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1. DADOS DE IDENTIFICACAO

Processo n% 0026.005682/2023-53

Nome/Razdo Social: Emporio e Emporio Comercio LTDA

CNPJ n® 26.315.326/0002-82

Endereco:  Av. Aracaju n.® 2062 Bairro: Sdo Pedro

Municipio:  Ji-Parana CEP: 76.913-594 Fone:

Responsavel: Wanderson Alexandre

Area de Abrangéncia:

( x ) Residencial

() Industrial

() Rural

2. AREA DE ATENDIMENTO/REFEITORIO

ESTADO DE CONSERVACAO

ITEM PARAMETRO -
RDC 216/2004 REGULAR| IRREGULAR OBSERVACOES
2.1 - Rgvestlmentos de piso, parede e Ttem 4.1.3 X
teto devidamente conservado;
2.2 - Portas e janelas ajustadas aos Item 4.1.4 X
batentes;
2.3 - Balos sifonados com grelha que Item 4.1.5 X
possibilite o fechamento;
2.4 - Auséncia de objetos em desuso e Item 4.1.7 X

animais;

2.5 - InstalagGes elétricas embutidas ou

protegidas em tubulagdes externas Item 4.1.9 X
integras (item 4.1.9 RDC 216/04).

2.6 - Ventilagdo natural ¢ mecéanica

adequadas (itens 4.1.10 e 4.1.11 RDC RDC 216/04 X
216/04).

2.7 - Porta de Entrada com vao livre

igual ou maior a 0,80m. NBR 9050/20 X

(item 6.11.2.4 - NBR 9050/20).

2.8 - Rampas com inclinagdo igual ou
menor que 8,33% iméveis novose 12,5% X _
para imoveis existentes. (item 6.6 NBR 905020 Ver relatério fotografico.
- NBR 9050/20).




3. INSTALACOES SANITARIAS

ITEM

PARAMETRO | REGULAR

IRREGULAR

OBSERVACOES

3.1 - Instalacoes Sanitarias
Convencionais: Portas externas com

fechamento automatico.
(Item 4.1.12 RDC 2016/04).

RDC 216/04

X

Ver relatorio fotografico.

3.2 - Instalacoes Sanitarias
Convencionais: Disposicdo de papel
higiénico, lavatérios com sabonete, papel
toalha ou sistema adequado para secagem
das maos, e coletores de residuos com
acionamento da tampa sem contato
manual (Item 4.1.13 RDC

2016/04).

RDC 216/04 X

3.3 - Instalagdo PCD: Porta de acesso com
0,80m de vao livre e sentido de abertura
para fora (itens 6.11.2.1;
6.11.2.7 ¢ 7.5 NBR 9050/20).

NBR 9050/20

Ver relatério fotografico.

3.4 - Instalacdo PCD: Area de acesso a
instalagdo  considerando o  espaco
necessario para manobra de cadeiras com

largura minima igual ou maior que
1,20m (item 4.3.4 NBR 9050/20).

NBR 9050/20

Ver relatdrio fotografico.

3.5 - Instalagdo PCD: Bacia sanitaria e

assento sem abertura frontal (item 7.7
NBR 9050/20).

NBR 9050/20 X

3.6 - Instalagio PCD: Area de
transferéncia e manobra, considerado o
modulo de referéncia a projecao de 0,80m
X 1,20m no piso a ser ocupado pela
cadeira de rodas (item 4.2.2 ¢ 7.5
NBR 9050/20).

NBR 9050/20

Ver relatorio fotografico.

3.7 - Instalagdo PCD - Barras de apoio,
de acordo com as orientagdes da NBR
9050/20, considerando as caracteristicas
da edificagdo.

NBR 9050/20

Ver relatério fotografico.




4. AREAS DE PREPARO E ARMAZENAMENTO

ITEM PARAMETRO | REGULAR| IRREGULAR OBSERVACOES

4.1 'Revestlmento de piso, parede e teto RDC 216/2004 %
devidamente conservado;
4.2 Portas, janelas e exaustores com
fechamento automatico e telas| RDC 216/2004 X Ver relatorio fotografico.
milimetradas;
4.3 .R.al.os sifonados com grelha que RDC 216/2004 %
possibilite o fechamento;
4}.4 Caixa de Esgoto e Gordura fora das RDC 216/2004 %
areas de preparo e armazenamento;
4.5 Auséncia de objetos em desuso e
animais; RDC 216/2004 X Ver relatorio fotografico.
4.6 _ Ihjmlnagao_ _ adequada para  al b 216/2004 %
realizagdo das atividades;
4.7 InstalagOes elétricas embutidas ou
protegidas em tubulagdes externas | RDC 216/2004 X Ver relatorio fotografico.
integras;
4.8 Ventilagdo nafural ¢ mecnica RDC 216/2004 X Ver relatério fotografico.
adequadas;
4.9 Area de conexio entre as instalagdes
sanitarias e areas de preparo e| RDC 216/2004 X
armazenamento;
4.10  Lavatorios  exclusivos  para
higienizacdo das maos na area de | RDC 216/2004 X Ver relatorio fotografico.
manipulagdo e preparo.
4.11 Equipamentos, moveis e utensilios
em adequado estado de conservagdo, com

. . . L RDC 216/2004 X - ;
superficies lisas, impermeaveis, Ver relatorio fotografico.
lavaveis e isentas de imperfeigdes.
4.12 Recipientes de GLP situados em IT 28/2023 X
ambiente externo e ventilavel. CBMRO Ver relatorio fotografico.




S. CAPACIDADE EFETIVA E DECLARADA

Item Parametro | Referéncia Dimensoes Area Lotagdo Ma{“fn?
Area de Refeitorio
1 pessoa
ITn. 11do 4,00m x 5,68m
2 > ’ ~ 2
Refeitorio por m de CBM/RO 4.00m x 4.95m = 42,07m 42
area
Quantidade Tempo N-[e~d 0 da Horario de Funcionamento Capacidade Avaliada
de Assentos Refeicao
6 4 20mi 11h in as 15h i :
c;‘;zsier‘::gi‘ia Omin 00min as 15h00min 504 pessoas/dia

6. HIGIENIZACAO DE INSTALACOES, MOVEIS E UTENSILIOS

ITEM SIM NAO OUTRO(S) OBSERVACOES
6.1 Areas devidamente higienizadas X
6.2 Possui lavatorio para lavagem de
maos para os funcionarios e clientes, X

com sabdo liquido, papel toalha e lixeira
disponiveis

6.3 Disponibiliza gratuitamente agua
mineral e banheiro para os clientes.

Ver relatério fotografico.

6.4 Instalag¢des, moveis e utensilios
mantidos em condi¢des higiénico-
sanitarias apropriadas.

Ver relatério fotografico.

7. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

ITEM SIM NAO OUTRO(S) OBSERVACOES
7.1 Edificagoes, instalagdes, moveis e X
utensilios livres da presenca de animais,
incluindo vetores e pragas urbanas.
7.2 Realiza controle de vetores e pragas
urbanas. X




8. DOS COMPUTADORES

ITEM

SIM NAO

NAO SE APLICA

OBSERVACOES

8.1 Possui computador para
operacionaliza¢do do Sistema (minimo
um computador)

Caminho para acessar especificagdes:
iniciar -> sistema -> sobre

8.1.1 Se Windows:

® Acesso a internet. ()

® Sistema operacional Windows 10
ou Windows 11. ()

® Processador Intel 13 ou I5 de 10°
geragdo. ()

e Memoria RAM de 8 GB. ()

9. DO LEITOR BIOMETRICO

ITEM

SIM NAO

NAO SE APLICA

OBSERVACOES

9.1 Possui leitor
biométrico

X

10. DOCUMENTACAO

ITEM

SIM NAO

NAO SE APLICA

OBSERVACOES

10.1 Possui alvara vigente
da vigilancia sanitéria.

10.2 Possui certificado
vigente de controle de
vetores ¢ pragas urbanas.

10.3 Possui alvara de
funcionamento expedido
pela prefeitura.

10.4 Possui alvara de
funcionamento expedido
pelo Corpo de Bombeiros.

A empresa apresentou um
protocolo, porém o alvara

ainda nao foi expedido.




DO PARECER TECNICO DE VISITACAO

A vistoria técnica realizada pela CREDENCIANTE, conforme item 12.1.3 do INSTRUMENTO
CONVOCATORIO CHAMAMENTO PUBLICO N.° 90075/2024/CEL/SUPEL/RO, tem por objetivo verificar a capacidade
técnica e operacional das empresas interessadas no processo de credenciamento do Programa Prato Facil.

Em conformidade com o disposto no item 2.14 e no item 33 e subitens do Anexo I, do Termo de
Referéncia, foram analisados os seguintes parametros técnicos:

33.1.1 Parametros Sanitarios (ANVISA RDC n° 216/2004);

33.1.2 Parametros de Acessibilidade (ABNT NBR 9050/2020);

33.1.3 Parametros de Prote¢cdo e Combate a Incéndio e Panico (CBM-RO Instrugdes Técnicas).

Ademais, o item 23.3.3 determina a verificacdo de boas praticas de manipulagdo de alimentos,
existéncia de equipamentos para atendimento aos beneficiarios, climatizacdo adequada do ambiente e estrutura fisica
em alvenaria com acessibilidade e banheiros adaptados.

Para fins de uniformidade e isonomia na analise de todos os estabelecimentos vistoriados, adota-
se 0 seguinte critério técnico objetivo de classificagdo das ndo conformidades.

CRITERIO DE CLASSIFICACAO DAS NAO CONFORMIDADES: sdo consideradas nao
conformidades impeditivas aquelas que:

1.) Demandam intervengao de natureza estrutural ou de obra, envolvendo demoligéo, construgéo,
ampliagdo ou adaptacédo de ambientes, para seu saneamento, por impacto direto na seguranga alimentar ou no direito
de acesso dos usuarios.

2.) Sao consideradas adequagdes de baixo impacto aquelas passiveis de corregdo por meio de
instalagao, substituicdo ou ajuste de componentes, sem necessidade de obra, demoligao ou paralisagdo das atividades
do estabelecimento, e que ndo comprometem de forma imediata a operagao segura do local.

NAO CONFORMIDADES IDENTIFICADAS
1. Parametros de Acessibilidade: ABNT NBR 9050/2020

O estabelecimento nao dispde de instalagdo sanitaria acessivel destinada aos usuarios, em
desconformidade com a ABNT NBR 9050/2020. Ressalta-se que o Programa Prato Facil, por ser uma politica
publica de assisténcia social vinculada a Secretaria de Estado competente, tem como publico prioritario pessoas
em situacdo de vulnerabilidade social, grupo que frequentemente inclui pessoas com deficiéncia ou mobilidade
reduzida. A garantia de acessibilidade n&o representa apenas um requisito técnico: trata-se de um direito
fundamental de ir e vir, assegurado pela Constituicdo Federal e pela Lei Brasileira de Inclusao (Lei n® 13.146/2015).
Estabelecimentos que n&o oferegcam condi¢cbes de acesso pleno a todos os beneficidrios ndo estdo aptos a integrar
0 programa, pois sua operagao implicaria exclusdo de parcela dos usuarios a quem a politica publica se destina.

2. Parametros Sanitarios: ANVISA RDC n° 216/2004

As condigdes verificadas na area de produgdo e armazenamento de alimentos encontram-se em
desconformidade com os parametros estabelecidos pela Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA, que dispde
sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacado. As irregularidades constatadas
comprometem a segurancga alimentar das refei¢cdes preparadas e ofertadas ao publico beneficiario, colocando em
risco a saude de pessoas em condigdo de vulnerabilidade social. O atendimento integral a esta norma é condigéo
indispensavel para o credenciamento, conforme expressamente previsto no Instrumento Convocatorio.

CONCLUSAO

Diante do exposto, conclui-se que esta equipe técnica emite recomendagao nao favoravel ao
credenciamento da interessada, nos termos do Instrumento Convocatério, Chamamento Publico n°
90075/2024/CEL/SUPEL/RO.

E o relatério
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Imagens 01, 02, 03 e 04 - Fotos Gerais.
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IMAGEM

DESCRICAO
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1) #Emporio & Emporio
Imagem 05 e 06 - Area de preparo, manipulagéo e
armazenamento.

Item 2.8 Rampas com inclinaciio igual ou menor que 8,33%
liméveis novos e 12,5% para imdveis existentes. (item 6.6 — NBR
9050/20).

Identificou-se que a rampa interna de acesso do restaurante apresenta
inclinagdo aproximada de 22%, valor superior ao limite maximo
permitido pela NBR 9050/2020 para edificagdes existentes,
comprometendo a acessibilidade e a seguranga dos usuarios,
especialmente pessoas com mobilidade reduzida ou em cadeira de
rodas. Adicionalmente, ndo foi identificado rebaixamento de guia
(rampa de acesso) na cal¢ada do entorno da edificacdo, dificultando
0 acesso seguro e autonomo ao estabelecimento.

6.6.22 Em reformas, quando esgotadas as
possibilidades de solu¢des que atendam integralmente
a Tabela 4, podem ser utilizadas inclina¢des superiores
a 8,33 % (1:12) até 12,5 % (1:8), conforme a Tabela 5.

Solucdo: Adequar a rampa interna, reduzindo sua inclinagdo aos
parametros estabelecidos pela NBR 9050/2020. Providenciar
também a execucdo de rebaixamento de guia na cal¢ada de acesso ao
estabelecimento, conforme critérios normativos de acessibilidade,
assegurando rota acessivel continua entre a via ptblica e a edificagao.
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Imagem 07 - Area de preparo, mampulagao e
armazenamento.

Item 3.1 Instalacées sanitarias convencionais: Portas externas|
com fechamento automatico. (Item 4.1.12 RDC 2016/04). 4.1.12
INa data da visita verificou-se que a Instalacdo Sanitaria ndo possuia
sistema de fechamendo automatico, situagdo em desacordo com os
pardmetros normativo:

4.1.12 As instalagdes sanitarias e os vestiarios ndo
devem se comunicar diretamente com a area de
preparacdo e armazenamento de alimentos ou
refeitorios, devendo ser mantidos organizados e em
adequado estado de conservagdo. As portas externas|
devem ser dotadas de fechamento automatico.

Solucdo: Instalar molas hidraulicas ou dobradigas com mecanismo
de fechamento automatico; caso a porta ndo suporte molas
hidraulicas, substituir por modelos compativeis

/.
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01/06/2026 09:39

Item 3.3 a 3.7 — Banheiro PCD:

INa data da vistoria verificou-se que o estabelecimento ndo dispde, no
momento, de instalacdo sanitaria acessivel em funcionamento,
contando apenas com sanitarios convencionais, em desacordo com a
INBR 9050/2020.

Solucdo: Edificar instalacdo sanitaria acessivel, garantindo que a
mesma atenda integralmente aos requisitos da NBR 9050/2020. O
sanitario deve estar localizado em rota acessivel e em plenas

condigdes de uso.
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Imagens 08 e 09 - Area de preparo, manipulagéo e

armazenamento.
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4.2 Portas, janelas e exaustores com fechamento automatico e
[telas milimetradas:

As portas de entrada da cozinha e demais acessos para a area externa
ndo possuem  dispositivos de  fechamento  automatico.
Adicionalmente, foram identificadas janelas sem tela de protecdo e
janelas com vidros quebrados, comprometendo a vedagdo do
ambiente. Tais condigdes favorecem a entrada de insetos e roedores,
em desacordo com os requisitos higiénico-sanitarios da RDC
216/2004.

4.14 As portas e as janelas devem ser mantidas
ajustadas aos batentes. As portas da area de preparacdo
e armazenamento de alimentos devem ser dotadas de
fechamento automatico. As aberturas externas das
areas de armazenamento e preparacdo de alimentos,
inclusive o sistema de exaustdo, devem ser providas de
telas milimetradas para impedir o acesso de vetores e
pragas urbanas. As telas devem ser removiveis para
facilitar a limpeza periddica.

Solucdo: Instalar dispositivos de fechamento automatico (molas
hidraulicas, dobradigas com retorno ou equivalentes) em todas as
portas com acesso ao ambiente externo e na porta da despensa,
garantindo veda¢do adequada. Providenciar a instalacdo de telas
milimetradas removiveis em todas as janelas assegurando integridade
e eficiéncia como barreira.
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Imagens 10 e 11 - Area de preparo, manipulagéo e
armazenamento.
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4.5 Auséncia de objetos em desuso e animais:

Foram identificados, na area da cozinha, produtos de limpeza, grades
de cerveja, caixa de som e saco de carvdo armazenados de forma
inadequada. Tais itens s3o estranhos as atividades de manipulagdo e
armazenamento de alimentos e sua permanéncia nesses ambientes
favorece o risco de contaminagao cruzada e compromete as condigdes
higiénico-sanitarias, em desacordo com a RDC 216/2004.

4.1.7 As areas internas e externas do estabelecimento
devem estar livres de objetos em desuso ou estranhos
ao ambiente, ndo sendo permitida a presenca de
animais.

Solucdo: Providenciar a retirada de objetos estranhos as atividades de
manipulagcdo e armazenamento de alimentos das areas da cozinha e
despensa. Manter os ambientes organizados e livres de materiais ndo

ertinentes, garantindo conformidade com a RDC 216/2004.
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Imagens 12 e 13 - Area de preparo, manipulagéo e
armazenamento.
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4.7 Instalacées elétricas embutidas ou protegidas em tubulacgoes
|externas integras:
Foram identificadas instalagdes elétricas em condi¢des inadequadas,
como fiagdo aparente e desorganizadas. Tais condigdes representam
risco a seguranca dos usuarios ¢ comprometem a integridade do
ambiente, além de dificultarem a higienizagdo, em desacordo com as
exigéncias da RDC 216/2004.

4.1.10 4.1.9 As instalagdes elétricas devem estar
embutidas ou protegidas em tubulagdes externas e
integras de tal forma a permitir a higienizagdo dos
ambientes.

Solucio: Regularizar a fiagdo exposta, mediante embutimento ou
acondicionamento  em  eletrodutos/tubulagdes  apropriadas,
devidamente fixados e integros. As adequagdes devem garantir
seguranca, organiza¢do das instalagcdes e superficies que permitam

adequada higienizac¢do, em conformidade com a RDC 216/2004.
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Imagens 14 ¢ 15 - Area de preparo, manipulagéo e
armazenamento.
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4.8 Ventilaciao natural e mecinica adequadas:

Identificou-se que a cozinha dispde apenas de ventilagdo natural por
meio de janelas, ndo possuindo sistema de climatizagdo ou ventilagao
mecanica auxiliar, como exaustores e climatizadores, para promover
adequada renovacdo do ar e controle térmico do ambiente. Tal
condicdo pode favorecer o acumulo de calor, vapores, fumaca,
particulas em suspensdo e umidade, comprometendo o conforto
térmico, as condi¢des de trabalho e a qualidade higiénico-sanitaria do
ambiente, em desacordo com o item 4.1.10 da RDC 216/2004.

4.1.10 A ventilagdo deve garantir a renovagdo do ar e
a manutengdo do ambiente livre de fungos, gases,
fumaga, pos, particulas em suspensdo, condensagdo de
vapores dentre outros que possam comprometer a
qualidade higiénico-sanitaria do alimento. O fluxo de
ar ndo deve incidir diretamente sobre os alimentos

Solucdo: Providenciar sistema complementar de ventilacdo e
exaustdo mecanica na drea da cozinha, garantindo adequada
renovacdao do ar, controle de vapores, fumaca, calor ¢ umidade,
conforme os pardmetros da RDC 216/2004. Recomenda-se a
instalagdo de exaustores, coifas ou sistema de climatizagdo
compativel com a atividade desenvolvida, assegurando que o fluxo
de ar ndo incida diretamente sobre os alimentos e contribua para

condi¢cdes adequadas de conforto térmico e higiene do ambiente.
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Imagens 16 ¢ 17 - Area de preparo, manipulagio e
armazenamento.
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Imagem 18 - Area de preparo, manipulagio e
armazenamento.

4.10 Lavatorios exclusivos para higienizacdo das maos na area de
|manipulacio e preparo:
INao foi identificado lavatério exclusivo para higieniza¢do das maos.

4.1.14 Devem existir lavatorios exclusivos para a
higiene das méos na area de manipulagdo, em posi¢oes
estratégicas em relacdo ao fluxo de preparo dos
alimentos e em niimero suficiente de modo a atender
toda a area de preparagdo. Os lavatorios devem possuir
sabonete liquido inodoro anti séptico ou sabonete
liquido inodoro e produto anti-séptico, toalhas de papel
ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de
secagem das maos e coletor de papel, acionado sem
contato manual.

Solucio: Instalar lavatorio para o uso exclusivo, com torneiras
acionadas por pedal, cotovelo ou mecanismo que proporcione seu
fechamento automatico. Disponibilizar sabonete liquido, papel toalha
e lixeiras com acionamento sem contato manual.

SEI 0026.067702/2022-07 / pg.
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4.11 Equipamentos, moveis e utensilios em adequado estado de
conservaciao, com superficies lisas, impermeaveis, lavaveis e
|isentas de imperfeigoes:

Foram identificadas condigdes inadequadas de conservagao e higiene
em equipamentos da cozinha, com presenca de pontos de corrosio
(ferrugem) no freezer, porta de entrada, armarios de ferro, geladeira
e fogdo. Tais condi¢cdes comprometem a higienizacdo, a integridade
das superficies e podem favorecer a contaminagéo dos alimentos, em
desacordo com a RDC 216/2004.

4.2.1 As instalag¢des, os equipamentos, os moveis ¢ 0s
utensilios devem ser mantidos em condi¢des higiénico
sanitarias apropriadas. As operagdes de higienizagdo
devem ser realizadas por funcionarios
comprovadamente capacitados e com freqiiéncia que
garanta a manutengdo dessas condi¢des e minimize o
risco de contaminagdo do alimento.

Solucgdo: Realizar a limpeza completa do fogdo, incluindo remogao
de gordura e sujidades acumuladas, adotando rotina periodica de
higienizacdo. Quanto ao freezer, geladeira, armarios e porta de
entrada, providenciar a manuten¢do corretiva, com tratamento ou
eliminacdo dos pontos de corrosdo e recuperagdo da superficie,
garantindo acabamento liso, impermeavel e lavavel. Caso ndo seja
possivel a recuperacdo adequada, recomenda-se a substituicdo do
equipamento, assegurando conformidade com a RDC 216/2004.
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Imagens 19, 20, 21 e 22- Area de preparo, manipulagéo e
armazenamento.
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4.12 Recipientes de GLP situados em ambiente externo e
ventilavel:

Foi identificado que os recipientes GLP estavam localizados dentro
da area de manipulacdo e preparo, em descordo com a IT 28/2023
CBMRO.

5.3.1. Os recipientes transportaveis trocaveis ou
abastecidos no local (capacidade volumétrica igual ou
inferior a 0,5 m®) e os recipientes estacionarios de GLP
(capacidade volumétrica superior a 0,5 m?®) devem ser
situados no exterior das edificagdes, em locais
ventilados, obedecendo aos afastamentos minimos
constantes nas Tabelas A1, A2, A3, A4 e A5 do Anexo
A, exemplificados nos Anexos E, F, G, Hel.

Solugdo: Transferir os botijoes ou cilindros de gas para areas
externas, protegidas de intempéries e bem ventiladas; Garantir que o
local de armazenamento tenha ventilagdo permanente, com aberturas
na parte inferior e superior.
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Imagem 24 - Area de preparo, manipulagdo e
armazenamento.

Item 6.3 Disponibiliza gratuitamente dgua mineral e banheiro
|para os clientes:
[No dia da visita identificou-se que o local ndo disponibiliza dgua
gratuita para os beneficiarios.

Solucdo: Disponibilizar dgua gratuitamente aos beneficiarios.
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Imagens 25 e 26 - Area de preparo, manipulagdo e
armazenamento.

Item 6.4 Instalagcdes, moveis e utensilios mantidos em condigdes|
|higiénico-sanitarias apropriadas:
Identificou-se, durante a vistoria, que os moéveis e utensilios da
cozinha ndo se encontravam em condigdes higi€nico-sanitarias
adequadas, apresentando actimulo de sujidades e pontos de corrosao
em algumas superficies.

Solugdo: Realizar limpeza completa e periddica dos moveis e
utensilios da cozinha, removendo sujidades e residuos acumulados.
Providenciar adequado armazenamento, cumprindo os pardmetros
sanitarios normativos. Caso ndo seja possivel a recuperagdo
adequada dos utensilios e moveis danificados, recomenda-se sual
substituicao




Item 08. Dos computadores:
o 8.1 Possui computador para operacionalizagdo do Sistema
(minimo um  computador conforme Instrumento
Convocatorio 0047704592, item 12.1.4).
e 8.1.1 Se Windows:
Acesso a internet. (X)
Sistema operacional Windows 10 ou Windows 11. (X)
Processador Intel 13 ou I5 de 10° geragdo. (X)
Memoéria RAM de 8 GB. (X)

01/06/2026 09:43
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Ji-Parana
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Imagem 27 — Especificagdes do computador
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PREFEITURA MUNICIPAL DE JI-PARANA *‘
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE DIVISAO w
DE VIGILANCIA SANITARIA
N° 129/2026
LICENGA SANITARIA
| VALIDADE: 11/06/2026.
EMPRESA: PROCESSO: -
it ssaua0ze Item 10. Documentacio:
S g e Alvara expedido pela vigilancia sanitdria — vencimento em
EMPORIOMX 11/06/2026
LICENCIAMENTO SANITARIO AUTORIZADO EXCLUSIVAMENTE PARA O CNAE: / /, . . .
56.11:201-Rostaurants osimares. e Alvard expedido pela prefeitura — vencimento em
AV ARACAI, e 2062 Sab peoro 29/06/2026
R A A wicRgiC  FANIARIA, ESTARFTATE *  Certificado de controle de pragas urbanas — vencimento em|
T e 21/11/2026
lidade: ta: d d . .
ik °°'c"n.f.|':;ﬁ°"°' | »  Auto expedido pelo Corpo de Bombeiros — em processo de
\ regularizagdo
Ji-Parana, 01 de junho de 2026. \\
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Imunizadora Protege  ..s0231.6302

Comércio e Servicos
N20602/2026

RAZAO SOCIAL: EMPORIO & EMPORIO COMERCIO LTDA

NOME FANTASIA: EMPORIO MIX

CNPJ/CPF: 26.315.326/0002-82

ENDERECO: AV. ARACAIU, N° 2062 — SETOR 501; QUADRAO00S7; LOTE 00003
BAIRRO: SAO PEDRO — JI-PARANA/RO

Certificamos que este estabelecimento foi imunizado com garantia de 06 meses
LICENCA ALVARA NA VIG. SANITARIA N° 2955/26

(X)DESINSETIZACAO (X )BARATA (X)LACRAIA (X)ESCORPIAO (X)CUPIM

PRODUTO: CIPERMETRINA 25 CE

- CONCENTRAGAO DE USO: DILUIGAO 50 ML PULVERIZAGAO MANUAL
- QUANTIDADE APLICADO: 10 LTS - GRUPO QUIMICO: PIRETROIDES
- AGAO TOXICA: DISTURBIOS SENSORIAIS CUTANEOS HIPERS7ENSIBILIDADE, NEURITE
- NOME COMUM: CIPERMETRINA , i

- ANTIDOTO/TRATAMENTO; ANTI-HISTAMINIO E TRAT. SINTOMATICO

(X)DESRATIZAGAO (X ) RATOS (X) CAMUNDONGO

PRODUTO: RATOKILL ISCA BLOCO PARAFINADO
- CONCENTRAGAO DE USO: RATOS A CADA 5-10 MTS

- CAMUNDONGOS A CADA 2-5 MTS

- GRUPO QUIMICO: CUMARINICO

- NOME COMUM: BRODIFACOUM i

- ANTIDOTO/TRATAMENTO: VITAMINA K1 E TRAT. SINTOMATICO
- TELEFONE DE EMERGENCIA: (16) 3663-1000

- CENTRO DE INFORMAGOES TOXICOLOGICAS: 0800-148110

DATA DO SERVICO: 21/05/2026 GARANTIA DO SERVICO: 21/11/2026
\
[11.609.533/000 91|

Everton Farias,
v DR I

—F - g
RESPONSAVEL TECNICO GERENTE
“Proporcionando Saide e Seguranca a vocé”

\
©on 3616-0059

S PREFEITURA DO MUNICIPIO DE JI-PARANA
‘ PM JI-PARANA
04092 67210001 25
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Estabelecimento autorizado a exercer a atividade supra por periodo,
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ESTADO DE RONDONIA
D SECRETARIA DA SEGURANCA, DEFESA E CIDADANIA
’Ej . CORPO DE BOMBEIROS MILITAR

LT COORDENADORIA DE ATIVIDADES TECNICAS

Processo de Seguranga Contra lucéndio ¢ Pinico - PSCIP
PROTOCOLO DE REGULARIZACAO DE EDIFICACAO

Processo Téenico n.%: 0094644 /2026

Informamos que a edificagio abaixo discrininada, atualmente enconfra-se em processo de
regularizagdo junto a Coordenadoria de Atividades Técnicas do CBMRO. ‘Tudo de acordo com a Lei N
3924, de 17 de outubro de 2016 e regulamentada pelo Decreto 21.425, de 29 de fevereiro de 2016.

1)DO PROCESSO:

[Processo Téenico |Processo Técnico com exipéncia(s) _|30/0412026 10.55:16 (bi | més) _[PSCIP69e246b211019 |

2)DA EDIFICACAO:

EMPORIO MIX Scgio de Atividades Técnicas - Ji-Parana (SAT/JTP) 100,00

AVENIDA ARACAJU 2062 SAO PEDRO Ji-Parani

3)DA EMPRESA:

EMPORIO & EMPORIO COMERCTO LTDA EMPORIO MIX

26315326000282 214957.00002168732026:12

Impresso em, 01/06/2026 10:21:12

Imagens 28, 29, 30 e 31 — Documentagdes

|Base legal: Termo de Referéncia e Edital de Chamamento Publico n. 90075/2024/CEL/SUPEL/RO.

O objetivo da visita foi alcangado:
SIM (X)
NAO () Motivo:

EQUIPE DE INSPECAO - SEAS

Nome Matricula

CRISTIANO SILVEIRA NOBRE 300%***(05

VICTOR KAUA SAMPAIO DA SILVA 300****7]
MERYANNY GONCALVES DE MELGAR MATOS 300%***g7

Convalidamos a realizacdo da inspe¢do, mediante assinatura dos membros da Comissdo indicada
previamente através da Portaria n® 602 de 10 de maio de 2024 0048637718.

Porto Velho, data e hora do sistema.

Documento assinado digitalmente Documento assinado digitalmente Documento assinade digitalmente
MERYANNY GONCALVES DE MELGAR MATOS CRISTIANO SILVEIRA NOBRE
g “b Eg?éﬁ;g&ﬂg‘:?;ﬁg;? g “b Data: 02/06/2026 16:10:45-0300 g “b Data: 02/06/2026 16:15:54-0300
N o Verifique em https://validar.iti.gov.br verifique em https://validar.iti.gov.br

Verifique em https://validar.iti.gov.br



