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1. DADOS DE IDENTIFICACAO

Processo n% 0026.005682/2023-53

Nome/Razdo Social: Fogao a Lenha Tropical

CNPJ n® 15.866.668/0001-93

Enderego: Rua Transcontinental, n°4701 Bairro: Santiago

Municipio:  Ji- Parana CEP: Fone:

Responsavel: P. Dal Santo & CIA LTDA

Area de Abrangéncia:

( x ) Residencial

() Industrial

() Rural

2. AREA DE ATENDIMENTO/REFEITORIO

ESTADO DE CONSERVACAO

ITEM PARAMETRO ~
RDC 216/2004 REGULAR| IRREGULAR OBSERVACOES
2.1 - Revestimentos de piso, parede e Item 4.1.3
teto devidamente conservado; em .4 X Ver relatorio fotografico
2.2 - Portas e janelas ajustadas aos Item 4.1.4
batentes; X
2.3 - Ralos sifonados com grelha que
possibilite o fechamento; ftem 4.1.5 X
2.4_1 - Ausenma de objetos em desuso e Item 4.1.7
animais; X

2.5 - InstalagGes elétricas embutidas ou
protegidas em tubulagdes externas Item 4.1.9 X
integras (item 4.1.9 RDC 216/04).

2.6 - Ventilacdo natural e mecanica

adequadas (itens 4.1.10 e 4.1.11 RDC RDC 216/04 X
216/04).

2.7 - Porta de Entrada com véo livre

igual ou maior a 0,80m. NBR 9050/20 X

(item 6.11.2.4 - NBR 9050/20).

2.8 - Rampas com inclina¢do igual ou
0/ 1 Aved 0 X

menor que 8,33 A) imoveis novos 12,5% NBR 9050/20

para imoveis existentes. (item 6.6

- NBR 9050/20).




3. INSTALACOES SANITARIAS

ITEM

PARAMETRO

REGULAR

IRREGULAR

OBSERVACOES

Sanitarias
externas com

3.1 - Instalacoes
Convencionais: Portas

fechamento automatico.
(Item 4.1.12 RDC 2016/04).

RDC 216/04

3.2 - Instalacoes Sanitarias
Convencionais: Disposicdo de papel
higiénico, lavatérios com sabonete, papel
toalha ou sistema adequado para secagem
das maos, e coletores de residuos com
acionamento da tampa sem contato
manual (Item 4.1.13 RDC

2016/04).

RDC 216/04

3.3 - Instalagdo PCD: Porta de acesso com
0,80m de vao livre e sentido de abertura
para fora (itens 6.11.2.1;
6.11.2.7 ¢ 7.5 NBR 9050/20).

NBR 9050/20

3.4 - Instalacdo PCD: Area de acesso a
instalagdo  considerando o  espaco
necessario para manobra de cadeiras com

largura minima igual ou maior que
1,20m (item 4.3.4 NBR 9050/20).

NBR 9050/20

3.5 — Instalagdo PCD: Bacia sanitaria e

assento sem abertura frontal (item 7.7
NBR 9050/20).

NBR 9050/20

3.6 — Instalagio PCD: Area de
transferéncia e manobra, considerado o
modulo de referéncia a projecao de 0,80m
X 1,20m no piso a ser ocupado pela
cadeira de rodas (item 4.2.2 ¢ 7.5
NBR 9050/20).

NBR 9050/20

3.7 — Instalagcdo PCD — Barras de apoio,
de acordo com as orientagdes da NBR
9050/20, considerando as caracteristicas
da edificagdo.

NBR 9050/20

Ver relatério fotografico

4. AREAS DE PREPARO E ARMAZENAMENTO

ITEM PARAMETRO | REGULAR IRREGULAR OBSERVACOES

4.1 Revestimento de piso, parede e teto
devidamente conservado; RDC 216/2004 X Ver relatorio fotografico
4.2 Portas, janelas e exaustores com
fechamento automatico e telas| RDC 216/2004 X Ver relatorio fotografico
milimetradas;
4.3 Ralos sifonados com grelha que
possibilite o fechamento; RDC 216/2004 X
4}.4 Caixa de Esgoto e Gordura fora das RDC 216/2004
areas de preparo e armazenamento; X
4.5 Auséncia de objetos em desuso e
animais; RDC 216/2004 X Ver relatorio fotografico
4.6 - Ill~1m1nagaq . adequada para a RDC 216/2004
realizagdo das atividades; X
4.7 InstalagOes elétricas embutidas ou

externas | RDC 216/2004 X Ver relatorio fotografico

protegidas
integras;

em tubulacGes




4.8 Ventilagdo natural ¢ mecanica

RDC 216/2004 X
adequadas;
4.9 Area de conexdo entre as instalagdes
sanitarias e areas de preparo e| RDC 216/2004 X
armazenamento;
4.10  Lavatorios  exclusivos  para
higienizagdo das mdos na area de| RDC 216/2004 X Ver relatorio fotografico
manipulagdo e preparo.
4.11 Equipamentos, moveis e utensilios
em adequado estado de conservagdo, com
. . . S RDC 216/2004 o 5
superficies lisas, impermeaveis, X Ver relatério fotografico
lavaveis e isentas de imperfeigdes.
4.12 Recipientes de GLP situados em 1T 28/2023
ambiente externo e ventilavel. CBMRO X

5. CAPACIDADE EFETIVA E DECLARADA

Item Parametro | Referéncia Dimensoes Area LA Ma{“fn?
Area de Refeitorio
o 1 PESSO2 1 11y 11 do 1)- 8,35m x 4,88m = 40,75 159,87m> 160
Refeitorio | porm*de | "~p\/p o' | 2)-16,43m x 7,25m = 119,12
area
Quantidade Tempo Médio da

Horario de Funcionamento

Capacidade Avaliada

de Assentos Refeicio
18 meas  com 4
cadeiras cada 20min 11h00min as 15h00min 1.920

3 mesas com 6
cadeiras cada

6. HIGIENIZACAO DE INSTALACOES, MOVEIS E UTENSILIOS

ITEM

SIM

NAO

OUTRO(S) OBSERVACOES

6.1 Areas devidamente higienizadas

X

6.2 Possui lavatorio para lavagem de
maos para os funcionarios e clientes,
com sabao liquido, papel toalha e lixeira
disponiveis

6.3 Disponibiliza gratuitamente dgua
mineral e banheiro para os clientes.

Nao disponibiliza dgua.

6.4 Instalag¢des, moveis e utensilios
mantidos em condi¢des higiénico-
sanitarias apropriadas.

7. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

ITEM SIM NAO OUTRO(S) OBSERVACOES
7.1 Edificagdes, instalagdes, moveis e X
utensilios livres da presen¢a de animais,
incluindo vetores e pragas urbanas.
7.2 Realiza controle de vetores e pragas
urbanas. X




8. DOS COMPUTADORES

ITEM

SIM NAO

NAO SE APLICA

OBSERVACOES

8.1 Possui computador para

operacionalizagdo do Sistema (minimo

um computador)

Caminho para acessar especificagdes:

iniciar -> sistema -> sobre

8.1.1 Se Windows:

Acesso a internet. ()

Sistema operacional Windows 10

ou Windows 11. ()

e Processador Intel I3 ou I5 de 10°

geracdo. ()

e Memoria RAM de 8 GB. ()

9. DO LEITOR BIOMETRICO

ITEM

SIM

NAO SE APLICA

OBSERVACOES

9.1 Possui leitor
biométrico

Estabelecimento ainda ndo
possui leitor biométrico,
pois ainda ndo participa do!

rograma Prato Fécil.

10. DOCUMENTACAO

ITEM

SIM

NAO

NAO SE APLICA

OBSERVACOES

10.1 Possui alvara vigente
da vigilancia sanitéria.

10.2 Possui certificado
vigente de controle de
vetores e pragas urbanas.

10.3 Possui alvara de
funcionamento expedido
pela prefeitura.

10.4 Possui alvara de
funcionamento expedido
pelo Corpo de Bombeiros.

DO PARECER TECNICO DE VISITACAO

A vistoria técnica realizacja pela CREDENCIANTE, conforme item 12.1.3 do INSTRUMENTO
CONVOCATORIO CHAMAMENTO PUBLICO N.° 90075/2024/CEL/SUPEL/RO, tem por objetivo verificar a
capacidade técnica e operacional das empresas interessadas no processo de credenciamento do Programa Prato

Facil.

Em conformidade com o disposto no item 2.14 e no item 33 e subitens do Anexo |, do Termo de
Referéncia, foram analisados os seguintes parametros técnicos:

33.1.1 Parametros Sanitarios (ANVISA RDC n° 216/2004);

33.1.2 Parametros de Acessibilidade (ABNT NBR 9050/2020);
33.1.3 Parametros de Prote¢cdo e Combate a Incéndio e Panico (CBM-RO Instrugdes Técnicas).

Ademais, o item 23.3.3 determina a verificacdo de boas praticas de manipulagdo de alimentos,
existéncia de equipamentos para atendimento aos beneficiarios, climatizagdo adequada do ambiente e estrutura
fisica em alvenaria com acessibilidade e banheiros adaptados.




Para fins de uniformidade e isonomia na analise de todos os estabelecimentos vistoriados, adota-se o
seguinte critério técnico objetivo de classificagdo das ndo conformidades.

CRITERIO DE CLASSIFICACAO DAS NAO CONFORMIDADES: sdo consideradas ndo conformidades
impeditivas aquelas que:

1.) Demandam intervencdo de natureza estrutural ou de obra, envolvendo demoligdo, construgéo,
ampliagdo ou adaptagcdo de ambientes, para seu saneamento, por impacto direto na seguranga alimentar ou no
direito de acesso dos usuarios.

2.) Sao consideradas adequagbes de baixo impacto aquelas passiveis de corregdo por meio de
instalagdo, substituicdo ou ajuste de componentes, sem necessidade de obra, demolicdo ou paralisagdo das
atividades do estabelecimento, e que ndo comprometem de forma imediata a operagao segura do local.

NAO CONFORMIDADES IDENTIFICADAS
1. Parametros de Acessibilidade: ABNT NBR 9050/2020

O estabelecimento ndo dispde de instalagdo sanitaria acessivel destinada aos usuarios, em
desconformidade com a ABNT NBR 9050/2020. Ressalta-se que o Programa Prato Facil, por ser uma politica
publica de assisténcia social vinculada a Secretaria de Estado competente, tem como publico prioritario pessoas
em situagao de vulnerabilidade social, grupo que frequentemente inclui pessoas com deficiéncia ou mobilidade
reduzida. A garantia de acessibilidade ndo representa apenas um requisito técnico: trata-se de um direito
fundamental de ir e vir, assegurado pela Constituicido Federal e pela Lei Brasileira de Inclusado (Lei n® 13.146/2015).
Estabelecimentos que ndo oferegam condigdes de acesso pleno a todos os beneficiarios nao estdo aptos a integrar
0 programa, pois sua operagao implicaria exclusédo de parcela dos usuarios a quem a politica publica se destina.

2. Parametros Sanitarios: ANVISA RDC n° 216/2004

As condi¢des verificadas na area de produgdo e armazenamento de alimentos encontram-se em
desconformidade com os parametros estabelecidos pela Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA, que disp&e sobre
o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo. As irregularidades constatadas
comprometem a seguranca alimentar das refeicdes preparadas e ofertadas ao publico beneficiario, colocando em
risco a saude de pessoas em condi¢ao de vulnerabilidade social. O atendimento integral a esta norma é condi¢céo
indispensavel para o credenciamento, conforme expressamente previsto no Instrumento Convocatério.

CONCLUSAO

Diante do exposto, conclui-se que esta equipe técnica emite recomendag¢ao nao favoravel ao
credenciamento da interessada, nos termos do Instrumento Convocatério, Chamamento Publico n°
90075/2024/CEL/SUPEL/RO.

E o relatério




RELATORIO FOTOGRAFICO

IMAGEM | DESCRICAO

0.86126173S 61.9761995W
1-99 Avenida Transcontinental

1 :
88S 61.97600208Wl = / 108 S 61.97608386W
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Imagens 01, 02 03, 04, 05 e 06 Irnagens gera1s dos amblentes

Item 2.1 - Revestimentos de piso, parede e teto
devidamente conservado:

O refeitorio apresenta falhas de conservagdo, com
ocorréncia de placas ceramicas danificadas no piso e
presenga de pontos de mofo nas paredes,
comprometendo a integridade e a higienizagdo das
superficies. Adicionalmente, o ambiente ndo possui
forro ou elemento de acabamento superior,
permanecendo exposto, o que pode favorecer o
acumulo de sujidades e a agdo de agentes
contaminantes.

4.1.3 As instalagdes fisicas como piso, parede e teto devem
: possuir revestimento liso, impermeavel e lavavel. Devem ser
N10.86117292S 61.97624437WE mantidos integros, conservados, livres de rachaduras,
1-99 Avenida Transcontinental F== ‘. trincas, goteiras, vazamentos, infiltragdes, bolores,
Santiago -~ 3 : descascamentos, dentre outros e ndo devem transmitir

Ji-Parana contaminantes aos alimentos.

Imagens 07 e 08 — Area de refeitorio.

Soluciio: Providenciar a substituicdo das placas
ceramicas danificadas, garantindo piso integro, regular
e de facil higienizagdo. Realizar o tratamento das areas




com mofo, incluindo limpeza, corre¢io da causa
(umidade/infiltracdo) e recomposi¢do do revestimento.
recomenda-se a adogao de solugdo que garanta protecdo
superior adequada (forro), com superficie continua e
higienizavel, em conformidade com a RDC 216/2004.

Item 3.3 a 3.7 — Banheiro PCD:

Na data da vistoria, foi informado pela responsavel que
o sanitario PCD encontra-se em fase de construgéo.
Dessa forma, o estabelecimento ndo dispde, no
momento, de sanitirio acessivel em funcionamento,
contando apenas com sanitdrios convencionais, em
desacordo com a NBR 9050/2020.

Solucio: Concluir a implantag@o do sanitario acessivel,

|| garantindo que o mesmo atenda integralmente aos
4| requisitos da NBR 9050/2020. O sanitario deve estar
|l localizado em rota acessivel ¢ em plenas condi¢des de

Uuso.

10.86139994S 61.97610829W
1-99 Avenida Transcontinental

10.86139978S:61.97611033W
1-99 Avenida Transcontinental

Rondonia
#Tropical

Item 4.1 Revestimento de piso, parede e teto
devidamente conservado:

A éarea da cozinha apresenta auséncia de forro em
parte do ambiente e, onde existente (forro em PVC),
foram observadas sujidades, comprometendo as
condi¢des de higiene. Verificaram-se ainda placas
ceramicas danificadas no piso e revestimento
ceramico de parede em processo de descolamento e
algumas ja descoladas, prejudicando a integridade e
a higienizacdo das superficies. A despensa,
localizada externamente a cozinha e com acesso
direto ao refeitorio, apresenta condigOes
inadequadas de conservagao, com presenga de mofo
e sujidades nas paredes.

4.1.3 As instalagdes fisicas como piso, parede e teto devem
possuir revestimento liso, impermeavel e lavavel. Devem
ser mantidosintegros, conservados, livres de rachaduras,
trincas, goteiras, vazamentos, infiltragdes, bolores,
descascamentos, dentre outros € ndo devem transmitir
contaminantes aos alimentos.




Solucio: na cozinha, providenciar a instalagdo ou
adequacdo do forro, garantindo superficie integra,
lisa e de facil higieniza¢do, bem como realizar a
limpeza e manutencao do forro existente. Substituir
as placas ceramicas danificadas do piso e recompor
o revestimento de parede, assegurando acabamento
continuo, sem descolamentos.

Na despensa, realizar o tratamento das areas com
mofo, incluindo  eliminagdo da  causa
(umidade/infiltragdo), limpeza e recomposi¢ao das
superficies com revestimento liso, impermeavel e

lavavel.

10.86131721S 61.97600515W 10.86131495S 61.97600085W.
1-99 Avenida Transcontinental 1-99 Avenida Transcontinental

Item 4.2 - Portas, janelas e exaustores com
fechamento automatico e telas Milimetradas:

As portas de entrada da cozinha e demais acessos para
'| a 4rea externa ndo possuem dispositivos de fechamento
automatico. A porta da despensa também nao dispde
| desse sistema. Adicionalmente, foram identificadas
janelas sem tela de protecdo e janela com tela
milimetrada danificada (rasgada), comprometendo a
vedagdo do ambiente. Tais condigdes favorecem a
entrada de insetos e roedores, em desacordo com os
requisitos higiénico-sanitarios da RDC 216/2004.

/1086138t

1:99 Avenida Trans

4.1.4 As portas e as janelas devem ser mantidas ajustadas aos
batentes. As portas da area de preparagdo e armazenamento
de alimentos devem ser dotadas de fechamento automatico.
As aberturas externas das dreas de armazenamento e
preparagdo de alimentos, inclusive o sistema de exaustao,
devem ser providas de telas milimetradas para impedir o
acesso de vetores e pragas urbanas. As telas devem ser
removiveis para facilitar a limpeza periddica.

[
86138608S 61:07610101W
1°99Avenida Transcontinental
3 Santiago
Ji-Parana
Rondonia
#Tropical

rea de preparo, manipulagdo e armazenamento.

10.86139406S 61.97608747W
1-99 Avenida Transcontinental
Santiago
Ji-Parana
Rondonia
#Tropical

- P

Imagens 17, 18, 19 ¢ 20 — A

Solucdio: Instalar dispositivos de fechamento
automatico (molas hidraulicas, dobradigas com retorno
ou equivalentes) em todas as portas com acesso ao
ambiente externo e na porta da despensa, garantindo
vedacdo adequada. Providenciar a instalacdo de telas
milimetradas removiveis em todas as janelas e realizar
a substituicdo ou manutengdo das telas danificadas,
assegurando integridade e eficiéncia como barreira




fisica contra vetores, conforme a RDC 216/2004.

g Transcontinental

10.86131582S 61.97600285W.
1-99 Avenida Transcontinental
Santiago
Ji-Parana
Rondonia
#Tropical

61.97608386W

Item 4.5 Auséncia de objetos em desuso e
animais:

Foram identificados, na area da cozinha, produtos de
limpeza e um carrinho de mao armazenados de forma
inadequada, bem como a presenga de escada na
despensa. Tais itens sdo estranhos as atividades de
manipulagdo e armazenamento de alimentos e sua
permanéncia nesses ambientes favorece o risco de
contaminacdo cruzada e compromete as condi¢oes
higiénico-sanitarias, em desacordo com a RDC
216/2004.

4.1.7 As areas internas e externas do estabelecimento devem
estar livres de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente,
ndo sendo permitida a presenga de animais.

Solucéo: Providenciar a retirada de objetos estranhos
as atividades de manipulagdo e armazenamento de
alimentos das areas da cozinha e despensa. Manter os
ambientes organizados e livres de materiais nao
pertinentes, garantindo conformidade com a RDC
216/2004.

10.861
1-99 Aveh

Imagens 2

3 e 24 — Area de preparo e manipulagio.

Item 4.7 Instalacoes elétricas embutidas ou
protegidas em tubulacdes externas integras:
Foram identificadas instalagdes elétricas em
condi¢des inadequadas, com tomada apresentando
caixa aberta e fiagdo exposta, bem como fiagdo
aparente no teto em area sem forro. Tais condigdes
representam risco a seguranga dos usuarios e
comprometem a integridade do ambiente, além de
dificultarem a higienizagdo, em desacordo com as
exigéncias da RDC 216/2004.

4.1.9 As instalagdes elétricas devem estar embutidas ou
protegidas em tubulagdes externas e integras de tal forma a
permitir a higienizagdo dos ambientes.

Solugdo: Providenciar o fechamento adequado das
caixas de tomada, com instalacdo de espelhos e
protegdo dos pontos elétricos. Regularizar a fiagdo
exposta no teto, mediante embutimento ou
acondicionamento  em  eletrodutos/tubulagdes
apropriadas, devidamente fixados e integros. As
adequagdes devem garantir seguranga, organizagao
das instalacdes e superficies que permitam adequada
higienizacdo, em conformidade com a RDC
216/2004.

Imagen

N :

s 25 — Area de Preparo ¢ manipulagdo

4.10 Lavatorios exclusivos para higienizacio das
maos na drea de manipulagdo e preparo.
Nao foi identificado lavatorio exclusivo para
higienizagdo das méos.

4.1.14 Devem existir lavatorios exclusivos para a higiene das
maos na area de manipulagdo, em posi¢des estratégicas em
relagdo ao fluxo de preparo dos alimentos e em nimero
suficiente de modo a atender toda a area de preparagdo. Os
lavatorios devem possuir sabonete liquido inodoro anti-
séptico ou sabonete liquido inodoro e produto anti-séptico,
toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e
seguro de secagem das maos e coletor de papel, acionado
sem contato manual.

Solug¢fo: Definir um dos lavatorios existentes para o
uso exclusivo, com torneiras acionadas por pedal,
cotovelo ou sensores automaticos; disponibilizar
sabonete liquido, papel toalha e lixeiras com
acionamento sem contato manual.




Imagens 26 e 27 — Area de Preparo e manipulagdo

Item 4.11 Equipamentos, méveis e utensilios em
adequado estado de conservacio, com
superficies lisas, impermeaveis, lavaveis e
isentas de imperfeicdes.

Foram identificadas condigdes inadequadas de
conservagao e higiene em equipamentos da cozinha,
com acumulo de sujidade na coifa e presenca de
pontos de corrosdo (ferrugem) no freezer. Tais
condigdes comprometem a higienizagdo, a
integridade das superficies e podem favorecer a
contaminac¢do dos alimentos, em desacordo com a
RDC 216/2004.

4.2.1 As instalagdes, os equipamentos, 0s moveis e 0s
utensilios devem ser mantidos em condi¢des higiénico-
sanitarias apropriadas. As operagdes de higienizagdo devem
ser realizadas por funcionarios comprovadamente
capacitados e com freqiiéncia que garanta a manuten¢do
dessas condigdes e minimize o risco de contaminagdo do
alimento.

Solugdo: Realizar a limpeza completa da coifa,
incluindo remocao de gordura e sujidades acumuladas,
adotando rotina peridédica de higieniza¢do. Quanto ao
freezer, providenciar a manutengdo corretiva, com
tratamento ou eliminacdo dos pontos de corrosdo e
recuperacdo da superficie, garantindo acabamento liso,
impermeavel e lavavel. Caso ndo seja possivel a
recuperagdo adequada, recomenda-se a substitui¢ao do
equipamento, assegurando conformidade com a RDC
216/2004.

- B
A TE e ABFde 2026 14482

1-99 Avenida Transcontinental

Item 6.1 Areas devidamente higienizadas:

Item 6.2 Possui lavatério para lavagem de méaos
para os funcionirios e clientes, com sabio
liquido, papel toalha e lixeira disponiveis:
Lavatorio somente no banheiro.

Item 6.3 Disponibiliza gratuitamente agua
mineral e banheiro para os clientes:
Por se tratar de um estabelecimento particular néo
disponibiliza bebedouro para os clientes.

Item 6.4 Instalacbes, moéveis e utensilios
mantidos em condicdes higiénico-sanitarias
apropriadas:
As intalagdes, méveis e utensilios possuiam condigdes
adequadas, porém o ambiente encontrava-se
desorganizado.




15 de abr. de 2026 15:06:24
1-99 Avenida Transcontinental
Santiago

Ji-Parana

Rondonia

Restaurante tropical

Imagens 30, 31 e 32 — Area de Preparo, manipulacio e armazenamento.

CERTIFICADO TECNICO DE GARANTIA

S &
<
LTELTETIZ A
°99232-2027
CONTROLE DE PRAGAS, INSETOS VOADORES E RASTEIROS
Rua Ant6nio de Oliveira Meronho, n* 406, B. 30 Bernardo - J-Parand-RO - CNPJ 30.858.289/0001 45
'ALVARA - 46812025, 20872028

ARA CRBI0 - 000877/-0, ALVARA DE SAUDE

[ CONTRATANTE |

NOME: TROPICAL

CNPJICPF: 15.866.668/0001-93

aarcs coua
SENTAGAO FUNGCS JLCASEBAGTERI | SANTIZANTE.
[mweencrmoevaglo | v

0800.722.6001
ORIENTAGAO PERTINENTES AQ SERVIGO EXECUTADO CONFORME PO P
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Imagem 33 — Certificado de controle de pragas.

7. Controle Integrado de Vetores e Pragas
Urbanas:

Iem 7.1 Edificacoes, instalacdoes, moveis e
utensilios livres da presenca de animais,
incluindo vetores e pragas urbanas:

Item 7.2 Realiza controle de vetores e pragas
urbanas:

CERTIFICADO TECNICO DE GARANTIA
S (=a ¥ =2 a >
B2E

°9g9232-2027
CONTROLE DE PRAGAS, INSETOS VOADORES E RASTEIROS

Rua Antsnlo de Ofiveira Meronho, n* 406, B. $30 Bernardo - J-Parand-RO - CNPJ 30.858.28910001 45
'ALVARA - 46812025, CR 310 - 000877-D, ALVARA DE SAUDE - 208/2025

CONTRATANTE
NOME: RESTAURANTE TROPICAL

|
NP ICPF: 15358 8881000153 1

DATA: 14/11/2025

[— . R |
TN 20 U PNRLI0-E e 3 | BURATATMOSCIS
g 0| om0 e | MOSOUT

TOS /BARKTAS

CADADAGU

15dea If,,de 2026 14-44-10 IS NGIA GEATOX: 0800.722.6001

1-99 Avenida Transcontinental
; L)) Bantiago
diParana
Rondonia

Restaurante-tropical
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 APOS APLICAGAC MANTER SE FORA DO LOCAL POR 03 HORAS
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Item 10 — Documentacio:

10.1 Possui alvara vigente da vigilancia
sanitaria: Encontra-se fora do prazo de validade,
porém a proprietaria informou que ja solicitou a
renovagdo e estd no aguardo da vigilangia sanitaria
para vistoria e liberag@o da lincenca.

10.2 Possui certificado vigente de controle de
vetores e pragas urbanas.

10.3 Possui alvara de funcionamento expedido
pela prefeitura.

10.4 Possui alvara de funcionamento expedido
pelo Corpo de Bombeiros.




‘ PREFEITURA DO MUNICIPIO DE JI-PARANA
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ESTADG DE RONDONIA
SECRETARSA DA SEGURANGA, DEFESA £ CIDADANIA
CORFO DE BOMBEIRDS MILITAR
COORDENADORIA DE ATIVIDADES TECNICAS

AUTO DE VISTORIA CONTRA INCENDIO E PAMICO - AVEIP

ALVARA DE LOCALIZAGAO E FUNCIONAMENTO ‘
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Imagens 34, 35, 36 e 37 — Documentagdes

Base legal: Termo de Referéncia e Edital de Chamamento Publico n. 90075/2024/CEL/SUPEL/RO.

O objetivo da visita foi alcangado:
SIM( X )
NAO () Motivo:

EQUIPE DE INSPECAO - SEAS

Nome Matricula

CRISTIANO SILVEIRA NOBRE 300****(05
VICTOR KAUA SAMPAIO DA SILVA 300****71
FABRICIO BRITO DOS SANTOS 300****(1

Convalidamos a realizacdo da inspe¢@o, mediante assinatura dos membros da Comissao indicada
previamente através da Portaria n° 602 de 10 de maio de 2024 0048637718.

Porto Velho, data e hora do sistema.

Documento assinado digitalmente

ub CRISTIANO SILVEIRA NOBRE
Data: 19/05/2026 11:08:53-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Documento assinado digitalmente

“b VICTOR KAUA SAMPAIO DA SILVA
g Data: 19/05/2026 11:38:31-0300

Verifigue em https://validar.iti.gov.br

Documento assinado digitalmente

ub FABRICIO BRITO DOS SANTOS
g Data: 19/05/2026 13:57:09-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br



