Segunda-feira, 12 de janeiro de 2026 DioF g;;.‘: ﬁa Rondbnia, ed. 7 -41

BIANCA MATIAS DE SOUZA
Pregoeira Titular da 32 Comissao Genérica (SUPEL-COGEN3)
Superintendéncia Estadual de Compras e Licitacdes - SUPEL/RO
Protocolo 68132569

Portaria n2 4 de 12 de janeiro de 2026
Altera a Portaria n2 55 de 23 de abril de 2025, que reformula as
equipes de licitacbes e designa servidores para compor a 42
Comissao Genérica, no ambito da Superintendéncia Estadual de
Compras e Licitagdes - SUPEL/RO e revoga a Portaria n? 265 de
14 de outubro de 2025.

A SUPERINTENDENTE DE COMPRAS E LICITACOES DO ESTADO DE RONDONIA, no uso das atribuicdes
legais e regimentais previstas nos termos do art. 59, inciso V, do Decreto n? 27.948 de 01 de marco de 2023, e do art.
43 da Lei Complementar n. 965 de 20 de dezembro de 2017;

CONSIDERANDO a Portaria n? 47 de 23 de abril de 2025, que institui as Comissdes Genéricas, no ambito da
Superintendéncia de Compras e Licitacbes do Estado de Ronddnia - SUPEL/RO, com objetivo de aplicar celeridade e
eficiéncia na tramitacdo de processos de compras publicas; e

CONSIDERANDO a necessidade de reestruturacao organizacional das atividades relacionadas a conducdo de
certames no ambito da Superintendéncia Estadual de Compras e Licitacées - SUPEL,

RESOLVE:

Art. 12 Alterar o inciso | do art. 1.2 da Portaria n2 55 de 23 de abril de 2025 id. (0059486079), que reformula as
equipes de licitacbes e designa servidores para compor a 42 Comissao Genérica, passando a vigorar com a seguinte
composicao:

| - Agente de contratacao:

a) Tonny Vale Renda Junior, matricula n2 *xrrrk] 75,

Il - Equipe de Apoio:

a) Ronisa Oliveira dos Santos, matricula n.° *¥**k327

b) Ingride Borges Vitorino, matricula n.2 *<+x028;

§ 12 O servidor indicado no inciso I, alinea "a)", atuard como pregoeiro, sempre que a modalidade de licitacao
escolhida for pregdo eletronico, conforme previsto no art. 89, § 52 da Lei Federal n® 14.133/2021.

§ 2° Fica designada como pregoeira substituta a servidora indicada no inciso Il, alinea a), deste artigo, que
desempenharad as atividades inerentes ao pregoeiro em suas auséncias ou impedimentos legais.

Art. 22 Revogar a Portaria n® 265 de 14 de outubro de 2025.

Art. 32 Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacao.

Dé-se ciéncia. Publique-se. Cumpra-se.
MARCIA ROCHA DE OLIVEIRA FRANCELINO
Superintendente de Compras e Licitacdes do Estado de Rondonia
Protocolo 68125214

CONTABILIDADE GERAL DO ESTADO - COGES

Portaria n2 2 de 06 de janeiro de 2026

O CONTADOR GERAL DO ESTADO DE RONDONIA, no uso de suas atribuicdes legais que lhe sdo conferidas
pela Lei Complementar N° 1.109, De 12 Novembro De 2021, subordinada a Governadoria, sendo dotada de autonomia
administrativa, orcamentdria, financeira e patrimonial, publicado no DOE n? 224 de 12.11.2021. 07 e considerando o
Art 12 da Lei Complementar N° 1.280, de 26 de Maio De 2025.

Considerando Requerimento 67689272;

Considerando o Parecer 164 (67844484), que se manifesta favoravel a majoracdo do Adicional de Qualificacao
Profissional concedido pela Portaria 255 (0062911086) para 8% (oito por cento).

RESOLVE:

Art. 12. - MAJORAR o Adicional de Qualificacao Funcional, de acordo com o art. Art. 12, inciso IV- horas de
acdes de capacitacdo: 8% (oito por cento) do vencimento da referéncia atual, da Lei Complementar N° 1.280, de 26 de
Maio De 2025, a servidora CARLA CLARO CAMPOS SALDANHA, matricula n? xxxxxx893, ocupante do Analista
Contabil, pertencente ao quadro de pessoal da Contabilidade Geral do Estado - COGES/RO.

Autenticidade pode ser verificada em: https://ppe.sistemas.ro.gov.br/Diof/Pdf/29233
Diério assinado eletronicamente por EDUARDO FELIPHE ALMEIDA DOS SANTOS - Diretor, em 12/01/2026, as 16:52



Governo do Estado

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagdes - SUPEL
Comissao Genérica 4* - SUPEL-COGEN4

INSTRUMENTO CONVOCATORIO

PREGAO ELETRONICO N° 90657/2025/SUPEL/RO

Para o LOTE UNICO, aplica-se a AMPLA PARTICIPACAO sem a reserva de cota de até 25% para as
ME/EPP

RESUMO DOS DADOS

ABERTURA DA SESSAQ PUBLICA : 07/04/2026, o _ .
as 10h (horério de Brasilia) Limite para esclarecimentos e impugnagdes

i ) ao edital: 01/04/2026.
sitio: http://www.comprasgovernamentais.gov.br.

OBJETO

Contratagdo de empresa especializada no fornecimento continuo e ininterrupto de
refeicdes prontas (desjejum, almogo, jantar e ceia) aos reeducandos das unidades prisionais de
Machadinho/RO assegurando prestacdo de servigo publico essencial, pelo periodo de 12 (doze) meses
consecutivos.

FUNDAMENTO:

Lei federal n° 14.133, de 01 de Abril de 2021.
Decreto estadual n°® 28.874, 25 de Janeiro de 2024.
dentre outros.

PROCESSO ADMINISTRATIVO : 0033.033230/2025-34

UASG: 925373
ENDERECO ELETRONICO : https://www.gov.br/compras/pt-br.

VALOR ESTIMADO DA CONTRATACAO

RSRS$ 3.244.494,40 (trés milhdes, duzentos e quarenta e quatro mil

ORCAMENTO ANUAL .
quatrocentos e noventa e quatro reais € quarenta centavos)

VISTORIA INSTRUMENTO CONTRATUAL



https://www.gov.br/compras/pt-br

Facultativa Contrato

DOCUMENTOS DE HABILITACAO (INFORMAR ITEM DO ANEXO I)

Requisitos Basicos:

1. Habilitag¢do juridica: Conforme estabelecido no item | Requisitos Especificos:
30.1. do Termo de Referéncia.

2. Qualificagdo econémico e financeira: Conforme
estabelecido no item 30.5. do Termo de Referéncia.

3. Regularidade Fiscal, social e trabalhista: Conforme
estabelecido no item 30.2. do Termo de Referéncia.

4. Qualificacdo técnica: Conforme estabelecido no ite
30.4. do Termo de Referéncia.

CONTRATACAO RESERVA COTA | EXIGE 3
EXCLUSIVA ME/EPP? ME/EPP? AMOSTRA/DEMONSTRACAO?
nao Nao sim

fﬁi@iﬁgm o DE | \ioDO DE DISPUTA CONTRATACAO

Menor Pre¢o Global Aberto sim
TELEFONES PARA CONTATO E-MAIL PARA CONTATO:
Telefone: 69.3212-9243 cogen4.supel@gmail.com
OBSERVACOES GERAIS:

1. Maiores informagdes e esclarecimentos sobre o certame serdo prestados nas dependéncias da
Superintendéncia Estadual Licitagdes, sito a Av. Farquar, 2986, Bairro: Pedrinhas, Complexo Rio
Madeira, Ed. Pacaas Novos, 2° Andar, em Porto Velho/RO - CEP: 76.801-470.

2. Informamos que devido a atualizagdo do sistema compras.gov.br, para fins de pesquisa da licitagao
devera ser inserido o nimero 90000 antes do niumero do certame. (ex.: 90001/2024)

SUMARIO

DO PREAMBULO;

DO OBJETO;

DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO;
DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO;

DO BENEFICIO AS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE;
DO REGISTRO DA PROPOSTA NO SISTEMA ELETRONICO;

. DA FORMULACAO DE LANCES, CONVOCACAO ME/EPP E CRITERIO DE
ESEMPATE;

O & vk w D=



https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/cogen4.supel@gmail.com

8. A FASE DE NEGOCIACAO E JULGAMENTO DA PROPOSTA DE PRECOS;

9. DA FASE DE HABILITACAO;

10. DO RECURSO;

11. DA HOMOLOGACAO;

12. DA REVOGACAO E DA ANULACAO;

13. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES;
14. DA DOTACAO ORCAMENTARIA;

15. DAS DISPOSICOES GERAIS;

16. DOS ANEXOS;

1. DO PREAMBULO

1.1. A SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOE S, por meio da Portaria n°
4 de 12 de janeiro de 2026, torna publico que se encontra autorizada a realizacdo da licitacdo na
modalidade de PREGAO, na forma ELETRONICA, sob o n°90657/2025/SUPEL/RO, do tipo MENOR
PRECO, com o Método de Disputa: ABERTO, em conformidade com aLei Federal n°. 14.133, de
2021 e Decreto Estadual n® 28.874/2024, a_lLei Complementar n® 123/06 e Decreto Estadual n°
21.675/2017,_e suas alteracdes, e demais legislagdes vigentes, tendo como interessado (a) SECRETARIA
DE ESTADO DE JUSTICA — SEJUS.

1.1.1. O instrumento convocatério e todos os elementos integrantes encontram-se
disponiveis, para conhecimento e retirada, no enderego eletronico: https://www.gov.br/compras/pt-br

1.1.2. A sessdo inaugural deste PREGAO ELETRONICO dar-se-4 por meio do sistema
eletronico, na data e horario estabelecidos.

1.1.3. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
abertura do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario e locais estabelecidos no predmbulo deste Edital, desde que ndo haja
comunicagdo do(a) Pregoeiro(a) em contrario.

1.1.4. Os horarios mencionados neste Edital de Licitacao referem-se ao horario oficial de
Brasilia/DF.

2. DO OBJETO

2.1. O objeto da presente licitacdo € a aquisi¢ao/contratacdo de empresa especializada no
fornecimento continuo e ininterrupto de refeicdes prontas (desjejum, almogo, jantar e ceia) aos
reeducandos das unidades prisionais de Machadinho/RO assegurando prestacdo de servico publico
essencial, pelo periodo de 12 (doze) meses consecutivos, conforme condi¢gdes, quantidades e exigéncias
estabelecidas no Termo de Referéncia Anexo I.

2.2. Em caso de divergéncia existente entre as especificagdes do objeto descritas no sistema
eletronico — Portal de Compras do Governo Federal, e as especificagdes constantes no ANEXO 1 deste
Edital — Termo de Referéncia, prevalecerdo as ultimas.

2.3. Das especificacoes técnicas/quantidades do objeto: Ficam aquelas estabelecidas no
item 17. e seus subitens do Anexo I — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do 6rgao requerente.

[...]
Existem previsdes para as quantidades conforme Estudo Técnico Preliminar (69191462) e
demonstrativo abaixo:
ITEM CATMAT ESPECIFICACAO UND QUANTIDADE MENSAL QUANTIDADE ANUAL
01 DESJEJUM UND 5.489 65.866


https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/Lei%20Federal%20n%25C2%25BA.%2014.133,%20de%202021
https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/Decreto%20Federal%20n%25C2%25BA%2011.462/2023
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/LEIS/LCP/Lcp123.htm
https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/N%25C2%25BA%2026.182/2021
https://www.gov.br/compras/pt-br

02 ALMOCO UND 5.537 66.438
3697
03 JANTAR UND 5.361 64.333
04 CEIA UND 5.361 64.333
Total de Refeicoes UND 21.748 260.970
Obs.:

As refeicoes deverdo ser preparadas de acordo com as especificacoes contidas no cardipio —
anexo I deste Termo de Referéncia.

As quantidades estimadas foram calculadas através da identificacdo da média de consumo no
periodo de Outubro/2024 até Setembro/2025 conforme Notas Fiscais (id.0065778191), e
arredondamento das casas decimais para mais ou menos.

O codigo CATMAT utilizado no Catalogo de Materiais e Servicos — CATMAT, foi o mais
proximo dentre os ofertados no (Link do catdlogo (CATMAT E CATSER) (conforme art. 19, II,
§ 2° e art. 40, § 1°, I da Lei 14.133/2021), desta forma, prevalecera as especificacdes contidas
neste Termo de Referéncia.

2.4. Da garantia do objeto: Ficam aquelas estabelecidas no item 34. e seus subitens do
Anexo I — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do

orgdo requerente.

Considerando que o objeto da contratagdo envolve o fornecimento de refeicdes prontas destinadas
ao consumo humano, a garantia do material estd diretamente relacionada a qualidade, seguranca
alimentar e conformidade sanitaria dos produtos fornecidos.

A empresa contratada devera garantir que todas as refeicdes entregues estejam em perfeitas
condic¢des de consumo, dentro do prazo de validade, preparadas e acondicionadas de acordo com as
normas sanitdrias vigentes, em especial aquelas expedidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria — ANVISA e demais 6rgaos competentes.

A garantia compreende, ainda, a responsabilidade da contratada pela substituicdo imediata de
quaisquer refeigdes que apresentem:

I - alteracdes sensoriais (odor, sabor, textura ou aparéncia);

II- indicios de contaminacao ou deterioracao;

III- desconformidade com o cardapio estabelecido;

IV- inadequagdo quanto a temperatura, embalagem ou acondicionamento.

Eventuais irregularidades constatadas no ato do recebimento ou apos a entrega, desde que dentro
do prazo de consumo, deverdo ser sanadas pela contratada sem onus adicional a Administracgao,
observadas as penalidades contratuais cabiveis.

A garantia do material ndo exime a contratada da responsabilidade civil, administrativa e sanitaria
decorrente de danos a saude dos consumidores, permanecendo esta responsavel por quaisquer
prejuizos causados em razdo do fornecimento inadequado das refeigdes.

2.5 Das condi¢cdes contratuais/garantia do contratual: Ficam aquelas estabelecidas
no item 35. e seus subitens do Anexo I — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas
pelo ordenador de despesa do o6rgdo requerente.

[...]
A futura CONTRATADA, no ato da assinatura/retirada do Contrato ou da ordem de fornecimento,

prestara garantia equivalente a 5% (cinco por cento) do valor do contrato, nos termos do art. 96 da

Lei n.° 14.133/2021, desde que cumpridas as obrigacGes contratuais, optando por uma das
seguintes modalidades:

a) caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica,
b) seguro — garantia;
¢) ou fianca bancaria.

A garantia prestada pela Contratada serd liberada ou restituida apds a execugdo do contrato, e,
quando em dinheiro, atualizada monetariamente, deduzidos eventuais valores devido a Contratante.

2.6. Do reajuste e supressiao contratual: Ficam aquelas estabelecidas no item 32. e seus
subitens do Anexo I — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de
despesa do 6rgdo requerente.

[.]


https://catalogo.compras.gov.br/cnbs-web/busca

Sera formalizado o Contrato Administrativo estabelecendo em clausulas as condi¢bes e
responsabilidades entre as partes, para a aquisi¢do de refei¢cGes prontas (desjejum, almogo, jantar e
ceia), para atender as necessidades das Unidades Prisionais do Municipio de Machadinho
D'Oeste/RO, pelo periodo de 12 (doze) meses consecutivos e ininterruptos, em conformidade com
este Termo de Referéncia e com a Proposta da empresa, sob o crivo da Procuradoria Geral do
Estado — PGE-RO.

O adjudicatario devera assinar o Contrato Administrativo num prazo maximo de 05 (cinco)
dias corridos a contar da data de sua disponibilizacio.

O licitante vencedor devera enviar, até a data estabelecida como termo inicial para o fornecimento,
conforme indicado na respectiva Ordem de Fornecimento, os documentos relacionados abaixo para
o e-mail do Nicleo de Alimentacio: (nuali@sejus.ro.gov.br/sejus.alime@gmail.com):

I - O Alvara de Localizacdo e Funcionamento, Alvara da Vigilincia Sanitaria e Alvara do
Corpo de Bombeiro, Licenca Ambiental Municipal ou Estadual do local onde serdo produzidas
as refeigoes.

IT - Certificado de Registro no Conselho Regional de Nutrigdo 7* Regido, inclusive de seu
responsavel técnico.

III- A Certidao de Registro e Regularidade — CRR, dentro do prazo de validade, emitida pelo
Conselho Regional de Nutri¢do 7* Regido.

IV- Documentagdo do pessoal técnico (Portaria n® 419/2008-CFN e Lei 8.234/91), de instalagdes e
equipamentos (RDC n°216, de 15 de setembro de 2004 - Ministério da Satde), adequados para
preparo dos alimentos.

V - A relacao nominal da equipe técnica (nivel superior) e quantitativo da equipe de producao.

VI- Certificado de inspe¢ao sanitdria do veiculo (Decreto Municipal 11.768 26/08/2010 e Art. 10°
do Codigo de Defesa Sanitaria - Lei 1.562 29/10/2004) que vai atender a entrega do objeto do
certame, em bom estado de conservacdo, e que atenda plenamente a execugdo do Contrato e a
legislagao vigente.

VII - Notas Fiscais e/ou Contrato de Locac¢ao, de que possui veiculos adequados e que estejam
obedecendo as normas de transportes de alimentos prontos, realizado conforme Resolugdo da
ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

A CONTRATADA devera apresentar analise microbiolégica de amostras da agua a ser coletada
direto da fonte (pogo ou hidrémetro, por exemplo), dos reservatorios (cisternas e caixas d’agua) e
das torneiras, no prazo de 10 (dez) dias, contados a partir da data definida como termo inicial
para o fornecimento constante na Ordem de Fornecimento.

A CONTRATADA devera apresentar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragdo de
Alimentos e Prestacdo de Servicos, de acordo com a Portaria n® 1.428/93, do Ministério da Saude,
adequando-o ao fornecimento na Unidade objeto do contrato, no prazo de 10 (dez) dias, contados
a partir da data definida como termo inicial para o fornecimento constante na Ordem de
Fornecimento.

O Manual de Fornecimento de Alimentac¢do da Secretaria de Estado de Justica e suas atualizagdes
integrardo o instrumento contratual.

A futura CONTRATADA, no ato da assinatura/retirada do Contrato ou da ordem de fornecimento,
prestard garantia equivalente a 5% (cinco por cento) do valor do contrato, nos termos do art. 96 da
Lein.° 14.133/2021.

Num prazo maximo de até 30 (trinta) dias, a contar da data da assinatura do Contrato, o fornecedor
devera iniciar a entrega das refeicdes. Caso necessario, o prazo podera ser prorrogado uma unica
vez por igual periodo 30 (trinta) dias, desde que haja justificativa devidamente fundamentada e
aceita pela CONTRATANTE.

A empresa devera informar a CONTRATANTE através de Oficio, que se utilizara do prazo de 30
(trinta) dias, descrita no item 32.8 deste Termo de Referéncia, para adequagdo das instalagdes
(cozinha industrial).

A aptidao para iniciar o fornecimento compreende o atendimento ao preconizado na Resolugdo
RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004,
Resolugdo RDC n° 218, de 29 de Julho de 2005, Resolugdo RDC n° 52, de 29 de Setembro de
2014, da ANVISA e suas atualizacdes.

A inaptiddo da empresa para iniciar o fornecimento na data prevista, caracterizara inexecugao total
ou parcial do contrato, hipotese em que o contrato sera submetido ao crivo da Procuradoria Geral
do Estado para opinar sobre a rescisdo unilateral e convocagdo do segundo classificado para
assinatura do Termo de Contrato.

O Instrumento Contratual, serd instruido nos pardmetros doArt. 25, §7° e Art. 124 a 136 da Lei
14.133/2021.e



O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado sucessivamente
por meio de Termo Aditivo, caso seja interesse de ambas as partes, conforme estabelece o art. 107,
da Lei 14.133/21;

Art. 107. Os contratos de servicos e fornecimentos continuos poderdo ser prorrogados
sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que haja previsdo em edital e que a
autoridade competente ateste que as condigdes € 0s precos permanecem vantajosos para a
Administragdo, permitida a negociagdo com o contratado ou a extingdo contratual sem Onus para
qualquer das partes.

O prazo de vigéncia do contrato contar-se-a a partir da data definida como termo inicial
para o fornecimento constante na Ordem de Fornecimento.

A CONTRATADA deve, em no minimo de 180 (cento e oitenta) dias antes da data de vencimento
do contrato, manifestar-se por escrito 8 CONTRATANTE quanto ao desinteresse em uma possivel
prorrogacdo contratual, considerando a complexidade do objeto contratado, sua relevancia para a
ordem social e seguranca publica, bem como o principio da continuidade dos servigos publicos.

Quedando-se inerte no prazo estipulado acima, fica a critério da CONTRATANTE a renovagdo
contratual em razdo da conveniéncia do Estado e desde que haja justificativa para tanto, observado
o disposto nos artigos da lei 14.133/21.

Art.105. "A duragdo dos contratos regidos por esta Lei serd a prevista em edital, e deverdo
ser observadas, no momento da contratacdo ¢ a cada exercicio financeiro, a disponibilidade
de créditos orgamentarios, bem como a previsdo no plano plurianual, quando ultrapassar 1
(um) exercicio financeiro.

Art. 106. A Administragdo podera celebrar contratos com prazo de até 5 (cinco) anos nas
hipoteses de servigos e fornecimentos continuos, observadas as seguintes diretrizes:

I - a autoridade competente do orgdo ou entidade contratante devera atestar a maior
vantagem econdmica vislumbrada em razao da contratacdo plurianual;

II - a Administragdo devera atestar, no inicio da contratagdo e de cada exercicio, a
existéncia de créditos orgamentarios vinculados a contratacdo e¢ a vantagem em sua
manutengao;

IIT - a Administracdo tera a op¢ao de extinguir o contrato, sem 6nus, quando ndo dispuser
de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato nao
mais lhe oferece vantagem.

§ 1° A extingdo mencionada no inciso III do caput deste artigo ocorrera apenas na proxima
data de aniversario do contrato ¢ ndo podera ocorrer em prazo inferior a 2 (dois) meses,
contado da referida data.

Art. 107. Os contratos de servigos ¢ fornecimentos continuos poderdo ser prorrogados
sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que haja previsdo em edital e
que a autoridade competente ateste que as condi¢cdes e 0s pregos permanecem vantajosos
para a Administragdo, permitida a negociagdo com o contratado ou a extingdo contratual
sem Onus para qualquer das partes."

Com fundamento no Art. 154, § 2°d o Decreto Estadual 28.874/24, sera utilizado o indice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) como indice de reajustamento, com intervalo
minimo de 1 (um) ano a contar da data da apresentagdo da proposta. Essa medida visa a
preservagdo da previsibilidade financeira, tanto para a Administracdo quanto para o contratado
proporcionando estabilidade financeira ao contrato, o qual preserva o equilibrio economico-
financeiro entre as partes e reduz o risco de ajustes desnecessarios € complexos no primeiro
reajuste contratual.

A escolha da data da proposta para o primeiro reajuste justifica-se por refletir o momento em que
a contratada estimar seus custos com base nas condi¢des reais do mercado, conforme autorizado
pelo art. 154, §2° do Decreto Estadual n® 28.874/2024.

Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa
mais ser utilizado, sera adotado, em substitui¢do, o que vier a ser determinado pela legislagdo
entdo em vigor;

Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar memoria de calculo, referente ao reajustamento de
precgos, sempre que este ocorrer, devidamente fundamentado e instruido, além daqueles constante
no art. 152, com os seguintes documentos:

I - planilha de custos demonstrando a equagdo inicial do contrato, quando esta ja ndo
constar do processo licitatorio; e

I - planilha de custos demonstrando a equagdo atual do contrato, a qual devera demonstrar
a variacdo do preco, levando em consideracdo o indice de reajuste pré-fixado no
instrumento convocatorio e no contrato.



Art. 154 - § 8° E nula qualquer estipulagio de reajuste com periodicidade inferior a um
ano.

Art. 156. A escolha do indice de reajuste observar-se-a o critério da especialidade e da
setorialidade, analisando se para o objeto contratual ha indice especifico de reajuste.

Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nio possa
mais ser utilizado, sera adotado, em substitui¢do, o que vier a ser determinado pela legislagdo
entdo em vigor;

Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial,
para reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo;

Termo Aditivo:
Principios Gerais

O Termo Aditivo serd formalizado com base nos principios da legalidade, eficiéncia, interesse
publico e manutengdo do equilibrio econdmico-financeiro, conforme os artigos 130 a 136 da Lei
14.133/2021, visando garantir seguranga juridica para as partes.

Formalizacao

A formalizagdo do Termo Aditivo é condig¢do indispensavel para a execugdo de quaisquer
alteragdes contratuais, sendo precedida de justificativas que atendam ao interesse publico.

Em situagdes de urgéncia, a antecipagdo dos efeitos do Termo Aditivo podera ser autorizada, desde
que haja justificativa expressa.

A formalizagdo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més, conforme o art. 132 da Lei
14.133/2021.

Alteragdes Unilaterais e Equilibrio Econdmico-Financeiro

Caso a Administragao altere unilateralmente o contrato, resultando em aumento ou diminuigao dos
encargos do contratado, devera restabelecer o equilibrio econdmico-financeiro inicial, conforme o
disposto no art. 130 da Lei 14.133/2021.

Para tanto, sera obrigatoria a apresentacao de justificativa técnica detalhada e, quando aplicavel, a
realizacdo de auditoria financeira.

Prorrogacio Contratual

A prorrogagao da vigéncia contratual seguird as disposi¢des dos artigos 146 e 154, §§ 3° ¢ 7°, do
Decreto Estadual 28.874/24, observando-se os requisitos constantes em checklist aprovado pela
Procuradoria-Geral do Estado.

Apostilamento

Situagdes que ndo caracterizem alteragdes contratuais substanciais, como variagdes no valor
contratual para reajustes, compensacgdes financeiras, ou alteragdes na razao social do contratado,
poderdo ser formalizadas por apostilamento, dispensando-se a celebragdo de termo aditivo, nos
termos do art. 136 da Lei 14.133/2021.

indices de Reajuste
Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto para reajustamento do preco, as partes

elegerdo novo indice oficial mediante celebragdo de Termo Aditivo.

2.7. Da fiscalizacio e acompanhamento do recebimento/execu¢do do objeto: Ficam
aquelas estabelecidas no item 21:36; 37; 38; e seus subitens do Anexo I — Termo de Referéncia, as quais
foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do 6rgao requerente.

[...]
DAS CONDICOES DO LOCAL ONDE SERAO EXECUTADOS

Cumprir rigorosamente as Leis, Instru¢cdes, Normas e demais Legislagdes Sanitarias Federais e
Estaduais e orientagdes dos orgaos fiscalizadores sobre os procedimentos de manipulacdo e a
qualidade dos alimentos.

Manter todos os equipamentos ¢ utensilios necessarios a execugao e entrega do objeto, em perfeitas
condig¢des de uso.

Implantar para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo e eliminagdo de insetos
e roedores. A aplicagdo de produtos s6 devera ser realizada quando adotadas todas as medidas de
prevencio, e s6 deverdio ser utilizados produtos que possuam registro nos Orgfios competentes e
qualidade comprovada.(Resolugdo RDC n°® 216, de 15 de Setembro de 2004 do Ministério da
Saude);

DA METODOLOGIA E/ OU PROCEDIMENTO A SER UTILIZADO NA EXECUCAO DO
FORNECIMENTO



Sem prejuizo da plena responsabilidade da empresa perante a SEJUS ou a terceiros, o fornecimento
do objeto esta sujeito a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo, a qualquer tempo, em todas as etapas.

O acompanhamento e a fiscalizagdo da execu¢do do contrato serdo exercidos por representantes da
SEJUS especialmente designados para este fim e por servidores Nutricionistas, de acordo com o
Manual de Fornecimento de Alimentagdo da Secretaria de Estado de Justica.

A execugdo do contrato obedecera as prescri¢des do Manual de Fornecimento de Alimentacdo da
Secretaria de Estado de Justica e suas atualizagdes, disponivel no Diario Oficial do Estado de de
Rondoénia - DIOF.

Aos servidores designados fica assegurado o direito de exigir o cumprimento de todos os itens
constantes do Termo de Referéncia, da proposta da empresa e das clausulas do contrato, e também,
solicitar justificadamente a substitui¢do de qualquer empregado da empresa que comprometa a
perfeita execucdo do contrato ou crie obstaculos a fiscalizagdo ou que ndo corresponda as
exigéncias de seguranga do orgao.

A presenca de servidores designados para fiscalizagdo do contrato, qualquer que seja a natureza da
fiscalizag@o, ndo diminuird em nada a responsabilidade da empresa.

A subcontratagdo apenas sera cabivel exclusivamente para o servigo de transporte de refei¢des,
ficando as custas da CONTRATADA.

Os veiculos destinados para o transporte das refei¢des deverdo passar por inspecdo da vigilancia
sanitaria, devendo apresentar o alvard sanitario juntamente com as outras exigéncias no ato da
vistoria, conforme Resolu¢do da ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

As solicitagoes de refeigdes a empresa fornecedora deverdo ser realizadas diariamente, por servidor
autorizado, em correspondéncia com os quantitativos de apenados.

O Diretor da Unidade, a Comissdo de Recebimento ou profissional Nutricionista da
CONTRATANTE fiscalizara, por amostragem, as marmitas e verificardo quanto a adequagdo de
peso, composicao, adequacdo ao cardapio, qualidade dos alimentos, higiene, temperatura e outros
fatores relevantes a execu¢do do contrato.

DO ACOMPANHAMENTO DA EXECUCAO DO FORNECIMENTO

O recebimento das refei¢des sera feito pela Comissd@o de Recebimento de Alimentos, designada
pela dire¢do da unidade, em conjunto com um representante da CONTRATADA e sera processado
observando-se, no minimo, a seguinte rotina:

a) Checagem do horario de recebimento, admitindo-se uma variagdo de 15 minutos para mais ou
para menos.

b) Conferéncia das quantidades entregues para as refeigdes destinadas aos comensais.

¢) Pesagem e verificagdo de temperatura de trés marmitas retiradas aleatoriamente de um recipiente
hotbox.

d) Verificacdao da composi¢ao do cardapio de cada tipo de refeigao.

A Comissao de Recebimento de Alimentos, na presenga do representante da CONTRATADA,
recusara o recebimento parcial ou integral das refeigdes quando constatada alteragdes nas
caracteristicas organolépticas (odor e sabor), quando for constatada qualidade ou quantidade
diferente da preestabelecida ou ma higiene nas condi¢des. Ocorrendo tal hipotese, a direcdo da
Unidade Prisional tera até 01 (uma) hora e 30 (trinta) minutos, a partir do horario da entrega, para
comunicar a CONTRATADA, que entdo tera um prazo de 02h:00min, apds constatacdo, para
substituir as refeigdes recusadas.

Se tal fato ocorrer no almogo, a substituicdo devera se fazer por refeicdes em preparo para o jantar.
Se ocorrer no jantar a CONTRATADA fornecera lanche contendo:

- 02 (dois) sanduiches de pdo de leite (minimo de 50 gr cada pdo), embalados individualmente,
contendo em cada um deles 01 (uma) unidade de hamburguer (minimo de 50 gr) e 01 (uma) fatia
de queijo mussarela (minimo de 15 gr);

- 01 (uma) fruta da época (minimo 100 gr) e suco de fruta (minimo 250ml).

A substituicdo das refeicdes em desacordo com as especificagdes, ndo exime a CONTRATADA
das eventuais sangdes cabiveis.

A qualidade do objeto fornecido sera monitorado constantemente para evitar sua degeneracdo,
devendo intervir para corrigir e aplicar as sang¢des previstas no edital e no contrato administrativo,
quando verificar desconformidade no fornecimento do objeto a qualidade exigida.

DO RECEBIMENTO PROVISORIO E DEFINITIVO

Quando se trata de géneros pereciveis e alimentagdo preparada, sera dispensada o recebimento
provisorio.

Com relagdo ao recebimento definitivo, seguem as regras e condi¢des descritas no Item 37 do



Termo de Referéncia - Do Acompanhamento da Execuciao do Fornecimento.

2.8. Da entrega/recebimento: Ficam aquelas estabelecidas no item 19; 20; 38; 39; e
subitens do Anexo I — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de
despesa do 6rgdo requerente.

[.]
DESTINACAO DO OBJETO E LOCAL DE ENTREGA

Estabelecimento Penal Endereco

Centro de Ressocializagdo de RO 133, KM 06, S/N,
Machadinho do Oeste AREA RURAL
HORARIOS DE ENTREGA

Deverdo ser fornecidas 4 (quatro) refei¢des diarias por interno, conforme Solicitagdo de Compra
(0066548161):

REFEICAO HORARIO DE ENTREGA

DESJEJUM Entre 06:15 (seis horas e quinze minutos) e 06:45

(seis horas e quarenta e cinco minutos);

Entre 11:15 (onze horas e quinze minutos) e 11:45

ALMOCO . .
¢ (onze horas e quarenta e cinco minutos);

Entre 17:15 (dezessete horas e quinze minutos) e

JANTAR/CEIA 17:45 (dezessete horas e quarenta e cinco minutos).

A ceia devera ser entregue juntamente com o jantar, considerando que sua composicdo se mantém
preservada por um periodo de tempo mais prolongado.

DO RECEBIMENTO PROVISORIO E DEFINITIVO

Quando se trata de géneros pereciveis e alimentagdo preparada, sera dispensada o recebimento
provisorio.

Com relagdo ao recebimento definitivo, seguem as regras e condi¢des descritas no Item 37 do
Termo de Referéncia - Do Acompanhamento da Execucio do Fornecimento.

DAS ESPECIFICACOES DOS EQUIPAMENTOS DE VERIFICACAO DE GRAMAGEM
E TEMPERATURA

A contratada devera dispor dos equipamentos de verificacdo de gramagem e temperatura em todos
os procedimentos relacionados as entregas das etapas diarias de refeigoes, conforme as
especificagdes e quantitativos estabelecidos no quadro abaixo, com utilizagdo exclusiva para as
finalidades previstas neste Termo de Referéncia, garantindo a precisdo e a confiabilidade dos
controles realizados.

As especificagdes estabelecidas acima sdo caracteristicas minimas exigidas para os equipamentos
de verificagdo de gramagem e temperatura. Poder@o ser aceitas tecnologias superiores, desde que
previamente aprovadas pela CONTRATANTE.

Balancas digitais eletronicas

As balangas digitais eletronicas devem corresponder a modelo aprovado pelo INMETRO, ser
aprovados em verificacdo inicial e atender a resolugdo CONMETRO N° 11 DE 1988 ¢ ao
Regulamento Técnico Metrologico aprovado pela Portaria n® 236/94 e suas alteragoes.

A CONTRATADA deverd comunicar ao Orgdo Metrologico (IPEM/RO) a colocagio do
instrumento (Balanga) em uso para que seja realizada a primeira verificagdo subsequente,
conforme determina a Portaria Inmetro n® 154, de 12 de agosto de 2005;

A CONTRATADA deve garantir a verificagdo periddica das balangas pelo IPEM, obedecendo aos
prazos e condi¢des estabelecidos na Portaria INMETRO n° 236, de 22 de dezembro de 1994, e suas
atualizagdes.

O Certificado de Verificacdo emitido pelo IPEM, comprovando a conformidade do instrumento as
exigéncias regulamentares, devera ser arquivado pela CONTRATADA e apresentado ao Nucleo de
Alimentacao da SEJUS no inicio da execug¢do do contrato e sempre que solicitado.

Caso a CONTRATANTE constate modificagdes que possam afetar as propriedades metrologicas
da balanca ou irregularidades nas marcas de selagem e verificagdo, poderd solicitar a
CONTRATADA a realizagdo de nova verificagdo metrologica junto ao IPEM, mesmo que o
certificado esteja dentro do prazo de validade.



2.9. Do
Termo de Referéncia,
requerente.

Termoémetros digitais

O termometro digital devera ser calibrado inicialmente e periodicamente por laboratorio que
possua padrio rastreavel ou que seja acreditado pelo INMETRO.

Os registros e comprovagdes das calibracdes realizadas deverdo ser arquivados pela
CONTRATADA e apresentados ao Nucleo de Alimentagdo da SEJUS no inicio da execugdo do
contrato e sempre que solicitados.

Caso a CONTRATANTE identifique modificacdes que possam comprometer as propriedades
metrologicas do termdmetro, podera exigir a realizacdo de nova calibragdo, mesmo que o
certificado esteja dentro do prazo de validade.

Disponibilidade e Manutencio dos Equipamentos

A CONTRATADA devera disponibilizar os equipamentos de verificagdo (balanca digital e
termOmetro digital) em todos os procedimentos de entrega das etapas diarias de refeigdes, no
endereco do estabelecimento penal descrito no item 1.4.1, a partir do inicio da execuc¢do do
contrato.

Os equipamentos deverdo ser mantidos em perfeito estado de funcionamento, com manutengio
preventiva e corretiva realizada pela CONTRATADA.

A CONTRATANTE podera solicitar a manutengdo ou substitui¢do dos equipamentos sempre que
constatar inadequagdes em seu funcionamento durante as verificagdes diarias.

pagamento: Ficam aquelas estabelecidas no item 44.e subitens do Anexo I —
as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do oOrgao

[.]
DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

Deverdo ser apresentadas de imediato, logo apos o recebimento definitivo, na sede administrativa
desta SEJUS, as notas Fiscais/Faturas, emitidas em 2 (duas) vias, devendo conter no corpo destas,
a descrigdo do objeto, o ntimero do Contrato e/ou nota de empenho e o numero da Conta Bancaria
da CONTRATADA, para deposito do pagamento, o qual devera ser efetuado quando os
documentos necessarios forem apresentados, sendo devidamente autorizado pelo 6rgéo fiscalizador
do Estado. Tomador do servi¢o: CNPJ n° 07.172.665/0001-21;

Data de vencimento do pagamento da despesa, 30 dias contados a partir do recebimento da nota
fiscal.

A empresa devera emitir a nota fiscal preferencialmente no 1° (primeiro) dia 0til do més
subsequente a prestacdo do fornecimento, e encaminhar ao setor responsavel pelo recebimento dos
produtos;

Ademais a CONTRATADA devera emitir Nota Fiscal com Imposto de Renda destacado, e todos
os documentos fiscais emitidos DEVERAO apresentar o destaque do IR ou com observacio de
Isenc¢do, em conformidade com o Decreto n°® 27.546, de 20 de outubro de 2022 - Nova Retengdo
de IRRF, IN RFB n° 1.234/2012 e Instru¢do Normativa n°® 35/2024/SEFIN-COTE que
Regulamenta a reteng@o de Imposto de Renda para pagamentos realizados pelo estado de Rondonia

A CONTRATADA devera estar ciente das legislagdes vigentes quanto a Retencdo do Imposto de
Renda.

Caso ndo seja tecnicamente possivel realizar o destaque nem qualquer observagdo no documento
fiscal, isso ndo impedird o 6rgdo publico de descontar o valor devido de Imposto de Renda ao
proceder com o pagamento da obrigacdo, pois é de obrigacio da CONTRATANTE realizar o
pagamento com desconto do valor retido de Imposto de Renda. Dessa forma, ¢ recomendavel que
o valor seja destacado no documento fiscal, a fim de confirmar os valores pagos de Imposto de
Renda, que deverdo constar no DIRF — Demonstrativo do Imposto de Renda Retido na Fonte, de
periodicidade anual.

Além disso, as condigdes de pagamento observardo, no que couber, o Decreto n° 16.901 de 09 de
julho de 2012 (Dispde sobre os critérios para pagamento em ordem cronoldgica das obrigagdes
decorrentes de contratos regidos pela Lei Federal n. 14.133/2021) no ambito do Recebimento, cuja
Comissdo dispora de portaria publicada no DOE/RO, devendo os Documentos Auxiliares da Nota
Fiscal Eletronica — DANFE, serem impressos em 02 (duas) vias, acompanhados dos comprovantes
de recolhimento dos encargos sociais e da seguinte documentagao:

a) Comprovagao da efetiva entrega do quantitativo de refei¢des faturado.

b) Prova de regularidade fiscal e trabalhista, vigentes na data do recebimento da Nota Fiscal pela
Comissao, composta por no minimo os seguintes documentos:



I- Certificado de Regularidade do FGTS.

II- Certiddo Negativa de Débitos de Contribui¢des Previdenciarias.

III- Certidao Conjunta da SRF e PGFN Negativa — Tributos Federais e Divida Ativa da Unido.
IV- Certiddo Negativa da Fazenda Estadual.

V- Certiddo Negativa de Tributos Mobiliarios Municipais.

VI- Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas.

Os documentos de regularidade fiscal e trabalhista constituem condi¢@o indispensavel para o
efetivo pagamento da despesa, de acordo com a Instrugdo Normativa n° 002/CGE/2005 (DOE n°
0188 de 14/01/2005), sendo igualmente aceitas certiddes negativas e positivas com efeitos de
negativa, e conforme Parecer n° 1331/PGE-2013, em caso de pendéncia, a SEJUS esta autorizada a
comunicar aos 6rgdos credores acerca da existéncia de créditos em nome do fornecedor, a fim de
possibilitar medidas judiciais de bloqueio ou sequestro do numerario disponivel.

No prazo de trés dias, contados a partir do primeiro dia util subsequente a data de apresentag@o dos
documentos de cobranga por parte da empresa, a Comissdo de Recebimento conferira os dados dos
documentos e emitird Termo de Recebimento referente as refeicdes efetivamente entregues de
acordo com as especificagdes do contrato e atendendo aos interesses da CONTRATANTE, e
encaminhara, ao Nucleo de Alimentago, a documentagdo, juntamente com as requisi¢des diarias a
que se referem.

O Nucleo de Alimentagdo/Gestor do Contrato conferira a conformidade da documentagio
encaminhada pela Comissdo de Fiscalizagdo ¢ de Recebimento e procedera a juntada dessa no
processo referente a execucgdo do contrato oriundo deste Termo de Referéncia, e encaminhara os
autos ao Nucleo Financeiro para a liquidacao da despesa.

Se durante a liquidagdo for identificado erro ou falha documental sanavel, salvo ma-fé, o credor
sera notificado para no prazo de trés dias corridos para sanear o processo, apOs e€sse prazo a
obrigacao do pagamento tera sua exigibilidade suspensa e sera excluida da ordem cronologica.

A liquidagdo da despesa deve ocorrer em até quinze dias corridos da apresentagdo dos documento a
Comissao.

O pagamento ocorrera apds a apresentagdo da documentacdo necessaria, devidamente
acompanhada dos documentos comprobatoérios da manutengdo dos requisitos exigidos no contrato,
nos termos do Decreto n° 16.901 de 09 de julho de 2012.

Ao término do periodo que trata o item anterior, no caso de atraso no pagamento dos valores
devidos, se constatada culpa exclusiva da CONTRATANTE, a requerimento da CONTRATADA,

o pagamento se dara acrescido de atualizag@o financeira, observada a necessidade de se apurar a
responsabilidade do servidor que deu causa ao atraso no pagamento, nos termos legais.

Para fins de calculo da compensagd@o financeira de que trata o item anterior, o valor do principal
devido sera reajustado utilizando-se o indice oficial de remuneragdo basica da caderneta de
poupanga e de juros simples no mesmo percentual de juros incidentes sobre a caderneta de
poupanga para fins de compensacao da mora (TR+0,5% “pro-rata tempore”), observando-se, para
tanto, o periodo correspondente a data prevista para o pagamento e aquela data em que o
pagamento efetivamente ocorreu.

Na hipotese das Notas Fiscais apresentarem erros ou duvidas quanto a sua exatiddo, a
Administracao efetuard o pagamento apenas das parcelas incontrovertidas, ressalvado o direito do
fornecedor de reapresentar a cobranga.

2.10. Da obrigacao da contratada: Ficam aquelas estabelecidas no item 41.2. e subitens
do Anexo I — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do

orgao requerente.

[...]
A CONTRATADA DEVERA:

Subordinar-se as normas internas da CONTRATANTE que regulamentam matérias relacionadas a
segurancga e ao objeto contratado.

Responsabilizar-se integralmente pela execugdo do contrato, nos termos da legislagdo vigente.

Manter, durante toda a execuc¢do do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes por ele
assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdes exigidas nestes termos.

Prestar as informagdes referentes a execucdo do contrato por escrito, quando solicitadas pela
CONTRATANTE, no prazo maximo de cinco dias continuos e ininterruptos, salvo quando
determinado prazo inferior no instrumento de solicitagao.

A CONTRATADA devera apresentar Plano de Contingéncia, para aprovagdo da equipe técnica do



NUALI, em até 10 (dez) dias, contados a partir da data definida como termo inicial para o
fornecimento constante na Ordem de Fornecimento, visando assegurar a continuidade do
fornecimento das refei¢des, sendo de inteira responsabilidade da CONTRATADA, sem o6nus
adicional 8 CONTRATANTE. O Plano devera contemplar, no minimo, as seguintes situacdes:

I. Ocorréncias na UAN, tais como alagamento, falta de dgua, energia elétrica ou gés, quebra de
equipamentos, greves e outras intercorréncias que comprometam o preparo das refei¢oes;

I1. Problemas com veiculos de entrega, incluindo indisponibilidade, avarias ou acidentes;
M. Interrupgdes ou restri¢des de transito, com previsdo de rotas alternativas;
IV. Problemas no fornecimento de insumos, como atrasos ou falta de géneros alimenticios;

V. Cadastro atualizado de fornecedores alternativos, preferencialmente proximos a empresa ¢ a
Unidade Prisional;

VI. Impossibilidade de preparo das refeigdes na UAN da CONTRATADA, prevendo solugdes
alternativas que garantam o atendimento contratual.

Comunicar 8 CONTRATANTE, por escrito, no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, quaisquer
alteragdes ou acontecimento que impegam, mesmo que temporariamente, de cumprir seus deveres
e responsabilidade relativa a execug@o do contrato, total ou parcialmente, por motivo de caso
fortuito ou for¢a maior.

Nao executar qualquer alteracdo ou acréscimo nos fornecimentos contratados sem autorizacdo
escrita da CONTRATANTE.

Nao utilizar-se de espaco fisico dentro da Unidade prisional para confecgdo das refeigoes.

Selecionar e preparar rigorosamente os empregados que se envolverdo na execu¢do do contrato,
encaminhando elementos portadores de atestados de boa conduta e demais referéncias, tendo
funcdes profissionais legalmente registradas em suas respectivas carteiras de trabalho.

Manter disciplina nos locais de entrega, retirando imediatamente, apds notificagdo, qualquer
empregado considerado com conduta inconveniente pela Administragao.

Manter seus empregados informados sobre as peculiaridades do local do fornecimento das
refei¢des, orientando-os quanto ao sigilo absoluto, a respeito das condicdes fisicas e dados técnicos
das Unidades prisionais, sob pena de responsabilidade civil e criminal em eventuais problemas
com terceiros advindos pela revelagdo indevida de informagao.

Manter seu pessoal uniformizado, identificando-os através de crachas, com fotografia recente, e
provendo-os dos Equipamentos de Protecao Individual - EPI’s.

Manter sediado junto a Administragdo elementos capazes de tomar decisdes compativeis com os
compromissos assumidos.

Designar encarregados responsaveis pelos servigos, com a missdo de garantir o bom andamento
dos trabalhos permanecendo no local do trabalho, em tempo integral, fiscalizando e ministrando a
orientagdo necessaria aos executantes dos fornecimentos. Estes encarregados terdo a obrigagdo de
reportarem-se, quando houver necessidade, ao responsavel da Administracdo pelo
acompanhamento dos servicos e tomar as providéncias pertinentes para que sejam corrigidas todas
as falhas detectadas;

Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas disciplinares
determinadas pela Administragao.

Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administrag@o ou a terceiros, decorrentes
de culpa ou dolo dos seus empregados durante a execugdo do contrato.

Responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a ser vitima, seu empregado ou terceiro,
decorrente da ma execugdo do contrato.

Responsabilizar-se pelos atrasos e/ou prejuizos decorrentes de paralisagdo parcial ou total na
execugdo do contrato.

Cumprir rigorosamente as Leis, Instru¢cdes, Normas e demais Legislagdes Sanitarias Federais e
Estaduais e orientacdes dos orgdos fiscalizadores sobre os procedimentos de manipulagido e a
qualidade dos alimentos.

Apresentar comprovagdo, através de notas fiscais e/ou contrato de locagdo (exclusivamente para o
servico de transporte de refei¢des, a custa da CONTRATADA), de que possui veiculos adequados
e que estejam obedecendo as normas de transportes de alimentos prontos realizado conforme
Resolugdo da ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, conforme prazo estipulado nas
clausulas contratuais relativas a formalizagdo e vigéncia do contrato. Os veiculos destinados para o
transporte das refeicdes deverdo passar por inspecdo da vigilancia sanitaria, devendo apresentar o
alvara sanitario juntamente com as outras exigéncias no ato da vistoria. Caso haja necessidade de
um novo veiculo que se destine ao transporte das refeicdes este devera seguir as mesmas condigdes
anteriormente citadas.



Responsabilizar-se pela aquisicdo, manutengdo e calibracdo dos instrumentos utilizados para
afericdo do peso da alimentacdo pronta (balanca digital) e para medicdo da temperatura
(termdémetro especifico para alimentos), que serdo disponibilizados em regime de comodato a
CONTRATANTE, na propor¢do de um par para cada unidade prisional. Os equipamentos devem
possuir configuragdes e especificagdes técnicas adequadas a sua finalidade, garantindo a precisio e
confiabilidade das medi¢des. A contratada devera assegurar a calibragdo periodica desses
instrumentos conforme normas e exigéncias dos orgdos reguladores competentes, bem como
promover a manutengdo preventiva e corretiva necessaria para o pleno funcionamento dos
equipamentos, mantendo-os atualizados tecnologicamente durante toda a vigéncia do contrato.

Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragdo de Alimentos e Prestagdo de Servigos,
de acordo com a Portaria n® 1.428/93, do Ministério da Satde, adequando-o ao fornecimento na
Unidade objeto do contrato e apresentd-lo em até 10 (dez) dias contados a partir da data definida
como termo inicial para o fornecimento constante na ordem de fornecimento.

Elaborar cardapio mensal de acordo com as especificacdes exigidas no Termo de Referéncia, com
20 (vinte) dias de antecedéncia ao inicio do fornecimento, submetendo-o a andlise das
nutricionistas da SEJUS. Se, por motivo de for¢ca maior, caso fortuito ou fatos imprevisiveis que
justifiquem altera¢do(des) no(s) cardapio(s) aprovado(s), a CONTRATADA, por escrito, solicitara
a anuéncia das nutricionistas da SEJUS, com 01 (um) dia util de antecedéncia fornecimento,

devendo a substitui¢do ocorrer por produto em condi¢des similares sob os aspectos nutritivos.

Oferecer dietas especiais, solicitadas pelo médico, para os comensais que apresentem patologias
relacionadas a restri¢des alimentares como hipertensdo, diabetes, nefropatias, hepatopatias, entre
outras, que se fizerem necessarias, bem como fracionar a alimentagdo em niimero de refei¢des que
concilie com a prescrigdo médica, considerando as especificacdes das patologias. Em unidades
onde ndo ha atendimento médico, o enfermeiro podera fazer a solicitagao de dietas, como também
outro profissional legal.

Elaborar cardapio das dietas especiais, sob responsabilidade do Nutricionista da CONTRATADA,
com base nas gramagens ¢ composi¢des do cardapio da alimentagcdo padrdo, promovendo as
adequacdes necessarias. A CONTRATANTE podera solicitar, a qualquer tempo, a apresentagdo

dos cardapios das dietas especiais para fins de acompanhamento técnico, fiscalizagdo e proposi¢ao
de ajustes ou modificac¢des, sem prejuizo do fornecimento regular das refei¢des. O fornecimento de
dietas especiais ndo implicard em acréscimos ou supressdes de valores contratuais, ainda que haja
substitui¢ao de géneros alimenticios por similares, devendo-se considerar, para todos os efeitos, os
mesmos pregos unitarios das refeicdes normais estabelecidos no contrato.

Disponibilizar, as suas expensas, 03 (trés) amostras das refeicdes servidas noalmoco e no jantar,
diariamente, para fins de degustacdao e avaliagdo pela Comissdo de Recebimento, na respectiva
unidade prisional atendida.

Disponibilizar amostras das refei¢oes fornecidas — desjejum, almogo, jantar e ceia — sempre que
solicitado pelos nutricionistas do Nucleo de Alimentagao, com a finalidade de avaliagdo técnica da
conformidade com os padrdes estabelecidos.

Substituir as suas expensas, desde que solicitado pelo Diretor da Unidade, Gestor do Contrato,
Fiscal de Contrato e Comissdo de Recebimento, refei¢des eventualmente entregues em desacordo
com as especificacdes deste Termo de Referéncia, ou do cardapio aprovado, ou que apresente vicio
de qualidade, ou peso inferior, ou ma aceitacdo por parte dos presos ratificada pelo gestor do
contrato, sem prejuizo as sangdes previstas.

Apresentar a listagem de seus fornecedores, marcas, fichas técnicas e/ou amostras dos produtos
utilizados quando solicitado para analise técnica e sensorial pelo Gestor do Contrato e/ou equipe
técnica.

Adotar o método de Analise de Perigos e Pontos Criticos de controle’/APPCC, bem como as
exigéncias das normas de Vigilancia Sanitaria na execucdo do objeto contratado.

Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execugao e entrega do objeto, em perfeitas
condigdes de uso.

Observar a conduta adequada na utilizacdo dos materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios,
objetivando a correta execucdo do contrato.

o

Utilizar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor os cardapios, observando-se o n
de registro no Ministério da Saude e prazo de validade, sendo vedada a utilizagdo de produtos com
alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade. O recebimento destes géneros
podera ser fiscalizado pelos responsaveis técnicos da SEJUS.

Garantir que os produtos, tais como: carnes, lacteos, a serem utilizados estdo devidamente
inspecionados e aprovados pelos 6rgdos de fiscalizag@o sanitaria.

Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, suspendendo o consumo da
alimentag@o, sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos “in



natura” ou preparados, procedendo a analise das amostras, as suas expensas.

Executar o controle dos géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis em todas as etapas da
producdo, verificando qualidade, estado de conservacdo, condicdo de estocagem,
acondicionamento, condi¢des de higiene, transporte, recebimento, armazenamento, pré-preparo,
preparo, cocgdo e distribui¢do, observadas a legislacdo pertinente.

Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa, refrigeradores, cdmaras
frias) em condi¢Ges adequadas, com base nas normas técnicas sanitarias vigentes.

Manter seus estoques de matéria prima em nivel seguro, compativel com as quantidadesper
capitas e com periodicidade das entregas.

A CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada quando este ingrediente fizer
parte do cardapio.

A CONTRATADA devera realizar a manipulagdo dos paes (porsonamento da margarina e
acondicionamento em embalagens individuais) e do leite em pd (acondicionamento em embalagens
individuais) nas dependéncias da cozinha.

Implantar para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo e eliminagao de insetos
e roedores. A aplicagdio de produtos s6 devera ser realizada quando adotadas todas as medidas de
prevencio, e s6 deverdo ser utilizados produtos que possuam registro nos Orgfios competentes e
qualidade comprovada.(Resolugdo RDC n°® 216, de 15 de Setembro de 2004 do Ministério da
Saude);

Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por
meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais, administrativos e
técnicos, abordando os aspectos da manipulacdo de alimentos (higiene pessoal, ambiental, dos
alimentos, relacionamento pessoal e atendimento, técnicas culindrias, entre outros), com lista de
presenga assinada pelos funciondrios e apresentar 8 CONTRATANTE em todos os treinamentos
realizados.

Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas
de seguranca das unidades;

Providenciar seguro para seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho,
responsabilizando-se, também, pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais,
resultantes da execugdo do contrato, conforme exigéncia legal;

Todos os encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios e tributarios sdo de responsabilidade
exclusiva da empresa CONTRATADA.

Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento dos seus
empregados, acidentados ou com mal stibito, por meio de seus encarregados.

Possuir tratamento de seus efluentes (esgoto), com a adogdo da tecnologia mais apropriada as suas
necessidades, desde que devidamente aprovadas pelos 6rgdos competentes, € com um minimo de:

I- Separacgdo e tratamento de gorduras (caixa (s), separador(s), etc);
II- Tratamento anaerobico (caixa(s), filtro (s), etc);
III- Tratamento Bioldgico (caixa(s), filtro (s), etc).

I'V- Adotar boas praticas de otimizagdo de recursos/redugdo de desperdicios e principios de menor
poluicdo.

Devera a contratada manter estabelecida sua cozinha a uma distancia maxima de 50km (cinquenta
quilometros) dos locais em que serdo entregues, de forma a preservar os aspectos qualitativos da
alimentagao estabelecidos no Termo de Referéncia.

Devera apresentar as seguintes declaragoes:

I- Declaragdo de cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituigdo Federal.
II- Declarag@o de Fato Superveniente.

III- Declaragdo de Ciéncia do Edital.

IV- Declaragao de conhecimento do Termo de Referéncia.

V- Declaragdo de Menor.

VI- Declaracdo Independente de Proposta.

VII- Declaragdo de Acessibilidade.

VIII - Declaragéo de Cota de Aprendizagem.

IX - Declarag@o de Nao Utilizagdo de Trabalho Degradante ou Forgado.
X- Declaragdo de que o representante da empresa ndo ¢ servidor publico;
XI - Declaragao de nada consta da "CAGEFIMP".



XII - Declaragdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢des
locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagdo (Art. 67, VI da Lei 14.133/21).

2.11. Da obrigacio da contratante: Ficam aquelas estabelecidas no item 41.3. e subitens
do Anexo I — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do

orgao requerente.

[...]
A CONTRATANTE devera:

Supervisionar, fiscalizar e atestar a execugdo do contrato.

Designar formalmente, através de portaria publicada no Diario Oficial do Estado de Rondonia,em
até cinco dias a contar da assinatura do contrato:

Gestor do contrato.
Fiscal de Contrato
Comissao de Recebimento composta por, no minimo, trés servidores efetivos.

Solicitar as refeicdes a empresa fornecedora diariamente, por servidor autorizado, nos respectivos
horarios, exceto em casos excepcionais:

Até as 9h00min para o almoco;
Até as 14h00min para o jantar e ceia do dia;
Para o desjejum do dia subsequente até as 17h00min.

Proporcionar todas as facilidades para que a empresa CONTRATADA possa cumprir suas
obrigacdes dentro das normas e condigdes assumidas, fornecendo os dados e os elementos
necessarios a execug¢do do objeto contratado.

Fiscalizar a qualquer tempo, através do corpo técnico da CONTRATANTE e/ou fiscais de
contrato, todas as dependéncias dos servigos da CONTRATADA podendo:

Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substitui¢do imediata de géneros e/ou
alimentos que apresentem condi¢des improprias a0 consumo.

Verificar as condi¢des de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios e
veiculos utilizados para o transporte das refei¢oes

Receber, conferir e distribuir as refeicdes aos comensais no prazo maximo de 01h30 (uma hora e
trinta minutos).

Rejeitar, no todo ou em parte, as refeicdes entregues em desacordo com as obrigagdes assumidas
pela empresa.

Efetuar o pagamento nas condi¢des pactuadas.

Notificar a empresa, por escrito, eventuais anormalidades de qualquer espécie, prestando os
esclarecimentos necessarios, determinando prazo para a corre¢do das falhas, das eventuais
aplicagdes de adverténcias e multas previstas nos artigos 162 e 156 da Lei Federal n® 14.133/21.

Aplicar a CONTRATADA, ap6s a conclus@o do processo administrativo, as penalidades previstas
em lei que regem a matéria.

2.12 Dos critérios de sustentabilidade: Ficam aquelas estabelecidas no item 47. e subitens
do Anexo I — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do

orgao requerente.

[.]
DOS CRITERIOS DA SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

Incumbe aos orgdos e entidades integrantes da Administracdo Publica conviver com a nova
realidade trazida pela Lei n® 14.133, de 2021, que prevé o desenvolvimento sustentavel como
principio e objetivo das contratagdes publicas.

O direito fundamental ao meio ambiente ecologicamente equilibrado, o principio do
desenvolvimento sustentavel e os multiplos valores constitucionais albergados pela fungéo
regulatoria das licitagdes, impdem a adocdo de critérios e praticas de sustentabilidade
socioambiental e de acessibilidade nas contratacdes publicas. A implementacdo de contratagdes
sustentaveis € um imperativo constitucional e também se lastreia em normas legais e infralegais.

Assim, considerando o impacto ambiental decorrente das caracteristicas dos bens a serem
adquiridos, a Contratada devera declarar que atende aos requisitos de sustentabilidade,
apresentando documentagdo especifica apta a essa finalidade. Ademais, devera a Contratada atuar
com crescente preocupagdo ambiental e adocdo de praticas que minimizem ao maximo os impactos
ambientais decorrentes de sua atividade.



Com base na Lei Federal n° 12.349/2010 e demais legislagdes ambientais, a contratante fica
responsavel por implementar em seu trabalho boas praticas ambientais especificas, dentre as quais:
uso racional da agua, eficiéncia energética, reducdo da produgdo de residuos alimentares e melhor
aproveitamentos dos alimentos, incluindo a questdo de reutilizagdo de alimentos, programa de
coleta seletiva de residuos solidos, uso de produtos biodegradaveis, controle de emissdo de
poluentes, controle de poluigdo sonora, destinacdo final de residuos de 6leos utilizados em frituras
e cocgoes.

A execucdo do contrato devera obedecer aos critérios de sustentabilidade determinados no Decreto
n® 7.746/2012, na Lei 12.305/10 - Politica Nacional de Residuos Sélidos e na Instrugdo Normativa
SLTI/MP N° 01, de 19/01/2010, Guia Nacional de Licita¢cdes Sustentaveis da AGU.

E de total responsabilidade da CONTRATADA o cumprimento das normas ambientais vigentes, no
que diz respeito a polui¢do ambiental e destinagdo de residuos.

A CONTRATADA observara a Resolugdo RDC ANVISA n° 216, de 2004, bem como legislacdo
e/ou normas de orgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital € municipais, segundo previsao no
Guia Nacional de Licitagdes Sustentaveis.

A CONTRATADA devera assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas cabiveis para a
corre¢do dos danos que vierem a ser causados, caso ocorra passivo ambiental, em decorréncia da
execugdo de suas atividades objeto desta contratagdo.

A CONTRATADA devera manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do de produtos e
equipamentos que apresentem eficiéncia energética e reducdo de consumo e para aquisi¢ao e uso
de produtos biodegradaveis.

Também devera adotar procedimentos corretos com o uso adequado da agua, utilizando-a com
economia/sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizagdo do ambiente, dos
alimentos e utensilios, bem como dos empregados.

Em relagdo ao tratamento de seus efluentes (esgoto), utilizar de tecnologia mais apropriada as suas
necessidades, desde que devidamente aprovadas pelos 6rgados competentes, € com um minimo de:

I. Separacgao e tratamento de gorduras (caixa (s), separador(s), etc.);

II. Tratamento anaerobico (caixa(s), filtro (s), etc.);

III. Tratamento Bioldgico (caixa(s), filtro (s), etc;

IV. Adotar boas praticas de otimizacao de recursos/reducao de desperdicios.

Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a Resolugao n® 275/2001, CONAMA, que
orienta a identificacdo por cores para os diferentes tipos de residuos, a ser adotado na identificagao
de coletores e considerando que a reciclagem de residuos deve ser incentivada, facilitada para
reduzir o consumo de matérias-primas, recursos naturais nao-renovaveis, energia ¢ agua, bem
como a necessidade de reduzir o crescente impacto ambiental associado a extragdo, geragdo,
beneficiamento, transporte, tratamento e destinagdo final de matérias-primas, provocando o
aumento de lixdes e aterros sanitarios, fica recomendada a utilizacdo pela CONTRATANTE de
coletores de residuos, conforme o abaixo elencado:

a) vidro (recipiente verde)

b) plastico (recipiente vermelho)
¢) papéis secos (recipiente azul)
d) metais (recipiente amarelo)

A CONTRATADA devera utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios, cuja aplicagdo nos
fornecimentos devera observar regra basilar de menor toxidade, ser livre de corantes e buscar a
reducdo drastica de hipoclorito de sodio;

O veiculo destinado a entrega das refeicdes nas Unidades prisionais devera possuir dispositivos de
seguranca que impegcam o derrame em via publica de alimentos e/ou residuos solidos e liquidos,
durante o transporte.

3. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

3.1. De acordo com o Art. 164, da Lei n° 14.133, de 2021, qualquer pessoa ¢ parte legitima
para impugnar edital de licitacao por irregularidade na aplicacao desta Lei ou para solicitar esclarecimento
sobre os seus termos, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias uteis antes da data de abertura do
certame, observado o seguinte procedimento:

3.1.1. Envio exclusivo para o endereco eletronico: cogend.supel@gmail.com;

3.1.2. Ap6és o envio do e-mail, a licitante devera certificar-se quanto a confirmagdo de
recebimento pelo Nucleo de Atendimento desta Superintendéncia, para nao tornar sem efeito, pelo telefone


https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/cogen4.supel@gmail.com

(069)  3212-9243 ou ainda, concomitantemente, caso julgue necessario, protocolaro original
presencialmente na SUPEL, no horario das 07h30min. as 13h30min (horario local), de segunda-feira a
sexta-feira, situada na Av. Farquar, 2986 - Bairro: Pedrinhas Complemento: Complexo Rio Madeira, Ed.
Pacaas Novos - 2° Andar, em Porto Velho/RO - CEP: 76.801-470;

3.1.3. Mencionar o nimero do Pregdo, o ano e o niimero do processo licitatdrio.

3.2. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos nao suspendem os prazos previstos no
certame, de forma que a concessdo de efeito suspensivo a impugnagdo ¢ medida excepcional e devera ser
motivada nos autos do processo de licitagao.

3.3. A decisdo do(a) Pregoeiro(a) quanto a impugnacao serd informada preferencialmente
via e-mail (aquele informado na impugnacao), e através do campo proprio do Sistema Eletronico do site
Compras.gov.br, sendo necessariamente divulgado em sitio eletronico oficial no prazo de até 3 (trés) dias
uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame, ficando o licitante obrigado a
acessa-lo para obtencdo das informagdes prestadas pelo(a) Pregoeiro(a), na forma do Art. 164, paragrafo
unico da Lei 14.133/2021.

3.4. Acolhida a impugnagdo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.

4, DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

4.1. Poderao participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente
credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Portal de Compras
do Governo Federal (https://www.gov.br/compras/pt-br), por meio de Certificado Digital conferido pela
Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP — Brasil.

4.2. Os licitantes deverdo obedecer rigorosamente aos termos deste Edital e de seus anexos.

4.2.1. Ante eventual auséncia de regramento especifico em Edital, deverdo ser observados
os inseridos no Termo de Referéncia, sempre pautando-se na legislagdo vigente.

4.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou
entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

4.4. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados e manté-los
atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informagdo, devendo proceder, imediatamente, a correcao
ou a alterag@o dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou aqueles que se tornem desatualizados.

4.5. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitacao.

4.6. Nao poderao disputar esta licitacio, direta ou indiretamente:
4.6.1. Aquele que ndo atenda as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.6.2. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de
participar da licitacdo em decorréncia de penalidade que lhe foi imposta de:

4.6.2.1. Impedimento de licitar e contratar no ambito da Administragdo Publica direta e
indireta do Estado de Rondonia, nos termos do art. 156, 111, § 4°, da Lei n. 14.133/2021;

4.6.2.2. Declarados inidoneos para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, na
forma do art. 156, IV, § 5° da Lei n. 14.133/2021;

4.6.3. Estrangeiros que nao tenham representacao legal no Brasil com poderes expressos
para receber citacdo e responder administrativa e judicialmente;

4.6.4. Aquele que se enquadre no disposto do art. 14, da Lei n. 14.133, de 2021;

4.6.5. Agente publico de 6rgdo ou entidade licitante ou contratante, conforme _§§ 1° ¢ 2° do
art. 9° da Lein® 14.133, de 2021.

4.6.6. Pessoas juridicas reunidas em consorcio observar o art. 15 da Lei n. 14.133, de


https://www.gov.br/compras/pt-br
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art9%25C2%25A71

2021 e disposicao constante no item 24.2 do_Anexo I - Termo de Referéncia.

[.]

Nio poderdo participar deste PREGAO ELETRONICO, empresas que estejam enquadradas nos
seguintes casos:

a) Empresas reunidas em consorcio, conforme vedagdo devidamente justificada no processo
licitatério;

b) Empresas que se encontrem em estado de faléncia decretada, em concurso de credores,
dissoluciio ou liquidacio judicial ou extrajudicial, ou que estejam em processo de recuperacio
judicial.

¢) Cooperativas cuja estrutura juridica se revele incompativel com a execugao contratual.

d) Empresa declarada inidonea para licitar ou contratar com a Administracdo Publica (Federal,
Estadual e Municipal), durante o prazo de sangdo; conforme art. 156, inciso IV, da Lei n°
14.133/21;

Tendo em vista que é prerrogativa do Poder Publico, na condigdo de contratante, a escolha da
participagdo, ou ndo, de empresas constituidas sob a forma de consorcio, com as devidas
justificativas, fica vedada a participagdo de empresas sob a forma de consércio, conforme previsto
no art. 15 da Le n® 14.133/2021, considerando que o objeto da presente licitagdo classificado como
bem comum, ndo apresenta grande vulto financeiro, tampouco complexidade técnica ou
operacional que justifique sua execucdo conjunta. A decisdo esta motivada nos autos do processo
de contratagdo e aprovada pela autoridade competente, nos termos legais.

Nao poderdo concorrer direta ou indiretamente nesta licitagdo:

Da licitagdo ou da execugdo do contrato agente publico de orgdo ou entidade licitante ou
contratante, devendo ser observadas as situagdes que possam configurar conflito de interesses no
exercicio ou apos o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que disciplina a
matéria em razdo do Art. 9° § 1° 14.133/2021.

Empresario proibido de contratar com o Poder publico, nos termos do art. 12 da Lei n°® 8.429/92
(Lei de Improbidade Administrativa), durante o prazo de sangdo;

Empresario proibido de contratar com a Administragdo Publica, em razio do disposto no art. 72,
paragrafo 8°, inciso V, da Lei n° 9.605/98 (Lei de Crimes ambientais), durante o prazo de sancio;

Estrangeiras que nao funcionem no Pais;

E vedada a participagdo de servidor piiblico na qualidade de diretor ou integrante de conselho da
empresa licitante, participante de geréncia ou Administragdo da empresa, ou exercer o comércio,
exceto na qualidade de acionista, cotista ou comanditario. Conforme preceitua artigo 12 da
Constituicao Estadual c/c artigo 155 da Lei Complementar 68/92.

A Licitante arcara integralmente com todos os custos de preparagdo e apresentagido de sua proposta
de precos, independente do resultado do procedimento licitatorio.

Uma Licitante, ou grupo, suas filiais ou empresas que fazem parte de um mesmo grupo econémico
ou financeiro, somente podera apresentar uma unica proposta de pregos. Caso uma Licitante
participe em mais de uma proposta de pregos, estas propostas de precos nio serdo levadas em
consideragdo e serdo rejeitadas pela Entidade de Licitagdo.

Conforme Informagdo n® 28/2021/PGE-ASSESADM, a Administracdo ndo podera inabilitar o
licitante que ti ver sofrido sang¢@o de suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo por
entidade ou unidade administrativa distinta da que promover o certame, tendo em vista o teor do
Acordado n° 2.218/211-Plenario, Acorddo n° 902/2012-Plenario, Acordido n° 3243/2012- Plenario e
Acordao n°® 842/2013-Plenario, todos do Tribunal de Contas da Unido.

4.6.7 Da subcontratacao: Ficam aquelas estabelecidas no item 26. e subitens do Anexo I —

Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do oOrgao

requerente.

[...]

A subcontratacdo apenas sera cabivel exclusivamente para o servico de transporte de refeicdes,
ficando as custas da CONTRATADA.

Os veiculos destinados para o transporte das refeicdes deverdo passar por inspegdo da vigilancia

sanitaria, devendo apresentar o alvara sanitario juntamente com as outras exigéncias no ato da
vistoria, conforme Resolugdo da ANVISA - RDC n® 275, de 21 de outubro de 2002.

DO BENEFICIO AS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE
5.1. Na forma do Art. 4°, da Lei Federal n° 14.133, de 2021, aplicam-se as licitagcdes e



contratos disciplinados por esta Lei as disposi¢des constantes dos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n°
123, de 14 de dezembro de 2006, devendo atentar as regras estabelecidas no regramento especifico citado.

5.2. Para obtengdo de beneficios a que se refere este item, a licitante devera apresentar:

5.2.1. Declaragdo, em campo proprio, caso se enquadre, que cumpre o0s requisitos
estabelecidos no_artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus_arts. 42 a 49, observado o disposto nos_§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.°
14.133, de 2021;

5.2.2. Declaragdo de que no ano-calendéario de realizacdo da licitacdo ainda ndo tenha
celebrado contratos com a Administracdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta
maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, na forma do Art. 4°, § 2°,
da Lein® 14.133, de 2021.

5.2.3. A empresa de pequeno porte que, no ano-calendario, exceder o limite de receita bruta
anual, previsto no inciso II, do caput do artigo 3° da Lei Complementar n. 123/06, fica excluida, no més
subsequente a ocorréncia do excesso, do tratamento juridico diferenciado, bem como do regime de que
trata o art. 12, para todos os efeitos legais, ressalvado o disposto nos §§9°-A, 10 e 12, da mesma LC
123/06.

5.3. A falsidade da declaracdo sujeitard o licitante as sanc¢des previstas na Lei n® 14.133, de
2021, neste Edital e em normas correlatas.

6. DO REGISTRO DA PROPOSTA NO SISTEMA ELETRONICO

6.1. A participagao no Pregdo Eletronico dar-se-4 por meio da digitagdo da senha privativa
do Licitante a partir da data da libera¢ao do Edital, até o horario limite de inicio da Sessdao Publica, horario
de Brasilia.

6.2. O licitante devera registrar sua proposta, no sistema eletrdnico, com o0s seguintes
campos: Valor unitdrio e total do item ou valor global, ou percentual de desconto; descricao detalhada do
objeto, contendo as informagdes conforme a especificagdo do Termo de Referéncia.

6.2.1. A licitante devera preencher o campo "marca" apenas com a marca especifica do
produto que deseja ofertar, sob pena de ser desclassificada caso ndo esteja de acordo.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdencidrios, trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos bens.

6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob
alegacao de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.5. As ofertas de propostas dos licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos
neste Edital.

6.6. As propostas registradas através do preenchimento no momento do cadastro no Sistema
COMPRAS.GOVBR NAO DEVEM CONTER NENHUMA IDENTIFICACAO DA EMPRESA
PROPONENTE, visando atender o principio da impessoalidade e preservar o sigilo das propostas.

6.7. Quando da inclusdao do anexo da proposta no sistema eletronico, as empresas deverao
fornecer as informagdes necessarias para a identificagdo da proposta em conformidade com o item 23.do
Anexo I deste Edital - Termo de Referéncia, que somente sera publica apds a fase de lances.

[.]

As propostas deverdo ser apresentadas de forma clara e objetiva, em conformidade com este
Termo de Referéncia, devendo conter todos os elementos que influenciam no valor final da
contratagdo, detalhando:

Os pregos unitarios por refei¢ao e o valor global da proposta;

O prazo minimo de validade da proposta serd de 90 (noventa) dias. O prazo prescreve quando a

proposta for adjudicada/registrada em ata/ou o fornecedor seja oficialmente tido como detentor do
item.

A apresentacdo da proposta implica obrigatoriedade do cumprimento das disposigdes nela contida,
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assumindo o proponente o compromisso de fornecer o objeto contratado, bem como todos os
materiais, equipamentos e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execugdo contratual, promovendo quando requerido pela SEJUS, suas substitui¢oes.

No preco ofertado estardo incluidos também os custos indiretos sobre o fornecimento das
refeigdes, tais como: seguros de acidentes, taxas, impostos, contribuicdes sociais, indenizagdes,
etc., inclusive despesas com transporte para entregas no local indicado no presente Termo de
Referéncia.

7. DA FORMULACAO DE LANCES, CONVOCACAO ME/EPP E CRITERIO DE
DESEMPATE

7.1. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente
por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

7.2. O lance devera ser ofertado pelo valor UNITARIO de cada item.

7.3. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o hordrio fixado para
abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

7.4. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto
superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.5. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira
tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relacao a proposta que cobrir a melhor oferta, devera
ser de:

a) 1% (um por cento), quando o item licitado possuir valor estimado acima de R$
1.000.000,00 (um milhdo de reais);

b ) 2% (dois por cento), quando o item licitado possuir valor estimado de até R$
1.000.000,00 (um milhao de reais).

7.6. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de
quinze segundos apos o registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

7.7. O procedimento seguird de acordo com o modo de disputa ABERTO , conforme ite
6.1. do Anexo I deste Edital - Termo de Referéncia,

[-..]

A licitagdo sera conduzida por modalidade de PREGAO, em sua forma ELETRONICA, sob a
supervisdo da Superintendéncia de Licitagdes e Contratos - SUPEL/RO, adotando-se o Modo de
Disputa: ABERTO, em estrita conformidade com a legislagdo vigente, incluindo a Lei Federal n°.
14.133, de 2021, o Decreto Federal n® 11.462/2023,0 Decreto Federal n® 11.462/2023, a Lei
Complementar n°® 123/06 e suas alteracdes, o Decreto Estadual n® 28.874, bem como demais
normativas aplicaveis.

7.8. Apds o encerramento da etapa de lances, serd verificado se ha empate entre as licitantes
que neste caso, por forca da aplicagdo da exclusividade obrigatoriamente se enquadram como
Microempresa — ME ou Empresa de Pequeno Porte — EPP, conforme determina a Lei Complementar n.
123/06,CONTROLADO SOMENTE PELO SISTEMA COMPRAS.GOV.BR.

7.9. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aquele previsto no_art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

a) disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderdao apresentar nova proposta
em ato continuo a classificagao;

b) avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigacdes
previstos na Lei n°® 14.133, de 2021;

c) desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre homens e mulheres no
ambiente de trabalho, conforme regulamento;

d) desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos
orgdos de controle.
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7.10. Persistindo o empate, serd realizado sorteio em sessdo publica entre as propostas
empatadas.

7.11. Na hipotese do subitem 7.10 , a sessdo publica de sorteio serd efetuada de forma
presencial, podendo qualquer interessado participar, sendo transmitida em canal oficial da
Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagdes - SUPEL, sendo observado os procedimentos, a saber:

a) Informacdo no chat da sessdo publica quanto: data, hora e local da sessdo para o
procedimento de desempate das propostas, a ser realizado no site Sorteador.com.br! (ou outro compativel);

b) Por ordem alfabética, serd disponibilizado a indicagdo dos nomes das licitantes, que se
encontram em situacao de propostas empatadas, no site indicado na alinea "a" do subitem 7.11;

c) A primeira licitante sorteada, sera a primeira classificada. A sequéncia classificatoria das
propostas empatadas seguira em ordem sucessiva;

d) A sessdo serd oficialmente encerrada apos a conclusao desses procedimentos, € o registro
audiovisual da sessdo permanecera para visualizagdo no canal oficial da Superintendéncia Estadual de
Compras e Licitacoes - SUPEL.

¢) Havera transmissdo ao vivo da sessdo do sorteio nos canais oficiais SUPEL:
https://www.youtube.com/@supelro5251 e https://www.instagram.com/supelrondonia/

f) Haverd lavratura de ata de sorteio, com presenga de testemunhas, que serd incluida no
processo administrativo;

7.12. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipdtese da proposta do
primeiro colocado permanecer acima do pre¢o maximo ou inferior ao desconto definido para a
contratacdo, o (a) Pregoeiro (a) podera negociar condi¢gdes mais vantajosas, apos definido o resultado do
julgamento.

7.13 Nos itens/lotes destinados a exclusiva participacdo de Microempresas ¢ Empresas de
Pequeno Porte e equiparadas sera concedida prioridade de contratacdo de microempresas € empresas de
pequeno porte sediadas local ou regionalmente, até o limite de 10% (dez por cento) do melhor preco
valido, nos termos previstos no Decreto Estadual n® 21.675/2017:

a) aplica-se o disposto neste subitem nas situagdes em que as ofertas apresentadas pelas
microempresas e empresas de pequeno porte sediadas local ou regionalmente sejam iguais ou até 10%
(dez por cento) superior a0 menor preco;

b) a microempresa ou a empresa de pequeno porte sediada local ou regionalmente melhor
classificada poderd apresentar proposta de prego inferior aquela considerada vencedora da licitagdo,
situacdo em que podera ser adjudicado o objeto em seu favor;

¢) na hipdtese da ndo contratagdo da microempresa ou da empresa de pequeno porte sediada
local ou regionalmente com base na alinea "b", serdo convocadas as remanescentes que porventura se
enquadrem na situacao da alinea "a", na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito;

d) no caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte sediadas local ou regionalmente, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique
aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta;

e) quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferéncia para produto
nacional em rela¢do ao produto estrangeiro previstas no Decreto Estadual 21.675/2017 , a prioridade de
contratagdo prevista neste artigo sera aplicada exclusivamente entre as propostas que fizerem jus as
margens de preferéncia, de acordo com os Decretos de aplicagao.

8. DA FASE DE NEGOCIACAO E JULGAMENTO DA PROPOSTA DE PRECOS

8.1. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o Pregoeiro verificard se o
licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condigdes de participagdo no certame,
conforme previsto no art. 14 da Lei n® 14.133/2021, legislacdo correlata e no item 4 do edital,
especialmente quanto a existéncia de san¢do que impega a participacao no certame ou a futura contratagao.

8.2. Seguidamente sera realizada a negociagdo e atualizagdo dos pregos por meio do CHAT
MENSAGEM do sistema Compras.gov.br, devendo o (a) Pregoeiro (a)examinar a compatibilidade dos



precos em relacdo ao estimado para contratagao.

8.2.1. Serfo aceitos somente precos em moeda corrente nacional (R$), com valores
unitarios e totais com no maximo 02 (duas) casas decimais, considerando as quantidades constantes no
Anexo | — Termo de Referéncia. Caso seja encerrada a fase de lances, e a licitante divergir com o exigido,
o (a) Pregoeiro (a), podera convocar no chat de mensagens para atualizacdo do referido lance e/ou realizar
a atualizacao dos valores arredondando-os para menos automaticamente caso a licitante permanega inerte.

8.3. O (a) Pregoeiro (a) ndo aceitard o item cujo preco seja superior ao estimado (valor de
mercado) para a contratagao.

8.3.1. Sob andlise do (a) Pregoeiro (a), poderd ser convocada todas as licitantes, que
estejam dentro do valor estimado para contratacdo, para que no prazo maximo de 02 (duas) horas, se outro
prazo nao for fixado, envie a proposta adequada ao tltimo valor ofertado, acompanhada, se for o caso, dos
documentos complementares, quando necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital.

8.3.1.1. Cabera ao licitante remeter no prazo estabelecido, exclusivamente via sistema
Compras.gov, a proposta atualizada com o preco ou desconto, sob pena de desclassificacao.

8.3.2. APROPOSTA DE PRECOS devera conter: o valor devidamente atualizado do lance
e/ ou da negociagdo ofertados, com a especificagdo completa do objeto, contendo
marca/modelo/fabricante, SOB PENA DE DESCLASSIFICACAO, em caso de descumprimento das
exigeéncias.

8.4. Para fins de aceitagdo da proposta o (a) Pregoeiro (a) examinard a proposta ajustada
quanto a adequagdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagdo aos valores estimados para
contratacdo, podendo solicitar manifestagdo técnica e juridica de outros setores do 6rgdo, a fim de
subsidiar sua decisao.

8.5. Quando houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, serd oportunizado ao
licitante o Principio do Contraditorio e da Ampla Defesa, para que querendo esclareca a composi¢ao do
preco da sua proposta, ou em caso da necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser
efetuadas diligéncias, na forma do artigo 59 da Lei Federal n® 14.133/2021.

8.6. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto,
podera ser colhida a manifestagdo escrita do 6rgdo requisitante, ou da area especializada no objeto.

8.7. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de amostra, o licitante classificado
em primeiro lugar deverd apresenta-la, conforme disciplinado no item XXX do Termo de Referéncia, sob
pena de ndo aceitacao da proposta.

8.8. A PROPOSTA DE PRECOS, inserida no sistema de Compras.gov.br devera estar de
acordo com o item 23. do Anexo I - termo de Referéncia.

[.]

As propostas deverdo ser apresentadas de forma clara e objetiva, em conformidade com este
Termo de Referéncia, devendo conter todos os elementos que influenciam no valor final da
contratagdo, detalhando:

Os pregos unitarios por refei¢cao e o valor global da proposta;

O prazo minimo de validade da proposta sera de 90 (noventa) dias. O prazo prescreve quando a
proposta for adjudicada/registrada em ata/ou o fornecedor seja oficialmente tido como detentor do
item.

A apresentag@o da proposta implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nela contida,
assumindo o proponente o compromisso de fornecer o objeto contratado, bem como todos os
materiais, equipamentos e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execugdo contratual, promovendo quando requerido pela SEJUS, suas substitui¢oes.

No prego ofertado estardo incluidos também os custos indiretos sobre o fornecimento das
refei¢des, tais como: seguros de acidentes, taxas, impostos, contribui¢des sociais, indenizacdes,
etc., inclusive despesas com transporte para entregas no local indicado no presente Termo de
Referéncia.

8.9. As propostas terdo validade minima de 90 (noventa) dias, a contar da data de sua
apresentacao.

8.9.1. A SUPEL solicitara as empresas, cujas propostas estiverem com prazo de vencimento
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inferior a 10 (dez) dias, apds declarada habilitada, para que fagam a devida atualizagdo com o intuito de
dar celeridade ao processo de adjudicagdo e homologacdo pela Unidade Gestora.

8.9.2. As propostas com prazo de vencimento superior ao mencionado no item 8.9.1., serdo
enviadas imediatamente a Unidade Gestora sem a referida atualiza¢do temporal, para que se d¢€ inicio ao
procedimento homologatorio.

8.9.2.1. Quando o processo for encaminhado para homologagdo juntamente com a proposta
atualizada, cujo prazo de vencimento seja superior a 10 (dez) dias, ficara a cargo da SUPEL informar a
Unidade o prazo em dias restante para o vencimento.

8.9.3. Decorrido o prazo de vencimento da proposta sem que a Unidade Gestora promova a
homologacao, a esta recai a responsabilidade de solicitar as licitantes a atualizacao.

8.9.4. O procedimento mencionado no item 8.9.1 serd dispensado nos processos em que for
certificada a necessidade de prioridade de tramitacdo, de modo que as propostas serdo encaminhadas a
Unidade Gestora para os atos de homologacao, desde que dentro da validade, ap6s finalizada a fase de
habilitacao.

8.10. Na ocasido da homologacdo, caso haja divergéncias entre o valor constante do
documento da proposta, enviado pela licitante, e o valor final das negociagdes registradas no Termo de
Julgamento, sera considerado o registrado no para fins de homologagao.

) DA FASE DE HABILITACAO

9.1. Serdo realizadas consultas, ao Cadastro de Fornecedores Impedidos de Licitar e
Contratar com a Administracao Publica Estadual - CAGEFIMP, instituido pela Lei Estadual 2.414, de 18
de fevereiro de 2011, ao Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS/CGU (Lei Federal
12.846/2013), Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF, Cadastro Nacional de
Condenagoes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justiga

(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php)e Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal
de Contas da Unido - TCU.

9.2. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para
demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo exigidos para fins de
habilitacao, nos termos dos_arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.

93. A DOCUMENTACAO DE HABILITACAO ANEXADA NO SISTEMA
COMPRAS.GOV TERA EFEITO PARA TODOS OS ITENS, OS QUAIS A EMPRESA ENCONTRA-
SE CLASSIFICADA.

9.4. Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem
do SICAF e/ou Cadastro Geral de Fornecedores — CAGEFOR da SUPEL, assegurando aos demais
licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

9.5. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos o6rgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, a corre¢do ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou aqueles se
tornem desatualizados.

9.6. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar inabilitagao.

9.7 A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6rgdos e entidades
emissores de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

9.8. O Pregoeiro, ap0ds da aceitagdo do(s) item(ns), convocara a licitante melhor classificada
para que, no prazo de até 2 (duas) horas, se outro prazo ndo for fixado, envie os documentos de
habilitagao.

9.9. Apos a entrega dos documentos para habilitacio, ndo sera permitida a
substituicio ou a apresentacio de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

9.9.1. complementacdo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

9.9.2. atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado ap6s a data de recebimento
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das propostas;

9.10. Na analise dos documentos de habilitagdo, a comissao de contratagdo poderd sanar
erros ou falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisao
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficicia para fins de habilitagao e
classificacao.

9.11. As Microempresas ¢ Empresas de Pequeno Porte deverao encaminhar a documentagao
de habilitacdo, ainda que haja alguma restricao de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §
1°da LC n. 123, de 2006 ¢ alteragdes.

9.11.1. Havendo alguma restri¢do na comprovacdo da regularidade fiscal, serd assegurado
prazo de 5 (cinco) dias uteis para sua regularizagdo pelo licitante, prorrogavel por igual periodo, com
inicio no dia em que o proponente for declarado vencedor do certame.

9.11.2. A prorrogagao do prazo previsto no subitem 9.11.1 podera ser concedida, a critério
da Administragao Publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentacdo de justificativa.

9.11.3. Ressalvado os documentos possiveis de verificagao conforme item 9.4, os licitantes
deverdo encaminhar, nos termos deste Edital e anexos, a documentagdo relacionada nos itens a seguir, para
fins de habilitagao:

9.12. RELATIVOS A REGULARIDADE FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

a) Comprovacao de inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro
Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);

b) Comprovagdo de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se
houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual;

c¢) Prova de regularidade perante a Fazenda federal;

d) Prova de regularidade Estadual e/ou municipal do domicilio ou sede do licitante, ou
outra equivalente, na forma da lei;

e) Certiddo de Regularidade do FGTS, relativa a Seguridade Social e ao FGTS, que
demonstre cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei;

f) Prova de regularidade perante a Justica do Trabalho, mediante apresentagdo de Certidao
de Regularidade de Débito — CNDT, para comprovar a inexisténcia de débitos inadimplidos perante a
Justica do Trabalho, admitida comprovacdo também, por meio de ‘“certiddo positiva com efeito de
negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de adimplemento.

9.13. RELATIVOS A HABILITACAO JURIDICA

a) No caso de empresario individual: inscri¢ao no Registro Publico de Empresas Mercantis,
a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

b) Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condigdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da
autenticidade no sitio http://www.portaldoempreendedor.gov.br/;

c¢) No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada -
EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial
da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatorio de seus administradores;

d) No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das
Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus administradores;

e) No caso de cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social em vigor, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das
Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 1971;

f) No caso de agricultor familiar: Declaracdo de Aptidio ao Pronaf — DAP ou DAP- P
valida, ou, ainda, outros documentos definidos pelo Ministério do Desenvolvimento Social, conforme
Decreto n® 11.802, de 28/11/2023.
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g) No caso de produtor rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que
comprove a qualificagdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instru¢do Normativa RFB n°
2110, de 2022.

h) No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de
autorizacdo, e se for o caso, ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo 6rgao
competente, quando a atividade assim o exigir.

9.13.1. Os documentos acima deverdo estar acompanhados da ultima alteracdo ou da
consolidagdo respectiva.

9.14. RELATIVOS A QUALIFICACAO ECONOMICA-FINANCEIRA

9.14.1. Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor
serdo aqueles estabelecidos no item 30.3. do Anexo I deste edital - Termo de Referéncia.

[...]
Os interessados/licitantes deverdo apresentar ainda:

a) Certidao Negativa de feitos sobre faléncia — Lei n°. 11.101/05, expedida pelo distribuidor da
sede do licitante, expedida nos ultimos 90 (noventa) dias caso nao conste o prazo de validade.

b) Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, ou o Balan¢o de Abertura, caso a licitante
tenha sido constituida em menos de um ano, devidamente autenticado ou registrado no 6rgao
competente, para que o(a) pregoeiro(a) possa aferir se esta possui Patriménio Liquido (licitantes
constituidos ha mais de um ano) ou Capital Social (licitantes constituidos ha menos de um ano), de
10% (dez por cento) do valor estimado do item/ lote que o licitante estiver participando.

b.1) No caso do licitante classificado em mais de um item/lote, o aferimento do cumprimento da
disposicdo acima levara em consideracdo a soma de todos os valores referencias;

b.2) Caso seja constatada a insuficiéncia de patrimonio liquido ou capital social para a
integralidade dos itens/lotes em que o licitante estiver classificado, o Pregoeiro o convocara para
que decida sobre a desisténcia do(s) item(ns)/lote(s) até o devido enquadramento a regra acima
disposta;

As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura. (Lei n°
14.133, de 2021, art. 65, §1°).

O balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis
limitar-se-80 ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha menos de 2
(dois) anos. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 69, §6°)

As regras descritas nos itens b.1 e b.2 deverdo ser observadas em caso de ulterior classificacdo de
licitante que ja se consagrou classificado em outro item(ns)/lote(s).

OBS: As exigéncias de qualificagdo econdmico-financeira encartadas acima estdo em harmonia
com o que prevé o art. 69 da Lei 14.133/21, sendo necessarias para garantir que a(s) vencedora(s)
detenha(m) condig¢des de garantir capacidade econdmico-financeira para executar o futuro contrato.

9.15. RELATIVOS A QUALIFICACAO TECNICA

9.15.1. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo aqueles
estabelecidos no item 30.4.1 do Anexo I — Termo de Referéncia deste Edital.

[...]

Para fins de aferimento da qualificac@o técnica, as empresas interessadas em participar do certame,
deverdo apresentar atestado de capacidade técnica, (declaragdo ou certiddo) fornecido(s) por
pessoa juridica de direito publico ou privado, comprovando o fornecimento em contrato pertinente
e compativel com o objeto da aquisicdo, observando-se para tanto o art. 67 da lei 14.133/21:

IIT A Indicagdo do pessoal técnico, das instalagdes e do aparelhamento adequados e
disponiveis para a realizagdo do objeto da licitagdo, bem como da qualificagdo de cada
membro da equipe técnica que se responsabilizara pelos trabalhos.

§ 1° A exigéncia de atestados serd restrita as parcelas de maior relevancia ou valor
significativo do objeto da licitacdo, assim consideradas as que tenham valor individual igual
ou superior a 4% (quatro por cento) do valor total estimado da contratag@o.

§ 2° Observado o disposto no caput e no § 1° deste artigo, sera admitida a exigéncia de
atestados com quantidades minimas de até 50% (cinquenta por cento) das parcelas de que
trata o referido paragrafo, vedadas limitagdes de tempo e de locais especificos relativas aos



atestados.

Sera admitido a apresentagdo de atestados que em sua individualidade ou soma, comprove que a
empresa forneceu ou fornece satisfatoriamente as parcelas de maior relevincia do objeto desta
licitagdo, ou seja, os itens almogo e jantar, com quantidades minimas de 40% (quarenta por cento),
em observancia ao § 1°e § 2° do art. 67 da lei 14.133/21.

§ 4° Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades
estrangeiras quando acompanhados de traducdo para o portugués, salvo se comprovada a
inidoneidade da entidade emissora.

Para fins da comprovagao de que trata este subitem, os Atestados de Capacidade Técnica deverdo
dizer respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

a) Compatibilidade em caracteristicas: o(s) atestado(s) deve(m) contemplar, individualmente ou em
soma, a entrega de materiais/produtos condizentes com o objeto desta licitagdo, ou seja, de
Refei¢oes Prontas, similarmente ao cardapio no anexo 1.

b) Compatibilidade em quantidade: o(s) atestado(s) deve(m) contemplar, individualmente ou em
soma, a entrega de materiais/produtos no periodo de execucdo, que comprove que a empresa
prestou ou presta satisfatoriamente o fornecimento, condizentes com o percentual de 30% (trinta
por cento) as parcelas de maior relevancia do objeto desta licitagdo, ou seja, os itens almoco e
jantar.

O atestado devera indicar os dados da entidade emissora (razdo social, CNPJ, enderego, telefone,
data de emissdo) e dos signatarios do documento (nome, fungio, telefone, etc.), além da descrigdo
do objeto e quantidade expressa em unidade ou valor.

Justificativa para exigéncia da qualificacio economico financeira e atestado de capacidade
técnica:

A exigéncia de apresentacdo de qualificagdo econdmico financeira atende aos preceitos trazidos
pela Lei n° 14.133, de 01 de abril de 2021, em seu art. 69, § 4° da referida lei, visto que a
documentagio DEVERA ser exigida em aquisi¢des e contratagdes que ultrapassem 1/4 (um
quarto) do limite para dispensa de licitagao para compras em geral, conforme expresso abaixo:

Art. 69. A habilitacdo econdmico-financeira visa a demonstrar a aptiddo econdémica do
licitante para cumprir as obrigacdes decorrentes do futuro contrato, devendo ser
comprovada de forma objetiva, por coeficientes e indices econdmicos previstos no edital,
devidamente justificados no processo licitatorio, e sera restrita a apresentagdo da seguinte
documentagao:

I - balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio ¢ demais demonstra¢des
contabeis dos 2 (dois) tltimos exercicios sociais;

[.]

Art. 70. A documentacao referida neste Capitulo podera ser:

IIT - dispensada, total ou parcialmente, nas contratagdes para entrega imediata, nas
contratacdes em valores inferiores a 1/4 (um quarto) do limite para dispensa de licitagdo
para compras em geral e nas contratagdes de produto para pesquisa e desenvolvimento até o
valor de R$ 300.000,00 (trezentos mil reais).

Logo, considerando o valor estimado para a presente licitacdo, ndo ha possibilidade de dispensa do
referido documento.

No que tange a solicitacdo de apresentacdo de atestado de capacidade técnica e operacional,
informamos que para a presente licitagdo sera referente a aquisicdo de marmitas, no qual a
Administracdo deve garantir que o fornecedor tenha experiéncia comprovada no fornecimento dos
bens de consumo dentro das especificagdes exigidas necessarias, para garantir a devida execucao
do contrato, bem como:

a) Qualidade e Confiabilidade: O atestado comprova que o fornecedor ja forneceu bens de
consumo similares para outros clientes, demonstrando capacidade técnica e qualidade dos na
prestacao.

b) Experiéncia no Mercado: Exige-se o documento para verificar se o fornecedor possui historico
de entrega e atendimento as especifica¢des técnicas do fornecimento pleiteado.

Dessa forma, a exigéncia do atestado de capacidade técnica contribui para a selecdo de
fornecedores qualificados e garante maior eficiéncia e qualidade no fornecimento de produtos.

9.16. Quando permitida a participacao de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados

em traducao livre.

9.16.1. Na hipdtese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcionem no
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Pais, para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a
habilita¢ao serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no
Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos
respectivos consulados ou embaixadas.

9.17. DAS DECLARACOES:

9.17.1. As licitantes deverdo dispor as seguintes declaracdes, exclusivamente em meio
eletronico, pela plataforma Compras.gov, ndo sendo necessaria a juntada das mesmas com os demais
documentos de habilitagdo/proposta:

a) Declaracdo de que atende aos requisitos de habilitacao

b) Declaragdo, de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social.

c) Declaragao de que suas propostas econémicas compreendem a integralidade dos custos
para atendimento dos direitos trabalhistas previstos na CF/88, e demais legisla¢des correlatas.

d) Declaragao do cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constitui¢ao
Federal.

e) Declaragdo caso se enquadre, que cumpre os requisitos estabelecidos no_artigo 3° da Lei
Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus
arts. 42 a 49.

f) Declaragdo, caso se enquadre, de que no ano-calendério de realizacdo da licitacdo ainda
nao tenha celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita
bruta méxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, na forma do Art. 4°,
§ 2°, da Lein® 14.133, de 2021.

g) Declaragdao do licitante de que, caso seja vencedor, contratard pessoas privadas de
liberdade, em regime semiaberto ou egressos nos termos do Decreto n°® 25.783, de 1° de fevereiro de 2021,
que regulamenta a Lei Estadual n°® 2.134, de 23 de julho de 2009, acompanhada de declaragao emitida pela
Geréncia de Reinser¢do Social da Secretaria de Estado da Justica - SEJUS, que dispdem acerca de pessoas
aptas a execugdo de trabalho, no que couber.

h) Outras declara¢des eventualmente exigidas no Anexo 30.6. I deste edital - Termo de
Referéncia.

[...]
Art. 63. Na fase de habilitacdo das licitagdes serdo observadas as seguintes disposigoes:

IV - sera exigida do licitante declaraciao de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para
pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras
normas especificas.

§ 1° Constara do edital de licitagdo clausula que exija dos licitantes, sob pena de desclassificacio,
declaragdo de que suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicio Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas conven¢des coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

Entende-se como pertinente que a empresa vencedora do certame emitira declaragdo afirmando
que, até a data estabelecida como termo inicial para o fornecimento, conforme indicado na
respectiva Ordem de Fornecimento, apresentara os documentos relacionados abaixo:

O Alvara de Localizacio e Funcionamento, Alvara da Vigilancia Sanitaria e Alvara do Corpo
de Bombeiro, Licenca Ambiental Municipal ou Estadualdo local onde serfo produzidas as
refeigoes.

A Certiddo de Registro e Regularidade — CRR, dentro do prazo de validade, emitida pelo Conselho
Regional de Nutricdo 7° Regido.

Documentagdo do pessoal técnico (Portaria n® 419/2008-CFN e Lei 8.234/91), de instalagdes e
equipamentos (RDC n°216, de 15 de setembro de 2004 - Ministério da Saude), adequados para
preparo dos alimentos.

A relacao nominal da equipe técnica (nivel superior) e quantitativo da equipe de producao.
Certificado de inspec¢do sanitaria do veiculo (Decreto Municipal 11.768 26/08/2010 e Art. 10° do
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Codigo de Defesa Sanitaria - Lei 1.562 29/10/2004) que vai atender a entrega do objeto do
certame, em bom estado de conservagdo, e que atenda plenamente a execucdo do Contrato e a
legislagdo vigente.

Notas Fiscais e/ou Contrato de Locac¢fdo, de que possui veiculos adequados e que estejam
obedecendo as normas de transportes de alimentos prontos, realizado conforme Resolugdo da
ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

9.18. As licitantes que deixarem de apresentar os documentos exigidos para a Habilitagao
ou os apresentar em desacordo com o estabelecido neste Edital, serdo inabilitadas.

10. DO RECURSO

10.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou
inabilitacdo de licitantes, a anulagdo ou revogacao da licitagdo, observara o disposto no_art. 165 da Lei n°
14.133. de 2021 apoés a fase de JUL GAMENTO e HABILITACAO, declarada a empresa VENCEDORA
do certame, qualquer Licitante dentro do prazo poderd manifestar em campo proprio do Sistema
Eletronico, de forma imediata sua inten¢ao de recorrer no prazo minimo de 10 (dez) minutos, em cada
fase.

10.1.1. A inten¢ao de recorrer devera ser registrada imediatamente, sob pena de preclusao.

10.2. As razdes do recurso deverdo ser apresentadas em momento inico, em campo proprio
no sistema, no prazo de trés dias tteis, contados a partir da data de intimacao ou de lavratura da ata de
habilita¢do ou inabilitagdo ou, na hipotese de adogao da inversao de fases prevista no § 1° do art. 8°, da ata
de julgamento.

10.3. Os demais licitantes ficardo intimados para, se desejarem, apresentar suas
contrarrazoes, no prazo de trés dias uteis, contado da data de intimagdo pessoal ou de divulgacao da
interposicao do recurso.

10.4. Serd assegurado ao licitante vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus
interesses.

10.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisao
recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdao no prazo de 10 (dez) dias
uteis, contado do recebimento dos autos.

10.6 . O acolhimento do recurso importard na invalidagdo apenas dos atos que ndo possam
ser aproveitados.

10.7. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

10.8. O recurso tera efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida at¢ que sobrevenha
decisdo final da autoridade competente.

11. DA HOMOLOGACAO

11.1. Encerradas as fases de julgamento e habilitacdo, e exauridos os recursos
administrativos, o processo licitatorio sera encaminhado a autoridade superior da unidade demandante
para adjudicar o objeto e homologar o procedimento, observado o disposto no art. 71 da Lei n° 14.133, de
2021.

12. DA REVOGACAO E DA ANULACAO

12.1. A autoridade superior podera revogar o procedimento licitatorio por motivo de
conveniéncia e oportunidade, e devera anular por ilegalidade insanavel, de oficio ou por provocacio de
terceiros, assegurada a prévia manifestagao dos interessados.

12.2. O motivo determinante para a revogacao do processo licitatorio devera ser resultante
de fato superveniente devidamente comprovado.

12.3. Ao pronunciar a nulidade, a autoridade indicard expressamente os atos com vicios
insanaveis, tornando sem efeito todos os subsequentes que deles dependam, e dard ensejo a apuracao de
responsabilidade de quem lhes tenha dado causa.

12.4. Na hipodtese da ilegalidade de que trata o caput ser constatada durante a execugdo
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contratual, aplica-se o disposto no art. 147 da Lei n°® 14.133, de 2021.
13. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

13.1. A licitante e o contratado que incorram em infragdes sujeitam-se as sangdes
administrativas previstas nos termos do art. 156 da Lei Federal n.° 14.133, de 2021, sem prejuizo de
eventuais implicagdes penais nos termos do que prevé o Capitulo II-B do Titulo XI do Codigo Penal e
sancoes previstas no item 45, 46 e seus subitens do Termo de Referéncia - Anexo ao edital.

[...]

O processo administrativo sancionatorio é fundamental para a apuragdo adequada da autoria e da
materialidade da conduta, porquanto somente se estara diante da possibilidade juridica de aplicacdo
da sangdo quando presentes cumulativamente os elementos objetivo (a¢do ou omissio) e subjetivo
(dolo ou culpa).

Constatada a ocorréncia de inexecugdo parcial ou total no cumprimento do contrato, o fiscal do
contrato, ou a comissdo responsavel por emitir Termos de Recebimento, emitira notificagdo
contendo determinacdo de medidas corretivas e fixagdo de prazo, por escrito, através dos
instrumentos citados no item 44.

Se da resposta a notificac@o, o setor responsavel ou o fiscal de contrato, deferir pedido de dilagdo
de prazo ou entender que a Contratada ndo deu causa ao prejuizo, a notificagdo emitida ndo servira
como base de abertura de Processo Administrativo Apuratério de Responsabilidade. Se, por outro
lado, houver o deferimento de dilagdo de prazo a Contratada, o setor responsavel e/ou gestor de
contrato devera acompanhar o prazo dado e, findado o prazo concedido, e verificado o
descumprimento da obrigacdo, deverd emitir nova Notificacdo para cumprimento, o qual, valera
como primeira Notificagdo a fim de contagem para abertura de Processo Administrativo
Apuratdrio de Responsabilidade.

Nos casos de ocorréncia decorrente de infragdes leves, que ainda ndo acarretaram prejuizo a
Administragdo, podera ser emitido Adverténcia apos 02 (duas) notificagdes referente o mesmo
assunto, em um prazo ndo superior a 30 (trinta) dias.

Em ocorréncia decorrente de infracdo Média ou Grave se a fiscalizagdo constatar que nao houve
efetivo cumprimento das adequagdes apontadas apds 02 (duas) notificagdes em menos de 60
(sessenta) dias, o gestor do contrato, ou a comissdo responsavel por emitir Termos de
Recebimento, emitira Parecer Técnico fundamentado circunstanciando a conduta ensejadora de
sangdes, e 0 encaminhara ao Ordenador de Despesas.

O Ordenador de Despesas, ciente do Parecer Técnico, instaurard Processo Administrativo
Apuratorio de Responsabilidade, notificando o fornecedor por escrito da instauragdo do processo e
dos motivos que ensejaram a indicagdo das sangdes, através de endereco eletronico de
representante credenciado ou pelo correio com aviso de recebimento ou entregue mediante recibo
ou via aplicativo multiplataforma de mensagens instantdneas, ou ainda publicacdo no DOE/RO
para, querendo, no prazo de cinco dias uteis apresentar defesa, conforme estabelece o §7° do artigo
156 da Lei 14.133/21.

No caso de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica o
prazo de apresentacdo de defesa sera de dez dias uteis.

Nao acolhidas as razdes de defesa, o Titular da Pasta aplicard a sang@o cabivel, publicando a
decisao no DOE/RO, e cientificando por oficio o fornecedor, abrindo-se prazo de cinco dias uteis
para apresentag@o de pedido de reconsideragdo ou interposi¢do de recurso, conforme estabelece o
artigo 165 da Lei 14.133/21.

O recurso sera dirigido a autoridade competente, por intermédio da que praticou o ato recorrido, a
qual podera reconsiderar sua decisdo, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo,
fazé-lo subir ao superior hierarquico.

Apds o encerramento do Processo Administrativo Apuratorio de Responsabilidade, o Ordenador de
Despesas encaminhara até o quinto dia util do més subsequente, a relagdo das pessoas fisicas e
juridicas, e nesse ultimo caso, também de seus diretores, socios-gerentes e controladores, que
deverdo ser incluidos no CAGEFIMP.

Os servidores, gestor do contrato e membros das comissdes, bem como o Ordenador de despesas
serdo responsabilizados se constatada omissao indevida na fiscalizacdo, notificacdo, instauracdo do
processo administrativo punitivo ou aplicagdo de sangdes, na medida de sua omissao, considerando
o principio da indisponibilidade do interesse publico.

[..]

MULTAS PELO DESCUMPRIMENTO DO CONTRATO PELA CONTRATADA

Sera regulamentado pela Nova Lei de Licitagdes 14.133 de 1° de abril de 2021, todavia, na



auséncia de normativas que se amoldem, sera utilizada a Portaria n® 1182 de 01 de Abril de 2024
(0047289922) e suas alteragoes:

Dispde sobre o procedimento de apuracdo de responsabilidade e aplicacdo de penalidade a
licitantes e contratados, no ambito da Secretaria de Estado da Justiga - SEJUS

As san¢des serdo aplicadas sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal que possa ser
acionada em desfavor da CONTRATADA, conforme infragdo cometida e prejuizos causados a
administragdo ou a terceiros.

A autoridade competente, na aplicag@o das sangdes, levard em consideracéo a gravidade da conduta
do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observando o
principio da proporcionalidade.

As sangdes previstas ndo poderdo ser relevadas, salvo ficar comprovada a ocorréncia de situagdes
que se enquadrem no conceito juridico de forga maior ou casos fortuitos, devidos e formalmente
justificados e comprovados, e sempre a critério da autoridade competente, conforme prejuizo
auferido.

Conforme art. 156 da Nova Lei de Licitagdes ¢ Contratos, sdo sangdes cabiveis nas contratagdes
publicas:

1 - Adverténcia;

2 - Multas, na forma prevista no instrumento convocatério ou no contrato;

3 - Suspensio temporaria de participacio em licitagdo ¢ impedimento de contratar com a
Administragao;

4 - Declaraciio de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica.

A san¢do denominada “Adverténcia” sera aplicada exclusivamente em razdo da conduta
consistente na inexecugdo parcial do contrato, quando nao se justificar a imposi¢ao de penalidade

mais grave, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos significativos ao objeto
da contratagao.

Configura-se INEXECUCAO PARCIAL o descumprimento de QUALQUER dos deveres
elencados no TERMO DE REFERENCIA, Contrato ou no Ato Convocatério, sem motivo
justificado, sdo exemplos:

Nao efetuar a entrega de documentagao prevista e exigida no certame ou para a contratagao.
Alterar a proposta apresentada, assim como nao assinar e/ou retirar o instrumento de contrato.
Retardar a execucdo ou entrega do objeto e/ou alterar o acordado em contrato.

Apo6s 30 (trinta) dias da falta de execugdo do objeto, serd considerada Inexecucdo Total do
contrato, 0 que ensejara a rescisdo contratual.

Na aplicagdo dessa sangdo, sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data de sua intimagao.

A sang¢@o sera formalmente emitida por escrito, observando o devido processo legal e assegurada
ampla defesa. A reincidéncia na mesma infracdo serda considerada circunstdncia agravante na
dosimetria da sangdo, conforme §1°, inciso III, do art. 156 da Lei n° 14.133/2021. Em caso de
persisténcia da conduta inadequada por parte da contratada, podera ser aplicada sangdo mais
gravosa, como o impedimento tempordrio de licitar e contratar com a Administragdo Publica
observado os principios da proporcionalidade e razoabilidade

Podera ser aplicada a san¢do_“Multa” em caso de Inexecugdo Total ou Inexecucdo Parcial do
Contrato, bem como em casos de comportamento inidoneo, ilicito e/ou fraudulento.

Fica estabelecido, em concordancia ao art.156, § 3° da Lei 14.133/21, os seguintes critérios para os
niveis de infragcdes e os seguintes percentuais para aplicagdo de penalidades, incidente sobre o
valor - mensal do contrato e/ou sobre a parcela inadimplida:

a) Infragdes Leves (prejuizo posterior) - 0,5% (cinco décimos por cento);

b) Infragdes Médias (prejuizo imediato) - Até 15% (quinze por cento);

¢) Infragdes Graves (prejuizo permanente) - Até 30% (trinta por cento).

Em regra o percentual da multa sera aplicado sobre o valor mensal do contrato, todavia em casos

de execucdo parcial, podera ser calculada sobre a parcela inadimplida do contrato, ficando a
encargo da Administragdo observar em quais casos se aplicam.

Se a multa aplicada e as indeniza¢Ges cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administragdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca
sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente conformfe § 8° da Lei
14.133/2021.

Conforme art. 156 §4° da Lei n° 14.133/21, ficara impedido temporariamente de participagdo em



licitacdo e consequentemente de contratar com a Administracdo, pelo prazo maximo de 3 (trés)
anos, quando ndo se justificar a imposicao de penalidade mais grave, a Contratada que:

dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

dar causa a inexecugdo total do contrato;
deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame;
ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

A sangdo sera obrigatoriamente registrada no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, bem como em sistemas Estaduais.

Podera o licitante ser_Declarado Inidéneo para licitar ou contratar com a Administragdo Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a
reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que
o contratado ressarcir a Administragdo pelos prejuizos resultante e depois de decorridos o prazo da
sang¢do aplicada com base na legisla¢do vigente.

Sera aplicada sangdo de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar nos casos da
Contratada:

apresentar declaragdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa
durante a licitagdo ou a execu¢do do contrato;

fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;
comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo;

praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

Também ficam sujeitas as penalidades de_impedimento de licitar ¢ contratar com 6rgdo licitante e
de declaragdo de inidoneidade, as empresas ou profissionais que, em razdo do contrato decorrente
deste Termo de Referéncia:

a) Tenham sofrido condenagdes definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de tributos;

b) Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos deste Termo de Referéncia;

¢) Demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos
ilicitos praticados.

A sancdo de multa podera ser aplicada isoladamente ou cumulativamente com outras sangdes. As
demais sangdes — adverténcia, impedimento de licitar e contratar, e declaragdo de inidoneidade —
sdo alternativas entre si e serdao aplicadas de forma proporcional a infragdo cometida. Em todos os
casos, sera assegurado ao interessado o direito a ampla defesa e ao contraditorio, mediante
manifestagdo em processo proprio, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, conforme o disposto no art.
156 e seguintes da Lei n® 14.133/2021.

As sangles previstas nesta secdo ndo eximem a adjudicataria ou contratada da reparagdo dos
eventuais danos, perdas ou prejuizos que seu ato punivel venha causar a Administragao.

13.2. A aplicacdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipotese alguma, a

obrigacdo de reparagdo integral dos danos causados & Administracdo Publica do Estado de Rondonia.

14.

DA DOTACAO ORCAMENTARIA

14.1. Os recursos financeiros necessarios para acobertar as despesas decorrentes da

contratacao, estdo consignados no or¢gamento da SECRETARIA DE ESTADO DE JUSTICA/ RO,
conforme estabelecido no item 15. do Termo de Referéncia — Anexo I deste Edital.

[..]

Os recursos or¢amentarios destinados a cobrir a despesa estdo inseridos na Lei Orgamentaria
Anual, que estima as receitas e fixa as despesas para o exercicio de 2025, através dos seguintes
projetos e atividades, conforme Despacho SEJUS-DIREX (0066137540):

Fonte de Elemento de

Agdo Codigo Recurso Despesa

Fornecer alimentagdo para populacdo



https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2011-2014/2013/Lei/L12846.htm#art5

21.001.14.421.2102.2893 carceraria 1.5.00.000001 Tesouro 33.90.30.51.00

Estadual

15. DAS DISPOSICOES GERAIS

15.1. A qualquer momento, apds a aceitagdo das propostas, poderdo, os licitantes ser
convocados a atualizar sua validade, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de desclassificagdo.

15.2. Serda divulgada ata da sessdo publica nos sistemas eletronicos:
https://www.comprasgovernamentais.gov.br/ € no no site https://rondonia.ro.gov.br/supel.

15.3. As disposicoes atinentes a fiscalizagdo e a gestao do contrato, a entrega do objeto e as
condicdes de pagamento deverdo ser observadas no Anexo I - Termo de Referéncia deste Edital.

15.4. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observardo o horario de Brasilia - DF.

15.5. A homologacao do resultado desta licitagao nao implicara direito a contratagao.

15.6. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacao da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracao, o
principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagao.

15.7. Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacao de suas propostas
e a Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducao ou do resultado do processo licitatorio.

15.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia
do inicio e incluir-se-4 o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administragao.

15.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico.

15.10. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em
seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou
entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

15.10.1. Fica o licitante incumbido de acompanhar todas as operagdes no sistema. Em caso
de problemas técnicos/operacionais dentro da plataforma Compras.gov, devera ser feita imediata
manifestagdo pela empresa, direta e concomitantemente, a Superintendéncia Estadual de Compras e
Licitagdes - SUPEL via telefone e/ou e-mail (ambos informados no resumo deste edital), sob pena de
preclusdo do direito de alega¢do em sede recursal.

15.11. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP) e endereco eletronico https://rondonia.ro.gov.br/supel/licitacoes/
e https://www.gov.br/compras/pt-br

15.12. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o (a) Pregoeiro (a) persistir por
tempo superior a 1 (uma) hora, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apos decorridas vinte e
quatro horas da comunicagdo do fato pelo (a) Pregoeiro (a) aos participantes, no sitio eletronico utilizado
para divulgacao.

15.13. Ante eventual auséncia de regramento especifico em Edital, deverdo ser observados
os inseridos no Termo de Referéncia, sempre pautando-se na legislagdo vigente.

16. DOS ANEXOS

16.1. Fazem parte deste instrumento convocatorio, como se nele estivessem transcritos, os
seguintes documentos:

ANEXO I - Termo de Referéncia (68879679);



https://rondonia.ro.gov.br/supel/licitacoes/
https://www.comprasgovernamentais.gov.br/
https://www.gov.br/compras/pt-br

ANEXO LI - CRONOGRAMA DE ATOS;

ANEXO LII - DAS ESPECIFICACOES DO CARDAPIO;
ANEXO II - Estudo Técnico Preliminar (69191462);
ANEXO III - Anélise de Risco (0066016368);

ANEXO IV - Mapa de Risco (0066016471);

ANEXO V - Modelo de Minuta de Contrato (70138815);
ANEXO VI - SAMS (69405400);

ANEXO VII - Quadro Estimativo de Pregos (0067265144);

Porto Velho-RO, 19 de marco de 2026.

TONNY VALE RENDA JUNIOR
Pregoeiro da 4* Comissao Genérica - SUPEL/COGEN4
Portaria n° 4 de 12 de janeiro de 2026

Elaborado por:
Ana Beatriz Castro da Silva Franca
Membro da Comissdo de Processamento e Apoio - SUPEL/RO

Documento assinado eletronicamente por TONNY VALE RENDA JUNIOR , Pregoeiro(a), em
19/03/2026, as 09:22, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§
1° e 2° do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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it A autenticidade deste documento pode ser conferida no site portal do SEI, informando o codigo
verificador 70281364 ¢ o cédigo CRC 13BA7015.

Referéncia: Caso responda este Instrumento Convocatorio, indicar expressamente o Processo n° o
0033.033230/2025-34 SEIn° 70281364
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Governo do Estado
GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Secretaria de Estado da Justiga - SEJUS
Nucleo de Compras - SEJUS-NUCOM

TERMO DE REFERENCIA

AQUISICAO DE REFEICOES PRONTAS (DESJEJUM, ALMOCO, JANTAR E CEIA), DESTINADAS AO ATENDIMENTO DAS
NECESSIDADES ALIMENTARES DOS INTERNOS DAS UNIDADES PRISIONAIS DE MACHADINHO DO OESTE/RO, PELO PERIODO DE 12
(DOZE) MESES CONSECUTIVOS E ININTERRUPTOS

1. IDENTIFICACAO:

1.1. UNIDADE ORCAMENTARIA: SECRETARIA DE ESTADO DE JUSTICA — SEJUS

1.2 SETOR SOLICITANTE: NUCLEO DE ALIMENTACAO - NUALI/GAF/SEJUS

2. DA INTRODUCAO E BASE LEGAL

2.1. O presente Termo de Referéncia foi elaborado em atendimento ao disposto na Lei Federal 14.133/21 e do Decreto Estadual n® 28.874/2024, o qual

regulamenta as contratacdes publicas no Ambito da Administraciio Publica Direta, Autarquica e Fundacional do Estado de Rondénia.

2.2. Dos Principios a serem observados: conforme art. 5° da Lei 14.133/2021 eis os principios a serem observados na sua aplicagao:
Art. 5° Na aplicacdo desta Lei, serdo observados os principios da legalidade, da imp lidade, da moralidade, da publicidade, da eficiéncia, do interesse piblico, da
probidade administrativa, da igualdade, do planejamento, da transparéncia, da eficacia, da segregacio de fung¢des, da motivagiio, da vinculacio ao edital, do julgamento

Tidad.

objetivo, da seguranca juridica, da razoabilidade, da petitividade, da proporci da celeridade, da economicidade e do desenvolvimento nacional
sustentavel, assim como as disposicées do Decreto-Lei n® 4.657, de 4 de setembro de 1942 (Lei de Introdugiio as Normas do Direito Brasileiro)."

3. DO OBJETO E OBJETIVO

Objeto: Contratagdo de empresa especializada no fornecimento continuo e ininterrupto de refeicdes prontas (desjejum, almogo, jantar e ceia) aos reeducandos
das unidades prisionais de Machadinho/RO assegurando prestacdo de servigo publico essencial, pelo periodo de 12 (doze) meses consecutivos.

Objetivo: Garantir a alimentagdo adequada e continua aos reeducandos das unidades prisionais de Machadinho/RO, assegurando condigdes dignas de custodia,
seguranca alimentar e a continuidade do servigo publico essencial, por meio da contratagdo de empresa especializada no fornecimento de refei¢des prontas (desjejum, almogo,
jantar e ceia) durante 12 (doze) meses consecutivos.

4. DA JUSTIFICATIVA PARA CONTRATACAO

4.1. MOTIVACAO

4.1.1. A Secretaria de Estado da Justica - SEJUS, ¢ total responsavel pelo seu or¢amento, atividades e manutencdo de suas unidades, visto isso, a Secretaria busca
contratar empresa especializada no fornecimento de refei¢des prontas para atender a unidade prisional de Machadinho/RO.

4.1.2. As atividades na Administragdo Publica demandam a aquisigdo frequente de refei¢des e lanches que ¢ realizado de acordo com as necessidades indicadas pela
SEJUS e pela demanda da unidade prisional.

4.1.3. Segue pois, algumas consideragdes necessarias:

4.1.3.1. A alimentagdo ¢ direito da pessoa humana;

4.1.3.2. Quando o Estado se propde a retirar o infrator do seio social, consequentemente, se compromete a prover suas necessidades basicas, dentre as quais se inclui a
alimentagéo;

4.1.3.3. Atualmente, o Estado ndo dispde de instalagdes apropriadas para preparar a alimentagdo nas dependéncias das unidades prisionais. Estudos demonstram que a

terceirizagdo ¢ o método viavel e econdmico para esse tipo de aquisigdo, especialmente pela natureza da complexidade de eventual falta de alimentagdo;

4.1.3.4. O fornecimento de refeigdes destinados aos reeducandos ¢ caracterizado como continuado, haja vista que sua interrupgdo pode comprometer a continuidade
das atividades das Unidades Prisionais;
4.1.3.5. Os artigos 10 e 12 da Lei de Execucdo Penal (Lei 7.210, de 11 de 1984) disciplinam como dever do Estado a prestagdo de assisténcia material ao preso,
consistindo essa assisténcia no fornecimento de alimentagao, vestuario e instalagdes higiénicas:

Art. 10. A assisténcia ao preso e ao internado é dever do Estado, objetivando prevenir o crime e orientar o retorno a convivéncia em sociedade. (grifo nosso)

Paragrafo unico. A assisténcia estende-se ao egresso.

Art. 12. A assisténcia material ao preso e ao internado consistird no fornecimento de alimentagdo, vestudrio e instalagoes higiénicas. (grifo nosso)

4.2. JUSTIFICATIVA

4.2.1. Faz-se necessario o inicio de um novo procedimento licitatorio visando a contratagdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagio aos internos
custodiados, tendo em vista a impossibilidade de prorrogagdo da vigéncia contratual por mais 12 (doze) meses, pois o atual Contrato 730/PGE-2021 (0065763667) da
empresa detentora CALECHE COMERCIO E SERVICOS LTDA-ME aproxima-se ao limite de 60 (sessenta) meses no dia 23/10/2026, conforme a 4 CLAUSULA
QUARTA — DA VIGENCIA CONTRATUAL :

A vigéncia deste contrato serd de 12 meses, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, caso seja interesse de ambas as partes, até o limite de 60 meses,
conforme estabelece o art. 57, II da Lei 8.666/93, contados a partir da data definida como termo inicial para o fornecimento das refeicdes, constante na Ordem de

Fornecimento.
422, Diante disso, o Nucleo
4.2.3. de Alimentag@o iniciou os tramites do Processo Licitatorio n® 0033.033230/2025-34, visando garantir a continuidade do fornecimento de refei¢des as pessoas

privadas de liberdade, conforme determina a legislagdo vigente e as diretrizes institucionais.

42.4. A medida esta amparada nas atribui¢des da Secretaria de Estado de Justiga (SEJUS), sucessora da SEAPEN (criada pela Lei Complementar n°® 304/2004 e
transformada pela Lei Complementar n® 412), responsavel pela administragéo do Sistema Penitenciario do Estado, entre outras fungdes.

5. DA CLASSIFICACAO DO BEM
5.1. Trata-se de item comum codigo: 33.90.30

5.2. Esta contrata¢do a ser adquirida enquadra-se como natureza comum, nos termos do art. 65, Decreto n° 28.874, de 25 de janeiro de 2024, por possuir padrdes de
desempenho e caracteristicas gerais e especificas, usualmente encontradas no mercado, podendo, portanto, ser licitado por meio da modalidade Pregao Eletronico.

XIII — bens e servigos comuns: aqueles cujos padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais de mercado;

5.3. Para um maior entendimento a respeito do Bem Comum, segue uma transcri¢do do Parecer n® 20/CONSU/CMA/PRF3/PGF/AGU n° 432/2014:



"Bens e servigos comuns sdo produtos cuja a escolha pode ser feita tdo somente com base nos pregos ofertados, haja vista serem comparéaveis entre si e ndo necessitarem de
avaliagdo minuciosa. Sdo encontraveis facilmente no mercado. Sdo exemplos de bens comuns: caneta, lapis, borrachas, papéis, mesa, cadeiras, veiculos, aparelho de ar
refrigerado, etc e de execugdo de servigos: confecgdo de chaves, manutengdo de veiculos, colocagdo de piso, troca de azulejos, pintura de parede, etc. O bem ou servigo sera
comum quando for possivel estabelecer para efeito de julgamento das propostas, mediante especificagdes utilizadas no mercado, padrdes de qualidade e desempenho peculiares ao

objeto".
5.4. Diante do exposto, o objeto do Termo de Referéncia trata-se de BEM COMUM.
6. DA MODALIDADE, DO REGIME DE CONTRATACAO E DO CRITERIO DE JULGAMENTO
6.1. A licitagdo serd conduzida por modalidade de PREGAQ, em sua forma ELETRONICA, sob a supervisio da Superintendéncia de Licitagdes ¢ Contratos -

SUPEL/RO, adotando-se o0 Modo de Disputa: ABERTO, em estrita conformidade com a legislagdo vigente, incluindo a Lei Federal n°. 14.133, bem como demais normativas
aplicaveis.

6.2. Critério de Julgamento
6.2.1. O critério de julgamento serd o menor preco global por lote resultante da somatoria dos itens (desjejum, almogo, jantar e ceia) observadas as exigéncias

contidas neste documento e dispostas nos termos da Stimula n° 08 do TCE/RO 16 de setembro de 2014;

6.2.2. O critério menor prego global por lote justifica-se pela natureza do objeto, vez que sua fragmentagdo em itens acarretard a perda do conjunto, perda de
economia de escala e poderia ocasionar a excessiva pulverizagdo de contratos, visto que, os itens (desjejum, almogo, jantar e ceia) sdo 0s mesmos, o que ird ocorrer ¢ a
diferenca nos horarios de entregas das refei¢des.

6.2.3. A divisibilidade do objeto iria acarretar por parte dos fornecedores desinteresse em contratar com a administragdo vez que a quantidade seria insatisfatoria,
pois a luz do critério econdmico, seria inviavel para a contratada bem como para administra¢do, e de certa forma encareceriam o produto.

6.2.4. Por meio do critério de menor prego global ¢ possivel conseguir menores precos na licitagdo, pois caso contrario, os pregos seriam mais elevados, visto que a
quantidade seria irrisoria.

6.2.5. E inviavel para a Administracio a divisibilidade do item, visto que sdo varios municipios no qual a SEJUS tem contratos com empresas para fornecimento de
alimentagdo para unidades prisionais caso sejam todos divididos por item ocasionaria uma excessiva pulveriza¢do de contratos o que dificultaria a gestdo destes.

7. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

7.1. Uma das exigéncias contidas no art. 18, § 1°., inciso VIII, da Lei 14.133/2023, refere-se as justificativas para o parcelamento ou ndo da contratagdo. Trata-se

de item obrigatorio a integrar o estudo técnico preliminar.

7.2. Nesse contexto, de acordo com o art. 40, inc. V, alinea “b” da nova Lei, o planejamento de compra devera considerar a expectativa de consumo anual e
observar o atendimento de alguns principios, dentre eles o do parcelamento, quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso.

7.3. O art. 40, estabelece em seus §§ 20. e 30.:

§ 2° Na aplicagdo do principio do parcelamento, referente as compras, deverdo ser considerados:
I - a viabilidade da divisdo do objeto em lotes;
11 - o aproveitamento das peculiaridades do mercado local, com vistas a economicidade, sempre que possivel, desde que atendidos os parametros de qualidade; e

III - o dever de buscar a amplia¢do da competigdo e de evitar a concentragdo de mercado.

§ 3° O parcelamento néo sera adotado quando:
I - a economia de escala, a redugio de custos de gestdo de contratos ou a maior vantagem na contratagao recomendar a compra do item do mesmo fornecedor;

11 - o objeto a ser contratado configurar sistema tinico e integrado e houver a possibilidade de risco ao conjunto do objeto pretendido.

7.4. Nesse caso, esta Secretaria de Estado da Justica - SEJUS, opta pelo NAO PARCELAMENTO DA CONTRATACAO, para a contratagio de empresa
fornecedora refei¢des prontas, uma vez que ndo se mostra viavel tecnicamente o parcelamento da solugao, além de ndo se mostrar eficiente do ponto de vista econdmico para
a administragdo publica, conforme os pontos elencados abaixo:

I- Economia de Escala: O fornecimento de refei¢des para uma unidade prisional envolve a disponibilizagdo diaria de diversas refeigdes, incluindo
café da manha, almogo, janta e ceia. Ao contratar um unico fornecedor para todas essas refeigdes, ha uma oportunidade significativa de obter economia de
escala. Isso ocorre porque o fornecedor pode consolidar a produgdo, a logistica e a gestdo de estoques, reduzindo custos operacionais e, consequentemente,
oferecendo pregos mais competitivos.

1 - Reduciio de Custos de Gestiao de Contratos: O parcelamento implicaria na celebragdo de multiplos contratos com diferentes fornecedores para
cada tipo de refeicdo. Isso geraria uma carga adicional de trabalho administrativo e de gestdo de contratos para o 6rgdo governamental, incluindo a
necessidade de monitorar e fiscalizar diversos contratos separadamente. Ao contratar um Unico fornecedor para todas as refei¢des, os custos de gestdo de
contratos sdo significativamente reduzidos, proporcionando eficiéncia na administragao do contrato.

101 - Maior Vantagem na Contrata¢iio: Ao concentrar a contratagdo em um Unico fornecedor, ¢ possivel negociar melhores condigdes comerciais e
estabelecer um relacionamento mais solido com a empresa. Isso pode incluir descontos por volume, prazos de pagamento mais favoraveis e outros
beneficios que resultam em uma maior vantagem na contratagdo. Além disso, a empresa pode oferecer um cardapio mais variado e personalizado, atendendo
as necessidades especificas da unidade prisional de forma mais eficaz.

7.5. Diante dos beneficios relacionados a ampliagio da competitividade, mitigagdo de riscos e aprimoramento do controle contratual, justifica-se o nio
parcelamento da contratagdo, conforme autoriza o art. 40, § 1° e § 3° da Lei n°® 14.133/2021. Tal medida visa assegurar maior eficiéncia, qualidade e economicidade no
fornecimento de refeigdes as unidades prisionais.

8. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A solugdo proposta consiste na contratagdo de empresas especializadas no fornecimento de refeigdes prontas as unidades prisionais, abrangendo de forma
integrada as etapas de planejamento do cardapio, preparo, acondicionamento, transporte e entrega das refei¢des, com preparo realizado em instalagdes proprias da contratada,
devidamente regularizadas junto aos orgéos de vigilancia sanitaria.

A execucdo do fornecimento deverd observar as normas sanitarias, nutricionais, operacionais e de seguranca institucional vigentes, assegurando o
fornecimento regular, continuo e padronizado de alimentagdo, compativel com as necessidades nutricionais das pessoas privadas de liberdade e com as especificidades da
rotina prisional, garantindo qualidade, seguranca alimentar e previsibilidade operacional.

A terceirizagdo do fornecimento mostra-se adequada diante das limitagdes estruturais e operacionais da Administragdo para execugéo direta, transferindo a
contratada a responsabilidade pela manuten¢do de instalagdes, equipamentos, pessoal especializado, insumos e controles sanitarios necessarios a adequada prestagdo do
fornecimento fornecimento , permanecendo sob responsabilidade da Administra¢ao as atividades de fiscalizag@o e gestdo contratual.

A solugdo adotada contribui para maior eficiéncia administrativa e racionalizagdo de recursos publicos, reduzindo riscos sanitarios, operacionais e juridicos,
bem como assegurando flexibilidade para adequagdes de quantitativos e rotinas, conforme a variagdes da populagio carceraria e das demandas institucionais.

Dessa forma, a contratagdo de empresas especializadas apresenta-se como a alternativa tecnicamente viavel, economicamente adequada e administrativamente
eficiente para atendimento da demanda identificada.

9. DOCUMENTO DE FORMALIZACAO DE DEMANDA - DFD

9.1. Consta nos autos o Documento de Oficializacdo de Demanda 14 (0066547668).
10. DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

10.1. Consta nos autos Estudo Técnico Preliminar (69191462).

11. ANALISE DE RISCOS

11.1. Consta nos autos Analise de Riscos (0066016368)

12. MAPA DE RISCO

12.1. Consta nos autos Mapa de Risco (0066016471)



13. PORTARIA DE DESIGNACAO DA EQUIPE DE PLANEJAMENTO

13.1. Destaca-se a equipe de planejamento, conforme Portaria n® 4668 de 24 de outubro de 2025 (0065997373).
14. DO PCA - PLANO DE CONTRATACAO ANUAL
14.1. Considerando a impossibilidade de prorrogacdo da vigéncia contratual por mais 12 (doze) meses, visto que o atual Contrato 730/PGE-2021 (0065763667), da

empresa contratada, atingird o limite de 60 (sessenta) meses em 23/10/2026, e considerando, ainda, que estamos proximos do encerramento do exercicio de 2025, o referido
objeto sera incluido no Plano Anual de Contratagdes referente ao exercicio de 2026.

15. DOTACAO ORCAMENTARIA:
15.1. Os recursos orgamentarios destinados a cobrir a despesa estdo inseridos na Lei Orgamentaria Anual, que estima as receitas e fixa as despesas para o exercicio
de 2025, através dos seguintes projetos e atividades, conforme Despacho SEJUS-DIREX (0066137540):
Acio | Codigo | Fonte de Recurso | El to de Desp |

|21 .001.14.421.2102.2893 | Fornecer alimentago para populagdo carceraria | 1.5.00.000001 | Tesouro Estadual | 33.90.30.51.00 |
16. DA EXTINCAO DO CONTRATO
16.1. Da Regionalizacio do Sistema Penitenciario:
16.1.1. O Plano de Regionalizagdo do Sistema Penitenciario traga um amplo diagnostico sobre as condigdes e a estrutura dos presidios rondonienses. A reestruturagao

do sistema penitenciario estd em curso no Estado. O processo visa reduzir custos, otimizar a administragdo das unidades, regionalizar a oferta de vagas e definir modelo de
gestdo. Extrai-se que, com a regionalizagdo dos presidios, reduzira consideravelmente a quantidade de estabelecimentos penais, que possibilitara a relotagdo dos servidores
empossados no referido 6rgdo da Administragdo Penitencidria e, consequentemente, menor gasto do Executivo Estadual com armamento, viaturas e demais estrutura material
dos presidios.

16.1.2. Considerando o planejamento de Regionalizagdo do Sistema Penitenciario, a desativa¢do da(s) Unidade(s) Prisionais podera ocorrer no curso do contrato,
conforme previsao nos Artigos 137 e 138 da lei 14.133/21.

16.1.3. A CONTRATANTE se obriga, num prazo minimo de 30 (trinta) dias antes da data de desativacdo da unidade prisional, a manifestar-se por, escrito a
CONTRATADA, para que a mesma possa se organizar legalmente, sem causar prejuizos, considerando a necessidade de rescisdo contratual.

16.2. Do Plano Pena Justa:

16.2.1. O Plano Pena Justa constitui o Plano Nacional para Enfrentamento do Estado de Coisas Inconstitucional nas Prisdes Brasileiras, elaborado em resposta a
Arguigdo de Descumprimento de Preceito Fundamental (ADPF) n.° 347. O referido Plano estabelece metas a serem cumpridas pelos Poderes Publicos Federal ¢ Estaduais até
o ano de 2027, dentre as quais se destaca a implantagéo de cozinhas internas em, no minimo, 80% (oitenta por cento) das unidades prisionais do pais.

16.2.2. Considerando que as unidades prisionais de Machadinho D'Oeste/RO estdo previstas para receber a implantagdo de cozinha interna no Complexo Prisional,
com inicio das atividades em 2026, cabera 8 CONTRATANTE comunicar a CONTRATADA com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias antes do inicio das atividades da
nova empresa que venha a atuar nos moldes do Plano Pena Justa.

16.2.3. Essa comunicagdo prévia tem por finalidade assegurar tempo habil para que a CONTRATADA adote as medidas administrativas e operacionais necessarias,
evitando prejuizos e garantindo a continuidade e a regularidade do fornecimento durante o processo de transigao.
17. DAS ESPECIFICACOES DO OBJETO E QUANTIFICACAO DA NECESSIDADE
17.1. Existem previsdes para as quantidades conforme Estudo Técnico Preliminar (69191462) e demonstrativo abaixo:
ITEM CATMAT ESPECIFICACAO UND QUANTIDADE MENSAL QUANTIDADE ANUAL

01 DESJEJUM UND 5.489 65.866

02 ALMOCO UND 5.537 66.438

03 3697 JANTAR UND 5.361 64.333

04 CEIA UND 5.361 64.333

Total de Refei¢oes UND 21.748 260.970
Obs.:

17.2. As refeicoes deverdo ser preparadas de acordo com as especificacoes contidas no carddpio — anexo I deste Termo de Referéncia.
17.3. As quantidades estimadas foram calculadas através da identificagdo da média de consumo no periodo de Outubro/2024 até Setembro/2025 conforme Notas
Fiscais (1d.0065778191), e arredondamento das casas decimais para mais ou menos.
17.4. O codigo CATMAT utilizado no Catalogo de Materiais e Servicos —- CATMAT, foi o mais proximo dentre os ofertados no (Link do catalogo (CATMAT E

CATSER) (conforme art. 19, I1, § 2° e art. 40, § 1°, I da Lei 14.133/2021), desta forma, prevalecera as especificacdes contidas neste Termo de Referéncia.
18. ESCOPO DAS QUANTIDADES

18.1. As quantidades estimadas foram calculadas através da identificagdo da média de consumo no periodo de Setembro/2024 até Agosto/2025 conforme Notas
Fiscais (1d.0065778191), e arredondamento das casas decimais para mais ou menos.

MEDIA ENTRE OUTUBRO/2024 ATE SETEMBRO/2025 - MACHADINHO: 0033.033230/2025-34

MUNICIPIO | TIPO | set/2025 | out.2024 | nov./2024 | dez./2024 | jan./2025 | fev./2025 | mar./2025 | abr/205 | mai./2025 | jun./2025 | jul./2025 | ago./2025 Rgpi?ggts ﬁgNAg‘:L QDIIJ:&
CAFE | 5970 | 5138 | 5159 | 5220 | 5282 | 4.887 | 5.639 | 5556 | 5319 | 5604 | 6.046 | 6.046 65.866 5.489 183
ALMOCO| 5979 | 5.127 | 5.185 | 5213 | 5287 | 4911 | 5647 | 5554 | 5827 | 5604 | 6053 | 6.051 66.438 5.537 185
Machadinho | JANTAR | 5.778 | 4958 | 5.036 | 5058 | 5082 | 4.733 | 5466 | 5377 | 5.646 | 5479 | 5853 | 5867 64333 5.361 179
*CEIA | 5778 | 4958 | 5.036 | 5058 | 5082 | 4733 | 5466 | 5377 | 5646 | 5479 | 5853 | 5.867 64333 5.361 179
TOTAL 260970 | 21748 | 725

18.2. Conforme Solicitagdo de Compra (69191615);

Obs.:

*Ceia: Informamos que devera ser incluida, no escopo de fornecimento de alimentagdo, a refeicdo tipo ceia destinada a todos os reeducandos. Para efeito de calculo
estimativo e composicio de custos, adota-se como pardmetro o mesmo quantitativo de refeicdes servidas no jantar, tendo em vista que a ceia sera disponibilizada
diariamente a todos os reeducandos.

19. DESTINACAO DO OBJETO E LOCAL DE ENTREGA

Estabelecimento Penal Enderego

Centro de Ressocializagdo de Machadinho do Oeste | R0 133, KM 06, S/N, AREA RURAL

20. HORARIOS DE ENTREGA

20.1. Deverdo ser fornecidas 4 (quatro) refei¢cdes diarias por interno, conforme Solicitagdo de Compra (69191615):

REFEICAO HORARIO DE ENTREGA
DESJEJUM Entre 06:15 (seis horas e quinze minutos) e 06:45 (seis horas e quarenta e cinco minutos);
ALMOCO Entre 11:15 (onze horas e quinze minutos) e 11:45 (onze horas e quarenta e cinco minutos);
JANTAR/CEIA | Entre 17:15 (dezessete horas e quinze minutos) e 17:45 (dezessete horas e quarenta e cinco minutos).

20.2. A ceia devera ser entregue juntamente com o jantar, considerando que sua composi¢ao se mantém preservada por um periodo de tempo mais prolongado.
21. DAS CONDICOES DO LOCAL ONDE SERAO EXECUTADOS


https://catalogo.compras.gov.br/cnbs-web/busca

21.1. Cumprir rigorosamente as Leis, Instrugdes, Normas e demais Legislagdes Sanitarias Federais ¢ Estaduais e orientagdes dos orgdos fiscalizadores sobre os
procedimentos de manipulagdo e a qualidade dos alimentos.

21.2. Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execugdo e entrega do objeto, em perfeitas condigdes de uso.

21.3. Implantar para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevengdo e eliminagdo de insetos e roedores. A aplicagdo de produtos s6 devera ser realizada
quando adotadas todas as medidas de prevengdo, e s6 deverdo ser utilizados produtos que possuam registro nos Orgdos competentes e qualidade comprovada.(Resolugdo
RDC n° 216, de 15 de Setembro de 2004 do Ministério da Saude);

22. DA VISITA TECNICA

22.1. Fica facultada a licitante a realizagéo de Vistoria “in loco”, que deve ser agendada previamente (via telefone) junto a Dire¢do da Unidade.

22.2. Tal visita podera ser realizada por intermédio de seu responsavel técnico (Nutricionista) ou responsavel legal, devidamente identificados, nos locais onde serdo
entregues as refeigdes e a fim de tomar conhecimento de possiveis peculiaridades para a execugdo do contrato.

22.3. De modo algum, as licitantes poderdo arguir futuramente desconhecimento de qualquer peculiaridade para furtar-se do cumprimento das obrigagdes
assumidas.

22.4. Somente sera permitida a entrada e permanéncia em locais relacionados com as obrigagdes futuras da CONTRATADA, sendo terminantemente vedada a
entrada ou permanéncia em locais diversos do estritamente necessario.

23. DA PROPOSTA DE PRECOS

23.1. As propostas deverdo ser apresentadas de forma clara e objetiva, em conformidade com este Termo de Referéncia, devendo conter todos os elementos que
influenciam no valor final da contratagdo, detalhando:

23.2. Os pregos unitarios por refei¢do e o valor global da proposta;

23.3. O prazo minimo de validade da proposta sera de 90 (noventa) dias. O prazo prescreve quando a proposta for adjudicada/registrada em ata/ou o fornecedor seja

oficialmente tido como detentor do item.

23.4. A apresentacdo da proposta implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nela contida, assumindo o proponente o compromisso de fornecer o
objeto contratado, bem como todos os materiais, equipamentos e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugdo contratual, promovendo
quando requerido pela SEJUS, suas substitui¢des.

23.5. No prego ofertado estardo incluidos também os custos indiretos sobre o fornecimento das refei¢des, tais como: seguros de acidentes, taxas, impostos,
contribui¢des sociais, indenizagdes, etc., inclusive despesas com transporte para entregas no local indicado no presente Termo de Referéncia.

24. DA PARTICIPACAO DE EMPRESAS

24.1. Sera admitida a participacdo de cooperativas, cujas atividades sejam pertinentes a natureza do objeto da contrata¢do ou tenham objeto social compativel com
o objeto da licitagio, atendam integralmente as exigéncias de habilitagdo previstas neste Termo, estejam regularmente constituidas e com situacio fiscal e cadastral
regular, ndo atuem como intermediadoras de mao de obra subordinada, conforme previsto no art. 16 da Lei n® 14.133/2021 ¢ art. 5° da Lei n° 12.690/2012.

24.2. Nio poderdo participar deste PREGAO ELETRONICO, empresas que estejam enquadradas nos seguintes casos:
a) Empresas reunidas em consorcio, conforme vedagdo devidamente justificada no processo licitatorio;

b) Empresas que se encontrem em estado de faléncia decretada, em concurso de credores, dissolugiio ou liquidacéio judicial ou extrajudicial, ou que
estejam em processo de recuperagio judicial.

¢) Cooperativas cuja estrutura juridica se revele incompativel com a execugdo contratual.

d) Empresa declarada inidonea para licitar ou contratar com a Administragdo Publica (Federal, Estadual ¢ Municipal), durante o prazo de sangdo; conforme
art. 156, inciso IV, da Lei n° 14.133/21;

24.3. Tendo em vista que ¢ prerrogativa do Poder Publico, na condig¢do de contratante, a escolha da participagdo, ou ndo, de empresas constituidas sob a forma de
consorcio, com as devidas justificativas, fica vedada a participagdo de empresas sob a forma de consorcio, conforme previsto no art. 15 da Le n® 14.133/2021, considerando
que o objeto da presente licitacdo classificado como bem comum, ndo apresenta grande vulto financeiro, tampouco complexidade técnica ou operacional que justifique sua
execugdo conjunta. A decisdo esta motivada nos autos do processo de contratagdo e aprovada pela autoridade competente, nos termos legais.

24.4. Nao poderdo concorrer direta ou indiretamente nesta licitagdo:

24.4.1. Da licitagdo ou da execuc¢do do contrato agente publico de 6rgdo ou entidade licitante ou contratante, devendo ser observadas as situagdes que possam
configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagdo que disciplina a matéria em razdo do Art. 9° § 1°
14.133/2021.

24.4.2. Empresario proibido de contratar com o Poder publico, nos termos do art. 12 da Lei n® 8.429/92 (Lei de Improbidade Administrativa), durante o prazo de
sangao;

24.4.3. Empresario proibido de contratar com a Administragdo Publica, em razao do disposto no art. 72, paragrafo 8°, inciso V, da Lei n® 9.605/98 (Lei de Crimes
ambientais), durante o prazo de sangao;

24.4.4. Estrangeiras que ndo funcionem no Pais;

24.5. E vedada a participagdo de servidor publico na qualidade de diretor ou integrante de conselho da empresa licitante, participante de geréncia ou Administragio

da empresa, ou exercer o comércio, exceto na qualidade de acionista, cotista ou comanditario. Conforme preceitua artigo 12 da Constituicdo Estadual c/c artigo 155 da Lei
Complementar 68/92.

24.6. A Licitante arcara integralmente com todos os custos de preparagéio e apresentagdo de sua proposta de pregos, independente do resultado do procedimento
licitatorio.
24.7. Uma Licitante, ou grupo, suas filiais ou empresas que fazem parte de um mesmo grupo econdmico ou financeiro, somente podera apresentar uma unica

proposta de precos. Caso uma Licitante participe em mais de uma proposta de pregos, estas propostas de pregos ndo serdo levadas em consideragdo e serdo rejeitadas pela
Entidade de Licitagao.

24.8. Conforme Informagéo n°® 28/2021/PGE-ASSESADM, a Administragdo ndo podera inabilitar o licitante que ti ver sofrido sangdo de suspensdo temporaria de
participagdo em licitagdo por entidade ou unidade administrativa distinta da que promover o certame, tendo em vista o teor do Acordao n® 2.218/211-Plenario, Acordao n°
902/2012-Plenario, Acordao n° 3243/2012- Plenario ¢ Acorddo n® 842/2013-Plenario, todos do Tribunal de Contas da Unido.

25. REQUISITOS DA CONTRATACAO

25.1. A contratagdo devera atender aos requisitos minimos necessarios para garantir o fornecimento continuo, seguro e adequado de refei¢des a populacao privada
de liberdade das unidades prisionais atendidas, em conformidade com a legislagdo vigente e com as normas aplicaveis ao sistema penitenciario.

25.2. O fornecimento devera observar a Lei n° 14.133/2021, bem como as normas sanitarias aplicaveis, incluindo as disposi¢des da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), da Vigilancia Sanitaria local e demais regulamentos expedidos pela Administragdo Penitenciaria.

25.3. As refeigdes fornecidas deverdo atender as necessidades nutricionais diarias da populagdo carceraria, com cardapios elaborados e acompanhados por
nutricionista legalmente habilitado, incluindo a previsdo de dietas especiais quando necessarias, tais como restri¢des médicas, alimentares ou religiosas, conforme demanda
da Administracdo.

25.4. A contratada devera adotar boas praticas de manipulagdo de alimentos em todas as etapas do processo, desde a aquisi¢do dos insumos até a distribuicdo das
refeigdes, assegurando condigdes adequadas de higiene, qualidade, armazenamento, transporte e conservagdo dos alimentos, de modo a preservar a seguranga alimentar.

25.5. Devera ser comprovada capacidade operacional compativel com a demanda estimada de refei¢des, assegurando regularidade, pontualidade e continuidade no
fornecimento, em conformidade com a rotina e os horarios das unidades prisionais, de forma a evitar interrupgdes ou atrasos que comprometam a seguranga € O
funcionamento institucional.

25.6. A execugdo do fornecimento devera respeitar as normas de seguranga das unidades prisionais, incluindo regras de acesso, identificacdo e controle de pessoal,



bem como restri¢des quanto a entrada de materiais, utensilios e equipamentos, conforme orientagdes da Administragao.

25.7. Sempre que possivel, deverdo ser adotadas praticas que promovam o uso racional de recursos, a redugdo do desperdicio de alimentos e a destinagdo
ambientalmente adequada dos residuos gerados, em alinhamento com as diretrizes de sustentabilidade previstas na legislagdo vigente.

25.8. A contratag@o devera permitir a adequada fiscalizag@o por parte da Administragdo, incluindo o acompanhamento da qualidade das refeigdes, do cumprimento
dos cardapios e das condigdes sanitarias, bem como a adogdo de medidas corretivas em caso de descumprimento das obrigagdes contratuais.

26. DA SUBCONTRATACAO, CESSAO E/OU TRANSFERENCIA

26.1. A subcontratagdo apenas sera cabivel exclusivamente para o servigo de transporte de refei¢des, ficando as custas da CONTRATADA.

26.2. Os veiculos destinados para o transporte das refei¢cdes deverdo passar por inspe¢do da vigilancia sanitaria, devendo apresentar o alvara sanitario juntamente
com as outras exigéncias no ato da vistoria, conforme Resolugdo da ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

27. CONTRATACOES CORRELATADAS E/OU INTERDEPENDENTES

27.1. No Estudo Técnico Preliminar (69191462), determinou-se, com base nas informagdes sobre o objeto em questdo, que ndo ha necessidade de realizar
contratagdes correlatas e/ou interdependentes para viabilizar e concluir esta demanda.

28. DA NAO RESERVA — COTA ME/EPP

28.1. Por se tratar de uma Aquisi¢do de refei¢des prontas (desjejum, almogo, jantar e ceia), para atender as necessidades das unidades prisionais de Machadinho

D'Oeste/RO, ndo podera ser aplicado o art. 8°do Decreto Estadual n® 21.675/2017, conforme art. 10, inciso II:

Art. 10. Néo se aplica o disposto nos artigos 6° ao 8° quando:
11 - o tratamento diferenciado e simplificado para as microempresas e as empresas de pequeno porte ndo for vantajoso para a Administragdo Publica ou representar prejuizo ao
conjunto ou ao complexo do objeto a ser contratado, justificadamente;

28.2. Previsto também no inciso 111, art. 49 da Lei Complementar 123 de 14 de dezembro de 2006:
Art. 49. Nao se aplica o disposto nos arts. 47 e 48 desta Lei Complementar quando

III - o tratamento diferenciado e simplificado para as microempresas e empresas de pequeno porte ndo for vantajoso para a administragdo publica ou representar prejuizo ao
conjunto ou complexo do objeto a ser contratado;

28.3. Visto que, a escolha do menor preco global por lote sera fundamentada na natureza do produto, ja que a sua divisdo em partes resultaria na perda da
integridade, na falta de economia de escala e poderia levar a uma excessiva fragmentagdo de contratos. Isso porque os itens (desjejum, almogo, jantar e ceia) s30 os mesmos,
sendo a unica diferenga os horarios de entrega das refeigdes.

28.4. A possibilidade de dividir o item resultaria em falta de interesse por parte dos fornecedores em fazer negdcios com a administragdo, uma vez que a quantidade
seria insuficiente. De acordo com o critério econémico, seria impraticavel tanto para a empresa contratada quanto para a administragdo, e de certa maneira aumentaria o custo
do produto.

29. DA EXCLUSAO DE PARTICIPACAO DE PESSOA FiSICA

29.1. Em atencdo ao art. 34, inciso XIV do Decreto Estadual n® 28.874/2024, justifica-se a exclusdo de participacido de pessoas fisicas no presente processo,
considerando que a Administragdo Piblica tem a obrigagdo de garantir a seguranga e a qualidade do fornecimento que contrata.

29.2. Em razdo disso, ¢ importante que os contratados tenham a capacidade técnica e a estrutura necessaria para executar o fornecimento de forma adequada.

29.3. Desta forma, as pessoas fisicas, em geral, ndo possuem a mesma capacidade técnica e estrutura que empresas especializadas. Por isso, a participagdo de
pessoas fisicas na contratagdo pretendida pode colocar em risco a segurancga e a qualidade dos fornecimento dos bens de consumo.

30. DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

30.1. RELATIVOS A HABILITACAO JURIDICA

30.1.1. No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

30.1.2. Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara
condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio http://www.portaldoempreendedor.gov.br/;

30.1.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor,
devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatodrio de seus administradores;

30.1.4. No caso de sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagao
dos seus administradores;

30.1.5. No caso de cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou
inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lein® 5.764, de 1971;

30.1.6. No caso de agricultor familiar: Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P valida, ou, ainda, outros documentos definidos pelo Ministério do
Desenvolvimento Social, nos termos do Decreto n° 11.802/2023.

30.1.7. No caso de produtor rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificagdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da
Instrucido Normativa RFB n° 2110, de 2022.

30.1.8. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizagéo, e se for o caso, ato de registro ou autorizagdo para
funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

30.1.9. Os documentos acima deverdo estar acompanhados da tltima alteragéo ou da consolidagdo respectiva.

30.2. RELATIVOS A REGULARIDADE FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA

30.2.1. Conforme Art. 68 da Nova Lei de Licitagdes, as habilitagdes fiscal, social e trabalhista serdo aferidas mediante a verificagdo dos seguintes requisitos:

1 - a inscri¢@o no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);

1I - a inscri¢@o no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

I1I - a regularidade perante a Fazenda federal, estadual e/ou municipal do domicilio ou sede do licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;
IV - aregularidade relativa a Seguridade Social e ao FGTS, que demonstre cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei;
V - a regularidade perante a Justi¢a do Trabalho;

VI - o cumprimento do disposto no inciso XXXIIT do art. 7° da Constitui¢do Federal.

§ 1° Os documentos referidos nos incisos do caput deste artigo poderdo ser substituidos ou supridos, no todo ou em parte, por outros meios habeis a
comprovar a regularidade do licitante, inclusive por meio eletronico.

§ 2° A comprovagdo de atendimento do disposto nos incisos III, IV e V do caput deste artigo devera ser feita na forma da legislagdo especifica.
30.2.2. As certiddes deverio estar dentro do prazo de validade.

30.2.3. A prova de regularidade perante a Justica do Trabalho, sera mediante apresentagdo de Certiddo de Regularidade de Débito — CNDT, para comprovar a
inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, admitida comprovagdo também, por meio de “certiddo positiva com efeito de negativo”, diante da
existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de adimplemento.

30.3. QUALIFICACAQ ECONOMICO-FINANCEIRA

30.3.1. Os interessados/licitantes deverdo apresentar ainda:
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a) Certidao Negativa de feitos sobre faléncia — Lei n°. 11.101/05, expedida pelo distribuidor da sede do licitante, expedida nos ultimos 90 (noventa) dias caso
ndo conste o prazo de validade.

b) Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis dos 2 (dois) tltimos exercicios sociais, ou o Balanco de
Abertura, caso a licitante tenha sido constituida em menos de um ano, devidamente autenticado ou registrado no 6rgdo competente, para que o(a) pregoeiro(a) possa aferir se
esta possui Patriménio Liquido (licitantes constituidos ha mais de um ano) ou Capital Social (licitantes constituidos ha menos de um ano), de 10% (dez por cento) do valor
estimado do item/ lote que o licitante estiver participando.

b.1) No caso do licitante classificado em mais de um item/lote, o aferimento do cumprimento da disposi¢ao acima levara em consideracao a soma de todos os
valores referencias;

b.2) Caso seja constatada a insuficiéncia de patrimonio liquido ou capital social para a integralidade dos itens/lotes em que o licitante estiver classificado, o
Pregoeiro o convocara para que decida sobre a desisténcia do(s) item(ns)/lote(s) até o devido enquadramento a regra acima disposta;

30.3.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis
pelo balango de abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

30.3.3. O balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contébeis limitar-se-d0 ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, §6°)

30.3.4. As regras descritas nos itens b.1 e b.2 deverdo ser observadas em caso de ulterior classificagdo de licitante que ja se consagrou classificado em outro
item(ns)/lote(s).

30.3.5. OBS: As exigéncias de qualificagdo econdmico-financeira encartadas acima estdo em harmonia com o que prevé o art. 69 da Lei 14.133/21, sendo necessarias

para garantir que a(s) vencedora(s) detenha(m) condi¢des de garantir capacidade econdmico-financeira para executar o futuro contrato.
30.4. QUALIFICACAO TECNICA

30.4.1. Para fins de aferimento da qualificagdo técnica, as empresas interessadas em participar do certame, deverdo apresentar atestado de capacidade técnica,
(declarag@o ou certiddo) fornecido(s) por pessoa juridica de direito publico ou privado, comprovando o fornecimento em contrato pertinente ¢ compativel com o objeto da
aquisi¢do, observando-se para tanto o art. 67 da lei 14.133/21:

IIT A Indicagdo do pessoal técnico, das instalagdes e do aparelhamento adequados e disponiveis para a realizagdo do objeto da licitagdo, bem como da qualificagdo de cada
membro da equipe técnica que se responsabilizara pelos trabalhos.

§ 1° A exigéncia de atestados sera restrita as parcelas de maior relevancia ou valor significativo do objeto da licitagdo, assim consideradas as que tenham valor individual igual ou
superior a 4% (quatro por cento) do valor total estimado da contratagao.

§ 2° Observado o disposto no caput e no § 1° deste artigo, sera admitida a exigéncia de atestados com quantidades minimas de até 50% (cinquenta por cento) das parcelas de que
trata o referido paragrafo, vedadas limitagdes de tempo e de locais especificos relativas aos atestados.

30.4.2. Sera admitido a apresentagdo de atestados que em sua individualidade ou soma, comprove que a empresa forneceu ou fornece satisfatoriamente as parcelas de
maior relevancia do objeto desta licitagdo, ou seja, os itens almogo e jantar, com quantidades minimas de 30% (trinta por cento), em observancia ao § 1° e § 2° do art. 67 da
lei 14.133/21.

§ 4° Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando acompanhados de tradugdo para o portugués, salvo se comprovada a
inidoneidade da entidade emissora.

30.4.3. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os Atestados de Capacidade Técnica deverdo dizer respeito a contratos executados com as seguintes
caracteristicas minimas:

a) Compatibilidade em caracteristicas: o(s) atestado(s) deve(m) contemplar, individualmente ou em soma, a entrega de materiais/produtos condizentes com
o objeto desta licitagdo, ou seja, de Refei¢des Prontas, similarmente ao cardapio no anexo I.

b) Compatibilidade em guantidade: o(s) atestado(s) deve(m) contemplar, individualmente ou em soma, a entrega de materiais/produtos no periodo de
execugdo, que comprove que a empresa prestou ou presta satisfatoriamente o fornecimento, condizentes com o percentual de 30% (trinta por cento) as
parcelas de maior relevancia do objeto desta licitagdo, ou seja, os itens almogo e jantar.

30.4.4. O atestado devera indicar os dados da entidade emissora (razdo social, CNPJ, endereco, telefone, data de emissdo) e dos signatarios do documento (nome,
fungdo, telefone, etc.), além da descrigdo do objeto e quantidade expressa em unidade ou valor.

30.5. Justificativa para exigéncia da qualificaciio econdmico financeira e atestado de capacidade técnica:

30.5.1. A exigéncia de apresentagdo de qualificagio econdmico financeira atende aos preceitos trazidos pela Lei n° 14.133, de 01 de abril de 2021, em seu art. 69, § 4°

da referida lei, visto que a documentagio DEVERA ser exigida em aquisi¢des e contratagdes que ultrapassem 1/4 (um quarto) do limite para dispensa de licitagdo para
compras em geral, conforme expresso abaixo:

Art. 69. A habilitagdo econdmico-financeira visa a demonstrar a aptiddo econdmica do licitante para cumprir as obriga¢des decorrentes do futuro contrato, devendo ser
comprovada de forma objetiva, por coeficientes e indices economicos previstos no edital, devidamente justificados no processo licitatorio, e sera restrita a apresentagdo da
seguinte documentagao:

1 - balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais;
[]
Art. 70. A documentagdo referida neste Capitulo podera ser:

III - dispensada, total ou parcialmente, nas contratagdes para entrega imediata, nas contratagdes em valores inferiores a 1/4 (um quarto) do limite para dispensa de licitagdo para
compras em geral e nas contratagdes de produto para pesquisa e desenvolvimento até o valor de R$ 300.000,00 (trezentos mil reais).

30.5.2. Logo, considerando o valor estimado para a presente licitagdo, ndo ha possibilidade de dispensa do referido documento.
30.5.3. No que tange a solicitagdo de apresentacdo de atestado de capacidade técnica e operacional, informamos que para a presente licitagdo sera referente a aquisigdo

de marmitas, no qual a Administragdo deve garantir que o fornecedor tenha experiéncia comprovada no fornecimento dos bens de consumo dentro das especificagdes
exigidas necessarias, para garantir a devida execugdo do contrato, bem como:

a) Qualidade e Confiabilidade: O atestado comprova que o fornecedor ja forneceu bens de consumo similares para outros clientes, demonstrando
capacidade técnica e qualidade dos na prestagdo.

b) Experiéncia no Mercado: Exige-se o documento para verificar se o fornecedor possui historico de entrega e atendimento as especificagdes técnicas do
fornecimento pleiteado.

30.5.4. Dessa forma, a exigéncia do atestado de capacidade técnica contribui para a selegdo de fornecedores qualificados e garante maior eficiéncia e qualidade no
fornecimento de produtos.

30.6. OUTRAS DECLARACOES DE HABILITACAQO

30.6.1. Art. 63. Na fase de habilitacdo das licitagdes serdo observadas as seguintes disposi¢des:

1V - sera exigida do licitante declaragiio de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas
em lei e em outras normas especificas.

§ 1° Constara do edital de licitagdo clausula que exija dos licitantes, sob pena de desclassifica¢do, declaragdo de que suas propostas econdmicas compreendem a integralidade
dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constitui¢io Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de
trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

30.6.2. Entende-se como pertinente que a empresa vencedora do certame emitird declaragdo afirmando que, até a data estabelecida como termo inicial para o
fornecimento, conforme indicado na respectiva Ordem de Fornecimento, apresentara os documentos relacionados abaixo:

I- O Alvara de Localizacio e Funcionamento, Alvara da Vigilancia Sanitaria e Alvara do Corpo de Bombeiro, Licenca Ambiental Municipal
ou Estadual do local onde serdo produzidas as refei¢des.

II- A Certidao de Registro e Regularidade — CRR, dentro do prazo de validade, emitida pelo Conselho Regional de Nutrigao 7* Regido.

111 - Documentagdo do pessoal técnico (Portaria n® 419/2008-CFN e Lei 8.234/91), de instalagdes e equipamentos (RDC n°216, de 15 de setembro de
2004 - Ministério da Saude), adequados para preparo dos alimentos.
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v - A relacdo nominal da equipe técnica (nivel superior) e quantitativo da equipe de produgio.

V- Certificado de inspecdo sanitaria do veiculo (Decreto Municipal 11.768 26/08/2010 e Art. 10° do Cédigo de Defesa Sanitaria - Lei 1.562
29/10/2004) que vai atender a entrega do objeto do certame, em bom estado de conservagdo, e que atenda plenamente a execugao do Contrato e a legislagiao
vigente.
VI - Notas Fiscais e/ou Contrato de Locacdo, de que possui veiculos adequados e que estejam obedecendo as normas de transportes de alimentos
prontos, realizado conforme Resolugdo da ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

31. DA DILIGENCIA

31.1. No prazo maximo de 15 (quinze) dias da homologagdo do certame, a empresa vencedora devera comunicar o enderego da cozinha industrial que atendera ao

contrato. A CONTRATANTE, por intermédio de representantes da SEJUS especialmente designados, efetuara a primeira vistoria in loco nesse endereco, no prazo de até 5
(cinco) dias uteis apds a comunicagdo, com o objetivo de verificar a estrutura do local de produgdo das refei¢des.

31.2. Optando em utilizar o prazo de 30 (trinta) dias descrito no item 32.9 deste Termo de Referéncia, a CONTRATANTE fara uma segunda visita as instalagdes
da cozinha em até 10 (dez) dias antes da finalizagdo do prazo solicitado, para fins de:
I- Inspegdo das condigdes estruturais da cozinha;
- Inspecdo dos equipamentos e utensilios disponiveis na cozinha, informados no ato da assinatura do contrato;
101 - Verificagdo dos contratos de trabalho da equipe técnica e equipe de produgio;
v - Verificagdo do Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragdo de Alimentos e Prestagdo de Servigos;
V- Inspegdo do(s) veiculo(s) que sera(do) utilizado(s) na entrega das refeigdes.
32. FORMALIZACAQ/ VIGENCIA E REAJUSTE DO CONTRATO
32.1. Sera formalizado o Contrato Administrativo estabelecendo em clausulas as condi¢des e responsabilidades entre as partes, para a aquisi¢do de refei¢des prontas

(desjejum, almogo, jantar e ceia), para atender as necessidades das Unidades Prisionais do Municipio de Machadinho D'Oeste/RO, pelo periodo de 12 (doze) meses
consecutivos e ininterruptos, em conformidade com este Termo de Referéncia e com a Proposta da empresa, sob o crivo da Procuradoria Geral do Estado — PGE-RO.

32.2. O adjudicatario devera assinar o Contrato Administrativo num prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos a contar da data de sua disponibilizacio.

32.3. O licitante vencedor devera enviar, até a data estabelecida como termo inicial para o fornecimento, conforme indicado na respectiva Ordem de Fornecimento,
os documentos relacionados abaixo para o e-mail do Nicleo de Alimentacio: (nuali@sejus.ro.gov.br/sejus.alime@gmail.com):

I- O Alvara de Localizagiio e Funcionamento, Alvara da Vigilancia Sanitaria e Alvara do Corpo de Bombeiro, Licenca Ambiental Municipal
ou Estadual do local onde serdo produzidas as refei¢des.

1I- Certificado de Registro no Conselho Regional de Nutri¢ao 7* Regido, inclusive de seu responsavel técnico.
101 - A Certidao de Registro e Regularidade — CRR, dentro do prazo de validade, emitida pelo Conselho Regional de Nutri¢ao 7* Regido.

IV - Documentagéo do pessoal técnico (Portaria n® 419/2008-CFN e Lei 8.234/91), de instalagdes e equipamentos (RDC n°216, de 15 de setembro de
2004 - Ministério da Saude), adequados para preparo dos alimentos.

V- A relacdo nominal da equipe técnica (nivel superior) e quantitativo da equipe de produgio.

VI - Certificado de inspecdo sanitaria do veiculo (Decreto Municipal 11.768 26/08/2010 e Art. 10° do Cddigo de Defesa Sanitaria - Lei 1.562
29/10/2004) que vai atender a entrega do objeto do certame, em bom estado de conservagdo, e que atenda plenamente a execugao do Contrato e a legislagiao
vigente.

VII- Notas Fiscais e/ou Contrato de Locacio, de que possui veiculos adequados e que estejam obedecendo as normas de transportes de alimentos
prontos, realizado conforme Resolugdo da ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

32.4. A CONTRATADA devera apresentar analise microbiologica de amostras da agua a ser coletada direto da fonte (pogo ou hidrémetro, por exemplo), dos
reservatorios (cisternas e caixas d’agua) e das torneiras, no prazo de 10 (dez) dias, contados a partir da data definida como termo inicial para o fornecimento constante
na Ordem de Fornecimento.

32.5. A CONTRATADA devera apresentar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragdo de Alimentos e Prestagdo de Servigos, de acordo com a Portaria n°
1.428/93, do Ministério da Saude, adequando-o ao fornecimento na Unidade objeto do contrato, no prazo de 10 (dez) dias, contados a partir da data definida como termo
inicial para o fornecimento constante na Ordem de Fornecimento.

32.6. O Manual de Fornecimento de Alimentagdo da Secretaria de Estado de Justica e suas atualizagdes integrardo o instrumento contratual.

32.7. A futura CONTRATADA, no ato da assinatura/retirada do Contrato ou da ordem de fornecimento, prestara garantia equivalente a 5% (cinco por cento) do
valor do contrato, nos termos do art. 96 da Lei n.° 14.133/2021.

32.8. Num prazo méaximo de até 30 (trinta) dias, a contar da data da assinatura do Contrato, o fornecedor devera iniciar a entrega das refeigdes. Caso necessario, o
prazo podera ser prorrogado uma tnica vez por igual periodo 30 (trinta) dias, desde que haja justificativa devidamente fundamentada e aceita pela CONTRATANTE.

32.9. A empresa devera informar a CONTRATANTE através de Oficio, que se utilizara do prazo de 30 (trinta) dias, descrita no item 32.8 deste Termo de
Referéncia, para adequag@o das instalagdes (cozinha industrial).

32.10. A aptiddo para iniciar o fornecimento compreende o atendimento ao preconizado na Resolugdo RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, Resolugdo RDC n°
216, de 15 de setembro de 2004, Resolugdo RDC n° 218, de 29 de Julho de 2005, Resolugdo RDC n° 52, de 29 de Setembro de 2014, da ANVISA e suas atualizagdes.

32.11. A inaptiddo da empresa para iniciar o fornecimento na data prevista, caracterizara inexecugdo total ou parcial do contrato, hipotese em que o contrato sera
submetido ao crivo da Procuradoria Geral do Estado para opinar sobre a rescisdo unilateral e convocagao do segundo classificado para assinatura do Termo de Contrato.
32.12. O Instrumento Contratual, sera instruido nos parametros do Art. 25, §7° e Art. 124 a 136 da Lei 14.133/2021.e

32.13. O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado sucessivamente por meio de Termo Aditivo, caso seja interesse de ambas as

partes, conforme estabelece o art. 107, da Lei 14.133/21;

Art. 107. Os contratos de servigos e fornecimentos continuos poderdo ser prorrogados sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que haja previsao em edital e
que a autoridade competente ateste que as condigdes e 0s pregos permanecem vantajosos para a Administragdo, permitida a negociagdo com o contratado ou a extingao contratual
sem Onus para qualquer das partes.

32.14. O prazo de vigéncia do contrato contar-se-a a partir da data definida como termo inicial para o fornecimento constante na Ordem de Fornecimento.

32.15. A CONTRATADA deve, em no minimo de 180 (cento e oitenta) dias antes da data de vencimento do contrato, manifestar-se por escrito a CONTRATANTE
quanto ao desinteresse em uma possivel prorrogagdo contratual, considerando a complexidade do objeto contratado, sua relevancia para a ordem social e seguranga publica,
bem como o principio da continuidade dos servigos publicos.

32.16. Quedando-se inerte no prazo estipulado acima, fica a critério da CONTRATANTE a renovagdo contratual em razdo da conveniéncia do Estado e desde que
haja justificativa para tanto, observado o disposto nos artigos da lei 14.133/21.
Art.105. "A duragdo dos contratos regidos por esta Lei sera a prevista em edital, e deverdo ser observadas, no momento da contratagdo e a cada exercicio financeiro, a
disponibilidade de créditos orgamentarios, bem como a previsdo no plano plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.
Art. 106. A Administragdo podera celebrar contratos com prazo de até 5 (cinco) anos nas hipdteses de servigos e fornecimentos continuos, observadas as seguintes diretrizes:
I - a autoridade competente do 6rgdo ou entidade contratante devera atestar a maior vantagem econdmica vislumbrada em razdo da contratagdo plurianual;
II - a Administragdo devera atestar, no inicio da contratagdo e de cada exercicio, a existéncia de créditos orgamentarios vinculados a contratagdo e a vantagem em sua
manutengao;
1II - a Administragdo tera a op¢ao de extinguir o contrato, sem onus, quando nao dispuser de créditos orgamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato nao
mais lhe oferece vantagem.
§ 1° A extingdo mencionada no inciso III do caput deste artigo ocorrera apenas na proxima data de aniversario do contrato e ndo podera ocorrer em prazo inferior a 2 (dois)
meses, contado da referida data.



Art. 107. Os contratos de servigos e fornecimentos continuos poderdo ser prorrogados sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que haja previsdo em edital e
que a autoridade competente ateste que as condi¢des e os pre¢os permanecem vantajosos para a Administragdo, permitida a negociagdo com o contratado ou a extingdo contratual
sem Onus para qualquer das partes."
32.17. Com fundamento no Art. 154, § 2° do Decreto Estadual 28.874/24, sera utilizado o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) como indice
de reajustamento, com intervalo minimo de 1 (um) ano a contar da data da apresentagéo da proposta. Essa medida visa a preservagdo da previsibilidade financeira, tanto para
a Administragdo quanto para o contratado proporcionando estabilidade financeira ao contrato, o qual preserva o equilibrio econdmico-financeiro entre as partes e reduz o
risco de ajustes desnecessarios e complexos no primeiro reajuste contratual.

32.18. A escolha da data da proposta para o primeiro reajuste justifica-se por refletir o momento em que a contratada estimar seus custos com base nas condigdes
reais do mercado, conforme autorizado pelo art. 154, §2° do Decreto Estadual n°® 28.874/2024 .
32.19. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituigdo, o que vier
a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor;
32.20. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar memoria de céalculo, referente ao reajustamento de pregos, sempre que este ocorrer, devidamente fundamentado
e instruido, além daqueles constante no art. 152, com os seguintes documentos:

I - planilha de custos demonstrando a equag@o inicial do contrato, quando esta ja ndo constar do processo licitatorio; e

1I - planilha de custos demonstrando a equagdo atual do contrato, a qual devera demonstrar a variagdo do prego, levando em considerag¢do o indice de reajuste pré-fixado no
instrumento convocatorio e no contrato.

Art. 154 - § 8° E nula qualquer estipulagdo de reajuste com periodicidade inferior a um ano.
Art. 156. A escolha do indice de reajuste observar-se-a o critério da especialidade e da setorialidade, analisando se para o objeto contratual ha indice especifico de reajuste.

32.21. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituigdo, o que vier
a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor;

32.22. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do pre¢o do valor remanescente, por meio
de termo aditivo;

32.23. Termo Aditivo:

32.23.1. Principios Gerais

32.23.1.1. O Termo Aditivo sera formalizado com base nos principios da legalidade, eficiéncia, interesse pliblico e manutengdo do equilibrio econdmico-financeiro,
conforme os artigos 130 a 136 da Lei 14.133/2021, visando garantir seguranga juridica para as partes.

32.23.2. Formalizacao

32.23.2.1. A formalizagdo do Termo Aditivo ¢ condigao indispensavel para a execugdo de quaisquer alteragdes contratuais, sendo precedida de justificativas que atendam
ao interesse publico.

32.23.2.2. Em situagdes de urgéncia, a antecipagdo dos efeitos do Termo Aditivo podera ser autorizada, desde que haja justificativa expressa.

32.23.23. A formalizagdo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més, conforme o art. 132 da Lei 14.133/2021.

32.23.3. Alteracdes Unilaterais e Equilibrio Econdmico-Financeiro

32.23.3.1. Caso a Administragdo altere unilateralmente o contrato, resultando em aumento ou diminuigdo dos encargos do contratado, devera restabelecer o equilibrio
econdmico-financeiro inicial, conforme o disposto no art. 130 da Lei 14.133/2021.

32.23.3.2. Para tanto, sera obrigatoria a apresentagdo de justificativa técnica detalhada e, quando aplicavel, a realizagdo de auditoria financeira.

32.234. Prorrogacio Contratual

32.234.1. A prorrogagdo da vigéncia contratual seguird as disposi¢des dos artigos 146 e 154, §§ 3° ¢ 7°, do Decreto Estadual 28.874/24, observando-se os requisitos
constantes em checklist aprovado pela Procuradoria-Geral do Estado.

32.23.5. Apostilamento

32.23.5.1. Situagdes que ndo caracterizem alteragdes contratuais substanciais, como variagdes no valor contratual para reajustes, compensagdes financeiras, ou alteragdes
na razdo social do contratado, poderdo ser formalizadas por apostilamento, dispensando-se a celebrag@o de termo aditivo, nos termos do art. 136 da Lei 14.133/2021.

32.23.6. indices de Reajuste

32.23.6.1. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto para reajustamento do prego, as partes elegerdo novo indice oficial mediante celebragdo de Termo
Aditivo.

33. DO PREPOSTO

33.1. Em consonéncia ao disposto na Instru¢do Normativa SEDGG N° 98 DE 26/12/2022 e IN 05 de 26/05/2017 em seu Art. 44 a CONTRATADA devera
apresentar o PREPOSTO por ela devidamente constituido.

33.2. Tendo em vista a natureza do objeto (fornecimento de alimentagdo), o qual ndo pode ser interrompido em hipodtese alguma, a figura do PREPOSTO deve ter
poderes a ele atribuidos pela empresa, para adogdo de solugdes imediatas que o caso necessitar.

33.3. Fica a critério da empresa a adogdo da escala do PREPOSTO, devendo ter ciéncia da natureza do objeto e situagdes nas quais o mesmo devera atuar de acordo
com a urgéncia.

33.4. Ainda sob o regramento da Instrugdo Normativa SEDGG N° 98 DE 26/12/2022 ¢ IN 05 de 26/05/2017 aplica-se sempre que necessario o disposto no Art. 45 ¢
Paragrafos no que couber.

34. DA GARANTIA DO MATERIAL

Considerando que o objeto da contratagdo envolve o fornecimento de refeigdes prontas destinadas ao consumo humano, a garantia do material esta diretamente
relacionada a qualidade, seguranca alimentar e conformidade sanitaria dos produtos fornecidos.

A empresa contratada devera garantir que todas as refei¢des entregues estejam em perfeitas condi¢cdes de consumo, dentro do prazo de validade, preparadas e
acondicionadas de acordo com as normas sanitarias vigentes, em especial aquelas expedidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA e demais o6rgaos
competentes.

A garantia compreende, ainda, a responsabilidade da contratada pela substituiciio imediata de quaisquer refei¢des que apresentem:

I- alteragdes sensoriais (odor, sabor, textura ou aparéncia);

11 - indicios de contaminago ou deterioracao;

I - desconformidade com o cardapio estabelecido;

Iv- inadequac@o quanto a temperatura, embalagem ou acondicionamento.

Eventuais irregularidades constatadas no ato do recebimento ou apds a entrega, desde que dentro do prazo de consumo, deverdo ser sanadas pela contratada
sem onus adicional 2 Administracio, observadas as penalidades contratuais cabiveis.

A garantia do material ndo exime a contratada da responsabilidade civil, administrativa e sanitaria decorrente de danos a saiide dos consumidores,
permanecendo esta responsavel por quaisquer prejuizos causados em razdo do fornecimento inadequado das refeigdes.

35. DA GARANTIA CONTRATUAL

35.1. A futura CONTRATADA, no ato da assinatura/retirada do Contrato ou da ordem de fornecimento, prestara garantia equivalente a 5% (cinco por cento) do
valor do contrato, nos termos do art. 96 da Lei n.° 14.133/2021, desde que cumpridas as obrigagdes contratuais, optando por uma das seguintes modalidades:

a) caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica,

b) seguro — garantia;



¢) ou fianga bancaria.

35.2. A garantia prestada pela Contratada sera liberada ou restituida apds a execugdo do contrato, e, quando em dinheiro, atualizada monetariamente, deduzidos
eventuais valores devido a Contratante.

36. DA METODOLOGIA E/ OU PROCEDIMENTO A SER UTILIZADO NA EXECUCAO DO FORNECIMENTO

36.1. Sem prejuizo da plena responsabilidade da empresa perante a SEJUS ou a terceiros, o fornecimento do objeto esta sujeito a mais ampla e irrestrita fiscalizagao,

a qualquer tempo, em todas as etapas.

36.2. O acompanhamento ¢ a fiscalizagdo da execugdo do contrato serdo exercidos por representantes da SEJUS especialmente designados para este fim e por
servidores Nutricionistas, de acordo com o Manual de Fornecimento de Alimentagdo da Secretaria de Estado de Justiga.

36.3. A execugdo do contrato obedecera as prescrigdes do Manual de Fornecimento de Alimentagdo da Secretaria de Estado de Justica e suas atualizagdes,
disponivel no Diario Oficial do Estado de de Rondé6nia - DIOF.

36.4. Aos servidores designados fica assegurado o direito de exigir o cumprimento de todos os itens constantes do Termo de Referéncia, da proposta da empresa e
das clausulas do contrato, e também, solicitar justificadamente a substituigdo de qualquer empregado da empresa que comprometa a perfeita execugdo do contrato ou crie
obstaculos a fiscalizagdo ou que ndo corresponda as exigéncias de seguranga do 6rgéo.

36.5. A presenga de servidores designados para fiscalizagdo do contrato, qualquer que seja a natureza da fiscalizagdo, ndo diminuira em nada a responsabilidade da
empresa.

36.6. A subcontratagdo apenas sera cabivel exclusivamente para o servigo de transporte de refeigdes, ficando as custas da CONTRATADA.

36.7. Os veiculos destinados para o transporte das refei¢des deverdo passar por inspe¢do da vigilancia sanitaria, devendo apresentar o alvara sanitario juntamente
com as outras exigéncias no ato da vistoria, conforme Resolugdo da ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

36.8. As solicitagdes de refeigdes a empresa fornecedora deverdo ser realizadas diariamente, por servidor autorizado, em correspondéncia com os quantitativos de
apenados.

36.9. O Diretor da Unidade, a Comissdo de Recebimento ou profissional Nutricionista da CONTRATANTE fiscalizara, por amostragem, as marmitas e verificarao
quanto a adequacdo de peso, composigdo, adequagio ao cardapio, qualidade dos alimentos, higiene, temperatura e outros fatores relevantes a execugdo do contrato.

37. DO ACOMPANHAMENTO DA EXECUCAO DO FORNECIMENTO

37.1. O recebimento das refeigdes sera feito pela Comissdo de Recebimento de Alimentos, designada pela dire¢do da unidade, em conjunto com um representante da

CONTRATADA e sera processado observando-se, no minimo, a seguinte rotina:

a) Checagem do horario de recebimento, admitindo-se uma variagdo de 15 minutos para mais ou para menos.

b) Conferéncia das quantidades entregues para as refei¢des destinadas aos comensais.

¢) Pesagem e verificagdo de temperatura de trés marmitas retiradas aleatoriamente de um recipiente/otbox.

d) Verificagdo da composi¢do do cardapio de cada tipo de refeigao.
37.2. A Comissao de Recebimento de Alimentos, na presenga do representante da CONTRATADA, recusara o recebimento parcial ou integral das refei¢des quando
constatada alteragdes nas caracteristicas organolépticas (odor e sabor), quando for constatada qualidade ou quantidade diferente da preestabelecida ou ma higiene nas

condigdes. Ocorrendo tal hipotese, a diregdo da Unidade Prisional tera até 01 (uma) hora e 30 (trinta) minutos, a partir do horario da entrega, para comunicar a
CONTRATADA, que entdo tera um prazo de 02h:00min, apds constatagdo, para substituir as refei¢des recusadas.

37.3. Se tal fato ocorrer no almogo, a substitui¢do devera se fazer por refei¢des em preparo para o jantar.
37.4. Se ocorrer no jantar a CONTRATADA fornecera lanche contendo:

- 02 (dois) sanduiches de pao de leite (minimo de 50 gr cada pdo), embalados individualmente, contendo em cada um deles 01 (uma) unidade de hamburguer (minimo de 50 gr)
e 01 (uma) fatia de queijo mussarela (minimo de 15 gr);

- 01 (uma) fruta da época (minimo 100 gr) e suco de fruta (minimo 250ml).

37.5. A substitui¢do das refeigdes em desacordo com as especificagdes, ndo exime a CONTRATADA das eventuais sangdes cabiveis.

37.6. A qualidade do objeto fornecido sera monitorado constantemente para evitar sua degeneragdo, devendo intervir para corrigir e aplicar as sangdes previstas no
edital e no contrato administrativo, quando verificar desconformidade no fornecimento do objeto a qualidade exigida.

38. DO RECEBIMENTO PROVISORIO E DEFINITIVO

38.1. Quando se trata de géneros pereciveis e alimentacdo preparada, sera dispensada o recebimento provisorio.

38.2. Com relagdo ao recebimento definitivo, seguem as regras e condi¢des descritas no Item 37 do Termo de Referéncia - Do Acompanhamento da Execug¢io do
Fornecimento.

39. DAS ESPECIFICACOES DOS EQUIPAMENTOS DE VERIFICACAO DE GRAMAGEM E TEMPERATURA

39.1. A contratada devera dispor dos equipamentos de verificagdo de gramagem e temperatura em todos os procedimentos relacionados as entregas das etapas

diarias de refei¢des, conforme as especificagdes e quantitativos estabelecidos no quadro abaixo, com utilizagdo exclusiva para as finalidades previstas neste Termo de
Referéncia, garantindo a precisdo e a confiabilidade dos controles realizados.

ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE EXEMPLO DE MODELO

e (Capacidade de pesagem: até 15 kg;
e Divisdo: 2g ou 5g;
e Display/Visor: cristal liquido (LCD) ou LED; Os valores apresentados pelo visor

digital (display), do valor de divisdo real até a carga maxima devem ser visualizados @ ©
. em gramas (g). - 000
BALANCA ELETRONICA Alimentagdo Elétrica: 110-220v (Bivolt); Fungéo tara 100%; 01

Prato de Pesagem em ago inox;

Fungdes do teclado constituido por no minimo dispositivo de tara, zero, liga/desliga.
Bateria Interna Recarregavel com carregador de bateria automatico;

Cor: indiferente.

Manual de instrugdes em portugués;




® Visor em cristal liquido;
e Haste em ago inox, de +/- 15 cm de comprimento e +/- 4mm;
e Material do corpo: Plastico ABS;
A e Escala: -45/-50 até a maior ou igual 100°C
TERMOMETRO DI(;-ITAL TIPO e Resolugio: 1°C;
ESPETO (TERMOMETRO o Procision o/ 1°C: 01
CULINARIO) : >
e Func¢do Hold (registro de dados);
® Fungdo: Auto desliga;
e Cor: indiferente;
® Manual de instrugdes em portugués.
39.2. As especificagdes estabelecidas acima sdo caracteristicas minimas exigidas para os equipamentos de verificagdo de gramagem e temperatura. Poderdo ser
aceitas tecnologias superiores, desde que previamente aprovadas pela CONTRATANTE.
39.3. Balancas digitais eletronicas
I- As balangas digitais eletronicas devem corresponder a modelo aprovado pelo INMETRO, ser aprovados em verificagdo inicial e atender a resolugdo

CONMETRO N° 11 DE 1988 e ao Regulamento Técnico Metrologico aprovado pela Portaria n® 236/94 e suas alteragdes.

11 - A CONTRATADA devera comunicar ao Orgdo Metrologico (IPEM/RO) a colocagio do instrumento (Balanga) em uso para que seja realizada a
primeira verificagdo subsequente, conforme determina a Portaria Inmetro n® 154, de 12 de agosto de 2005;

I - A CONTRATADA deve garantir a verificagdo periodica das balangas pelo IPEM, obedecendo aos prazos e condigdes estabelecidos na Portaria
INMETRO n° 236, de 22 de dezembro de 1994, e suas atualizagdes.

v - O Certificado de Verificagdo emitido pelo IPEM, comprovando a conformidade do instrumento as exigéncias regulamentares, devera ser arquivado
pela CONTRATADA e apresentado ao Nucleo de Alimentagao da SEJUS no inicio da execugdo do contrato e sempre que solicitado.

V- Caso a CONTRATANTE constate modificagdes que possam afetar as propriedades metroldgicas da balanga ou irregularidades nas marcas de
selagem e verificagéio, podera solicitar 8 CONTRATADA a realizagdo de nova verificagdo metrologica junto ao IPEM, mesmo que o certificado esteja
dentro do prazo de validade.

39.4. Termometros digitais
I- O termometro digital devera ser calibrado inicialmente e periodicamente por laboratdrio que possua padréo rastreavel ou que seja acreditado pelo
INMETRO.
11 - Os registros e comprovagdes das calibragdes realizadas deverdo ser arquivados pela CONTRATADA e apresentados ao Nucleo de Alimentagao da
SEJUS no inicio da execugdo do contrato e sempre que solicitados.
I - Caso a CONTRATANTE identifique modificagdes que possam comprometer as propriedades metrologicas do termdémetro, podera exigir a
realizagdo de nova calibragdo, mesmo que o certificado esteja dentro do prazo de validade.

39.5. Disponibilidade e Manutencio dos Equipamentos
I- A CONTRATADA devera disponibilizar os equipamentos de verificagdo (balanca digital e termometro digital) em todos os procedimentos de
entrega das etapas diarias de refei¢des, no enderego do estabelecimento penal descrito no item 1.4.1, a partir do inicio da execugéo do contrato.
II- Os equipamentos deverdo ser mantidos em perfeito estado de funcionamento, com manutengdo preventiva e corretiva realizada pela
CONTRATADA.
I - A CONTRATANTE podera solicitar a manutengdo ou substituicdo dos equipamentos sempre que constatar inadequagdes em seu funcionamento
durante as verificagdes diarias.

40. DAS ANALISES MICROBIOLOGICAS PERIODICAS

40.1. As amostras das refeigdes deverdo ser colhidas diariamente pela Contratada, no ato da confecc@o das refeicdes da alimentacdo. Deverdo ser retiradas amostras

de todos os componentes do cardapio e de todas as refeicdes que serdo transportadas. A quantidade retirada deve ser de no minimo 100g e o armazenamento deve ser feito
por 72 horas sob refrigeragio até 4 °C ou sob congelamento a -18 °C. Os liquidos s6 podem ser armazenados por 72 horas sob refrigeragdo. As amostras coletadas deverdo ter
a seguinte identificag@o nas embalagens e/ou sacos esterilizados ou desinfetados: nome do local, data, horario, produto e nome do responsavel pela coleta.

40.2. Nos casos de Doengas Transmitidas por Alimento (DTA), em que se suspeita de que algum alimento, pronto ou semipronto, tenha sido responsavel por mal-
estar, desconforto ou outros sintomas nos comensais envolvidos, devera a CONTRATADA encaminhar as amostras ao laboratorio para analise de alimentos, as suas
expensas.

40.3. Analises microbiologicas de amostras poderdo ser realizadas a pedido da CONTRATANTE, as expensas da CONTRATADA, periodicamente para fins de
fiscaliza¢@o dos ingredientes ou preparagdes.

40.4. A CONTRATANTE, sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou preparados, entregues nas unidades prisionais,
podera solicitar aos 6rgdos competentes, coleta das amostras das refei¢des prontas, para analise microbiologica.

40.5. Em relagéo ao controle da agua utilizada no preparo das refeigdes, a CONTRATADA realizara analise microbioldgica de amostras da agua, a ser coletada
direto da fonte (pogo ou hidrometro, por exemplo), dos reservatorios (cisternas e caixas d’agua) e das torneiras no minimo uma vez a cada semestre, ou quando se fizer
necessario.

40.6. Sempre que constatadas irregularidades, a CONTRATADA tomara as medidas urgentes para sanar as possiveis falhas ensejadoras de contaminagdo, sem
prejuizo das eventuais sangdes cabiveis.

41. DOS DEVERES E OBRIGACOES

41.1. Além dos demais encargos deste certame, e dos determinados por Leis, Decretos, Normas e/ou regulamentos, nos deveres e obrigagdes das partes, também se
incluem os seguintes:

41.2. A CONTRATADA DEVERA:

41.2.1. Subordinar-se as normas internas da CONTRATANTE que regulamentam matérias relacionadas a seguranga e ao objeto contratado.

41.2.2. Responsabilizar-se integralmente pela execugdo do contrato, nos termos da legislagio vigente.

41.2.3. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes por ele assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdes

exigidas nestes termos.

41.2.4. Prestar as informagdes referentes a execugdo do contrato por escrito, quando solicitadas pela CONTRATANTE, no prazo maximo de cinco dias continuos e
ininterruptos, salvo quando determinado prazo inferior no instrumento de solicitagdo.

41.2.5. A CONTRATADA devera apresentar Plano de Contingéncia, para aprovagdo da equipe técnica do NUALI, em até 10 (dez) dias, contados a partir da data
definida como termo inicial para o fornecimento constante na Ordem de Fornecimento, visando assegurar a continuidade do fornecimento das refei¢des, sendo de inteira
responsabilidade da CONTRATADA, sem 6nus adicional 8 CONTRATANTE. O Plano devera contemplar, no minimo, as seguintes situagdes:

I. Ocorréncias na UAN, tais como alagamento, falta de agua, energia elétrica ou gas, quebra de equipamentos, greves e outras intercorréncias que
comprometam o preparo das refei¢des;




II. Problemas com veiculos de entrega, incluindo indisponibilidade, avarias ou acidentes;

I1I. Interrupgdes ou restrigdes de transito, com previsdo de rotas alternativas;

IV. Problemas no fornecimento de insumos, como atrasos ou falta de géneros alimenticios;

V. Cadastro atualizado de fornecedores alternativos, preferencialmente proximos a empresa e a Unidade Prisional;

VI. Impossibilidade de preparo das refei¢des na UAN da CONTRATADA, prevendo solugdes alternativas que garantam o atendimento contratual.

41.2.6. Comunicar 8 CONTRATANTE, por escrito, no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, quaisquer alteragdes ou acontecimento que impegam, mesmo que
temporariamente, de cumprir seus deveres e responsabilidade relativa a execugdo do contrato, total ou parcialmente, por motivo de caso fortuito ou forga maior.

41.2.7. Naéo executar qualquer alteragdo ou acréscimo nos fornecimentos contratados sem autorizagéo escrita da CONTRATANTE.

41.2.8. Nao utilizar-se de espaco fisico dentro da Unidade prisional para confecc¢do das refeigdes.

41.2.9. Selecionar e preparar rigorosamente os empregados que se envolverdo na execucdo do contrato, encaminhando elementos portadores de atestados de boa
conduta e demais referéncias, tendo fungdes profissionais legalmente registradas em suas respectivas carteiras de trabalho.

41.2.10. Manter disciplina nos locais de entrega, retirando imediatamente, apds notificagdo, qualquer empregado considerado com conduta inconveniente pela
Administragio.

41.2.11. Manter seus empregados informados sobre as peculiaridades do local do fornecimento das refei¢des, orientando-os quanto ao sigilo absoluto, a respeito das

condigdes fisicas e dados técnicos das Unidades prisionais, sob pena de responsabilidade civil e criminal em eventuais problemas com terceiros advindos pela revelagdo
indevida de informagéo.

41.2.12. Manter seu pessoal uniformizado, identificando-os através de crachds, com fotografia recente, e provendo-os dos Equipamentos de Prote¢do Individual -
EPI’s.

41.2.13. Manter sediado junto a Administragdo elementos capazes de tomar decisdes compativeis com os compromissos assumidos.

41.2.14. Designar encarregados responsaveis pelos servigos, com a missdo de garantir o bom andamento dos trabalhos permanecendo no local do trabalho, em tempo

integral, fiscalizando e ministrando a orientagdo necessdria aos executantes dos fornecimentos. Estes encarregados terdo a obrigagdo de reportarem-se, quando houver
necessidade, ao responsavel da Administragao pelo acompanhamento dos servigos e tomar as providéncias pertinentes para que sejam corrigidas todas as falhas detectadas;

41.2.15. Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas disciplinares determinadas pela Administragao.

41.2.16. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros, decorrentes de culpa ou dolo dos seus empregados durante a execugdo do
contrato.

41.2.17. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a ser vitima, seu empregado ou terceiro, decorrente da ma execucdo do contrato.

41.2.18. Responsabilizar-se pelos atrasos e/ou prejuizos decorrentes de paralisagdo parcial ou total na execug@o do contrato.

41.2.19. Cumprir rigorosamente as Leis, Instrugdes, Normas e demais Legislagdes Sanitarias Federais e Estaduais e orientagdes dos orgdos fiscalizadores sobre os

procedimentos de manipulagao e a qualidade dos alimentos.

41.2.20. Apresentar comprovagdo, através de notas fiscais e/ou contrato de locagdo (exclusivamente para o servico de transporte de refeicdes, a custa da
CONTRATADA), de que possui veiculos adequados e que estejam obedecendo as normas de transportes de alimentos prontos realizado conforme Resolugdo da ANVISA -
RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, conforme prazo estipulado nas clausulas contratuais relativas a formaliza¢do e vigéncia do contrato. Os veiculos destinados para o
transporte das refeicdes deverdo passar por inspe¢do da vigilancia sanitaria, devendo apresentar o alvara sanitario juntamente com as outras exigéncias no ato da vistoria.
Caso haja necessidade de um novo veiculo que se destine ao transporte das refeigdes este devera seguir as mesmas condi¢des anteriormente citadas.

41.2.21. Responsabilizar-se pela aquisi¢do, manutengdo e calibragdo dos instrumentos utilizados para aferi¢do do peso da alimentagdo pronta (balanga digital) e para
medigdo da temperatura (termometro especifico para alimentos), que serdo disponibilizados em regime de comodato 8 CONTRATANTE, na propor¢do de um par para cada
unidade prisional. Os equipamentos devem possuir configuragdes e especificagdes técnicas adequadas a sua finalidade, garantindo a precisdo e confiabilidade das medigdes.
A contratada devera assegurar a calibragdo periodica desses instrumentos conforme normas e exigéncias dos orgdos reguladores competentes, bem como promover a
manutengdo preventiva e corretiva necessaria para o pleno funcionamento dos equipamentos, mantendo-os atualizados tecnologicamente durante toda a vigéncia do contrato.

41.2.22. Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragdo de Alimentos e Prestagdo de Servigos, de acordo com a Portaria n® 1.428/93, do Ministério da
Saude, adequando-o ao fornecimento na Unidade objeto do contrato e apresentd-lo em até 10 (dez) dias contados a partir da data definida como termo inicial para o
fornecimento constante na ordem de fornecimento.

41.2.23. Elaborar cardapio mensal de acordo com as especificagdes exigidas no Termo de Referéncia, com 20 (vinte) dias de antecedéncia ao inicio do fornecimento,
submetendo-o a analise das nutricionistas da SEJUS. Se, por motivo de forga maior, caso fortuito ou fatos imprevisiveis que justifiquem alteragdo(des) no(s) cardapio(s)
aprovado(s), a CONTRATADA, por escrito, solicitara a anuéncia das nutricionistas da SEJUS, com 01 (um) dia util de antecedéncia fornecimento, devendo a substitui¢ao
ocorrer por produto em condigdes similares sob os aspectos nutritivos.

41.2.24. Oferecer dietas especiais, solicitadas pelo médico, para os comensais que apresentem patologias relacionadas a restrigdes alimentares como hipertensao,
diabetes, nefropatias, hepatopatias, entre outras, que se fizerem necessarias, bem como fracionar a alimentagdo em numero de refeicdes que concilie com a prescri¢do médica,
considerando as especificagdes das patologias. Em unidades onde ndo ha atendimento médico, o enfermeiro podera fazer a solicitagdo de dietas, como também outro
profissional legal.

41.2.25. Elaborar cardapio das dietas especiais, sob responsabilidade do Nutricionista da CONTRATADA, com base nas gramagens e composi¢des do cardapio da
alimentagdo padrio, promovendo as adequagdes necessarias. A CONTRATANTE podera solicitar, a qualquer tempo, a apresentagdo dos cardapios das dietas especiais para
fins de acompanhamento técnico, fiscalizagdo e proposi¢do de ajustes ou modificagdes, sem prejuizo do fornecimento regular das refei¢oes. O fornecimento de dietas
especiais ndo implicard em acréscimos ou supressdes de valores contratuais, ainda que haja substituicdo de géneros alimenticios por similares, devendo-se considerar, para
todos os efeitos, os mesmos pregos unitarios das refeigdes normais estabelecidos no contrato.

41.2.26. Disponibilizar, as suas expensas, 03 (trés) amostras das refei¢des servidas no almogo e no jantar, diariamente, para fins de degustagdo e avaliagdo pela
Comissdo de Recebimento, na respectiva unidade prisional atendida.

41.2.27. Disponibilizar amostras das refei¢des fornecidas — desjejum, almogo, jantar e ceia — sempre que solicitado pelos nutricionistas do Nucleo de Alimentagao,
com a finalidade de avaliagdo técnica da conformidade com os padrdes estabelecidos.

41.2.28. Substituir as suas expensas, desde que solicitado pelo Diretor da Unidade, Gestor do Contrato, Fiscal de Contrato ¢ Comissado de Recebimento, refeigdes
eventualmente entregues em desacordo com as especificagdes deste Termo de Referéncia, ou do cardapio aprovado, ou que apresente vicio de qualidade, ou peso inferior, ou
ma aceitagdo por parte dos presos ratificada pelo gestor do contrato, sem prejuizo as sangdes previstas.

41.2.29. Apresentar a listagem de seus fornecedores, marcas, fichas técnicas e/ou amostras dos produtos utilizados quando solicitado para analise técnica e sensorial
pelo Gestor do Contrato e/ou equipe técnica.

41.2.30. Adotar o método de Analise de Perigos e Pontos Criticos de controle/APPCC, bem como as exigéncias das normas de Vigilancia Sanitaria na execu¢do do
objeto contratado.

41.2.31. Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execucao e entrega do objeto, em perfeitas condigdes de uso.

41.2.32. Observar a conduta adequada na utilizagdo dos materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios, objetivando a correta execugao do contrato.

41.2.33. Utilizar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor os cardapios, observando-se o n° de registro no Ministério da Saude e prazo de validade,

sendo vedada a utilizagdo de produtos com alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade. O recebimento destes géneros podera ser fiscalizado pelos
responsaveis técnicos da SEJUS.

41.2.34. Garantir que os produtos, tais como: carnes, lacteos, a serem utilizados estdo devidamente inspecionados e aprovados pelos orgaos de fiscaliza¢o sanitéria.

41.2.35. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, suspendendo o consumo da alimentagdo, sempre que houver suspeita de deterioragdo ou
contaminagao dos alimentos “in natura” ou preparados, procedendo a analise das amostras, as suas expensas.

41.2.36. Executar o controle dos géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis em todas as etapas da produgdo, verificando qualidade, estado de conservagéo,



condi¢do de estocagem, acondicionamento, condigdes de higiene, transporte, recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, coc¢do e distribui¢do, observadas a
legislagdo pertinente.

41.2.37. Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa, refrigeradores, camaras frias) em condigdes adequadas, com base nas normas técnicas
sanitarias vigentes.

41.2.38. Manter seus estoques de matéria prima em nivel seguro, compativel com as quantidades per capitas e com periodicidade das entregas.

41.2.39. A CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada quando este ingrediente fizer parte do cardapio.

41.2.40. A CONTRATADA devera realizar a manipulagdo dos paes (porcionamento da margarina e acondicionamento em embalagens individuais) e do leite em po

(acondicionamento em embalagens individuais) nas dependéncias da cozinha.

41.2.41. Implantar para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevengdo ¢ eliminagdo de insetos e roedores. A aplicagdo de produtos so deverd ser realizada
quando adotadas todas as medidas de prevengdo, e s6 deverdo ser utilizados produtos que possuam registro nos Orgdos competentes e qualidade comprovada.(Resolucéo
RDC n° 216, de 15 de Setembro de 2004 do Ministério da Satde);

41.2.42. Promover treinamentos periodicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos
empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos da manipulagdo de alimentos (higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, relacionamento pessoal
e atendimento, técnicas culinarias, entre outros), com lista de presenga assinada pelos funcionarios e apresentar 8 CONTRATANTE em todos os treinamentos realizados.

41.2.43. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga das unidades;
41.2.44. Providenciar seguro para seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho, responsabilizando-se, também, pelos encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais, resultantes da execugdo do contrato, conforme exigéncia legal;
41.2.45. Todos os encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios e tributarios sdo de responsabilidade exclusiva da empresa CONTRATADA.
41.2.46. Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento dos seus empregados, acidentados ou com mal subito, por meio de seus
encarregados.
41.2.47. Possuir tratamento de seus efluentes (esgoto), com a adogdo da tecnologia mais apropriada as suas necessidades, desde que devidamente aprovadas pelos
orgdos competentes, € com um minimo de:

I- Separagdo e tratamento de gorduras (caixa (s), separador(s), etc);

11 - Tratamento anaerdbico (caixa(s), filtro (s), etc);

III - Tratamento Bioldgico (caixa(s), filtro (s), etc).

v - Adotar boas praticas de otimizagdo de recursos/reducdo de desperdicios e principios de menor poluigdo.
41.2.48. Devera a contratada manter estabelecida sua cozinha a uma distdncia maxima de 50km (cinquenta quildmetros) dos locais em que serdo entregues, de forma a
preservar os aspectos qualitativos da alimentacdo estabelecidos no Termo de Referéncia.
41.2.49. Devera apresentar as seguintes declaragdes:

I- Declaragdo de cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituigdo Federal.

II- Declaragdo de Fato Superveniente.

I - Declaragdo de Ciéncia do Edital.

v - Declaragdo de conhecimento do Termo de Referéncia.

V- Declaragao de Menor.

VI - Declaragdo Independente de Proposta.

VII -  Declaragdo de Acessibilidade.

VII- Declaragido de Cota de Aprendizagem.

IX- Declarag@o de Néo Utilizagdo de Trabalho Degradante ou Forgado.
X- Declaragdo de que o representante da empresa néo ¢ servidor publico;
XI- Declarac¢io de nada consta da "CAGEFIMP".

XII-  Declaragdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigdes locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da
licitagdo (Art. 67, VI da Lei 14.133/21).

41.3. A CONTRATANTE devera:

41.3.1. Supervisionar, fiscalizar e atestar a execugdo do contrato.

41.3.2. Designar formalmente, através de portaria publicada no Diario Oficial do Estado de Ronddnia, em até cinco dias a contar da assinatura do contrato:
a) Gestor do contrato.
b) Fiscal de Contrato
¢) Comissdo de Recebimento composta por, no minimo, trés servidores efetivos.
41.3.3. Solicitar as refeigdes a empresa fornecedora diariamente, por servidor autorizado, nos respectivos horarios, exceto em casos excepcionais:
a) Até as 9h00min para o almogo;
b) Até as 14h00min para o jantar e ceia do dia;

¢) Para o desjejum do dia subsequente até as 17h00min.

41.3.4. Proporcionar todas as facilidades para que a empresa CONTRATADA possa cumprir suas obrigagdes dentro das normas e condi¢des assumidas, fornecendo os
dados e os elementos necessarios a execugdo do objeto contratado.

41.3.5. Fiscalizar a qualquer tempo, através do corpo técnico da CONTRATANTE e/ou fiscais de contrato, todas as dependéncias dos servigos da CONTRATADA
podendo:

a) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substitui¢do imediata de géneros e/ou alimentos que apresentem condigdes improprias ao
consumo.

b) Verificar as condigdes de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos e utensilios e veiculos utilizados para o transporte das refeigdes

41.3.6. Receber, conferir e distribuir as refei¢cdes aos comensais no prazo maximo de 01h30 (uma hora e trinta minutos).

41.3.7. Rejeitar, no todo ou em parte, as refeigdes entregues em desacordo com as obrigagdes assumidas pela empresa.

41.3.8. Efetuar o pagamento nas condi¢des pactuadas.

41.3.9. Notificar a empresa, por escrito, eventuais anormalidades de qualquer espécie, prestando os esclarecimentos necessarios, determinando prazo para a corre¢ao
das falhas, das eventuais aplicagdes de adverténcias e multas previstas nos artigos 162 e 156 da Lei Federal n° 14.133/21.

41.3.10. Aplicar a CONTRATADA, apos a conclusdo do processo administrativo, as penalidades previstas em lei que regem a matéria.

42. DA ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

42.1. O valor estimado da aquisi¢do sera apurado pela Superintendéncia Estadual de Compras e Licitacdes — SUPEL/RO.

42.2. Ademais, esta Secretaria de Estado de Justica, considerando o objeto da presente aquisi¢do, realizou o levantamento de mercado para que se estimasse um



valor referencial com fim de subsidiar a pesquisa de pregos realizada pela SUPEL, formulando as tabelas a seguir:

MACHADINHO: 0033.033230/2025-34

ITEM | DESCRICAG | QUANT:| EMP | EMP | EMP | EMP | EMP | EMP EMP|  PRECO PRECO PRECO PARAMETRO SU(?EI?ISL
¢ (A) 1 2 3 4 5 | 6 | 7 | MINIMO®) | MEDIO(C) | MEDIANO (D) UTILIZADO
[AxC] e [AxD]
. RS | RS | RS | RS v | e . :
1 desicium | 65.866 | (5| S| S | g | 8 | 8105 RS 5,00 RS 6,23 RS 5,95 MEDIO RS 410.345,18
2 almogo 66438 | K8 | RS | R§ | RS | RS |0 | e RS 10,20 RS 13,48 RS 12,93 MEDIO RS 895.584,24

12,93 | 12,29 | 10,20 | 16,00 | 16,00

. RS | RS | R$ | RS | RS " .
3 jantar 64333 | ea | 13.00 | 10,80 | 17,00 | 17.00 | \7F | 18 RS 10,80 RS 14,13 RS 13,00 MEDIANO RS 836.329,00

RS RS R$

4 ceia 64.333 502 | 556 | 595

8* 8* 8* 1* R$ 5,02 R$ 5,51 R$ 5,56 MEDIANO R$ 357.691,48

VALOR TOTAL DO LOTE R$ 2.499.949,90

1) NC = Nao cotado.

NOTA EXPLICATIVA:

IDENTIFICACAO DAS COTACOES

EMPI - Contrato n°® 289/2025 - JARU(0059319095)

EMP2 - Contrato n° 848/2025/PGE-SEJUS - CEREJEIRAS (0063718719)
EMP3 - Contrato n°® 822/2025/PGE-SEJUS - ARIQUEMES (0063515243)
EMP4 -COTAGAO 01 (0065778228)

EMP5 - COTACAO 02 (0065778275)

EMP6 - COTAGCAO 03 (0065778310)

EMP7 - PESQUISA DE PRECOS (0065997297)

O valor estimado ¢ R$ 2.499.949,90 (dois milhdes, quatrocentos e noventa e nove mil novecentos e quarenta e nove reais e noventa centavos) conforme o
levantamento de pregos estipulados no quadro comparativo de pregos acima.

Registra-se nos autos a “relagdo de fornecedores que foram consultados e ndo enviaram propostas como resposta a solicitagdo no prazo indicado ”, através
dos e-mail (0065997380).

43. DO FATURAMENTO MENSAL
43.1. A CONTRATADA emitira Nota Fiscal Eletronica, com faturamento do primeiro ao ltimo dia de cada més.
43.2. As Notas Fiscais deverdo ser emitidas de acordo com os quantitativos efetivamente entregues conforme os requisitos de aceitagdo contratados, com os dados

da Nota de Empenho, devendo ainda conter a descri¢do do objeto, o numero do contrato administrativo e os dados do domicilio bancario para depdsito do pagamento.
44, DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

44.1. Deverdo ser apresentadas de imediato, logo apds o recebimento definitivo, na sede administrativa desta SEJUS, as notas Fiscais/Faturas, emitidas em 2 (duas)
vias, devendo conter no corpo destas, a descri¢do do objeto, o nimero do Contrato e/ou nota de empenho e o niimero da Conta Bancaria da CONTRATADA, para deposito
do pagamento, o qual devera ser efetuado quando os documentos necessarios forem apresentados, sendo devidamente autorizado pelo 6rgdo fiscalizador do Estado. Tomador
do servigo: CNPJ n° 07.172.665/0001-21;

44.2. Data de vencimento do pagamento da despesa, 30 dias contados a partir do recebimento da nota fiscal.

44.3. A empresa devera emitir a nota fiscal preferencialmente no 1° (primeiro) dia 0til do més subsequente a prestagdo do fornecimento, ¢ encaminhar ao setor
responsavel pelo recebimento dos produtos;

44 4. Ademais a CONTRATADA devera emitir Nota Fiscal com Imposto de Renda destacado, ¢ todos os documentos fiscais emitidos DEVERAO apresentar o

destaque do IR ou com observagio de Isen¢iio, em conformidade com o Decreto n° 27.546, de 20 de outubro de 2022 - Nova Retengdo de IRRF, IN RFB n° 1.234/2012 ¢
Instrugao Normativa n° 35/2024/SEFIN-COTE que Regulamenta a retengdo de Imposto de Renda para pagamentos realizados pelo estado de Rondénia.

44.5. A CONTRATADA devera estar ciente das legislagdes vigentes quanto a Retengdo do Imposto de Renda.

44.6. Caso ndo seja tecnicamente possivel realizar o destaque nem qualquer observagdo no documento fiscal, isso ndo impedira o orgéo piblico de descontar o valor
devido de Imposto de Renda ao proceder com o pagamento da obrigagdo, pois é de obrigagdo da CONTRATANTE realizar o pagamento com desconto do valor retido de
Imposto de Renda. Dessa forma, ¢ recomendavel que o valor seja destacado no documento fiscal, a fim de confirmar os valores pagos de Imposto de Renda, que deverdo
constar no DIRF — Demonstrativo do Imposto de Renda Retido na Fonte, de periodicidade anual.

44.7. Além disso, as condigdes de pagamento observardo, no que couber, o Decreto n° 16.901 de 09 de julho de 2012 (Dispde sobre os critérios para pagamento em
ordem cronologica das obrigagdes decorrentes de contratos regidos pela Lei Federal n. 14.133/2021) no ambito do Recebimento, cuja Comissao dispora de portaria publicada
no DOE/RO, devendo os Documentos Auxiliares da Nota Fiscal Eletronica — DANFE, serem impressos em 02 (duas) vias, acompanhados dos comprovantes de recolhimento
dos encargos sociais e da seguinte documentagao:

a) Comprovagao da efetiva entrega do quantitativo de refei¢des faturado.

b) Prova de regularidade fiscal e trabalhista, vigentes na data do recebimento da Nota Fiscal pela Comissdo, composta por no minimo 0s seguintes

documentos:

I- Certificado de Regularidade do FGTS.

11 - Certidao Negativa de Débitos de Contribui¢des Previdenciarias.

I - Certiddo Conjunta da SRF e PGFN Negativa — Tributos Federais ¢ Divida Ativa da Unido.
v - Certidao Negativa da Fazenda Estadual.

V- Certidao Negativa de Tributos Mobiliarios Municipais.

VI - Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas.

44.8. Os documentos de regularidade fiscal e trabalhista constituem condi¢do indispensavel para o efetivo pagamento da despesa, de acordo com a Instrugdo
Normativa n® 002/CGE/2005 (DOE n° 0188 de 14/01/2005), sendo igualmente aceitas certidoes negativas e positivas com efeitos de negativa, e conforme Parecer n°
1331/PGE-2013, em caso de pendéncia, a SEJUS esta autorizada a comunicar aos 6rgéos credores acerca da existéncia de créditos em nome do fornecedor, a fim de
possibilitar medidas judiciais de bloqueio ou sequestro do numerario disponivel.

44.9. No prazo de trés dias, contados a partir do primeiro dia til subsequente a data de apresentagdo dos documentos de cobranga por parte da empresa, a Comissdo
de Recebimento conferira os dados dos documentos e emitird Termo de Recebimento referente as refeigdes efetivamente entregues de acordo com as especificagdes do
contrato e atendendo aos interesses da CONTRATANTE, e encaminhara, ao Nucleo de Alimentagdo, a documentagdo, juntamente com as requisi¢des didrias a que se
referem.

44.10. O Nucleo de Alimentagdo/Gestor do Contrato conferird a conformidade da documentagéo encaminhada pela Comissdo de Fiscalizagdo e de Recebimento e
procedera a juntada dessa no processo referente a execugdo do contrato oriundo deste Termo de Referéncia, e encaminhara os autos ao Nucleo Financeiro para a liquidagdo
da despesa.

44.11. Se durante a liquidacao for identificado erro ou falha documental sanavel, salvo ma-fé, o credor sera notificado para no prazo de trés dias corridos para sanear
0 processo, apds esse prazo a obrigacdo do pagamento tera sua exigibilidade suspensa e sera excluida da ordem cronologica.

44.12. A liquidagdo da despesa deve ocorrer em até quinze dias corridos da apresentagdo dos documento a Comisséo.




44.13. O pagamento ocorrera apOs a apresentagdo da documentagdo necessaria, devidamente acompanhada dos documentos comprobatorios da manuten¢do dos
requisitos exigidos no contrato, nos termos do Decreto n® 16.901 de 09 de julho de 2012.

44.14. Ao término do periodo que trata o item anterior, no caso de atraso no pagamento dos valores devidos, se constatada culpa exclusiva da CONTRATANTE, a
requerimento da CONTRATADA, o pagamento se dara acrescido de atualizag@o financeira, observada a necessidade de se apurar a responsabilidade do servidor que deu
causa ao atraso no pagamento, nos termos legais.

44.15. Para fins de célculo da compensagdo financeira de que trata o item anterior, o valor do principal devido sera reajustado utilizando-se o indice oficial de
remuneragdo basica da caderneta de poupanca e de juros simples no mesmo percentual de juros incidentes sobre a caderneta de poupanga para fins de compensagdo da mora
(TR+0,5% “pro-rata tempore”), observando-se, para tanto, o periodo correspondente a data prevista para o pagamento e aquela data em que o pagamento efetivamente
ocorreu.

44.16. Na hipotese das Notas Fiscais apresentarem erros ou duvidas quanto a sua exatiddo, a Administragdo efetuard o pagamento apenas das parcelas
incontrovertidas, ressalvado o direito do fornecedor de reapresentar a cobranga.

45. DOS PROCESSOS ADMINISTRATIVOS APURATORIOS DE RESPONSABILIDADE

45.1. O processo administrativo sancionatorio ¢ fundamental para a apuragéo adequada da autoria e da materialidade da conduta, porquanto somente se estara diante

da possibilidade juridica de aplicag@o da sangdo quando presentes cumulativamente os elementos objetivo (agdo ou omissao) e subjetivo (dolo ou culpa).
45.2. Constatada a ocorréncia de inexecugdo parcial ou total no cumprimento do contrato, o fiscal do contrato, ou a comissdo responsavel por emitir Termos de
Recebimento, emitira notificagdo contendo determinagdo de medidas corretivas e fixagdo de prazo, por escrito, através dos instrumentos citados no item 44.

45.3. Se da resposta a notificagdo, o setor responsavel ou o fiscal de contrato, deferir pedido de dilagdo de prazo ou entender que a Contratada ndo deu causa ao
prejuizo, a notificagdo emitida ndo servira como base de abertura de Processo Administrativo Apuratorio de Responsabilidade. Se, por outro lado, houver o deferimento de
dilagdo de prazo a Contratada, o setor responsavel e/ou gestor de contrato devera acompanhar o prazo dado e, findado o prazo concedido, e verificado o descumprimento da
obrigagdo, devera emitir nova Notificagdo para cumprimento, o qual, valera como primeira Notificagdo a fim de contagem para abertura de Processo Administrativo
Apuratorio de Responsabilidade.

45.4. Nos casos de ocorréncia decorrente de infragdes leves, que ainda ndo acarretaram prejuizo a Administragdo, podera ser emitido Adverténcia apds 02 (duas)
notificagdes referente 0 mesmo assunto, em um prazo nao superior a 30 (trinta) dias.

45.5. Em ocorréncia decorrente de infragdo Média ou Grave se a fiscalizagdo constatar que ndo houve efetivo cumprimento das adequagdes apontadas apos 02
(duas) notificagdes em menos de 60 (sessenta) dias, o gestor do contrato, ou a comissdo responsavel por emitir Termos de Recebimento, emitird Parecer Técnico
fundamentado circunstanciando a conduta ensejadora de sangdes, e o encaminhara ao Ordenador de Despesas.

45.6. O Ordenador de Despesas, ciente do Parecer Técnico, instaurara Processo Administrativo Apuratério de Responsabilidade, notificando o fornecedor por
escrito da instauragdo do processo e dos motivos que ensejaram a indicagdo das sangdes, através de endereco eletronico de representante credenciado ou pelo correio com
aviso de recebimento ou entregue mediante recibo ou via aplicativo multiplataforma de mensagens instantaneas, ou ainda publicagdo no DOE/RO para, querendo, no prazo de
cinco dias tteis apresentar defesa, conforme estabelece o §7° do artigo 156 da Lei 14.133/21.

45.7. No caso de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica o prazo de apresentagdo de defesa sera de dez dias tteis.

45.8. Naio acolhidas as razdes de defesa, o Titular da Pasta aplicara a sang@o cabivel, publicando a decisdo no DOE/RO, e cientificando por oficio o fornecedor,
abrindo-se prazo de cinco dias uteis para apresenta¢ao de pedido de reconsideragdo ou interposi¢do de recurso, conforme estabelece o artigo 165 da Lei 14.133/21.

45.9. O recurso sera dirigido a autoridade competente, por intermédio da que praticou o ato recorrido, a qual podera reconsiderar sua decisdo, no prazo de 5 (cinco)
dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, fazé-lo subir ao superior hierarquico.

45.10. Apbds o encerramento do Processo Administrativo Apuratorio de Responsabilidade, o Ordenador de Despesas encaminhara até o quinto dia util do més
subsequente, a relagdo das pessoas fisicas e juridicas, e nesse Ultimo caso, também de seus diretores, socios-gerentes e controladores, que deverdo ser incluidos no
CAGEFIMP.

45.11. Os servidores, gestor do contrato ¢ membros das comissdes, bem como o Ordenador de despesas serdo responsabilizados se constatada omissdo indevida na
fiscalizagdo, notificagdo, instauragdo do processo administrativo punitivo ou aplica¢do de san¢des, na medida de sua omissao, considerando o principio da indisponibilidade
do interesse publico.

46. MULTAS PELO DESCUMPRIMENTO DO CONTRATO PELA CONTRATADA

46.1. Sera regulamentado pela Nova Lei de Licitagdes 14.133 de 1° de abril de 2021, todavia, na auséncia de normativas que se amoldem, sera utilizada a Portaria
n°® 1182 de 01 de Abril de 2024 (0047289922) e suas alteragdes:

Dispde sobre o procedimento de apuragio de responsabilidade e aplicagdo de penalidade a licitantes e contratados, no ambito da Secretaria de Estado da Justi¢a - SEJUS

46.2. As sangdes serdo aplicadas sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal que possa ser acionada em desfavor da CONTRATADA, conforme infragéo
cometida e prejuizos causados @ administragdo ou a terceiros.

46.3. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em considerago a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano
causado a Administragdo, observando o principio da proporcionalidade.

46.4. As sangdes previstas ndo poderdo ser relevadas, salvo ficar comprovada a ocorréncia de situagdes que se enquadrem no conceito juridico de for¢a maior ou
casos fortuitos, devidos e formalmente justificados e comprovados, e sempre a critério da autoridade competente, conforme prejuizo auferido.

46.5. Conforme art. 156 da Nova Lei de Licitagdes e Contratos, sdo san¢des cabiveis nas contratagdes publicas:
1 - Adverténcia;
2 - Multas, na forma prevista no instrumento convocatorio ou no contrato;
3 - Suspensio temporaria de participacdo em licitaciio e impedimento de contratar com a Administragao;

4 - Declaracio de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica.

46.6. A sangdo denominada “Adverténcia” sera aplicada exclusivamente em razdo da conduta consistente na inexecugdo parcial do contrato, quando nio se
justificar a imposi¢do de penalidade mais grave, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagdo.
46.7. Configura-se INEXECUCAO PARCIAL o descumprimento de QUALQUER dos deveres elencados no TERMO DE REFERENCIA, Contrato ou no Ato

Convocatério, sem motivo justificado, sio exemplos:
a) Nao efetuar a entrega de documentagdo prevista e exigida no certame ou para a contratagao.
b) Alterar a proposta apresentada, assim como ndo assinar ¢/ou retirar o instrumento de contrato.

¢) Retardar a execugdo ou entrega do objeto e/ou alterar o acordado em contrato.

46.8. Apbs 30 (trinta) dias da falta de execug@o do objeto, sera considerada Inexecugdo Total do contrato, o que ensejara a rescisdo contratual.
46.9. Na aplicagdo dessa san¢do, sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimago.
46.10. A sangdo sera formalmente emitida por escrito, observando o devido processo legal e assegurada ampla defesa. A reincidéncia na mesma infragdo sera

considerada circunstancia agravante na dosimetria da sangao, conforme §1°, inciso III, do art. 156 da Lei n° 14.133/2021. Em caso de persisténcia da conduta inadequada por
parte da contratada, podera ser aplicada sangdo mais gravosa, como o impedimento temporario de licitar e contratar com a Administragdo Publica observado os principios da
proporcionalidade e razoabilidade

46.11. Podera ser aplicada a sangdo_“Multa” em caso de Inexecucdo Total ou Inexecugdo Parcial do Contrato, bem como em casos de comportamento inidoneo,
ilicito e/ou fraudulento.

46.12. Fica estabelecido, em concordancia ao art.156, § 3° da Lei 14.133/21, os seguintes critérios para os niveis de infragdes e os seguintes percentuais para
aplicagdo de penalidades, incidente sobre o valor - mensal do contrato e/ou sobre a parcela inadimplida:

a) Infragdes Leves (prejuizo posterior) - 0,5% (cinco décimos por cento);



b) Infragdes Médias (prejuizo imediato) - Até 15% (quinze por cento);
c) Infragdes Graves (prejuizo permanente) - Até 30% (trinta por cento).

46.13. Em regra o percentual da multa sera aplicado sobre o valor mensal do contrato, todavia em casos de execugdo parcial, podera ser calculada sobre a parcela
inadimplida do contrato, ficando a encargo da Administragdo observar em quais casos se aplicam.

46.14. Se a multa aplicada e as indenizag¢des cabiveis forem superiores ao valor de pagamento eventualmente devido pela Administragdo ao contratado, além da perda
desse valor, a diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente conformfe § 8° da Lei 14.133/2021.

46.15. Conforme art. 156 §4° da Lei n° 14.133/21, ficara_impedido temporariamente de participagdo em licitagdo e consequentemente de contratar com a
Administragdo, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos, quando néo se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave, a Contratada que:

a) dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;
b) dar causa a inexecugdo total do contrato;
¢) deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame;
d) ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;
e) ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;
f) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

46.16. A sangdo sera obrigatoriamente registrada no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, bem como em sistemas Estaduais.

46.17. Podera o licitante ser_ Declarado Inidéneo para licitar ou contratar com a Administragdo Publica enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao ou
até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administragdo pelos
prejuizos resultante e depois de decorridos o prazo da sangdo aplicada com base na legislacdo vigente.

46.18. Sera aplicada sangdo de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar nos casos da Contratada:
a) apresentar declaragdo ou documentagio falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa durante a licitagdo ou a execug@o do contrato;
b) fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;
¢) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
d) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

e) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

46.19. Também ficam sujeitas as penalidades de_impedimento de licitar e contratar com 6rgdo licitante ¢ de declara¢do de inidoneidade, as empresas ou profissionais
que, em razdo do contrato decorrente deste Termo de Referéncia:

a) Tenham sofrido condenagdes definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de tributos;
b) Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos deste Termo de Referéncia;
¢) Demonstrem néo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

46.20. A sancdo de multa podera ser aplicada isoladamente ou cumulativamente com outras sangdes. As demais sangdes — adverténcia, impedimento de licitar e
contratar, e declaragdo de inidoneidade — sdo alternativas entre si e serdo aplicadas de forma proporcional a infragdo cometida. Em todos os casos, serd assegurado ao
interessado o direito a ampla defesa e ao contraditério, mediante manifestagdo em processo proprio, no prazo de 15 (quinze) dias uteis, conforme o disposto no art. 156 e
seguintes da Lei n® 14.133/2021.

46.21. As sangdes previstas nesta se¢cdo ndo eximem a adjudicataria ou contratada da reparagdo dos eventuais danos, perdas ou prejuizos que seu ato punivel venha
causar a Administragao.
47. DOS CRITERIOS DA SUSTENTABILIDADE AMBIENTAL

Incumbe aos Orgaos e entidades integrantes da Administragdo Publica conviver com a nova realidade trazida pela Lei n° 14.133, de 2021, que prevé o
desenvolvimento sustentavel como principio e objetivo das contratagdes publicas.

O direito fundamental ao meio ambiente ecologicamente equilibrado, o principio do desenvolvimento sustentavel e os multiplos valores constitucionais
albergados pela fungdo regulatoria das licitagdes, impdem a adogdo de critérios e praticas de sustentabilidade socioambiental e de acessibilidade nas contratagdes publicas. A
implementagdo de contratagdes sustentaveis ¢ um imperativo constitucional e também se lastreia em normas legais e infralegais.

Assim, considerando o impacto ambiental decorrente das caracteristicas dos bens a serem adquiridos, a Contratada devera declarar que atende aos requisitos de
sustentabilidade, apresentando documentagdo especifica apta a essa finalidade. Ademais, devera a Contratada atuar com crescente preocupacdo ambiental e adogdo de
praticas que minimizem ao maximo os impactos ambientais decorrentes de sua atividade.

Com base na Lei Federal n® 12.349/2010 e demais legislagdes ambientais, a contratante fica responsavel por implementar em seu trabalho boas praticas
ambientais especificas, dentre as quais: uso racional da agua, eficiéncia energética, redugdo da produgdo de residuos alimentares ¢ melhor aproveitamentos dos alimentos,
incluindo a questdo de reutilizagdo de alimentos, programa de coleta seletiva de residuos solidos, uso de produtos biodegradaveis, controle de emissdo de poluentes, controle
de poluigdo sonora, destinagdo final de residuos de 6leos utilizados em frituras e cocgdes.

A execugdo do contrato devera obedecer aos critérios de sustentabilidade determinados no Decreto n° 7.746/2012, na Lei 12.305/10 - Politica Nacional de
Residuos Soélidos e na Instrugdo Normativa SLTI/MP N° 01, de 19/01/2010, Guia Nacional de Licitagdes Sustentaveis da AGU.

E de total responsabilidade da CONTRATADA o cumprimento das normas ambientais vigentes, no que diz respeito a poluigio ambiental ¢ destinagio de
residuos.

A CONTRATADA observara a Resolugdo RDC ANVISA n° 216, de 2004, bem como legislagdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais,
distrital e municipais, segundo previsdo no Guia Nacional de Licitagdes Sustentaveis.

A CONTRATADA devera assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas cabiveis para a correcdo dos danos que vierem a ser causados, caso ocorra
passivo ambiental, em decorréncia da execucao de suas atividades objeto desta contratagdo.

A CONTRATADA devera manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e
reduc@o de consumo e para aquisi¢do e uso de produtos biodegradaveis.

Também devera adotar procedimentos corretos com o uso adequado da agua, utilizando-a com economia/sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada
higienizagdo do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos empregados.

Em relagdo ao tratamento de seus efluentes (esgoto), utilizar de tecnologia mais apropriada as suas necessidades, desde que devidamente aprovadas pelos
orgdos competentes, e com um minimo de:

1. Separagio e tratamento de gorduras (caixa (s), separador(s), etc.);

II. Tratamento anaerdbico (caixa(s), filtro (s), etc.);

III. Tratamento Biologico (caixa(s), filtro (s), etc;

IV. Adotar boas praticas de otimizagdo de recursos/redugdo de desperdicios.

Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a Resolugdo n° 275/2001, CONAMA, que orienta a identificagdo por cores para os diferentes tipos de
residuos, a ser adotado na identificagdo de coletores e considerando que a reciclagem de residuos deve ser incentivada, facilitada para reduzir o consumo de matérias-primas,
recursos naturais ndo-renovaveis, energia e agua, bem como a necessidade de reduzir o crescente impacto ambiental associado a extragéio, geragdo, beneficiamento,
transporte, tratamento e destinagdo final de matérias-primas, provocando o aumento de lixdes e aterros sanitarios, fica recomendada a utilizagdo pela CONTRATANTE de
coletores de residuos, conforme o abaixo elencado:

a) vidro (recipiente verde)


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2011-2014/2013/Lei/L12846.htm#art5

b) plastico (recipiente vermelho)
¢) papéis secos (recipiente azul)
d) metais (recipiente amarelo)

A CONTRATADA devera utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios, cuja aplicagdo nos fornecimentos devera observar regra basilar de menor
toxidade, ser livre de corantes e buscar a redugdo drastica de hipoclorito de sodio;

O veiculo destinado a entrega das refeicdes nas Unidades prisionais devera possuir dispositivos de seguranga que impegam o derrame em via publica de
alimentos e/ou residuos solidos e liquidos, durante o transporte.

EMPREGO DA ARBITRAGEM COMO METODO DE RESOLUCAO DE LITIGIO

47.1. A Administragdo utilizar-se-a da aplicagdo de juizo arbitral para dirimir conflitos relativos a direitos patrimoniais disponiveis, conforme disposto no Art. 11,
da Lei Estadual 4.007 e Lei n. 9.307, de 1996, alterada pela Lei Federal n. 13.129, de 2015, devendo ainda ser observado o disposto no art. 151 da Lei 14.133/21.

48. DA PUBLICIDADE E CLASSIFICACAO DE ACESSO A INFORMACOES

48.1. Informamos que a classificagdo dos documentos publicos constantes nos autos sdo classificados como ostensivos e segue os preceitos do art. 10 da instru¢do

Normativa n° 81/2022/SEGES/ME, haja vista que o acesso ao certame ¢ franqueado aos licitantes. Dessa forma, os documentos a serem anexado ao processo deve atender o
rito estabelecido no art. 10 da Instrugdo Normativa n® 81/2022/SEGES/ME e na Lei de Acesso a Informagao -12.527/2011.

48.2. Este Termo de Referéncia segue os preceitos do art. 10 da Instrugdo Normativa n° 81/2022/SEGES/ME.

48.3. As informagdes pessoais e documentos sensiveis ndo serdo classificados com grau e prazos de sigilo, mas terdo acesso restrito exclusivamente aos agentes
publicos diretamente envolvidos no processo licitatorio, em conformidade com a Lei de acesso a informagdo (Lei n® 12.527, de 18 de novembro de 2011) e a Lei Geral de
Protegdo de Dados (Lei n® 13.709, de 14 de agosto de 2018).

49. DO ACESSO AO SEI-RO

49.1. As empresas participantes deverdo ter acesso ao sistema SEI, visto que o contrato com a vencedora sera assinado eletronicamente pelo seu representante legal
devidamente cadastrado. Este cadastro ¢ destinado a pessoas fisicas que estejam com PROCESSOS PARA ASSINATURA na instituigdo.

49.2. O SEI disponibiliza cadastro para usuarios externos, destinado para empresas/pessoas que participam em processos administrativos junto ao Governo de
Rondo6nia, independente de vinculagdo, para fins de assinatura de contratos, convénios, termos, acordos e outros instrumentos parecidos celebrados com o Estado.

49.3. Para realizar o cadastro inicial, o solicitante devera acessar o site http://sei.ro.gov.br e clicar em “ainda ndo sou cadastrado”, preencher formulario com os
dados pessoais e criar uma senha. O sistema enviara para o e-mail cadastrado uma mensagem solicitando a confirmacao do cadastro.

49.4. Observagao: O perfil de Usudrio Externo ndo permite criagdo de processo e inclusdo de documentos. Sua fungdo é exclusiva para fins de assinatura de
documentos.

49.5. Mais informagées: Entrar em contato com a Central de Atendimento da Setic. pelo e-mail: cadastrosei@setic.ro.gov.br, ou fone: (69) 3212-9513 — Voip
9513

50. FORCA MAIOR OU CASO FORTUITO

50.1. Ocorrendo fato novo decorrente de for¢a maior ou caso fortuito, nos termos previstos na legislagdo vigente, que obste o cumprimento pela contratada dos
prazos e demais obriga¢des estatuidas neste Contrato, ficara isenta das multas e penalidades pertinentes.

51. DOS CASOS OMISSOS

S1.1. Fica estabelecido que, caso venha ocorrer algum fato ndo previsto neste Termo de Referéncia e seus anexos, os chamados casos omissos, serdo dirimidos por

meio da aplicagdo da legislagdo e normas reguladoras da matéria, em especial a Lei n°14.133/21, aplicando-se supletivamente, quando for o caso, os principios da teoria geral
dos contratos estabelecidos na legislagdo civil brasileira e as disposigdes de direito privado.

52. DO FORO

52.1. As partes elegem o foro da comarca de Porto Velho-RO, para dirimir as questdes referentes a este Termo, que ndo puderem ser resolvidas pela via
administrativa.

53. DAS DISPOSICOES GERAIS

53.1. A adjudicagdo podera ser para uma ou mais empresas que apresentar (em) a(s) proposta(s) de acordo com as especificagdes e ofertar o menor prego total do(s)
item (s) cotado(s).

53.2. Este Termo de Referéncia e seus anexos fardo parte integrante do Instrumento Contratual a ser firmado.

53.3. Por fim, tendo em vista o registro do ordenador de despesas no sistema ComprasNet, sera utilizado o CPF do Secretario de Estado do Justica, MARCUS
CASTELO BRANCO ALVES SEMERARO RITO.

54. DOS RESPONSAVEIS PELA SOLICITACAO, ELABORACAO, REVISAO E APROVACAO

Responsavel pela Solicitagdo: PORTARIA N° 4668 DE 24 DE OUTUBRO DE 2025 (0065976332).

Responsavel pela Elaboracio: Maria Eduarda Queiroz de A. dos Santos, Assessora do Nucleo de Compras - SEJUS/NUCOM.
Responsivel pela Revisio: NASLIM ANANDA GUZMAN FEITOSA, Chefe do Nucleo de Compras - SEJUS/NUCOM.
Responsavel pela Aprovacido: MARIA ELILDE MENEZES DOS SANTOS, Diretora Executiva - SEJUS/DIREX.

Responsivel pela Aprovagio (Autoridade Competente): MARCUS CASTELO BRANCO ALVES SEMERARO RITO, Secretario.
Responsavel pela Aprovacgio (Autoridade Competente): EBENEZER MOREIRA BORGES, Secretario Adjunto.

55. ANEXOS
55.1. ANEXO I: CRONOGRAMA DE ATOS
55.2. ANEXO II: DAS ESPECIFICACOES DO CARDAPIO

ANEXO I - CRONOGRAMA DE ATOS

Declaragdes da habilitagdo: No ato da
habilitagdo
Comunicagdo do enderego da cozinha: Até
15 dias ap6s homologagdo
1* vistoria SEJUS na COZINHA: Até 5 dias
uteis apos comunicagdo do enderego
Assinatura do contrato: Até 5 dias corridos
apos disponibilizagdo
Entrega dos documentos finais (alvaras,
CRR, veiculos etc.): Até a data do termo
inicial de fornecimento
Solicitagdo do prazo de 30 dias (opcional):
Apbs assinatura do contrato
2* vistoria SEJUS na COZINHA (se houver
prazo de 30 dias): Até 10 dias antes do fim
do prazo

A realizagdo dos atos antecipatorios & assinatura do Contrato e dos atos
posteriores


http://sei.ro.gov.br/
mailto:cadastrosei@setic.ro.gov.br,

n . Até 5 (cinco) dias uteis apos a assinatura do
Data maxima para ordem de fornecimento contrato

Num prazo maximo de até 30 dias apds
assinatura (prorrogavel uma vez por +30
dias diante de uma justificativa devidamente
fundamentada)

Data maxima para inicio da prestagdo do fornecimento/entrega

ANEXO II - DAS ESPECIFICACOES DO CARDAPIO

A distribuig¢do do valor nutricional total foi estabelecida de acordo com o preconizado nos dados do Institute of Medicina - Dietary Reference Intakes de 2005, a fim de
atender as necessidades energéticas das diferentes faixas etarias, conforme tabela abaixo:

Idade Necessidades em calorias diaria (sexo lino) | N idades em calorias diaria (sexo feminino)
19 a 24 anos 3000 a 3067 2368 a 2403
25 a 50 anos 2740 a 2990 2186 a 2361
Acima de 50 anos 2240 a 2730 1833 22176

O esquema alimentar para alimentagdo infantil foi baseado no Guia Alimentar para criangas brasileiras menores de 2 anos /Ministério da Saude, Secretaria de
Atencdo Primaria a Satide, Departamento de Promogéo da Satide. — Brasilia: Ministério da Satde, 2019.

o

Os procedimentos de condi¢des de higiene, preparo, conservagéio, armazenamento e transporte dos alimentos devem seguir as normas da Resolugdo RDC n
275, de 21 de outubro de 2002, a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, a Resolugdo RDC n° 218, de 29 de Julho de 2005, a Resolugdo RDC n° 52, de 29 de
Setembro de 2014, da ANVISA e suas atualizagdes.

A prestagdo de servigos de alimentacdo e nutrico as pessoas privadas de liberdade e aos trabalhadores no sistema prisional deve seguir as normas da
Resolugdo n° 3, de 5 de Outubro de 2017, do Conselho Nacional de Politica Criminal e Penitenciaria, considerando os critérios descritos.

55.3. Deverio ser fornecidas refeicdes seguindo a seguinte composi¢io de cardapio:
55.3.1. DESJEJUM: no minimo, devera constar de:

a) Leite integral fluido ou Leite em po

b) Café ¢/ agucar

¢) Achocolatado — alternadamente com o café, conforme aceitagdo da unidade prisional
d) Pao - Pdo francés, manual ou massa fina

e) Margarina ou Manteiga com sal; sem sal (quando indicado nas dietas)

f) Um tipo de fruta: pode ser repetida no maximo 3 vezes na semana

55.3.2. ALMOCO: no minimo, devera constar:

a) Um tipo de salada: podendo ser crua ou cozida; com pelo menos dois tipos de vegetais a cada refei¢do (pode ser repetida no maximo trés vezes na semana)
b) Um prato proteico (ndo pode ser repetido durante a semana)

¢) Uma guarni¢do (ndo pode ser repetida durante a semana)

d) Arroz e feijao

e) Um tipo de fruta: pode ser repetida no maximo 3 vezes na semana

f) Farinha de mandioca crua

55.3.3. JANTAR: no minimo, devera constar:

a) Um tipo de salada: podendo ser crua ou cozida; com pelo menos dois tipos de vegetais a cada refei¢do (pode ser repetida no maximo trés vezes na semana)
b) Um prato proteico (ndo pode ser repetido durante a semana)

¢) Uma guarnigdo (ndo pode ser repetida durante a semana)

d) Arroz e feijao

55.3.4. CEIA: no minimo, devera constar:

a) Um tipo de suco de fruta: pode ser repetida no maximo 3 vezes na semana

b) Pdo - Pdo francés, manual ou massa fina com margarina ou manteiga, alternadamente com:
-Bolo simples

-Biscoito doce

-Biscoito agua e sal

55.4. As carnes utilizadas no cardapio poderio ser bovinas, suinas, aves e peixes, devendo obedecer a seguinte frequéncia de:
PRODUTO FREQUENCIA
Carne Bovina 1* (coxdo mole, coxao duro, contra-filé, lagarto, alcatra, patinho) 4 vezes na semana

Carne Bovina 2* (acém, paleta, costela, fraldinha, mtsculo, capa de filé, linguica mista) | 3 vezes na semana

Frango (peito, coxa e sobrecoxa) 4 vezes na semana
Peixe 1 vez na semana*®
Suinos (lombo, pernil, pertences para feijoada, calabresa) 2 vezes na semana

*QO peixe sera fornecido conforme aceitacido. Em caso de rejeicio, o peixe sera substituido a partir do més seguinte a constatagio da mesma, por uma das proteinas
da tabela acima (carne de 17, carne de 27 frango ou suino), considerando a que apresentar melhor aceitaciio. O critério para rejeiciio e escolha da proteina para
substituicdo sera pela decisio da maioria da populacio carceraria da unidade prisional em questdo, formalizada através de documento emitido pela dire¢do da
unidade prisional e posterior autorizacio pelo Niicleo de Alimentagio da SEJUS.

Obs.: Por motivos de seguranga, as preparagdes carneas devem ser servidas de acordo com as seguintes precaugdes: frango sem 0sso, peixe sem espinhas, carnes bovinas ou
suinas sem 0sso.

55.5. A ceia devera obedecer a seguinte frequéncia e composi¢io:

PREPARACAO FREQUENCIA

Suco de fruta com agticar + Pdo com margarina
3 vezes na semana

Suco de fruta com agucar + Bolo simples 2 vezes na semana

Suco de fruta + Biscoito gua e sal / Doce 2 vezes na semana

55.6. As frutas utilizadas no cardapio devera seguir a gramagem da tabela abaixo:

FRUTAS
DENOMINACAO TIPO QUANTIDADE
BANANA | | UNIDADE (Aproximadamente 100g)




LARANJA | 1 UNIDADE (Aproximadamente 150g)
MEXERICA | 1 UNIDADE (Aproximadamente 100g)
FRUTA MACA 1 UNIDADE (Aproximadamente 100g)
GOIABA 1 UNIDADE (Aproximadamente 100g)
MAMAO 120g
MELAO 120g
MELANCIA 120g

- A gramatura da melancia e meldo ¢ sem a casca.
- Laranja/mexerica deverdo ser fornecidas descascadas.

- O mamao e o meldo deverdo ser fornecidos sem sementes.

ESPECIFICACOES RELATIVAS AS GRAMAGENS E AS CALORIAS:

Observacdes: Outras frutas poderdo ser adicionas no cardapio de acordo com a sazonalidade desde que mantenha o peso de aproximadamente 100g e as demais regras para
cortes/cascas/sementes.

DESJEJUM
ALIMENTO QUANTIDADE UNIDADE DE MEDIDA | QUILOCALORIAS APROXIMADAS*
Leite integral em po 2 colheres de sopa rasas 20g 99,2
Pdo francés/Manual ou Massa Fina (alternadamente na semana) 1 unidade 100 gramas 285,6
Café com agucar 2 xicaras 250 mililitros 93
Margarina ou Manteiga com sal ou sem sal (dietas) 2 colheres de cha 20 gramas 143,8
Fruta 1 unidade 100 gramas 80
Total Quilocalorias 701
ou
Leite integral fluido 1 copo 200 mililitros 122
Pao francés/Manual ou Massa Fina (alternadamente na semana) 1 unidade 100 gramas 285,6
Café com agtcar 1 xicara 100 mililitros 37
Margarina ou Manteiga com sal ou sem sal (dietas) 2 colheres de cha 20 gramas 143,8
Fruta 1 unidade 100 gramas 80
Total Quilocalorias 668
ALTERNADAMENTE COM
Leite integral fluido 1 copo 200 mililitros 122
Achocolatado 2 colheres de sopa rasas 20 gramas 80
Pao francés/Manual ou Massa Fina (alternadamente na semana) 1 unidade 100 gramas 285,6
Margarina ou Manteiga com sal ou sem sal (dietas) 2 colheres de cha 20 gramas 143,8
Fruta 1 unidade 100 gramas 80
Total Quilocalorias 711

*Valor nutricional calculado pelo Software de Nutri¢do DietBox utilizando a Tabela Brasileira de composi¢do de alimentos (TACO) da Unicamp, Tabela Brasileira de
Composigéo de Alimentos (TBCA) da USP, Tabela de composigdo dos alimentos criada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Tabela de composi¢do dos
alimentos criada pelo United States Department of Agriculture, Tabela de composi¢do dos alimentos criada por Sonia Tucunduva Philippi.

ALMOCO
UNID. QUILOCALORIAS
SLENEO QRTINS MEDIDA APROXIMADAS*
Arroz cozido 7 colhere§ de sopa 180 gramas 224
cheias
Feijdo carioquinha ou preto cozido (alternadamente) 1 concha média 150 gramas 114
Guarfugio (vegetal A ou vegetal B ou vegetal C ou massa ou farinha) - pos 2 colheres: de sopa 80 gramas 149
cocgdo cheias
Carne branca ou vermelha (alternadamente) - pds cocg¢do 1 Bife grande 120 gramas 290
Salada crua ou cozida - 80 gramas 26
Fruta 1 unidade 100 gramas 80
Farinha de mandioca crua 2 colheres de sopa 30 gramas 106
Total Quilocalorias 989

*Valor nutricional calculado pelo Software de Nutri¢do DietBox utilizando a Tabela Brasileira de composi¢do de alimentos (TACO) da Unicamp, Tabela Brasileira de
Composigao de Alimentos (TBCA) da USP, Tabela de composigao dos alimentos criada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Tabela de composigao dos
alimentos criada pelo United States Department of Agriculture, Tabela de composi¢do dos alimentos criada por Sonia Tucunduva Philippi.

JANTAR
UNID. QUILOCALORIAS
ALIMENTO QUANTIDADE MEDIDA APROXIMADAS*
Arroz cozido 8 colhere§ de sopa 180 gramas 224
cheias
Feijdo carioquinha ou preto cozido (alternadamente) 1 e %2 concha média 150 gramas 114
Guarfu(;ao (vegetal A ou vegetal B ou vegetal C ou massa ou farinha) - pds 2 colhere§ de sopa 80 gramas 149
cocgao cheias
Carne branca ou vermelha (alternadamente) - pds coc¢do 1 Bife grande 120 gramas 290




Salada crua ou cozida

80 gramas

26

Total Quilocalorias

803

*Valor nutricional calculado pelo Software de Nutri¢do DietBox utilizando a Tabela Brasileira de composi¢do de alimentos (TACO) da Unicamp, Tabela Brasileira de
Composigéo de Alimentos (TBCA) da USP, Tabela de composigdo dos alimentos criada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Tabela de composi¢do dos
alimentos criada pelo United States Department of Agriculture, Tabela de composi¢do dos alimentos criada por Sonia Tucunduva Philippi.

55.7.3.1. LANCHE NOTURNO COMO SUBSTITUTO OPCIONAL DO JANTAR
ALIMENTO QUANTIDADE UNID. MEDIDA | QUILOCALORIAS APROXIMADAS*
Pio de leite 02 unidades 100 gramas totais 279
Hamburguer 02 unidades 100 gramas totais 208
Queijo mugarela 02 fatias finas 30 gramas totais 95
Margarina ou Manteiga com sal ou sem sal (dietas) | 2 colheres de cha 20 gramas totais 143
Fruta 01 unidade média ou 01 fatia média 100 gramas 80
Suco de fruta 01 copo médio 250 mililitros 160
Quilocalorias Totais 965
*Valor nutricional calculado pelo Software de Nutri¢do DietBox utilizando a Tabela Brasileira de composi¢do de alimentos (TACO) da Unicamp, Tabela Brasileira de
Composi¢do de Alimentos (TBCA) da USP, Tabela de composigdo dos alimentos criada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Tabela de composigdo dos
alimentos criada pelo United States Department of Agriculture, Tabela de composi¢do dos alimentos criada por Sonia Tucunduva Philippi.
55.7.4. CEIA
ALIMENTO QUANTIDADE | UNIDADE DE MEDIDA | QUILOCALORIAS APROXIMADAS*
Suco de fruta 1 copo 250 mililitros 160
Pio francés/Manual ou Massa Fina (alternadamente na semana) 1 unidade 50 gramas 140
Margarina ou Manteiga com sal ou sem sal (dietas) 1 colher de cha 10 gramas 72
Quilocalorias Totais 372
ou
Suco de fruta 1 copo 250 mililitros 160
Bolo simples 1 fatia 80 gramas 254
Quilocalorias Totais 414
ou
Suco de fruta 1 copo 250 mililitros 160
Biscoito 4gua e sal 10 unidades 50 gramas 212
Quilocalorias Totais 402
ou
Suco de fruta 1 copo 250 mililitros 160
Biscoito doce 10 unidades 50 gramas 225
Quilocalorias Totais 372
*Valor nutricional calculado pelo Software de Nutrigdo DietBox utilizando a Tabela Brasileira de composi¢do de alimentos (TACO) da Unicamp, Tabela Brasileira de
Composi¢do de Alimentos (TBCA) da USP, Tabela de composi¢do dos alimentos criada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Tabela de composigdo dos
alimentos criada pelo United States Department of Agriculture, Tabela de composi¢do dos alimentos criada por Sonia Tucunduva Philippi.
55.8. CARDAPIO SEMANAL SUGERIDO PARA APENADOS ADULTOS
DIA DESJEJUM ALMOCO JANTAR CEIA
Alface e cenoura
. . Frango Frito Beterraba e couve
Leite ¢/ café M do t d C Assad Pi .
DOMINGO | Pao Massa Fina com margarina ou manteiga acarrdo femperado ame Assada 4o com margarna
Arroz/Feijao Preto Puré de batatas Suco de maracuja
Banana ~ L
Maga Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Pepino e tomate
Peixe ao molho Repolho e tomate
SEGUNDA Leite ¢/ café Pirdo Carne moida ¢/ batata Bolo de coco
Pao Manual com margarina ou manteiga Arroz/Feijao Abdbora sauté Suco de goiaba
Mamao Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Rucula e cenoura
Frango assado Seleta de legumes
Leite ¢/ achocolatado Polenta ao sugo Bife ao molho P3o com margarina
TERCA © - ) . o .
Pao francés com margarina ou manteiga Arroz/Feijao Banana frita Suco de acerola
Melancia Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Abdbora e couve
Iscas aceboladas Alface e beterraba
Leite c/café Purérose Carne de porco frita Biscoito 4gua e sal
QUARTA | p3, Manual com margarina ou manteiga Arroz/Feijdo Preto Farofa de ovo Suco de laranja
Melao Arroz/Feijao
Farinha de mandioca




Acelga e tomate
Estrogonofe de carne Almeirdo e pepino
QUINTA Leite ¢/ achocolatado Batata Frita Carne de panela P3o com margarina
Pao francés com margarina ou manteiga Arroz/Feijao Torta de legumes Suco de caja
Banana Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Repolho e tomate
Bife a role Abobrinha e cenoura
SEXTA Leite ¢/ café Chuchu ao molho c/calabresa | Costela assada Bolo formigueiro
Pao Massa Fina com margarina ou manteiga | Arroz/Feijao Puré de mandioca Suco de limao
Maga Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Tomate e pepino
Feijoada completa Beterraba e acelga
SABADO Leite ¢/ café Couve refogada Frango ao molho Biscoito doce tipo rosquinha
Pao Manual com margarina ou manteiga Arroz Macarréo Parafuso c/bacon Suco de graviola
Laranja Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
55.9. ALIMENTACAO INFANTIL

Criangas que estdo em companhia das maes que cumprem pena privativa de liberdade conforme

menores de 2 anos.

diretrizes e principios estabelecidos no Guia Alimentar para criangas

55.9.1. Criancas aos 6 meses de idade
REFEICAO ALIMENTO QUANTIDADE UNID. MEDIDA
Desjejum | - 1 alimento do grupo das Frutas 01 unidade 90g
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes ou tubérculos; 2 colheres de sopa de cada alimento 250g
- 1 alimento do grupo das leguminosas; preparado e oferecido separado dos demais
Almogo . .
- 2 tipos de alimentos do grupo dos legumes e verduras;
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.
- 1 alimento do grupo das Frutas (diferente da oferecida no café da manha) | 01 unidade de fruta 90g
*Esquema alimentar baseado no Guia Alimentar para criangas brasileiras menores de 2 anos / Ministério da Satide, Secretaria de Aten¢do Primaria a Saude, Departamento de
q p ¢ G P
Promogdo da Satde. — Brasilia: Ministério da Satde, 2019.
55.9.2. Criangas de 7 meses a 11 meses e 29 dias de idade
REFEICAO ALIMENTO QUANTIDADE UNID. MEDIDA
Desjejum | - 1 alimento do grupo das Frutas 01 unidade 90g
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes ou tubérculos;
- 1 alimento do grupo das leguminosas; 2 colheres de sopa de cada alimento 250g
Almogo . . :
- 2 tipos de alimentos do grupo dos legumes ¢ verduras; preparados e oferecidos separados
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.
- 1 alimento do grupo das Frutas (diferente da oferecida no café da manha) | 01 unidade 90g
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes ou tubérculos;
Jantar - 1 alimento do grupo das leguminosas; 2 colheres de sopa de cada alimento 250
- 2 tipos de alimentos do grupo dos legumes e verduras; preparado e oferecido separado dos demais s
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.
*Esquema alimentar baseado no Guia Alimentar para criangas brasileiras menores de 2 anos / Ministério da Satde, Secretaria de Atengdo Primaria a Satde, Departamento de
Promogdo da Satde. — Brasilia: Ministério da Satde, 2019.
55.9.3. Criangas de 1 ano até 1 ano 11 meses e 29 dias
< UNID.
REFEICAO ALIMENTO QUANTIDADE MEDIDA
- Leite em po integral 1 porgdo 20g
- 1 alimento do grupo das Frutas 01 unidade 90g
Desjejum . - A . . . .
-1 alimento do grupo dos Cereais (pao francés ou cuscuz de milho) ou raizes ou | 1 unidade de pdo ou 3 colheres de sopa de cuscuz ou 2 50g
tubérculos (aipim/macaxeira, batata-doce, inhame) colheres de sopa de raizes/tubérculos cozidos
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes ou tubérculos;
- 1 alimento do grupo das leguminosas; 3 colheres de sopa de cada alimentos preparados e oferecidos
Almogo . . 250g
- 2 tipos de alimentos do grupo dos legumes e verduras; separados
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos. 90
- 1 alimento do grupo das Frutas (diferente da oferecida no café da manha) 01 unidade e
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes ou tubérculos;
Jantar - 1 alimento do grupo das leguminosas; 3 colheres de sopa de cada alimento 250,
- 2 tipos de alimentos do grupo dos legumes e verduras; preparados e oferecidos separados s
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.
- 1 alimento do grupo das Frutas (diferente da oferecida no café da manha e
almogo) 01 unidade 90g
Ceia
- 1 alimento do grupo dos Cereais (pdo francés ou cuscuz de milho) ou raizes e 1 unidade de pio ou 3 colheres de sopa de cuscuz ou 2 50g
tubérculos (aipim/macaxeira, batata-doce, inhame) colheres de sopa de raizes/tubérculos cozidos
*Esquema alimentar baseado no Guia Alimentar para criangas brasileiras menores de 2 anos / Ministério da Satide, Secretaria de Aten¢do Primaria a Saude, Departamento de
Promogao da Saude. — Brasilia : Ministério da Satude, 2019.
55.10. CARDAPIO SUGERIDO PARA ALIMENTACAO INFANTIL
55.10.1. Criangas aos 6 meses de idade

DESJEJUM ALMOCO




Arroz branco cozido
Feijdo carioca cozido
Carne moida refogada

Mamdo Brocolis cozido
Cenoura cozida
Banana mag¢a
55.10.2. Criancas de 7 meses a 11 meses e 29 dias de idade
DESJEJUM ALMOCO JANTAR
Puré de batata inglesa . .
Ervilha cozida Ar{o~z integral C9ZIdO
Feijdo preto cozido
. Frango ao molho :
Melancia , P . Peixe assado
Abdbora cabotia cozida .
. Chuchu cozido
Beterraba cozida . .
< Berinjela cozida
Maga
55.10.3. Criangas de 1 ano até 1 ano 11 meses e 29 dias
DESJEJUM ALMOCO JANTAR CEIA
Macarrdo tradicional cozido | Batata doce cozida
Leite em p6 integral | Lentilha cozida Feijao preto cozido .
. . Melancia
Mamao Carne de panela Carne moida refogada Cuscuz de milho
Macaxeira cozida Abobrinha verde cozida Vagem cozida
Couve-flor cozida Cenoura cozida
55.11. COMPOSICAO DOS CARDAPIOS
55.11.1. O cardapio das Unidades prisionais devera ser composto de:
1. Desjejum;
2. Almogo;
3. Jantar;
4. Ceia.
55.11.2. O cardapio das criangas que estdo em companhia das mées que cumprem pena privativa de liberdade, devera ser de acordo com o especificado no item 8,
conforme idade da crianga.
55.12. ESPECIFICACOES EM RELACAO AS PREPARACOES DE PROTEINAS:
55.12.1. O prato proteico do almogo e do jantar devera ter as seguintes variagdes e peso minimo por pessoa, considerando pesagem pés cocgio:

a) Carne bovina magra e sem 0sso: com no minimo 120g.

b) Carne bovina magra com molho: alméndegas, picadas, bife ao molho.

¢) Linguica mista podera ser utilizada como op¢ao de carne de 2* no maximo 1 vez por semana.

d) Coxa, sobre coxa, peito de frango: frito, assado, grelhado ou a0 molho — com no minimo 120g por porgao.

e) Carne suina (exceto salsicha) com no maximo 10% de gordura externa e excluindo o osso e a pele: assada, frita ou grelhada — com no minimo 120g por
porgao.

f) Linguica (como op¢ao de carne suina/frango): assada, grelhada, frita — com no minimo 120g, podendo ser utilizada no maximo 1 vez por semana.
g) Filé de peixe sem espinha: assado, frito, grelhado ou a0 molho — com no minimo 120g por porgao.

h) Empanados industrializados de carnes diversas e enlatados de peixe (sardinha ou atum): com no minimo 120g por por¢éo, uma vez a cada 15 dias.
i) Hamburguer com ovo: 01 hamburguer de no minimo 70g ¢ 01 ovo de 50g.

j) Bife bovino com ovo: 01 bife com no minimo 70 g e 01 ovo de 50g.

k) Linguiga com ovo: linguica (assada/grelhada/frita) no minimo 70g e 01 ovo de 50g.

1) Figado: com no minimo 120g, podendo ser substituido por carne de 2°, uma vez a cada 15 dias.

m)Salsicha e Mortadela: NAO poderdo ser utilizados como prato proteico principal, somente como ingrediente de preparagdes tais como: macarrio,
recheios de tortas, farofas, etc.

n) Deverdo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso de gorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie.
0) Nas preparagdes com frango deve-se utilizar coxa e sobrecoxa desossada no minimo 1 vez na semana.

p) Para as prepara¢des que envolvem uso de carne de primeira utilizar somente cortes para bife ou para assado de panela, ndo sendo aceitos cortes tipo
cubo, isca, picadinho.

q) A carne moida de cada tipo (bovina, suina, frango, peixe) devera ser servida como prato proteico numa frequéncia semanal de no maximo 01 (uma) vez
por semana.

r) Preparagdes que envolvem massas proteicas (lasanha, macarrdo a bolonhesa) e tortas salgadas (de carne ou frango) s6 serdo aceitas como guarnicao.
s) Preparagdes proteicas da alimentagdo infantil s6 podem ser cozidas, assadas ou grelhadas, ndo sendo permitido o uso de frituras;

t) Na alimentagdo infantil ndo é permitido o uso de embutidos, empanados industrializados, enlatados;

55.13. ESPECIFICACOES EM RELACAO AS FRUTAS e sucos de frutas:

55.13.1. As frutas deverdo ser entregues da forma indicada, salvo quando liberado excepcionalmente pelo Nucleo de Alimentagao;
a) Manga: fatiada e s/ casca e s/ carogo
b) Melao e melancia: fatiados e s/ casca
c) Laranja e mexerica: s/ casca

d) Mamao e meldo: sem sementes



¢) Maga, pera, banana, goiaba: inteiros

55.13.2. As frutas deverdo ser entregues em embalagens plasticas transparentes atoxicas, em porgdes individuais e o transporte devera ser obrigatoriamente em
recipientes térmicos;

55.13.3. As frutas ofertadas em qualquer uma das refei¢des deverdo se repetir no maximo trés vezes na semana;

55.13.4. Nao podera haver repeti¢ao do tipo de fruta em dias consecutivos, salvo mediante autorizagdo prévia do Nucleo de Alimentagao;

55.13.5. As frutas que seréio ofertadas no desjejum, no almogo e no complemento (qualquer tipo de complemento) ndo poderao se repetir durante o dia;

55.13.6. Para o preparo de suco de fruta devera ser utilizada a polpa de fruta diluida em 4gua numa proporgao de 20 a 30% de polpa. A agua utilizada devera ser filtrada
ou mineral;

55.13.7. O suco devera ser entregue em garrafas térmicas com capacidade para até 12 (doze) litros cada. Ressaltando que o recipiente térmico utilizado para o suco nao
devera ser utilizado para servir o café e vice-versa;

55.13.8. O sabor do suco de fruta podera se repetir no maximo trés (03) vezes na semana e ndo podera se repetir durante o dia.

55.14. ESPECIFICACOES EM RELACAO AS PREPARACOES EM GERAL:

55.14.1. As saladas deverdo ser variadas entre dois tipos, sendo um do grupo A (acelga, alface, almeirdo, repolho, racula entre outros) e/ou outro do grupo B (cenoura,
beterraba, berinjela, vagem, chuchu entre outros). Poderao ser servidos vegetais do grupo C, leguminosas ou cereais;

55.14.2. Naio serdo considerados como componentes da salada: cebola, cheiro verde, ervilha, milho verde, pimentdo, mas poderdo ser adicionados como temperos;
55.14.3. As saladas quando cruas e as frutas deverdo ser entregues em embalagens plasticas transparentes atoxicas, em por¢des individuais e o transporte devera ser
obrigatoriamente em recipientes térmicos;

55.14.4. As saladas quando cozidas ou refogadas deverdo ser incluidas juntamente com as preparagdes quentes, dentro do marmitex, salvo em situagdes especificas e
pontuais autorizadas previamente pelo Nucleo de Alimentagao;

55.14.5. As guarnigdes deverdo utilizar o mesmo ingrediente principal no maximo 3 vezes na semana, desde que a forma de preparo seja modificada (ex: macarrdo alho
e 0leo, macarrdo a bolonhesa, macarrdo ao sugo);

55.14.6. A preparagdo farofa com farinha de mandioca como opgéo de guarni¢do devera ser ofertada apenas no jantar;

55.14.7. E expressamente proibida a utilizagio de substincias como salitre, bicarbonato de sodio ou assemelhados, no preparo dos alimentos.

55.14.8. A contratada fornecera dietas especiais, solicitadas pelo médico, para os comensais que apresentem patologias relacionadas a restri¢des alimentares como

hipertenséo, diabetes, nefropatias, hepatopatias, entre outras, podendo ser incluidas outras refei¢des além das ja pré-estabelecidas. Essas refei¢des devem estar alinhadas com
a prescri¢do médica e considerar as especificagdes de cada patologia. Em unidades sem atendimento médico, a solicitagdo dessas dietas podera ser feita por um enfermeiro ou
outro profissional legalmente habilitado;

55.14.9. Deverao ser previstos cardapios diferenciados, sem custos adicionais, para atendimento em datas comemorativas, tais como: Pascoa, Natal, Ano Novo, Dia dos
Pais, Dia das Maes, etc. (de acordo com a prévia solicitagdo do Nicleo de Alimentagdo). Os cardapios diferenciados deverdo seguir o especificado no item 13.

55.14.10. O almogo e jantar deverdo ser servidos utilizando-se embalagens de marmitex descartaveis no formato redondo n° 8 ou 9.

55.14.11. A embalagem devera ser do tamanho indicado, visando possibilitar a passagem da mesma pela abertura da cela com certa folga.

55.14.12. Nas dietas que necessitem de preparagdes tipo mingau ou vitamina, deverdo ser utilizados copos descartaveis tipo isopor com tampa e em temperatura

adequada. Nas dietas em que se utilizem preparagdes tipo sopas (liquidificadas ou ndo), deverdo ser utilizadas embalagens descartaveis tipo isopor no formato redondo.

55.14.13. Cabe destacar ainda, que a escolha do material descartavel, torna-se mais seguro, pois, exclui o risco de manufatura de armas artesanais dentro do proprio
estabelecimento Prisional, o que colocaria em risco a integridade fisica de servidores e de presos.

55.14.14. As refeigoes deverdo ser entregues em caixas hot box que conservem a temperatura minima em 60 graus e que caibam no maximo 24 (vinte e quatro)
marmitex por caixa, para ndo abrir e comprometer a refei¢ao.

55.14.15. O jantar devera ser substituido por lanche noturno nas seguintes situagdes:
a) Quando houver recusa da referida refeicio, apés constatada alimentaciio imprépria para o consumo;

b) Como cardapio opcional para o jantar, conforme Tabela Lanche Noturno (opcional) descritos no Item 5.4 deste anexo, de acordo com a solicita¢io
do Niicleo de Alimentagio, sendo a frequéncia também definida pelo Nicleo de Alimentacéo;

55.14.16. O leite utilizado tanto no desjejum quanto em qualquer preparagio necessaria do cardapio padrdo devera ser o integral. NAO SERA ACEITO composto
lacteo;
55.14.17. As preparagdes como bolo, pdo, biscoitos e as frutas deverdo ser fornecidos em embalagens individuais descartaveis atoxicas, para evitar o manuseio do

alimento durante a entrega da refeigdo. O material utilizado devera estar em conformidade com as normas e recomendagdes de saude e higiene e que sejam capazes de
proteger os produtos embalados.

55.14.18. Os sanduiches e as frutas deverdo ser acondicionados em caixas hot Box para entrega.
55.14.19. Em cada item de alimento com peso individual ou total fixado (ex.: pdo ou marmitex completo), admite-se variagdo maxima de 5% (cinco por cento) a menos.
55.14.20. A base para a elaboragdo dos cardapios devera ser de alimentos in natura e minimamente processados utilizando sal, aglcar, 6leos e gorduras em pequenas

quantidades, conforme Guia Alimentar para Populacdo Brasileira vigente.

55.14.21. A oferta e a comercializagdo de alimentos processados devera ser limitada e os alimentos ultraprocessados deverdo ser evitados na composicao das refeigdes,
conforme Guia Alimentar para Populagdo Brasileira vigente.

55.14.22. A oferta de alimentos adequados e saudaveis para as criangas que estdo em companhia das maes que cumprem pena privativa de liberdade, deverdo estar em
conformidade com as diretrizes e principios estabelecidos no Guia Alimentar para criangas menores de 2 anos.

55.14.23. A oferta de alimentos enlatados, embutidos, alimentos compostos (dois ou mais alimentos embalados separadamente para consumo conjunto), preparagdes
semiprontas ou prontas para o consumo, ou alimentos concentrados (em p6 ou desidratados para reconstitui¢ao) deverdo ser evitados, sugerindo sua oferta no maximo duas
preparagdes por semana, com excegdo do leite em pé utilizado como uma das opgdes no desjejum.

55.14.24. As refeigoes deverao ser preparadas dentro das condi¢des higiénico-sanitarias dos servigos de alimentac@o, de acordo com a Resolugdo RDC n° 275, de 21 de
outubro de 2002, a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, a Resolugdo RDC n° 218, de 29 de Julho de 2005, a Resolugao RDC n° 52, de 29 de Setembro de
2014, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria e demais normas sanitarias locais, por profissionais, utilizando técnicas dietéticas especificas para o preparo dos alimentos
e seguindo o cardapio elaborado por nutricionista do quadro de pessoal permanente da empresa, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutrigdo (CRN), em
regime de trabalho para desenvolver as atividades relacionadas com a produgao das refeigdes, conforme Art 3°, Inciso II da Lei n° 8.234, de 17 de setembro de 1.991.

55.14.25. A preparacdo dos alimentos devera ser realizada nas dependéncias da cozinha industrial da contratada, com utensilios de propriedade da contratada.

55.14.26. As preparagdes oferecidas deverdo atender a aceitagdo da maioria dos internos da unidade e em casos de grandes rejei¢des deverdo ser suprimidas do cardapio.
Toda e qualquer alteragéo devera ser comunicada previamente ao Nucleo de Alimentagao para autorizagéo;

55.14.27. Deverdo ser utilizados géneros alimenticios de primeira qualidade para compor os cardapios, observando-se o n° de registro no Ministério da Saude e prazo de
validade, sendo vedada a utilizagdo de produtos com alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade. O recebimento destes géneros podera ser fiscalizado
pelos responsaveis técnicos da SEJUS.

55.14.28. Garantir que os produtos, tais como: carnes, lacteos, a serem utilizados estejam devidamente inspecionados e aprovados pelos 6rgaos de fiscalizagéio sanitaria.

55.14.29. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagao fornecida, suspendendo o consumo da mesma, sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagao
dos alimentos “in natura” ou preparados, procedendo a analise das amostras, as suas expensas.



55.14.30. A ceia devera ser entregue juntamente com o jantar.

55.14.31. A farinha de mandioca que compde o cardapio do almogo diariamente, devera ser fornecida em embalagens plasticas transparentes atoxicas devidamente
fechadas, embaladas individualmente e no per capta de 30g.

55.14.32. O bolo ofertado devera ser sem recheio e/ou cobertura, embalado individualmente e o sabor ndo podera se repetir durante a semana.

55.14.33. Os biscoitos deverdo conter a especificagdo “isentos em gorduras trans”, ndo poderdo ter recheio e/ou cobertura, devendo ainda se apresentar em adequadas
condigdes de consumo, consisténcia crocante, inteiros, odor caracteristico, per capta e embalados individualmente.

55.14.34. O sabor do mingau e da vitamina da alimentagdo complementar poderdo se repetir no maximo trés vezes na semana

55.14.35. O refrigerante do cardapio diferenciado devera ser entregue em garrafas plasticas transparentes e lacradas e que seja possivel a visualizagdo de todo o conteudo
interno.

55.14.36. O doce do cardapio diferenciado devera ser entregue em embalagens individuais, transparentes e que seja possivel a visualizagdo de todo o contetido interno.
55.14.37. Os complementares 01-A e 01-B deverfo ser entregues no interior do marmitex junto com as demais alimentos. O ovo devera ser entregue descascado.
55.14.38. O complementar 03 devera ser entregue envasado e transportado em copo de isopor, com tampa e capacidade para 300mL.

55.15. DAS ESPECIFICACOES DA ALIMENTACAO COMPLEMENTAR E DOS CARDAPIOS DIFERENCIADOS

55.15.1. ALIMENTACAO COMPLEMENTAR

55.15.2. A alimentagdo complementar devera ser fornecida sempre que houver necessidade de suplementag@o de alimentos e/ou nutrientes em relagdo a refei¢ao padrao,

destinando-se exclusivamente aos grupos previamente autorizados, conforme critérios técnicos do NUALI.

55.15.3. As refeigdes complementares deverdo observar o padrdo do cardapio regular, podendo ser ajustadas ou modificadas quanto a composi¢do, quantidade, valor
nutricional, de acordo com a indica¢do clinica, nutricional ou funcional.

55.15.4. 13.1.3. Sdo elegiveis ao recebimento de alimentagdo complementar:
a) Gestantes e lactantes, em razdo das demandas metabolicas e fisiologicas especificas que exigem maior aporte nutricional;

b) Reeducandos que requerem alimentacio com maior valor energético e nutricional, incluindo aqueles que desempenham atividades operacionais ou de

elevado esforgo fisico; os que se enquadram em risco nutricional ou em estado de desnutri¢do, bem como pos-cirurgicos;

¢) Outros grupos que, apos analise e deliberagdo do NUALI, forem considerados enquadrados para o recebimento de alimentagdo complementar.

55.15.5. Para fins de padronizag@o e controle, as complementagdes alimentares estdo descritas no quadro abaixo, contendo a discriminag@o dos alimentos adicionais, a

refei¢do em que serdo ofertados e o respectivo grupo de reeducandos que deverdo ser beneficiados.

TIPO COMPOSICAO GRUPOS
A - Adicional de 02 unidades de ovo ou 50g de carne (branca ou Gestantes e lactantes
vermelha) na refeigdo do Almogo. Hiperproteica

Complementar 01

B - Adicional de 02 unidades de ovo ou 50g de carne (branca ou

vermelha) na refei¢do do Almogo.

Gestantes e lactantes
Hiperproteica

Complementar 02 01 fruta (100g) no jantar. Hipercalodrica
Gestantes ¢ lactantes

Complementar 03 01 copo (250ml) vitamina ou mingau na ceia. Hiperproteica

Hipercaldrica

Observagdo: A alimentagdo complementar refere-se a adigdo de alimentos nas refei¢des e ndo substitui os itens ja determinados nos cardapios.

55.16. CARDAPIOS DIFERENCIADOS
55.16.1. Os cardapios diferenciados serdo disponibilizados em datas comemorativas, tais como: Pascoa, Natal, Ano Novo, Dia dos Pais, Dia das Maes, entre outras
que forem definidas pela CONTRATADA.
55.16.2. As preparagdes deverdo apresentar maior grau de elaboragéo e diferenciagdo em relagdo as usualmente servidas, devendo seguir rigorosamente as orientagdes
técnicas estabelecidas pelos nutricionistas do NUALIL.
55.16.3. A execucao dos cardapios diferenciados seguira o quadro detalhado abaixo, contendo a descrigdo das preparacdes por refei¢do e quantidade per capta.
REFEICAQ COMPOSICAO PER CAPTA
Leite integral em po 20g
Café com agucar 250ml
Desjejum Pio francés/Manual ou Massa Fina 01 unidade 50g
Bolo (sem recheio/sem cobertura) 01 pedago 50g
Fruta 01 unidade ou fatia
Arroz cozido colorido 180g
Feijdo 150g
Guarnigdo 80g
Porg¢do proteica 120g
Almogo Salada crua ou cozida 80g
Farinha de mandioca 30g
Doce (bananada, pé de moleque, goiabada, doce de leite, pagoca) 20g
Refrigerante de cor clara/transparente 250ml
Arroz cozido 180¢g
Feijdo 150g
Guarnigdo 80g
Jantar Porg¢do proteica 120g
Salada crua ou cozida 80g
Doce (bananada, pé de moleque, goiabada, doce de leite, pagoca) 20g
Refrigerante de cor clara/transparente 250ml
55.17. DISPOSICOES GERAIS
55.17.1. O fornecimento de alimentagdo complementar ¢ de cardapios diferenciados em datas comemorativas, quando houver, ndo implicara em acréscimos de precos,
devendo ser considerados os mesmos valores unitarios correspondentes as refeicdes normais, conforme pactuado no contrato.
55.17.2. As complementagdes alimentares tém carater de ajuste nutricional, ndo constituindo refei¢do adicional, e deverdo ser fornecidas sem 6nus adicional para a

CONTRATADA, integrando-se ao servigo contratado de fornecimento de alimentagio regular.
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Documento assinado eletronicamente por Suzana Cristina de Amorim Gomes, Nutricionista, em 13/03/2026, as 12:10, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no
artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Sirlene Jesus dos Santos, Nutricionista, em 13/03/2026, as 12:12, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18
caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Thais dos Santos Feitosa, Chefe de Nucleo, em 13/03/2026, as 12:12, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo
18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Paula Gongalves Melo Martins, Nutricionista, em 13/03/2026, as 12:12, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no
artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Thelisson Cassio Santos Barreto, Nutricionista, em 13/03/2026, as 12:13, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no
artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por NASLIM ANANDA GUZMAN FEITOSA , Chefe de Nucleo, em 13/03/2026, as 14:15, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° ¢ 2°, do Decreto n°® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Gilmara Aguiar de Sa, Diretor(a) Executivo(a), em 13/03/2026, as 14:30, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no
artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Ebenézer Moreira Borges, Secretario(a) Adjunto(a), em 16/03/2026, as 13:04, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento
no artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de S5 Abril de 2017.

Referéncia: Caso responda este Termo de Referéncia, indicar expr o Processo n° 0033.033230/2025-34 SEI n° 68879679
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Governo do Estado
GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Secretaria de Estado da Justiga - SEJUS

Nucleo de Alimentagdo - SEJUS-NUALI

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. DOTACAO ORCAMENTARIA

Os recursos or¢amentarios destinados a cobrir a despesa estdo inseridos na Lei Orgamentaria Anual, que estima as receitas ¢ fixa as despesas para o exercicio
de 2026, através dos seguintes projetos e atividades:

Acio Cédigo Fonte de Recurso Elemento de Despesa
21.001.14.421.2102.2893 = Fornecer alimentagao para populagdo carceraria 1.5.00.000001 = Tesouro Estadual 33.90.30.51.00
2. PLANO DE CONTRATACAO ANUAL

O referido objeto sera incluido no Plano de Contratagdes Anual (PCA) do exercicio de 2026, em conformidade com o planejamento institucional da SEJUS e
em observancia aos principios do planejamento, da eficiéncia e da governanga das contratagdes publicas, nos termos da Lei n® 14.133/2021.

A inclusdo no PCA assegura a contratagdo de refei¢des e lanches, garantindo condigdes dignas de custodia, seguranga alimentar e prestagdo continua de
servigo publico essencial a populagdo privada de liberdade das unidades prisionais de Machadinho/RO.

3, INFORMACOES BASICAS

Objeto: Contratagdo de empresa especializada no fornecimento continuo e ininterrupto de refei¢des prontas (desjejum, almogo, jantar e ceia) aos reeducandos
das unidades prisionais de Machadinho/RO assegurando presta¢do de servigo publico essencial, pelo periodo de 12 (doze) meses consecutivos.

Objetivo: Garantir a alimentagdo adequada e continua aos reeducandos das unidades prisionais de Machadinho/RO, assegurando condigdes dignas de custodia,
seguranca alimentar e a continuidade do servigo publico essencial, por meio da contratagdo de empresa especializada no fornecimento de refei¢cdes prontas (desjejum, almogo,
jantar e ceia) durante 12 (doze) meses consecutivos.

4. FUNDAMENTACAO LEGAL

Embasamento legal: Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021.
Embasamento procedimental: Decreto Estadual n® 28.874, de 25 de janeiro de 2024.

5. IDENTIFICACAO DA DEMANDA / DESCRICAO DO OBEJTO
I- IDENTIFICACAO DA DEMANDA

A Administragdo Publica possui a necessidade de assegurar o fornecimento regular, continuo e adequado de refeicdes prontas as pessoas privadas de
liberdade custodiadas nas unidades prisionais sob sua responsabilidade, bem como, quando aplicavel, aos servidores em servigo.

Atualmente, as unidades prisionais demandam alimentagdo que atenda aos requisitos nutricionais minimos, as normas sanitarias vigentes, as condi¢des
especificas do ambiente prisional ¢ as determinacdes legais relativas a dignidade da pessoa humana e a8 manutengdo da ordem e da seguranga institucional.

Diante da inviabilidade operacional e econdémica de execugdo direta do preparo das refeicdes — considerando limitagdes estruturais, de pessoal, de
equipamentos e de logistica, faz-se necessaria a contratag¢io de empresas especializadas, capazes de garantir a produgdo, o acondicionamento, o transporte ¢ a entrega das
refeigdes prontas, de forma segura, regular e dentro dos padrdes de qualidade exigidos.

A ndo contratagdo podera comprometer o funcionamento regular das unidades, gerar riscos a saude dos custodiados e servidores, além de potencializar
passivos administrativos, judiciais e sanitarios.

Il- DESCRICAO DO OBEJTO

Contratagdo de empresas especializadas no fornecimento de refeicdes prontas, destinadas as unidades prisionais, abrangendo o preparo, acondicionamento,
transporte e entrega das refeigdes, em conformidade com os padrdes nutricionais, sanitarios e operacionais estabelecidos pela legislacdo vigente e pelas normas da
Administragdo.

O fornecimento devera contemplar refeicdes adequadas as necessidades alimentares dos custodiados, observadas as quantidades, periodicidade, horarios,
condig¢des de higiene, seguranga alimentar e logistica compativeis com a rotina e as especificidades do sistema prisional.

6. MOTIVACAO / JUSTIFICATIVA
I- MOTIVACAO

A Secretaria de Estado da Justiga - SEJUS, ¢ total responsavel pelo seu orgamento, atividades e manutengao de suas unidades, visto isso, a Secretaria busca
contratar empresa especializada no fornecimento de refeicdes prontas para atender a Cadeia Publica de Machadinho.

As atividades na Administragao Publica demandam a aquisi¢do frequente de refeigdes e lanches que ¢ realizado de acordo com as necessidades indicadas pela
SEJUS e pela demanda da unidade prisional.

Segue pois, algumas consideracdes necessarias:
A alimentagao ¢ direito da pessoa humana;

Quando o Estado se propde a retirar o infrator do seio social, consequentemente, se compromete a prover suas necessidades basicas, dentre as quais se inclui a
alimentago;

Atualmente, o Estado ndo dispde de instalagdes apropriadas para preparar a alimentagdo nas dependéncias das unidades prisionais. Estudos demonstram que a
terceirizagdo ¢ 0 método viavel e econdmico para esse tipo de servigo, especialmente pela natureza da complexidade de eventual falta de alimentagao;

O fornecimento de refei¢des destinados aos reeducandos ¢ caracterizado como continuado, haja vista que sua interrup¢ao pode comprometer a continuidade
das atividades das Unidades Prisionais;

Os artigos 10 ¢ 12 da Lei de Execugdo Penal (Lei 7.210, de 11 de 1984) disciplinam como dever do Estado a prestagdo de assisténcia material ao preso,
consistindo essa assisténcia no fornecimento de alimentagdo, vestuario e instalagdes higiénicas:

Art. 10. A assisténcia ao preso e ao internado é dever do Estado, objetivando prevenir o crime e orientar o retorno a convivéncia em sociedade. (grifo nosso)

Paragrafo unico. A assisténcia estende-se ao egresso.



Art. 12. A assisténcia material ao preso e ao internado consistird no fornecimento de alimentagdo, vestudrio e instalagées higiénicas. (grifo nosso)

II- JUSTIFICATIVA

Faz-se necessario o inicio de um novo procedimento licitatorio visando a contratagdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagao aos internos
custodiados, tendo em vista a impossibilidade de prorrogacdo da vigéncia contratual por mais 12 (doze) meses, pois o atual Contrato 730/PGE-2021 (0065763667) da
empresa detentora CALECHE COMERCIO E SERVICOS LTDA-ME aproxima-se ao limite de 60 (sessenta) meses no dia 23/10/2026, conforme a 4 CLAUSULA
QUARTA - DA VIGENCIA CONTRATUAL :

4.1. A vigéncia deste contrato sera de 12 meses, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos, caso seja interesse de ambas as partes, até o

limite de 60 meses, conforme estabelece o art. 57, II da Lei 8.666/93, contados a partir da data definida como termo inicial para o fornecimento das refeicdes,
constante na Ordem de Fornecimento.

Diante disso, o Nucleo de Alimentagao iniciou os tramites do Processo Licitatorio n® 0033.033230/2025-34, visando garantir a continuidade do fornecimento
de refei¢des as pessoas privadas de liberdade, conforme determina a legislagdo vigente e as diretrizes institucionais.

A medida esta amparada nas atribui¢des da Secretaria de Estado de Justiga (SEJUS), sucessora da SEAPEN (criada pela Lei Complementar n° 304/2004 e
transformada pela Lei Complementar n°® 412), responsavel pela administragdo do Sistema Penitenciario do Estado, entre outras fungdes.

7. DA GARANTIA DO MATERIAL

Considerando que o objeto da contratagdo envolve o fornecimento de refeigdes prontas destinadas ao consumo humano, a garantia do material esta diretamente
relacionada a qualidade, seguranca alimentar e conformidade sanitaria dos produtos fornecidos.

A empresa contratada devera garantir que todas as refei¢des entregues estejam em perfeitas condi¢cdes de consumo, dentro do prazo de validade, preparadas e
acondicionadas de acordo com as normas sanitarias vigentes, em especial aquelas expedidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA e demais o6rgaos
competentes.

A garantia compreende, ainda, a responsabilidade da contratada pela substituicfio imediata de quaisquer refei¢des que apresentem:

I- alteragdes sensoriais (odor, sabor, textura ou aparéncia);

1I - indicios de contaminago ou deterioracao;

III - desconformidade com o cardapio estabelecido;

v - inadequac@o quanto a temperatura, embalagem ou acondicionamento.

Eventuais irregularidades constatadas no ato do recebimento ou apds a entrega, desde que dentro do prazo de consumo, deverdo ser sanadas pela contratada
sem onus adicional a Administracio, observadas as penalidades contratuais cabiveis.

A garantia do material ndo exime a contratada da responsabilidade civil, administrativa e sanitaria decorrente de danos a saiide dos consumidores,
permanecendo esta responsavel por quaisquer prejuizos causados em razdo do fornecimento inadequado das refeigdes.

8. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A solugdo proposta consiste na contratagdo de empresas especializadas no fornecimento de refeigdes prontas as unidades prisionais, abrangendo de forma
integrada as etapas de planejamento do cardapio, preparo, acondicionamento, transporte e entrega das refei¢des, com preparo realizado em instalagdes proprias da contratada,
devidamente regularizadas junto aos o6rgéos de vigilancia sanitaria.

A execugdo do fornecimento devera observar as normas sanitarias, nutricionais, operacionais e de seguranca institucional vigentes, assegurando o
fornecimento regular, continuo e padronizado de alimentagdo, compativel com as necessidades nutricionais das pessoas privadas de liberdade e com as especificidades da
rotina prisional, garantindo qualidade, seguranca alimentar e previsibilidade operacional.

A terceirizagdo do fornecimento mostra-se adequada diante das limitagdes estruturais e operacionais da Administragdo para execugéo direta, transferindo a
contratada a responsabilidade pela manuten¢do de instalagdes, equipamentos, pessoal especializado, insumos e controles sanitarios necessarios a adequada prestagdo do
servi¢o, permanecendo sob responsabilidade da Administragdo as atividades de fiscalizagdo e gestdo contratual.

A solugdo adotada contribui para maior eficiéncia administrativa e racionalizagdo de recursos publicos, reduzindo riscos sanitarios, operacionais e juridicos,
bem como assegurando flexibilidade para adequagdes de quantitativos e rotinas, conforme a variagdes da populagio carceraria e das demandas institucionais.

Dessa forma, a contratagdo de empresas especializadas apresenta-se como a alternativa tecnicamente viavel, economicamente adequada e administrativamente
eficiente para atendimento da demanda identificada.

9. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

A contratagdo devera atender aos requisitos minimos necessarios para garantir o fornecimento continuo, seguro ¢ adequado de refei¢des a populagdo privada
de liberdade das unidades prisionais atendidas, em conformidade com a legislagdo vigente e com as normas aplicaveis ao sistema penitenciario.

O fornecimento devera observar a Lei n° 14.133/2021, bem como as normas sanitarias aplicaveis, incluindo as disposi¢des da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), da Vigilancia Sanitaria local e demais regulamentos expedidos pela Administragdo Penitenciaria.

As refeigdes fornecidas deverdo atender as necessidades nutricionais diarias da populagdo carceraria, com cardapios elaborados e acompanhados por
nutricionista legalmente habilitado, incluindo a previsdo de dietas especiais quando necessarias, tais como restrigdes médicas, alimentares ou religiosas, conforme demanda
da Administragao.

A contratada devera adotar boas praticas de manipulagdo de alimentos em todas as etapas do processo, desde a aquisi¢do dos insumos até a distribui¢do das
refeigdes, assegurando condigdes adequadas de higiene, qualidade, armazenamento, transporte e conservagdo dos alimentos, de modo a preservar a seguranga alimentar.

Devera ser comprovada capacidade operacional compativel com a demanda estimada de refeigdes, assegurando regularidade, pontualidade e continuidade no
fornecimento, em conformidade com a rotina e os horarios das unidades prisionais, de forma a evitar interrup¢des ou atrasos que comprometam a seguranga € o
funcionamento institucional.

A execugdo do servigo devera respeitar as normas de seguranga das unidades prisionais, incluindo regras de acesso, identificagdo e controle de pessoal, bem
como restrigdes quanto a entrada de materiais, utensilios e equipamentos, conforme orientagdes da Administragao.

Sempre que possivel, deverdo ser adotadas praticas que promovam o uso racional de recursos, a redugdo do desperdicio de alimentos e a destinagdo
ambientalmente adequada dos residuos gerados, em alinhamento com as diretrizes de sustentabilidade previstas na legislagdo vigente.

A contratagdo devera permitir a adequada fiscalizag@o por parte da Administragdo, incluindo o acompanhamento da qualidade das refeigdes, do cumprimento
dos cardapios e das condigdes sanitarias, bem como a adogdo de medidas corretivas em caso de descumprimento das obrigagdes contratuais.

10. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

As quantidades estimadas foram calculadas através da identificagdo da média de consumo no periodo de Outubro/2024 até Setembro/2025 conforme Notas
Fiscais (1d.0065778191), e arredondamento das casas decimais para mais ou menos.

ITEM CATMAT ESPECIFICACAO UND QUANTIDADE MENSAL QUANTIDADE ANUAL

01 DESJEJUM UND 5.489 65.866
02 ALMOCO UND 5.537 66.438
03 3697 JANTAR UND 5.361 64.333
04 CEIA UND 5.361 64.333
Total de Refeicdes UND 21.748 260.970
11. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Com base nas diretrizes estabelecidas no artigo 23, §1°, inciso II e IV da Lei n° 14.133/2021, o levantamento de mercado para a contratagdo de servigos de



fornecimento de refei¢des prontas para unidades prisionais foi realizado com o objetivo de garantir que os pregos estabelecidos para a contratagdo sejam compativeis com os
praticados no mercado, bem como assegurar a transparéncia e a economicidade da contratagdo publica.

O levantamento de mercado seguiu as diretrizes da referida lei, levando em consideragdo as metodologias e fontes de pesquisa apropriadas para a obtengao dos
precos mais justos e adequados para o objeto da contratagdo. A pesquisa foi conduzida por meio das seguintes abordagens:

Analise dos Contratos de Objeto Similar em Execucio pela Administracio Publica
Foi realizada a analise dos contratos de fornecimento de refeigdes prontas para unidades prisionais que estdo em execugdo pela Administragdo Publica. Este procedimento
envolveu a revisdo de termos de contratos ja firmados com o governo, com foco nas condigdes de execugdo, valores contratados e padrdes de qualidade dos servigos
prestados. Essa analise proporcionou uma base de comparagdo solida com o mercado, considerando os contratos em vigor e as condi¢des praticas de fornecimento ja
adotadas.

Pesquisa Direta com Fornecedores
A pesquisa de pregos também incluiu a consulta direta a trés (3) fornecedores atuantes no ramo especifico de fornecimento de refei¢des prontas para unidades prisionais.
Esses fornecedores foram selecionados com base em sua atuagdo reconhecida no mercado e sua capacidade de atendimento as demandas especificas do fornecimento. As
informagdes obtidas a partir das cotagdes enviadas por esses fornecedores permitiram uma viséo atualizada e detalhada sobre os precos praticados, bem como sobre os termos
e condigdes de fornecimento.

Painel de Pregos

Os valores referenciais obtidos por meio dessas metodologias sao apresentados no topico 11. deste Estudo Técnico Preliminar (ETP).

O valor estimado da contrata¢o sera apurado Superintendéncia de Compras e Licitagdes — SUPEL/RO, conforme Decreto Estadual n® 28.874, de 25/01/2024.
12. QUANTIDADE MIiNIMA E MAXIMA

Nao ¢ possivel estipular, neste momento, a quantidade minima ou maxima de refei¢des a serem fornecidas no contrato, em razdo da variabilidade diaria e
imprevisivel da populagdo carceraria nas unidades prisionais. Fatores como transferéncias, admissdes e altas de internos podem alterar significativamente a demanda
alimentar, tornando inviavel a defini¢do de volumes fixos.

Além disso, a natureza do servigo exige flexibilidade operacional, permitindo ajustes diarios na quantidade de refei¢des fornecidas, garantindo atendimento
continuo, adequado e seguro a todos os internos, sem prejuizo a regularidade e a qualidade do servigo.

Portanto, a contrata¢@o sera formalizada com base na estimativa de demanda, observando-se a necessidade efetiva das unidades.
13. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

MACHADINHO: 0033.033230/2025-34

QUANT.(A)

DESCRICAO

desjejum 65.866 RS 6,34 R$ 5,56 R$ 5,00 RS 8,00 8* 8!
almoco 66.438 R$ 12,93 RS 12,29 R$ 10,20 RS 16,00 R$ 16,00 16
jantar 64.333 RS 12,84 RS 13,00 R$ 10,80 R$ 17,00 R$ 17,00 17

ceia 64.333 R$ 5,02 RS 5,56 RS 5,95 8* 8* 8!

VALOR TOTAL DO LOTE

1) NC = Nao cotado.

NOTA EXPLICATIVA:

IDENTIFICAGAO DAS COTACOES

EMP1 - Contrato n° 289/2025 - JARU(0059319095)

EMP2 - Contrato n° 848/2025/PGE-SEJUS - CEREJEIRAS (0063718719)
EMP3 - Contrato n°® 822/2025/PGE-SEJUS - ARIQUEMES (0063515243)
EMP4 -COTAGCAO 01 (0065778228)

EMPS5 - COTACAO 02 (0065778275)

EMP6 - COTACAO 03 (0065778310)

EMP7 - PESQUISA DE PRECOS (0065997297)

O valor estimado ¢ R$ 2.499.949,90 (dois milhdes, quatrocentos e noventa e nove mil novecentos e quarenta e nove reais e noventa centavos) conforme o
levantamento de pregos estipulados no quadro comparativo de pregos acima.

Registra-se nos autos a “relagdo de fornecedores que foram consultados e ndo enviaram propostas como resposta a solicitagdo no prazo indicado ™, através
dos e-mail (0065997380).

14. JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO

Uma das exigéncias contidas no art. 18, § 1°., inciso VIII, da Lei 14.133/2023, refere-se as justificativas para o parcelamento ou ndo da contratagdo. Trata-se
de item obrigatorio a integrar o estudo técnico preliminar.

Nesse contexto, de acordo com o art. 40, inc. V, alinea “b” da nova Lei, o planejamento de compra devera considerar a expectativa de consumo anual e
observar o atendimento de alguns principios, dentre eles o do parcelamento, quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso.

O art. 40, estabelece em seus §§ 20. e 30.:
§ 2° Na aplicagdo do principio do parcelamento, referente as compras, devero ser considerados:
1 - a viabilidade da divisao do objeto em lotes;

1I - o aproveitamento das peculiaridades do mercado local, com vistas a economicidade, sempre que possivel, desde que atendidos os pardmetros de qualidade;

III - o dever de buscar a ampliagdo da competi¢do e de evitar a concentragdo de mercado.

§ 3° O parcelamento néo sera adotado quando:
1 - a economia de escala, a redugdo de custos de gestdo de contratos ou a maior vantagem na contratagdo recomendar a compra do item do mesmo fornecedor;
II - o objeto a ser contratado configurar sistema unico e integrado e houver a possibilidade de risco ao conjunto do objeto pretendido.

Nesse caso, esta Secretaria de Estado da Justica - SEJUS, opta pelo NAO PARCELAMENTO DA CONTRATACAO, para a contratagio de empresa
fornecedora refei¢des prontas, uma vez que ndo se mostra viavel tecnicamente o parcelamento da solucao, além de ndo se mostrar eficiente do ponto de vista econémico para
a administragdo publica, conforme os pontos elencados abaixo:

1. Economia de Escala: O fornecimento de refei¢des para uma unidade prisional envolve a disponibiliza¢ao diaria de diversas refeigdes, incluindo café da
manha, almogo, janta e ceia. Ao contratar um unico fornecedor para todas essas refei¢des, ha uma oportunidade significativa de obter economia de escala. Isso ocorre
porque o fornecedor pode consolidar a producdo, a logistica e a gestdo de estoques, reduzindo custos operacionais e, consequentemente, oferecendo pregos mais
competitivos.

2. Reducio de Custos de Gestido de Contratos: O parcelamento implicaria na celebragdo de multiplos contratos com diferentes fornecedores para cada



tipo de refeigdo. Isso geraria uma carga adicional de trabalho administrativo e de gestdo de contratos para o 6rgédo governamental, incluindo a necessidade de monitorar
e fiscalizar diversos contratos separadamente. Ao contratar um unico fornecedor para todas as refei¢des, os custos de gestdo de contratos sdo significativamente
reduzidos, proporcionando eficiéncia na administragdo do contrato.

3. Maior Vantagem na Contrataciio: Ao concentrar a contratagdo em um unico fornecedor, ¢ possivel negociar melhores condi¢des comerciais e
estabelecer um relacionamento mais solido com a empresa. Isso pode incluir descontos por volume, prazos de pagamento mais favoraveis e outros beneficios que
resultam em uma maior vantagem na contratagdo. Além disso, a empresa pode oferecer um cardapio mais variado e personalizado, atendendo as necessidades
especificas da unidade prisional de forma mais eficaz.

Portanto, com base na economia de escala, na redugdo de custos de gestdo de contratos e na possibilidade de obter uma maior vantagem na contratagao,
justifica-se a opgdo pelo ndo parcelamento da contratagdo, de acordo com o inciso I do § 3° do art. 40 da Lei 14.133/2023. Isso contribuira para a eficiéncia e a economia dos
recursos publicos na prestagdo de servigos de alimentagdo para a unidade prisional.

15. DA SUBCONTRATACAO
A subcontratagdo apenas sera cabivel exclusivamente para o servigo de transporte de refeigdes, ficando as custas da CONTRATADA.

Os veiculos destinados para o transporte das refei¢des deverdo passar por inspe¢do da vigilancia sanitaria, devendo apresentar o alvara sanitario juntamente
com as outras exigéncias no ato da vistoria, conforme Resolugdo da ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

16. MEMORIA DE CALCULO
MEDIA ENTRE OUTUBRO/2024 ATE SETEMBRO/2025 - MACHADINHO: 0033.033230/2025-34
MUNICIPIQ  TIPO set./2025 out./2024 | nov./2024 | dez./2024 | jan./2025 fev./2025 | mar./2025 abr/205 mai./2025 | jun./2025 jul./2025
CAFE 5.970 5.138 5.159 5.220 5.282 4.887 5.639 5.556 5.319 5.604 6.046
ALMOCO 5.979 5.127 5.185 5.213 5.287 4911 5.647 5.554 5.827 5.604 6.053
Machadinho| JANTAR 5.778 4.958 5.036 5.058 5.082 4.733 5.466 5.377 5.646 5.479 5.853
*CEIA 5.778 4.958 5.036 5.058 5.082 4.733 5.466 5.377 5.646 5.479 5.853
TOTAL
Observacdes:

- As quantidades estimadas foram calculadas através da identificagdo da média de consumo no periodo de Setembro/2024 até Agosto/2025 conforme Notas
Fiscais (1d.0065778191), e arredondamento das casas decimais para mais ou menos.

- Ceia: Informamos que devera ser incluida, no escopo de fornecimento de alimentagdo, a refei¢do tipo ceia destinada a todos os reeducandos. Para efeito de
calculo estimativo e composi¢do de custos, adota-se como pardmetro o mesmo quantitativo de refeigdes servidas no jantar, tendo em vista que a ceia sera disponibilizada
diariamente a todos os reeducandos.

17. DESCRICAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E TRATAMENTOS

Incumbe aos Orgaos e entidades integrantes da Administragdo Publica conviver com a nova realidade trazida pela Lei n° 14.133, de 2021, que prevé o
desenvolvimento sustentavel como principio e objetivo das contratagdes publicas.

O direito fundamental ao meio ambiente ecologicamente equilibrado, o principio do desenvolvimento sustentavel e os multiplos valores constitucionais
albergados pela fungdo regulatoria das licitagdes, impdem a adogdo de critérios e praticas de sustentabilidade socioambiental e de acessibilidade nas contratagdes publicas. A
implementagdo de contratagdes sustentaveis ¢ um imperativo constitucional e também se lastreia em normas legais e infralegais.

Assim, considerando o impacto ambiental decorrente das caracteristicas dos servigos a serem prestados, a Contratada devera declarar que atende aos requisitos
de sustentabilidade, apresentando documentagéo especifica apta a essa finalidade. Ademais, devera a Contratada atuar com crescente preocupa¢do ambiental e adogao de
praticas que minimizem ao maximo os impactos ambientais decorrentes de sua atividade.

Com base na Lei Federal n° 12.349/2010 e demais legislagdes ambientais, a contratante fica responsavel por implementar em seu servico boas praticas
ambientais especificas, dentre as quais: uso racional da agua, eficiéncia energética, redugdo da producdo de residuos alimentares e melhor aproveitamentos dos alimentos,
incluindo a questdo de reutilizagdo de alimentos, programa de coleta seletiva de residuos solidos, uso de produtos biodegradaveis, controle de emissdo de poluentes, controle
de poluig@o sonora, destinagdo final de residuos de dleos utilizados em frituras e cocgdes.

A execugdo do contrato devera obedecer aos critérios de sustentabilidade determinados no Decreto n° 7.746/2012, na Lei 12.305/10 - Politica Nacional de
Residuos Sélidos e na Instrugdo Normativa SLTI/MP N° 01, de 19/01/2010, Guia Nacional de Licitagdes Sustentaveis da AGU.

E de total responsabilidade da CONTRATADA o cumprimento das normas ambientais vigentes, no que diz respeito & poluigdo ambiental e destinagio de
residuos.

A CONTRATADA observara a Resolugdo RDC ANVISA n° 216, de 2004, bem como legislagdo e/ou normas de érgdos de vigilancia sanitaria estaduais,
distrital e municipais, segundo previsdo no Guia Nacional de Licitagdes Sustentaveis.

A CONTRATADA devera assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas cabiveis para a corre¢do dos danos que vierem a ser causados, caso ocorra
passivo ambiental, em decorréncia da execucdo de suas atividades objeto desta contratacdo.

A CONTRATADA devera manter critérios especiais ¢ privilegiados para aquisi¢do de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia energética e
redugdo de consumo e para aquisigdo e uso de produtos biodegradaveis.

Também devera adotar procedimentos corretos com o uso adequado da agua, utilizando-a com economia/sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada
higieniza¢do do ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos empregados.

Em relagdo ao tratamento de seus efluentes (esgoto), utilizar de tecnologia mais apropriada as suas necessidades, desde que devidamente aprovadas pelos
orgdos competentes, € com um minimo de:

I. Separagdo e tratamento de gorduras (caixa (s), separador(s), etc.);

II. Tratamento anaerdbico (caixa(s), filtro (s), etc.);

I1I. Tratamento Bioldgico (caixa(s), filtro (s), etc;

IV. Adotar boas praticas de otimizagdo de recursos/redugdo de desperdicios.

Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a Resolucdo n°® 275/2001, CONAMA, que orienta a identificagdo por cores para os diferentes tipos de
residuos, a ser adotado na identificagdo de coletores e considerando que a reciclagem de residuos deve ser incentivada, facilitada para reduzir o consumo de matérias-primas,
recursos naturais nio-renovaveis, energia e agua, bem como a necessidade de reduzir o crescente impacto ambiental associado a extragdo, geracdo, beneficiamento,
transporte, tratamento e destinagdo final de matérias-primas, provocando o aumento de lixdes e aterros sanitarios, fica recomendada a utilizagao pela CONTRATANTE de
coletores de residuos, conforme o abaixo elencado:

a) vidro (recipiente verde)

b) plastico (recipiente vermelho)
¢) papéis secos (recipiente azul)
d) metais (recipiente amarelo)

A CONTRATADA devera utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios, cuja aplicagdo nos servigos devera observar regra basilar de menor toxidade,



ser livre de corantes e buscar a redugdo drastica de hipoclorito de sodio;

O veiculo destinado a entrega das refeicdes nas Unidades prisionais devera possuir dispositivos de seguranga que impegam o derrame em via publica de
alimentos e/ou residuos solidos e liquidos, durante o transporte.

18. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PREVIAMENTE A CELEBRACAO DO CONTRATO

O Manual de Fornecimento, Recebimento e Distribuigio de Refeigdes no Ambito do Sistema Prisional do Estado de Rondénia foi instituido através da
Resolugdo n° 001/GAB/SEJUS, de 12 de Setembro de 2013 e integrara o instrumento contratual. Nele constam orientagdes a respeito dos procedimentos a serem adotados no
acompanhamento, controle e fiscalizagdo dos Contratos celebrados de fornecimento de refei¢des prontas nas Unidades Prisionais.

Para que os contratos atinjam satisfatoriamente seus objetivos, o Nucleo de Alimentagdo, previamente a celebragdo dos instrumentos, reforgara aos servidores
das unidades prisionais designados para fiscalizagdo e acompanhamento do recebimento das refeigdes, acerca dos procedimentos que deverdo ser adotados de acordo com as
atribuigdes estabelecidas no Manual de Fornecimento.

A CONTRATANTE devera formalizar a designagdo dos responsaveis pela gestdo e fiscalizagdo do contrato, conforme disposto no Termo de Referéncia. Esta
designagdo deve ser publicada em portaria no Diario Oficial do Estado de Rondonia, em até (5) cinco dias ap0s a assinatura do contrato.

A CONTRATADA deve apresentar um plano de capacitagdo de seus funciondrios que atuardo na execugdo do contrato, garantindo que estejam aptos a
cumprir as exigéncias de seguranga alimentar e normas de higiene estabelecidas.

A CONTRATANTE deve agendar uma reunido pré-contratual com a CONTRATADA para alinhar expectativas, esclarecer duvidas e discutir detalhes
operacionais, incluindo cronograma de fornecimento e procedimentos de fiscalizagao.

A CONTRATANTE devera realizar uma vistoria inicial nas instalagdes da CONTRATADA para verificar a adequagdo das condi¢des de manipulagdo e
fornecimento dos alimentos, bem como a infraestrutura necessaria para garantir a qualidade e seguranga alimentar.

A CONTRATADA deve apresentar um plano de contingéncia para situagdes de emergéncia, como falta de insumos ou problemas de logistica, garantindo a
continuidade do fornecimento.

19. DEMONSTRACAO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

Apos analise detalhada dos requisitos e necessidades especificas do sistema prisional, conclui-se que a contrata¢do do fornecimento de alimentagao ¢ essencial
para garantir o atendimento das necessidades basicas dos detentos, em conformidade com a legislagdo vigente e os principios de dignidade humana. A alimenta¢do adequada
¢ um direito fundamental, sendo crucial para a manutencdo da satide e do bem-estar da populagdo carceraria.

A contratagdo de empresas especializadas assegura que as refeicdes fornecidas atendam aos padrdes nutricionais recomendados pelo Institute of Medicine —
Dietary Reference Intakes (2005) e as normas de higiene e seguranga alimentar previstas na Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA, contribuindo para a redugdo de
problemas de satde e de custos médicos. Além disso, empresas especializadas possuem a expertise necessaria para gerenciar grandes volumes de refei¢des, garantindo
qualidade, seguranga alimentar e regularidade no fornecimento, enquanto a Administragdo pode concentrar-se em suas fungdes principais, como seguranga e reabilitagdo.

Por meio de um processo licitatorio transparente e competitivo, a contratagdo também possibilita a obtencdo de melhores precos e condi¢des, promovendo
eficiéncia, economicidade e uso racional dos recursos publicos, com previsibilidade, padronizag@o e maior eficiéncia operacional na gestdo das unidades prisionais.

20. EXCLUSAO DE PESSOA FiSICA NA LICITACAO

Em atencao ao art. 34, inciso XIV do Decreto Estadual n°® 28.874/2024, justifica-se a exclusdo de participaciio de pessoas fisicas no presente processo,
considerando que a Administragdo Publica tem a obriga¢do de garantir a seguranga e a qualidade dos servigos que contrata.

Em razao disso, ¢ importante que os contratados tenham a capacidade técnica e a estrutura necessaria para prestar o servigo de forma adequada.

Desta forma, as pessoas fisicas, em geral, ndo possuem a mesma capacidade técnica e estrutura que empresas especializadas. Por isso, a participagdo de
pessoas fisicas na contratagdo pretendida pode colocar em risco a seguranga ¢ a qualidade dos servigos a serem prestados.

21. AREA REQUISITANTE
Nucleo de Alimentagdo - NUALI/ GAF
22. DECLARACAO DE VIABILIDADE

Considerando a analise realizada sobre a demanda, os requisitos do servigo e os resultados pretendidos, declara-se a viabilidade econdmica e administrativa
da contratacdo de empresas especializadas no fornecimento de refeigdes prontas as unidades prisionais.

A solug@o proposta apresenta condi¢des de execugdo compativeis com a estrutura e rotina das unidades prisionais, garantindo regularidade, qualidade
nutricional, seguranga alimentar e conformidade com a legislagdo vigente, incluindo normas sanitarias e de dignidade humana. Além disso, a terceirizagdo do servigo permite
a Administragdo concentrar-se em suas atividades-fim, enquanto assegura eficiéncia, economicidade e previsibilidade na gestdo do fornecimento alimentar.

Dessa forma, conclui-se que a contratagdo atende aos principios da legalidade, economicidade e eficiéncia, mostrando-se plenamente vidvel para
implementacio.

Portanto, declara-se a viabilidade da contratagdo pretendida, momento em que também sugerimos a utilizagdo da Modalidade Pregao Eletronico.
23. DA EXECUCAO DO FORNECIMENTO

23.1. Das Condicdes do Local onde as Refeicdes serio Preparadas

Cumprir rigorosamente as Leis, Instrugdes, Normas e demais Legislagdes Sanitarias Federais e Estaduais e orientagdes dos orgdos fiscalizadores sobre os
procedimentos de manipulagao e a qualidade dos alimentos.

Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execugdo e entrega do objeto, em perfeitas condig¢des de uso.

Implantar para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo e eliminagdo de insetos e roedores. A aplicagdo de produtos s6 devera ser realizada
quando adotadas todas as medidas de prevengdo, e s6 deverdo ser utilizados produtos que possuam registro nos Orgdos competentes ¢ qualidade comprovada.(Resolucéo
RDC n° 216, de 15 de Setembro de 2004 do Ministério da Satde);

23.2. Da Metodologia e/ ou Procedimentos a ser utilizado na Execucio do Fornecimento

Sem prejuizo da plena responsabilidade da empresa perante a SEJUS ou a terceiros, o fornecimento do objeto esta sujeito a mais ampla e irrestrita fiscalizagio,
a qualquer tempo, em todas as etapas.

O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato serdo exercidos por representantes da SEJUS especialmente designados para este fim e por
servidores Nutricionistas, de acordo com o Manual de Fornecimento de Alimentagdo da Secretaria de Estado de Justiga.

A execugdo do contrato obedecera as prescricdes do Manual de Fornecimento de Alimentagdo da Secretaria de Estado de Justiga e suas atualizagdes,
disponivel no Diario Oficial do Estado de de Rondonia - DIOF.

Aos servidores designados fica assegurado o direito de exigir o cumprimento de todos os itens constantes do Termo de Referéncia, da proposta da empresa e
das clausulas do contrato, e também, solicitar justificadamente a substitui¢do de qualquer empregado da empresa que comprometa a perfeita execugdo do contrato ou crie
obstaculos a fiscalizagdo ou que néo corresponda as exigéncias de seguranga do 6rgao.

A presenga de servidores designados para fiscalizagdo do contrato, qualquer que seja a natureza da fiscalizag@o, nao diminuira em nada a responsabilidade da
empresa.

A subcontratagdo apenas sera cabivel exclusivamente para o servigo de transporte de refei¢des, ficando as custas da CONTRATADA.

Os veiculos destinados para o transporte das refei¢des deverdo passar por inspe¢do da vigilancia sanitaria, devendo apresentar o alvara sanitario juntamente



com as outras exigéncias no ato da vistoria, conforme Resolugdo da ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

As solicitagdes de refeigdes a empresa fornecedora deverdo ser realizadas diariamente, por servidor autorizado, em correspondéncia com os quantitativos de
apenados.

O Diretor da Unidade, a Comissdo de Recebimento ou profissional Nutricionista da CONTRATANTE fiscalizara, por amostragem, as marmitas e verificarao
quanto a adequagdo de peso, composi¢ao, adequagio ao cardapio, qualidade dos alimentos, higiene, temperatura e outros fatores relevantes a execugdo do contrato.

23.3. Do Acompanhamento da Execucio do Fornecimento

O recebimento das refeigdes sera feito pela Comissdo de Recebimento de Alimentos, designada pela dire¢do da unidade, em conjunto com um representante da
CONTRATADA e sera processado observando-se, no minimo, a seguinte rotina:

a) Checagem do horario de recebimento, admitindo-se uma varia¢do de 15 minutos para mais ou para menos.
b) Conferéncia das quantidades entregues para as refeicdes destinadas aos comensais.

¢) Pesagem e verificagéio de temperatura de trés marmitas retiradas aleatoriamente de um recipiente iotbox.
d) Verificagdo da composicao do cardapio de cada tipo de refei¢do.

A Comissao de Recebimento de Alimentos, na presenga do representante da CONTRATADA, recusara o recebimento parcial ou integral das refei¢des quando
constatada alteragdes nas caracteristicas organolépticas (odor e sabor), quando for constatada qualidade ou quantidade diferente da preestabelecida ou ma higiene nas
condigdes. Ocorrendo tal hipotese, a diregdo da Unidade Prisional tera até 01 (uma) hora e 30 (trinta) minutos, a partir do horario da entrega, para comunicar a
CONTRATADA, que entdo tera um prazo de 02h:00min, apds constatagéio, para substituir as refei¢des recusadas.

Se tal fato ocorrer no almogo, a substituicdo devera se fazer por refeicdes em preparo para o jantar.
Se ocorrer no jantar a CONTRATADA fornecera lanche contendo:

- 02 (dois) sanduiches de pao de leite (minimo de 50 gr cada pao), embalados individualmente, contendo em cada um deles 01 (uma) unidade de hamburguer (minimo de 50 gr) e
01 (uma) fatia de queijo mussarela (minimo de 15 gr);
- 01 (uma) fruta da época (minimo 100 gr);
- suco de fruta (minimo 250ml).
A substitui¢do das refeigdes em desacordo com as especificagdes, ndo exime a CONTRATADA das eventuais sangdes cabiveis.

A qualidade do objeto fornecido sera monitorado constantemente para evitar sua degeneragdo, devendo intervir para corrigir e aplicar as sangdes previstas no
edital e no contrato administrativo, quando verificar desconformidade no fornecimento do objeto a qualidade exigida.

23.4. Dos Deveres e Obrigacdes da Contratada e Contratante
23.4.1. A CONTRATADA devera:

Subordinar-se as normas internas da CONTRATANTE que regulamentam matérias relacionadas a seguranga e ao objeto contratado.
Responsabilizar-se integralmente pela execug@o do contrato, nos termos da legislagdo vigente.

Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes por ele assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdes
exigidas nestes termos.

Prestar as informagdes referentes a execug@o do contrato por escrito, quando solicitadas pela CONTRATANTE, no prazo maximo de cinco dias continuos e
ininterruptos, salvo quando determinado prazo inferior no instrumento de solicitago.

Comunicar 8 CONTRATANTE, por escrito, no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, quaisquer altera¢cdes ou acontecimento que impegam, mesmo que
temporariamente, de cumprir seus deveres e responsabilidade relativa a execugdo do contrato, total ou parcialmente, por motivo de caso fortuito ou for¢a maior.

Nao executar qualquer alteragdo ou acréscimo nos fornecimentos contratados sem autorizagio escrita da CONTRATANTE.
Naio utilizar-se de espago fisico dentro da Unidade prisional para confeccdo das refeigdes.

Selecionar e preparar rigorosamente os empregados que se envolverdo na execu¢do do contrato, encaminhando elementos portadores de atestados de boa
conduta e demais referéncias, tendo fungdes profissionais legalmente registradas em suas respectivas carteiras de trabalho.

Manter disciplina nos locais de entrega, retirando imediatamente, apds notificagdo, qualquer empregado considerado com conduta inconveniente pela
Administragéo.

Manter seus empregados informados sobre as peculiaridades do local do fornecimento das refeigdes, orientando-os quanto ao sigilo absoluto, a respeito das
condigoes fisicas e dados técnicos das Unidades prisionais, sob pena de responsabilidade civil e criminal em eventuais problemas com terceiros advindos pela revelagdo
indevida de informagao.

Manter seu pessoal uniformizado, identificando-os através de crachas, com fotografia recente, e provendo-os dos Equipamentos de Protegdo Individual -
EPI’s.

Manter sediado junto a Administragdo elementos capazes de tomar decisdes compativeis com os compromissos assumidos.

Designar encarregados responsaveis pelos servigos, com a missdo de garantir o bom andamento dos trabalhos permanecendo no local do trabalho, em tempo
integral, fiscalizando e ministrando a orientagdo necessaria aos executantes dos servigos. Estes encarregados terdo a obrigagdo de reportarem-se, quando houver necessidade,
ao responsavel da Administragdo pelo acompanhamento dos servigos e tomar as providéncias pertinentes para que sejam corrigidas todas as falhas detectadas;

Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas disciplinares determinadas pela Administragao.

Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros, decorrentes de culpa ou dolo dos seus empregados durante a execugdo do
contrato.

Responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a ser vitima, seu empregado ou terceiro, decorrente da ma execugdo do contrato.
Responsabilizar-se pelos atrasos e/ou prejuizos decorrentes de paralisagdo parcial ou total na execug@o do contrato.

Cumprir rigorosamente as Leis, Instrugdes, Normas e demais Legislagdes Sanitarias Federais ¢ Estaduais e orientagdes dos orgdos fiscalizadores sobre os
procedimentos de manipulagao e a qualidade dos alimentos.

Apresentar comprovagdo, através de notas fiscais e/ou contrato de locacdo (exclusivamente para o servico de transporte de refeicdes, a custa da
CONTRATADA), de que possui veiculos adequados e que estejam obedecendo as normas de transportes de alimentos prontos realizado conforme Resolugdo da ANVISA -
RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, conforme prazo estipulado nas clausulas contratuais relativas a formalizagdo e vigéncia do contrato. Os veiculos destinados para o
transporte das refei¢des deverdo passar por inspegdo da vigilancia sanitaria, devendo apresentar o alvara sanitario juntamente com as outras exigéncias no ato da vistoria.
Caso haja necessidade de um novo veiculo que se destine ao transporte das refeigdes este devera seguir as mesmas condigdes anteriormente citadas.

Responsabilizar-se pela aquisi¢do, manutengdo e calibragdo dos instrumentos utilizados para afericdo do peso da alimentagdo pronta (balanga digital) e para
medicdo da temperatura (termémetro especifico para alimentos), que serdo disponibilizados em regime de comodato 8 CONTRATANTE, na propor¢do de um par para cada
unidade prisional. Os equipamentos devem possuir configuragdes e especificagdes técnicas adequadas a sua finalidade, garantindo a precisdo e confiabilidade das medigdes.
A contratada devera assegurar a calibragdo periddica desses instrumentos conforme normas e exigéncias dos orgdos reguladores competentes, bem como promover a
manutengao preventiva e corretiva necessaria para o pleno funcionamento dos equipamentos, mantendo-os atualizados tecnologicamente durante toda a vigéncia do contrato.

Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragdo de Alimentos ¢ Prestagdo de Servigos, de acordo com a Portaria n® 1.428/93, do Ministério da
Satide, adequando-o ao fornecimento na Unidade objeto do contrato e apresenta-lo em até 10 (dez) dias apos a assinatura do contrato.

Elaborar cardapio mensal de acordo com as especificagdes exigidas no Termo de Referéncia, com 20 (vinte) dias de antecedéncia ao inicio do fornecimento,
submetendo-o a analise das nutricionistas da SEJUS. Se, por motivo de for¢a maior, caso fortuito ou fatos imprevisiveis que justifiquem alteragido(des) no(s) cardapio(s)



aprovado(s), a CONTRATADA, por escrito, solicitara a anuéncia das nutricionistas da SEJUS, com 01 (um) dia util de antecedéncia fornecimento, devendo a substitui¢ao
ocorrer por produto em condigdes similares sob os aspectos nutritivos.

Oferecer dietas especiais, solicitadas pelo médico, para os comensais que apresentem patologias relacionadas a restrigdes alimentares como hipertensao,
diabetes, nefropatias, hepatopatias, entre outras, que se fizerem necessarias, bem como fracionar a alimentagdo em numero de refeicdes que concilie com a prescri¢do médica,
considerando as especificagdes das patologias. Em unidades onde ndo ha atendimento médico, o enfermeiro podera fazer a solicitagdo de dietas, como também outro
profissional legal.

Elaborar cardapio das dietas especiais, sob responsabilidade do Nutricionista da CONTRATADA, com base nas gramagens e composi¢des do cardapio da
alimentagdo padrio, promovendo as adequagdes necessarias. A CONTRATANTE podera solicitar, a qualquer tempo, a apresentagdo dos cardapios das dietas especiais para
fins de acompanhamento técnico, fiscalizagdo e proposi¢do de ajustes ou modificagdes, sem prejuizo do fornecimento regular das refei¢des. O fornecimento de dietas
especiais ndo implicard em acréscimos ou supressdes de valores contratuais, ainda que haja substituicdo de géneros alimenticios por similares, devendo-se considerar, para
todos os efeitos, os mesmos pregos unitarios das refeigdes normais estabelecidos no contrato.

Disponibilizar, as suas expensas, 03 (trés) amostras das refei¢des servidas no almogo e no jantar, diariamente, para fins de degustagdo e avaliagdo pela
Comissdo de Recebimento, na respectiva unidade prisional atendida.

Disponibilizar amostras das refei¢des fornecidas — desjejum, almogo, jantar e ceia — sempre que solicitado pelos nutricionistas do Nucleo de Alimentagao,
com a finalidade de avaliagdo técnica da conformidade com os padrdes estabelecidos.

Substituir as suas expensas, desde que solicitado pelo Diretor da Unidade, Gestor do Contrato, Fiscal de Contrato e Comissdo de Recebimento, refei¢des
eventualmente entregues em desacordo com as especificagdes deste Termo de Referéncia, ou do cardapio aprovado, ou que apresente vicio de qualidade, ou peso inferior, ou
ma aceitagdo por parte dos presos ratificada pelo gestor do contrato, sem prejuizo as sangdes previstas.

Apresentar a listagem de seus fornecedores, marcas, fichas técnicas e/ou amostras dos produtos utilizados quando solicitado para analise técnica e sensorial
pelo Gestor do Contrato e/ou equipe técnica.

Adotar o método de Analise de Perigos e Pontos Criticos de controle/APPCC, bem como as exigéncias das normas de Vigilancia Sanitaria na execu¢do do
objeto contratado.

Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execucao e entrega do objeto, em perfeitas condigdes de uso.
Observar a conduta adequada na utilizagdo dos materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios, objetivando a correta execugdo do contrato.

Utilizar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor os cardapios, observando-se o n° de registro no Ministério da Saude e prazo de validade,
sendo vedada a utilizagdo de produtos com alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade. O recebimento destes géneros podera ser fiscalizado pelos
responsaveis técnicos da SEJUS.

Garantir que os produtos, tais como: carnes, lacteos, a serem utilizados estdo devidamente inspecionados e aprovados pelos orgaos de fiscaliza¢o sanitéria.

Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, suspendendo o consumo da alimentagdo, sempre que houver suspeita de deterioragdo ou
contaminagao dos alimentos “in natura” ou preparados, procedendo a analise das amostras, as suas expensas.

Executar o controle dos géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis em todas as etapas da produgao, verificando qualidade, estado de conservag@o,
condi¢do de estocagem, acondicionamento, condi¢des de higiene, transporte, recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, coc¢do e distribui¢do, observadas a
legislagdo pertinente.

Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa, refrigeradores, camaras frias) em condi¢des adequadas, com base nas normas técnicas
sanitarias vigentes.

Manter seus estoques de matéria prima em nivel seguro, compativel com as quantidades per capitas e com periodicidade das entregas.
A CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada quando este ingrediente fizer parte do cardapio.

A CONTRATADA devera realizar a manipulagdo dos paes (porcionamento da margarina e acondicionamento em embalagens individuais) e do leite em po
(acondicionamento em embalagens individuais) nas dependéncias da cozinha.

Implantar para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevengdo e eliminagdo de insetos e roedores. A aplicagdo de produtos s6 devera ser realizada
quando adotadas todas as medidas de prevengdo, e s6 deverdo ser utilizados produtos que possuam registro nos Orgdos competentes e qualidade comprovada.(Resolugao
RDC n° 216, de 15 de Setembro de 2004 do Ministério da Saude);

Promover treinamentos periodicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos
empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos da manipulagdo de alimentos (higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, relacionamento pessoal
e atendimento, técnicas culindrias, entre outros), com lista de presenca assinada pelos funcionarios e apresentar 8 CONTRATANTE em todos os treinamentos realizados.

Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga das unidades;

Providenciar seguro para seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho, responsabilizando-se, também, pelos encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais, resultantes da execugdo do contrato, conforme exigéncia legal;

Todos os encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios e tributarios sdo de responsabilidade exclusiva da empresa CONTRATADA.

Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento dos seus empregados, acidentados ou com mal subito, por meio de seus
encarregados.

Possuir tratamento de seus efluentes (esgoto), com a adogdo da tecnologia mais apropriada as suas necessidades, desde que devidamente aprovadas pelos
orgaos competentes, e com um minimo de:

I. Separagdo e tratamento de gorduras (caixa (s), separador(s), etc);

II. Tratamento anaerdbico (caixa(s), filtro (s), etc);

I1I. Tratamento Bioldgico (caixa(s), filtro (s), etc).

IV. Adotar boas praticas de otimizagdo de recursos/redugdo de desperdicios e principios de menor poluigao.

Devera a contratada manter estabelecida sua cozinha a uma distdncia maxima de 50km (cinquenta quilémetros) dos locais em que serdo entregues, de forma a
preservar os aspectos qualitativos da alimentagdo estabelecidos no Termo de Referéncia.

23.4.2. A CONTRATANTE devera:
Supervisionar, fiscalizar e atestar a execug@o do contrato.
Designar formalmente, através de portaria publicada no Diario Oficial do Estado de Rondonia, em até cinco dias a contar da assinatura do contrato:
a) Gestor do contrato.
b) Fiscal de Contrato
¢) Comissao de Recebimento composta por, no minimo, trés servidores efetivos.
Solicitar as refei¢des a empresa fornecedora diariamente, por servidor autorizado, nos respectivos horarios, exceto em casos excepcionais:
o Até as 9h00min para o almogo;

o Até as 14h00min para o jantar e ceia do dia;

e Para o desjejum do dia subsequente até as 17h00min.

Proporcionar todas as facilidades para que a empresa CONTRATADA possa cumprir suas obrigagdes dentro das normas e condi¢des assumidas, fornecendo os
dados e os elementos necessarios a execugao do objeto contratado.



Fiscalizar a qualquer tempo, através do corpo técnico da CONTRATANTE e/ou fiscais de contrato, todas as dependéncias dos servigos da CONTRATADA
podendo:

a) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substitui¢do imediata de géneros e/ou alimentos que apresentem condigdes improprias ao
consumo.

b) Verificar as condigdes de higiene e de conservagao das dependéncias, equipamentos e utensilios e veiculos utilizados para o transporte das refei¢des
Receber, conferir e distribuir as refeigdes aos comensais no prazo maximo de 01h30 (uma hora e trinta minutos).

Rejeitar, no todo ou em parte, as refeigdes entregues em desacordo com as obrigagdes assumidas pela empresa.

Efetuar o pagamento nas condigdes pactuadas.

Notificar a empresa, por escrito, eventuais anormalidades de qualquer espécie, prestando os esclarecimentos necessarios, determinando prazo para a corregdo
das falhas, das eventuais aplicagdes de adverténcias e multas previstas nos artigos 162 ¢ 156 da Lei Federal n® 14.133/21.

Aplicar a CONTRATADA, ap6s a conclusdo do processo administrativo, as penalidades previstas em lei que regem a matéria.

23.5. DAS ESPECIFICACOES DOS EQUIPAMENTOS DE VERIFICACAO DE GRAMAGEM E TEMPERATURA

A contratada devera dispor dos equipamentos de verificagdo de gramagem e temperatura em todos os procedimentos relacionados as entregas das etapas
diarias de refei¢des, conforme as especificagdes e quantitativos estabelecidos no quadro abaixo, com utilizagdo exclusiva para as finalidades previstas neste Termo de
Referéncia, garantindo a precisdo e a confiabilidade dos controles realizados.

ITEM ESPECIFICACAO QUANTIDADE EXEMPLO DE MODELO

o Capacidade de pesagem: até 15 kg;
e Divisdo: 2g ou 5g;

e Display/Visor: cristal liquido (LCD) ou LED; Os valores
apresentados pelo visor digital (display), do valor de divisdo
real até a carga maxima devem ser visualizados em gramas

(2)-
Alimentacdo Elétrica: 110-220v (Bivolt); Fungao tara 100%;

BALANCA

P . 1
ELETRONICA o Prato de Pesagem em ago inox; 0
e Fungdes do teclado constituido por no minimo dispositivo de
tara, zero, liga/desliga.
o Bateria Interna Recarregavel com carregador de bateria
automatico;
e Cor: indiferente.
e Manual de instru¢des em portugués;
e Visor em cristal liquido;
e Haste em ago inox, de +/- 15 cm de comprimento e +/- 4mm;
e Material do corpo: Plastico ABS;
TERMOMETRO o Escala: -45/-50 até a maior ou igual 100°C
DIGITAL TIPO e Resolugdo: 1°C;
ESPETO i 01
(TERMOMETRO e Precisdo: +/- 1°C;
CULINARIO)

¢ Fungdo Hold (registro de dados);

e Fungdo: Auto desliga;
e Cor: indiferente;

e Manual de instrugdes em portugués.

As especificagdes estabelecidas acima sdo caracteristicas minimas exigidas para os equipamentos de verificagdo de gramagem e temperatura. Poderdo ser
aceitas tecnologias superiores, desde que previamente aprovadas pela CONTRATANTE.

23.5.1. Balancas digitais eletronicas

- As balangas digitais eletronicas devem corresponder a modelo aprovado pelo INMETRO, ser aprovados em verificagdo inicial e atender a resolugdo
CONMETRO N° 11 DE 1988 ¢ ao Regulamento Técnico Metrologico aprovado pela Portaria n® 236/94 e suas alteragdes.

- A CONTRATADA devera comunicar ao Orgdo Metrologico (IPEM/RO) a colocagdo do instrumento (Balanga) em uso para que seja realizada a primeira
verificagdo subsequente, conforme determina a Portaria Inmetro n® 154, de 12 de agosto de 2005;

- A CONTRATADA deve garantir a verificagdo periodica das balangas pelo IPEM, obedecendo aos prazos e condi¢des estabelecidos na Portaria INMETRO
n° 236, de 22 de dezembro de 1994, e suas atualizagdes.

- O Certificado de Verificagdo emitido pelo IPEM, comprovando a conformidade do instrumento as exigéncias regulamentares, devera ser arquivado pela
CONTRATADA e apresentado ao Nucleo de Alimentagdo da SEJUS no inicio da execugdo do contrato e sempre que solicitado.

- Caso a CONTRATANTE constate modificagdes que possam afetar as propriedades metrologicas da balanga ou irregularidades nas marcas de selagem e
verificagdo, podera solicitar 8 CONTRATADA a realizagdo de nova verificagdo metrologica junto ao IPEM, mesmo que o certificado esteja dentro do prazo de validade.

23.5.2. Termdmetros digitais
- O termometro digital devera ser calibrado inicialmente e periodicamente por laboratorio que possua padrio rastreavel ou que seja acreditado pelo INMETRO.

- Os registros e comprovagdes das calibragdes realizadas deverdo ser arquivados pela CONTRATADA e apresentados ao Nucleo de Alimentagdo da SEJUS no



inicio da execugdo do contrato e sempre que solicitados.

- Caso a CONTRATANTE identifique modificagdes que possam comprometer as propriedades metrologicas do termometro, podera exigir a realizagdo de
nova calibragdo, mesmo que o certificado esteja dentro do prazo de validade.

23.5.3. Disponibilidade e Manutencio dos Equipamentos

- A CONTRATADA devera disponibilizar os equipamentos de verificagdo (balanga digital e termdmetro digital) em todos os procedimentos de entrega das
etapas diarias de refeigdes, no enderego do estabelecimento penal descrito no item 1.4.1, a partir do inicio da execug@o do contrato.

- Os equipamentos deverdo ser mantidos em perfeito estado de funcionamento, com manutengdo preventiva e corretiva realizada pela CONTRATADA.

- A CONTRATANTE podera solicitar a manutengdo ou substitui¢do dos equipamentos sempre que constatar inadequagdes em seu funcionamento durante as
verificagdes diarias.

24. EQUIPE DE PLANEJAMENTO
Portaria n° 4668 de 24 de outubro de 2025 publicada no Diario Oficial do Estado de Rondénia - DOE na data 29 de Outubro 2025 (68184448).

25. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO

Considerando a necessidade da continuidade da prestagdo do servigo publico, os elementos que compdem este Estudo Técnico Preliminar evidenciaram que a
contratagdo mostra-se possivel e necessaria.

Diante do exposto, declara-se a viabilidade da contratagdo pretendida. Por fim, considera-se imprescindivel e plenamente justificavel a contratagdo dos
servigos para atender as necessidades desta Secretaria de Estado da Justiga - SEJUS, contempladas neste Estudo Técnico Preliminar, conforme condigdes e especificagdes
que constardo discriminadas em termo de referéncia e seus anexos, nos quantitativos e exigéncias definidos.

Portanto, declara-se a viabilidade da contratagdo pretendida, momento em que também sugerimos a utilizagdo da Modalidade Pregdo Eletronico.
26. ANEXOS
26.1. ANEXO I: CRONOGRAMA DE ATOS
26.2. ANEXO II: DAS ESPECIFICACOES DO CARDAPIO

ANEXO I - CRONOGRAMA DE ATOS

Declaragdes da habilitagdo: No ato da
habilitagdo
Comunicagdo do endereco da cozinha: Até
15 dias apos homologagio
1* vistoria SEJUS na COZINHA: Até 5 dias
uteis apds comunicagdo do enderego
Assinatura do contrato: Até 5 dias corridos
A realizagdo dos atos antecipatorios a assinatura do Contrato e dos atos apos disponibilizagao
posteriores Entrega dos documentos finais (alvarés,
CRR, veiculos etc.): Até a data do termo
inicial de fornecimento
Solicitagdo do prazo de 30 dias (opcional):
Ap0s assinatura do contrato
2* vistoria SEJUS na COZINHA (se houver
prazo de 30 dias): Até 10 dias antes do fim
do prazo
Até 5 (cinco) dias uteis apds a assinatura do
contrato
Num prazo méaximo de até 30 dias apos
assinatura (prorrogavel uma vez por +30
dias diante de uma justificativa devidamente
fundamentada)

Data maxima para ordem de fornecimento

Data maxima para inicio da prestagéo do fornecimento/entrega

ANEXO II - DAS ESPECIFICACOES DO CARDAPIO

A distribui¢do do valor nutricional total foi estabelecida de acordo com o preconizado nos dados do Institute of Medicina - Dietary Reference Intakes de 2005, a fim de
atender as necessidades energéticas das diferentes faixas etarias, conforme tabela abaixo:

Idade Necessidades em calorias didria (sexo lino) | N idades em calorias didria (sexo feminino)
19 a 24 anos 3000 a 3067 2368 a 2403
25 a 50 anos 2740 a 2990 2186 a 2361
Acima de 50 anos 2240 a 2730 1833a2176

O esquema alimentar para alimentagéo infantil foi baseado no Guia Alimentar para criangas brasileiras menores de 2 anos /Ministério da Saude, Secretaria de
Atengao Primaria a Satde, Departamento de Promogéo da Satde. — Brasilia: Ministério da Satde, 2019.

Os procedimentos de condi¢des de higiene, preparo, conservagio, armazenamento e transporte dos alimentos devem seguir as normas da Resolugdo RDC n°®
275, de 21 de outubro de 2002, a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, a Resolugdo RDC n° 218, de 29 de Julho de 2005, a Resolugdo RDC n° 52, de 29 de
Setembro de 2014, da ANVISA e suas atualizagdes.

A prestagdo de servigos de alimentagdo e nutricdo as pessoas privadas de liberdade e aos trabalhadores no sistema prisional deve seguir as normas da
Resolugdo n° 3, de 5 de Outubro de 2017, do Conselho Nacional de Politica Criminal ¢ Penitenciaria, considerando os critérios descritos.

26.3. Deverio ser fornecidas refeicoes seguindo a seguinte composi¢io de cardapio:
26.3.1. DESJEJUM: no minimo, devera constar de:

a) Leite integral fluido ou Leite em po

b) Café ¢/ agticar

¢) Achocolatado — alternadamente com o café, conforme aceitagdo da unidade prisional
d) Pao - Pao francés, manual ou massa fina

e) Margarina ou Manteiga com sal; sem sal (quando indicado nas dietas)

f) Um tipo de fruta: pode ser repetida no maximo 3 vezes na semana

26.3.2. ALMOCO: no minimo, devera constar:

a) Um tipo de salada: podendo ser crua ou cozida; com pelo menos dois tipos de vegetais a cada refei¢do (pode ser repetida no maximo trés vezes na semana)
b) Um prato proteico (ndo pode ser repetido durante a semana)



¢) Uma guarnigdo (néo pode ser repetida durante a semana)

d) Arroz e feijao

e) Um tipo de fruta: pode ser repetida no maximo 3 vezes na semana
f) Farinha de mandioca crua

26.3.3. JANTAR: no minimo, devera constar:

a) Um tipo de salada: podendo ser crua ou cozida; com pelo menos dois tipos de vegetais a cada refeigdo (pode ser repetida no maximo trés vezes na semana)
b) Um prato proteico (ndo pode ser repetido durante a semana)

¢) Uma guarnigdo (ndo pode ser repetida durante a semana)

d) Arroz e feijao

26.3.4. CEIA: no minimo, devera constar:

a) Um tipo de suco de fruta: pode ser repetida no maximo 3 vezes na semana

b) Pao - Pdo francés, manual ou massa fina com margarina ou manteiga, alternadamente com:
-Bolo simples

-Biscoito doce

-Biscoito agua e sal

26.4. As carnes utilizadas no cardapio poderio ser bovinas, suinas, aves e peixes, devendo obedecer a seguinte frequéncia de:
PRODUTO FREQUENCIA
Carne Bovina 1* (coxdo mole, coxdo duro, contra-filé, lagarto, alcatra, patinho) 4 vezes na semana

Carne Bovina 2* (acém, paleta, costela, fraldinha, musculo, capa de fil¢, lingui¢a mista) | 3 vezes na semana

Frango (peito, coxa e sobrecoxa) 4 vezes na semana
Peixe 1 vez na semana*
Suinos (lombo, pernil, pertences para feijoada, calabresa) 2 vezes na semana

*Q peixe sera fornecido conforme aceita¢io. Em caso de rejei¢iio, o peixe sera substituido a partir do més seguinte a constataciio da mesma, por uma das proteinas
da tabela acima (carne de 1%, carne de 27 frango ou suino), considerando a que apresentar melhor aceitaciio. O critério para rejeiciio e escolha da proteina para
substituicdo sera pela decisio da maioria da populacio carceraria da unidade prisional em questdo, formalizada através de documento emitido pela direcio da
unidade prisional e posterior autorizacio pelo Nicleo de Alimentacio da SEJUS.

Obs.: Por motivos de seguranga, as preparagdes carneas devem ser servidas de acordo com as seguintes precaugdes: frango sem 0sso, peixe sem espinhas, carnes bovinas ou
suinas sem 0sso.

26.5. A ceia devera obedecer a seguinte frequéncia e composi¢io:
PREPARACAO FREQUENCIA
Suco de fruta com agucar + Pdo com margarina | 3 vezes na semana
Suco de fruta com agucar + Bolo simples 2 vezes na semana
Suco de fruta + Biscoito 4gua e sal / Doce 2 vezes na semana
26.6. As frutas utilizadas no cardapio devera seguir a gramagem da tabela abaixo:
FRUTAS
DENOMINACAO TIPO QUANTIDADE

BANANA | | UNIDADE (Aproximadamente 100g)

LARANJA | 1 UNIDADE (Aproximadamente 150g)

MEXERICA | 1 UNIDADE (Aproximadamente 100g)
MACA 1 UNIDADE (Aproximadamente 100g)

FRUTA
GOIABA 1 UNIDADE (Aproximadamente 100g)

MAMAO 120g

MELAO 120g

MELANCIA 120g

Observacdes: Outras frutas poderdo ser adicionas no cardapio de acordo com a sazonalidade desde que mantenha o peso de aproximadamente 100g e as demais regras para
cortes/cascas/sementes.

- A gramatura da melancia e meldo ¢ sem a casca.
- Laranja/mexerica deverdo ser fornecidas descascadas.

- O mamao e o meldo deverdo ser fornecidos sem sementes.

26.7. ESPECIFICACOES RELATIVAS AS GRAMAGENS E AS CALORIAS:
26.7.1. DESJEJUM
ALIMENTO QUANTIDADE UNIDADE DE MEDIDA | QUILOCALORIAS APROXIMADAS*
Leite integral em po 2 colheres de sopa rasas 20g 99,2
Pio francés/Manual ou Massa Fina (alternadamente na semana) 1 unidade 100 gramas 285,6
Café com agucar 2 xicaras 250 mililitros 93
Margarina ou Manteiga com sal ou sem sal (dietas) 2 colheres de cha 20 gramas 1438
Fruta 1 unidade 100 gramas 80
Total Quilocalorias 701
ou
Leite integral fluido 1 copo 200 mililitros 122
Pio francés/Manual ou Massa Fina (alternadamente na semana) 1 unidade 100 gramas 285,6
Café com agucar 1 xicara 100 mililitros 37
Margarina ou Manteiga com sal ou sem sal (dietas) 2 colheres de cha 20 gramas 143,8
Fruta 1 unidade 100 gramas 80
Total Quilocalorias 668




ALTERNADAMENTE COM
Leite integral fluido 1 copo 200 mililitros 122
Achocolatado 2 colheres de sopa rasas 20 gramas 80
Pio francés/Manual ou Massa Fina (alternadamente na semana) 1 unidade 100 gramas 285,6
Margarina ou Manteiga com sal ou sem sal (dietas) 2 colheres de cha 20 gramas 143,8
Fruta 1 unidade 100 gramas 80
Total Quilocalorias 711

*Valor nutricional calculado pelo Software de Nutri¢do DietBox utilizando a Tabela Brasileira de composi¢do de alimentos (TACO) da Unicamp, Tabela Brasileira de
Composigao de Alimentos (TBCA) da USP, Tabela de composigao dos alimentos criada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Tabela de composigao dos
alimentos criada pelo United States Department of Agriculture, Tabela de composigao dos alimentos criada por Sonia Tucunduva Philippi.

26.7.2. ALMOCO
UNID. QUILOCALORIAS
ALIMENTO QUANTIDADE MEDIDA APROXIMADAS*
Arroz cozido 7 co]hcrcs_ de sopa 180 gramas 224
cheias
Feijdo carioquinha ou preto cozido (alternadamente) 1 concha média 150 gramas 114
Guarfucao (vegetal A ou vegetal B ou vegetal C ou massa ou farinha) - pos 2 colhere§ de sopa 80 gramas 149
cocgdo cheias
Carne branca ou vermelha (alternadamente) - pds cocg¢do 1 Bife grande 120 gramas 290
Salada crua ou cozida - 80 gramas 26
Fruta 1 unidade 100 gramas 80
Farinha de mandioca crua 2 colheres de sopa 30 gramas 106
Total Quilocalorias 989
*Valor nutricional calculado pelo Software de Nutri¢do DietBox utilizando a Tabela Brasileira de composi¢do de alimentos (TACO) da Unicamp, Tabela Brasileira de
Composi¢do de Alimentos (TBCA) da USP, Tabela de composi¢do dos alimentos criada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Tabela de composigdo dos
alimentos criada pelo United States Department of Agriculture, Tabela de composi¢do dos alimentos criada por Sonia Tucunduva Philippi.
26.7.3. JANTAR
UNID. QUILOCALORIAS
AULNDRIRY QUANIIRANS MEDIDA APROXIMADAS*
Arroz cozido 8 colhere§ de sopa 180 gramas 224
cheias
Feijdo carioquinha ou preto cozido (alternadamente) 1 e 2 concha média 150 gramas 114
Guarfu(;ao (vegetal A ou vegetal B ou vegetal C ou massa ou farinha) - pos 2 colhere§ de sopa 80 gramas 149
cocgdo cheias
Carne branca ou vermelha (alternadamente) - pds cocg¢do 1 Bife grande 120 gramas 290
Salada crua ou cozida 80 gramas 26
Total Quilocalorias 803
*Valor nutricional calculado pelo Software de Nutrigio DietBox utilizando a Tabela Brasileira de composigdo de alimentos (TACO) da Unicamp, Tabela Brasileira de
Composigdo de Alimentos (TBCA) da USP, Tabela de composigdo dos alimentos criada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Tabela de composi¢do dos
alimentos criada pelo United States Department of Agriculture, Tabela de composi¢do dos alimentos criada por Sonia Tucunduva Philippi.
26.7.3.1. LANCHE NOTURNO COMO SUBSTITUTO OPCIONAL DO JANTAR
ALIMENTO QUANTIDADE UNID. MEDIDA | QUILOCALORIAS APROXIMADAS*
Pio de leite 02 unidades 100 gramas totais 279
Hamburguer 02 unidades 100 gramas totais 208
Queijo mugarela 02 fatias finas 30 gramas totais 95
Margarina ou Manteiga com sal ou sem sal (dietas) | 2 colheres de cha 20 gramas totais 143
Fruta 01 unidade média ou 01 fatia média 100 gramas 80
Suco de fruta 01 copo médio 250 mililitros 160
Quilocalorias Totais 965
*Valor nutricional calculado pelo Software de Nutri¢do DietBox utilizando a Tabela Brasileira de composi¢do de alimentos (TACO) da Unicamp, Tabela Brasileira de
Composigéo de Alimentos (TBCA) da USP, Tabela de composigdo dos alimentos criada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Tabela de composi¢do dos
alimentos criada pelo United States Department of Agriculture, Tabela de composi¢do dos alimentos criada por Sonia Tucunduva Philippi.
26.7.4. CEIA
ALIMENTO QUANTIDADE | UNIDADE DE MEDIDA | QUILOCALORIAS APROXIMADAS*
Suco de fruta 1 copo 250 mililitros 160
Pio francés/Manual ou Massa Fina (alternadamente na semana) 1 unidade 50 gramas 140
Margarina ou Manteiga com sal ou sem sal (dietas) 1 colher de cha 10 gramas 72
Quilocalorias Totais 372
ou
Suco de fruta 1 copo 250 mililitros 160
Bolo simples 1 fatia 80 gramas 254
Quilocalorias Totais 414




ou
Suco de fruta 1 copo 250 mililitros 160
Biscoito agua e sal 10 unidades 50 gramas 212
Quilocalorias Totais 402

ou
Suco de fruta 1 copo 250 mililitros 160
Biscoito doce 10 unidades 50 gramas 225
Quilocalorias Totais 372

*Valor nutricional calculado pelo Software de Nutrigdo DietBox utilizando a Tabela Brasileira de composi¢do de alimentos (TACO) da Unicamp, Tabela Brasileira de
Composigao de Alimentos (TBCA) da USP, Tabela de composi¢ao dos alimentos criada pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), Tabela de composi¢do dos

alimentos criada pelo United States Department of Agriculture, Tabela de composigao dos alimentos criada por Sonia Tucunduva Philippi.

26.8. CARDAPIO SEMANAL SUGERIDO PARA APENADOS ADULTOS
DIA DESJEJUM ALMOCO JANTAR CEIA
Alface e cenoura
. . Frango Frito Beterraba e couve
Leite ¢/ café Macarrio 4 C Assad Pi .
DOMINGO | Pao Massa Fina com margarina ou manteiga carrao temperado ame Assada 40 com marganna
Banana Arro~z/Feljao Preto Puré de biiiatas Suco de maracuja
Maga Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Pepino e tomate
Peixe ao molho Repolho e tomate
SEGUNDA Leite ¢/ café ) ) Pirdo - Carne moida ¢/ batata Bolo de coco
Pao Manual com margarina ou manteiga Arroz/Feijao Abdbora sauté Suco de goiaba
Mamao Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Rucula e cenoura
Frango assado Seleta de legumes
TERCA Leite ¢/ achocolatado Polenta ao sugo Bife ao molho Pao com margarina
Pio francés com margarina ou manteiga Arroz/Feijao Banana frita Suco de acerola
Melancia Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Abdbora e couve
Iscas aceboladas Alface e beterraba
QUARTA Leite c/café Farofa de ovo Carne de porco frita Biscoito agua e sal
Pao Manual com margarina ou manteiga Arroz/Feijao Preto Puré rose Suco de laranja
Melao Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Acelga e tomate
Estrogonofe de carne Almeirdo e pepino
QUINTA Leite ¢/ achocolatado Batata Frita Carne de panela Pao com margarina
Pio francés com margarina ou manteiga Arroz/Feijao Torta de legumes Suco de caja
Banana Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Repolho e tomate
Bife a role Abobrinha e cenoura
SEXTA Leite ¢/ café Chuchu ao molho c/calabresa | Costela assada Bolo formigueiro
Pao Massa Fina com margarina ou manteiga | Arroz/Feijao Puré de mandioca Suco de limao
Maga Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
Tomate e pepino
Feijoada completa Beterraba e acelga
SABADO Leite ¢/ café Couve refogada Frango ao molho Biscoito doce tipo rosquinha
Pao Manual com margarina ou manteiga Arroz Macarrio Parafuso ¢/bacon Suco de graviola
Laranja Arroz/Feijao
Farinha de mandioca
26.9. ALIMENTACAO INFANTIL

Criangas que estdo em companhia das maes que cumprem pena privativa de liberdade conforme

menores de 2 anos.

diretrizes e principios estabelecidos no Guia Alimentar para criangas

26.9.1. Criancas aos 6 meses de idade
REFEICAO ALIMENTO QUANTIDADE UNID. MEDIDA
Desjejum - 1 alimento do grupo das Frutas 01 unidade 90g
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes ou tubérculos; 2 colheres de sopa de cada alimento 250g
- 1 alimento do grupo das leguminosas; preparado e oferecido separado dos demais
Almogo . .
- 2 tipos de alimentos do grupo dos legumes ¢ verduras;
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.
- 1 alimento do grupo das Frutas (diferente da oferecida no café da manha) | 01 unidade de fruta 90g
*Esquema alimentar baseado no Guia Alimentar para criangas brasileiras menores de 2 anos / Ministério da Satde, Secretaria de Atengdo Primaria a Satide, Departamento de
Promog@o da Satde. — Brasilia: Ministério da Satde, 2019.
26.9.2. Criancas de 7 meses a 11 meses e 29 dias de idade

REFEICAO

ALIMENTO

QUANTIDADE

Desjejum

- 1 alimento do grupo das Frutas

01 unidade

90g

UNID. MEDIDA




- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes ou tubérculos;

Al -1 gllmento 40 grupo das leguminosas; 2 colheres de sopa de cada alimento 250g

mogo - 2 tipos de alimentos do grupo dos legumes e verduras; preparados e oferecidos separados
- 1 alimento do grupo das carnes ¢ ovos.
- 1 alimento do grupo das Frutas (diferente da oferecida no café da manhd) | (1 unidade 90g
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes ou tubérculos;
Jantar - 1 alimento do grupo das leguminosas; 2 colheres de sopa de cada alimento 250

- 2 tipos de alimentos do grupo dos legumes e verduras; preparado e oferecido separado dos demais s
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.

*Esquema alimentar baseado no Guia Alimentar para criangas brasileiras menores de 2 anos / Ministério da Saude, Secretaria de Atengdo Primaria a Satde, Departamento de
Promog@o da Satde. — Brasilia: Ministério da Satde, 2019.

26.9.3. Criangas de 1 ano até 1 ano 11 meses e 29 dias
REFEICAO ALIMENTO QUANTIDADE UNIDC
MEDIDA

- Leite em po integral 1 porgéo 20g
- 1 alimento do grupo das Frutas 01 unidade 90g

Desjejum . . N . , . ~
-1 alimento do grupo dos Cereais (pao francés ou cuscuz de milho) ou raizes ou | 1 unidade de pao ou 3 colheres de sopa de cuscuz ou 2 50g
tubéreulos (aipim/macaxeira, batata-doce, inhame) colheres de sopa de raizes/tubérculos cozidos
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes ou tubérculos;
- 1 alimento do grupo das leguminosas; 3 colheres de sopa de cada alimentos preparados e oferecidos

Almogo . . 250g
- 2 tipos de alimentos do grupo dos legumes e verduras; separados
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos. 90
- 1 alimento do grupo das Frutas (diferente da oferecida no café da manha) 01 unidade s
- 1 alimento do grupo dos cereais ou raizes ou tubérculos;
- 1 alimento do grupo das leguminosas; 3 colheres de sopa de cada alimento

Jantar . . . 250g
- 2 tipos de alimentos do grupo dos legumes e verduras; preparados e oferecidos separados
- 1 alimento do grupo das carnes e ovos.
- 1 alimento do grupo das Frutas (diferente da oferecida no café da manha e
almogo) 01 unidade 90g
Ceia

- 1 alimento do grupo dos Cereais (pao francés ou cuscuz de milho) ou raizes e 1 unidade de pao ou 3 colheres de sopa de cuscuz ou 2 50g
tubérculos (aipim/macaxeira, batata-doce, inhame) colheres de sopa de raizes/tubérculos cozidos

*Esquema alimentar baseado no Guia Alimentar para criangas brasileiras menores de 2 anos / Ministério da Saude, Secretaria de Atengdo Primaria a Satde, Departamento de
Promogdo da Satde. — Brasilia : Ministério da Saude, 2019.

26.10. CARDAPIO SUGERIDO PARA ALIMENTACAO INFANTIL
26.10.1. Criancas aos 6 meses de idade
DESJEJUM ALMOCO

Arroz branco cozido
Feijdo carioca cozido
Carne moida refogada

Mamdo Broécolis cozido
Cenoura cozida
Banana maca
26.10.2. Criancas de 7 meses a 11 meses e 29 dias de idade
DESJEJUM ALMOCO JANTAR
Puré de batgta inglesa Arroz integral cozido
Ervilha cozida i .
Feijdo preto cozido
. Frango ao molho h
Melancia , L, . Peixe assado
Abobora cabotia cozida X
. Chuchu cozido
Beterraba cozida .. .
5 Berinjela cozida
Maga
26.10.3. Criancas de 1 ano até 1 ano 11 meses e 29 dias
DESJEJUM ALMOCO JANTAR CEIA
Macarrio tradicional cozido | Batata doce cozida
Leite em po integral | Lentilha cozida Feijdo preto cozido M .
3 . elancia
Mamao Carne de panela Carne moida refogada Cuscuz de milho
Macaxeira cozida Abobrinha verde cozida Vagem cozida
Couve-flor cozida Cenoura cozida
26.11. COMPOSICAO DOS CARDAPIOS
26.11.1. O cardapio das Unidades prisionais devera ser composto de:
1. Desjejum;
2. Almogo;
3. Jantar;
4. Ceia.
26.11.2. O cardapio das criancas que estdo em companhia das maes que cumprem pena privativa de liberdade, devera ser de acordo com o especificado no item 8§,

conforme idade da crianga.



26.12. ESPECIFICACOES EM RELACAO AS PREPARACOES DE PROTEINAS:
26.12.1. O prato proteico do almogo e do jantar devera ter as seguintes variagdes e peso minimo por pessoa, considerando pesagem pés cocg¢io:
a) Carne bovina magra e sem 0sso: com no minimo 120g.
b) Carne bovina magra com molho: almdndegas, picadas, bife ao molho.
¢) Linguica mista podera ser utilizada como opgdo de carne de 2* no maximo 1 vez por semana.
d) Coxa, sobre coxa, peito de frango: frito, assado, grelhado ou a0 molho — com no minimo 120g por por¢éo.

e) Carne suina (exceto salsicha) com no méaximo 10% de gordura externa e excluindo o osso e a pele: assada, frita ou grelhada — com no minimo 120g por
porgao.

f) Linguica (como opgdo de carne suina/frango): assada, grelhada, frita — com no minimo 120g, podendo ser utilizada no maximo 1 vez por semana.
g) Filé de peixe sem espinha: assado, frito, grelhado ou ao molho — com no minimo 120g por porgao.

h) Empanados industrializados de carnes diversas e enlatados de peixe (sardinha ou atum): com no minimo 120g por por¢do, uma vez a cada 15 dias.
i) Hamburguer com ovo: 01 hamburguer de no minimo 70g ¢ 01 ovo de 50g.

j) Bife bovino com ovo: 01 bife com no minimo 70 g e 01 ovo de 50g.

k) Linguiga com ovo: linguica (assada/grelhada/frita) no minimo 70g e 01 ovo de 50g.

1) Figado: com no minimo 120g, podendo ser substituido por carne de 2°, uma vez a cada 15 dias.

m)Salsicha e Mortadela: NAO poderdo ser utilizados como prato proteico principal, somente como ingrediente de preparagdes tais como: macarrio,
recheios de tortas, farofas, etc.

n) Deverdo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso de gorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie.
0) Nas preparagdes com frango deve-se utilizar coxa e sobrecoxa desossada no minimo 1 vez na semana.

p) Para as preparagdes que envolvem uso de carne de primeira utilizar somente cortes para bife ou para assado de panela, ndo sendo aceitos cortes tipo
cubo, isca, picadinho.

q) A carne moida de cada tipo (bovina, suina, frango, peixe) devera ser servida como prato proteico numa frequéncia semanal de no maximo 01 (uma) vez
por semana.

r) Preparagdes que envolvem massas proteicas (lasanha, macarrdo a bolonhesa) e tortas salgadas (de carne ou frango) so serdo aceitas como guarnigao.
s) Preparacdes proteicas da alimentag@o infantil so6 podem ser cozidas, assadas ou grelhadas, ndo sendo permitido o uso de frituras;

t) Na alimentagdo infantil ndo ¢ permitido o uso de embutidos, empanados industrializados, enlatados;

26.13. ESPECIFICACOES EM RELACAO AS FRUTAS e sucos de frutas:
26.13.1. As frutas deverdo ser entregues da forma indicada, salvo quando liberado excepcionalmente pelo Nucleo de Alimentagdo;
a) Manga: fatiada e s/ casca e s/ carogo
b) Meldo e melancia: fatiados e s/ casca
c) Laranja e mexerica: s/ casca
d) Maméo e meldo: sem sementes

¢) Maga, pera, banana, goiaba: inteiros

26.13.2. As frutas deverdo ser entregues em embalagens plasticas transparentes atoxicas, em porgdes individuais e o transporte devera ser obrigatoriamente em
recipientes térmicos;

26.13.3. As frutas ofertadas em qualquer uma das refei¢des deverdo se repetir no maximo trés vezes na semana;

26.13.4. Nao podera haver repeti¢ao do tipo de fruta em dias consecutivos, salvo mediante autorizagdo prévia do Nucleo de Alimentagao;

26.13.5. As frutas que seréo ofertadas no desjejum, no almogo e no complemento (qualquer tipo de complemento) ndo poderao se repetir durante o dia;

26.13.6. Para o preparo de suco de fruta devera ser utilizada a polpa de fruta diluida em agua numa proporgao de 20 a 30% de polpa. A agua utilizada devera ser filtrada
ou mineral;

26.13.7. O suco devera ser entregue em garrafas térmicas com capacidade para até 12 (doze) litros cada. Ressaltando que o recipiente térmico utilizado para o suco nao
devera ser utilizado para servir o café e vice-versa;

26.13.8. O sabor do suco de fruta podera se repetir no maximo trés (03) vezes na semana e ndo podera se repetir durante o dia.

26.14. ESPECIFICACOES EM RELACAO AS PREPARACOES EM GERAL:

26.14.1. As saladas deverdo ser variadas entre dois tipos, sendo um do grupo A (acelga, alface, almeirdo, repolho, rucula entre outros) e/ou outro do grupo B (cenoura,
beterraba, berinjela, vagem, chuchu entre outros). Poderao ser servidos vegetais do grupo C, leguminosas ou cereais;

26.14.2. Naio serdo considerados como componentes da salada: cebola, cheiro verde, ervilha, milho verde, pimentdo, mas poderdo ser adicionados como temperos;
26.14.3. As saladas quando cruas e as frutas deverdo ser entregues em embalagens plasticas transparentes atoxicas, em por¢des individuais e o transporte devera ser
obrigatoriamente em recipientes térmicos;

26.14.4. As saladas quando cozidas ou refogadas deverdo ser incluidas juntamente com as prepara¢des quentes, dentro do marmitex, salvo em situagdes especificas e
pontuais autorizadas previamente pelo Nicleo de Alimentagéo;

26.14.5. As guarnigdes deverdo utilizar o mesmo ingrediente principal no maximo 3 vezes na semana, desde que a forma de preparo seja modificada (ex: macarrdo alho
e 60leo, macarrdo a bolonhesa, macarrdo ao sugo);

26.14.6. A preparagdo farofa com farinha de mandioca como opgdo de guarni¢do devera ser ofertada apenas no jantar;

26.14.7. E expressamente proibida a utilizagio de substincias como salitre, bicarbonato de sodio ou assemelhados, no preparo dos alimentos.

26.14.8. A contratada fornecera dietas especiais, solicitadas pelo médico, para os comensais que apresentem patologias relacionadas a restri¢des alimentares como

hipertensdo, diabetes, nefropatias, hepatopatias, entre outras, podendo ser incluidas outras refei¢des além das ja pré-estabelecidas. Essas refei¢des devem estar alinhadas com
a prescricdo médica e considerar as especificagdes de cada patologia. Em unidades sem atendimento médico, a solicitagdo dessas dietas podera ser feita por um enfermeiro ou
outro profissional legalmente habilitado;

26.14.9. Deverio ser previstos cardapios diferenciados, sem custos adicionais, para atendimento em datas comemorativas, tais como: Pascoa, Natal, Ano Novo, Dia dos
Pais, Dia das Maes, etc. (de acordo com a prévia solicitagdo do Nucleo de Alimentacdo). Os cardapios diferenciados deverdo seguir o especificado no item 13.

26.14.10. O almogo e jantar deverdo ser servidos utilizando-se embalagens de marmitex descartaveis no formato redondo n° 8 ou 9.

26.14.11. A embalagem devera ser do tamanho indicado, visando possibilitar a passagem da mesma pela abertura da cela com certa folga.

26.14.12. Nas dietas que necessitem de preparagdes tipo mingau ou vitamina, deverdo ser utilizados copos descartaveis tipo isopor com tampa e em temperatura



adequada. Nas dietas em que se utilizem preparagdes tipo sopas (liquidificadas ou ndo), deverdo ser utilizadas embalagens descartaveis tipo isopor no formato redondo.

26.14.13. Cabe destacar ainda, que a escolha do material descartavel, torna-se mais seguro, pois, exclui o risco de manufatura de armas artesanais dentro do proprio
estabelecimento Prisional, o que colocaria em risco a integridade fisica de servidores e de presos.

26.14.14. As refeigdes deverdo ser entregues em caixas ot box que conservem a temperatura minima em 60 graus e que caibam no maximo 24 (vinte e quatro)
marmitex por caixa, para ndo abrir e comprometer a refeicao.

26.14.15. O jantar devera ser substituido por lanche noturno nas seguintes situagdes:
a) Quando houver recusa da referida refeicio, apés constatada alimentaciio imprépria para o consumo;

b) Como cardapio opcional para o jantar, conforme Tabela Lanche Noturno (opcional) descritos no Item 5.4 deste anexo, de acordo com a solicitagio
do Niicleo de Alimentagio, sendo a frequéncia também definida pelo Nucleo de Alimentacio;

26.14.16. O leite utilizado tanto no desjejum quanto em qualquer preparagio necessaria do cardapio padrio devera ser o integral. NAO SERA ACEITO composto
lacteo;
26.14.17. As preparagdes como bolo, pao, biscoitos e as frutas deverdo ser fornecidos em embalagens individuais descartaveis atoxicas, para evitar o manuseio do

alimento durante a entrega da refeigdo. O material utilizado devera estar em conformidade com as normas e recomendagdes de satide e higiene e que sejam capazes de
proteger os produtos embalados.

26.14.18. Os sanduiches e as frutas deverdo ser acondicionados em caixas ot Box para entrega.
26.14.19. Em cada item de alimento com peso individual ou total fixado (ex.: pdo ou marmitex completo), admite-se variagdo maxima de 5% (cinco por cento) a menos.
26.14.20. A base para a elaboragdo dos cardapios devera ser de alimentos in natura ¢ minimamente processados utilizando sal, agucar, 6leos e gorduras em pequenas

quantidades, conforme Guia Alimentar para Populagdo Brasileira vigente.

26.14.21. A oferta e a comercializagdo de alimentos processados devera ser limitada e os alimentos ultraprocessados deverdo ser evitados na composicao das refeigdes,
conforme Guia Alimentar para Populacdo Brasileira vigente.

26.14.22. A oferta de alimentos adequados e saudaveis para as criangas que estdo em companhia das mées que cumprem pena privativa de liberdade, deverdo estar em
conformidade com as diretrizes e principios estabelecidos no Guia Alimentar para criangas menores de 2 anos.

26.14.23. A oferta de alimentos enlatados, embutidos, alimentos compostos (dois ou mais alimentos embalados separadamente para consumo conjunto), preparagdes
semiprontas ou prontas para o consumo, ou alimentos concentrados (em po6 ou desidratados para reconstitui¢do) deverdo ser evitados, sugerindo sua oferta no maximo duas
preparagdes por semana, com exceg¢do do leite em po utilizado como uma das opgdes no desjejum.

26.14.24. As refeigdes deverdo ser preparadas dentro das condigdes higiénico-sanitarias dos servigos de alimentagéo, de acordo com a Resolugdo RDC n° 275, de 21 de
outubro de 2002, a Resolu¢do RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, a Resolugdo RDC n° 218, de 29 de Julho de 2005, a Resolugdo RDC n° 52, de 29 de Setembro de
2014, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria e demais normas sanitarias locais, por profissionais, utilizando técnicas dietéticas especificas para o preparo dos alimentos
e seguindo o cardapio elaborado por nutricionista do quadro de pessoal permanente da empresa, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutrigdo (CRN), em
regime de trabalho para desenvolver as atividades relacionadas com a produgdo das refei¢des, conforme Art 3°, Inciso IT da Lei n° 8.234, de 17 de setembro de 1.991.

26.14.25. A preparagdo dos alimentos devera ser realizada nas dependéncias da cozinha industrial da contratada, com utensilios de propriedade da contratada.

26.14.26. As preparagdes oferecidas deverdo atender a aceitagdo da maioria dos internos da unidade e em casos de grandes rejei¢des deverdo ser suprimidas do cardapio.
Toda e qualquer alteragdo devera ser comunicada previamente ao Nucleo de Alimentag¢ao para autorizagao;

26.14.27. Deverdo ser utilizados géneros alimenticios de primeira qualidade para compor os cardapios, observando-se o n°® de registro no Ministério da Saude e prazo de
validade, sendo vedada a utilizag@o de produtos com alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade. O recebimento destes géneros podera ser fiscalizado
pelos responsaveis técnicos da SEJUS.

26.14.28. Garantir que os produtos, tais como: carnes, lacteos, a serem utilizados estejam devidamente inspecionados e aprovados pelos 6rgaos de fiscalizagdo sanitaria.
26.14.29. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, suspendendo o consumo da mesma, sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminagao
dos alimentos “in natura” ou preparados, procedendo a analise das amostras, as suas expensas.

26.14.30. A ceia devera ser entregue juntamente com o jantar.

26.14.31. A farinha de mandioca que compde o cardapio do almogo diariamente, devera ser fornecida em embalagens plasticas transparentes atoxicas devidamente
fechadas, embaladas individualmente e no per capta de 30g.

26.14.32. O bolo ofertado devera ser sem recheio e/ou cobertura, embalado individualmente e o sabor néo podera se repetir durante a semana.

26.14.33. Os biscoitos deverdo conter a especificagdo “isentos em gorduras trans”, ndo poderdo ter recheio e/ou cobertura, devendo ainda se apresentar em adequadas
condigdes de consumo, consisténcia crocante, inteiros, odor caracteristico, per capta e embalados individualmente.

26.14.34. O sabor do mingau e da vitamina da alimentagdo complementar poderdo se repetir no maximo trés vezes na semana

26.14.35. O refrigerante do cardapio diferenciado devera ser entregue em garrafas plasticas transparentes e lacradas e que seja possivel a visualizagdo de todo o conteudo
interno.

26.14.36. O doce do cardapio diferenciado devera ser entregue em embalagens individuais, transparentes e que seja possivel a visualizagdo de todo o conteudo interno.
26.14.37. Os complementares 01-A e 01-B deverdo ser entregues no interior do marmitex junto com as demais alimentos. O ovo devera ser entregue descascado.
26.14.38. O complementar 03 devera ser entregue envasado e transportado em copo de isopor, com tampa e capacidade para 300mL.

26.15. DAS ESPECIFICACOES DA ALIMENTACAO COMPLEMENTAR E DOS CARDAPIOS DIFERENCIADOS

26.15.1. ALIMENTACAO COMPLEMENTAR

26.15.2. A alimentagdo complementar devera ser fornecida sempre que houver necessidade de suplementac@o de alimentos e/ou nutrientes em relagdo a refei¢ao padrao,

destinando-se exclusivamente aos grupos previamente autorizados, conforme critérios técnicos do NUALI.

26.15.3. As refeigdes complementares deverdo observar o padrdo do cardapio regular, podendo ser ajustadas ou modificadas quanto a composi¢do, quantidade, valor
nutricional, de acordo com a indica¢do clinica, nutricional ou funcional.

26.15.4. 13.1.3. Sdo elegiveis ao recebimento de alimentagdo complementar:
a) Gestantes e lactantes, em razdo das demandas metabolicas e fisiologicas especificas que exigem maior aporte nutricional;

b) Reeducandos que requerem alimentac¢io com maior valor energético e nutricional, incluindo aqueles que desempenham atividades operacionais ou de
elevado esforgo fisico; os que se enquadram em risco nutricional ou em estado de desnutri¢do, bem como pos-cirurgicos;

¢) Outros grupos que, apos analise e deliberagdo do NUALI, forem considerados enquadrados para o recebimento de alimentagdo complementar.

26.15.5. Para fins de padronizag@o e controle, as complementagdes alimentares estdo descritas no quadro abaixo, contendo a discriminag@o dos alimentos adicionais, a
refeigdo em que serdo ofertados e o respectivo grupo de reeducandos que deverdo ser beneficiados.

TIPO COMPOSICAO GRUPOS
A - Adicional de 02 unidades de ovo ou 50g de carne (branca ou Gestantes e lactantes
Complementar 01 vermelha) na refei¢do do Almogo. Hiperproteica
B - Adicional de 02 unidades de ovo ou 50g de carne (branca ou Gestantes e lactantes
vermelha) na refei¢do do Almogo. Hiperproteica

Complementar 02 01 fruta (100g) no jantar. Hipercalorica




Complementar 03

01 copo (250ml) vitamina ou mingau na ceia.

Gestantes e lactantes
Hiperproteica
Hipercalodrica

Observagdo: A alimentagdo complementar refere-se a adi¢do de alimentos nas refeigdes e néo substitui os itens ja determinados nos cardapios.

26.16. CARDAPIOS DIFERENCIADOS
26.16.1. Os cardapios diferenciados serdo disponibilizados em datas comemorativas, tais como: Pascoa, Natal, Ano Novo, Dia dos Pais, Dia das Maes, entre outras
que forem definidas pela CONTRATADA.
26.16.2. As preparagdes deverdo apresentar maior grau de elaboracdo e diferenciagdo em relagdo as usualmente servidas, devendo seguir rigorosamente as orientagdes
técnicas estabelecidas pelos nutricionistas do NUALL.
26.16.3. A execugdo dos cardapios diferenciados seguira o quadro detalhado abaixo, contendo a descrigdo das preparagdes por refei¢do e quantidade per capta.
REFEICAO COMPOSICAO PER CAPTA
Leite integral em po 20g
Café com agucar 250ml
Desjejum Pao francés/Manual ou Massa Fina 01 unidade 50g
Bolo (sem recheio/sem cobertura) 01 pedago 50g
Fruta 01 unidade ou fatia
Arroz cozido colorido 180g
Feijao 150g
Guarnigao 80g
Por¢do proteica 120g
Almogo Salada crua ou cozida 80g
Farinha de mandioca 30g
Doce (bananada, pé de moleque, goiabada, doce de leite, pagoca) 20g
Refrigerante de cor clara/transparente 250ml
Arroz cozido 180g
Feijao 150g
Guarnigao 80g
Jantar Por¢do proteica 120g
Salada crua ou cozida 80g
Doce (bananada, pé de moleque, goiabada, doce de leite, pagoca) 20g
Refrigerante de cor clara/transparente 250ml
26.17. DISPOSICOES GERAIS
26.17.1. O fornecimento de alimentagdo complementar e de cardapios diferenciados em datas comemorativas, quando houver, ndo implicara em acréscimos de pregos,
devendo ser considerados os mesmos valores unitarios correspondentes as refeigdes normais, conforme pactuado no contrato.
26.17.2. As complementagdes alimentares tém carater de ajuste nutricional, ndo constituindo refeigdo adicional, e deverdo ser fornecidas sem 6nus adicional para a

CONTRATADA, integrando-se ao servigo contratado de fornecimento de alimentagdo regular.
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ANALISE DE RISCOS

1- Dados do processo

Objeto: Aquisicao de refeicdes prontas (desjejum, almogo, jantar e ceia), para atender as necessidades da
Unidade Prisional do Municipio de Machadinho/RO, pelo periodo de 12 (doze) meses consecutivos e

ininterruptos.

2- Riscos referente a fase de Planejamento da contratacio

RISCO 1

Estudos Técnicos Preliminares (ETP), Mapa de Risco (MR) e Termo de

Descrigéo do risco: . . . .
¢ Referéncia (TR) deficientes ou inconsistentes.

Probabilidade: () Baixa ( X)) Média () Alta

Impacto: () Baixo () Médio ( X)) Alto

- Especificacdo com inconsisténcias técnicas;
Dano(s): - Elaborac¢do do ETP, MR e PB com auséncia de itens normativamente previstos;
- Requisitos técnicos ndo atendidos.
Acdo preventiva: Responsavel:
Qualificagdo da equipe de planejamento Setor competente SEJUS
Conhecimento do escopo NUALI, NUCOM

- . ~ , . NUALI NUCOM
Revisao dos documentos pelos servidores que compdem as areas envolvidas

Pesquisa de contratos semelhantes no ambito da Administragdo Publica NUALL NUCOM

Acao de contingéncia: ,
¢ g Responsavel:

Reexame/revisdo dos documentos durante o planejamento da contratag@o NUALL NUCOM

RISCO 2
Descri¢do do risco: Nio aprovacdo do Estudo Técnico ou do Termo de Referéncia.
Probabilidade: () Baixa ( X)) Média () Alta
Impacto: () Baixo () Médio ( X ) Alto
Atraso no processo de contratagdo e, consequentemente, atraso no inicio do
Dano(s): fornecimento de refeigdes.

Agdo preventiva: Responsavel:




Instruir o Estudo Técnico e o Termo de Referéncia em estrita aderéncia as
disposi¢oes dos normativos aplicados a contratacao.

NUALI NUCOM, ASTEC

Acao de contingéncia:

Responsavel:

Exposicao do arcabouco legal em que a contratacdo de aquisi¢do de refeicdes
prontas deva seguir.

NUALI NUCOM, ASTEC

3- Riscos referente a fase de Licitacao:

RISCO 3

Descri¢ao do risco:

Deficiéncias do ato convocatdrio; critérios de julgamento, prazos e sangdes, entre

outros.
Probabilidade: ( X)) Baixa () Média () Alta
Impacto: () Baixo () Médio ( X)) Alto
Dano(s): Impugnacao da Licitagao.
Acdo preventiva: Responsavel:
Capacitagdo de servidores; incorporar as atualizacdes da legislacdo; Estabelecer Eauive de Licitacio
rotinas de reviséo. quip ¢
Ac¢do de contingéncia: Responsavel:
Suspensao da licitagao Equipe de Licitagao
RISCO 4
Descri¢ao do risco: Atraso ou suspensdo do Processo Licitatorio em face de impugnacdes.
Probabilidade: () Baixa ( X)) Média () Alta
Impacto: () Baixo () Médio ( X)) Alto

Atraso no processo de contratacdo e, consequentemente, atraso no inicio do

Dano(s): ; -
(s) fornecimento de refeicdes.
Acio preventiva: Responsavel:
Elaboragao do planejamento da contratacdo consultando solugdes similares em Equipe de Licitacao
outros Orgaos e institui¢des.
. ~ . . .. Equipe de Licitacao
Verificagdo do teor de impugnacdes e recursos em contratagdes similares
~ . Equi Licitaga
Observar as recomendagdes da area juridica quipe de Licitagao
Revisar os documentos que compdem o instrumento convocatorio Equipe de Licitacao
Acao de contingéncia: Responsavel:

Alocagao integral da Equipe de Planejamento da Contratagdo na resposta e
migagdo das causas que originaram a suspensdo do processo licitatorio

Setor competente SUPEL

Migacao e eliminag@o das causas que obstruem o processo licitatorio

Setor competente SUPEL

Ajuste e republicacdo do edital

Setor competente SUPEL

RISCO 5

Descri¢édo do risco:

Proposta do Pregdo com valor muito inferior ao do mercado.




Probabilidade:

() Baixa (X ) Média () Alta

Impacto:

() Baixo () Médio ( X) Alto

Dano(s):

Licitagao fracassada.

Ac¢do preventiva:

Responsavel:

Acompanhamento das apresentagdes de propostas

Equipe de Licitacdo

Verificar a planilha de custos da empresa e analisar o risco de falha na execugdo do
contrato por oferecimento de precos inexequiveis

Equipe de Licitagdo

Acdo de contingéncia:

Responsavel:

Desclassificar empresa caso haja previsdo no Termo de Referéncia.

Setor competente SUPEL

RISCO 6

Descrigao do risco:

Apresentagdo de Recurso.

Probabilidade: () Baixa ( X ) Média () Alta
Impacto: () Baixo ( X ) Médio () Alto
Dano(s): Atraso na contratacdo.

Ac¢do preventiva:

Responsavel:

Realizar adequada instrugdo processual

Equipe de Licitagdo e Setor

competente da SUPEL
Realizar boa condugdo do certame Pregoeiro
Acio de contingéncia: Responsavel:
Pregoeiro

Reabrir o certame, com aproveitamento de todos os atos ndo comprometidos

4- Riscos referente a fase de Gestao do Contrato:

RISCO 7

Descri¢ao do risco:

Atraso no inicio do contrato.

Probabilidade: ( X)) Baixa () Média () Alta
Impacto: () Baixo () Médio ( X ) Alto
Dano(s): Nao atendimento das necessidades da unidade demandante.

Acdo preventiva:

Responsavel:

Acompanhar e cobrar da empresa o cumprimento integral do contrato

Gestor do Contrato, Fiscal

Solicitar a aplicacdo das penalidades cabiveis por inexecucao parcial ou total do
contrato

Gestor do Contrato, Fiscal

Acao de contingéncia:

Responsavel:

Solicitar apoio temporario a outros parceiros

Setor competente SEJUS




RISCO 8

Descri¢do do risco:

Descumprimento de clausulas contratuais por parte da contratada

Probabilidade: () Baixa ( X)) Média () Alta
Impacto: () Baixo () Médio ( X ) Alto
Dano(s): Atendimento parcial das necessidades da unidade demandante.

Acio preventiva: Responsavel:

Prever penalidades no Termo de Referéncia, por descumprimento de clausulas

. NUALI, NUCOM, ASTEC
contratuais

Realizar reunido inicial do contrato para clareza acerca da prestagdo dos servigos

Gestor do Contrato e demais
Setores competentes da SEJUS

Ac¢ao de contingéncia:

Responsavel:
Aplicar as penalidades previstas no Termo de Referéncia Diretor(a) Executivo(a)
No caso de descumprimento grave, conforme defini¢do contratual, rescindir o Setor competente da SEJUS,
contrato e convocar a proxima empresa classificada SUPEL
Realizar pagamento conforme resultado Setor competente da SEJUS

RISCO 9

Descri¢do do risco:

Baixa qualificagdo técnica dos profissionais da empresa para execu¢ao do contrato

Probabilidade: ( X)) Baixa () Média () Alta
Impacto: () Baixo () Médio ( X)) Alto
Dano(s): Atraso nas entregas; baixa qualidade do produto; instabilidade na seguranga das

Unidades Prisionais.

Ach tiva: .
¢io preventiva Responsavel:

Previsdo de exigéncia de experiéncia profissional

NUALIL NUCOM

Acao de contingéncia:

Responsavel:
Aplicar as penalidades previstas no Termo de Referéncia Diretor(a) Executivo(a)
Solicitacdo de substuicdo dos profissionais Gestor do Contrato e Fiscais

RISCO 10
Descrici . Inércia frente ao descumprimento de obrigagdes contratuais; falha ou omissdo no
escri¢do do risco: .
registro dos atos e fatos do contrato.
Probabilidade: () Baixa ( X ) Média () Alta
Impacto: () Baixo () Médio ( X)) Alto
Dano(s): - Def.'lc’iéncia na pr.estag‘éo dos. s.ervigo~s.
- Prejuizos financeiros 8 Administragido
Ac¢do preventiva: Responsavel:
Capacitacdo de servidores; NUALL F.iscal, Di're'tor Geral
’ da Unidade Prisional
NUALI, Diretor Geral da
Conhecimento dos termos contratuais e do servigo a ser executado; Unidade Prisional, Fiscal e
Comissdo de Recebimento
NUALI, Diretor Geral da
Conhecimentos das responsabilidades dos fiscais € comissdo de recebimento; Unidade Prisional, Fiscal e
Comissdo de Recebimento
Estabelecer modelos ¢ rotinas de acompanhamento contratual. NUALI
Acao de contingéncia: Responsavel:
~ .. . Gestor de Contrato ou quem
San¢des administrativas. .
designar




Ordenador de Despesa ou

Responsabilizacdo da Gestdo e fiscaliza¢do contratual. .
quem designar

5. Responsaveis pela elaboracio da Analise de Riscos:

Certificamos que somos responsaveis pela elaboracdo do presente documento que materializa o
Gerenciamento de Riscos da presente contratagao.
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Documento assinado eletronicamente por Thais dos Santos Feitosa, Chefe de Nucleo, em 04/11/2025,
as 12:42, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput ¢ seus §§ 1° ¢ 2°, do
Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Suzana Cristina de Amorim Gomes, Nutricionista, em
04/11/2025, as 13:24, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§
1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Sirlene Jesus dos Santos, Nutricionista, em 04/11/2025, as
13:24, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do
Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Paula Goncalves Melo Martins, Nutricionista, em
04/11/2025, as 13:51, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§
1° ¢ 2° do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Thelisson Cassio Santos Barreto, Nutricionista, em
05/11/2025, as 11:42, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§
1° e 2° do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

i@ A autenticidade deste documento pode ser conferida no site portal do SEI, informando o codigo
verificador 0066016368 ¢ o cédigo CRC 0E8870CD.

Referéncia: Processo n° 0033.033230/2025-34 SEI n° 0066016368
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Governo do Estado

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Secretaria de Estado da Justiga - SEJUS
Nucleo de Alimentagdo - SEJUS-NUALI

MAPA DE RISCO

Objeto: Aquisigdo de refeigdes prontas (desjejum, almogo, jantar e ceia), para atender as necessidades da Unidade Prisional do Municipio de Machadinho/RO, pelo periodo

de 12 (doze) meses consecutivos e ininterruptos.

Processo:

0033.033230/2025-34
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Para elaboragdo do Mapa acima foram consideradas a Matriz de Risco e a Escala abaixo:

MATRIZ DE RISCO
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BAIXO MEDIO ALTO
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NIVEL DE ACEITAGAO DO RISCO
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Documento assinado eletronicamente por Thais dos Santos Feitosa, Chefe de Nicleo, em 04/11/2025, as 12:42, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo
18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Suzana Cristina de Amorim Gomes, Nutricionista, em 04/11/2025, as 13:24, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no
artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Sirlene Jesus dos Santos, Nutricionista, em 04/11/2025, as 13:25, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18
caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Documento assinado eletronicamente por Paula Gongalves Melo Martins, Nutricionista, em 04/11/2025, as 13:51, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no
artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Thelisson Cassio Santos Barreto, Nutricionista, em 05/11/2025, as 11:40, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no
artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

' A autenticidade deste documento pode ser conferida no site portal do SEI, informando o codigo verificador 0066016471 e o codigo CRC 63ED833B.

Referéncia: Caso responda este(a) Mapa de Risco, indicar expressamente o Processo n® 0033.033230/2025-34 SEI n® 0066016471
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Governo do Estado

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Secretaria de Estado da Justica - SEJUS
Nucleo de Compras - SEJUS-NUCOM

MINUTA DE CONTRATO

* MINUTA DE DOCUMENTO

CONTRATANTE: O ESTADO DE RONDONIA, por intermédio da SECRETARIA DE ESTADO DE
JUSTICA-SEJUS, inscrita no CNPJ/MF n° 07.172.665/0001-21, com sede na Rua Farquar, n° 2986 —
Complexo Rio Madeira, 4° andar, Bairro Pedrinhas, Porto Velho-RO, neste ato representada pelo
Secretario de Estado, o Sr. MARCUS CASTELO BRANCO ALVES SEMERARO RITO, portador do
CPF/MF n° xXxXXXXXXXX.

CONTRATADA: A empresa xxxxxxxxxxx, inscrita no CNPJ/MF sob n° xxxxxxxxxxxxx, com endereco
na Rua xxxxxxxxx, n. Xxxxxx, bairro xxxxxx, CEP: xxxxxx, na cidade de xxxx, aqui representada pelo
Sr. xxxxxxxx, portador(a) do CPF/MF n° xxxxxxx, de acordo com a representacdo legal que lhe ¢
outorgada através do documento ID xxxxx.

Os Contratantes celebram, por forca do presente instrumento, CONTRATO ADMINISTRATIVO,
mediante Pregdo Eletronico, o qual se regerd pelas disposi¢des do Art. 6° - XLI, XLV, Art. 29 da Lei °
14.133/2021 e demais normas pertinentes, vinculando-se aos termos do Processo Administrativo
n° 0033.033230/2025-34, ¢ a proposta da Contratada, mediante as seguintes clausulas:

l. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. Contratacao de empresa especializada no fornecimento continuo e ininterrupto de refei¢des
prontas (desjejum, almocgo, jantar e ceia) aos reeducandos das unidades prisionais de Machadinho/RO,
assegurando prestacdo de servigo publico essencial, pelo periodo de 12 (doze) meses consecutivos,
conforme solicitagdo do Nucleo de Alimentacao ¢ em conformidade com o Documento de Oficializacao da
Demanda (DOD) e demais documentos anexos aos autos.

1.2. Das Especificacoes Técnicas e Quantidades:
~ QUANTIDADE QUANTIDADE
ITEM CATMAT ESPECIFICACAO UND MENSAL ANUAL
01 DESJEJUM UND 5.489 65.866
02 ALMOCO UND 5.537 66.438
03 3697 JANTAR UND 5.361 64.333
04 CEIA UND 5.361 64.333
Total de Refeicoes UND 21.748 260.970
Obs.: As refeicoes deverdo ser preparadas conforme especificacoes do cardapio no I do Termo de
Referéncia
2. CLAUSULA SEGUNDA - LOCAL, PRAZO E CONDICOES DA EXECUCAO
2.1. O fornecimento devera ser prestado no local, prazos e condi¢des estabelecidos nos itens 20 a

22 do Termo de Referéncia.

2.2. Dos Locais e Hordrios de Realizacao dos fornecimentos:



Estabelecimento Penal Enderego

Centro de Ressocializagao de Machadinho do RO 133, KM 06, S/N, AREA
Oeste RURAL
2.3. As refei¢des serdo fornecidas de segunda-feira a domingo, nos seguintes horarios:
REFEICAO HORARIO DE ENTREGA
DESIEJUM El}tre 06:15 (seis horas e quinze minutos) e 06:45 (seis horas e quarenta e cinco
minutos);
ALMOCO El}tre 11:15 (onze horas e quinze minutos) e 11:45 (onze horas e quarenta e cinco
minutos);
JANTAR/CEIA Eptre 17:15 (dezessete horas e quinze minutos) e 17:45 (dezessete horas e quarenta e
cinco minutos).
2.4. Deverdo ser fornecidas até 4 (quatro) refei¢des diarias por interno, conforme Termo de
Referéncia.
3. CLAUSULA TERCEIRA — DA DILIGENCIA
3.1. No prazo méaximo de 15 (quinze) dias da homologacdo do certame, a empresa vencedora

devera comunicar o endereco da cozinha industrial que atendera ao contrato. A CONTRATANTE, por
intermédio de representantes da SEJUS especialmente designados, efetuara a primeira vistoria in loco
nesse endereco, no prazo de até 5 (cinco) dias tUteis apds a comunicagdo, com o objetivo de verificar a
estrutura do local de produgao das refeigdes.

3.2 Optando em utilizar o prazo de 30 (trinta) dias descrito no item 4.8 deste Termo de Contrato,
a CONTRATANTE fara uma segunda visita as instalagdes da cozinha em até 10 (dez) dias antes da
finalizacao do prazo solicitado, para fins de:

I- Inspecio das condicoes estruturais da cozinha;

II - Inspecdo dos equipamentos e utensilios disponiveis na cozinha, informados

no ato da assinatura do contrato;

III - Verificacdo dos contratos de trabalho da equipe técnica e equipe de

producio;

IV - Verificacio do Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboracio de

Alimentos e Prestacao de Servicos;

V- Inspecao do(s) veiculo(s) que sera(ao) utilizado(s) na entrega das refeicoes.
4. CLAUSULA QUARTA- DA FORMALIZACAO/ VIGENCIA E REAJUSTE DO
CONTRATO
4.1. O adjudicatario devera assinar o Contrato Administrativo num prazo maximo de 05 (cinco)
dias corridos a contar da data de sua disponibilizagao.
4.2. O licitante vencedor devera enviar, até a data estabelecida como termo inicial para o
fornecimento, conforme indicado na respectiva Ordem de Fornecimento, os documentos
relacionados abaixo para 0 e-mail do Nicleo de Alimentacio:

(nuali@sejus.ro.gov.br/sejus.alime@gmail.com):

I- O Alvara de Localizacdo e Funcionamento, Alvara da Vigilancia Sanitaria e
Alvara do Corpo de Bombeiro, Licen¢ca Ambiental Municipal ou Estadual do local
onde serdo produzidas as refei¢des.

IT - Certificado de Registro no Conselho Regional de Nutrigdo 7* Regido, inclusive
de seu responsavel técnico.

11T - A Certidao de Registro e Regularidade — CRR, dentro do prazo de validade,
emitida pelo Conselho Regional de Nutricao 7* Regido.

IV - Documentagao do pessoal técnico (Portaria n® 419/2008-CFN e Lei 8.234/91), de



instalagdes e equipamentos (RDC n°216, de 15 de setembro de 2004 - Ministério da
Saude), adequados para preparo dos alimentos.

V- A relacio nominal da equipe técnica (nivel superior) e quantitativo da equipe
de producio.
VI - Certificado de inspecdo sanitdria do veiculo (Decreto Municipal 11.768

26/08/2010 e Art. 10° do Codigo de Defesa Sanitaria - Lei 1.562 29/10/2004) que vai
atender a entrega do objeto do certame, em bom estado de conservagdo, e que atenda
plenamente a execugdo do Contrato ¢ a legislacao vigente.

VII - Notas Fiscais e/ou Contrato de Locac¢do, de que possui veiculos adequados e
que estejam obedecendo as normas de transportes de alimentos prontos, realizado
conforme Resolucdo da ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

4.3. A CONTRATADA devera apresentar analise microbioldogica de amostras da agua a ser
coletada direto da fonte (pogo ou hidrémetro, por exemplo), dos reservatorios (cisternas e caixas d’agua) e
das torneiras, no prazo de 10 (dez) dias, contados a partir da data definida como termo inicial para o
fornecimento constante na Ordem de Fornecimento.

4.4. A CONTRATADA devera apresentar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboracdo de

Alimentos e Prestagdo de Servicos, de acordo com a Portaria n® 1.428/93, do Ministério da Saude,
adequando-o ao fornecimento na Unidade objeto do contrato, no prazo de 10 (dez) dias, contados a partir
da data definida como termo inicial para o fornecimento constante na Ordem de Fornecimento.

4.5. O Manual de Fornecimento de Alimentagdo da Secretaria de Estado de Justica e suas
atualizagOes integrardo o instrumento contratual.
4.6. A futura CONTRATADA, no ato da assinatura/retirada do Contrato ou da ordem de

fornecimento, prestard garantia equivalente a 5% (cinco por cento) do valor do contrato, nos termos do art.
96 da Lei n.° 14.133/2021.

4.7. Num prazo maximo de até 30 (trinta) dias, a contar da data da assinatura do Contrato, o
fornecedor deverd iniciar a entrega das refeicdes. Caso necessario, o prazo podera ser prorrogado uma
unica vez por igual periodo 30 (trinta) dias, desde que haja justificativa devidamente fundamentada e aceita
pela CONTRATANTE.

4.8. A empresa deverd informar a CONTRATANTE através de Oficio, que se utilizara do prazo
de 30 (trinta) dias, descrita no item 32.9 deste Termo de Referéncia, para adequagdo das instalagdes
(cozinha industrial).

4.9. A aptiddo para iniciar o fornecimento compreende o atendimento ao preconizado na
Resolucdo RDC n°® 275, de 21 de outubro de 2002, Resolucao RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004,
Resolugdao RDC n° 218, de 29 de Julho de 2005, Resolugdao RDC n° 52, de 29 de Setembro de 2014, da
ANVISA e suas atualizacoes.

4.10. A inaptidio da empresa para iniciar o fornecimento na data prevista, caracterizara
inexecucdo total ou parcial do contrato, hipdtese em que o contrato serd submetido ao crivo da
Procuradoria Geral do Estado para opinar sobre a rescisdo unilateral e convocacao do segundo classificado
para assinatura do Termo de Contrato.

4.11. O Instrumento Contratual, sera instruido nos parametros do Art. 25, §7° e Art. 124 a 136 da
Lei 14.133/2021.
4.12. O prazo de vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado

sucessivamente por meio de Termo Aditivo, caso seja interesse de ambas as partes, conforme estabelece o
art. 107, da Lei 14.133/21;

4.13. O prazo de vigéncia do contrato contar-se-a a partir da data definida como termo
inicial para o fornecimento constante na Ordem de Fornecimento.

4.14. A nao renovacgao contratual devera ser comunicada com antecedéncia minima de 180 (cento
e oitenta) dias, ficando a contratada obrigada a manter o fornecimento do objeto até que a nova licitante
firme o respectivo contrato.

4.15. Quedando-se inerte no prazo estipulado acima, fica a critério da CONTRATANTE a



renovacao contratual em razdo da conveniéncia do Estado e desde que haja justificativa para tanto,
observado o disposto nos artigos da lei 14.133/21.

Art.105. "A duragdo dos contratos regidos por esta Lei serd a prevista em edital, e deverdo ser
observadas, no momento da contratagdo e a cada exercicio financeiro, a disponibilidade de créditos
orgamentarios, bem como a previsdo no plano plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio
financeiro.

Art. 106. A Administracdo podera celebrar contratos com prazo de até 5 (cinco) anos nas hipoteses
de servicos e fornecimentos continuos, observadas as seguintes diretrizes:

I - a autoridade competente do 6rgdo ou entidade contratante devera atestar a maior vantagem
econdmica vislumbrada em razdo da contratagdo plurianual;

II - a Administragdo devera atestar, no inicio da contratagdo e¢ de cada exercicio, a existéncia de
créditos orgamentarios vinculados a contratacdo ¢ a vantagem em sua manutengao;

IIT - a Administracdo tera a opc¢do de extinguir o contrato, sem 6nus, quando ndo dispuser de
créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais lhe
oferece vantagem.

§ 1° A extingdo mencionada no inciso III do caput deste artigo ocorrerd apenas na proxima data de
aniversario do contrato e ndo podera ocorrer em prazo inferior a 2 (dois) meses, contado da referida
data.

Art. 107. Os contratos de servicos e fornecimentos continuos poderdo ser prorrogados
sucessivamente, respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que haja previsdo em edital e que a
autoridade competente ateste que as condigdes e 0s pregos permanecem vantajosos para a
Administragdo, permitida a negociagdo com o contratado ou a extingdo contratual sem Onus para
qualquer das partes."

4.16. Com fundamento no Art. 154, § 2° do Decreto Estadual 28.874/24, sera utilizado o Indice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) como indice de reajustamento, com intervalo minimo
de 1 (um) ano a contar da data da apresentacdo da proposta. Essa medida visa a preservagdo da
previsibilidade financeira, tanto para a Administragdo quanto para o contratado proporcionando
estabilidade financeira ao contrato, o qual preserva o equilibrio econdmico-financeiro entre as partes e

reduz o risco de ajustes desnecessarios e complexos no primeiro reajuste contratual.

4.17. A escolha da data da proposta para o primeiro reajuste justifica-se por refletir o momento
em que a contratada estimar seus custos com base nas condigdes reais do mercado, conforme autorizado
pelo art. 154, §2° do Decreto Estadual n°® 28.874/2024 .

4.18. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao
possa mais ser utilizado, sera adotado, em substitui¢do, o que vier a ser determinado pela legislagdo entao
em vigor;

4.19. Fica a CONTRATADA obrigada a apresentar memoria de calculo, referente ao
reajustamento de pregos, sempre que este ocorrer, devidamente fundamentado e instruido, além daqueles
constante no art. 152, com os seguintes documentos:

I - planilha de custos demonstrando a equagdo inicial do contrato, quando esta ja ndo constar do
processo licitatorio; e

IT - planilha de custos demonstrando a equag@o atual do contrato, a qual deverd demonstrar a
variagdo do prego, levando em consideragdo o indice de reajuste pré-fixado no instrumento
convocatorio € no contrato.

Art. 154 - § 8° E nula qualquer estipulagio de reajuste com periodicidade inferior a um ano.
Art. 156. A escolha do indice de reajuste observar-se-a o critério da especialidade e da
setorialidade, analisando se para o objeto contratual ha indice especifico de reajuste.

4.20. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma nao
possa mais ser utilizado, serd adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislacdo entdo
em vigor;

4.21. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo;

4.22. Termo Aditivo:

422.1. Principios Gerais



4.22.1.1. O Termo Aditivo sera formalizado com base nos principios da legalidade, eficiéncia,
interesse publico ¢ manuten¢do do equilibrio econdomico-financeiro, conforme os artigos 130 a 136 da Lei
14.133/2021, visando garantir seguranga juridica para as partes.

4.22.2. Formalizacio

4.22.2.1. A formalizacdo do Termo Aditivo ¢ condicdo indispensavel para a execucdo de quaisquer
alteragdes contratuais, sendo precedida de justificativas que atendam ao interesse publico.

4.22.2.2. Em situacdes de urgéncia, a antecipacao dos efeitos do Termo Aditivo podera ser autorizada,
desde que haja justificativa expressa.

4.22.2.3. A formalizagdo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més, conforme o art. 132 da Lei
14.133/2021.

4.22.3. Alteracoes Unilaterais e Equilibrio Econdomico-Financeiro

4.223.1. Caso a Administragdo altere unilateralmente o contrato, resultando em aumento ou

diminui¢do dos encargos do contratado, devera restabelecer o equilibrio econdmico-financeiro inicial,
conforme o disposto no art. 130 da Lei 14.133/2021.

4.22.3.2. Para tanto, serd obrigatéria a apresentacdo de justificativa técnica detalhada e, quando
aplicavel, a realizagdo de auditoria financeira.

4.22.4. Prorrogaciao Contratual

4.22.4.1. A prorrogagdo da vigéncia contratual seguira as disposigdes dos artigos 146 e 154, §§ 3° e

7°, do Decreto Estadual 28.874/24, observando-se os requisitos constantes em checklist aprovado pela
Procuradoria-Geral do Estado.

4.22.5. Apostilamento
4.22.5.1. Situacdes que nao caracterizem alteragdes contratuais substanciais, como variagdes no valor

contratual para reajustes, compensacdes financeiras, ou alteracdes na razdo social do contratado, poderdao
ser formalizadas por apostilamento, dispensando-se a celebragdo de termo aditivo, nos termos do art. 136
da Lei 14.133/2021.

r

4.22.6. Indices de Reajuste

4.22.6.1. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto para reajustamento do prego, as
partes elegerdo novo indice oficial mediante celebragdao de Termo Aditivo.

5. CLAUSULA QUINTA — GARANTIA CONTRATUAL

5.1. A CONTRATADA, no ato da assinatura/retirada do Contrato ou da ordem de fornecimento,

prestard garantia equivalente a 5% (cinco por cento) do valor do contrato, nos termos do art. 96 da Lei n.°
14.133/2021, desde que cumpridas as obrigagdes contratuais, optando por uma das seguintes modalidades:

a) caucao em dinheiro ou titulos da divida publica,
b) seguro — garantia;
¢) ou fian¢a bancaria.

5.2. A garantia prestada pela Contratada sera liberada ou restituida apds a execugdo do contrato,
e, quando em dinheiro, atualizada monetariamente, deduzidos eventuais valores devido a Contratante.

6. CLAUSULA SEXTA - DA METODOLOGIA E/ OU PROCEDIMENTOS A SER
UTILIZADOS NA EXECUCAO DO FORNECIMENTO

6.1. Sem prejuizo da plena responsabilidade da empresa perante a SEJUS ou a terceiros, o
fornecimento do objeto esta sujeito a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo, a qualquer tempo, em todas as
etapas.

6.2. O acompanhamento e a fiscalizacdo da execugdo do contrato serdo exercidos por
representantes da SEJUS especialmente designados para este fim e por servidores Nutricionistas, de acordo
com o Manual de Fornecimento de Alimentacao da Secretaria de Estado de Justica.

6.3. A execucdo do contrato obedecera as prescricoes do Manual de Fornecimento de
Alimentagdo da Secretaria de Estado de Justica e suas atualizagdes, disponivel no Diario Oficial do Estado



de de Rondobnia - DIOF.

6.4. Aos servidores designados fica assegurado o direito de exigir o cumprimento de todos os
itens constantes do Termo de Referéncia, da proposta da empresa e das clausulas do contrato, e também,
solicitar justificadamente a substituicdo de qualquer empregado da empresa que comprometa a perfeita
execug¢ao do contrato ou crie obstaculos a fiscalizagdo ou que nao corresponda as exigéncias de seguranca
do orgao.

6.5. A presenga de servidores designados para fiscalizagdo do contrato, qualquer que seja a
natureza da fiscalizagdo, ndo diminuird em nada a responsabilidade da empresa.

6.6. A subcontratagdo apenas sera cabivel exclusivamente para o servico de transporte de
refei¢oes, ficando as custas da CONTRATADA.

6.7. Os veiculos destinados para o transporte das refeicdes deverdo passar por inspec¢do da
vigilancia sanitaria, devendo apresentar o alvard sanitario juntamente com as outras exigéncias no ato da
vistoria, conforme Resolugdo da ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002.

6.8. As solicitacdes de refeicdes a empresa fornecedora deverao ser realizadas diariamente, por
servidor autorizado, em correspondéncia com os quantitativos de apenados.

6.9. O Diretor da Unidade, a Comissdo de Recebimento ou profissional Nutricionista da
CONTRATANTE fiscalizara, por amostragem, as marmitas e verificardo quanto a adequagdo de peso,
composi¢do, adequacdo ao cardapio, qualidade dos alimentos, higiene, temperatura e outros fatores
relevantes a execu¢ao do contrato.

7. CLAUSULA SETIMA - DO ACOMPANHAMENTO DA EXECUCAO DO
FORNECIMENTO
7.1. O recebimento das refeigdes sera feito pela Comissdo de Recebimento de Alimentos,

designada pela direcdo da unidade, em conjunto com um representante da CONTRATADA e sera
processado observando-se, no minimo, a seguinte rotina:

7.2. A CONTRATADA DEVERA:

7.2.1. Subordinar-se as normas internas da CONTRATANTE que regulamentam matérias
relacionadas a seguranga e ao objeto contratado.

7.2.2. Responsabilizar-se integralmente pela execug¢do do contrato, nos termos da legislagdo
vigente.

7.2.3. Manter, durante toda a execu¢ao do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes por ele

assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdes exigidas nestes termos.

7.2.4. Prestar as informagdes referentes a execucdo do contrato por escrito, quando solicitadas pela
CONTRATANTE, no prazo méximo de cinco dias continuos e ininterruptos, salvo quando determinado
prazo inferior no instrumento de solicitagdo.

7.2.5. A CONTRATADA devera apresentar Plano de Contingéncia, para aprovacdo da equipe
técnica do NUALI, em até 10 (dez) dias, contados a partir da data definida como termo inicial para o
fornecimento constante na Ordem de Fornecimento, visando assegurar a continuidade do fornecimento das
refei¢des, sendo de inteira responsabilidade da CONTRATADA, sem 6nus adicional 8 CONTRATANTE.
O Plano devera contemplar, no minimo, as seguintes situagoes:

I. Ocorréncias na UAN, tais como alagamento, falta de agua, energia elétrica ou gas, quebra de

equipamentos, greves e outras intercorréncias que comprometam o preparo das refeigdes;

II. Problemas com veiculos de entrega, incluindo indisponibilidade, avarias ou acidentes;

III. Interrupgdes ou restrigdes de transito, com previsdo de rotas alternativas;

IV. Problemas no fornecimento de insumos, como atrasos ou falta de géneros alimenticios;

V. Cadastro atualizado de fornecedores alternativos, preferencialmente proximos a empresa e a
Unidade Prisional,

VI. Impossibilidade de preparo das refeicdes na UAN da CONTRATADA, prevendo solucdes
alternativas que garantam o atendimento contratual.

7.2.6. Comunicar a CONTRATANTE, por escrito, no prazo de até¢ 48 (quarenta e oito) horas,
quaisquer alteracdes ou acontecimento que impeg¢am, mesmo que temporariamente, de cumprir seus



deveres e responsabilidade relativa a execug¢dao do contrato, total ou parcialmente, por motivo de caso
fortuito ou for¢a maior.

7.2.7. Nao executar qualquer alteracdio ou acréscimo nos fornecimentos contratados sem
autorizagao escrita da CONTRATANTE.

7.2.8. Nao utilizar-se de espago fisico dentro da Unidade prisional para confeccao das refei¢des.
7.2.9. Selecionar e preparar rigorosamente os empregados que se envolverdo na execucdao do

contrato, encaminhando elementos portadores de atestados de boa conduta e demais referéncias, tendo
fungdes profissionais legalmente registradas em suas respectivas carteiras de trabalho.

7.2.10. Manter disciplina nos locais de entrega, retirando imediatamente, ap6s notificagao, qualquer
empregado considerado com conduta inconveniente pela Administragao.

7.2.11. Manter seus empregados informados sobre as peculiaridades do local do fornecimento das
refei¢des, orientando-os quanto ao sigilo absoluto, a respeito das condi¢des fisicas e dados técnicos das
Unidades prisionais, sob pena de responsabilidade civil e criminal em eventuais problemas com terceiros
advindos pela revelagao indevida de informacao.

7.2.12. Manter seu pessoal uniformizado, identificando-os através de crachas, com fotografia
recente, e provendo-os dos Equipamentos de Protecdo Individual - EPI’s.

7.2.13. Manter sediado junto & Administracdo elementos capazes de tomar decisdes compativeis
com 0s compromissos assumidos.

7.2.14. Designar encarregados responsaveis pelos servicos, com a missdo de garantir o bom
andamento dos trabalhos permanecendo no local do trabalho, em tempo integral, fiscalizando e
ministrando a orientacdo necessaria aos executantes dos fornecimentos. Estes encarregados terdo a
obrigacdo de reportarem-se, quando houver necessidade, ao responsavel da Administracdo pelo
acompanhamento dos fornecimentos e tomar as providéncias pertinentes para que sejam corrigidas todas as
falhas detectadas;

7.2.15. Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas
disciplinares determinadas pela Administragao.

7.2.16. Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros,
decorrentes de culpa ou dolo dos seus empregados durante a execucao do contrato.

7.2.17. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a ser vitima, seu empregado ou
terceiro, decorrente da ma execucao do contrato.

7.2.18. Responsabilizar-se pelos atrasos e/ou prejuizos decorrentes de paralisagdo parcial ou total na
execug¢do do contrato.

7.2.19. Cumprir rigorosamente as Leis, Instrugdes, Normas e demais Legislacdes Sanitarias
Federais e Estaduais e orientagdes dos orgaos fiscalizadores sobre os procedimentos de manipulacdo e a
qualidade dos alimentos.

7.2.20. Apresentar comprovagao, através de notas fiscais e/ou contrato de locacao (exclusivamente
para o servigo de transporte de refeicdes, a custa da CONTRATADA), de que possui veiculos adequados e
que estejam obedecendo as normas de transportes de alimentos prontos realizado conforme Resolugdo da
ANVISA - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, conforme prazo estipulado nas clausulas contratuais
relativas a formalizacdo e vigéncia do contrato. Os veiculos destinados para o transporte das refeigoes
deverdo passar por inspecao da vigilancia sanitaria, devendo apresentar o alvard sanitario juntamente com
as outras exigéncias no ato da vistoria. Caso haja necessidade de um novo veiculo que se destine ao
transporte das refeigdes este devera seguir as mesmas condigdes anteriormente citadas.

7.2.21. Responsabilizar-se pela aquisi¢do, manutengdo e calibragcdo dos instrumentos utilizados para
afericdo do peso da alimentacdo pronta (balanca digital) e para medicdo da temperatura (termometro
especifico para alimentos), que serdo disponibilizados em regime de comodato 8 CONTRATANTE, na
propor¢dao de um par para cada unidade prisional. Os equipamentos devem possuir configuragdes e
especificacdes técnicas adequadas a sua finalidade, garantindo a precisdo e confiabilidade das medi¢des. A
contratada deverd assegurar a calibrag¢do periddica desses instrumentos conforme normas e exigéncias dos
orgaos reguladores competentes, bem como promover a manutencao preventiva e corretiva necessaria para



o pleno funcionamento dos equipamentos, mantendo-os atualizados tecnologicamente durante toda a
vigéncia do contrato.

7.2.22. Elaborar Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragao de Alimentos e Prestacao de
Servicos, de acordo com a Portaria n® 1.428/93, do Ministério da Saude, adequando-o ao fornecimento na
Unidade objeto do contrato e apresenta-lo em até 10 (dez) dias, contados a partir da data definida como
termo inicial para o fornecimento constante na Ordem de Fornecimento.

7.2.23. Elaborar carddapio mensal de acordo com as especificagdes exigidas no Termo de
Referéncia, com 20 (vinte) dias de antecedéncia ao inicio do fornecimento, submetendo-o a analise das
nutricionistas da SEJUS. Se, por motivo de forca maior, caso fortuito ou fatos imprevisiveis que
justifiquem alteracdo(des) no(s) cardapio(s) aprovado(s), a CONTRATADA, por escrito, solicitard a
anuéncia das nutricionistas da SEJUS, com 01 (um) dia 1util de antecedéncia fornecimento, devendo a
substituicao ocorrer por produto em condi¢des similares sob os aspectos nutritivos.

7.2.24. Oferecer dietas especiais, solicitadas pelo médico, para os comensais que apresentem
patologias relacionadas a restri¢des alimentares como hipertensao, diabetes, nefropatias, hepatopatias, entre
outras, que se fizerem necessarias, bem como fracionar a alimentagdo em nimero de refei¢des que concilie
com a prescrigdo médica, considerando as especificacdes das patologias. Em unidades onde n3o ha
atendimento médico, o enfermeiro podera fazer a solicitagdo de dietas, como também outro profissional
legal.

7.2.25. Elaborar cardapio das dietas especiais, sob responsabilidade do Nutricionista da
CONTRATADA, com base nas gramagens e composicdes do cardapio da alimentagdo padrdo,
promovendo as adequagdes necessdrias. A CONTRATANTE podera solicitar, a qualquer tempo, a
apresentacdo dos carddpios das dietas especiais para fins de acompanhamento técnico, fiscalizacdo e
proposi¢ao de ajustes ou modificagdes, sem prejuizo do fornecimento regular das refeigoes. O
fornecimento de dietas especiais ndo implicara em acréscimos ou supressoes de valores contratuais, ainda
que haja substituicao de géneros alimenticios por similares, devendo-se considerar, para todos os efeitos, os
mesmos pregos unitarios das refeicdes normais estabelecidos no contrato.

7.2.26. Disponibilizar, as suas expensas, 03 (trés) amostras das refeicdes servidas no almoco e no
jantar, diariamente, para fins de degusta¢do e avaliagdo pela Comissdo de Recebimento, na respectiva
unidade prisional atendida.

7.2.27. Disponibilizar amostras das refeicdes fornecidas — desjejum, almogo, jantar e ceia —
sempre que solicitado pelos nutricionistas do Nucleo de Alimentacdo, com a finalidade de avaliagdo
técnica da conformidade com os padrdes estabelecidos.

7.2.28. Substituir as suas expensas, desde que solicitado pelo Diretor da Unidade, Gestor do
Contrato, Fiscal de Contrato e Comissao de Recebimento, refeicdes eventualmente entregues em desacordo
com as especificacdes deste Termo de Referéncia, ou do cardépio aprovado, ou que apresente vicio de
qualidade, ou peso inferior, ou ma aceitagdo por parte dos presos ratificada pelo gestor do contrato, sem
prejuizo as sangdes previstas.

7.2.29. Apresentar a listagem de seus fornecedores, marcas, fichas técnicas e/ou amostras dos
produtos utilizados quando solicitado para analise técnica e sensorial pelo Gestor do Contrato e/ou equipe
técnica.

7.2.30. Adotar o método de Anélise de Perigos e Pontos Criticos de controle/APPCC, bem como as
exigeéncias das normas de Vigilancia Sanitaria na execucao do objeto contratado.

7.2.31. Manter todos os equipamentos € utensilios necessarios a execugdo e entrega do objeto, em
perfeitas condicoes de uso.

7.2.32. Observar a conduta adequada na utilizacdo dos materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios, objetivando a correta execucao do contrato.

7.2.33. Utilizar géneros alimenticios de primeira qualidade para compor os cardapios, observando-
se o n° de registro no Ministério da Satude e prazo de validade, sendo vedada a utilizacdo de produtos com
alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade. O recebimento destes géneros podera
ser fiscalizado pelos responsaveis técnicos da SEJUS.

7.2.34. Garantir que os produtos, tais como: carnes, lacteos, a serem utilizados estdo devidamente



inspecionados e aprovados pelos 6rgdos de fiscalizagdo sanitaria.

7.2.35. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, suspendendo o consumo da
alimentacdo, sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminacdo dos alimentos “in natura” ou
preparados, procedendo a anélise das amostras, as suas expensas.

7.2.36. Executar o controle dos géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis em todas as etapas
da producao, verificando qualidade, estado de conservacdo, condicdo de estocagem, acondicionamento,
condicdes de higiene, transporte, recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, coccao €
distribui¢ao, observadas a legislacao pertinente.

7.2.37. Manter a area de guarda de gé€neros e produtos alimenticios (despensa, refrigeradores,
camaras frias) em condi¢des adequadas, com base nas normas técnicas sanitarias vigentes.

7.2.38. Manter seus estoques de matéria prima em nivel seguro, compativel com as quantidades per
capitas e com periodicidade das entregas.

7.2.39. A CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada quando este ingrediente
fizer parte do cardapio.

7.2.40. A CONTRATADA devera realizar a manipulagdo dos paes (porcionamento da margarina e
acondicionamento em embalagens individuais) ¢ do leite em po (acondicionamento em embalagens
individuais) nas dependéncias da cozinha.

7.2.41. Implantar para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevengdo e eliminagao de
insetos e roedores. A aplicagdo de produtos s6 devera ser realizada quando adotadas todas as medidas de
prevengdo, e s6 deverdo ser utilizados produtos que possuam registro nos Orgdos competentes ¢ qualidade
comprovada.(Resolugao RDC n° 216, de 15 de Setembro de 2004 do Ministério da Saude);

7.2.42. Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de
trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais, administrativos e
técnicos, abordando os aspectos da manipulacdo de alimentos (higiene pessoal, ambiental, dos alimentos,
relacionamento pessoal e atendimento, técnicas culinarias, entre outros), com lista de presenga assinada
pelos funciondrios e apresentar 8 CONTRATANTE em todos os treinamentos realizados.

7.2.43. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca das unidades;

7.2.44. Providenciar seguro para seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho,
responsabilizando-se, também, pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, resultantes
da execucao do contrato, conforme exigéncia legal;

7.2.45. Todos os encargos sociais, trabalhistas, previdencidrios e tributarios sdo de responsabilidade
exclusiva da empresa CONTRATADA.

7.2.46. Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento dos seus
empregados, acidentados ou com mal subito, por meio de seus encarregados.

7.2.47. Possuir tratamento de seus efluentes (esgoto), com a adogao da tecnologia mais apropriada
as suas necessidades, desde que devidamente aprovadas pelos 6rgdos competentes, € com um minimo de:

I. Separagdo e tratamento de gorduras (caixa (s), separador(s), etc);

II. Tratamento anaerdbico (caixa(s), filtro (s), etc);

III. Tratamento Bioldgico (caixa(s), filtro (s), etc).

I'V. Adotar boas praticas de otimizagdo de recursos/redug@o de desperdicios e principios de menor

poluigéo.

7.2.48. Devera a contratada manter estabelecida sua cozinha a uma distdncia maxima de 50km
(cinquenta quildometros) dos locais em que serdo entregues, de forma a preservar os aspectos qualitativos da
alimentacao estabelecidos no Termo de Referéncia.

7.3. A CONTRATANTE devera:
7.3.1. Supervisionar, fiscalizar e atestar a execu¢do do contrato.
7.3.2. Designar formalmente, através de portaria publicada no Didrio Oficial do Estado de

Rondonia, em até cinco dias a contar da assinatura do contrato:



a) Gestor do contrato.
b) Fiscal de Contrato
¢) Comissao de Recebimento composta por, no minimo, trés servidores efetivos.

7.3.3. Solicitar as refeigdes a empresa fornecedora diariamente, por servidor autorizado, nos
respectivos horarios, exceto em casos excepcionais:

a) Até as 9h00min para o almogo;
b) Até as 14h00min para o jantar e ceia do dia;
c¢) Para o desjejum do dia subsequente até as 17h00min.

7.3.4. Proporcionar todas as facilidades para que a empresa CONTRATADA possa cumprir suas
obrigacdes dentro das normas e condi¢des assumidas, fornecendo os dados e os elementos necessarios a
execug¢do do objeto contratado.

7.3.5. Fiscalizar a qualquer tempo, através do corpo técnico da CONTRATANTE e/ou fiscais de
contrato, todas as dependéncias dos servicos da CONTRATADA podendo:

a) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de
géneros e/ou alimentos que apresentem condigdes improprias a0 consumo.

b) Verificar as condi¢des de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos e
utensilios e veiculos utilizados para o transporte das refeicoes

7.3.6. Receber, conferir e distribuir as refeicdes aos comensais no prazo maximo de 01h30 (uma
hora e trinta minutos).

7.3.7. Rejeitar, no todo ou em parte, as refeigdes entregues em desacordo com as obrigagdes
assumidas pela empresa.

7.3.8. Efetuar o pagamento nas condi¢des pactuadas.

7.3.9. Notificar a empresa, por escrito, eventuais anormalidades de qualquer espécie, prestando os

esclarecimentos necessarios, determinando prazo para a correcdo das falhas, das eventuais aplicagdes de
adverténcias e multas previstas nos artigos 162 e 156 da Lei Federal n° 14.133/21.

7.3.10. Aplicar a CONTRATADA, apos a conclusdo do processo administrativo, as penalidades
previstas em lei que regem a matéria.

8. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO VALOR E PAGAMENTO

8.1. O valor desta contratagdo ¢ de R$ xxxxxx (XXxxxxxxxxx), j& estando nela incluidas também,

os custos indiretos sobre o fornecimento, tais como: despesas com mao de obra, materiais, equipamentos,
impostos, taxas, fretes, descontos e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execu¢do do
objeto da licitacdo, os quais deverao compor sua proposta.

8.2. DO FATURAMENTO MENSAL

8.2.1. A CONTRATADA emitira Nota Fiscal Eletronica, com faturamento do primeiro ao tltimo
dia de cada més.

8.2.2. As Notas Fiscais deverdo ser emitidas de acordo com os quantitativos efetivamente
entregues conforme os requisitos de aceitagdo contratados, com os dados da Nota de Empenho, devendo
ainda conter a descri¢cao do objeto, o nimero do contrato administrativo e os dados do domicilio bancério
para deposito do pagamento.

8.3. DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

8.3.1. Deverao ser apresentadas de imediato, logo apds o recebimento definitivo, na sede
administrativa desta SEJUS, as notas Fiscais/Faturas, emitidas em 2 (duas) vias, devendo conter no corpo
destas, a descricao do objeto, o nimero do Contrato e/ou nota de empenho e o nimero da Conta Bancaria
da CONTRATADA, para depodsito do pagamento, o qual deverd ser efetuado quando os documentos
necessarios forem apresentados, sendo devidamente autorizado pelo 6rgao fiscalizador do Estado. Tomador
do servico: CNPJ n° 07.172.665/0001-21;

8.3.2. Data de vencimento do pagamento da despesa, 30 dias contados a partir do recebimento da



nota fiscal.

8.3.3. A empresa devera emitir a nota fiscal preferencialmente no 1° (primeiro) dia util do més
subsequente a prestacdo do fornecimento, e encaminhar ao setor responsavel pelo recebimento dos
produtos;

8.3.4. Ademais a CONTRATADA devera emitir Nota Fiscal com Imposto de Renda destacado,
e todos os documentos fiscais emitidos DEVERAO apresentar o destaque do IR ou com observacio de
Isencio, em conformidade com o Decreto n° 27.546, de 20 de outubro de 2022 - Nova Retencao de IRRF,
IN RFB n° 1.234/2012 e Instru¢do Normativa n° 35/2024/SEFIN-COTE que Regulamenta a retengdo de
Imposto de Renda para pagamentos realizados pelo estado de Rondonia.

8.3.5. A CONTRATADA devera estar ciente das legislagdes vigentes quanto a Retengdo do
Imposto de Renda.

8.3.6. Caso ndo seja tecnicamente possivel realizar o destaque nem qualquer observagdo no
documento fiscal, isso nao impedira o 6rgdo publico de descontar o valor devido de Imposto de Renda ao
proceder com o pagamento da obrigacdo. Dessa forma, ¢ recomendavel que o valor seja destacado no
documento fiscal, a fim de confirmar os valores pagos de Imposto de Renda, que deverdo constar no DIRF
— Demonstrativo do Imposto de Renda Retido na Fonte, de periodicidade anual.

8.3.7. Além disso, as condi¢gdes de pagamento observardo, no que couber, o Decreto n® 16.901 de
09 de julho de 2012 (Dispde sobre os critérios para pagamento em ordem cronologica das obrigacdes
decorrentes de contratos regidos pela Lei Federal n. 14.133/2021) no ambito do Recebimento, cuja
Comissao dispora de portaria publicada no DOE/RO, devendo os Documentos Auxiliares da Nota Fiscal
Eletronica — DANFE, serem impressos em 02 (duas) vias, acompanhados dos comprovantes de
recolhimento dos encargos sociais e da seguinte documentagao:

a) Comprovagao da efetiva entrega do quantitativo de refei¢des faturado.

b) Prova de regularidade fiscal e trabalhista, vigentes na data do recebimento da Nota
Fiscal pela Comissdo, composta por no minimo os seguintes documentos:

I- Certificado de Regularidade do FGTS.

I - Certidao Negativa de Débitos de Contribui¢des Previdenciarias.

IIT - Certidao Conjunta da SRF e PGFN Negativa — Tributos Federais ¢ Divida Ativa
da Unido.

IV - Certidao Negativa da Fazenda Estadual.

V- Certidao Negativa de Tributos Mobiliarios Municipais.

VI - Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas.

8.4. Os documentos de regularidade fiscal e trabalhista constituem condig@o indispensavel para o
efetivo pagamento da despesa, de acordo com a Instru¢do Normativa n® 002/CGE/2005 (DOE n° 0188 de
14/01/2005), sendo igualmente aceitas certiddes negativas e positivas com efeitos de negativa, e conforme
Parecer n° 1331/PGE-2013, em caso de pendéncia, a SEJUS estd autorizada a comunicar aos 6rgaos
credores acerca da existéncia de créditos em nome do fornecedor, a fim de possibilitar medidas judiciais de
bloqueio ou sequestro do numerario disponivel.

8.5. No prazo de trés dias, contados a partir do primeiro dia util subsequente a data de
apresentacao dos documentos de cobrancga por parte da empresa, a Comissao de Recebimento conferird os
dados dos documentos e emitira Termo de Recebimento referente as refeicdes efetivamente entregues de
acordo com as especificacdes do contrato e atendendo aos interesses da CONTRATANTE, e encaminhara,
ao Nucleo de Alimentagdo, a documentacdo, juntamente com as requisi¢des didrias a que se referem.

8.6. O Nucleo de Alimentagao/Gestor do Contrato conferira a conformidade da documentagao
encaminhada pela Comissdo de Fiscalizagdo e de Recebimento e procederd a juntada dessa no processo
referente a execugdo do contrato oriundo deste Termo de Referéncia, e encaminhara os autos ao Nucleo
Financeiro para a liquidagdo da despesa.

8.7. Se durante a liquidacao for identificado erro ou falha documental sanédvel, salvo ma-fé, o
credor sera notificado para no prazo de trés dias corridos para sanear o processo, apOs €sse€ prazo a



obrigacao do pagamento tera sua exigibilidade suspensa e sera excluida da ordem cronolégica.

8.8. A liquidagdo da despesa deve ocorrer em até quinze dias corridos da apresentagao dos
documento a Comissao.

8.9. O pagamento ocorrera apds a apresentacdo da documentacdo necessaria, devidamente
acompanhada dos documentos comprobatoérios da manutencdo dos requisitos exigidos no contrato, nos
termos do Decreto n° 16.901 de 09 de julho de 2012.

8.10. Ao término do periodo que trata o item anterior, no caso de atraso no pagamento dos valores
devidos, se constatada culpa exclusiva da CONTRATANTE, a requerimento da CONTRATADA, o
pagamento se dara acrescido de atualizacdo financeira, observada a necessidade de se apurar a
responsabilidade do servidor que deu causa ao atraso no pagamento, nos termos legais.

8.11. Para fins de célculo da compensacdo financeira de que trata o item anterior, o valor do
principal devido serad reajustado utilizando-se o indice oficial de remuneracdo basica da caderneta de
poupanga e de juros simples no mesmo percentual de juros incidentes sobre a caderneta de poupanga para
fins de compensacdo da mora (TR+0,5% “pro-rata tempore”), observando-se, para tanto, o periodo
correspondente a data prevista para o pagamento e aquela data em que o pagamento efetivamente ocorreu.

8.12. Na hipotese das Notas Fiscais apresentarem erros ou duvidas quanto a sua exatiddo, a
Administracdo efetuara o pagamento apenas das parcelas incontrovertidas, ressalvado o direito do
fornecedor de reapresentar a cobranga.

9. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA DOTACAO ORCAMENTARIA

9.1. Os recursos orcamentarios destinados a cobrir a despesa estao inseridos na Lei Orcamentéria
Anual, que estima as receitas e fixa as despesas para o exercicio de 2025, através dos seguintes projetos e
atividades, conforme Despacho SEJUS-DIREX (68345001):

~ L 1 Fonte de Elemento de
Agdo Cédigo Recurso Despesa
21.001.14.421.2102.2893 | Formecer alimentagdo para populago | 5 5 gopgy | 1SSOUrO | 3394 31 51 0
carceraria Estadual
9.2. Conforme o Item 15 do Termo de Referéncia.
10. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — MULTAS PELO DESCUMPRIMENTO DO
CONTRATO PELA CONTRATADA
10.1. Seréa regulamentado pela Nova Lei de Licitagdes 14.133 de 1° de abril de 2021, todavia, na

auséncia de normativas que se amoldem, sera utilizada a Portaria n° 1182 de 01 de Abril de 2024
(0047289922) e suas alteragdes:

Dispde sobre o procedimento de apuracdo de responsabilidade e aplicacdo de penalidade a licitantes
e contratados, no ambito da Secretaria de Estado da Justiga - SEJUS

10.2. As sangdes serdo aplicadas sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal que possa ser
acionada em desfavor da CONTRATADA, conforme infragdo cometida e prejuizos causados a
administrac¢do ou a terceiros.

10.3. A autoridade competente, na aplicagdo das sang¢des, levard em consideragao a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracao, observando o
principio da proporcionalidade.

10.4. As sangdes previstas ndo poderdo ser relevadas, salvo ficar comprovada a ocorréncia de
situacdes que se enquadrem no conceito juridico de for¢a maior ou casos fortuitos, devidos e formalmente
justificados e comprovados, e sempre a critério da autoridade competente, conforme prejuizo auferido.

10.5. Conforme art. 156 da Nova Lei de Licitagdes e Contratos, sao sangdes cabiveis nas
contratagdes publicas:

1 - Adverténcia;
2 - Multas, na forma prevista no instrumento convocatdrio ou no contrato;

3 - Suspensio temporaria de participacao em licitacio ¢ impedimento de contratar com a



Administracao;
4 - Declaracio de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragao Publica.

10.6. A san¢do denominada “Adverténcia” sera aplicada exclusivamente em razao da conduta
consistente na inexecugdo parcial do contrato, quando ndo se justificar a imposi¢cdo de penalidade mais
grave, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos significativos ao objeto da
contratacao.

10.7. Configura-se INEXEACUCAO PARCIAL o descumprimento de QUALQUER dos deveres
elencados no TERMO DE REFERENCIA, Contrato ou no Ato Convocatorio, sem motivo justificado, sdo
exemplos:

a) Nao efetuar a entrega de documentacdo prevista e exigida no certame ou para a
contratacao.

b) Alterar a proposta apresentada, assim como ndo assinar e/ou retirar o instrumento de
contrato.

¢) Retardar a execucao ou entrega do objeto e/ou alterar o acordado em contrato.

10.8. Apo6s 30 (trinta) dias da falta de execugdo do objeto, serd considerada Inexecucao Total do
contrato, 0 que ensejara a rescisdo contratual.

10.9. Na aplicagdo dessa sangdo, sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimacao.

10.10. A sangdo sera formalmente emitida por escrito, observando o devido processo legal e
assegurada ampla defesa. A reincidéncia na mesma infra¢do sera considerada circunstincia agravante na
dosimetria da sancao, conforme §1°, inciso III, do art. 156 da Lei n° 14.133/2021. Em caso de persisténcia
da conduta inadequada por parte da contratada, podera ser aplicada san¢do mais gravosa, como 0O
impedimento temporario de licitar e contratar com a Administracdo Publica observado os principios da
proporcionalidade e razoabilidade

10.11. Podera ser aplicada a san¢ao_“Multa” em caso de Inexecu¢do Total ou Inexecugdo Parcial
do Contrato, bem como em casos de comportamento inidoneo, ilicito e/ou fraudulento.

10.12. Fica estabelecido, em concordancia ao art.156, § 3° da Lei 14.133/21, os seguintes critérios
para os niveis de infragdes e os seguintes percentuais para aplicagdo de penalidades, incidente sobre o valor
- mensal do contrato e/ou sobre a parcela inadimplida:

a) Infragdes Leves (prejuizo posterior) - 0,5% (cinco décimos por cento);
b) Infragdes Médias (prejuizo imediato) - Até 15% (quinze por cento);
c) Infragdes Graves (prejuizo permanente) - Até 30% (trinta por cento).

10.13. Em regra o percentual da multa serd aplicado sobre o valor mensal do contrato, todavia em
casos de execucao parcial, podera ser calculada sobre a parcela inadimplida do contrato, ficando a encargo
da Administracdo observar em quais casos se aplicam.

10.14. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente conformfe § 8° da Lei 14.133/2021.

10.15. Conforme art. 156 §4° da Lei n° 14.133/21, ficard__impedido temporariamente de
participacao em licitagdo e consequentemente de contratar com a Administracao, pelo prazo maximo de 3
(trés) anos, quando nao se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave, a Contratada que:

a) dar causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

b) dar causa a inexecugao total do contrato;
c¢) deixar de entregar a documentagao exigida para o certame;

d) ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado;



e) nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratagao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

f) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo
justificado;

10.16. A sangdo sera obrigatoriamente registrada no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, bem como em sistemas Estaduais.

10.17. Podera o licitante ser_Declarado Inidéneo para licitar ou contratar com a Administragdo
Publica enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida a
reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o
contratado ressarcir a Administracdo pelos prejuizos resultante e depois de decorridos o prazo da sangdo
aplicada com base na legislacdo vigente.

10.18. Sera aplicada sancdo de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar nos casos da
Contratada:

a) apresentar declaragdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaragao falsa durante a licitacao ou a execugao do contrato;

b) fraudar a licitagao ou praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

¢) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

d) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

e) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

10.19. Também ficam sujeitas as penalidades de_impedimento de licitar e contratar com 6rgao
licitante e de declaragdo de inidoneidade, as empresas ou profissionais que, em razdo do contrato
decorrente deste Termo de Referéncia:

a) Tenham sofrido condenacdes definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude fiscal
no recolhimento de tributos;

b) Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos deste Termo de Referéncia;

¢) Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de
atos ilicitos praticados.

10.20. A san¢do de multa poderd ser aplicada isoladamente ou cumulativamente com outras
sancdes. As demais sangdes — adverténcia, impedimento de licitar e contratar, e declaragcao de inidoneidade
— sdo alternativas entre si e serdo aplicadas de forma proporcional a infragcdo cometida. Em todos os casos,
serd assegurado ao interessado o direito a ampla defesa e ao contraditério, mediante manifestagdo em
processo proprio, no prazo de 15 (quinze) dias tteis, conforme o disposto no art. 156 e seguintes da Lei n°
14.133/2021.

10.21. As sang0es previstas nesta se¢cdo ndo eximem a adjudicataria ou contratada da reparagdo dos
eventuais danos, perdas ou prejuizos que seu ato punivel venha causar a Administragao.

11. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DO RISCO

11.1. A Andlise de Riscos (0066016368) e o Mapa de Risco (0066016471), apresentados,

respectivamente, nos itens 11 ¢ 12 do Termo de Referéncia, conforme art. 39 do Decreto Estadual
28,874/24, foi elaborado pelo Setor Demandante, apresentando que a probabilidade de ocorréncias dos
riscos ¢ ALTO, pois tem como objetivo definir as areas de exposicdo da execucdo do objeto, advindas de
eventos supervenientes a contratagdo. Dado este, relevante para a identificagdo, prevencao e respectivas
responsabilidades pela eventual ocorréncia, bem como para apresentacdo das propostas pelas
licitantes/contratada.

11.2. A contratada devera ter pleno conhecimento, quando da participagao do processo licitatorio,
da natureza e extensdo dos riscos por ela assumidos, e garantindo ter levado tais riscos em consideracao
quando na formulagdo de sua proposta.

12. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA RESCISAO

12.1. Este Contrato podera ser rescindido nas hipoteses previstas no art. 137 da Lei n°® 14.133 de



2021, com as consequéncias indicadas no art. 139 da mesma Lei, sem prejuizo das sangdes aplicaveis.

13. CLAUSULA DECIMA SEXTA — DA EXTINCAO DO CONTRATO
13.1. Da Regionalizacido do Sistema Penitenciario:
13.1.1. O Plano de Regionalizagdo do Sistema Penitencidrio traga um amplo diagnostico sobre as

condigdes e a estrutura dos presidios rondonienses. A reestruturag¢do do sistema penitencidrio esta em curso
no Estado. O processo visa reduzir custos, otimizar a administracdo das unidades, regionalizar a oferta de
vagas ¢ definir modelo de gestdo. Extrai-se que, com a regionalizacdo dos presidios, reduzird
consideravelmente a quantidade de estabelecimentos penais, que possibilitard a relotagao dos servidores
empossados no referido 6rgdo da Administragdo Penitenciaria e, consequentemente, menor gasto do
Executivo Estadual com armamento, viaturas e demais estrutura material dos presidios.

13.1.2. Considerando o planejamento de Regionalizacdo do Sistema Penitenciario, a desativagao
da(s) Unidade(s) Prisionais podera ocorrer no curso do contrato, conforme previsao nos Artigos 137 e 138
dalei 14.133/21.

13.1.3. A CONTRATANTE se obriga, num prazo minimo de 30 (trinta) dias antes da data de
desativacdo da unidade prisional, a manifestar-se por, escrito 8 CONTRATADA, para que a mesma possa
se organizar legalmente, sem causar prejuizos, considerando a necessidade de rescisdo contratual.

13.2. Do Plano Pena Justa:

13.2.1. O Plano Pena Justa constitui o Plano Nacional para Enfrentamento do Estado de Coisas
Inconstitucional nas Prisdes Brasileiras, elaborado em resposta a Arguicao de Descumprimento de Preceito
Fundamental (ADPF) n.° 347. O referido Plano estabelece metas a serem cumpridas pelos Poderes Publicos
Federal e Estaduais até o ano de 2027, dentre as quais se destaca a implantagao de cozinhas internas em, no
minimo, 80% (oitenta por cento) das unidades prisionais do pais.

13.2.2. Considerando que as unidades prisionais de Porto Velho estdo previstas para receber a
implantacdo de cozinha interna no Complexo Prisional, com inicio das atividades em 2026, caberd a
CONTRATANTE comunicar a CONTRATADA com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias antes do
inicio das atividades da nova empresa que venha a atuar nos moldes do Plano Pena Justa.

13.2.3. Essa comunicagdao prévia tem por finalidade assegurar tempo habil para que a
CONTRATADA adote as medidas administrativas e operacionais necessarias, evitando prejuizos e
garantindo a continuidade e a regularidade dos servigos durante o processo de transi¢ao.

14. CLAUSULA DECIMA SETIMA — DOS CASOS OMISSOS

14.1. Fica estabelecido que, caso venha ocorrer algum fato ndo previsto neste Termo de
Referéncia e seus anexos, os chamados casos omissos, serdo dirimidos por meio da aplicacao da legislacao
e normas reguladoras da matéria, em especial a Lei n°14.133/21, aplicando-se supletivamente, quando for
0 caso, os principios da teoria geral dos contratos estabelecidos na legislagdo civil brasileira e as
disposicoes de direito privado.

15. CLAUSULA DECIMA OITAVA - DA ARBITRAGEM COMO SOLUCAO DE
CONFLITOS
15.1. A Administragao utilizar-se-4 da aplicagdo de juizo arbitral para dirimir conflitos relativos a

direitos patrimoniais disponiveis, conforme disposto no Art. 11, da Lei Estadual 4.007 de 2017 a qual
prevé a aplicagao do juizo arbitral previsto na Lei n. 9.307 de 1996, alterada pela Lei Federal n. 13.129, de
2015.

16. CLAUSULA DECIMA NONA - DO FORO

16.1. As partes elegem o foro da comarca de Porto Velho-RO, para dirimir as questdes referentes
a este Termo, que ndo puderem ser resolvidas pela via administrativa.

17, CLAUSULA DECIMA VIGESIMA - DAS ASSINATURAS, DATA DA
CELEBRACAO E VISTO DA PROCURADORIA GERAL DO ESTADO

17.1. Considerando que esta avenga ¢ celebrada no bojo de processo virtual que tramita no ambito

do Sistema Eletronico de Informagdes - SEI, a data de celebragdo sera correspondente a da aposicao da
assinatura eletronica mais recente, de qualquer das partes qualificadas no preambulo.



18. CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA - DA PUBLICACAO

18.1. Apés as assinaturas deste Contrato, o mesmo sera devidamente publicado no Portal
Nacional de Contratagdes Publicas - PNCP, no prazo legal, sem prejuizo de outras publicacdes que a
Contratante tenha como necessarias.

18.2. Para firmeza e como prova do acordado, ¢ lavrado este TERMO DE CONTRATO, que
depois de lido e achado conforme ¢ assinado eletronicamente pelas partes. Porto Velho, data e hora do
sistema.

Paragrafo unico. Este instrumento juridico foi elaborado na forma do art. 23, I, da LCE 620/2011,
segundo as informagdes ¢ documentos constantes dos autos do processo identificado neste instrumento.

—
eil Documento assinado eletronicamente por Thais dos Santos Feitosa, Chefe de Nicleo, em 16/03/2026,
SC e fT_ly as 10:29, conforme horéario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do

assinatura

| eletrénica Decreto n®21.794, de 5 Abril de 2017.

-

eil Documento assinado eletronicamente por NASLIM ANANDA GUZMAN FEITOSA, Chefe de
AL fT_ly Nucleo, em 16/03/2026, as 10:30, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18

assinatura

| eletronica caput e seus §§ 1° e 2° do Decreto n® 21.794. de 5 Abril de 2017.

=

eil Documento assinado eletronicamente por MARIA ELILDE MENEZES DOS SANTOS, Diretor(a)
- * [ﬁ Executivo(a), em 16/03/2026, as 11:18, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no artigo

assinatura

| eletrbnica 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

i A autenticidade deste documento pode ser conferida no site portal do SEI, informando o cédigo
verificador 70138815 e o codigo CRC 007BBYAE.

Referéncia: Caso responda este(a) Minuta de Contrato, indicar expressamente o Processo n° 0033.033230/2025-34 SEIn°® 70138815
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Governo do Estado

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Secretaria de Estado da Justi¢a - SEJUS
Nucleo de Compras - SEJUS-NUCOM

SAMS
SOLICITACAO DE AQUISICAO DE MATERIAIS/SERVICOS

Orgio Requisitante: Secretaria de Estado de Justica — SEJUS
Processo: 0033.033230/2025-34

Fonte de Recurso: 1.5.00.000001 Projeto Atividade: 21.001.14.421.2102.2893 Elemento de
Despesa: 33.90.30.51.00

Exposicio de Motivo: Contratacio de empresa especializada no fornecimento continuo e ininterrupto de
refei¢des prontas (desjejum, almoco, jantar e ceia) aos reeducandos das unidades prisionais de Machadinho/RO
assegurando prestacdo de servigo publico essencial, pelo periodo de 12 (doze) meses consecutivos, conforme
solicitagdo do Nucleo de Alimentagdo ¢ em conformidade com o Documento de Oficializacdo da Demanda
(DOD) ¢ demais documentos anexos aos autos.

ITEM | ESPECIFICACAO | UNIDADE | QUANTIDADE | MARCA U;]?[IA%I}O VALOR TOTAL
01 Desjejum Unid 65.866
02 Almogo Unid 66.438
03 Jantar Unid 64.333
04 Ceia Unid 64.333
TOTAL

Obs.: As refeicoes deverdo ser preparadas conforme especificagoes do cardapio em anexo.

Responsavel pela | USO EXCLUSIVO Valor da
Local: cotacio da | DO SE:FOR DE Provosta:
) Empresa: COTACAO posta:
Carimbo do CNPJ/E:
Data:
Validade
Banco: Fone: Proposta:
90 DIAS
Agéncia: E-mail:
Prazo de
Entrega:




Assinatura:
C/C:

1. Os Orgios requisitantes devem enviar além da via do processo, mais 3 (trés) vias desta Solicitagio e Aquisi¢io de
Materiais e Servicos.

2. As empresas vencedoras deverdo apresentar no ato da entrega do objeto juntamente com a nota fiscal/fatura, os
seguintes documentos: Certiddo Negativa de Débito junto ao INSS, FGTS, FAZENDA MUNICIPAL, ESTADUAL E
FEDERAL E DEBITOS TRABALHISTAS (CNDT)

il
SEel
assinatura
eletrinica

il
Sel
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eletrinica

il
SEel
assinatura
eletrinica

il
SEel
assinatura
eletrinica
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Documento assinado eletronicamente por Thais dos Santos Feitosa, Chefe de Nucleo, em 13/03/2026, as
11:51, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto
n°21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por NASLIM ANANDA GUZMAN FEITOSA, Chefe de Nucleo, em
13/03/2026, as 14:15, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e
2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Gilmara Aguiar de Sa, Diretor(a) Executivo(a), em 13/03/2026,
as 14:30, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2° do
Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Ebenézer Moreira Borges, Secretario(a) Adjunto(a), em
16/03/2026, as 13:04, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e

2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

. A autenticidade deste documento pode ser conferida no site portal do SEI, informando o cédigo verificador

69405400 ¢ o codigo CRC 2CCIDA24.

Referéncia: Caso responda este(a) SAMS, indicar expressamente o Processo n® 0033.033230/2025-34 SEI n°® 69405400


http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf
http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf
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http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf
http://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

Governodo Estadode

RONDONIA

Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagoes
Coordenadoria de Pesquisa e Analise de Pregos
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LOTE1
EI
Desjejum Unid | 65.866 | R$ 8,00 10,5* 10* 4* R$ 5,00 | R$ 8,00 8,20 R$ 5,00 R$ 7,30 R$ 8,00 ""_’, S a R$ 480.821,80
& 2
<lz] e
Almogo Unid | 66.438 | R$ 16,00 | R$ 18,00 | R$ 19,50 | R$ 19,00 | R$ 14,00 | R$ 16,00 NC R$ 14,00 R$ 17,08 R$ 17,00 :. @ a R$ 1.134.761,04
o~
o =
o |E| 8
Jantar Unid | 64.333 | R$ 17,00 | R$ 18,00 | R$ 19,50 | R$ 15,40 | R$ 15,00 | R$ 15,00 | R$ 18,00 R$ 15,00 R$ 16,84 R$ 17,00 :_ < a R$ 1.083.367,72
o
2| =
o |2 g
4 Ceia Unid | 64.333 | R$ 8,00 | R$ 11,00 12* R$ 8,00 5% R$ 6,90 NC R$ 6,90 R$ 8,48 R$ 8,00 ":. ~ a R$ 545.543,84
o
« =

VALOR DO LOTE 1

R$ 3.244.494,40
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Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagoes
RON DﬁN |A Coordenadoria de Pesquisa e Andlise de Precos

Governodo Estadode

[ VALOR TOTAL AMPLA CONCORRENCIA R$ 3.244.494,40
[ VALOR TOTAL R$ 3.244.494,40

LEGENDA:
NC = N&o encontrado

* = Valores excluidos por elevar a taxa de desvio padréo acima de 25%, conforme estipulado na Instrugdo Normativa n° 01/2024/SUPEL-CPEAP.

NOTA EXPLICATIVA:

IDENTIFICAGAO DAS COT/EMP1 COTACAO DIRETA
EMP2 COTACAO DIRETA
EMP3 COTACAO DIRETA
EMP4 BANCO DE PRECOS
EMP5 BANCO DE PRECOS
EMP6 BANCO DE PRECOS

1) As descrigdes foram reduzidas neste quadro comparativo, porém se encontra completas no termo de referéncia ().
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