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ANEXO

1. DADOS DE IDENTIFICACAO

Processo n2: 0026.001572/2025-84

Nome/Razdo Social: G P COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA (SABOR DO CHEFF)

CNPJ n?: 37.197.448/0001-57

Endereco: Rua Natanael de Albuquerque Bairro: Centro

Municipio: Porto Velho CEP: 76.801-044

Fone: (69)

Responsavel:

Area de Abrangéncia:

( X') Residencial

() Industrial

() Rural

2. AREA DE ATENDIMENTO/REFEITORIO

PARAMETRO ~
ITEM RDC 216/2004 REGULAR IRREGULAR OBSERVACOES
2.1.1 - Revestimentos de piso devidamente conservado; X
2.1.2 - Revestimento de parede devidamente conservado; Item 4.1.3 X
2.1.3 - Revestimento de teto devidamente conservado; X Ver Relatério Fotografico.
2.2 - Portas e janelas ajustadas aos batentes; Item 4.1.4 X
2.3 - Ralos sifonados com grelha que possibilite o fechamento para evitar o retorno de mau
. Item 4.1.5 X
cheiro e o acesso de vetores e pragas;
2.4 - Auséncia de objetos em desuso e animais; Item 4.1.7 X
2.5 - Instalages elétricas embutidas ou protegidas em tubulagdes externas integras que
L N . . Item 4.1.9 X
facilitem a higienizacdo e evite o acumulo de contaminadores
2.6 - Ventilagdo natural e mecanica adequadas e suficientes de acordo com as
caracteristicas fisicas do empreendimento. Sera utilizado a propor¢do minima de 1/8 da ltem 4.1.10
area de piso dos ambientes para determinar a area de ventilagdo necessaria para ltem 4:1:11 X
proporcionar conforto térmico aos usuarios. Na auséncia de aberturas suficientes é crucial
a utilizagdo de equipamentos mecanicos que garantam a renovagao e circulagao de ar.
2.7 - Equipamentos, méveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser
de materiais que ndo transmitam substancias tdxicas, odores, nem sabores aos mesmos. Item 4.1.15 X
Devem ser mantidos em adequado estado de conservagdo e ser resistentes a corrosdo e a Item 4.1.17
repetidas operagoes de limpeza e desinfec¢do;
2.8 - As areas de exposi¢dao do alimento preparado e de consumagdo ou refeitério devem ltem 4.10.1 X
ser mantidas organizadas e em adequadas condigGes higiénico-sanitarias. T
3. DA ACESSIBILIDADE
ITEM PARAMETRO REGULAR IRREGULAR OBSERVAGOES
3.1 - Porta de acesso ao estabelecimento e dreas de usos comum com vdo livre da porta NBR 9050/2020 X
minimo igual a 0,80 m; admite-se variagdo de menos 20mm nas dimensdes; Item 6.11.2.4
3.2 - Rampas com inclinagdo igual ou menor que 8,33% para imoveis novos e 12,5% para NBR 9050/2020 X
imdveis existentes, providas de corrimdo e guarda corpo, quando for o caso, ver NBR 9050; Item 6.6
3.3 - PeIAo menos um do,s acessos a.o interior da e:d.lﬁcagao devera. e's'tar livre de barreiras Lei ne 10.098/2000
arquitetbnicas e de obstaculos que impecam ou dificultem a acessibilidade de pessoa com X
a - . Art. 11 -11
deficiéncia ou com mobilidade reduzida;
3.4 - Os gdlﬁaos deverdo dIS'p('Jr, pelo meno's, de um banheiro acess.l'vel, distribuindo-se Lei ne 10.098/2000
seus equipamentos e acessorios de maneira que possam ser ut|||zadosl por pessoa Art. 11 - IV X
portadora de deficiéncia ou com mobilidade reduzida (ver item 4. INST. SANITARIAS);
3.5 - Corredores com largura minima conforme NBR 9050; pode ocorrer variagdes entre
. A . NBR 9050/2020
0,90m e 1,50m de acordo com o comprimento e ou existéncia de mudanga de sentido no ltem 6.11 X
trajeto;
4. INSTALACOES SANITARIAS
ITEM PARAMETRO REGULAR IRREGULAR OBSERVACf)ES
4.1 - Portas externas das Instalagdes Sanitarias devem possuir fechamento automatico ou RDC 216/04 X
barreira fisica afim de minimizar a difusdo de microrganismos no ambiente; Item 4.1.12
4.2 - Disposicdo de lavatdrios supridos de produtos destinados a higiene pessoal tais como
papel higiénico, sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e RDC 216/04
produto anti-séptico, e toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro X
~ ~ . ~ sl Item 4.1.13
para secagem das maos. Com excec¢do das instalagées sanitérias PcD, os coletores dos
residuos devem ser dotados de tampa e acionados sem contato manual;
4.3 - Instalagdo PcD - Medidas minimas quanto a drea de manobra: @1,50m; Em caso de NBR 9050/2020 X
reforma, aceitavel a drea de 1,50mx1,20m; Item 7.5
4.4 - Instalagdo PcD - Porta de acesso com 0,80m de vao livre e sentido de abertura para NII:::(QSI(-){ZZO:O
fora. As portas de sanitdrios e vestiarios devem ter, no lado oposto ao seu lado de abertura, ltem 6.11.2.7 X Ver Relatério Fotografico.
um puxador horizontal; Admite-se menos 20mm nas dimensdes;
Item 7.5
4.5 - Instalagdo PcD - Area de acesso & instalagdo considerando o espago necessario para NB::;:S:QZEZO X
manobra de cadeiras com largura minima igual ou maior que 1,20m; b
Item 4.3.5
4.6 - Instalagdo PcD - Bacia sanitdria sem abertura frontal e com altura entre 0,43m e NBR 9050/2020 X
0,45m, a partir da borda superior sem o assento. Com o assento a altura maxima deve ser Item 7.5




de 0,46m; A bacia sanitaria devera ter o afastamento de 0,40m entre a barra horizontal e o Item 7.7
eixo da mesma;
4.7 - Instalagdo PcD - Area de transferéncia e manobra, considerado o médulo de referéncia NBR 9050/2020
L. . . Item 4.2.2 X
a projegdo de 0,80m X 1,20m no piso a ser ocupado pela cadeira de rodas; ltem 7.5
4.8 - Instalagdo PcD - Barras de apoio, de acordo com as orienta¢cdes da NBR 9050/2020,
. = g ~ . NBR 9050/2020 - .
considerando a locagdo das pegas sanitarias; As barras deverdo estar instaladas em torno X Ver Relatério Fotografico.
. ol - ~ . Item 7.7.2.2
da bacia sanitdria, no lavatério de maos e na porta do banheiro;
4.9 - Instalagdo PcD - Descarga com acionador adequado; Podendo ser de alavanca, NBR 9050/2020 X
automdtica ou com teclas amplas e ergonomicas; Item 7.7.3
4.10 - Instalagdo PcD - Lavatérios sem coluna ou com coluna suspensa de modo a NBR 9050/2020 X
possibilitar a aproximagdo da cadeira de rodas, a uma altura de > 0,30m; Item 7.5 - Figura 99
. . - . NBR 9050/2020 - -
4.11 - Instalagdo PcD - Torneiras de alavanca, acionamento automatico ou equivalente; ltem 7/5 X Ver Relatdrio Fotografico.
5. AREAS DE PREPARO E ARMAZENAMENTO
ITEM PARAMETRO REGULAR IRREGULAR OBSERVAGOES
5.1 As instalagdes fisicas como piso, parede e teto devem possuir revestimento liso,
impermedvel e lavavel. Devem ser mantidos integros, conservados, livres de rachaduras, L. e
. . e ~ ~ X Ver Relatério Fotografico.
trincas, goteiras, vazamentos, infiltragGes, bolores, descascamentos, dentre outros e nédo
devem transmitir contaminantes aos alimentos. RDC 216/2004
5.1.1 - Revestimentos de piso devidamente conservado; ltem 4.1.3 X
5.1.2 - Revestimentos de parede devidamente conservado; X
5.1.3 - Revestimentos de teto devidamente conservado; X Ver Relatério Fotografico.
5.2 Portas, janelas e exaustores ajustados ao batente, com fechamento automatico e telas RDC 216/2004 L. "
I . e e X Ver Relatério Fotografico.
milimetradas removiveis para facil higienizagao. Item 4.1.4
5.3 Ralos sifonados com grelha que possibilite o fechamento para evitar o retorno de mau RDC 216/2004 X
cheiro e o0 acesso de vetores e pragas. Item 4.1.5
5.4 Caixa de Esgoto e Gordura fora das areas de preparo e armazenamento. RDC 216/2004 X Ver Relatorio Fotografico.
Item 4.1.6
5.5 Auséncia de objetos em desuso e animais. RDC 216/2004 X
Item 4.1.7
5.6 lluminagdo suficiente e adequada para a realizagdo das atividades. RDC 216/2004 X
Item 4.1.8
5.7 Instalagbes elétricas embutidas ou protegidas em tubulagées externas integras que RDC 216/2004 X
facilitem a higienizagdo e evite o acumulo de contaminadores. Item 4.1.9
5.8 Ventilagdo natural e mecanica adequadas. Sera utilizado a propor¢do minima de 1/8 da
drea de piso dos ambientes para determinar a area de ventilagio necessaria para RDC 216/2004 o e , .
. . . - - . . N3o foi possivel avaliar.
proporcionar conforto térmico aos usudrios. Na auséncia de aberturas suficientes é crucial Item 4.1.10
a utilizagdo de equipamentos mecanicos que garantam a renovacdo e circulagdo de ar.
5.9 As instalagdes sanitarias e os vestiarios ndo devem se comunicar diretamente com a RDC 216/2004 X
area de preparagdo e armazenamento de alimentos ou refeitorios; Item 4.1.12
5.10 Lavatdrios exclusivos para higienizagdo das mados na drea de manipulagdo e
preparo, dotados de sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e RDC 216/2004 X Ver Relatério Fotografico
produto anti-séptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de Item 4.1.14 g '
secagem das maos e coletor de papel, acionado sem contato manual.
. . - ~ RDC 216/2004
5.11 Equipamentos, moveis e utensilios em adequado estado de conservagdo, com ltem 4/1 15 X
superficies lisas, impermedveis, lavaveis e isentas de imperfei¢des. ltem 4.1.17
.. . . L . IT 28/2023 CBM/RO
5.12 Recipientes de GLP situados em ambiente externo e ventilavel; Os materiais dos tubos / /
e conexdes deverdo seguir a Instru¢do Técnica n 28/2023, no item 5.3.17.1; Item 5.3.1 X
! T Item 5.3.17
6. CAPACIDADE EFETIVA E DECLARADA DO REFEITORIO
Item Parametro Referéncia Dimensées Area Capacidade Efetiva
- [ 7,2 ,34
Refeitério 1 pessoa por m? de drea IT n.11 do CBM/RO 3x6,3 99,69m? 99 pessoas
6,52 x 8,26
Quantidade de Assentos Tempo Médio da Refeigao Horario de Funcionamento Capacidade Declarada
7 jogos de mesa 20min 06h00 as 09h00 891 pessoas/dia
7. OBSERVACOES
8. DAS DOCUMENTAGOES
ITEM SIM NAO OUTRO(S) OBSERVACOES
8.1 Licenga Sanitaria; X

24 de out. de 202509:00:03

192 Rua Natanael'de Albuquerque
Centro

Porto Velho

Rondo6nia

Restaurante Sabor do cheff




8.2 Certificado de controle Integrado de Pragas e Vetores Urbanos;

8.3 Certificado de Limpeza e Higienizacdo do Reservatorio;

8.4 Auto de Vistoria Contra Incéndio e Panico;

8.5 Alvara de Localizagdo e Funcionamento;

24 de'out. de 2025 08:59:29

192 Rua Natanael de Albuquerque
Centro

Porto Velho

Rondonia

Restaurante Sabor. do cheff

24 deiout/de,2025.08:59:40

192/ RuarNatanaelide Albuquerque
Centro

Porto Velho

Rondonia

Restaurante Sabor do cheff

24-de-out.-de-2025,08:59:51

192 Rua-Natanael:de Albuquerque
Centro

Porto Velho

Rondonia

Restaurante Sabor do cheff

24 deout. de 2025 09:00:13

192 Rua Natanael'de Albuquerque
Centro

Porto Velho

Rondonia

Restaurante Sabor do cheff

9. DOS COMPUTADORES

ITEM SIM NAO OUTRO(S) OBSERVACOES
9.1 Possui no minimo um computador/notebook para operacionalizagdo do Sistema; X
9.1.1 Windows: sistema operacional Windows 10 ou 11; X




9.1.2 Memoéria RAM de 8GB; X

9.1.3 Processadores Intel i3 ou i5 de 102 geracdo; X

10. REGRA DO PROGRAMA PAO NOSSO

X 24 de'out. de 2025 09:01:18
ITEM SIM NAO OUTRO(S) 121 Do Nlatanaal Ao AlquUeque

Centro

Porto Velho
Rondénia
\bor de-cheff

10.1 Disponibilizagdo de agua potavel devidamente purificada por
filtro cuja classificagdo seja de no minimo classe "F" ou dgua mineral X
para os beneficiarios.

24 de out. de 2025109:01:30

181 Rua Natanael de Albugquerque
Centro

Porto Velho

Rondonia

Restaurante Sabor do cheff

11. DO PARECER TECNICO

A vistoria técnica realizada pela CREDENCIANTE, conforme item 7. do INSTRUMENTO CONVOCATORIO CHAMAMENTO PUBLICO N.2 90371/2025/COESP/SUPEL/RO, tem por
objetivo verificar a capacidade técnica e operacional das empresas interessadas no processo de credenciamento do Programa P3ao Nosso. Ademais, em concordancia com os subitens, é
informado previamente que serdo analisados, entre outros, critérios relacionados a conformidade das instalacdes aos parametros da RDC 216/2004 (Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servicos de Alimentag3o), assim como Areas com pardmetros técnicos de acessibilidade, conforme NBR 9050/2020 (Disp&e sobre Acessibilidade a Edificacdes, Mobiliario, Espagos e
Equipamentos urbanos).

De modo semelhante o item 7. Condi¢des das Instalagbes/Vistoria Técnica - Instrumento Convocatdrio, estabelece que os critérios de infraestrutura a serem considerados no ato da
vistoria, referem-se aos estabelecidos no item 37 e subitens do Anexo | — Termo de Referéncia, a saber:

37.1 Eventual contratagdo fica condicionada ao cumprimento, por parte do estabelecimento credenciado, dos parametros técnicos elencados
37.1.1 Parametros Sanitarios: ANVISA RESOLUCAO N2 216/04;

37.1.2 Parametros de Acessibilidade: ABNT NBR 9050/20;

37.1.3 Parametros de Prote¢ido e Combate a Incéndio e Panico: CBM RO INSTRUCOES TECNICAS.

37.1.4 Lei N2 10.098/00 - Estabelece normas gerais e critérios basicos para a promogdo da acessibilidade das pessoas portadoras de deficiéncia ou com mobilidade reduzida, e da outras providéncias.

Ademais, o item 23.3.3 dispGe sobre outras verificagdes a serem realizadas pela equipe de vistoria, conforme segue:

23.3.4. Ocorrera, ainda, a verificagdo de:
| - Comprovacdo de boas praticas de manipulagdo de alimentos.
Il - Existéncia de, no minimo, dois computadores para atendimento aos beneficidrios;

IIl - Ambiente com equipamento(s) de ventilagdo suficiente(s) para garantir o bem-estar dos beneficiarios durante o horario de atendimento, em que o local deverd ser ao menos mecanicamente ventilado,
ou seja, podera ostentar qualidade de climatizado ou refrigerado;

IV - Estrutura fisica em alvenaria, com acessibilidade e banheiros adaptados;

V - A observancia das normas dispostas na Lei n2 10.098/200 e Lei 13.146/2015;
VI - Quanto aos Parametros da RDC;

VIl - Equipamentos;

VIl - Boas Praticas.

Isto posto, segue abaixo relatério fotografico.

12. RELATORIO FOTOGRAFICO

IMAGEM DESCRICAO

ASPECTOS GERAIS DO ESTABELECIMENTO




24 de out. de 2025,09:24727
- 8.76576605S 63:90475026W

120 Rua-Natanael de Albuquerque
Centro

Porto Velho

Rondonia

#Sabor do Cheff

24, de out. de 2025 09:06:38
8.76563162S 63.90482977W.

181 Rua Natanael de/Albuguerque
Centro

Porto Velho

Rondonia

#Sabor do Cheff

24 de out. de 202509:03:42
8.76555261S 63:90477558W.

120 Rua Natanael de'Albuquerque
centro

PortoVelho

Rondonia

#Sabordo Cheff

24 de out. de 2025 09:12:07
8.76567412S 63.90479704W

192 Rua Natanael de Albuguerque
Centro

Porto Velho

Rondo6nia

#Sabor do Cheff

Imagens 01, 02, 03 e 04 - aspectos gerais do estabelecimento

24.de'out. de 2025 09:03:53
8.76561648S 63.90480124W.

120.Rua/Natanael de Albuguerque

24 de out. de 2025 09:17:43
8.76562538S 63.90482052W.
558 Avenida Sete de Setembro

Centro Centro

Porto Velho Porto Velho
Rondonia Rondonia
#Sabor do Cheff #Sabor doiCheff

24 de out. de 2025 09:17:06

8.7655856S 63.90485877W.

Rua Natanael'de Albuguerque

Centro

Porto Velho

Rondonia

* #Sabor do Cheff

Imagens 05, 06 e 07 - 4rea de refeitério

2.1.3 - Revestimento de teto devidamente
conservado: No ato da vistoria, constatou-se que o
teto apresentava algumas avarias nas réguas de PVC.
Conforme item 4.1.3 da RDC 216/2004:

4.1.3 As instalagdes fisicas|
como piso, parede e teto
devem possuir revestimento
liso, impermedvel e lavavel.
Devem ser mantidos integros,

conservados, livres de
rachaduras, trincas, goteiras,
vazamentos, infiltragdes,

bolores, descascamentos,
dentre outros e ndo devem
transmitir contaminantes aos
alimentos.

Solugdo: Realizar manutengdo e higienizagdo
completa do teto, promovendo o reparo ou
substituigdo das réguas danificadas.

4.4 - Instalagao PcD - Porta de acesso com 0,80m de
vao livre e sentido de abertura para fora. As portas
de sanitdrios e vestiarios devem ter, no lado oposto
ao seu lado de abertura, um puxador horizontal;
Admite-se menos 20mm nas dimensées: No ato da
vistoria, constatou-se que a porta do sanitario
acessivel possui vao livre de 0,80m e sentido de
abertura para o lado externo, atendendo
parcialmente a NBR 9050/2020. Entretanto, n&o foi




identificado o puxador horizontal no lado oposto ao
sentido da abertura da porta, conforme informado
pelo item 6.11.2.7 da referida norma:

6.11.2.7 As portas de
sanitdrios e vestidrios devem
ter, no lado oposto ao seu
lado de abertura, um puxador|
horizontal, conforme 4.6.6.3,
instalado a  altura da
macaneta. O vdo entre os
batentes das portas deve ser,
maior ou igual a 0,80 m.

Solugdo: Instalar barra horizontal (puxador),
conforme o item acima, respeitando as alturas e

dimensdes normativas, a fim de garantir autonomia
24 de out. de 2025 09:09:04 e seguranga ao usuario.

8.76561498S 63.90479516W.

192 Rua Natanael de Albuquerque

Centro

Porto Velho

Rondonia

#Sabor do Cheff

Imagem 08 - sanitério acessivel

4.8 - Instalagdo PcD - Barras de apoio, de acordo
com as orientagdes da NBR 9050/2020,
considerando a locagdo das pegas sanitarias; As
barras deverdo estar instaladas em torno da bacia
sanitaria, no lavatério de mdos e na porta do
banheiro: Observou-se que o lavatério ndo
apresentava barras de apoio que atenda as
especificagdes da NBR 9050/2020:

7.8.1 As barras de apoio dos
lavatérios podem ser|
horizontais e verticais.
Quando instaladas, devem ter
uma barra de cada lado,
conforme exemplos ilustrados)
nas Figuras 114 e 115.

24°de out: de 2025 09:06:32
8176563251S 63.90482967W.

181 Rua;Natanael de Albuquerque

Centro Solugdo: Instalar as barras de apoio do lavatério
Porto Velho . ~ . .
REndonia conforme as dimensdes e posicdes normativas,
#Sabor, do Cheff assegurando estabilidade, resisténcia e
Imagem 09 - sanitrio acessivel acessibilidade.

4.11 - Instalagio PcD - Torneiras de alavanca,
acionamento automatico ou equivalente:
Constatou-se que na pia do banheiro acessivel, a
torneira ndo apresentava acionamento
correspondente a NBR 9050/2020:

7.8.2 Os lavatérios em
sanitarios acessiveis, e no
minimo um em sanitarios
coletivos, devem ser|
equipados com  torneiras
acionadas por alavancas,
sensores  eletrénicos  ou
dispositivos equivalentes, que
exijam esforgo maximo de 23
N. Torneiras com ciclo
automatico devem possuir,|
ciclo de fechamento de 10 s a
20s.

24 de out. de 2025 09:06:45
8.76563325S 63.90482872W.

181 Rua Natanael de Albuquerque

Centro ~ - .
Solugdo: Substituir torneira por modelo com
acionamento por alavanca, sensores eletronicos ou

#Sabor do Cheff dispositivos equivalentes, conforme descrito na NBR
Imagem 10 - sanitdrio acessivel 9050/2020.

5.1.3 - Revestimentos de teto devidamente
conservado: Durante a vistoria técnica, constatou-se
que o revestimento do teto na area de preparo de
alimentos apresentava avarias e falta de
conservagdo, presenga de sujeita, e pontos
quebrados ou abertos, sem o devido fechamento.
Essa condicdo contraria o item 4.1.3 da RDC

216/2004:

4.1.3 As instalagdes fisicas|
como piso, parede e teto
devem possuir revestimento
liso, impermedvel e lavavel.
Devem ser mantidos integros,
) . conservados, livres de
{ A\ / . ’ ' rachaduras, trincas, goteiras,

24 de out.\de 09:13: / . 24 de out. de 2025 09:13:35 t infiltracs
8.7656719S63.90478697W. 8.76567906S 63.90479917W vazamentos, infiitracoes,
192 Rua Natanaelde Albuguergue WRSSIOZ’RUG Natanael de Albuquerque bolores, descascamentos,
Centro Centro dentre outros e ndo devem
Porto Velho Porto Velho transmitir contaminantes aos|

Rondonia Rondonia :
#Sabor do Cheff #Sabor do Cheff alimentos.

Solugdo: Realizar manutengdo e higienizagdo
completa do teto.




192 Rua Natanael de Albuquergig

24 de out. de 2025 09:13:32

==
AWBNL| de 2025 09:14:05

8.76567327S 63.90479334 : 8. BAB2S 63.90479576W

€entro

S5 R};Mfl de Albuguerque
J RNV

02 Rua Natanael de A|BUGUETGUE!

9 09105108
8.76563206S 63.90ZBHNEE

Centoy
onteVelhof
Rondoenial
#SabOAOICHET? |

Imagens 15 e 16 - area de preparo

..de 202509:11:34
7549S563.90479895W.
|atanael de Albuquergue
e < Centro
Porto Velho

Rondonia

#Sabordo Cheffi

5.2 Portas, janelas e exaustores ajustados ao
batente, com fechamento automatico e telas
milimetradas removiveis para facil higienizagao:
Durante a visita, constatou-se que a porta de entrada
da drea de preparo ndo estava ajustada
corretamente, apresentando aberturas, da mesma
forma a tela apresentava algumas avarias. Consoante
a RDC 216/2004:

4.1.4 As portas e as janelas
devem ser mantidas ajustadas
aos batentes. As portas da
drea de preparagdo €
armazenamento de alimentos
devem ser dotadas de
fechamento automatico. As
aberturas externas das areas
de armazenamento e
preparacdo de alimentos,
inclusive o sistema de
exaustdo, devem ser providas
de telas milimetradas para
impedir o acesso de vetores e
pragas urbanas. As telas
devem ser removiveis para
facilitar a limpeza periddica.

Solugdo: Realizar manuten¢do na porta e na tela
milimetrada.

2474 GUL. de 2025 09:15:40

_ 8.76568624S5163:90478903W
120 Rua Natanael de Albuquerque
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Imagens 17 e 18 - area de preparo

Centro
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5.4 Caixa de Esgoto e Gordura fora das areas de
preparo e armazenamento: Durante a vistoria,
identificou-se que na area de preparo havia uma
caixa de gordura/passagem, conforme a RDC
216/2004:

4.1.6 As caixas de gordura e
de esgoto devem possuir
dimensdo  compativel ao
volume de residuos, devendo
estar localizadas fora da drea
de preparagdo e
armazenamento de alimentos
e apresentar adequado
estado de conservagdo e
funcionamento.

Solugdo: Remanejar a caixa de gordura para area
externa ao ambiente de preparo e armazenamento,
assegurando isolamento fisico e facil acesso para
manutengao.
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Imagem 19 - lavatério de higienizagdo

5.10 Lavatérios exclusivos para higienizagdo das
maos na area de manipulagdo e preparo, dotados
de sabonete liquido inodoro anti-séptico ou
sabonete liquido inodoro e produto anti-séptico,
toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema
higiénico e seguro de secagem das mdos e coletor
de papel, acionado sem contato manual: Verificou-
se que na area de preparo, o lavatério destinado a
higienizacdo das mdos, ndo tinha acionamento sem
contato manual. Conforme RDC 216/2004:

4.1.14 Devem existir
lavatérios exclusivos para a
higiene das maos na area de
manipulagdo, em posicoes
estratégicas em relagdo ao
fluxo de preparo  dos
alimentos e em nuUmero
suficiente de modo a atender
toda a area de preparagdo. Os
lavatérios devem  possuir|
sabonete liquido inodoro anti-
séptico ou sabonete liquido
inodoro e produto anti-
séptico, toalhas de papel ndo
reciclado ou outro sistema
higiénico e seguro de




secagem das mados e coletor
de papel, acionado sem
contato manual.

Solugdo: Instalar torneira de acionamento onde nao
ocorre o contato manual.

Base legal: Termo de Referéncia e Edital de Chamamento Publico N.2 90371/2025/COESP/SUPEL/RO.

13. DO PRAZO RECURSAL

Nos termos do item 9.2 do Instrumento Convocatorio, os interessados poderdo interpor recurso no prazo de 3 (trés) dias Uteis, contado da data de publicagdo deste relatério.

14. DA CONCLUSAO E DO ENCAMINHAMENTO

Considerando que os aspectos avaliados durante vistoria "in loco" estdo em harmonia com o INSTRUMENTO CONVOCATORIO, bem como levaram em consideragio os pardmetros das normativas acima
mencionadas, visando garantir a segurancga alimentar, protecao contra eventualidades e acessibilidade a todos os beneficiarios. Considerando ainda o contetdo do Relatério Fotografico, no aspecto de instalagdes
prediais, a empresa G P COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA (SABOR DO CHEFF), encontra-se INAPTO.

Encaminha-se o presente relatdrio para publicagdo no sitio eletronico oficial da Superintendéncia Estadual de Compras e Licitages - Supel/RO, a fim de dar ampla publicidade aos atos administrativos pertinentes.

Por fim, comunica-se que eventuais esclarecimentos poderdo ser obtidos pelo telefone (69) 9 9608-6293 (ligacGes e WhatsApp), de segunda a sexta-feira, das 7h30 as 13h30.

O objetivo da visita foi alcangado:
SIM ( x )
NAO ( ) Motivo:

EQUIPE DE INSPEGAO - SEAS

Nome Matricula

Cristiano Silveira Nobre *AEXEEA05
Victor Kaud Sampaio da Silva *EXEEXQT71
Fabricio Brito dos Santos *EXEEX601

Convalidamos a realizagdo da inspe¢do, mediante assinatura dos membros da Comiss&o indicada previamente através do processo n2 0026.001572/2025-84.

(Local e Data)

e

-
SEI! Documento assinado eletronicamente por Cristiano Silveira Nobre, Assessor(a), em 13/11/2025, as 14:30, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 29,
assinatura —- | do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

eletrbnica

:

— e

-
SEI! Documento assinado eletronicamente por Victor Kaud Sampaio da Silva, Analista, em 13/11/2025, as 14:31, conforme hordério oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e

' assinatura 29, do Decreto n? 21.794, de 5 Abril de 2017.
eletrénica

S —

-
SEI! Documento assinado eletronicamente por FABRICIO BRITO DOS SANTOS, Assessor(a), em 13/11/2025, as 15:07, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§

' assinatura 12 e 29, do Decreto n? 21.794, de 5 Abril de 2017.
eletronica

Referéncia: Caso responda este(a) Relatdrio, indicar expressamente o Processo n2 0026.001572/2025-84 SEI n2 0065773451
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http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf
http://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

