
 

GOVERNO DO ESTADO DE RONDÔNIA
Secretaria de Estado da Educação - SEDUC

Coordenadoria Administrativa e Financeira - SUPERPIBGAB-CAF   
QUADRO COMPARATIVO

 

Informações do Processo nº: 0029.021979/2024-17  
Ata de Registro de Preços nº 305/2024  Pregão Eletrônico nº  90343/2024            - Aquisição de Gêneros Alimentícios-  PIMENTA BUENO  
Interessado: Superintendência  Regional de Educação de Pimenta Bueno  
Assunto: Pesquisa de Preços de   Gêneros Alimentícios -      Reajuste de Preços Quadrimestral  
Informamos que a pesquisa de preços foi feita a partir da especificação apontada na Ata de Registro de Preços nº305/2024 id 0062547563 As pesquisas apresentadas foram realizadas nos fornecedores locais da Região de Pimenta Bueno , onde foi possível a elaboração do quadro abaixo.  
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02

ALHO NACIONAL BRANCO COMUM - De 1ª qualidade, bulbos íntegros, firmes e corados,
limpos, graúdo, cabeça inteira fisiologicamente bem desenvolvida, sem danos mecânicos
ou causados por pragas e livres de umidade externa anormal. Embalagem em saco plástico
atóxico de 100g a 1kg.

kg NACIONAL  34,90 32,95 34,90 34,25 25% R$25,69

03

BETERRABA - De 1ª qualidade, tamanho de médio a grande, polpa firme, casca isenta de
pragas visíveis a olho nu, apresentar cor e odor característicos, inteiras, não devem
apresentar brotos ou pontos verdes, ter ausência de sujidades (lavadas ou escovadas),
parasitas e larvas. Acondicionada em caixa plástica vazada ou em sacos de polietileno,
transparentes, atóxico e intactos

kg NACIONAL 2,98 2,98 3,98 3,31 25% R$2,49

04

CEBOLA NACIONAL BRANCA - De 1ª qualidade, tamanho de médio a grande, polpa rme,
apresentar cor e odor característicos, sem ferimentos ou defeitos, não devem apresentar
brotos. Acondicionada em caixa plástica vazada ou em sacos de polietileno, transparentes,
atóxico e intactos.

kg NACIONAL 5,49 3,98 5,98 5,15 30% R$3,61

05

CENOURA - De 1ª qualidade, tamanho de médio a grande, polpa rme, casca isenta de
pragas visíveis a olho nu, apresentar cor e odor característicos, inteiras, não devem
apresentar brotos, ter ausência de sujidades, parasitas e larvas. Embaladas em sacos de
polietileno, transparentes, atóxico e intactos a partir de 1kg.

kg NACIONAL 4,90 3,69 5,98 4,85 33% R$3,25

06

LARANJA PERA - De 1ª qualidade, tamanho de médio a grande, apresentando bom estado
de maturação para consumo, possuir cor, odor e sabor característicos, uniformes, sem
ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho. Acondicionada em caixa plástica vazada ou em
sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intactos.

kg NACIONAL 5,89 5,95 6,49 6,11 21% R$4,83

07

MAÇÃ NACIONAL – VERMELHA - De 1ª qualidade, tamanho médio, firmes e sem
ferimentos, apresentar cor, brilho e odor característicos, apresentando bom estado de
maturação, com ausência de sujidades, parasitas e larvas. Acondicionada em caixa plástica
vazada ou em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intactos.

kg NACIONAL 12,90 13,95 13,98 13,61 25% R$10,21

08

MELÃO - De 1ª qualidade, grande, polpa firme e intacta, com estado de maturação
adequado ao consumo, ausência de sujidades, parasitas e larvas, apresentar cor e odor
característicos, casca livre de fungos, fissuras, podridões ou quaisquer alterações que os
tornem impróprios para o consumo. Acondicionado em caixa plástica vazada.

kg NACIONAL 5,89 7,98 6,49 6,79 26% R$5,02

09

MANGA - De 1ª qualidade, grande, polpa firme e intacta, com estado de maturação
adequado ao consumo, ausência de sujidades, parasitas e larvas, apresentar cor e odor
característicos, casca livre de fungos, fissuras, podridões ou quaisquer alterações que os
tornem impróprios para o consumo. Acondicionado em caixa plástica vazada.

kg NACIONAL 11,99 11,95 12,95 12,30 21% R$9,71
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10
PIMENTÃO VERMELHO – De 1ª qualidade, tamanho e coloração uniforme, sem lesões,
perfurações e cortes, livre de manchas, bolores e sujidades. Acondicionadas em sacos de
polietileno, transparentes, atóxico e intactos.

kg NACIONAL 29,90 24,90 26,99 27,26 25% R$20,45

11

REPOLHO VERDE – De 1ª qualidade, tamanho médio, cabeças fechadas, sem ferimentos ou
defeitos, frescos, sem lesões, perfurações e cortes, livre de manchas e sujidades, possuir
cor, odor e sabor característicos. Acondicionado em caixa plástica vazada ou em sacos de
polietileno, transparentes, atóxico e intactos.

kg NACIONAL 4,99 4,99 3,49 4,49 32% R$3,05

12

TANGERINA/PONCÃ - De 1ª qualidade, tamanho de médio a grande, apresentando bom
estado de maturação para consumo, possuir cor, odor e sabor característicos, uniformes,
sem ferimentos ou defeitos, firmes e com brilho. Acondicionada em caixa plástica vazada
ou em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intactos.

kg NACIONAL 8,49 9,49 9,98 9,32 25% R$6,99

13

TOMATE - De 1ª qualidade, polpa rme, casca lisa e com brilho, apresentar cor e odor
característicos, inteiros, apresentando bom estado de maturação, com ausência de
sujidades, parasitas e larvas. Acondicionado em caixa plástica vazada ou em sacos de
polietileno, transparentes, atóxico e intactos.

kg NACIONAL 8,49 8,99 8,98 8,82 31% R$6,09

14

VAGEM - De 1ª qualidade, tenra, quebradiça e de cor brilhante, sem ferimentos ou
defeitos, possuir odor e sabor característicos, ausência de sujidades, parasitas e larvas.
Quando fresca cede à pressão da unha, não é mole, nem escura nas pontas.
Acondicionado em caixa plástica vazada ou em sacos de polietileno, transparentes, atóxico
e intactos.

kg NACIONAL 25,90 15,99 29,90 23,93 25% R$17,95

16

ARROZ AGULHINHA (POLIDO) - Tipo 1 (longo no), constituídos de grãos inteiros, sãos,
fisiologicamente , limpos e secos e estar isento de matérias estranhas, impurezas e
umidade, assim como grãos quebrados, manchados e com odor estranho, observadas as
tolerâncias estabelecidas na legislação vigente e não deverá apresentar parasitas, larvas
e/ou insetos vivos, tais como carunchos ou gorgulhos e outras pragas de grãos
armazenados. Deverá estar acondicionado em sacos plásticos transparentes e atóxicos,
limpos, não violados, resistentes e apresentar rotulagem nutricional obrigatória, contendo
marca, informações nutricionais, lote, data de fabricação e dados do responsável pelo
produto, conforme legislação vigente. Validade mínima de 06 (seis) meses, a contar da
data de entrega. Pacote de 5 kg. Para alimentos oriundos da agricultura familiar, necessária
apresentação ainda de Laudo/ Certificado/Alvará sanitário expedido pela Vigilância
Sanitária para o local de beneficiamento do produto e os dados de identificação do
agricultor/agroindústria responsável pelo beneficiamento na rotulagem nutricional
obrigatória.

kg SOLTINHO 3,77 3,77 3,97 3,84 20% R$3,07

17

AVEIA EM FLOCOS - Constituído de grãos perfeitos, maduros, secos, sãos e limpos, de
tamanho e cor característicos da variedade, observadas as tolerancias estabelecidas na
legislação vigente. Não deverá apresentar parasitas, larvas e/ou insetos vivos, tais como
carunchos ou gorgulhos e outras pragas de grãos armazenados. Embalagem limpa, não
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Apresentar rotulagem
nutricional obrigatória, contendo marca, informações nutricionais, lote, data de fabricação
e dados do responsável pelo produto, conforme legislação vigente. Validade mínima de 06
(seis) meses, a contar da data de entrega. Caixa/Pacote de 250g

kg
CAMPILAR

 
 

28,67 28,33 15,58 24,19 24% R$18,39

22

FEIJÃO CARIOQUINHA - Tipo 1, isento de sujidades, materiais estranhos, caruncho,
parasitas, larvas e umidade. Embalados em sacos plásticos transparentes e atóxicos,
limpos, não violados, resistentes que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. Rotulagem nutricional de acordo com legislação vigente, deverá conter
externamente os dados de identificação e procedência, informações nutricionais, número
de lote, data de fabricação. Validade mínima de 06 (seis) meses, a contar da data de
entrega. Embalagem de 1kg.

kg BERNARDO
  5,99 6,49 5,79 6,09 25% R$4,57

25

MACARRÃO TIPO ESPAGUETE - Massa alimentícia seca tipo espaguete, produzida a partir
de farinha de trigo, sêmola/semolina de trigo ou sêmola/semolina de trigo duram.
Características sensoriais próprias do produto. Devem ser obtidos, processados,
embalados, armazenados, transportados e conservados em condições que não produzam,
desenvolvam e ou agreguem substâncias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em
risco a saúde do consumidor. Embalagem resistente de polietileno atóxico transparente e
que garanta a integridade do produto. Isento de sujidades, parasitas, larvas e material
estranho. Rotulagem nutricional obrigatória e apresentar externamente os dados de
identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, data de fabricação.
Validade mínima de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega.

kg DELICIA 7,98 6,89 8,96 7,94 44% R$4,45

28

AÇÚCAR TIPO CRISTAL - Classe I, branco, sem umidade ou sujidade ou outro mau estado de
conservação. Acondicionada em pacote plástico transparente, íntegro, resistente, vedado
hermeticamente. Deverá apresentar rotulagem nutricional obrigatória, contendo marca,
informações nutricionais, lote, ingredientes, data de fabricação e dados do responsável
pelo produto, conforme legislação vigente. Validade mínima de 06 (seis) meses, a contar
da data de entregado produto. Pacote de até 2kg

kg

DOCE DIA
 
 

Barracol

3,25 2,93 3,50 3,23 27% R$2,36

31 AZEITE DE OLIVA TIPO EXTRA VIRGEM - Extraído do fruto da oliveira, embalagem limpa,
não violada, resistente que garanta a integridade do produto. Deverá apresentar
rotulagem nutricional obrigatória, contendo marca, informações nutricionais, lote, data de

L LAVIOLETEIRA
Galo

Andorinha

93,00 92,98 99,80 95,26 37% R$60,01
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fabricação e dados do responsável pelo produto, conforme legislação vigente. Validade
mínima de 06 (seis) meses, a contar da data

 

33

CANELA EM PÓ - Pó fino e homogêneo, pura, com aspecto, cheiro e sabor característicos
acondicionado em saco de polietileno, íntegro, atóxico, resistente, vedado
hermeticamente e limpo, com rotulagem nutricional obrigatória, conforme legislação
vigente, data de fabricação. Validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data da
entrega. Embalagem de 50g.

und
CAMPILAR

 
Mika

19,95 9,95 11,45
  13,78 21% R$10,89

35

COCO RALADO - Acondicionado em embalagens adequadas às condições previstas de
transporte e armazenamento e que confiram ao produto a proteção necessária. Higiene:
Condições gerais: o produto deve ser processado, acondicionado, armazenado, conservado
e transportado conforme as Boas Práticas de Fabricação, atendendo à legislação específica.
Características macroscópicas: devem obedecer à legislação específica. Características
microscópicas: devem obedecer à legislação específica. Características microbiológicas:
devem obedecer à legislação específica. Rotulagem: Devem atender ao Regulamento
Técnico específico de Rotulagem de Alimentos Embalados. Devem apresentar,
obrigatoriamente, a declaração de nutrientes de acordo com Regulamento Técnico
específico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados, com exceção do produto
Coco Ralado Integral. Quando qualquer Informação Nutricional Complementar for
utilizada, atender ao Regulamento Técnico específico. Embalagem de até 1kg.

kg

LAVIOLETEIRA
 
 
 

Sergipe

39,80
  34,90 32,90 35,87 11% R$31,92

36

COLORÍFICO, COLORAU DE URUCUM - Constituído pela mistura de fubá ou farinha de
mandioca com urucum em pó ou extrato oleoso de urucum, podendo ser adicionado de
óleos comestíveis e sem adição de sal. Preparado com matérias primas de 1ª qualidade.
Não poderá conter substâncias estranhas à sua composição normal. Aspecto em pó fino,
cor alaranjada, cheiro e sabor característico do produto. Ausência de sujidades, parasitos e
larvas. Embalado em saco plástico transparente e atóxico, hermeticamente vedado e
resistente, com rotulagem nutricional obrigatória conforme a legislação vigente. Na
embalagem deve constar o nome e endereço do fabricante, lista de ingredientes, peso,
data de fabricação. Validade mínima de 90 (noventa) dias, a contar da data de entrega do
produto. Pacotes de 100g à 1 kg.

kg BERNARDO 19,96 17,50 15,92 17,79 21% R$14,06

37

EXTRATO DE TOMATE - Produto resultante da concentração da polpa de frutos maduros e
sãos do tomateiro por processo tecnológico adequado, composto de tomate, sal, açúcar.
Sem pele, sem sementes e corantes artificiais. Apresentando aspecto de massa
homogênea, cor vermelha, cheiro e sabor próprios. Isento de indicadores de
processamento defeituoso, sujidades e fermentação. Embalagem deverá ser do tipo
plástica hermeticamente fechada e resistente ou tetra-pack e deve estar íntegra,
resistente, vedado e conter rotulagem nutricional obrigatória, dados de identificação, data
de fabricação. Validade mínima de 06 (seis) meses, a partir da entrega. Embalagem de até
340g.

kg FUGINI 7,16 5,83 9,93 7,64 36% R$4,89

42

ÓLEO VEGETAL DE SOJA – Comestível, refinado, obtido de matéria prima vegetal (soja),
sem colesterol e sem gorduras trans, aspecto límpido e isento de oxidação impurezas, cor e
odor característicos, isento de ranço e substancias estranhas. Embalagem plástica
resistente, íntegra, isenta de ruptura ou amassados e transparente que garanta a
integridade do produto e conter a rotulagem nutricional obrigatória, apresentar
externamente os dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número
de lote, data de fabricação. Validade mínima de 09 (nove) meses a contar da data de
entrega do produto. Embalagem de 900ml.

L CONCORDIA 6,99 7,50 7,98 7,49 3% R$7,27

43

SAL MARINHO IODADO REFINADO - Cloreto de sódio cristalizado extraído de fontes
naturais, adicionado obrigatoriamente de iodo para aplicação alimentícia. Devem ser
apresentar com aspecto de cristais brancos, com granulação uniforme, devendo ser
inodoro e ter sabor salino-salgado próprio. Ausência de sujidades ou impurezas, não
pegajoso ou empedrado. Acondicionado em embalagem plástico atóxica, resistente e
transparente que garanta a integridade do produto. Apresentando rotulagem nutricional
obrigatória e dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de
lote, quantidade/peso do produto, data de fabricação. Validade mínima de 12 (dose)
meses a partir da entrega do produto. Embalagem apresentando 1kg

kg UNIÃO 2,99 2,49 3,19 2,89 18% R$2,37

44 CARNE BOVINA DE 2ª, CONGELADA, MOÍDA (PALETA /MÚSCULO E/OU LOMBO) - Carne de
2º corte, proveniente de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspeção
veterinária e manipulada em condições higiênicas satisfatórias, livre de parasitas e de
qualquer substância contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração.
Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de
gordura, ossos, cartilagem e aponevroses) e, conter no máximo, 10 % de gordura, devem
estar livres de aponeuroses, linfonodos, glândulas, grandes vasos, coágulos, tendões, peles
e demais tecidos não considerados aptos ao consumo humano. Deve ser congelada e
transportada à temperatura de – 12° a - 18° C. Características organolépticas: Aspecto
próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso; Cor própria da espécie (vermelho
vivo), sem manchas esverdeadas; Cheiro e sabor característicos (sem cheiro desagradável).
O produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exsudato ou partes flácidas
ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Não serão aceitas
embalagens defeituosas que exponham o produto à contaminação e/ou deterioração.

kg FRIGOM 27,90 31,90 29,90 29,90 12% R$26,31
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Embalagem e peso: o produto deverá estar congelado, sem acúmulos de água e gelo, em
embalagem plástica à vácuo, transparente, flexível, atóxica, resistente. Embalagem íntegra,
sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos. Não serão aceitas embalagens do tipo
tubete. Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação vigente e
deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: Nome e
endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente registro no SIM/SIE/SIF/SISBI-POA;
Identificação completa do produto e do fabricante; Data de fabricação, Lote; Temperatura
para armazenamento e conservação; Carimbo de inspeção sanitária. Prazo de validade e
prazo máximo para consumo (mínima de 90 dias, a contar da data de entrega). Pacotes
com peso até 2kg.

45

CARNE BOVINA IN NATURA DE 2ª, CONGELADA, EM CUBOS DE, NO MÍNIMO, 3X3 CM
(PALETA /MÚSCULO E/OU LOMBO) - Carne de 2º corte, proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, abatidos sob inspeção veterinária e manipulada em condições higiênicas
satisfatórias, livre de parasitas e de qualquer substância contaminante que possa alterá-la
ou encobrir alguma alteração. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem
(eliminação dos excessos de gordura, ossos, cartilagem e aponevroses) e, conter no
máximo, 10 % de gordura e no máximo, 3% de aponevroses. Deve ser congelada e
transportada à temperatura de – 12° a - 18° C. Características organolépticas: Aspecto
próprio de cada espécie, não amolecido e nem pegajoso; Cor própria da espécie (vermelho
vivo), sem manchas esverdeadas; Cheiro e sabor próprios (sem cheiro desagradável). O
produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exsudato ou partes flácidas ou
de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Embalagem e peso: o
produto deverá estar congelado, sem acúmulos de água e gelo, em embalagem plástica à
vácuo, transparente, flexível, atóxica, resistente. Embalagem íntegra, sem sinais de
rachaduras na superfície, sem furos. Não serão aceitas embalagens defeituosas que
exponham o produto à contaminação e/ou deterioração. Rotulagem: o produto deverá ser
rotulado de acordo com a legislação vigente e deverão estar impressos de forma clara e
indelével as seguintes informações: Nome e endereço do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIM/SIE/SIF/SISBIPOA; Identificação completa do produto e
do fabricante; Data de fabricação, Lote; Temperatura para armazenamento e conservação;
Carimbo de inspeção sanitária. Prazo de validade e prazo máximo para consumo (mínima
de 90 dias, a contar da data de entrega); em pacotes com peso até 02kg.

kg FRIGOM 27,90 31,90 29,90 29,90 12% R$26,31

47

FRANGO CONGELADO, COXA E SOBRECOXA – In natura, com osso, em peça, sem tempero,
de 1ª qualidade. A ave deve ter contornos definidos, firmes e sem manchas, pele aderente,
abatidas sob inspeção veterinária, sendo tolerada a variação de até 8% no peso líquido do
produto descongelado em relação ao peso congelado. Com aspecto, cor e cheiro
característicos. Não deve apresentar sujidades, penas e carcaça. Livre de parasitas,
micróbios e qualquer substância nociva. Acondicionado em saco plástico transparente
atóxico, à vácuo ou bem lacradas, com rotulagem nutricional obrigatória, identificação do
produto e fabricante, carimbo e selo de inspeção do órgão de inspeção sanitária
competente, data de fabricação. Embalagem mantida sob congelamento a 18°. Validade
mínima de 06 (seis) meses, a partir da entrega. Embalagem de 1kg.

kg AVENORTE 10,49 10,49
  10,40 10,46 12% R$9,20

48

FRANGO CONGELADO, PEITO –. In natura, com osso, em peça, sem tempero, de 1ª
qualidade, proveniente de aves sadias, abatidas sob inspeção veterinária, com aspecto,
cor, cheiro e sabor próprios, sendo tolerada a variação de até 8% no peso líquido do
produto descongelado em relação ao peso congelado, sem manchas e parasitas,
acondicionado em saco plástico transparente atóxico, transparente, à vácuo ou bem
lacradas, com rotulagem nutricional obrigatória, identificação do produto e fabricante,
carimbo e selo de inspeção do órgão de inspeção sanitária competente, data de fabricação.
Embalagem mantida sob congelamento a 18°. Validade mínima de 06 (seis) meses, a partir
da entrega. Embalagem de 1kg.

kg AVENORTE 17,99 17,75 16,98 17,57 22% R$13,71

50

OVOS BRANCOS DE GALINHA – Limpos, casca lisa, íntegra, sem deformação ou rachaduras,
pouco porosa, com calcificação uniforme e formato característico. Tamanho médio, peso
entre 50 a 55g por unidade, Possuir certificação e informações sobre registros sanitários
(SIM/SIE/SIF/SISBI-POA) e do fornecedor. O transporte deverá ser realizado em veículo
fechado e refrigerado, de acordo com a legislação vigente. Acondicionados em embalagem
apropriada de  polietileno ou papelão com 12 a 30 unidades. Deve conter rotulagem, data
de fabricação. Validade mínimo de 15 (quinze) dias na data da entrega

dz

YABUTE
 
 

Mestre Cuca

12,00 10,98 10,98 11,32 12% R$9,96

52

LEITE UHT INTEGRAL – leite de vaca integral homogeneizado, submetido ao processamento
UHT (Ultra high temperatura), líquido, cor branca, sabor e odor característicos, sem
sabores nem odores estranhos. Ausência de qualquer tipo de impurezas ou elementos
estranhos. Envasado sob condições assépticas em embalagens esterilizadas e
hermeticamente fechada, embalagem Cartonada Longa Vida, não amassada, não estufada,
resistente que garanta a integridade do produto. Com registro do órgão de inspeção
sanitária. Embalagem com rotulagem nutricional obrigatória e apresentar externamente os
dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, data de
fabricação e validade mínima de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega do produto).
Embalagem de 1L

L

ITALAC
 
 

Toya

5,75 5,99 5,98 5,91 7% R$5,49
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MANTEIGA - EMBALAGEM DE 500G, sem sal, de 1ª qualidade. Produto gorduroso obtido
exclusivamente a partir do creme pasteurizado derivado do leite de vaca, por processos
tecnologicamente adequados. Consistência sólida, pastosa à temperatura de 20° C, de
textura lisa e uniforme, untosa, com distribuição uniforme de água (umidade). Cor branco
amarelada, sem manchas ou pontos de outra coloração. Sabor suave, característico, aroma
delicado, sem odor e sabor estranho. Isenta de ranço e mofos. O produto deve ser
acondicionado em embalagens adequadas às condições previstas de transporte e
armazenamento e que confiram ao produto a proteção necessária. A embalagem deverá
conter a rotulagem nutricional obrigatória e apresentar externamente os dados de
identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, data de fabricação e
validade mínima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega do produto. O produto
deverá ter Serviço de inspeção do órgão de inspeção sanitária competente. Para os
produtos adquiridos da agricultura familiar, é necessário ainda, prova de atendimento aos
requisitos higiênicos- sanitários - Certificação do SIM (Serviço de Inspeção Municipal), SIE
(Serviço de Inspeção Estadual), SIF (Serviço de Inspeção Federal) e/ou SISBI (Sistema
Brasileiro de Inspeção de Produtos de Origem Animal)

kg MIRAELA 73,98 72,50 67,80 71,43 26% R$52,86

56

QUEIJO MUÇARELA, FATIADO - EMBALAGEM DE 1 KG. Consistências semidura e semisuave,
textura fibrosa e elástica, cor branco a amarelado, sabor láctico, pouco desenvolvido a
ligeiramente picante, odor láctico, pouco perceptível. O produto não deverá conter
impurezas ou substâncias estranhas, de qualquer natureza. O produto deve ser entregue
resfriado e dividido em saco plástico, vedado, atóxico, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento, sem sinais de rachaduras na superfície, sem furos. Apresentando
rotulagem nutricional obrigatória, com dados de identificação, procedência, informações
nutricionais, número de lote, quantidade/peso do produto, data de fabricação e validade
mínima de 15 (quinze) dias a partir da data de entrega na unidade requisitante e registro
sanitário (SIM/SIE/SIF/ SISBI-POA). Devem ser transportados em veículos fechados, com
sistema de refrigeração operante

kg

NACIONAL
 
 

Nilza

49,90 56,90 49,90 52,23 7% R$48,58

58

PÃO FRANCÊS (DE SAL) 50G – inteiro de 1ª qualidade, produto fermentado, preparado
obrigatoriamente com farinha de trigo, cloreto de sódio e água, deverá apresentar casca
crocante de cor uniforme castanho- dourada e miolo de cor branco creme, de textura e
granulação fina não uniforme e peso médio de 50g.Aparência de massa cozida, simetria,
cor, aroma e sabor característicos. Em condições técnicas e higiênico sanitárias adequadas
e preparado em conformidade com as exigências da Legislação Sanitária. Tamanho e
coloração uniforme, sem lesões de origem física ou mecânica, perfurações e cortes, como
também manchas bolores e sujidades. Embalagem em saco plástico atóxico transparente e
resistente, apresentando identificação da quantidade em kg. Certificado, Laudo ou Alvará
de funcionamento do local onde é realizado o beneficiamento, expedido pela Vigilância
Sanitária. Data de fabricação do dia da entrega do produto

kg PB
  14,90 12,95 14,90 14,22 7% R$13,25

VALOR TOTAL ---------- ----   ----  
 

Documento assinado eletronicamente por MARLENE SCHMOELLER FERREIRA, Coordenador(a), em 25/07/2025, às 12:25, conforme horário oficial de Brasília, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1º e 2º, do Decreto nº 21.794, de 5 Abril de 2017.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site portal do SEI, informando o código verificador 0062491661 e o código CRC 16E92A02.

Referência: Caso responda este(a) Quadro Comparativo, indicar expressamente o Processo nº 0029.039439/2025-71 SEI nº 0062491661
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