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Gowerno do Estado de

RONDONIA

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagdes - SUPEL

Portaria n° 29 de 14 de margo de 2025

Designa servidores para atuarem como
Agentes de Contratagdo, bem como a equipe
de apoio para auxilio destes em consonancia
com as disposi¢des contidas na Lei n.° 14.133,
de 01 de abril de 2021, e no Decreto Estadual
n.° 28.874, de 25 de janeiro de 2024, no
ambito da Superintendéncia Estadual de
Compras e Licitagcdes - SUPEL/RO.

O SUPERINTENDENTE DE COMPRAS E LICITACOES DO ESTADO DE
RONDONIA, no uso das atribui¢des legais e regimentais previstas nos termos do art. 5°, inciso V, do
Decreto n° 27.948, de 01 de margo de 2023 e do art. 43 da Lei Complementar n. 965, de 20 de dezembro
de 2017,

CONSIDERANDO o art. 8°, § 5° da Lei Federal n.° 14.133, de 01 de abril de 2021, que
versa sobre a condu¢do da licitagdo na modalidade pregdo, e define que o agente responsdvel pela
condugdo do certame sera designado pregoeiro;

CONSIDERANDO o art. 7° da Portaria n° 184, de 24 de novembro de 2022 Id.
(0033911142), que institui a Comissao de Processamento e Apoio para suporte aos servidores
responsaveis pela condugdo técnica da modalidade pregao, e estabelece suas competéncias, com o fito de

proporcionar o processamento dos certames no ambito da Superintendéncia Estadual de Compras e
Licitagdes — SUPEL/RO;

CONSIDERANDO o art. 5° e art. 9° do Decreto Estadual n.° 28.874, de 25 de Janeiro de
2024, que regulamenta as contratagdes publicas no ambito da Administragdo Publica direta, autarquica e
fundacional do Estado de Rondonia, com fundamento na Lei n.° 14.133, de 1° de abril de 2021, Lei de
Licitagdes e Contratos Administrativos; e

CONSIDERANDO os autos do Processo Administrativo Id. 0043.000155/2024-
25 ¢/c 0043.000304/2024-56,

RESOLVE:

Art. 1° Designar os servidores abaixo para atuarem como agentes de contratacdo:
I - Aline Lopes Espindola, matricula n.® ******5g88:

II - Bruna Gongalves Apolinario, matricula n.® ******(33;

IIT - Bruna Karen Borges Rodrigues, matricula n.® ******695;
IV - Camila Caroline Rocha Peres, matricula n.® ¥*****454.

V - Eralda Etra Maria Lessa, matricula n.® ******483;

VI - Graziela Genoveva Ketes, matricula n.° ******3(00;

VII - Ivanir Barreira de Jesus, matricula n.® ******122.

VIII - Maria do Carmo do Prado, matricula n.® ¥****839;

IX - Marina Dias de Moraes Taufmann, matricula n.® ******886;

X - Maiza Braga Barbeto, matricula n.® *#*****g844.



XI - Ronaldo Alves dos Santos, matricula n.® ******353: ¢
XII - Valdenir Gongalves Junior, matricula n.® ******9g5,

§ 1° Os servidores indicados entre os incisos I e XII, atuardo como Pregoeiros sempre que a
modalidade pregao for indicada para o certame.

§ 2° Ficam designados a funcdo de Pregoeiros Substitutos os servidores abaixo, que
desempenharao as atividades de estilo nas auséncias e impedimentos de quaisquer titulares:

I - Ayanne Carmencita Ramos Dias, matricula n.® ******964;

II - Elenilson José Satimo Frelik, matricula n.® ******795,

III - Johnnescley Anes de Morais, matricula n.® ******669;

IV - Josélia Pagani Ferreira, matricula n.® ******627;

V - Leticia Carpina Farias Casara, matricula n.® ******797;

VI - Luciana Pereira de Souza, matricula n.® ¥*****52(;

VII - Leticia Helen Almeida Ferreira, matricula n.® ******(0g88;

VIII - Matheus Breves Chixaro Lobo, matricula n.® ******(032;

IX - Sidmar Wesley Correa dos Santos, matricula n.® ******595;

X - Thales Silva Souza, matricula n.® ******450; e

XI - Yago da Silva Teixeira, matricula n.® **#***g00.

Art. 2° Designar os seguintes membros para compor a Equipe de Apoio:
I - Aline Cruz de Oliveira, matricula n.® ¥*****696;

IT - Ana Nayanne Batista Lemos, matricula n.® **#**137;

III - Bruna da Silva e Souza, matricula n.® *****559;

IV - Leticia Helen Almeida Ferreira, matricula n.° ******(088;

V - Franciara Sobrinho do Nascimento Ximenes, matricula n.® ¥****g832:
VI - Gabriel Henrique Ortiz Aguiar, matricula n.® *****249;

VII - Guilherme Guimaraes dos Santos Ferreira, matricula n.® ******004;
VIII - Ingrid Tainara Xavier Pedroza, matricula n.® *****608;

IX - Janaina Muniz Lobato, matricula n.® ******481;

X - Johnnescley Anes de Morais, matricula n.® #****669;

XI - Josineide Barbosa Leite Anastacio Ferreira, matricula n.® ******255;
XII - Julia Nunes Martins, matricula n.® *****g838;

XIII - Kelvin Klysman de Oliveira Leal, matricula n.® *****236;

XIV - Krishna Sonnié Teixeira Meneses, matricula n.® ¥*****433;

XV - Lindainés Barbara Pereira de Araujo Mendes, matricula n.° *****24(;
XVI - Maria Carolina de Carvalho, matricula n.® ¥*****197.

XVII - Nadiane da Costa Laia, matricula n.® ******769;

XVIII - Roberta Arroio, matricula n.°® ******7(1;

XIX - Tatiana Rachid Bruxel, matricula n.® ******493;

XX - Wanderly Lessa Mariaca, matricula n.® ******599; ¢

XXI - Raiane Jéssica do Nascimento, matricula n.° ******061; e

XXII - Charles Cunha Menezes Junior, matricula n.° ******795,



§ 1° Nucleo de Atendimento:
I - Suélen Torres da Silva, matricula n.o*******853

§ 2° Os servidores indicados no § 2°, do Art. 1°, desempenhardo a fungcdo de membros da
Equipe de Apoio quando ndo estiverem representando a fun¢ao de Pregoeiros Substitutos.

Art. 3° Revogar a Portaria n° 83 de 17 de outubro de 2024 Id. (0053907080), publicada no
DOE n.° 94, pp. 70-72, de 25 de outubro de 2024, bem como a Portaria n° 89 de 01 de novembro de 2024,
publicada no DOE 207, pp. 99-100, de 04 de novembro de 2024.

Paragrafo Unico. Os atos praticados pelos membros designados antes da entrada em vigor
deste ato normativo permanecem validos, em conformidade com as regras estabelecidas no normativo
revogado, exceto aqueles que vierem a ser substituidos pelas disposigdes previstas nesta Portaria, que
contardo com efeito retroativo indicado no Art. 4°.

Art. 4° Esta portaria entra em vigor na data de sua publicagdo, com efeitos retroativos a
contar do dia 10 de fevereiro de 2025, para os incisos atualizados por este ato normativo.

Dé-se ciéncia. Publique-se. Cumpra-se.

FABIOLA MENEGASSO DIAS
Superintendente Estadual de Compras e Licita¢cdes - SUPEL - Em substituicao
Portaria n° 01 de 04 de Janeiro de 2023 ( 0034842927)

Documento assinado eletronicamente por Fabiola Menegasso Dias, Superintendente, em 19/03/2025,
as 12:55, conforme horério oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput ¢ seus §§ 1° ¢ 2°, do
Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

1
Sel o
assinatura
eletronica

it A autenticidade deste documento pode ser conferida no site portal do SEI, informando o codigo
verificador 0058238338 ¢ o cddigo CRC 2B1F38BB.

Referéncia: Caso responda esta Portaria, indicar expressamente o Processo n® 0043.000017/2025-27 SEI n° 0058238338
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Gaoverno do Estado de

RONDONIA

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagdes - SUPEL

INSTRUMENTO CONVOCATORIO

PREGAO ELETRONICO N2 90552/2024/LEI N2 14.133/2021

PARA TODOS OS LOTES, APLICA-SE A AMPLA PARTICIPAGAO SEM A RESERVA DE COTA NO TOTAL DE ATE 25% AS EMPRESAS ME/EPP

RESUMO DOS DADOS

ABERTURA DA SESSAO PUBLICA: 17/04/2025, as 09:00 horas (horario de Brasilia), no sitio
https://www.gov.br/compras/pt-br

Limite para esclarecimentos e impugnacdes ao edital: 14/04/2025

OBIJETO:

Registro de Precos para futura e eventual contratacdo de empresa(s) especializada(s) em fornecimento de buffet (coffee break, café da manh3, coquetel, buffet almogo/jantar, mesa
de entrada, kit lanche) entre outros materiais necessarios que norteardo eventos realizados por esta Superintendéncia Estadual de Gestdo e Gastos Publicos Administrativos -
SUGESP, e demais Org3os Vinculados ao Gabinete do Governador.

FUNDAMENTO:

Lei Federal n2 14.133, de 01 de Abril de 2021.
Decreto Estadual n? 28.874, de 25 de Janeiro de 2024.
Dentre outros.

PROCESSO ADMINISTRATIVO: 0042.003664/2024-10

UASG: 925373
ENDERECO ELETRONICO : https://www.gov.br/compras/pt-br

VALOR ESTIMADO DA CONTRATACAO

ORGCAMENTO ANUAL RS 2.968.705,30 (dois milhdes, novecentos e sessenta e oito mil setecentos e cinco reais e trinta centavos).
VISTORIA INSTRUMENTO CONTRATUAL
Nado Ata de Registro de Precos

DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

Requisitos Basicos:

1. Habilitagdo juridica: Conforme estabelecido no item 17.1. e subitem do Termo | Requisitos Especificos:
de Referéncia.

2. Qualificagdo econdmico e financeira: Conforme estabelecido no item 16.4. do
Termo de Referéncia.

3. Regularidade fiscal, social e trabalhista: Conforme estabelecido no item 16.2. e
item 16.3. do Termo de Referéncia.

4. Qualificagdo técnica: Conforme estabelecido no jtem 17.5. e subitens do Termo
de Referéncia.

CONTRATAGAO EXCLUSIVA ME/EPP? | RESERVA COTA ME/EPP? EXIGE AMOSTRA/DEMONSTRAGCAO?
N3o N3o N3o
CRITERIO DE JULGAMENTO MODO DE DISPUTA REGISTRO DE PRECO
Menor Prego por lote Aberto Sim
TELEFONES PARA CONTATO E-MAIL PARA CONTATO:
TELEFONE: (69) 3212-9243 atendimento@supel.ro.gov.br
OBSERVACOES GERAIS:

1. Maiores informacgdes e esclarecimentos sobre o certame serdo prestados nas dependéncias da Superintendéncia Estadual de LicitagOes, sito a Av. Farquar, 2986, bairro:
Pedrinhas, Complexo Rio Madeira, Ed. Pacaas Novos, 22 andar, em Porto Velho/RO - CEP: 76.801-470.

2. Informamos que devido a atualizagdo do sistema compras.gov.br, para fins de pesquisa da licitacdo devera ser inserido o numero 90000 antes do niumero do certame. (EX.:
90001/2024)

SUMARIO

1. DO PREAMBULO;

https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador.php?acaoc=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=60077027&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110008116&infra_hash...
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2. DOS ORGAOS E ENTIDADES PARTICIPANTES DO REGISTRO DE PRECOS;
3. DO OBJETO;

4, DA QUANTIDADE MINIMA A SER COTADA;

5. DA POSSIBILIDADE DE PREVISAO DE PRECOS DIFERENTES;

6. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO;

7. DAS CONDIGOES DE PARTICIPAGAO;

8. DO BENEFICIO AS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE;
9. DO REGISTRO DA PROPOSTA NO SISTEMA ELETRONICO;

10. DA FORMULAGAO DE LANCES, CONVOCAGAO ME/EPP E CRITERIO DE DESEMPATE;
11. A FASE DE NEGOCIAGAO E JULGAMENTO DA PROPOSTA DE PRECOS;
12. DA FASE DE HABILITACAO;

13. DO RECURSO;

14. DA HOMOLOGAGAO;

15. DA REVOGAGAO E DA ANULAGAO;

16. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES;

17. DA DOTACAO ORCAMENTARIA;

18. DO SISTEMA DE REGISTRO DE PREGO;

19. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS;
20. DAS DISPOSICOES GERAIS;

21. DOS ANEXOS;

1. DO PREAMBULO

1.1. A SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOES, por meio da Portaria n2 29/2025/GAB/SUPEL, publicada no DOE na data 14 de margo de 2025, torna publico
que se encontra autorizada a realizagdo da licitacdo na modalidade de PREGAO, na forma ELETRONICA, sob o n2 90552/2024/SUPEL/RO, do tipo MENOR PRECO POR LOTE, com o
Método de Disputa: ABERTO, em conformidade com a Lei Federal n? 14.133, de 2021, Decreto Estadual n® 28.874/2024, a_Lei Complementar n? 123/06, e o Decreto Estadual
21.675/2017 e suas alteragOes, e demais legislagdes vigentes, tendo como interessado a Superintendéncia Estadual de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP.

1.1.1. O instrumento convocatério e todos os elementos integrantes encontram-se disponiveis, para conhecimento e retirada, no endereco
eletrdnico: https://www.gov.br/compras/pt-br

1.1.2. A sessdo inaugural deste PREGAO ELETRONICO dar-se-a por meio do sistema eletrdnico, na data e horério estabelecidos.

1.1.3. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a abertura do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente
transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario e locais estabelecidos no preambulo deste Edital, desde que ndo haja comunica¢do do(a) Pregoeiro(a) em
contrario.

1.1.4. Os horérios mencionados neste Edital de Licitagdo referem-se ao horario oficial de Brasilia/DF.
2. DOS ORGAOS E ENTIDADES PARTICIPANTES DO REGISTRO DE PRECOS
2.1. Sdo participantes deste Sistema de Registro de Pregos os seguintes 6rgios e/ou entidades:

- Superintendéncia Estadual de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP.

3. DO OBIJETO

3.1. O objeto da presente licitagdo é a, futura e eventual, contratacdo de empresa para a prestacdo de servicos de organizagdo de eventos (coffee break, café da
manh3, coquetel, buffet almogo/jantar, mesa de entrada, kit lanche, cafés, almogos e jantares regionais) entre outros materiais necessarios que norteardo eventos realizados por
esta Superintendéncia Estadual de Gest3o e Gastos Publicos Administrativos - SUGESP, e demais Orgdos Vinculados ao Gabinete do Governador, por meio do Sistema de Registro
de Pregos, conforme condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas no Termo de Referéncia - Anexo I.

3.2. Em caso de divergéncia existente entre as especificacbes do objeto descritas no sistema eletronico — Portal de Compras do Governo Federal, e as especificacdes
constantes no ANEXO | deste Edital — Termo de Referéncia, prevalecerdo as ultimas.

3.3. Das especifica¢des técnicas/quantidades do objeto: Ficam aquelas estabelecidas no item 3.2. do Anexo | — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente
aprovadas pelo ordenador de despesa do 6rgdo requerente.

3.4. Da garantia do objeto: Ficam aquelas estabelecidas no item 4. e seus subitens do Anexo | — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do 6rgdo requerente.

3.5. Da entrega/recebimento: Ficam aquelas estabelecidas no item 7. e subitens do Anexo | — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do 6rgdo requerente.

3.6. Do pagamento: Ficam aquelas estabelecidas no item 11. e subitens do Anexo | — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de
despesa do drgdo requerente.

3.7. Dos critérios de sustentabilidade: Ficam aquelas estabelecidas no item 14. e subitens do Anexo | — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas
pelo ordenador de despesa do érgao requerente.

3.8. Da obrigacdo da contratante: Ficam aquelas estabelecidas no item 18.1. do Anexo | — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do 6rgdo requerente.

3.9. Da obrigagdo da contratada: Ficam aquelas estabelecidas no item 18.2. e 18.3. subitens do Anexo | — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente
aprovadas pelo ordenador de despesa do 6rgdo requerente.

3.10. Das condig¢des contratuais/garantia do contratual: Ficam aquelas estabelecidas no item 22. do Anexo | — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente
aprovadas pelo ordenador de despesa do érgao requerente.

3.11. Do reajuste e supressdo contratual: Ficam aquelas estabelecidas no jtem 23. e 24. do Anexo | — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas
pelo ordenador de despesa do drgdo requerente.

3.12. Da fiscalizagdo e acompanhamento do recebimento/execu¢do do objeto: Ficam aquelas estabelecidas no item 25. e seus subitens do Anexo | — Termo de
Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do érgao requerente.

4, DA QUANTIDADE MINIMA A SER COTADA

4.1. N3do serdo registrados valores minimos ou quantidades minimas para faturamento e entrega, conforme item 15.1.3 e subitens do Anexo | — Termo de Referéncia.
5. DA POSSIBILIDADE DE PREVISAO DE PREGCOS DIFERENTES
5.1. SERA/NAO SERA admitida a previsdo de precos diferentes, conforme item 20.4.4. e subitens do Anexo | — Termo de Referéncia.

5.2. Na hipdtese de o preco contratado tornar-se superior ao preco praticado no mercado por motivo superveniente, o érgao ou entidade gerenciadora convocara o
fornecedor para negociar a redugdo do preco registrado.

https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador.php?acaoc=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=60077027&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110008116&infra_hash...
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5.2.1. Caso ndo aceite reduzir seu prego aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido quanto ao item contratado, sem
aplicacdo de penalidades administrativas.

5.3. Na hipodtese de o preco de mercado tornar-se superior ao preco contratado e o fornecedor ndo puder cumprir as obrigacOes estabelecidas, sera facultado ao
fornecedor requerer a Contratante a altera¢do do preco registrado, mediante comprovacado de fato superveniente que supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

5.4. Neste caso, o fornecedor encaminhara, juntamente com o pedido de alteracdo, a documentagdo comprobatdria ou a planilha de custos que demonstre a
inviabilidade do preco contratado em relagdao as condi¢des inicialmente pactuadas.

5.5. Na hipétese de ndo comprovacdo da existéncia de fato superveniente que inviabilize o preco contratado, o pedido serd indeferido pela Contratante e o
fornecedor devera cumprir as obrigacdes estabelecidas no Contrato, sob pena de rescisdo contratual, sem prejuizo das san¢Ges previstas na Lei n2 14.133, de 2021, e na legislacao
aplicavel.

5.6. Na hipdtese de comprovagdo da majoragdo do preco de mercado que inviabilize o prego registrado, conforme previsto no item 5 e no item 5.4, a Contratante
atualizard o preco, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado, mediante Termo Aditivo.

6. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

6.1. De acordo com o Art. 164, da Lei n2 14.133, de 2021, qualquer pessoa é parte legitima para impugnar edital de licitacdo por irregularidade na aplicacdo desta Lei
ou para solicitar esclarecimento sobre os seus termos, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data de abertura do certame, observado o seguinte
procedimento:

6.1.1. Envio exclusivo para o endereco eletronico: atendimento@supel.ro.gov.br;

6.1.2. Apds o envio do e-mail, a licitante devera certificar-se quanto a confirmagdo de recebimento pelo Nucleo de Atendimento desta Superintendéncia, para ndo
tornar sem efeito, pelo telefone (069) 3212-9243 ou ainda, concomitantemente, caso julgue necessario, protocolar o original presencialmente na SUPEL, no horério das 07h30min.
as 13h30min (horario local), de segunda-feira a sexta-feira, situada na Av. Farquar, 2986 - Bairro: Pedrinhas Complemento: Complexo Rio Madeira, Ed. Pacaas Novos - 22 Andar, em
Porto Velho/RO - CEP: 76.801-470;

6.1.3. Mencionar o numero do Pregdo, o ano e o numero do processo licitatdrio.

6.2. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame, de forma que a concessdo de efeito suspensivo a impugnacao é
medida excepcional e deverd ser motivada nos autos do processo de licitagdo.

6.3. A decisdo do(a) Pregoeiro(a) quanto a impugnacdo sera informada preferencialmente via e-mail (aquele informado na impugnagao), e através do campo proprio
do Sistema Eletronico do site Compras.gov.br, sendo necessariamente divulgado em sitio eletrénico oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao Ultimo dia util anterior a
data da abertura do certame, ficando o licitante obrigado a acessa-lo para obtenc¢do das informacdes prestadas pelo(a) Pregoeiro(a), na forma do Art. 164, paragrafo Unico, da Lei
14.133/2021.

6.4. Acolhida a impugnacdo, serd definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.
7. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

7.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no
Portal de Compras do Governo Federal (https://www.gov.br/compras/pt-br), por meio de Certificado Digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP —
Brasil.

7.2. Os licitantes deverdo obedecer rigorosamente aos termos deste Edital e de seus anexos.

7.2.1. Ante eventual auséncia de regramento especifico em Edital, deverdo ser observados os inseridos no Termo de Referéncia, sempre pautando-se na legislacdo
vigente.

7.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances,
inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgdao ou entidade promotora da licitagdo por
eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

7.4. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados e manté-los atualizados junto aos érgdos responsaveis pela informagdo, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

7.5. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitagado.

7.6. Nao poderao disputar esta licitagao, direta ou indiretamente:

7.6.1. Aquele que ndo atenda as condi¢Ges deste Edital e seu(s) anexo(s);

7.6.2. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar da licitagdo em decorréncia de penalidade que lhe foi imposta de:

7.6.2.1. Impedimento de licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta do Estado de Ronddnia, nos termos do art. 156, Ill, § 49, da Lei n.
14.133/2021;

7.6.2.2. Declarados inidoneos para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, na forma do art. 156, IV, § 52, da Lei n. 14.133/2021;
7.6.3. Estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos para receber citagdo e responder administrativa e judicialmente;
7.6.4. Aquele que se enquadre no disposto no art. 14, da Lei n. 14.133, de 2021,

7.6.5. Agente publico do 6rgdo, agente publico de 6rgao ou entidade licitante ou contratante, conforme_§§ 12 e 22 do art. 92 da Lei n? 14.133, de 2021.

7.6.6. Pessoas juridicas reunidas em consdrcio observar o art. 15 da Lei n. 14.133, de 2021 e disposi¢dao constante no item 13. e subitens do Anexo | - Termo de

Referéncia.

7.6.7 Da subcontratac¢do: Ficam aquelas estabelecidas no item 12. do Anexo | — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de
despesa do 6rgdo requerente.

7.7. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢des efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances,
inclusive os praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do drgdo ou entidade promotora da licitacdo por eventuais
danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

7.8. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo de seus dados e manté-los atualizados junto aos érgdos responsaveis pela informacdo, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou aqueles que se tornem desatualizados.

7.9. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo ou inabilitacdo.
8. DO BENEFICIO AS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

8.1. Na forma do Art. 42, da Lei Federal n? 14.133, de 2021, aplicam-se as licitagdes e contratos disciplinados por esta Lei as disposi¢des constantes dos arts. 42 a 49
da Lei Complementar n2 123, de 14 de dezembro de 2006, devendo atentar as regras estabelecidas no regramento especifico citado.

8.2. Para obtencdo de beneficios a que se refere este item, a licitante devera apresentar:

8.2.1. Declaragao, em campo préprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no_artigo 3° da Lei Complementar n? 123, de 2006, estando apto
a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus_arts. 42 a 49, observado o disposto nos_§§ 12 ao 32 do art. 42, da Lein.2 14.133, de 2021;

8.2.2. Declaragdo de que no ano-calendario de realizagdo da licitacdo ainda ndo tenha celebrado contratos com a Administracdo Publica cujos valores somados
extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, na forma do Art. 42, § 22, da Lei n2 14.133, de 2021.

8.2.3. A empresa de pequeno porte que, no ano-calenddrio, exceder o limite de receita bruta anual, previsto no inciso I, do caput do artigo 32 da Lei Complementar
n. 123/06, fica excluida, no més subsequente a ocorréncia do excesso, do tratamento juridico diferenciado, bem como do regime de que trata o art. 12, para todos os efeitos legais,
ressalvado o disposto nos §§92-A, 10 e 12, da mesma LC 123/06.

8.3. A falsidade da declaracdo sujeitara o licitante as sang¢des previstas na Lei n2 14.133, de 2021, neste Edital e em normas correlatas.

9. DO REGISTRO DA PROPOSTA NO SISTEMA ELETRONICO
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9.1. A participagdo no Pregdo Eletronico dar-se-a por meio da digitagdo da senha privativa do Licitante a partir da data da liberagdo do Edital, até o horario limite de
inicio da Sessdo Publica, hordrio de Brasilia, devendo ser encaminhado, exclusivamente por meio do sistema, quando convocado, a proposta de preco, conforme exigéncias do
Edital.

9.2. O licitante devera registrar sua proposta, no sistema eletrénico, observando os seguintes campos: Valor unitdrio e total do item ou valor global, ou percentual de
desconto; descricdo detalhada do objeto, contendo as informagbes conforme a especificacdo do Termo de Referéncia.

9.2.1. A licitante devera preencher o campo "marca" apenas com a marca especifica do produto que deseja ofertar, sob pena de ser desclassificada caso nao esteja
de acordo.

9.3. Nos valores propostos estarao inclusos todos os custos operacionais, encargos previdencidrios, trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que
incidam direta ou indiretamente no fornecimento dos bens.

9.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear
qualquer alteracdo, sob alegacdo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

9.5. As ofertas de propostas dos licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos neste Edital.

9.6. As propostas registradas através do preenchimento no momento do cadastro no Sistema COMPRAS.GOV.BR NAO DEVEM CONTER NENHUMA IDENTIFICACAO DA
EMPRESA PROPONENTE, visando atender o principio da impessoalidade e preservar o sigilo das propostas.

9.7. Quando da inclusdo do anexo da proposta no sistema eletronico, as empresas deverdo fornecer as informagdes necessarias para a identificacdo da proposta em
conformidade com o item 15.1. e subitens do Anexo | deste edital - Termo de Referéncia, que somente sera publica apds a fase de lances.

10. DA FORMULAGAO DE LANCES, CONVOCACAO ME/EPP E CRITERIO DE DESEMPATE

10.1. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu
recebimento e do valor consignado no registro.

10.2. O lance devera ser ofertado pelo valor UNITARIO de cada item.
10.3. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.
10.4. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao Ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

10.5. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidird tanto em relacdo aos lances intermedidrios quanto em relacdo a
proposta que cobrir a melhor oferta, devera ser de:

a) 1% (um por cento), quando o item licitado possuir valor estimado acima de RS 1.000.000,00 (um milhdo de reais);
b) 2% (dois por cento), quando o item licitado possuir valor estimado de até RS 1.000.000,00 (um milhdo de reais).

10.6. O licitante poderd, uma Unica vez, excluir seu Ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos apds o registro no sistema, na hipétese de lance
inconsistente ou inexequivel.

10.7. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa aberto, conforme item 15.7.1. do Anexo | deste edital - Termo de Referéncia.

10.8. Apds o encerramento da etapa de lances, serd verificado se hd empate entre as licitantes que neste caso, por forca da aplicacdo da exclusividade
obrigatoriamente se enquadram como Microempresa — ME ou Empresa de Pequeno Porte — EPP, conforme determina a Lei Complementar n. 123/06, controlado somente pelo
sistema compras.gov.br.

10.9. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele previsto no_art. 60 da Lei n? 14.133, de 2021., nesta ordem:

a) disputa final, hipdtese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato continuo a classificacdo;

b) avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de
cumprimento de obriga¢des previstos na Lei n2 14.133, de 2021;

c) desenvolvimento pelo licitante de a¢bes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;
d) desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientacdes dos 6rgéos de controle.

10.10. Persistindo o empate, serd realizado SORTEIO ELETRONICO através do sistema ComprasGov, nos processos cadastrados a partir de 14/10/2024, em sess3o
publica entre as propostas empatadas, nos moldes do artigo 28, §§ 12 e 22 da Instru¢do Normativa SEGES/MGI N2 79.

10.11. Subsidiariamente a utilizagdo do subitem 10.10, caso necessario, a sessdo publica de sorteio serd efetuada de forma presencial, podendo qualquer
interessado participar, sendo transmitida em canal oficial da Superintendéncia Estadual de Compras e Licita¢des - SUPEL, sendo observado os procedimentos, a saber:

a) Informagdo no chat da sessdo publica quanto: data, hora e local da sessdo para o procedimento de desempate das propostas, a ser realizado no site
sorteador.com.br (ou outro compativel);

b) Por ordem alfabética, sera disponibilizado a indicagdo dos nomes das licitantes, que se encontram em situacdo de propostas empatadas, no site indicado na alinea
"a" do subitem 10.11;

¢) A primeira licitante sorteada, sera a primeira classificada. A sequéncia classificatéria das propostas empatadas seguira em ordem sucessiva;

d) A sessdo sera oficialmente encerrada apds a conclusdo desses procedimentos, e o registro audiovisual da sessdo permanecera para visualizagdo no canal oficial da
Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagdes - SUPEL.

e) Haverd transmissdo ao vivo da sessdo do sorteio nos canais oficiais SUPEL: https://www.youtube.com/@supelro5251 e
https://www.instagram.com/supelrondonia/

f) Havera lavratura de ata de sorteio, com presenca de testemunhas, que serd incluida no processo administrativo;

10.12. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipdtese da proposta do primeiro colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao
desconto definido para a contratacdo, o pregoeiro podera negociar condicdes mais vantajosas, apds definido o resultado do julgamento.

10.13. Nos itens/lotes destinados a exclusiva participacdo de Microempresas e Empresas de Pequeno Porte e equiparadas sera concedida prioridade de contratagdo
de microempresas e empresas de pequeno porte sediadas local ou regionalmente, até o limite de 10% (dez por cento) do melhor preco vélido, nos termos previstos no Decreto
Estadual n? 21.675/2017:

a) aplica-se o disposto neste subitem nas situagBes em que as ofertas apresentadas pelas microempresas e empresas de pequeno porte sediadas local ou
regionalmente sejam iguais ou até 10% (dez por cento) superior ao menor prego;

b) a microempresa ou a empresa de pequeno porte sediada local ou regionalmente melhor classificada podera apresentar proposta de preco inferior aquela
considerada vencedora da licitacdo, situacdo em que podera ser adjudicado o objeto em seu favor;
¢) na hipdtese da ndo contratagdo da microempresa ou da empresa de pequeno porte sediada local ou regionalmente com base na alinea "b", serdo convocadas as

remanescentes que porventura se enquadrem na situagdo da alinea "a", na ordem classificatéria, para o exercicio do mesmo direito;

d) no caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte sediadas local ou regionalmente, sera realizado sorteio
entre elas para que se identifique aquela que primeiro poderd apresentar melhor oferta;

e) quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferéncia para produto nacional em relagdo ao produto estrangeiro previstas no Decreto Estadual
21.675/2017 , a prioridade de contratagdo prevista neste artigo sera aplicada exclusivamente entre as propostas que fizerem jus as margens de preferéncia, de acordo com os
Decretos de aplicacdo das margens de preferéncia.

11. DA FASE DE NEGOCIAGCAO E JULGAMENTO DA PROPOSTA DE PRECOS

11.1. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o Pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condi¢des
de participagdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n? 14.133/2021, legislacdo correlata e no item 7 deste edital, especialmente quanto a existéncia de sang¢do que
impeca a participacao no certame ou a futura contratacao.
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11.2. Seguidamente sera realizada a negociagdo e atualizagdo dos precos por meio do CHAT MENSAGEM do sistema Compras.gov.br, devendo o (a) Pregoeiro
(a)examinar a compatibilidade dos precos em relagdo ao estimado para contratacdo.

11.2.1. Serdo aceitos somente precos em moeda corrente nacional (RS), com valores unitarios e totais com no maximo 02 (duas) casas decimais, considerando as
guantidades constantes no Anexo | — Termo de Referéncia. Caso seja encerrada a fase de lances, e a licitante divergir com o exigido, o (a) Pregoeiro (a), podera convocar no chat de
mensagens para atualizacdo do referido lance e/ou realizar a atualizagdo dos valores arredondando-os para menos automaticamente caso a licitante permaneca inerte.

11.3. O (a) Pregoeiro (a) ndo aceitard o item cujo preco seja superior ao estimado (valor de mercado) para a contratacgdo.

11.3.1. Sob analise do (a) Pregoeiro (a), podera ser convocada todas as licitantes, que estejam dentro do valor estimado para contratagdo, para que no prazo maximo
de 02 (duas) horas, se outro prazo ndo for fixado, envie a proposta adequada ao ultimo valor ofertado, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando
necessarios a confirmagdo daqueles exigidos neste Edital.

11.3.2. Cabera ao licitante remeter no prazo estabelecido, exclusivamente via sistema Compras.gov, a proposta atualizada com o pre¢o ou desconto, sob pena de
desclassificacdo.

11.3.3.. A PROPOSTA DE PRECOS devera conter: o valor devidamente atualizado do lance e/ ou da negocia¢do ofertados, com a especificacdo completa do objeto,
contendo marca/modelo/fabricante.

11.4. Para fins de aceitacdo da proposta o (a) Pregoeiro (a) examinara a proposta ajustada quanto a adequacgdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relagédo
aos valores estimados para contratagdo, podendo solicitar manifestagdo técnica e juridica de outros setores do drgdo, a fim de subsidiar sua decisdo.

11.5. Quando houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, serd oportunizado ao licitante o Principio do Contraditério e da Ampla Defesa, para que
guerendo esclareca a composicdo do preco da sua proposta, ou em caso da necessidade de esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, na forma do artigo
59 da Lei Federal n® 14.133/2021.

11.6. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, podera ser colhida a manifestagdo escrita do érgao requisitante, ou da
drea especializada no objeto.

11.7. APROPOSTA DE PRECOS, inserida no sistema de Compras.gov.br deverd estar de acordo com o item 15.1. e subitens do Anexo | - termo de Referéncia.

11.8. As propostas terdo validade minima de 90 (noventa) dias, a contar da data de sua apresentacdo.

11.8.1 A SUPEL solicitara as empresas, cujas propostas estiverem com prazo de vencimento inferior a 10 (dez) dias, apds declarada habilitada, que fagam a devida
atualizagao com o intuito de dar celeridade ao processo de adjudica¢do e homologagao pela Unidade Gestora.

11.8.2. As propostas com prazo de vencimento superior ao mencionado no item 11.8.1., serdo enviadas imediatamente a Unidade Gestora sem a referida atualizacao
temporal, para que se dé inicio ao procedimento homologatério.

11.8.2.1. Quando o processo for encaminhado para homologag¢do juntamente com a proposta atualizada, cujo prazo de vencimento seja superior a 10 (dez) dias,
ficard a cargo da SUPEL informar a Unidade o prazo em dias restante para o vencimento.

11.8.3. Decorrido o prazo de vencimento da proposta sem que a Unidade Gestora promova a homologacdo, a esta recai a responsabilidade de solicitar as licitantes a
atualizacao.

11.8.4. O procedimento mencionado no item 11.8.1 serd dispensado nos processos em que for certificada a necessidade de prioridade de tramitagdo, de modo que
as propostas serdo encaminhadas a Unidade Gestora para os atos de homologacdo, desde que dentro da validade, apds finalizada a fase de habilitagdo.

11.10. Na ocasido da homologacgao, caso haja divergéncias entre o valor constante na proposta, enviado pela licitante, e o valor final das negociagGes registradas no
Termo de Julgamento, sera considerado o registrado no Termo para fins de homologagao.

12. DA FASE DE HABILITACAO

12.1. Serdo realizadas consultas, ao Cadastro de Fornecedores Impedidos de Licitar e Contratar com a Administracdo Publica Estadual - CAGEFIMP, instituido pela Lei
Estadual 2.414, de 18 de fevereiro de 2011, ao Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS/CGU (Lei Federal 12.846/2013), Sistema de Cadastramento Unificado
de Fornecedores - SICAF, Cadastro Nacional de Condenag¢des Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php)e Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido - TCU.

12.2. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo
exigidos para fins de habilitagdo, nos termos dos_arts. 62 a 70 da Lei n? 14.133, de 2021.

12.3. A DOCUMENTAGAO DE HABILITAGAO ANEXADA NO SISTEMA COMPRAS.GOV TERA EFEITO PARA TODOS OS ITENS, OS QUAIS A EMPRESA ENCONTRA-SE
CLASSIFICADA.

12.4. Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem do SICAF e/ou Cadastro Geral de Fornecedores — CAGEFOR da SUPEL,
assegurando aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

12.4.1. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela
informacdo, devendo proceder, imediatamente, a corregdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

12.5. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar inabilita¢do.
12.6 A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de érgdos e entidades emissores de certidGes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagado.

12.7. O Pregoeiro, apds da aceitacdo do(s) item(ns), convocard a licitante melhor classificada para que, no prazo de até 2 (duas) horas, se outro prazo nao for fixado,
envie os documentos de habilitagdo.

12.8. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo sera permitida a substituicao ou a apresentacdao de novos documentos, salvo em sede de diligéncia,
para:

12.8.1. complementacdo de informagGes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da
abertura do certame; e

12.8.2. atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas;

12.9. Na analise dos documentos de habilitagdo, a comissdao de contratagao poderd sanar erros ou falhas, que nao alterem a substancia dos documentos e sua
validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacao e classifica¢ao.

12.10. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacdo de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal
e trabalhista, nos termos do art. 43, § 12 da LC n. 123, de 2006 e alteracGes.

12.11. Havendo alguma restricdo na comprova¢do da regularidade fiscal, serd assegurado prazo de 5 (cinco) dias Uteis para sua regularizacdo pelo licitante,
prorrogdvel por igual periodo, com inicio no dia em que o proponente for declarado vencedor do certame.

12.11.1. A prorrogacdo do prazo previsto no subitem 12.11. podera ser concedida, a critério da Administracdo Publica, quando requerida pelo licitante, mediante
apresentacao de justificativa.

12.11.2. Ressalvado os documentos possiveis de verificagdo conforme item 12.4, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste Edital e anexos, a
documentacdo relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacdo:

12.12. RELATIVOS A REGULARIDADE FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA
a) Comprovagédo de inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);

b) Comprovacdo de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual;

c) Prova de regularidade perante a Fazenda federal;
d) Prova de regularidade Estadual e/ou municipal do domicilio ou sede do licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;
e) Certiddo de Regularidade do FGTS, relativa a Seguridade Social e ao FGTS, que demonstre cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei;
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f) Prova de regularidade perante a Justica do Trabalho, mediante apresenta¢do de Certiddo de Regularidade de Débito — CNDT, para comprovar a inexisténcia de
débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho

12.12.1. Sera admitida comprovagdo também, por meio de “certiddo positiva com efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em fase
de adimplemento.

12.13. RELATIVOS A HABILITAGAO JURIDICA
a) No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

b) Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a
verificacdo da autenticidade no sitio http://www.portaldoempreendedor.gov.br/;

¢) No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatdrio de seus administradores;

d) No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos
seus administradores;

e) No caso de cooperativa: ata de fundac¢do e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou
inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 1971,

f) No caso de agricultor familiar: Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP- P valida, ou, ainda, outros documentos definidos pelo Ministério do
Desenvolvimento Social, conforme Decreto n° 11.802, de 28/11/2023.

g) No caso de produtor rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEl, que comprove a qualificacdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instrugdo
Normativa RFB n2 2110, de 2022.

h) No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizagdo, e se for o caso, ato de registro ou autorizagdo para
funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

12.13.1. Os documentos acima deverao estar acompanhados da ultima alteragdo ou da consolidagao respectiva.

12.14. RELATIVOS A QUALIFICAGAO ECONOMICA-FINANCEIRA

12.14.1. Os critérios de qualificagdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor serdo aqueles estabelecidos no jtem 17.4. do Anexo | deste edital -
Termo de Referéncia.

12.15. RELATIVOS A QUALIFICACAO TECNICA

12.15.1. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo aqueles estabelecidos no item 17.5. e subitens do Anexo | deste Edital — Termo
de Referéncia.

12.16. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que ndao funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdao atendidas mediante documentos
equivalentes, inicialmente apresentados em tradugao livre.

12.16.1. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcionem no Pais, para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de precos,
os documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no_Decreto n2 8.660, de 29 de janeiro de 2016,
ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

12.17. DAS DECLARAGOES:

12.17.1. As licitantes deverado dispor as seguintes declaragdes:

a) Declaracdo de que atende aos requisitos de habilitagdo

b) Declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social.

¢) Declaracdo de que suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas previstos na CF/88, e demais legislacdes
correlatas.

d) Declaragdo do cumprimento do disposto no inciso XXXIIl do art. 7° da Constituicdo Federal.

e) Declaragdo, caso se enquadre, que cumpre os requisitos estabelecidos no_artigo 3° da Lei Complementar n? 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus_arts. 42 a 49.

f) Declaragdo, caso se enquadre, de que no ano-calendario de realizagdo da licitagdo ainda ndo tenha celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores
somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, na forma do Art. 42, § 22, da Lei n? 14.133, de 2021.

g) Outras declaragdes eventualmente exigidas no Anexo | deste edital - Termo de Referéncia

12.17. N3o serd necessaria a juntada as documentagBes exigidas em meio eletronico, pela plataforma Compras.gov, com os demais documentos de
habilitacdo/proposta.

12.18. As licitantes que deixarem de apresentar os documentos exigidos para a Habilitagdo ou os apresentar em desacordo com o estabelecido neste Edital, serdo
inabilitadas.

13. DO RECURSO

13.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitacdo de licitantes, a anulagdo ou revogacdo da licitacdo, observara o
disposto no_art. 165 da Lei n? 14.133, de 2021 apds a fase de Julgamento e Habilitagdo, declarada a empresa VENCEDORA do certame, qualquer Licitante dentro do prazo podera
manifestar em campo préprio do Sistema Eletrénico, de forma imediata sua inten¢do de recorrer no prazo minimo de 10 (dez) minutos, em cada fase.

13.1.1. Aintengdo de recorrer deverad ser registrada imediatamente, sob pena de preclusao.

13.2. As razbes do recurso deverao ser apresentadas em momento Unico, em campo proprio no sistema, no prazo de trés dias Uteis, contados a partir da data de
intimac¢do ou de lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitacdo ou, na hipdtese de adogdo da inversdo de fases prevista no § 12 do art. 89, da ata de julgamento.

13.3. Os demais licitantes ficardo intimados para, se desejarem, apresentar suas contrarrazdes, no prazo de trés dias Uteis, contado da data de intimac¢&do pessoal ou
de divulgagdo da interposicdo do recurso.

13.4. Sera assegurado ao licitante vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias
Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento dos
autos.

13.6 . O acolhimento do recurso importara na invalidacdo apenas dos atos que ndo possam ser aproveitados.

13.7. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

13.8. O recurso tera efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.
14. DA HOMOLOGAGAO

14.1. Encerradas as fases de julgamento e habilitagdo, e exauridos os recursos administrativos, o processo licitatério serd encaminhado a autoridade superior da
unidade demandante para adjudicar o objeto e homologar o procedimento, observado o disposto no art. 71 da Lei n? 14.133, de 2021.

15. DA REVOGAGAO E DA ANULAGCAO
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15.1. A autoridade superior poderd revogar o procedimento licitatério por motivo de conveniéncia e oportunidade, e deverd anular por ilegalidade insandvel, de
oficio ou por provocacao de terceiros, assegurada a prévia manifestacdo dos interessados.

15.2 O motivo determinante para a revogacado do processo licitatério devera ser resultante de fato superveniente devidamente comprovado.

15.3 Ao pronunciar a nulidade, a autoridade indicara expressamente os atos com vicios insanaveis, tornando sem efeito todos os subsequentes que deles dependam,
e dard ensejo a apuragdo de responsabilidade de quem |hes tenha dado causa.

15.4 Na hipédtese da ilegalidade de que trata o caput ser constatada durante a execugao contratual, aplica-se o disposto no art. 147 da Lei n2 14.133, de 2021.
16. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

16.1. A licitante e o contratado que incorram em infragdes sujeitam-se as san¢des administrativas previstas nos termos do art. 156 da Lei Federal n.2 14.133, de 2021,
sem prejuizo de eventuais implicagGes penais nos termos do que prevé o Capitulo II-B do Titulo XI do Cédigo Penal e sangbes previstas no item 19. e subitens do Anexo | deste
Edital - Termo de Referéncia.

16.2. A aplicagdo das sangGes previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparagao integral dos danos causados a Administragdao Publica
do Estado de Ronddnia.

17. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

17.1. Os recursos financeiros necessarios para acobertar as despesas decorrentes da contratagdo, estdo consignados no orcamento da Superintendéncia Estadual de
Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP, conforme estabelecido no item 8. e subitens do Anexo | deste Edital - Termo de Referéncia.

18. DO SISTEMA DE REGISTRO DE PRECO

18.1. Homologada a licitacdo pela Autoridade Competente, a Ata de Registro de Precos serd publicada na imprensa Oficial, momento em que terad efeito de
compromisso nas condi¢des ofertadas e pactuadas na proposta apresentada a licitagao.

18.2. O limites global e individual para adesGes a este Sistema de Registro de Pregos serd de duas vezes o quantitativo registrado.

18.3. O quantitativo minimo para cada ordem de fornecimento a ser exarada pelos 6rgdo gerenciador, participantes e ndo participantes serad de acordo com previsto
no subitem 15.1.3 do Anexo | deste Edital - Termo de Referéncia. .

18.4. A validade desta ata de registro de precos sera de 1(um) ano, contados a partir da publicacdo no Diario Oficial do Estado, e podera ser prorrogado, por igual
periodo, desde que comprovado o pre¢o vantajoso, mediante pesquisa de mercado que leve em consideracdo os parametros fixados no art. 51 do Decreto Estadual n°
28.874/2024.

18.5. Os prazos de vigéncia dos eventuais contratos decorrentes do registro observardo os limites previstos no Capitulo V do Titulo Il da Lei Federal n° 14.133/2021.

18.6. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracdo a firmar as contrata¢des que deles poderdo advir, facultando-se a realizagdo de licitagdo
especifica para a aquisi¢ao pretendida, sendo assegurada ao beneficiario do registro a preferéncia de fornecimento em igualdade de condigGes.

18.7. A ata de registro de precos, os ajustes dela decorrentes, suas alteracdes e rescisdes obedecerdo o Decreto Estadual n° 28.874/2024, a Lei Federal n°
14.133/2021, e as demais normas complementares e disposices desta Ata e do Edital que a precedeu, aplicaveis a execugdo e especialmente aos casos omissos.

18.8. Fica a Detentora ciente que a publicidade da ata de registro de pre¢os na imprensa oficial tera efeito de compromisso nas condi¢des ofertadas e pactuadas na
proposta apresentada a licitagdo.

18.9. Nos termos do Decreto Estadual n° 28.874/2024, a Ata de Registro de Precos, durante a sua vigéncia, podera ser utilizada por qualquer 6rgdo ou entidade da
Administragao Publica que ndo tenha participado do certame licitatério, mediante anuéncia do 6rgdo gerenciador.

18.10. - E vedada a participacdo do érgdo ou entidade em mais de uma ata de registro de precos com o mesmo objeto no prazo de validade daquela de que ja tiver
participado, salvo na ocorréncia de ata que tenha registrado quantitativo inferior ao maximo previsto no edital;

18.11. Por ocasido da publicacdo da ata de registro de pregos, sera verificado no SICAF e em outros meios se a adjudicataria mantém as condi¢cOes de habilitagdo.
18.12. Apds a homologacdo da licitagdo, deverdo ser observadas as seguintes condi¢des para formalizagdo da ata de registro de pregos:

18.12.1. Serdo registrados na ata os precos e os quantitativos do adjudicatario, devendo ser observada a possibilidade de o licitante oferecer ou ndao proposta em
quantitativo inferior ao maximo previsto no edital e se obrigar nos limites dela;

18.12.2. Serd incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores que:

18.12.2.1. Aceitarem cotar os bens ou servigos com precos iguais aos do licitante vencedor na sequéncia de classificagdo da licitacdo; e

18.12.2.2. Mantiverem sua proposta original.

18.13. Para o cadastro reserva disposto no item 18.12.2. o (a) Pregoeiro (a) realizara as convocacdes no chat de mensagens durante o transcurso da sessdo publica.
18.14. Sera respeitada, nas contratacdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou dos fornecedores registrados na ata.

18.15. O registro a que se refere o item 18.12.2. tem por objetivo a formagdo de cadastro de reserva para o caso de impossibilidade de atendimento pelo detentor
da ata.

18.16. A habilitagao dos fornecedores que comporao o cadastro de reserva sera conferida quando houver necessidade de contratagao de fornecedor remanescente.

18.17. O preco registrado podera ser revisto em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de
consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execugdo tal como pactuado, observada a instrucdo processual respectiva, cabendo ao drgdo gerenciador da ata promover as
necessarias negociac¢des junto aos fornecedores.

18.17.1. A alteragdo dos pregos registrados nado altera automaticamente os pregos dos contratos decorrentes do Sistema de Registro de Precos, cuja revisdo deverd
ser feita pelo 6rgdo contratante, observadas as disposi¢des legais incidentes sobre os contratos.

18.18. Quando o preco inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior ao preco praticado no mercado o dérgdo gerenciador devera convocar o
fornecedor visando a negociacao para reducao de precos e sua adequacao ao praticado pelo mercado.

18.18.1 Os fornecedores que ndo aceitarem reduzir seus precos aos valores praticados pelo mercado serdo liberados dos compromissos assumidos, sem aplicacdo de
penalidades administrativas.

18.18.2. A redugdo do prego registrado serd comunicada pelo 6rgdo gerenciador aos 6rgdos que tiverem formalizado contratos com fundamento no respectivo
registro, para que avaliem a necessidade de efetuar a revisdo dos pregos contratados.

18.18.3. A ordem de classificagdo dos fornecedores que aceitarem reduzir seus precos aos valores de mercado observard a classificacdao obtida originalmente na

licitagdo.
19. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS

19.1. O registro de prec¢o de fornecedor ou prestador de servigo serd cancelado quando:

19.1.1. For atestado o descumprimento das condigGes previstas na ata de registro de precos;

19.1.2. O contrato ou documento equivalente nao for firmado no prazo estabelecido pela Administracao;

19.1.3. O fornecedor ou prestador de servigo registrado ndo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipotese deste se tornar superior aos pregos praticados no
mercado;

19.1.4. Estiverem presentes razdes de interesse publico; e
19.1.5. Restar caracterizada a impossibilidade de concretizagdo do objeto registrado em razao de caso fortuito ou forca maior.

19.2. O cancelamento de registro, nas hipoteses previstas, assegurados o contraditdrio e a ampla defesa, sera formalizado por despacho da autoridade competente
do dérgdo gerenciador, apds manifestacdo da fiscalizagdo contratual.

19.3. O disposto no §1° do art. 136 do Decreto n2 28.874/2024 podera ser observado nas hipdteses de cancelamento do registro, sem prejuizo da prévia negociagdo
para obtenc¢do de condi¢Ges mais vantajosas para a Administragao.
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20. DAS DISPOSICOES GERAIS

20.1. A qualguer momento, apds a aceitagdo das propostas, poderdo, os licitantes ser convocados a atualizar sua validade, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de
desclassificagdo.

20.2. Sera divulgada ata da sessdo publica nos sistemas eletrénicos: https://www.gov.br/compras/pt-br e no site https://rondonia.ro.gov.br/supel.

20.3. As disposi¢des atinentes a fiscalizagdo e a gestdao do contrato, a entrega do objeto e as condi¢gdes de pagamento deverdo ser observadas no Anexo | - Termo de
Referéncia deste Edital.

20.4. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdao publica observarao o horario de Brasilia - DF.
20.5. A homologagao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagdo.

20.6. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o
interesse da Administragao, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratagao.

20.7. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsdvel por esses
custos, independentemente da condugdo ou do resultado do processo licitatdrio.

20.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. So se iniciam e vencem os prazos
em dias de expediente na Administragao.

20.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.

20.10. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus
lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgao ou entidade promotora da licitacdo por
eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

20.11. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP) e endereco
eletrdnico https://rondonia.ro.gov.br/supel/licitacoes/ https://www.gov.br/compras/pt-br

20.12. Fica o licitante incumbido de acompanhar todas as opera¢des no sistema. Em caso de problemas técnicos/operacionais dentro da plataforma Compras.gov,
devers ser feita imediata manifestagdo pela empresa, direta e concomitantemente, a Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagdes - SUPEL via telefone e/ou e-mail (ambos
informados no resumo deste edital), sob pena de preclusido do direito de alega¢gdo em sede recursal.

20.13. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o (a) Pregoeiro (a) persistir por tempo superior a 1 (uma) hora, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada
somente apos decorridas vinte e quatro horas da comunicagdo do fato pelo (a) Pregoeiro (a) aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacao.

20.14. Ante eventual auséncia de regramento especifico em Edital, deverdo ser observados os inseridos no Termo de Referéncia, sempre pautando-se na legislacdo
vigente.

21. DOS ANEXOS
21.1. Fazem parte deste instrumento convocatério, como se nele estivessem transcritos, os seguintes documentos:
ANEXO I - Termo de Referéncia (0057768749);
ANEXO Il - Matriz de Risco (0057771060);
ANEXO llI- SAMS (0054954063);
ANEXO IV — Quadro Estimativo de Pregos (0055894983);
ANEXO V - Minuta da Ata de Registro de Precos e da Adesdo a ata (0056081493)

Porto Velho-RO, data e horario do sistema.

GRAZIELA GENOVEVA KETES
Pregoeira da SUPEL/RO

Elaborado por:

GABRIEL HENRIQUE ORTIZ AGUIAR

Membro da Comissdo de Processamento e Apoio - SUPEL/RO
Portaria n2 83/2024/GAB/SUPEL

Revisado por:

Sidmar Wesley C. dos Santos

Membro da Comissdo de Processamento e Apoio - SUPEL/RO
Portaria n2 83/2024/GAB-SUPEL/RO

Documento assinado eletronicamente por Graziela Genoveva Ketes, Pregoeiro(a), em 28/03/2025, as 11:59, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput
e seus §§ 12 e 22, do Decreto n2 21.794, de 5 Abril de 2017.

1
Sel o
assinatura
eletronica

. A autenticidade deste documento pode ser conferida no site portal do SEl, informando o cddigo verificador 0058131231 e o cédigo CRC BE3E16A0.

Referéncia: Caso responda este Instrumento Convocatdrio, indicar expressamente o Processo n2 0042.003664/2024-10 SElI n2 0058131231
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Governo do Estado de

RONDONIA

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Superintendéncia Estadual de Gestao dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP

TERMO DE REFERENCIA

1. IDENTIFICACAO
Unidade Orcamentaria: Superintendéncia Estadual de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP

Departamento: Superintendéncia Estadual de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP, extenso Tudo Aqui, e demais Orgdos
Vinculados ao Gabinete do Governador.

2. DA INTRODUGAO E BASE LEGAL

2.1. O presente Termo de Referéncia visa trazer a definicdo do objeto e elementos necessarios e essenciais a sua perfeita execu¢do do Registro de
Precos para futura e eventual contratacdo de empresa para a prestacao de servicos de organizacdo de eventos (coffee break, café da manh3, coquetel, buffet
almogo/jantar, mesa de entrada, kit lanche, cafés, almocos e jantares regionais) entre outros materiais necessarios que norteardo eventos realizados por
esta Superintendéncia Estadual de Gestdo e Gastos Publicos Administrativos - SUGESP, e demais Orgdos Vinculados ao Gabinete do Governador.

2.2. Os bens e servicos enquadram-se na classificacdo de comuns, nos termos do inciso XlIl do art. 6° da Lei n.2 14.133/21, visto que detém
especificacdes técnicas conhecidas e usualmente utilizadas no mercado, ndo havendo grandes variacdes qualitativas que demandem analise especifica e
diferenciada do particular que pretende contratar com a Administra¢dao. Desta forma, a estrutura procedimental da modalidade pregdo, menos formalista e
mais célere, ndo afeta a analise da qualidade do objeto licitado ou importa em prejuizos ao interesse publico.

2.3. Da modalidade de Licitacdo: Pregdo Eletronico, conforme art. 6, inciso XLl e XLV da Lei Federal n.2 14.133/21.
2.4, A contratacdo de pessoa juridica para a prestacdao dos servigos objeto do presente Termo de Referéncia encontra amparo legal nos seguintes
dispositivos:

Lei Federal n.2 14.133/21 - Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos

Decreto Estadual n.2 28.874, de 25 de janeiro de 2024, que regulamenta as contrata¢des publicas no ambito da Administracdo Publica direta,
autdrquica e fundacional do Estado de Rondonia, com fundamento na Lei Federal n.2 14.133, de 1° de abril de 2021 - Lei de Licitacbes e Contratos
Administrativos;

Lei Complementar n.2 123/2006 que Institui o Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte;

Decreto Estadual n2 21.675/17 - Regulamenta o Tratamento Favorecido, Diferenciado e Simplificado para as Microempresas -ME, Empresas de
Pequeno Porte - EPP, agricultores familiares, produtores rurais pessoa fisica, Microempreendedores Individuais - MEI e sociedades cooperativas de consumo
nas contratacdes publicas de bens, servicos e obras no ambito da Administracdo Publica Estadual.

3. DO OBIJETO E OBIJETIVO
3.1. Do Objeto
3.1.1. Registro de Precos para futura e eventual contratacdo de empresa(s) especializada(s) em fornecimento de buffet (coffee break, café da

manhd, coquetel, buffet almogo/jantar, mesa de entrada, kit lanche) entre outros materiais necessarios que norteardo eventos realizados por esta
Superintendéncia Estadual de Gestio e Gastos Publicos Administrativos - SUGESP, e demais Orgdos Vinculados ao Gabinete do Governador.

3.2 Das Especificagées Técnicas/Quantidades do Objeto

LOTE |
LOCAL DE REALIZAGAO DO EVENTO
MUNICIPIO DE PORTO VELHO-RO

i CODIGO ~Qm QTD MINIMA
ITEM || ESPECIFICACAO UNIDADE CATMAT/CATSER MAXIMA D:A DA )
CONTRATACAO | CONTRATACAO
01 COFFEE-BREAK 1 servido no local do evento, devendo constar no minimo: frutas, bolo, UNID. POR 3697 - 5.400 4.500
salgado, mini sanduiche, sucos naturais, leite, café, sendo: PESSOA Fornecimento de
refeicdes /
2 tipos de sucos naturais: aproximadamente 300ml por pessoa; lanches / salgados
Frutas: Exemplo: 1 fruta inteira por pessoa, no caso de maca, pera e banana, e 1 fatia / doce

por pessoa, aplica-se a melancia, meldo e mamao;

Leite: 250 ml por pessoa;

Café: 150 ml por pessoa;

3 opgdes de salgados: sendo 5 unidade de salgado por pessoa de aproximadamente
25g cada;

2 opgdes de bolos: 1 fatia de bolo por pessoa 30gr aproximadamente;

Mini sanduiche: pdo, queijo mugarela e presunto

Deverd os alimentos serem servidos em temperatura adequada para consumo, as
bebidas refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, bem como os utensilios
necessario para o servigco (mesas, toalhas em tecido, tampdes, copos, xicaras, tacas de
vidro, talheres, jarras de vidro ou inox; bandejas de inox, loucas, bandejas, suqueiras,
guardanapos descartdveis, arranjos de flores naturais, suportes para pratos e todas as
demais lougas necessarias para execug¢do dos servigos e ornamentagao da mesa,
aclcar em saché, dentre outros materiais necessdrios a manter a qualidade do
servico). Além disso, a contratada devera prover equipe necessaria para a execuc¢do do
servico, considerando o manuseio dos alimentos fornecidos no evento, reposicdo e
apoio para servir bebidas e alimentos em geral.
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PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25
pessoas)

* podera ser solicitado até 5% do carddpio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.

SEI/RO - 0057768749 - Termo de Referéncia

COFFEE BREAK/LANCHE 2

OPCOES SALGADAS: 3 (trés) tipos de salgadinhos (empadinha de palmito, saltenhas
assadas e pdo de queijo); patés de frango e atum, salada de frutas, sanduiche natural
(pdo integral, queijo frescal, peito de peru, alface e tomate); canapés, mini pizzas, pao
salgado.

OPCOES DOCES: 2 (dois) tipos de bolos (chocolate e cenoura); 3 (trés) tipos de frutas
(melancia, abacaxi e meldo) em cubos devidamente embalados em caixas de plastico;
torradas, rosca doce, geleia de frutas (péssego e framboesa).

BEBIDA: 3 (trés) tipos de sucos de frutas natural* (com agucar e sem agucar); agua e
refrigerante diet e normal; chocolate gelado.

Bebidas: aproximadamente 300ml por pessoa;

Frutas: Exemplo: 1 fruta inteira por pessoa, no caso de maca, pera e banana, e 1 fatia
por pessoa, aplica-se a melancia, meldo e mamao;

Salgados: sendo 5 unidade de salgado por pessoa de aproximadamente 25g cada;

https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador.php?acaoc=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=59692634&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110008116&infra_has...

Quantidade minima estimada por pessoa:
Saladas:

1. Salada verde: 125g por pessoa.
2. Salada cozida: 125g por pessoa.

Acompanhamentos:

Arroz: 100g por pessoa ou 2 colheres de servir.
Feijao: 125g por pessoa.

Massa: 125g por pessoa.

Farofa: 60g por pessoa.

balbali e

Carnes:

1. Minimo de dois tipos de carnes: 225g por pessoa no total (pode ser dividido
entre as opg¢des disponiveis, como ave, boi, peixe ou suino).

Sobremesa:

1. Quindim: 10g por por¢do, 3 unidades por pessoa.
2. Mousse (cupuacu, maracuja, limdo): 50g por porcdo, 1 unidade por pessoa.

Bebida:

1. Bebida n&o alcodlica (refrigerante 12 linha e suco natural): 300ml por pessoa ou
1 copo médio.

Devera englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas
refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, bem como os utensilios necessario
para o servico (mesas, toalhas com cobre manchas em tecido, tampdes, copos, xicaras,
tacas de vidro, talheres, jarras de vidro ou inox; bandejas de inox, loucas, bandejas,
suqueiras, guardanapos descartdveis, arranjos de flores naturais, suportes para pratos
e todas as demais lougas necessarias para execuc¢do dos servigos e ornamentacao da
mesa, acucar em saché, dentre outros materiais necessarios a manter a qualidade do
servico). Além disso, a contratada devera prover equipe necessaria para a execuc¢do do
servico, considerando o manuseio dos alimentos fornecidos no evento, reposicdo e
apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

Bolos: 1 fatia de bolo por pessoa no minimo, 30gr aproximadamente; 3.697 )
Sanduiche: 1 sanduiche por pessoa no minimo UNID. POR ForneulmNento de
02 refeicdes / 3.300 1.000

PESSOA lanches / salgados

O SERVICO: Devera os alimentos serem servidos em temperatura adequada para / doce

consumo, as bebidas refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, bem como os

utensilios necessario para o servigo (mesas, toalhas com cobre manchas em tecido,

tampdes, copos, xicaras, tacas de vidro, talheres, jarras de vidro ou inox; bandejas de

inox, loucas, bandejas, suqueiras, guardanapos descartaveis, arranjos de flores

naturais, suportes para pratos e todas as demais loucas necessarias para execuc¢do dos

servigos e ornamentacao da mesa, agucar em saché, dentre outros materiais

necessarios a manter a qualidade do servi¢o). Além disso, a contratada devera prover

equipe necessaria para a execuc¢do do servico, considerando o manuseio dos alimentos

fornecidos no evento, reposicao e apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

PESSOAL: Garcons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25

pessoas)

* podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerdncia a

Lactose e gluten, a cada pedido.

03 BUFFET 1 - servido no local do evento, com refei¢ao tipo self service — contendo UNID. POR 3697 - 3.700 1.000
variados tipos de saladas (verde e cozida); arroz , feijdo , massa, farofa ; minimo de PESSOA Fornecimento de
dois tipos de carnes (ave, boi, peixe ou suino); sobremesa com dois tipos de doces refeicdes /
exemplo (quindim ; mouses ( cupuacu, maracujaa, limao); bebida ndo alcdolica lanches / salgados
(refrigerante 12 linha e suco natural). / doce
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PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25
pessoas)
* podera ser solicitado até 5% do carddpio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.
FORNECIMENTO NO LOCAL DO EVENTO DE AGUA MINERAL E CAFE com aclcar e sem
acgucar, durante o periodo do evento (maximo de oito horas didrias). Incluso copo
descartdvel, aglucar e adogante em saché e o fornecimento de todo material necessario 3697 -
para a execugdo do servico. Fornecimento de
. . T , . UNID. POR .
04 Estimado: Para o café, é comum calcular em média 1 xicara (aproximadamente 150 ml) PESSOA refeicdes / 3.300 1.000
por pessoa a cada duas horas. lanches / salgados
Recomendavel fornecer aproximadamente 200 a 250 ml de dgua mineral / doce
por pessoa a cada duas horas.
LANCHE DE PAO DE FORMA com presunto e queijo, com dois tipos de sucos,
sendo por pessoa:
1. P3o de Forma com Presunto e Queijo: 3697 -
o 2 fatias de pdo de forma (aproximadamente 50g cada) = 100g Fornecimento de
05 o 50g de presunto UNID. POR refeicdes / 3.400 1.000
.. PESSOA
o 50g de queijo lanches / salgados
2. Sucos refrigerados: / doce
o 200ml de suco de fruta 1
o 200ml de suco de fruta 2
MESA DE ENTRADA, com as seguintes sugestdes: Biscoito doce tipo rosquinha, sem
recheio e bolos simples de 2 (dois) sabores: milho e laranja. Incluso todo servico de
montagem e o fornecimento de todo material necessario para a execu¢do do servigo.
Entdo, para especificar a contrata¢do por pessoa: 3697 -
Fornecimento de
06 1. Biscoitos Doces Tipo Rosquinha: UNID. POR refeices / 3.150 1.000
. PESSOA
o 4 unidades por pessoa lanches / salgados
2. Bolos Simples de Milho e Laranja: / doce
o 100g por pessoa de bolo de milho
o 100g por pessoa de bolo de laranja
MESA DE CAFE RETANGULAR, contendo no minimo: biscoitos amanteigados simples
ou recheados com geleia de frutas, bombons finos de castanhas e nozes com peso
minimo de 20g cada; 100(cem) tarteletes, mini tortas individuais 100(cem), recheadas
com frutas e geléias ou afins diversificados, com 02 samovas ou garrafas térmicas finas
de 01 litro, com dgua quente para chas e cafés finos, aclcar e adocante e loucas de
porcelana ou similar, tais como: no minimo 30 unid. de xicaras , no minimo 30 unid.
de pires para café e ou cha, no minimo 30 unid. de colheres de cha e no minimo 30
unid. colheres de café.
Entdo, para especificar a contratagdo por pessoa:
1. Biscoitos Amanteigados Simples ou Recheados com Geleia de Frutas: 3697 -
o 3 unidades por pessoa Fornecimento de
07 2. Bombons Finos de Castanhas e Nozes: UNID. refeicoes / 3.020 1.000
o 50 bombons de 20g cada lanches / salgados
3. Tarteletes ou Mini Tortas Individuais: / doce
o 1,5 unidades por pessoa
4. Samovas ou Garrafas Térmicas Finas de 1 Litro com Agua Quente:
o 2 unidades
5. Aglcar e Adogante:
o Quantidade suficiente para atender as preferéncias dos convidados
6. Lougas de Porcelana ou Similar:
o Minimo de 30 unidades de cada tipo de louga listada
* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.
08 GELQ EM ESCAMAS (gelo ino_doro.) +Saco p.Iéstico transparente contendo 40kg, para SACO 946 - GELO 30 23
resfriar produtos embalados incluindo bebidas envasadas.
LOCACAO DE CAIXA TERMICA DE POLIETILENO: contendo a medida 117x82x60cm p 22888 - LOCACAO
09 . . DIARIA 20 13
com a capacidade de 360 litros. DE BENS MOVEIS
SALGADOS VARIADOS, assados e fritos, tipo coxinha de frango, esfihas, enroladinho,
goiabinha e outros. CENTO/100
Estimativas médias e os pesos reais podem variar dependendo do tamanho e da
receita especifica de cada salgado. No entanto, para garantir uma oferta variada e 3697 -
equilibrada, estabelecemos uma média de peso para cada tipo de salgado por pessoa: Fornecimento de
10 CENTO refeicdes / 80 40
1. Coxinha de Frango: 60 gramas cada lanches / salgados
2. Esfihas: 90 gramas cada / doce
3. Enroladinho: 50 gramas cada
4. Goiabinha: 40 gramas cada
11 BUFFET EXECUTIVO ALMOGCO/JANTAR CARDAPIO I com as seguintes op¢oes: Saladas: UNID. POR 3697 - 3.300 1.000
SALADA VERDE, composta de: alface, rucula, agrido, couve; SALADA LEGUMES PESSOA Fornecimento de
CRUS/COZIDOS: couve, pepino, acelga, rabanete, repolho verde e/ou roxo, cenoura, refeicdes /
beterraba, vagem, brdcolis, couve flor. Carne vermelha: filé mignon grelhado, carne lanches / salgados
bovina cozida com legumes, ou Carne branca; filé de frango grelhado, fricassé ao / doce
creme de milho ou coxa e sobrecoxa assada, filet de peixe grelhado.
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Acompanhamento; arroz branco, com brdcolis ou a grega; Bebidas: Refrigerante e
suco;
Quantidades necessdrias por pessoa para cada item por pessoa:

1. Saladas:
o Considerando a variedade de opgdes, estabelecemos 125 gramas de cada
tipo de salada por pessoa.
2. Opgoes de Carne:
o Estabelecemos 175 gramas de cada tipo de carne por pessoa.
3. Acompanhamentos:
o Estabelecemos 125 gramas de arroz por pessoa.
4. Bebidas refrigeradas:
o Estabelecemos 350 ml de refrigerante e suco por pessoa.

Devera englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas
refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, bem como os utensilios necessario
para o servico (mesas, toalhas com cobre manchas em tecido, tampdes, copos, xicaras,
tacas de vidro, talheres, jarras de vidro ou inox; bandejas de inox, loucas, bandejas,
suqueiras, guardanapos descartdveis, arranjos de flores naturais, suportes para pratos
e todas as demais lougas necessarias para execuc¢do dos servicos e ornamentacao da
mesa, acucar em saché, dentre outros materiais necessarios a manter a qualidade do
servico). Além disso, a contratada devera prover equipe necessaria para a execuc¢do do
servico, considerando o manuseio dos alimentos fornecidos no evento, reposicdo e
apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

PESSOAL: Garcons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25
pessoas) * poderad ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com
intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.

SEI/RO - 0057768749 - Termo de Referéncia
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CAFE DA MANHA TRADICIONAL.

OPCOES SALGADAS: Tortas salgadas de frango e verduras; mingau de tapioca e milho;
croissant recheado com queijo, omelete quente temperada; pao de queijo, mini
sanduiches frio de presunto e queijo com tomate e alface em pao brioche, torradas
com geleias e patés; mini sanduiche quente de presunto e queijo e mini salgado
recheado assado;

OPCOES DOCES: 2 tipos de bolos "tipo bolo inglés" sabores variados (laranja, fuba,
chocolate, cenoura);

FRUTAS: Salada de frutas (frutas fatiadas/cortadas em cubinhos em potes
transparentes); 2 tipos de bolos "tipo bolo inglés" sabores variados (laranja, fub3,
chocolate, cenoura);

BEBIDAS: Suco de frutas da polpa (2 sabores), maracujd, cupuacu, acerola, manga; 2
tipos de iogurte integral e desnatado (morango, coco, sem sabor, ameixa); café com e
sem acucar; leite quente; achocolatado quente; 1 sabor de cha sem agucar (mate,
capim santo, erva cidreira) e agua sem gas.

ORGANIZACAO DA MESA:

Incluindo os servicos de montagem e o fornecimento de todo material necessario para
a execucdo do servico, sendo disponibilizado: copos, pratos, guardanapos e talheres
descartdveis, mesas de plasticos, toalhas brancas de tecido para mesa, toalhas com
cobre manchas em tecido, jarras de vidro, conjunto de prato e xicaras de porcelana,
copos de vidro, bandejas de ago, suportes para pratos, bandejas para mesas,
pegadores, conchas, e todas demais lougas necessarias para execuc¢do dos servicos,
ornamentacdo com flores artificiais.

Utensilios: suportes para pratos e todas as demais lougas necessarias para execucao
dos servigcos e ornamentagdo da mesa, agucar em saché.

Pessoal: Gargcons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25
pessoas).

* podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerdncia a
Lactose e Gluten, a cada pedido.

Servigo — BUFFET AMERICANA.

Quantidades estimadas por pessoa:
Opg¢oes Salgadas:

Tortas salgadas de frango e verduras: 100g por pessoa (aproximadamente).

Mingau de tapioca e milho: 200g por pessoa.

Croissant recheado com queijo: 80g por unidade (aproximadamente).

Omelete quente temperada: 100g por pessoa (aproximadamente).

P3o de queijo: 50g por unidade (aproximadamente).

Mini sanduiches frios de presunto e queijo com tomate e alface em pao brioche:

100g por unidade (aproximadamente).

Torradas com geleias e patés: 40g por fatia (aproximadamente).

8. Mini sanduiche quente de presunto e queijo: 100g por unidade
(aproximadamente).

9. Mini salgado recheado assado: 50g por unidade (aproximadamente).

AN e

~

Opgoes Doces:
1. Bolo "tipo bolo inglés": 100g por fatia (aproximadamente)
Bebidas:

e Suco de frutas da polpa: 200ml por pessoa. Refrigerada

e |ogurte integral e desnatado: 1 unidade de cada por pessoa. Refrigerado
e (Café: 100ml por pessoa.

e Leite quente: 150ml por pessoa.

e Achocolatado quente: 150ml por pessoa.

UNID. POR
PESSOA

3697 -
Fornecimento de
refeicdes /
lanches / salgados
/ doce

3.100

1.000
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e Cha: 200ml por pessoa.
e Agua: 300ml por pessoa. Refrigerada

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.

SEI/RO - 0057768749 - Termo de Referéncia

CAFE DA MANHA REGIONAL

OPCOES SALGADAS: Tapioca amanteigada; recheio de frango com catupiry; tapioca de
castanha em manteiga; (feito na hora), mingau de banana da terra; cuscuz temperado
com: banana frita, ovo cozido, milho verde, azeitona, pimenta de cheiro, calabresa e
carne sol desfiada. Cuscuz amanteigado; batata doce cozida; macaxeira cozida, banana
da terra frita e cozida; X-caboquinho em pao francés (queijo coalho, banana frita,
tucuma e carne de sol desfiada); bolo de macaxeira, bolo de milho; mini saltenhas
assadas, mini enrolado de carne de sol assado.

BEBIDAS REFRIGERACAO: Suco de fruta natural (2 sabores), opcdes: Caja, acerola,
graviola, laranja, abacaxi. logurtes INTEGRAL E DESNATADO, café com e sem aglcar,
leite e achocolatado, cha de capim santo; agua.

DECORAGAO: Mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjos de
folhagem natural. Mesa de madeira rustica usar somente individual ou sousplat.
UTENSILIOS: Xicaras, copos, tagas de vidro; jarras de vidro ou inox; bandejas de inox;
guardanapos; talheres; pratos de louca ou acrilico; suportes para pratos e todas as
demais lougas necessarias para execuc¢do dos servicos e ornamentacdo da mesa,
acucar em saché.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 gargom para cada grupo de 25
pessoas)

* podera ser solicitado até 5% do carddpio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.

Servigo — BUFFET AMERICANA

Quantidade estimada por pessoa:

https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador.php?acaoc=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=59692634&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110008116&infra_has...

requeijdo, patés, geleias); mini por¢des de macarrao curto ao molho caprese ou
carbonara, carne desfiada quente; mini porcdo de escondidinho de carne desfiada
quente; mini por¢ées de capeletti de carne ou frango;

OPCOES DOCES: Dois tipos de bolos (bolo de queijo e integral de mag3); mini tortas
doces de frutas (banana, maca, abacaxi ou morango); geleia de frutas (jabuticaba,
uva); trés tipos de frutas (melancia, abacaxi e maca) cortadas em cubos e embaladas
BEBIDAS REFRIGERADA: Trés tipos de sucos de frutas natural* (com aglcar e sem
agucar), café com e sem agucar, leite, chocolate quente, cha de capim santo,
Vitaminas, agua e refrigerante com a sem agucar.

DECORAGAO: Mesas, tampdes, toalhas com cobre manchas em tecido; arranjos de
folhagem natural Utensilios: xicaras; copos e tacas de vidro; jarras de vidro ou inox;
bandejas de inox; guardanapos; talheres e pratos de louga ou acrilico, suportes para

Opcdes Salgadas: 3597 }
UNID. POR Forneulm”ento de
13 1. Tapioca amanteigada com recheio de frango com catupiry: 100g por pessoa PESSOA. refeicdes / 3.070 1.000
(aproximadamente). lanches / salgados
2. Tapioca de castanha em manteiga: 100g por pessoa (aproximadamente). / doce
3. Mingau de banana da terra: 150g por pessoa.
4. Cuscuz temperado com banana frita, ovo cozido, milho verde, azeitona, pimenta
de cheiro, calabresa e carne sol desfiada: 200g por pessoa.
5. Cuscuz amanteigado: 100g por pessoa (aproximadamente).
6. Batata doce cozida: 100g por pessoa (aproximadamente).
7. Macaxeira cozida: 100g por pessoa (aproximadamente).
8. Banana da terra frita e cozida: 100g por pessoa (aproximadamente).
9. X-caboquinho em p3o francés (queijo coalho, banana frita, tucuma e carne de
sol desfiada): 200g por pessoa.
10. Bolo de macaxeira: 100g por pessoa (aproximadamente).
11. Bolo de milho: 100g por pessoa (aproximadamente).
12. Mini saltenhas assadas: 50g por unidade.
13. Mini enrolado de carne de sol assado: 50g por unidade.
Bebidas:
1. Suco de fruta natural (2 sabores): 300ml por pessoa.
2. logurte integral e desnatado: 1 unidade de cada por pessoa.
3. Café com e sem aglcar: 100ml por pessoa.
4. Leite: 150ml por pessoa.
5. Achocolatado: 150ml por pessoa.
6. Cha de capim santo: 200ml por pessoa.
* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.
3697 -
BEBIDAS REFRIGERADA: 3 (TRES) SABORES DE SUCOS NATURAIS; suco natural sem Fornecimento de
, . . . L . . UNID. POR .
14 aclcar; dgua aromatizada; guarana e guarand diet Servico — bandejamento — mesas refeicdes / 3.650 1.000
L) . PESSOA.
satélites, 300ml por pessoa, refrigerados. lanches / salgados
/ doce
15 BRUNCH UNID. POR 3697 - 5.150 1.000
OPCOES SALGADAS: Trés tipos de salgadinhos (mini croissants recheados, pastel PESSOA. Fornecimento de
assado de frango e empadinhas de palmito); mini tortas salgadas (de palmito, cenoura, refeicdes /
azeitonas, brécolis, abobrinha ou ricota), Mini sanduiches naturais (presunto, queijo, lanches / salgados
alface, patés variados) torradas, bolachas variadas (doces e salgadas integrais, / doce
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pratos e todas as demais lougas necessdrias para execug¢ao dos servigos e
ornamentacdo da mesa, aglcar em saché.

PESSOAL: Garcons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25
pessoas)

Servigo — Bandejamento.

Quantidade estimada por pessoa:

Opg¢oes Salgadas:

Mini croissants recheados: 50g por unidade.
Pastel assado de frango: 50g por unidade.
Empadinhas de palmito: 50g por unidade.
Mini sanduiches naturais: 50g por pessoa.
Mini tortas salgadas: 100g por pessoa (aproximadamente).
Torradas: 50g por pessoa (aproximadamente).
Bolachas variadas (doces e salgadas integrais): 100g por pessoa
(aproximadamente).
Requeijdo e patés: 50g por pessoa (aproximadamente).
9. Mini porgbes de macarrdo curto ao molho caprese ou carbonara: 150g por
pessoa.
10. Mini porg¢Bes de capeletti carne ou frango: 150g por pessoa.
11. Carne desfiada quente: 100g por pessoa.
12. Mini porgdo de escondidinho de carne desfiada quente: 150g por pessoa.

NN =

*

Opgoes Doces:

Mini tortas doces de frutas: 100g por pessoa (aproximadamente).
Geleia de frutas: 50g por pessoa (aproximadamente).
Frutas cortadas em cubos e embaladas: 150g por pessoa.

el

Bebidas:

Sucos de frutas natural (com acglcar e sem agucar): 300ml por pessoa.
Café com e sem agucar: 100ml por pessoa.

Leite: 150ml por pessoa.

Chocolate quente: 150ml por pessoa.

Cha de capim santo: 200ml por pessoa.

Agua: 300ml por pessoa.

Refrigerante com e sem acucar: 300ml por pessoa.

Vitaminas: 200ml por pessoa.

NN R LD =

* Poderad ser solicitado até 5% do carddapio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.

Bolos (bolo de queijo e integral de magd): 100g por pessoa (aproximadamente).

SEI/RO - 0057768749 - Termo de Referéncia
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ALMOCO TRADICIONAL

12 SUGESTAO DE CARDAPIO:

Entrada: salada verde de folhas, azeitonas sem carogo. Cenoura e beterraba raladas,
manga em tiras; salada cozida de cenoura, brécolis, beterraba, vagem.

Proteina - bife acebolado ao molho e frango desossado assado.

Guarnigdo: Arroz branco; Farofa de farinha de mandioca na manteiga crocante; penne
rigatti ao alho/dleo, feijdo temperado, puré de abdbora.

SOBREMESA: Pudim de Leite, Mousse de Maracuja/Limdo/Chocolate.

BEBIDA: Bebidas: sucos de frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola,
cupuacu, caju, caja), agua mineral com e sem gas, refrigerantes de 12 linha (light e
comum).

DECORACAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjo de
folhagem natural.

Utensilios: copos e tacgas de vidro. jarras de vidro ou inox. bandejas de inox.
guardanapos. talheres e pratos, suportes para pratos e todas as demais lougas
necessarias para execugao dos servicos e ornamentacdo da mesa; identificador das
comidas.

PESSOAL: Garcons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25
pessoas).

22 SUGESTAO DE CARDAPIO:

Entrad4.500a: salada verde de folhas, azeitonas sem carogo rabanetes e croutons,
manga em tiras; salada de feijao de praia.

Proteina - carne assada de panela em batata souté e escabeche de tambaqui sem
espinha.

Guarnicdo: Arroz branco e arroz com brécolis; Farofa de farinha de mandioca, cebola,
bacon; espaguete ao molho branco, banana frita.

SOBREMESA: 2 tipos de Sorvete de frutas servido nas tagas (cupuagu, agai, tapioca,
creme).

Bebida: sucos de frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola, cupuacu,
caju, caja), agua mineral com e sem gas, refrigerantes de 12 linha (light e comum).
DECORAGAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjo de
folhagem natural.

UTENSILIOS: copos e tacas de vidro. jarras de vidro ou inox. bandejas de inox.
Guardanapos de tecido. talheres e pratos, suportes para pratos e todas as demais
lougas necessarias para execugao dos servigos e ornamentac¢do da mesa; identificador
das comidas

PESSOAL: Garcons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25
pessoas).

Servigo — BUFFET AMERICANA servico espelhado.

UNID. POR
PESSOA.

3697 -
Fornecimento de
refeicdes /
lanches / salgados
/ doce

3.150

1.000
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Quantidade estimada por pessoa:

Opgoes Salgadas:

Mini croissants recheados: 50g por unidade.
Pastel assado de frango: 50g por unidade.
Empadinhas de palmito: 50g por unidade.
Mini tortas salgadas: 100g por pessoa (aproximadamente).
Torradas: 50g por pessoa (aproximadamente).
Bolachas variadas (doces e salgadas integrais): 100g por pessoa
(aproximadamente).
7. Requeijdo e patés: 50g por pessoa (aproximadamente).
8. Mini porgbes de macarrdo curto ao molho caprese ou carbonara: 150g por
pessoa.
9. Carne desfiada quente: 100g por pessoa.
10. Mini porcdo de escondidinho de carne desfiada quente: 150g por pessoa.

Sk W=

Opgoes Doces:

Bolos (bolo de queijo e integral de macd): 100g por pessoa (aproximadamente).
Mini tortas doces de frutas: 100g por pessoa (aproximadamente).

Geleia de frutas: 50g por pessoa (aproximadamente).

Frutas cortadas em cubos e embaladas: 150g por pessoa.

el el S S

Bebidas:

Sucos de frutas natural (com acglcar e sem agucar): 300ml por pessoa.
Café com e sem acucar: 100ml por pessoa.

Leite: 150ml por pessoa.

Chocolate quente: 150ml por pessoa.

Cha de capim santo: 200ml por pessoa.

Agua: 300ml por pessoa.

Refrigerante com e sem agucar: 300ml por pessoa.

Nk WO =

Devera englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas
refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, dentre outros materiais necessarios
a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada devera prover equipe
necessaria para a execuc¢do do servico, considerando o manuseio dos alimentos
fornecidos no evento, reposicdo e apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.
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ALMOCO REGIONAL

ENTRADA: salada de feijao de praia; salada de verdes com azeitonas e legumes cozidos
em juliana; mini pastel de tambaqui assado.

Proteina — tambaqui assado sem espinha, pirarucu ao molho moqueca;

Guarnicdo: Arroz branco; farofa de alho, vinagrete banana da terra frita e medalhes
de macaxeira

SOBREMESA: sorvete de frutas — cupuacgu e acai

BEBIDA: Bebidas: sucos de frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola,
cupuacu, caju, cajd), agua mineral com e sem gas, refrigerantes de 12 linha (light e
comum)

DECORACAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjo de folhas
naturais,

Utensilios: copos e tacas de vidro. jarras de vidro ou inox. bandejas de inox.
guardanapos. talheres e pratos, suportes para pratos e todas as demais lougas
necessarias para execugao dos servicos e ornamentacdo da mesa; identificador das
comidas

PESSOAL: Garcons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25
pessoas

Servigo: buffet americana ou inglesa

Quantidade estimada por pessoa:
Entrada:

1. Salada de feijdo de praia: 100g por pessoa.
2. Salada de verdes com azeitonas e legumes cozidos em juliana: 150g por pessoa.
3. Mini pastel de tambaqui assado: 2 unidades por pessoa.

Proteina:

1. Tambaqui assado sem espinha: 200g por pessoa.
2. Pirarucu ao molho moqueca: 200g por pessoa.

Guarnig¢ao:

Arroz branco: 100g por pessoa.

Farofa de alho: 50g por pessoa.

Vinagrete: 50g por pessoa.

Banana da terra frita: 100g por pessoa.
MedalhGes de macaxeira: 100g por pessoa.

Nk

Sobremesa:

UNID. POR
PESSOA.

3697 -
Fornecimento de
refeicoes /
lanches / salgados
/ doce
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1. Sorvete de frutas (cupuacu e acai): 100g por pessoa.
Bebidas:

1. Sucos de frutas naturais (3 sabores): 300ml por pessoa.
2. Agua mineral com e sem gés: 500ml por pessoa.
3. Refrigerantes de 12 linha (light e comum): 300ml por pessoa.

Devera englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas
refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, dentre outros materiais necessarios
a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada devera prover equipe
necessaria para a execuc¢do do servico, considerando o manuseio dos alimentos
fornecidos no evento, reposicdo e apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.

SEI/RO - 0057768749 - Termo de Referéncia
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COQUETEL/RECEPCAO

OPCOES SALGADAS: Mini quiches variados, tarteletes, canapés variados (carne seca,
alho pord, ricota, camarao, berinjela, kani), patés variados, salgados assados diversos,
empadinhas de palmito, pastéis de carne, trouxinhas de palmito, terrines variados,
sticks variados, torradas; Mini por¢Ges em ramequins brancos (escondidinho, lasanha,
fusili, bobd, arroz ao jambu com rabada), Finger Food: espetinhos de banana da terra
com pirarucu; tomate cereja, queijo e manjericao; de quadrados empanados de
tambaqui ao tucupi e pimenta biquinho; mini sanduiches de filé com cebola
caramelizada, canudinhos de pirarucu com banana da terra.

OPCOES DOCES: Frutas variadas no mini espeto, bombons finos 20 g no minimo, trufas
e camafeus de cupuacgu e castanha 20 g no minimo; mini mousse de limado Bebidas:
drinks sem alcool e sucos de frutas naturais (3 sabores), agua mineral com e sem gas,
refrigerantes de 12 linha (light e comum) e coquetel de frutas sem alcool.
DECORAGAO: Mesas satélites, arranjo de flores naturais.

UTENSILIOS: Copos de vidro, tagas, jarras de vidro ou inox, bandejas de inox,
guardanapos e suportes para pratos, bandejas para o servico, materiais descartaveis, e
todas demais loucas necessarias para execuc¢do dos servicos.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 gargom para cada grupo de 25
pessoas) * podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender a pessoas com
intolerancia a Lactose e gluten, cada pedido.

Servico — Bandejamento volante.

Quantidade estimada por pessoa:

Opgoes Salgadas:

1. Mini quiches variados: 2 unidades por pessoa.
Tarteletes: 2 unidades por pessoa.
Canapés variados (carne seca, alho pord, ricota, camardo, berinjela, kani): 3
unidades por pessoa.
Patés variados: 50g por pessoa.
Salgados assados diversos: 2 unidades por pessoa.
Empadinhas de palmito: 2 unidades por pessoa.
Pastéis de carne: 2 unidades por pessoa.
Trouxinhas de palmito: 2 unidades por pessoa.
Terrines variados: 50g por pessoa.
Sticks variados: 2 unidades por pessoa.
11. Torradas: 50g por pessoa.
12. Mini por¢Bes em ramequins brancos (escondidinho, lasanha, fusili, bobd, arroz
ao jambu com rabada): 100g por pessoa.
13. Finger Food:
o Espetinhos de banana da terra com pirarucu: 2 unidades por pessoa.
o Tomate cereja, queijo e manjericdo: 2 unidades por pessoa.
o Quadrados empanados de tambaqui ao tucupi e pimenta biquinho: 2
unidades por pessoa.
Mini sanduiches de filé com cebola caramelizada: 1 unidade por pessoa.
Canudinhos de pirarucu com banana da terra: 2 unidades por pessoa.

bt

p—
SN A

Opgoes Doces:

1. Frutas variadas no mini espeto: 100g por pessoa.

2. Bombons finos (20g no minimo): 2 unidades por pessoa.

3. Trufas e camafeus de cupuacu e castanha (20g no minimo): 2 unidades por
pessoa.

4. Mini mousse de limdo: 100g por pessoa.

Bebidas refrigeradas:

Drinks sem dlcool e sucos de frutas naturais (3 sabores): 300ml por pessoa.
Agua mineral com e sem gds: 500ml por pessoa.

Refrigerantes de 12 linha (light e comum): 300ml por pessoa.

Coquetel de frutas sem dalcool: 200ml por pessoa.

Calbadi e

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID. POR
PESSOA.

3697 -
Fornecimento de
refeicdes /
lanches / salgados
/ doce

3.250

1.000
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JANTAR TRADICIONAL

ENTRADA: salada ceasar, manga em tiras; salada camusquin.

Proteina - enrolado de carne vermelha ao bacon e lasanha ao molho de queijos.
Guarnicdo: Arroz branco; espaguete alho/dleo;

UNID. POR
PESSOA.

3697 -
Fornecimento de
refeicdes /

3.250

1.000
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SOBREMESA: 2 tipos de mousses( limdo e cupuacgu) servido nas tagas.

SEI/RO - 0057768749 - Termo de Referéncia

lanches / salgados

https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador.php?acaoc=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=59692634&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110008116&infra_has...

Proteina — tambaqui assado ao molho de maracuja e /ou ao leite de coco, pirarucu
empanado ao molho de camardo. Medalhdes de lagarto dos mares; casaca de
pirarucu; frango desossado assado ao molho citrico.

GUARNICAO: Arroz branco; medalhdes de macaxeira, feijdo de praia ao jambu,
frigideira de penne na manteiga e ervas Sobremesa: mousse — cupuacu e taca gelada
de acai ao creme.

BEBIDA: sucos de frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola, cupuagu,
caju, cajd), agua mineral com e sem gas, refrigerantes de 12 linha (light e comum).
DECORAGAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjo de flores
naturais.

Utensilios: copos e tagas de vidro. jarras de vidro ou inox. bandejas de inox.
guardanapos. talheres e pratos, suportes para pratos e todas as demais lougas
necessarias para execugdo dos servicos e ornamentac¢do da mesa; identificador das
comidas.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 gargom para cada grupo de 25
pessoas Servigo: americana ou inglesa.

Quantidade estimada por pessoa:
Receptivo:

1. Finger food de banana da terra frita: 100g por pessoa.
2. Cubos de tambaqui fritos: 100g por pessoa.
3. Mini quibes de tambaqui assados em espeto: 2 unidades por pessoa.

Entrada:
1. Ceviche de pirarucu na cuia: 150g por pessoa.
2. Salada de verdes com abacaxi em cubos: 150g por pessoa.

3. Legumes em juliana ao vapor com azeitonas: 100g por pessoa.

Proteina:

BEBIDA: sucos de frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola, cupuacu, / doce
caju, caja), agua mineral com e sem gas, refrigerantes de 12 linha (light e comum).
DECORAGCAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjo de flores
naturais.
Utensilios: copos e tacgas de vidro. jarras de vidro ou inox. bandejas de inox.
guardanapos. talheres e pratos, suportes para pratos e todas as demais loucas
necessarias para execucao dos servicos e ornamentacao da mesa; identificador das
comidas.
PESSOAL: Garcons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25
pessoas).
Servico — BUFFET AMERICANA
Quantidade estimada por pessoa:
Entrada:

1. Salada Caesar: 150g por pessoa.

2. Manga em tiras: 100g por pessoa.

3. Salada Camusquin: 150g por pessoa.
Proteina:

1. Enrolado de carne vermelha ao bacon: 200g por pessoa.

2. Lasanha ao molho de queijos: 200g por pessoa.
Guarnigao:

1. Arroz branco: 100g por pessoa.

2. Espaguete alho/éleo: 150g por pessoa.
Sobremesa:

1. 2 tipos de mousses (lim3o e cupuacu) servidos nas tacas: 150g por pessoa (75g

de cada tipo).

Bebidas:

1. Sucos de frutas naturais (3 sabores): 300ml por pessoa.

2. Agua mineral com e sem gés: 500ml por pessoa.

3. Refrigerantes de 12 linha (light e comum): 300ml por pessoa.
Devera englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas
refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, dentre outros materiais necessarios
a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada devera prover equipe
necessaria para a execuc¢ao do servico, considerando o manuseio dos alimentos
fornecidos no evento, reposicao e apoio para servir bebidas e alimentos em geral.
* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.

20 JANTAR REGIONAL UNID. POR 3697 - 3.250 1.000
RECEPTIVO: finger food de banana da terra frita e cubos de tambaqui fritos; mini PESSOA. Fornecimento de
quibes de tambaqui assados em espeto; refeicdes /
ENTRADA: ceviche de pirarucu na cuia; salada de verdes com abacaxi em cubos; lanches / salgados
legumes em juliana ao vapor com azeitonas. / doce
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Tambaqui assado ao molho de maracuja e/ou ao leite de coco: 200g por pessoa.
Pirarucu empanado ao molho de camarao: 200g por pessoa.

Medalhdes de lagarto dos mares: 200g por pessoa.

Casaca de pirarucu: 200g por pessoa.

Frango desossado assado ao molho citrico: 200g por pessoa.

Nk

Guarnigao:

Arroz branco: 100g por pessoa.

MedalhGes de macaxeira: 100g por pessoa.

Feijao de praia ao jambu: 100g por pessoa.

Frigideira de penne na manteiga e ervas: 150g por pessoa.

el el S

Sobremesa:

1. Mousse de cupuacu: 100g por pessoa.
2. Taca gelada de agai ao creme: 150g por pessoa.

Bebidas:

1. Sucos de frutas naturais (3 sabores): 300ml por pessoa.
2. Agua mineral com e sem gés: 500ml por pessoa.
3. Refrigerantes de 12 linha (light e comum): 300ml por pessoa.

Devera englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas
refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, dentre outros materiais necessarios
a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada devera prover equipe
necessaria para a execuc¢do do servico, considerando o manuseio dos alimentos
fornecidos no evento, reposicdo e apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.

SEI/RO - 0057768749 - Termo de Referéncia

MARMITA EXECUTIVA

PROTEINA: bife em mini tiras ao molho ou file de frango em tiras na manteiga, filé de
tambaqui sem espinha grelhado.

SALADA: vagem e cenoura em juliana cozidos, salada fria com, tomate cereja,
manjericdo e rucula.

GUARNICAO: macarrdo parafuso alho éleo/ puré de abobora ou arroz com brécolis.
SOBREMESA: pote de frutas cortadas em cubos ou mousse de maracuja.

BEBIDA REFRIGERADA: suco de frutas e refrigerante em lata ou garrafa.

SERVICO: embalagem de isopor ou inox dividida e com tampa para a comida.

Kit — talheres reforgados — guardanapos e lengo Umido de mdao em embalagem
individual.

Servigo - catering.

Quantidade estimada por pessoa:

Proteina:

1. Bife em mini tiras ao molho ou filé de frango em tiras na manteiga: 150g por
pessoa.
2. Filé de tambaqui sem espinha grelhado: 150g por pessoa.
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3697 -
Salada: UNID. POR Fornecimento de
21 PESS.OA refeicdes / 3.150 1.000

1. Vagem e cenoura em juliana cozidos: 100g por pessoa. . lanches / salgados

2. Salada fria com tomate cereja, manjericdo e rucula: 100g por pessoa. / doce
Guarnigao:

1. Macarrdo parafuso alho 6leo: 100g por pessoa.

2. Puré de abdbora ou arroz com brdcolis: 100g por pessoa.
Sobremesa:

1. Pote de frutas cortadas em cubos: 100g por pessoa.

2. Mousse de maracuja: 100g por pessoa.
Bebida:

1. Suco de frutas: 300ml por pessoa.

2. Refrigerante em lata ou garrafa: 300ml por pessoa.
* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a
Lactose e gluten, a cada pedido.

LOTE I
LOCAL DE REALIZACAO DO EVENTO
MUNICIPIO DE JI PARANA -RO
) CODIGO ) QTD QTD MINIMA
ITEM ESPECIFICACAO UNIDADE CATMAT/CATSER MAXIMA DA DA
CONTRATAGCAO || CONTRATAGAO
22 || LANCHES/VARIADOS UNID. POR 3697 - 500 360

Fornecimento: O cardapio devera compor no minimo: pdo de queijo, trés tipos de PESSOA Fornecimento de
salgados tipo (mini croissants recheados de peito de peru, mini pasteis assados de
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frango e empadinhas de palmito), mini saltenhas assadas- (07 unidades de cada por refei¢des / lanches /
pessoa, minimo de 25gr); salgados / doce
Mingau de banana da terra em potes de acrilico individuais e tampados, minimo

100ml;

Bolo de macaxeira, bolo de milho devidamente embalados em papel aluminio — 02
fatias/unidade minimo de 6g ;

03 tipos de Frutas frescas de boa qualidade, cortadas em pedacos em potes
transparentes fechados com tampa, volume do pote 150g, sendo op¢Bes minimas :
Uvas, mamao, meldo);

Mousse de acai e maracuja em embalagens acrilicos individuais, volume minimo
150g, com tampas e identificados.

Bebidas Composicdo: suco de frutas da polpa (2 sabores), podendo ser: maracuja,
cupuacu, acerola, manga — minimo 500ml ; refrigerantes tradicionais e light, minimo
500ml;

Café pronto — 100ml (minimo)

Leite quente — 100ml (minimo)

Chas em saché, caixa de minimo 25g, contendo 10 unid. de saché de 2,5g, sendo:
(mate, capim santo, erva cidreira); sendo 03 caixas por periodo (manha e tarde) total
de 06 caixas para todo o periodo da feira.

Fornecimentos dispostos em utensilios: xicaras; copos e tacas de vidro; jarras de
vidro ou inox; bandejas de inox; guardanapos; talheres e pratos de louga ou acrilico.
Bem como, a inclusdo de todo e qualquer material para a perfeita execugdo do
servico, tais como: toalhas, mesas para servir em estilo buffet a americana, bem
como lixeira;

* Poderad ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia
a Lactose e gluten, a cada pedido.

Observagdo: O servico serd disposto de forma satisfatdria para atender 30 pessoas,
durante o periodo do evento previsto para mes de maio de 2025, ou seja 06 dias do
periodo da feira com 02 servigos para 30 pessoas, total de 60 pessoas por dia, e
assim um montante durante o evento de 360 unidades por pessoa a serem
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atendidos.
4, DA GARANTIA
4.1. Para o fiel contratacdo, deverd obedecer o disposto na Lei n°® 14.133/21, no Decreto Estadual n? 28.8748/24 e demais dispositivos legais e
dispostos nas instrugdes normativas em vigéncia geral e no Estado de Rondonia.
4.2, Os itens da futura contratacdo deverdo atender os dispositivos da Lei n2 8.078/90 (Cddigo de Defesa do Consumidor).
5. DA JUSTIFICATIVA
5.1. Justificativa da Contratacao

As referidas contratacOes serdo para atender as demandas dos eventos a serem programados pela Superintendéncia de Gestdo e Gastos
Publicos, e demais Orgdos Vinculados ao Gabinete do Governador, sendo eles: Ouvidoria Geral do Estado - OGE (0040277623) (0040376929), Secretaria de
Comunicacdo - SECOM (0040277625) (0045016884) (0045598555), Casa Civil - CC (0040277626) e Casa Militar - CM (0040277629). Considerando a
necessidade, abaixo as justificativas para contratacao pelos demandantes.

5.1.1. SUGESP: A Superintendéncia Estadual de Gestdo e Gastos Publicos Administrativos (SUGESP) realiza diversos eventos ao longo do ano, os
guais demandam uma ampla gama de servigos e materiais especificos para garantir sua execucao com qualidade e eficiéncia. Esses eventos sdao de grande
importancia para a divulgacdo de acBes governamentais, promogao de politicas publicas, capacitacdo de servidores e interacdo com a sociedade. Diante
disso, faz-se necessaria a contratacdo de uma empresa especializada que possa atender a essas demandas de forma integrada e profissional.

5.1.2. A contratacdo de empresa(s) especializada em fornecimento de buffet e outros afins necessarios é fundamental para o sucesso dos eventos
realizados pela SUGESP. Essa medida garantirda a qualidade, eficiéncia e transparéncia na execu¢dao das atividades, promovendo uma melhor gestdo dos
recursos publicos e contribuindo para o alcance dos objetivos institucionais.

5.1.3. A aquisicdo desses bens e servigcos é imprescindivel para atender o calendario de eventos realizados pela Superintendéncia Estadual de
Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP, extenso Tudo Aqui e demais Orgdos Vinculados ao Gabinete do Governador, para eventos que possam
surgir no decorrer do ano.

5.1.4. Eficiéncia na realizacdo de eventos governamentais: Os eventos governamentais desempenham um papel vital na promoc¢dao do dialogo,
interacdo e transparéncia entre o governo e a sociedade. Entre os eventos planejados estdo o Férum dos Prefeitos, Natal de Luz, comemoracdo do 7 de
Setembro, encontros com autoridades, Rondonia Rural Show, entre outros. A contratacdo de uma empresa especializada garantira que esses eventos sejam
realizados de forma eficiente, profissional e dentro dos mais altos padrdes de qualidade.

5.1.5. Economia de recursos publicos: A realizacdo de uma licitacdo para a contratacdo desses servicos visa garantir a obtencao dos melhores precos
e condig¢Oes para o fornecimento dos materiais necessarios. Isso resultard em economia de recursos publicos, garantindo que os recursos sejam alocados de
forma eficaz e responsavel, possibilitando a realizacdo de mais eventos ao longo do exercicio.

5.1.6. Cumprimento da normas legais: A realizacdo da licitagdo em conformidade com a Lei 14.133/21 assegura que todos os procedimentos sejam
realizados de acordo com os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia. Dessa forma, a contratacdo da empresa sera
transparente e estara em conformidade com as normas vigentes.

5.1.7. Garantia de qualidade e segurancga: A contrata¢do de uma empresa especializada garantira a qualidade dos servigos prestados e a seguranga
dos materiais utilizados nos eventos. Isso é fundamental para assegurar que os eventos ocorram sem intercorréncias e com o mais alto padrdo de
exceléncia, garantindo a satisfacdo dos participantes e a preservacdo da imagem institucional.

5.1.8. Portanto, justifica-se plenamente a contratacdao dessa empresa especializada para atender as necessidades dos eventos organizados por esta
Superintendéncia,
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5.1.9. Ouvidoria Geral do Estado - OGE: A Ouvidoria Geral do Estado de Rondo6nia - OGE, é um 6rgdo da Administracdao Publica que permite o
didlogo entre o cidaddo - usuario dos servigos publicos — e o Estado. O cidadao ganha voz ativa por meio do ouvidor seu porta-voz, uma vez que suas
manifestacdes/demandas sdo recebidas, analisadas e respondidas. Sendo um canal de comunicacdo sério e confidvel, de recebimento, encaminhamento e
monitoramento das demandas da sociedade, sempre comprometida com a verdade, o sigilo e a imparcialidade. Como 6rgdo governamental é responsavel
pela garantia da democracia, possibilitando a participacao do cidaddo na gestdo do Estado.

5.1.10. Com base nas informacdes oriundas das manifesta¢des recebidas, a Ouvidoria auxilia a Gestdo Publica, identificando os pontos fracos que
necessitam de a¢des corretivas e propde acdes de melhorias.

5.1.11. Secretaria do Estado de Comunicagdo - SECOM: Justificamos a necessidade do fornecimento em questdo através do Documento de
Oficializacdo de Demanda (0049339381).

5.1.12. A referida contratacdo se faz necessdria considerando que ndo dispomos desse tipo de fornecimento em contratos vigentes, considerando
que rotineiramente esta sendo solicitado pelo gabinete do Governador e/ou Vice-governador. N3o é possivel estimar um quantitativo exato a ser contratado
uma vez que trata-se de eventos em cumprimento da agenda oficial, constantes em cronogramas anuais e os eventos que podem surgir eventualmente tais
como: visitas presidenciais, visitas de embaixadores, Ministros de Estados e dentre outros. O quantitativo indicado teve como base as contratacdes
anteriores, o que nos permite estimar aproximadamente um publico para os eventos. Considerando ainda que ndo podemos solicitar de maneira
intempestiva a essa Superintendéncia o fornecimento desses servicos, bem como ao tipo de alimentacdo que atenda a solicitacdo do gabinete do
Governador e Vice-governador, para tal, realizamos um levantamento prévio dos tipos de alimentacdo pertinentes conforme perfil dos eventos e a
necessidade do tipo de servigo, considerando o publico alvo e o formato do evento, e para tal o fornecimento conforme demanda.

5.1.13. A contratagdo, possibilitara realizar nas ocasides das tratativas de cordialidades e relagdes governamentais, considerando as autoridades em
visita ao Estado de Rondonia e ainda considerando as viagens oficiais municipais, intermunicipais e nacionais do Governador, criando lagos e gerando
proximidade entre os estados através de lembrancas institucionais, bem como destacando as tematicas desta regido, pontos turisticos e possibilitando a
divulgacdo com a grande variedade que abrange os tipos de souvenir/lembrancas, visto que existem lembrancas que carecem de embalagens, como os
materiais graficos: rolos de papeis, sacolas, envelopes, fitas para embalagens e outros, sendo esses materiais graficos com personalizacdo institucional.

5.1.14. Considerando ainda, a solicitacdo feita pela SUGESP, para que nao seja solicitado intempestivamente esse material comumente utilizado nos
eventos com a presenca do governador e demais autoridades, estimamos os objetos e quantitativos provaveis comumente utilizados nos eventos oficias, e
ainda podermos estruturar as solenidades com protocolo, estruturas fisica e demais necessidades pertinentes.

5.1.15. Casa Civil: Justificamos a necessidade da contratagdao dos servigos, tendo em vista a fungdao politica desta Casa Civil no qual recebe os
Parlamentares Estaduais, Federais, Executivo Municipal bem como outras autoridades, conforme Lei Complementar 965, conforme Oficio CASA CIVIL
(0040277626).

5.1.16. Casa Militar: Justifica-se as contratacOes e aquisicdes mediante realizacdo dos eventos programados pela Casa Militar, sendo eles Projeto
Rondon - Operacdo Sentinelas Avancadas no periodo de 06 a 23 de Julho, Abertura da Semana da Patria 01 de Setembro, Dia da Bandeira, desfile civico
militar de 07 de setembro e cerimonia de entrega de medalha mérito casa militar. Conforme Documento de Oficializacdo de Demanda (0040277629).

5.1.17. A Casa Militar por meio do DECRETO N. 23.040, DE 20 DE JULHO DE 2018 possui a nobre missdo de instruir e capacitar seus Agentes de
Seguranca, através da Diretoria de Operagdes conforme preconiza o Art. 13 Inciso XI, com muito esfor¢o das equipes de instrutores e auxiliares, ao longo dos
anos de 2020 e 2023 foram instruidos, formados e capacitados 799 pessoas, sendo sua esmagadora maioria da Casa Militar.

5.1.18. Atualmente a Casa Militar por meio da Diretoria de Operacbes e a Geréncia de Seguranca, vem executando os Cursos de Seguranca
e Protecdo de Autoridades - SEGAUT, o Curso de Conducdo Policial Automotiva, Atendimento Pré-Hospitalar de combate, Curso de Sobrevivéncia Policial e
o Curso de Operacdes de Seguranca com drones.

5.2. Justificativa do Agrupamento

5.2.1. Conforme pormenorizado no Estudo Técnico Preliminar 45 (0049310534) a presente contratacdo sera realizada em lotes, considerando que a
contratacdo ird atender 2 cidades diferentes, e ainda considerando que agrupar os itens em lote, permite negociacdo de precos mais competitivos, visto que
poderd reduzir o custo por unidade, uma vez que a empresa contratada pode planejar a aquisi¢cdao de insumos e a preparagao de refeicdes de forma mais
eficiente. Isso resulta em um custo-beneficio para ambas as partes. Além de uma padronizagao na qualidade dos alimentos e dos servigos.

5.2.2. Além disso, simplifica a coordenacdo de horarios, entregas, montagem e desmontagem das areas de alimentacdo. Isso reduz o risco de falhas
de comunicacgao e atrasos, proporcionando um servigo mais fluido e eficiente.

5.2.3. Facilidade para a administracdo em gerenciar um Unico contrato e estabelecer comunicacdo com uma Unica empresa facilita a administracao
dos servicos.

5.3. Justificativa do quantitativo

5.3.1. Em virtude da realizacdo de diversos eventos ao longo do ano, o quantitativo solicitado foi cuidadosamente analisado, com o intuito de
minimizar os riscos relacionados a falta de fornecimento. Considerando a impossibilidade de prever com exatiddo o nimero de convidados ou participantes
em cada evento, o valor estimado foi calculado com base na média mais realista, levando em conta o periodo de 1 (um) ano de vigéncia da ata.

5.3.2. O Sistema de Registro de Precos, por sua natureza, permite a contratacdo em situagdes nas quais ndo seja possivel determinar previamente o
guantitativo necessdrio, proporcionando respaldo legal para a Administracdo diante da imprevisibilidade. Nesse cendrio, um dos maiores riscos esta no
fornecimento de servicos de alimentacdo, onde a falta de previsdo abaixo do necessario pode resultar na insuficiéncia de recursos no dia do evento. Por isso,
a estimativa também considerou o beneficio de ganho de escala para a empresa contratada, assegurando que a produgdo seja vantajosa tanto para a
Administracdo quanto para a contratada, e garantindo que o servico de buffet seja oferecido de maneira adequada e eficiente, mesmo diante de incertezas
sobre o publico presente.

5.3.3. Outrossim, necessdrio se faz mencionar o entendimento dado por Maria Sylvia Zanella Di Pietro que preconiza in verbis :

"a eficiéncia na administragdo publica implica a busca pela otimizagdo dos servigos prestados, com a adog¢do de critérios de produtividade, economicidade e
qualidade" (DI PIETRO, Maria Sylvia Zanella. Direito Administrativo. 33. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2020.)

5.3.4. Essa perspectiva é plenamente compativel com a légica adotada para a determinacdo do quantitativo, o qual foi elaborado de maneira a
garantir a eficiéncia na execugdo dos eventos previstos. Ao estipular a quantidade com base na média anual possivel de ser fornecida, busca-se ndo apenas
atender a demanda de forma adequada, mas também otimizar os recursos, evitando desperdicios e assegurando que os servigos sejam prestados de
maneira econdmica e com a devida qualidade.

5.3.5. O uso do Sistema de Registro de Precos, ao permitir uma contratacdo flexivel diante da imprevisibilidade dos quantitativos, reflete
exatamente a aplicacdo de critérios de eficiéncia, na medida em que possibilita ajustes e adequacbes conforme a real necessidade da Administracdo. Assim,
a medida proposta alinha-se aos principios de economicidade e produtividade, garantido um processo vantajoso para ambas as partes envolvidas, sem
comprometer a qualidade dos servigos a serem prestados.

5.3.6. SUGESP: Para alguns itens contratados ndo é possivel estipular um quantitativo exato para os eventos, pois esse nimero depende
diretamente da quantidade de participantes, a qual muitas vezes s6 se define préoximo a data dos eventos. Além disso, frequentemente surgem eventos de
ultima hora para atender a agenda do governador, o que torna ainda mais desafiadora a previsdo precisa. Portanto, para tentarmos alcancar um quantitativo
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fidedigno, elaboramos o levantamento com base nos ultimos processos realizados, permitindo-nos apresentar uma estimativa mais realista e adaptavel as
circunstancias variaveis.

a) Servico de alimentacdo:

0042.006459/2023-25, 0042.001523/2023-81, 0042.006361/2023-78, 0042.003894/2023-06, 0042.004039/2023-12, 0042.001588/2023-27
e 0042.000950/2024-23

5.3.7. Ouvidoria Geral do Estado - OGE:

a) Informamos que esta é a primeira vez que os materiais/servicos solicitados serdo adquiridos para suprir as necessidades deste érgdo,
portanto ndo possuimos estoque ou registros de aquisicdes anteriores para formalizar a memoaria de célculo.

5.3.8. Secretaria de Comunicac¢ao - SECOM:

a) Os quantitativos apresentados nesta memodria de calculos foram definidos com base nos eventos realizados em anos anteriores,
considerando tanto os eventos fixos quanto os provaveis, conforme detalhado no quadro de eventos histéricos, que pode ser consultado
no processo (0035201377). E importante destacar que, no levantamento realizado, foram excluidos alguns eventos que, anteriormente,
estavam sob a responsabilidade do Cerimonial do Governo e, a partir deste exercicio, ndo estdo mais contemplados nos quantitativos aqui
apresentados.

b) A estimativa do quantitativo foi fundamentada nas contrata¢des anteriores, o que nos possibilita prever, de forma aproximada, o publico
para os eventos. Além disso, levando em consideracdo a necessidade de planejamento cuidadoso, ndo é razodavel solicitar a
Superintendéncia de forma intempestiva o fornecimento desses servigos. Para atender adequadamente as solicitagdes dos gabinetes do
Governador e do Vice-Governador, foi realizado um levantamento prévio das opg¢des alimentares mais adequadas, levando em
consideracdo o perfil dos eventos, as especificidades do servico requerido, o publico-alvo e o formato de cada evento, de modo a garantir a
oferta conforme a demanda efetiva.

5.3.9. Casa Civil - CC:

a) Os servicos de buffet serdo solicitados para a realizacdo de diversos eventos, incluindo coffee breaks, almocos e jantares, que ocorrerdo
ao longo do ano. Estes servicos sdo essenciais para a organizacao de audiéncias que contam com a participacdao de parlamentares,
membros do Executivo Estadual e Municipal, vereadores e outras autoridades. O objetivo principal é promover um ambiente propicio ao
alinhamento politico entre os diferentes poderes, facilitando as articulagdes necessarias para que as demandas da sociedade rondoniense
sejam atendidas de acordo com as diretrizes estabelecidas pelo Chefe do Executivo Estadual. Dessa forma, busca-se garantir a continuidade
e a melhoria das relagdes institucionais, sempre com foco na promog¢do do bem-estar da populacdo.

5.3.10. Casa Militar - CM:

a) Justifica-se o quantitativo estimado com base em capacitacdes que a CASA MILITAR realiza para capacitar seus agentes de segurancas,
conforme o quadro de servidores efetivos da Casa Militar e cobertura de eventos realizados pelo mesmo, tendo como base o ano anterior.

5.3.11. O levantamento do quantitativo estimado fora elaborado conforme as demandas no exercicio de 2023 através dos
processos: 0042.006459/2023-25, 0042.001523/2023-81, 0042.006361/2023-78, 0042.003894/2023-06, 0042.004039/2023-12, 0042.001588/2023-27 e
0042.000950/2024.

5.3.12. Para finalizarmos um quantitativo que irda nos atender adicionalmente, foi acrescentado um percentual de 20% como margem de seguranga
na contratacdo, garantindo assim a cobertura adequada de possiveis imprevistos e variacoes.

5.4. Justificativa da Utilidade Publica

A contratacdo desses bens e servicos é imprescindivel para atender o calenddrio de eventos realizados pela Superintendéncia Estadual de
Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP, extensivo as unidades do Tudo Aqui,e demais Orgdos Vinculados ao Gabinete do Governador, para
eventos que possam surgir no decorrer do ano.

Eficiéncia na realizacdo de eventos governamentais: Os eventos governamentais desempenham um papel vital na promocdo do didlogo,
interacdo e transparéncia entre o governo e a sociedade. Entre os eventos planejados estdao o Forum dos Prefeitos, Natal de Luz, comemoragao do 7 de
Setembro, encontros com autoridades, Ronddnia Rural Show, entre outros. A contratagdo de uma empresa especializada garantira que esses eventos sejam
realizados de forma eficiente, profissional e dentro dos mais altos padrdes de qualidade.

Economia de recursos publicos: A realizacdo de uma licitagdo para a contratacao desses servigos visa garantir a obtencao dos melhores precos
e condicdes para o fornecimento dos materiais necessarios. Isso resultard em economia de recursos publicos, garantindo que os recursos sejam alocados de
forma eficaz e responsavel, possibilitando a realizacdo de mais eventos ao longo do exercicio.

Cumprimento da normas legais: A realizagdo da licitagdo em conformidade com a Lei 14.133/21 assegura que todos os procedimentos sejam
realizados de acordo com os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade e eficiéncia. Dessa forma, a contratacdo da empresa serd
transparente e estard em conformidade com as normas vigentes.

Garantia de qualidade e segurancga: A contratagdao de uma empresa especializada garantira a qualidade dos servigos prestados e a seguranga
dos materiais utilizados nos eventos. Isso é fundamental para assegurar que os eventos ocorram sem intercorréncias e com o mais alto padrdo de
exceléncia, garantindo a satisfacdo dos participantes e a preservag¢do da imagem institucional.

5.5. Justificativa da Gestdo Or¢amentaria e Financeira (SUGESP)

A Superintendéncia Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos (SUGESP) é 6rgdo de gestdo governamental e de natureza instrumental de
planejamento, sendo responsavel pela gestdao orgamentadria e financeira de seus érgdos vinculados e unidades tais quais: a Governadoria, Vice Governadoria,
Casa Civil e Secretarias Regionais, SIBRA, Casa Militar, a prdopria SUGESP, incluindo o Paldcio Rio Madeira — PRM e seus demais departamentos e assessorias
interligados. Considerando as atribuices da Superintendéncia Estadual de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos — SUGESP, conforme a lei
complementar 965 de 20 de dezembro de 2017, alterada pela Lei Complementar n? 1.180 de 14/03/2023.

art. 113, A Superintendéncia de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP, Orgdo de gestdo governamental, coordenacdo e execugdo de atividade-
meio, relacionada as despesas de natureza essencial, logistica, patrimonial e de manutenc¢do das unidades administrativas da Administracdao Publica Estadual ,
compete:

| - propor politicas, programar e acompanhar as atividades de utilizagdo e movimentagdo dos recursos logisticos, de suprimentos e de contratacdo de servigos,
aquisicio e disposicio de bens mdveis, atuando como Orgdo Central do sistema logistico e de controle de gastos de atividade-meio da estrutura da
Administragcdo Publica Estadual;

Il - implantar, normatizar, coordenar, supervisionar, orientar e aperfeigoar as praticas de gestdo operacional que envolvam despesas com logistica de transporte,
servicos administrativos em geral e de documentos, incluindo protocolo geral; Il - promover a transparéncia, controle e elevagdo do nivel de eficiéncia da
qualidade dos gastos publicos com suprimentos, logistica e servigos da estrutura administrativa;

IV - garantir a gestdo eficiente da frota de veiculos oficiais;

V - prestar apoio administrativo, financeiro e logistico aos Gabinetes do Governador, do Vice Governador, da Casa Militar, da Casa Civil, SECOM e SIBRA, inclusive
no que tange as atividades de cerimonial, imprensa oficial, ouvidoria, assuntos legislativos, relagGes publicas e sociais; (Redagdo dada pela Lei Complementar n°
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1.180, de 14/3/2023)
VI - assessorar o Governador, o Vice-Governador e o Secretario-Chefe da Casa Civil em suas respectivas areas de competéncia;

VIl - subsidiar diretamente o funcionamento de imdveis utilizados como sede do Governador do Estado, inclusive a residéncia oficial, na manutenc¢édo e demais
custos que decorram para execugdo da referida competéncia, bem como as despesas relacionadas a saude; (Redagdo dada pela Lei Complementar n° 1.180, de
14/3/2023)

VIII - planejar, coordenar e executar processos de aquisi¢cdo central de bens e contratagdo de servigos inerentes a opera¢do do Paldcio Rio Madeira e seus anexos,
bem como gerir os contratos considerando os niveis de servigos a eles associados com vistas a otimizagao logistico-operacional e do gasto publico;

IX - operar, normatizar e controlar o sistema de infraestrutura do Palacio Rio Madeira possibilitando a adequada ocupacéo e o uso efetivo do referido Complexo
pelos Orgdos e Entidades instalados nas edificacdes no desempenho de suas atividades; X - gerenciar a manutencido da frota oficial seja prépria ou locada;

XI - gerir o fornecimento dos servigos essenciais de agua, energia e telefonia no ambito da Administracdo Publica Estadual;

XIl - normatizar e operar o Nucleo de Viagens e Diarias de servidores publicos e colaboradores eventuais da Administracdo Publica Estadual com vistas ao
controle, economicidade, seguranca e eficiéncia, centralizando o recebimento, analise e deliberacido quanto as solicitagdes oriundas dos Titulares dos Orgdos, de
acordo com as diretrizes definidas pelo Chefe do Executivo, promovendo a indicagdo do meio de transporte adequado, levantamento de custo, emissdo de
passagens, autorizacdo de trafego e elaborag¢do dos decretos de viagem, acompanhando a publicacdo no Diario Oficial do Estado; e

XIIl - atuar em cooperacdo com todos os Orgdos que comp&em a Administracdo Publica Estadual Direta e Indireta.

XIV - implementar as a¢gGes necessarias a operacionalizagdo do Servigo de Atendimento ao Cidaddo - SAC no ambito do Estado. (Acrescido pela Lei Complementar
n2 1.025, de 14/06/2019).

§ 1° Para os fins desta Lei Complementar considera-se residéncia oficial, imdvel publico ou particular, destinado especificamente para uso como domicilio do
Governador de Estado durante a vigéncia do mandato. (Acrescido pela Lei Complementar n° 1.180, de 14/3/2023)

§ 2° As despesas descritas no inciso VII deste artigo serdo custeadas com recursos oriundos do orgamento da SUGESP, as quais serdo disciplinadas na forma de
regulamento. (Acrescido pela Lei Complementar n° 1.180, de 14/3/2023)

§ 3° Em razdo da relevancia da atividade, o consorte do governador terd as despesas de deslocamento custeadas pela SUGESP. (Acrescido pela Lei Complementar
n° 1.180, de 14/3/2023).

6. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATAGAO

6.1. Os servigos serao solicitados por meio de Ordem de Fornecimento assinada e serd encaminhada a Contratada via e-mail, informando a data e
horarios para entrega, sugestao de cardapio conforme os itens quantidades a serem fornecidas.

6.2. A Contratada deverd, obrigatoriamente, confirmar o recebimento do pedido por correio eletrénico.
6.3. A Contratada podera sugerir outros sabores e recheios ndo especificados, para aprovacao da Contratante.
6.4. Em casos de extrema necessidade e sendo imprescindivel a realizacdo de curso/evento, a Contratada fornecera as refeicGes aos sabados,

domingos e feriados. O comunicado a Contratada serd feito com antecedéncia minima de 36h (trinta e seis horas).

6.5. A Contratada devera diversificar o cardapio em caso de Ordem de Fornecimento para eventos/cursos com mais de 1 (um) dia de duracgdo,
evitando a repeticdo de alimentos.

6.6. Eventualmente, o servico precisard ser prestado fora do horario comercial.

6.7. A Contratada deve estar preparada para, eventualmente, atender a mais de 1 (um) evento simultaneamente e em locais diferentes, dentro do
municipio de Porto Velho/RO.

6.8. Os horarios poderao ser flexionados em combinacdo prévia com a Contratante.

6.9. A Contratada devera recolher seus pertences ao final do evento.

6.10. A Contratada deverad identificar os produtos oferecidos sobre a mesa.

6.11. Serd de responsabilidade a Contratante a disponibilizacdo dos locais onde ocorrerao os eventos.

6.12. A Contratada devera utilizar insumos de primeira qualidade no preparo da alimentacao, devendo apresentar sabor e aroma agradaveis e

aspecto saudavel (vedado o aproveitamento de sobras de outros preparos ou de dias anteriores), bem como observar o ponto de cozimento dos alimentos a
fim de evitar, conforme o caso, alimentos aquém ou além do ponto de cozimento (cru, cozido demais, queimado...).

6.13. As refeigdes deverao ser acondicionadas em recipientes adequados de modo a facilitar o transporte, sem prejuizo da qualidade dos alimentos.

6.14. Os alimentos e bebidas deverdo ser servidos em quantidade suficiente para atender ao nimero de pessoas indicado na Ordem de
Fornecimento, conforme o tipo de carddpio, quantitativos e especifica¢des.

6.15. Quando do fornecimento de café, cha ou outras bebidas quentes, a Contratada deverd oferecer garrafas térmicas limpas, de boa
apresentacdo e qualidade, com etiquetas/tags sobre o contetdo.

6.16. As embalagens utilizadas deverao garantir a qualidade e higiene da alimentacdo, sem alteracdo de suas caracteristicas fisicas, fisico-quimicas
ou microbioldgicas.

6.17. A Contratada deverd diligenciar para que o buffet seja servido nos hordrios estabelecidos, dimensionando a quantidade de alimentacao
compativel com o nimero de participantes, considerando o periodo de realizagdo e o tempo/intervalo disponivel para alimentagdo, e ainda efetuar as
reposicoes que se fizerem necessarias para o bom atendimento.

6.18. Os empregados da Contratada ao comparecerem as instalacdes da Instituicdo para fazer entregas, prestar suporte durante os eventos ou
tratar de qualquer outro assunto, deverao utilizar uniforme padrao da empresa.

6.19. A empresa contratada deve fornecer pessoal treinado para atender os participantes dos eventos.

6.20. Todos os itens necessdarios para o servigco, como pratos, copos, talheres, guardanapos, devem ser fornecidos pela empresa.

6.21. A administracdo, por meio do seu representante, podera solicitar reunido prévia, antes da realizacdo do evento, com a equipe da Contratada

que participara do evento, para dar as orientages que se fizerem necessdrias;

6.22. A empresa contratada se responsabilizara pelo fornecimento das refeigdes, considerando a necessidade do evento e o tipo de servigo a ser
fornecido, devera a empresa vencedora se responsabilizar por: dispor no local do evento as refeicGes solicitadas, bem como disponibilizar toda a estrutura
para o completo fornecimento necessdrio, considerando o formato de servico (americana, inglesa, bandejamento) e outros.

6.23. Também é necessario que a equipe da empresa contratada esteja presente no local do evento, 1 (uma) hora antes do inicio da solenidade, e o
servico pronto para o consumo, até meia hora antes do horario estabelecido, considerando o inicio da programacado do evento.

6.24. A contratada devera ter disponibilidade para atender até duas horas apds o programado, caso tenha algum atraso na programacao do evento.
6.25. A empresa contratada se responsabilizard pela gestdo e fornecimento dos alimentos solicitados, para os eventos, realizando o

acompanhamento e o desenvolvimento operacional, bem como se responsabilizara pelo fornecimento de insumos, materiais descartaveis, mao de obra,
mobilizacdo, desmobilizacdo, disponibilizacdo de equipamentos, mesas e utensilios e todas as acdes necessarias ao atendimento dos servicos, nos eventos.
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6.26. Fornecer os materiais de acordo com as especificagdes contidas no Termo de Referéncia;

6.27. Garantir que os materiais utilizados na producdo seja de procedéncia legal, inclusive quanto as normas ambientais;

6.28. Reparar ou indenizar, dentro do prazo estipulado pela autoridade competente, todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens do
contratante, ou de terceiros, decorrentes de acdao ou omissao de seus empregados e fornecedores.

6.29. Substituir, no prazo maximo de até 02 (duas) horas, a contar da data da notificacdo, os produtos entregues, caso se apresentem improéprios
para consumo.

6.30. Providenciar para que seus empregados cumpram as normas internas relativas a seguranca do contratante.

6.31. Cumprir o objeto do contrato estritamente de acordo com as normas que regulamentam o objeto da contratacao.

6.32. Apresentar juntamente a fatura os documentos que comprovem a situagao de habilitagao.

6.33. A forma de atendimento realizado serd considerado com o tipo de servico, considerando o publico alvo: buffet a inglesa, a francesa, a
americana, e outros, deverd ser de acordo com as caracteristicas do evento;

6.34. A contratada, devera fornecer a equipe de colaboradores que ird desenvolver as atividades de Gargons, e apoios em geral, devera ser
gualificado, capacitado pelo CONTRATADO;

6.35. O prazo de entrega serd estipulado conforme o evento, ao qual a contratada serd informada com antecedéncia ao evento, considerando a
Ordem de Fornecimento.

6.36. Atender as normas em conformidade com os requisitos relacionados na RESOLUCAO-RDC ANVISA n. 216, DE 15 de setembro de 2004

(fornecimento de alimentos pereciveis).

6.37. Conforme solicitado no item de Atestado de Capacidade Técnica, a empresa deve contar na equipe com um(a) nutricionista que sera
encarregado de garantir que todas as fases da producdo de alimentos estejam em conformidade com as regulamentacdes da ANVISA, conforme exigido pela
fiscalizacdo da vigilancia sanitaria. Isso assegura a saude dos consumidores finais, a0 mesmo tempo em que harmoniza as demandas gastronémicas com as
normas sanitdrias.

6.38. A execucdo dos servicos deverao seguir o cronograma do evento, entregando as refeicdes com antecedéncia minima de 1(uma) hora previsto
para o evento, ou hordrio definido na ordem de servico, ndo sendo aceito atraso para entrega dos itens, uma vez que ird prejudicar o cronograma do evento,
sendo o ndo atendimento passivo de multa.

6.39. Devera a empresa fornecer recipientes apropriados, de acordo com a necessidade do evento, podendo ser inox, de vidro, descartdveis ou
similares, sendo pratos, talheres, copos, xicaras, de vidro ou similar, os liquidos deverdo estar gelados e/ou quentes de acordo com o tipo do liquido, e em
recipientes que mantenha a temperatura, tipo geleiras, garrafas e outros e ao final do evento realizar a retirada desse material até no minimo 02 horas, apds
finalizado o evento.

6.40. O detalhamento dos itens da contratacdo, suas caracteristicas e requisitos mencionados no item 3.2, foram regulamente determinadas pelo
setor demandante com base em parametros técnicos objetivos para melhor consecugdo do interesse publico conforme o Documento de Formalizacdo de
Demanda.

7. DO LOCAL, FORMA E PRAZO DE ENTREGA/RECEBIMENTO/EXECUCAO DOS SERVICOS
7.1. Do Local e Forma de Entrega
I - O local de entrega sera oportunamente informado na emissdao da Ordem de Fornecimento, conforme a demanda.

- O fornecimento e/ou entrega do material/servicos deverdo ser de FORMA PARCIAL, de acordo com as necessidades dos eventos
que serdo realizados no municipio de Porto Velho para os itens do Lote | e municipio de Ji-Parand para os itens do lote Il.

7.2. Do Prazo

7.2.1. O prazo de entrega serd conforme o cronograma de eventos da Superintendéncia de Gestdo e Gastos PUblicos, e demais Orgdos Vinculados ao
Gabinete do Governador, solicitado perante a ordem de fornecimento e deverao ser realizados os servicos nos prazos abaixo estabelecidos:

| - Prazo de 24 (vinte e quatro) horas para todos os itens.

Il - Para grandes eventos(acima de 200 pessoas) o prazo para a solicitacdo e fornecimento sera de no maximo 10 (dez) dias.

7.3. Da execugao dos servigos
7.3.1. Os servicos serdo executados conforme solicitado por ordem de fornecimento pelo CONTRATANTE.
7.3.2. Os servicos deverdo ser executados rigorosamente dentro das especificacGes estabelecidas neste Termo, sendo que a inobservancia desta

condicao implicard recusa formal, com a aplicacdo das penalidades contratuais.

7.3.3. N3o aceito os servicos executados, sera comunicado a empresa para que imediatamente se refaca os servicos que ndo estdo de acordo com
as especificagdes minimas de qualidade estabelecidas no Termo de Referéncia/Contrato.

7.4. Das Condigoes de Recebimento de Bens de Consumo

Os servigos serdo supervisionados por uma comissao que terd juntamente com a requisitante a incumbéncia de, dentre outras atribuicGes,
aferir a quantidade, qualidade e adequacdo dos servicos executados.

A conferéncia e o recebimento do servico ficard sob responsabilidade da Comissao de Fiscalizacdo e Recebimento de cada 6rgdo vinculado
(solicitante), sendo por este devidamente nomeada através de portaria elaborada em momento oportuno, antes da Ordem de Servico.

O recebimento provisério e definitivo ndo exclui a responsabilidade civil pela solidez e seguranca do material, nem ético profissional pela
perfeita execucdao dos servicos.

Se o fornecedor ver comprovadamente dificuldades para entregar o servico, dentro do prazo estabelecido, ndo sofrerd multa, caso informe
oficialmente com antecedéncia de minimo 03 (trés) dias corridos, antes de esgotado o prazo inicialmente previsto, apresentando justificativa circunstanciada
formal, que deverd ser encaminhada a SUGESP, por sua vez, decidird a possibilidade de prorrogacdo do prazo, ou determinard a cominagao das multas
cabiveis, que ocorrerd a partir da efetiva notificacao.

7.4.1. O Recebimento Provisdrio

| - O recebimento provisorio sera realizado pelo Fiscal do Contrato (Técnico e Administrativo), mediante termo detalhado, atestando
a efetiva realizacdo do objeto contratado, na quantidade e qualidade contratada, pra fins de pagamento das faturas correspondentes, no
prazo de até 3(trés) dias apds o recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

Il - O contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto
em que se verifiguem defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a
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ultima e/ou Unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a se apontadas no
recebimento provisério.

I - A fiscalizacdo n3o efetuara o ateste da ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no

7.4.2. O Recebimento Definitivo

| - O recebimento definitivo serda em até 3 (trés) dias Uteis, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do material e consequente
aceitacdao. A comissdo de recebimento constard a:

a) Verificacdo fisica do objeto adquirido para constatar a integridade do mesmo.
b) Verificacdo da conformidade com a quantidade e especificacdes constantes do Termo de Referéncia.
c) Aceito os servicos, serd procedido o atesto na Nota fiscal, autorizando o pagamento.
7.4.3. Os objetos desta aquisi¢cdo serdao recusados, quando:
a) entregues com especificacdes diferentes das constantes neste Termo de Referéncia e na proposta comercial da contratada;
b) apresentar qualquer defeito durante os testes de conformidade e verificacdo;

c) ocorrendo a recusa, a contratada devera providenciar a substituicdo do mesmo prazo de entrega, contados da comunicagdo feita pelo
contratante.

d) no caso para a solucdo, pela contratada, de inconsisténcias na execucdo do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento
de cobranga equivalente, verificadas pela Administragdo durante a analise prévia a liquidag¢dao de despesa, ndo serd computado para os fins
do recebimento definitivo.
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8. DA DOTAGAO ORCAMENTARIA

8.1. Os recursos orcamentarios para atender a contratacdo oriunda deste procedimento licitatério estdao previstos n lei Orcamentdria Anual - LOA

(Lei n.2 5.733, de 09 de janeiro de 2024). Conforme consta o Quadro de Classificacdo da Despesa (0047905194):

PROGRAMA DE FONTE DE NATUREZA SUBELEMENTO DE DESCRICAO cODIGO
TRABALHO RECURSO DESPESA FINANCEIRO
33.90.39.14 Locagao de Bens Moveis e Outras naturezas intangiveis
04.122.1015.2087 1.500.0 339

33.90.39.41 Fornecimento de Alimentagao

8.2. A presente demanda foi registrada no Plano de Contratacdes Anual (PCA) de 2024, por meio da Portaria n2 193, de 13 de junho de 2024, mas

a contratacdo nao foi finalizada dentro do exercicio de 2024, em razao disso ndo foi planejada junto ao Plano Anual de Contratacdes 2025.

9. DA ESTIMATIVA DA DESPESA

9.1. O valor estimado da contratacdo conforme Quadro Comparativo - SUPEL (0055894983) é de:
| - Lote 1: R$2.946.805,30 (dois milhdes, novecentos e quarenta e seis mil, oitocentos e cinco reais e trinta centavos).
Il - Lote 2: R$21.900,00 (vinte e um mil e novecentos reais).

I - Lote 1 + Lote 2: R$2.968.705,30 (dois milhdes, novecentos e sessenta e oito mil, setecentos e cinco reais e trinta centavos).

10. DESCRICAO DA SOLUCZ\O COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

10.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tdpico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, anexo deste Termo
de Referéncia.

11. DO PAGAMENTO

(Base Legal: art. 18 inciso lll e art. 25 da Lei Federal 14.133/21 e art. 188 do Decreto Estadual n2 28.874 de 25/01/2024.).

11.1. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria e depdsito em conta bancaria informada pela Contratada, conforme disposto
no Decreto Estadual n? 28.874 de 25/01/2024, vejamos:

Art. 190 O pagamento decorrente de contratacGes publicas sera feito apds a habilitagdo para pagamento, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis.
(Grifamos).

§ 12 O decurso do prazo previsto para o pagamento, constitui a Administragdo em mora, devendo automaticamente ser incluido no valor devido ao contratado os
encargos financeiros da mora.

§ 22 Em caso de atraso por parte da Administracdo, caso a soma dos prazos de recebimento ou medigdo e de pagamento ultrapasse o prazo regular, aplica-se o §
19 deste artigo.

§ 32 0 pagamento em atraso de maneira reiterada ou deliberada sujeita o agente publico responsavel pelo atraso as penalidades previstas na legislacao.

11.2. As solicitagdes de pagamento deverdo ser formalizadas e instruidas Conforme disposto no art. 188 do Decreto Estadual n? 28.874 de
25/01/2024, a qual citamos a seguir:

Art. 188. As solicitagcdes de pagamento deverao ser formalizadas pelo contratado por meio de pedido subscrito pelo seu representante legal, indicando o nimero
do contrato administrativo e os dados para pagamento, instruido com os seguintes documentos:

| - nota fiscal, fatura ou documento equivalente que ateste o cumprimento do objeto, indicando o valor e o periodo da prestacdo do servigo ou do fornecimento;
Il - certiddo de regularidade fiscal perante a Fazenda Estadual;

Il - certiddo de regularidade previdencidria e trabalhista, além dos documentos comprobatérios do cumprimento das respectivas obrigacGes nos termos do art.
24 deste Decreto, nos casos de contrato de prestacdo de servigos continuos com dedicacgdo exclusiva (ou predominante) de mao de obra;

IV - comprovante de cumprimento de obriga¢des previdenciarias, nos casos de contratos de obra;

V - medig¢do realizada pela fiscalizagdo do contrato, nos casos de obra e servigos de engenharia, e de contratos submetidos ao referido regime de pagamento por
medigao;

[...]

§ 32 Em caso de ndo cumprimento do inciso I, o contratado devera ser instado a se manifestar sobre a possibilidade de compensag¢do do crédito com o débito
existente, caso em que os autos deverao ser remetidos ao 6rgdo fazendario para as providéncias cabiveis, com prévia oitiva da Procuradoria - Geral do Estado em
caso de débito inscrito em divida ativa.

§ 42 Em caso de nao concordancia com a compensac¢do, imediatamente apds o pagamento da contraprestagao, os autos deverdo ser remetidos a Procuradoria-
Geral do Estado para adogdo das providéncias cabiveis para recuperagao do crédito estadual.

§ 52 Em caso de ndo cumprimento dos incisos Ill e IV, o pagamento devera ser retido até a regularizacdo, observadas as diretrizes fixadas neste Decreto.

11.3. As notas fiscais/faturas deverdo ser emitidas em 01 (uma) via e apresentadas a Contratante para certificacdo, devendo conter em seu corpo a
descricao do objeto, a indicagdo do numero do contrato e da conta bancaria da Contratada.
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11.4. Das Nota Fiscal/Fatura devidamente certificada pela Comissdo de Recebimento, serda efetuada a retengdo na fonte dos tributos e
contribui¢des elencadas nas disposicdes determinadas pelos drgaos fiscais e fazendarios, consoante as legislacdes e instru¢cdes normativas vigentes.

11.5. A(s) Nota(s) Fiscal(is)/Fatura(s) devera(do), ainda, estar acompanhada(s), obrigatoriamente, das certidées que atestem a regularidade perante
as Fazenda Estadual no termos do art. 188 do decreto supra mencionado. Serao aceitos certiddes positivas com efeito negativo.

11.6. Em caso de atraso de pagamento, motivado exclusivamente pela Administracdo Contratante, deverd ser observado o disposto no Art. 190, §
19, 22 e 32 do Decreto Estadual n2 28.874 de 25/01/2024.

11.7. Do valor devido devera ser acrescido de atualizacdo monetdria, a ser calculada entre a data limite para o pagamento e o efetivo
adimplemento da parcela, mediante a aplicacdo da seguinte férmula:

M=Nx VP x|, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da Parcela a ser paga

| = Indice de compensacio financeira, assim apurado:

| = (TX/100)/365

TX = Percentual atribuido ao indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA.

11.8. Havendo erro ou irregularidade na Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, aquela sera devolvida a
Contratada para as necessarias corregdes, com as informagdes que motivam sua rejeigdo, e o pagamento ficara pendente até que se providenciem as
medidas saneadoras. Nessa hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a regularizacdo da situacdo ou apresentacdo de novo documento fiscal, ndo
acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

11.9. A Administracdo ndo pagara, sem que tenha autorizacdo prévia e formalmente, nenhum compromisso que lhe seja cobrado diretamente por
terceiros, sejam ou ndo instituicdes financeiras, a excecao de determinacdes judiciais, devidamente protocoladas no 6rgao;

11.10. Os eventuais encargos financeiros, processuais e outros, decorrentes da inobservancia, pela contratada, de prazo de pagamento, serdo de sua
exclusiva responsabilidade.

11.11. Devera ser observada a ordem cronoldgica para pagamento, conforme estabelecido no Decreto Estadual n2 28.874 de 25/01/2024, como
segue:

Art. 191. Os pagamentos deverdo observar a ordem cronoldgica para cada fonte diferenciada de recursos, subdividida nas seguintes categorias:
| - fornecimento de bens;

Il - locagdes;

Il - prestagdo de servigos;

IV - realizacdo de obras.

12. DA SUBCONTRATACAO, CESSAO E/OU TRANSFERENCIA

12.1. Fica sendo vedada a subcontratacdo total ou parcial do objeto deste Termo de Referéncia haja vista que tal subcontratacao dificulta a gestao
por parte da Superintendéncia Estadual de Gestdao dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP nas tratativas da logistica de fornecimento e execugdao do
contrato, quais sejam: hordrios dos eventos, organizacdo dos locais dos eventos, entre outros fatores que dependam de relacdo direta com a Contratada.

13. DA PARTICIPAGAO DE EMPRESAS REUNIDAS SOB A FORMA DE CONSORCIO

13.1. Tendo em vista que é prerrogativa do Poder Publico, na condicdo de contratante, a escolha da participacdo, ou ndo, de empresas constituidas
sob a forma de consdrcio, com as devidas justificativas, conforme se depreende da literalidade do texto da Lei Federal n.2 14.133/21, art. 15° e ainda o
entendimento do Acorddo TCU n.2 1316/2010, que atribui a Administragdo a prerrogativa de admissdo de consércios em licitages por ela promovidas.

13.2. Fica vedada a participagao de empresas reunidas sob a forma de consoércio, sendo que neste caso o objeto a ser licitado nao envolve questdes
de alta complexidade técnica, ao ponto de haver necessidade de parcelamento do objeto, através da unido de esforgos.

14. DO CRITERIO DE SUSTENTABILIDADE

14.1. Fundamentagdo: A sustentabilidade é um dos pilares fundamentais para garantir que as atividades promovidas pelo governo estejam
alinhadas com os principios de preservacdo ambiental e responsabilidade social. Abaixo estdo descritos os requisitos de sustentabilidade ambiental que
devem ser atendidos pela empresa contratada:

| - Uso de Produtos Biodegraddveis: Utilizar sempre que possivel utensilios, copos e pratos devem ser biodegradaveis ou
compostdveis, reduzindo assim o impacto ambiental.

Il - Reducdo de Plasticos de Uso Unico: A empresa deve minimizar o uso de plasticos de uso Unico, optando por materiais reutilizaveis
ou recicldveis sempre que possivel.

I - Descarte Responsavel de Residuos: Implementacdo de um sistema de coleta seletiva de residuos durante os eventos, com
separacdo adequada de materiais reciclaveis, organicos e rejeitos.

IV - Origem Sustentavel dos Alimentos: Priorizar a compra de alimentos de fornecedores locais e que adotem praticas agricolas
sustentaveis, como a producdo organica e a agroecologia.
V- Economia de Agua e Energia: A empresa deve adotar medidas para economizar 4gua e energia na preparacdo e no servico dos
alimentos, incluindo o uso de equipamentos eficientes.
VI - Logistica Reversa: Implementagao de um sistema de logistica reversa para garantir que os materiais utilizados no evento sejam
devidamente reciclados ou reaproveitados.
VIl - Capacitacdo em Sustentabilidade: Treinamento continuo da equipe de atendimento e cozinha em praticas sustentaveis,
garantindo a conscientizacdo e a correta execucao dessas praticas.
VI - Embalagens Sustentaveis: Utilizacdo de embalagens reciclaveis ou retornaveis para o transporte e armazenamento dos alimentos.
14.2. Critérios de sustentabilidade:
14.2.1. Produtos Alimentares:

| - Fornecimento de alimentos organicos, sazonais e locais.
Il - Preferéncia por fornecedores com certificagdes de sustentabilidade.

14.2.2. Embalagens e Utensilios:
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| - Utilizacao de embalagens biodegraddveis ou reutilizaveis.
Il - Talheres, pratos e copos reutilizaveis ou compostaveis.
Gestdo de Residuos:
| - Plano de gestdo de residuos com foco na separacao e destinagdo correta.
Il - Medidas para minimizar o desperdicio de alimentos.
Critérios Sociais e Ambientais:
| - Fornecedores comprometidos com praticas de trabalho justas.
Il - Certificagcbes ambientais e reducdo de emissdes de gases de efeito estufa.
Aspectos Econdmicos:
I - Analise de custo-beneficio incluindo impactos ambientais e sociais.
Il - Transparéncia e ética nas praticas de contratacao.

Do Monitoramento e Avaliagcao

Para garantir que os critérios de sustentabilidade descritos sejam seguidos de forma eficaz, é necessario um sistema robusto de
monitoramento e avaliacdo. Aqui estdo algumas a¢Oes sugeridas para cada critério:

Produtos Alimentares:

a) Auditorias de Fornecedores: Realizar auditorias periédicas para verificar se os fornecedores cumprem as normas de sustentabilidade,
como o fornecimento de alimentos organicos, sazonais e locais.

b) Verificagdo de CertificagGes: Confirmar as certificagdes de sustentabilidade dos fornecedores e assegurar que estas sejam validas e
reconhecidas.

c) Rastreabilidade: Implementar um sistema de rastreamento dos alimentos fornecidos, desde a origem até o consumo final, garantindo
gue estejam de acordo com os padrdes ambientais e sociais.

Embalagens e Utensilios:

a) Inspecdo Regular de Embalagens: Realizar verificacGes periddicas nas embalagens e utensilios utilizados, garantindo que sejam
biodegradaveis, compostaveis ou reutilizaveis, conforme especificado.

b) Relatdrios de Consumo de Materiais: Monitorar e gerar relatérios sobre o consumo de materiais biodegraddveis e compostaveis, bem
como a substituicdo de pldsticos de uso Unico.

c) Avaliacdo de Impacto Ambiental das Embalagens: Estudar e avaliar os impactos ambientais das embalagens utilizadas, considerando sua
durabilidade, degradacao e possibilidade de reutiliza¢ao.

Gestdo de Residuos:

a) Auditoria de Gestdo de Residuos: Realizar auditorias mensais para garantir que os residuos sejam separados corretamente (reciclaveis,
organicos e rejeitos), com relatdrios detalhados sobre o volume e tipo de residuos gerados.

b) Treinamentos Regulares: Monitorar a realizacdo de treinamentos continuos sobre praticas de gestdo de residuos para todos os
envolvidos, garantindo que os processos sejam seguidos corretamente.

c) Indicadores de Desperdicio de Alimentos: Implementar indicadores de desperdicio de alimentos e fazer andlises periddicas para
identificar oportunidades de reducao.

Fornecedores e CertificagOes:

a) Avaliacdo Continua de Fornecedores: Realizar avaliacOes periddicas de desempenho dos fornecedores com base em critérios ambientais
e sociais. Isso pode ser feito por meio de questionarios, auditorias externas e relatdrios de conformidade.

b) Verificacdo de Compromissos Ambientais e Sociais: Monitorar as praticas de fornecedores no que diz respeito a praticas de trabalho
justas, certificacdes ambientais, e reducdo de emissées de gases de efeito estufa.

c) Relatérios Anuais de Sustentabilidade: Solicitar aos fornecedores que apresentem relatérios anuais de sustentabilidade que detalhem
seus esforcos em areas como energia, emissao de CO2, e praticas laborais.

Economia de Agua e Energia:

a) Monitoramento de Consumo de Agua e Energia: Utilizar medidores e sistemas de monitoramento para avaliar o consumo de agua e
energia nas operacdes didrias, especialmente durante a preparacao e servico de alimentos.

b) Relatorios de Eficiéncia Energética: Gerar relatérios regulares sobre o uso de equipamentos eficientes, destacando possiveis areas de
melhoria em termos de consumo de recursos.

c) Avaliacdo de Acdes de Reducdo de Consumo: Avaliar a eficicia das acdes implementadas para reduzir o consumo de agua e energia,
como a utilizagdo de equipamentos mais eficientes ou mudangas nas praticas operacionais.

Logistica Reversa:

a) Verificacdo de Implementacdo de Logistica Reversa: Realizar verificacGes periddicas para garantir que a logistica reversa esteja sendo
implementada corretamente e que os materiais sejam reciclados ou reaproveitados adequadamente.

b) Rastreamento de Materiais Reciclados: Monitorar a quantidade de materiais reciclados e reaproveitados, gerando relatdrios sobre o
sucesso da logistica reversa.

c) Feedback dos Participantes: Coletar feedback dos participantes do evento sobre o processo de logistica reversa, para avaliar a eficdcia
do sistema.

Capacitagdo em Sustentabilidade:

a) Avaliacdo de Treinamentos: Monitorar a participacdo da equipe em programas de capacitacdo continuos e avaliar o impacto dos
treinamentos na execucdo das praticas sustentaveis.

b) Pesquisa de Satisfacdo da Equipe: Realizar pesquisas internas para medir o nivel de conscientizacdo da equipe sobre as praticas
sustentdveis e identificar areas de melhoria.
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c) Certificagdo e Validagdo dos Treinamentos: Garantir que os treinamentos sejam fornecidos por entidades qualificadas e que as
certificagOes recebidas sejam registradas e acompanhadas.

14.3.9. Aspectos Economicos e Analise de Custo-Beneficio:

a) Andlise de Custo-Beneficio: Realizar uma analise de custo-beneficio detalhada que leve em consideragdo os impactos ambientais e
sociais das praticas adotadas, comparando os custos operacionais com os beneficios ambientais e sociais a longo prazo.

b) Relatdrios de Transparéncia: Fornecer relatérios de transparéncia financeira, detalhando como as praticas de sustentabilidade impactam
o orcamento do evento ou da operacao.

c) Revisdo de Praticas de Contratacdo: Avaliar periodicamente as praticas de contratacao para garantir que sejam transparentes, éticas e
alinhadas com os principios de sustentabilidade.

14.3.10. Essas acbes de monitoramento e avaliacdo sdo fundamentais para garantir a eficacia e o cumprimento dos requisitos de sustentabilidade
estabelecidos, promovendo um ciclo continuo de melhoria e conformidade com os critérios ambientais e sociais.

15. DA PROPOSTA/CRITERIO DE JULGAMENTO E MODO DE DISPUTA

15.1. DA PROPOSTA

15.1.1. Na apresentacdo da proposta, deverdao constar: validade da proposta, ndo inferior a 90 (noventa) dias, prazo de entrega, preco total,

expressos e moeda corrente nacional, nele incluidas todas as despesas com a confec¢do, impostos, taxas, seguro, servicos, depreciacdo, emolumentos, e
guaisquer outros custos que, direta e indiretamente, venha ocorrer.

15.1.2. As propostas deverdo conter os pregos unitarios em algarismos arabicos, com no maximo duas casas decimais. Preco total expresso em
algarismos ardbicos e por extenso, em moeda corrente Nacional. Indicar em sua Proposta de Pregos - CNPJ e os Dados Bancarios (Banco, Agéncia e Conta
Corrente), onde serdo creditados os respectivos pagamentos, caso seja vencedora do certame.

15.1.3. E vedada a apresentacdo de cotacdo com quantitativo minimo nos termos do art. 82, inciso Il em raz3o da natureza do objeto.

15.2. DO CRITERIO DE JULGAMENTO

15.2.1. Considerando o Art. 6°, inciso XLI, que estabelece o pregao como modalidade de licitagcdo para aquisicdo de bens e servicos comuns.

15.2.2. Fica estabelecido na presente contratacao, que no julgamento das propostas serd adotado o critério de MENOR PRECO POR LOTE conforme

referenciado no estudo técnico preliminar, vejamos:

15.3. O parcelamento da solucdo é a regra, devendo a licitagao ser realizada por item sempre que o objeto for divisivel, desde que se verifique ndo
haver prejuizo para o conjunto da solugao ou perda de economia de escala, visando propiciar a ampla participagdo de licitantes.

15.4. Na presente contratacdo sugere-se que seja realizada em lotes, considerando que a contratacdo ird atender 2 cidades diferentes, e ainda
considerando que agrupou os itens em lote, permite negociacdo de precos mais competitivos, visto que podera reduzir o custo por unidade, uma vez que a
empresa contratada pode planejar a aquisicdo de insumos e a preparacdo de refeicdes de forma mais eficiente. Isso resulta em um custo-beneficio para
ambas as partes. Além de uma padronizacdo na qualidade dos alimentos e dos servicos.

15.5. Além disso, simplifica a coordenagao de hordrios, entregas, montagem e desmontagem das areas de alimentacdo. Isso reduz o risco de falhas
de comunicacdo e atrasos, proporcionando um servico mais fluido e eficiente.

15.6. Facilidade para a administracdo em gerenciar um Unico contrato e estabelecer comunicagdo com uma Unica empresa facilita a administracao
dos servigos.

15.6.1. Optou-se pelo agrupamento de itens em virtude de sua natureza, como forma de minimizar os riscos atrelados ao um possivel fracasso na
contratacdo, bem como para ampliar a competividade. Observa-se ainda que os itens ndo possuem nenhuma complexidade técnica. Portanto um eventual
parcelamento ndo ampliaria a competividade e aumentaria a dificuldade de gerenciamento dos contratos por parte da administracao.

15.6.2. A Sumula n? 8 do TCE-RO (Tribunal de Contas do Estado de Rondonia) preconiza que a Administracdo Publica deve evitar a fragmentacdo de
contratos, ou seja, a divisdo de um objeto de contratacdo em partes menores que, isoladamente, nao justificariam a celebracdo de contratos independentes.
Essa opcdo de divisdo pode ser permitida apenas em situa¢des excepcionais, quando se demonstrar que a divisdo em lotes ou partes é essencial para a
viabilidade econémica da licitagdo e para o atendimento do interesse publico, considerando que a unificacdo de contrata¢Ges de valores menores pode
resultar em prejuizos a eficiéncia e a boa gestao dos recursos publicos.

15.6.3. a escolha do critério de julgamento "menor preco por lote" justifica-se pela necessidade de evitar a divisdo excessiva, que poderia
comprometer a economia de escala, reduzir a eficiéncia e gerar custos administrativos elevados. Ao adotar este critério, a Administracdo Publica busca
preservar a economia de escala, garantir a celeridade do processo licitatério, evitar a pulverizacdo de contratos de pequeno valor e assegurar uma
contratacdo mais expressiva e vantajosa. Dessa forma, a licitacdo por lote se revela a opcao mais adequada para otimizar a utilizacdo dos recursos publicos,
proporcionando maior eficiéncia e controle na gestdo dos contratos, com fulcro na Simula n2 8/TCE-RO

15.7. DO MODO DE DISPUTA

15.7.1. Conforme disposto no art. 56, inciso |, da Lei n.2 14.133/21, devera ser adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico, o modo de
disputa "aberto", em que que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.

16. DA CONTRATAGAO DE ME E EPP

(Base legal: §29, art. 42 da Lei n. 14.133/2021, Lei Complementar 123/2006)

16.1. Na forma do Art. 49, da Lei Federal n2 14.133, de 01 de abril de 2021, aplicam-se as licitacGes e contratos disciplinados por esta Lei as
disposi¢Ges constantes dos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006, devendo atentar as regras estabelecidas no regramento
especifico citado.

16.2. Poderdo participar do certame as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n? 14.133 de 01/04/2021, de 2021, e as
microempresas e empresas de pequeno porte nos limites previstos da Lei Complementar n? 123, de 2006.

16.3. As empresas equiparadas a ME/EPP e sociedades cooperativas de consumo devem atender as disposi¢des estabelecidas na Lei Complementar
n2 123, de 14 de dezembro de 2006 e demais normas para fins de fruicdo dos beneficios ali dispostos.

16.4. Para obtencdo de beneficios a que se refere este item, a licitante deverd apresentar:

16.5. Declaracdo, em campo préprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n? 123, de

2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 12 ao 32 do art. 49, da Lei n.2
14.133, de 2021;

16.6. Declaracdo de que no ano-calendario de realizacdo da licitacdo ainda ndo tenha celebrado contratos com a Administracdo Publica cujos
valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, na forma do Art. 42, § 29, da
Lei n? 14.133, de 2021.
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16.7. A falsidade da declaragdo sujeitard o licitante as sangdes previstas na Lei n2 14.133, de 2021.

16.8. A ampla participagdo devera ser estendida a empresas ME/EPP sem a reserva de cota de 25%. Contudo, ndo sera aplicado o tratamento
diferenciado e simplificado para as microempresas e empresas de pequeno porte, uma vez que ndo se mostra mais vantajoso para a administracdo publica,
conforme justificados pelo motivos a seguir:

| - Ampla Concorréncia: A abertura para a participacdo de empresas de diferentes portes estimula uma concorréncia mais ampla,
possibilitando a escolha da proposta mais vantajosa para a administragdo publica em termos de preco e qualidade.

Il - Capacidade Técnica e Operacional: A n3o restricdo as ME e EPP permite que empresas com maior capacidade técnica e
operacional participem do processo, o que pode ser crucial para a efetiva execucdo dos servicos contratados.

I - Garantia de Qualidade: A busca pela exceléncia na execugado dos servicos demanda uma analise criteriosa das capacidades das
empresas concorrentes. A auséncia de restricdo de participacao permite a selecio da empresa mais qualificada, independentemente do
porte.

V- Viabilidade Econ6mica: Em alguns casos, a restricdo exclusiva a ME e EPP pode comprometer a viabilidade econdmica do
contrato, especialmente se ndo houver um numero suficiente de empresas desses portes que atendam plenamente as exigéncias técnicas
e operacionais estabelecidas.

V- Atendimento as Demandas Especificas: Dependendo da complexidade dos servicos, a busca por empresas com experiéncia e
capacidade técnica especificas pode ser mais importante do que o enquadramento como ME ou EPP.
VI - Estimulo a Competitividade: A ndo adog¢do da participagdo exclusiva incentiva a competitividade entre empresas de diferentes
portes, contribuindo para a elevacdo dos padrdes de qualidade e a oferta de propostas mais vantajosas para a administracdo publica.
16.9. Portanto, a decisdo de ndo adotar o regime de participacdo exclusiva para ME e EPP busca assegurar uma selecdao mais criteriosa, promover a
concorréncia justa e garantir a efetiva entrega dos servigos contratados, priorizando critérios de capacidade técnica e operacional.
17. DA HABILITACAO
17.1. Habilitagdo Juridica

a) Cédulas de identidade dos responsaveis legais da empresa/entidade;
b) Registro comercial, no caso de empresa individual;

c) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais e, no caso de
sociedade por a¢des, acompanhado das publicacdes e do documento de eleicdo de seus administradores;

d) Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em exercicio;
e) No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

f) Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio http://www.portaldoempreendedor.gov.br/;

g) No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato
social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatdrio de seus
administradores;

h) No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
prova da indicacdo dos seus administradores;

i) No caso de cooperativa: ata de fundacgdo e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na
Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n?
5.764, de 1971;

j) No caso de agricultor familiar: Declaracdo de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar - DAP; valida, ou
ainda, outros documentos definidos pelo Ministério do Desenvolvimento Social, nos termos do art. 2°, §3° do DECRETO n.” 11.802 de 2023.

k) No caso de produtor rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEl, que comprove a qualificagdo como produtor rural pessoa
fisica, nos termos da INSTRUCAO NORMATIVA RFB N2 2110, DE 17 DE OUTUBRO DE 2022.

I) No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizacdo, e se for o caso, ato de registro ou
autorizacao para funcionamento expedido pelo érgdao competente, quando a atividade assim o exigir;

17.1.1. Os documentos acima deverdo estar acompanhados da ultima alteracdo ou da consolidacdo respectiva.
17.2. Regularidade Fiscal

a) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria
da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais
e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n2
1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

b) Certiddo de Regularidade de Débitos com a Fazenda Estadual, admitida comprovacao também, por meio de “certiddo positiva com
efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de adimplemento;

c) Certiddo de Regularidade de Débitos com a Fazenda Municipal, admitida comprovacdo também, por meio de “certiddo positiva com
efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de adimplemento. Caso o fornecedor seja considerado
isento dos tributos estaduais relacionados ao objeto. O licitante devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacao de declara¢do da
Fazenda Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra equivalente, na forma da lei;

d) Certiddao de Regularidade do FGTS, admitida comprovagdo também, por meio de “certiddo positiva com efeito de negativo”, diante da
existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de adimplemento;

e) Prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

f) Comprovagdo de inscri¢do no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

17.3. Regularizagao Trabalhista

a) Certiddo de Regularidade de Débito — CNDT, para comprovar a inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
admitida comprovacao também, por meio de “certiddo positiva com efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado
e em fase de adimplemento.
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17.4. Qualificagao Econémico Financeira

a) Certiddo Negativa de Feitos de Faléncia — Lei n°. 11.101/05 emitida pelo distribuidor da sede do licitante, expedida nos ultimos 90
(noventa) dias caso ndo conste o prazo de validade.

b) Balancgo patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis dos 02 (dois) Ultimos exercicios sociais,
ou o Balanco de Abertura, caso a licitante tenha sido constituida em menos de um ano, devidamente autenticado ou registrado no érgao
competente, para que o(a) pregoeiro(a) possa aferir se esta possui Patrimonio Liquido (licitantes constituidos ha mais de um ano) ou
Capital Social (licitantes constituidos ha menos de um ano), de 2% (dois por cento) do valor estimado do item/grupo que o licitante estiver
participando.

b.1) no caso do licitante classificado em mais de um item/grupo, o aferimento do cumprimento da disposicdo acima levara em
consideragdo a soma de todos os valores referencias;

b.2) caso seja constatada a insuficiéncia de patrimonio liquido ou capital social para a integralidade dos itens/grupo em que o licitante
estiver classificado, o Pregoeiro o convocara para que decida sobre a desisténcia do(s) item(ns)/grupo(s) até o devido enquadramento a regra acima
disposta;

b.3) As regras descritas nos itens b.1) e b.2) deverdo ser observadas em caso de ulterior classificacdo de licitante que ja se consagrou
classificado em outro item(ns)/grupo(s).

17.5. Qualificagdao Técnica
17.5.1. A qualificagao técnica sera exigida em conformidade com o art. 67 da Lei Federal n2 14.133 de 01 de abril de 2021.

Art. 67. A documentacdo relativa a qualificagdo técnico-profissional e técnico-operacional sera restrita a:

[...]
VI - declaragao de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacgdes e das condigdes locais para o cumprimento das obriga¢des objeto da licitagdo.

§ 12 A exigéncia de atestados sera restrita as parcelas de maior relevancia ou valor significativo do objeto da licitagdao, assim consideradas as que tenham valor
individual igual ou superior a 4% (quatro por cento) do valor total estimado da contratagdo.

§ 22 Observado o disposto no caput e no § 12 deste artigo, serd admitida a exigéncia de atestados com quantidades minimas de até 50% (cinquenta por cento)
das parcelas de que trata o referido paragrafo, vedadas limitagdes de tempo e de locais especificos relativas aos atestados.

[..]

§ 52 Em se tratando de servigos continuos, o edital podera exigir certiddo ou atestado que demonstre que o licitante tenha executado servigos similares ao
objeto da licitacdo, em periodos sucessivos ou ndo, por um prazo minimo, que ndo podera ser superior a 3 (trés) anos.

17.5.2. A empresa devera apresentar para fins de habilitagao:

| - Comprovacao de aptidao para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou
superior com o objeto desta contratagao, ou com o item pertinente, por meio da apresentagao de certiddes ou atestados, por pessoas
juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

Il - Para fins da comprovacao de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito a contratos executados com as seguintes
caracteristicas minimas:

a) Atestado de Capacidade Técnica, expedido por pessoa juridica de direito publico ou privado comprovando a capacidade e aptiddo da
proponente para desempenho de atividade pertinente e compativel desta licitagdo com no minimo de 20% (vinte) por cento dos itens de
maior relevancia do lote I, conforme quadro a seguir:

ITENS DE MAIOR RELEVANCIA LOTE | QUANTITADE ESTIMADA QUANTITDADE COM O PERCENTUAL DE 20% (VINTE POR CENTO)
ITEM 1 5400 1080
ITEM 2 1300 260
ITEM 3 1700 340
ITEM 11 2300 460

b) Para o lote Il, a empresa deverd apresentar atestado de capacidade técnica que forneceu e/ou prestou servigos similiar ao item 22 do
lote.

c) O atestado devera indicar dados da entidade emissora (razdo social, CNPJ, endereco, telefone, fax, data de emissao) e dos signatdrios do
documento (nome, funcao, telefone, etc.), além da descricdo do objeto e quantidade expressa em valor, este Ultimo quando possivel;

d) O atestado e/ou declaracdo emitido por pessoa de direito publico deverd constar 6rgao, cargo e matricula do emitente;

e) Serd admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatorio de diferentes atestados executados de
forma concomitante;

f) Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor;

g) O fornecedor disponibilizard todas as informagdes necessarias a comprovacdo da legitimidade dos atestados, apresentando, quando
solicitado pela Administracdo, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi
executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

17.6. Das Declaragdes:
a) Declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social.

b) Declaracdo de que tomou conhecimento do Termo de Referéncia, e das condi¢bes e locais para cumprimento das obrigacdes do objeto
da licitacao.

c) A empresa deverd apresentar para fins de classificacdo:

Declaragao que possui estrutura fisica de cozinha compativel com o cumprimento do objeto deste Termo de Referéncia, em conformidade
com os requisitos relacionados na Resolugdo-RDC n. 216/2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA.

18. DAS OBRIGACOES
18.1. Da Contratante

a) Promover o acompanhamento e a fiscalizacdo da execugdo contratual, por intermédio do fiscal designado, anotado em registro préprio
as falhas detectadas e comunicando as ocorréncias de fatos que, a seu critério, exijam a adocdo de medidas por parte da CONTRATADA,;

b) Prestar os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela CONTRATADA, relativos a execugdo do objeto da contratacdo;
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c) Observar e fazer cumprir fielmente o que estabelece este Termo de Referéncia, em particular no que se refere aos niveis de servigo
especificados;

d) Comunicar imediatamente a CONTRATADA qualquer irregularidade verificada por ocasido do recebimento dos materiais, tomando
providéncias necessarias para a sua devolugao, se for o caso;

e) Efetuar o pagamento a CONTRATADA de acordo com as condi¢Ges de precos e prazos estabelecidos neste Termo de Referéncia, desde
gue em conformidade com o exigido;

f) Aplicar as san¢Ges que couberem as inadimpléncias da CONTRATADA, depois de garantir a contraditério de ampla defesa;
g) Proporcionar todas as facilidades para que a empresa possa cumprir suas obrigacdes dentro das normas e condi¢des assumidas;
h) Rejeitar, no todo ou em parte, os materiais que ndo atenderem as especifica¢oes.
18.2. Da Contratada/Fornecedor
a) Observar e cumprir fielmente o que estabelece este Termo de Referéncia, em particular no que se refere aos niveis de servico
especificados;
b) Cumprir fielmente as normas estabelecidas neste Termo de Referéncia, de forma que os servigos sejam entregues em perfeito estado e

condicOes, executando-os sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

c) Arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do cumprimento das obriga¢cdes assumidas e todos os tributos
incidentes, sem qualquer 6nus a Administracdo Publica, devendo efetuar os respectivos pagamentos na forma e nos prazos previstos em
Lei.

d) Nos precos ofertados deverdo estar incluso todos os impostos, taxas, fretes e demais custos provenientes da entrega e mobilizacdo de
materiais necessarios a execucao dos servicos, ndo devendo a CONTRATANTE em nenhuma hipdtese ser cobrada por eventuais acréscimos
nos fretes ou tarifas, impostos, taxas e demais custos.

e) Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacGes assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e
gualificacdo exigidas na licitacdo.

f) Responsabilizar-se civil e penalmente por todo e quaisquer danos que venham causar a Contratante ou a terceiros, por acdo ou omissao,
em decorréncia do fornecimento, ndo sendo a Contratante, em nenhuma hipdtese, responsdvel por danos indiretos ou lucros cessantes.

g) Apresentar um preposto devidamente habilitado, com poderes para representd-lo em tudo o que se relacionar com a execuc¢do do
servigo.

h) Responder pelas despesas resultantes de quaisquer acdes, demandas, decorrentes de danos seja por culpa sua ou qualquer de seus
empregados e prepostos, obrigando-se, outrossim, por quaisquer responsabilidades decorrentes de a¢des judiciais de terceiros, que lhe
venham a ser exigida por forca de lei, ligadas ao cumprimento do presente Contrato.

i) Entregar os servicos dentro do prazo exigido, conforme prazo estabelecido no Termo de Referéncia;

j) Evedada a subcontratacio total do objeto do contrato, sendo autorizada a subcontratag¢do parcial quando e se houver a prévia anuéncia
da Administracao;

k) Comunicar a Administracdo da SUGESP, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente, além de prestar os esclarecimentos que
julgar necessario;

[) A licitante vencedora dos itens/grupos se obrigara a fazer a prestacdo do servico desta licitacdo, a ela adjudicado, nos locais indicados
pela SUGESP;

m) Prover seus funcionarios com equipamentos de prote¢do adequados a execugdo dos servicos objeto da contratacdo, e responder por
guaisquer acidentes de que possam ser vitimas quando em servico;

n) Relatar a fiscalizacdo do contrato toda e qualquer irregularidade observada quanto a execugao dos servicos objeto da contratacao;

o) Responder administrativa, civil e penalmente por quaisquer danos materiais ou pessoais ocasionados a Contratante e/ou a terceiros, por
seus empregados, dolosa ou culposamente, desde que garantida a sua ampla defesa.

18.3. Para assinatura do Contrato, fica obrigada a CONTRATADA:

| - Declaracdo da proponente, datada e assinada pelo representante legal, de que dispde, no minimo, das seguintes condicdes para
execuc¢ao dos servicos:

Il - Profissionais especializados no servico;
Il - Equipamentos, ferramentas, materiais suficientes para executar os servicos listados neste Termo de Referéncia;

Vv - A Contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmas condic¢des licitadas, acréscimos ou supressdes no valor inicial atualizado do
Contrato, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial do contrato que se fizerem nas obras, nos servigos ou nas compras, €,
no caso de reforma de edificio ou de equipamento, o limite sera de 50% (cinquenta por cento), conforme disposto no artigo 125, da Lei n2
14.133/2021, tendo como base os pregos constantes da proposta da Contratada.

V- Assinar/Retirar o Instrumento Contratual ou documento equivalente no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, contados do
recebimento da convocacgao formal.

18.4. Do Orgio Gerenciador da ata:

As obrigacGes do 6rgdo gerenciador da ata de registro de precos serdo aquelas especificadas no art. 122 do Decreto Estadual 28.874/2024,
abrangendo desde o controle e administracdao dos procedimentos licitatdrios e a consolidacdo das estimativas de consumo dos drgaos participantes, até a
conducdo do processo de registro de precos, o gerenciamento da ata e a aplicacdo das penalidades por descumprimento. Essas atividades incluem ainda a
realizagdo de pesquisas de mercado, a confirmagao do objeto a ser licitado com os érgaos participantes e a andlise das solicitacdes de adesdo, assegurando
o cumprimento dos limites estabelecidos e a divulgacdo obrigatéria de documentos, vejamos:

Art. 122.Caberd ao 6rgao gerenciador, érgao competente para operacionalizar os procedimentos licitatérios no ambito da Administragdo Publica, a pratica de
todos os atos de controle e administragao do SRP, e ainda o seguinte:

| - realizar o procedimento de intencdo de registro na forma do art. 124;

Il - consolidar todas as informacgdes relativas a estimativa individual e total de consumo encaminhadas pelos 6rgdos participantes para atender aos requisitos de
padronizac¢do e racionalizag¢do;

Il - elaborar o projeto basico ou termo de referéncia do registro de precos fruto da intengao;

IV - promover todos os atos necessdrios a instrugdo processual para a realizagdo do procedimento licitatério de intengdo de registro de pregos;
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V - realizar levantamento de mercado e pesquisa de prego ampla e diversificada para elaboragdo da estimativa orgamentdria, devendo zelar pela maior amplitude
possivel das fontes pesquisadas;

VI - confirmar junto aos érgdos participantes a sua concordancia com o objeto a ser licitado, inclusive quanto aos quantitativos e projeto basico;
VII - realizar todo procedimento licitatorio, bem como os atos dele decorrentes;

VIII - gerenciar a ata de registro de precos, providenciando a indica¢cdo, sempre que solicitado, dos fornecedores, para atendimento as necessidades da
Administracdo, obedecendo a ordem de classificagdo e os quantitativos de contratacdo definidos pelos érgdos participantes;

IX - conduzir os procedimentos relativos a eventuais renegocia¢des dos precos registrados e a aplicacdo de penalidades por descumprimento do pactuado na ata
de registro de precos;

X - analisar as solicitacdes de adesdo formuladas pelos 6rgdos ndo participantes;
XI - zelar pela observancia dos limites individual e global para adesdo;

XII - divulgar o conteudo do edital, da ata de registro de pregos, os eventuais contratos e termos aditivos, na Imprensa Oficial, no sitio eletronico do Estado e no
Portal Nacional de ContratagGes Publicas, conforme as diretrizes da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

§ 1°A analise das solicitagGes de adesdo devera ser precedida de levantamento de mercado e pesquisa de prego para aferi¢do do valor do objeto registrado com
base no quantitativo resultante da adesao, apresentado por ato préprio da unidade aderente.

§ 2°A constatagdo de pregco mais vantajoso em decorréncia da pesquisa referida no pardgrafo anterior, identificada e informada pela unidade de origem,
acarretara a necessidade de repactuagdo do prego registrado.

§ 3°N3o havendo éxito nas negociag¢des, o 6rgado gerenciador ndo autorizara a adesdo.
18.4.1. Das Declaragoes:

a) Apresentar a Declaracdao de cumprimento do disposto no inciso XXXIll do art. 72 da Constituicdo Federal e Art. 68, inciso VI da Lei
14.133/2021.

b) Apresentar a Declaracdo de Fato Superveniente.

c) Apresentar a Declara¢cdo de ME/EPP.

d) Apresentar a Declaragao de Ciéncia do Edital.

e) Apresentar a Declara¢dao de Menor.

f) Apresentar a Declaracdo Independente de Proposta.

g) Apresentar a Declaracdo de Acessibilidade.

h) Apresentar a Declara¢do de cumprimento de Cota de Aprendizagem e reabilitados da previdéncia social.

i) Apresentar a Declaracdo de Nao Utilizacdo de Trabalho Degradante ou Forgado.

18.4.2. Os casos excepcionais serdo avaliados pelo CONTRATANTE, que decidird motivadamente.
19. SANCOES
19.1. Havendo recusa da empresa vencedora em assinar a ata de registro de precos e/ou o contrato sera aplicada multa de 5% (cinco por cento)

sobre o seu respectivo valor total, além de recair-lhe a responsabilidade por eventuais perdas ou prejuizos causados a SUGESP;

19.2. O prazo para recolhimento da multa e/ou do ressarcimento por eventuais perdas ou prejuizos sera de até 30 (trinta) dias corridos, contado a
partir do primeiro dia Util apds o recebimento de notificacdo pela empresa.

19.3. O atraso injustificado para conclusdo dos servigcos, conforme disposicdo contida nos subitens 6.23. e 6.38. deste Termo de Referéncia,
sujeitara a Contratada a multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor total da Ordem de Fornecimento correspondente, a cada hora de atraso, contada a
partir da 12 (primeira) hora imediatamente posterior a hora determinada para o inicio do evento/curso.

19.4. A Contratada, quando ndo puder cumprir os prazos estipulados para a execucdo do objeto deste Termo de Referéncia, nos casos previstos nos
arts. 107, 108 e 111 da Lei n. 14.133/2021, devera, até o vencimento do respectivo prazo, apresentar justificativa por escrito e de forma digital ao(a)
Gestor(a) do Contrato , juntando documentos comprobatérios dos fatos alegados, ficando a critério da SUGESP a sua aceitacdo.

19.5. Vencido o prazo estipulado, a Contratante oficiard a Contratada, comunicando-lhe a data e/ou hora limite para a execugdo. A partir da data
e/ou hora limite, considerar-se-a recusa, podendo ser aplicada a sancdo de que trata o subitem 18.7 deste Termo de Referéncia.

19.6. A execucdo do objeto deste Termo de Referéncia até a data e/ou hora limite de que trata o subitem anterior ndo isenta a Contratada das
respectivas multas previstas nos subitens 18.2 deste Termo.

19.7. Pelo descumprimento parcial do compromisso pela Contratada, a Contratante poderd extinguir o contrato e/ou aplicar multa de 5% (cinco por
cento) sobre o seu respectivo valor total.

19.8. Pelo descumprimento total do compromisso pela Contratada, a Contratante podera extinguir o contrato e/ou aplicar multa de 15% (quinze
por cento) sobre o seu respectivo valor total.

19.9. As multas mencionadas nos subitens anteriores serdao cumulativas.

19.10. As multas devidas bem como os prejuizos causados a Contratante ndo possuem carater indenizatério e serdao deduzidas dos valores a serem
pagos ou recolhidos na forma da lei e o seu pagamento ndo eximira a Contratada da responsabilidade de perdas e danos decorrentes das infra¢cdes
cometidas.

19.11. A Contratada inadimplente, quando ndo tiver valores a receber da Contratada tera o prazo de até 30 (trinta) dias corridos, contado a partir do
primeiro dia util apds o recebimento de notificacdo, para recolhimento da multa ou para o ressarcimento de danos ou prejuizos a ele causados.

19.12. Para a aplicacdo das penalidades previstas serdo levadas em conta a natureza e a gravidade das possiveis faltas, os prejuizos dela advindos
para a Administracdo Publica e a reincidéncia na pratica do ato, sempre mediante o qual, a Contratada se garantird a ampla defesa e o contraditério.

19.13. A aplica¢do de multa e/ou a extingdo do contrato ndo impede que a Contratante aplique a Contratada as demais sang¢des previstas no art. 156
da Lei n. 14.133/2021 (adverténcia, impedimento de licitar e contratar ou declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar) e serdo precedidas de
processo administrativo mediante o qual se garantira a ampla defesa e o contraditério.

19.14. Cautelarmente, a Contratada poderd efetuar a retencdo do valor presumido da multa, antes da instauracdo do regular procedimento
administrativo.

19.15. A sanc¢do denominada “Adverténcia” sé terd lugar se emitida por escrito e quando se tratar de faltas leves, assim entendidas como aquelas
gue ndo acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacdo, cabivel somente até a segunda aplicacdo (reincidéncia) para a mesma infracdo, caso
nao se verifique a adequacdo da conduta por parte da Contratada, apds o que deverao ser aplicadas san¢des de grau mais significativo;

19.16. Sdo exemplos de infracdo administrativa penalizaveis, nos termos da Lei n.2 14.133/21, art. 155:

Art. 155. O licitante ou o contratado sera responsabilizado administrativamente pelas seguintes infragdes:

23/31



28/03/2025, 11:55 SEI/RO - 0057768749 - Termo de Referéncia

| - dar causa a inexecugao parcial do contrato;

Il - dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

Il - dar causa a inexecucdo total do contrato;

IV - deixar de entregar a documentacao exigida para o certame;

V - ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

VI - ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratacdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;
VIl - ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

VIII - apresentar declaracdo ou documentacgdo falsa exigida para o certame ou prestar declaracdo falsa durante a licitagdo ou a execuc¢do do contrato;

IX - fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;

X - comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

XI - praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;
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19.17. As sangdes serdao aplicadas, NO QUE COUBER, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal que possa ser acionada em desfavor da
CONTRATADA, conforme infracdo cometida e prejuizos causados a administracdo ou a terceiros;
19.18. Para efeito de aplicacdo de multas, as infragGes sdo atribuidos graus, com percentuais de multa conforme a tabela a seguir, que elenca apenas
as principais situagdes previstas, ndo eximindo de outras equivalentes que surgirem, conforme o caso:
Item DESCRICAO DA INFRACAO SERVICO GRAU | MULTA*
e - . — . - N , . 4,0%
1. |Permitir situagdo que crie a possibilidade ou cause dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais; por ocorréncia. 06 por d?a
. . . . o 4,0%
2. | Usar indevidamente informagdes sigilosas a que teve acesso; por ocorréncia. 06 por dia
. . . . . . . . . 3,2%
3. |Suspender ou interromper, salvo por motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os servicos contratuais por dia e por unidade de atendimento; 05 por dia
, . - o A 1,6%
4. | Recusar-se a executar servico determinado pela FISCALIZACAO, sem motivo justificado; por ocorréncia; 04 por dia
L e ~ . . 0,8%
5. | Manter funcionario sem qualificacdo para a execucdo dos servicos; por empregado e por dia. 03 por dia
7 Executar servico incompleto, paliativo substitutivo como por carater permanente, ou deixar de providenciar recomposi¢do complementar; por 02 0,4%
" |ocorréncia. por dia
8 Permitir a presenca durante os eventos de funcionario sem uniforme e/ou com uniforme manchado, sujo, mal apresentado e/ou sem cracha o1 0,2%
" | registrado por ocorréncia(s); por dia
Para os itens a seguir, deixar de:
9 Cumprir prazo previamente estabelecido com a FISCALIZACAO para fornecimento de materiais ou execucdo de servicos; por unidade de tempo 03 0,8%
" | definida para determinar o atraso. por dia
Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus anexos, mesmo que ndo previstos nesta tabela de multas, apds reincidéncia formalmente notificada 0,8%
10. ~ N 03 .
pela FISCALIZACAO; por ocorréncia. por dia
1 Refazer servigo ndo aceito pela FISCALIZACAO, nos prazos estabelecidos no contrato ou determinado pela FISCALIZACAO; por unidade de tempo 03 0,8%
" | definida para determinar o atraso. por dia
. o . ~ ~ o 0,8%
12. | Cumprir determinagdo formal ou instru¢dao complementar da FISCALIZACAO, por ocorréncia; 03 por d?a
13 Iniciar execug3o de servigo nos prazos estabelecidos pela FISCALIZACAO, observados os limites minimos estabelecidos por este Contrato; por 02 0,4%
" | servico, por ocorréncia. por dia
. - . . . N . A 04% por
14. |Disponibilizar equipamentos, e materiais para a realizagdo dos servigos contratados ; por ocorréncia. 02 dia
S . L , . 0,4%
15. | Ressarcir o 6rgdo por eventuais danos causados por seus funcionarios, em Veiculos, equipamentos etc. 02 por dia
~ e . . o 0,2%
16. | Manter a documentacao de habilitagdo atualizada; por item, por ocorréncia. 01 por dia
- L . . ~ . . P S 0,2%
17. |Substituir funciondrio que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as necessidades do Orgdo, por funcionario; 01 por dia
19.19. As sancdes aqui previstas poderao ser aplicadas concomitantemente, facultada a defesa prévia do interessado, no respectivo processo, no
prazo de 05 (cinco) dias Uteis;
19.20. Apds 30 (trinta) dias corridos da falta de execucdo do objeto, sera considerada inexecugdo total do contrato, o que ensejara a rescisao
contratual;
19.21. As sangOes de natureza pecuniaria serdo diretamente descontadas de créditos que eventualmente detenha a CONTRATADA ou efetuada a sua
cobrancga na forma prevista em lei;
19.22. As sangOes previstas nao poderdo ser relevadas, salvo ficar comprovada a ocorréncia de situagdes que se enquadrem no conceito juridico de

forca maior ou casos fortuitos, devidos e formalmente justificados e comprovados, e sempre a critério da autoridade competente, conforme prejuizo
auferido;

19.23. A autoridade competente, na aplicacdo das sancoes, levard em consideracao a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena,
bem como o dano causado a Administracdo, observado o principio da proporcionalidade;

19.24. A sancdo serd obrigatoriamente registrada no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, bem como em sistemas
Estaduais;

19.25. Também ficam sujeitas as penalidades de suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o drgao licitante e de declaragdo de
inidoneidade, previstas no subitem anterior, as empresas ou profissionais que, em razdo do contrato decorrente:

19.26. Tenham sofrido condenacgdes definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de tributos;

19.27. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;

19.28. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos ilicitos praticados.

19.29. Atender no que pede a Instrucdo Normativa n? 1/2021/SUPEL/ASJUR, que regula o rito processual administrativo.
(https://rondonia.ro.gov.br/wp-content/uploads/2021/10/SEI_ABC-0019637319-Instrucao-Normativa-1.pdf).

20. DO REGISTRO DE PRECOS

20.1. DA JUSTIFICATIVA PARA REGISTRO DE PRECOS
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20.1.1. De acordo com o Decreto Estadual n.2 28.874/2024, o Registro de Precgos - SRP para aquisi¢do de bens ou contratagdo de obras ou servigos,
inclusive de engenharia, pelos 6rgaos e entidades descritos no art. 12 do Decreto, obedecera ao disposto:

Art. 116. Sera adotado, preferencialmente, o SRP nas seguintes hipdteses:

| - quando, pelas caracteristicas do objeto, houver a necessidade de contratagdes sucessivas;

Il - quando for mais conveniente a aquisicdo de bens com previsdo de entregas parceladas ou contratacdo de servigos a serem remunerados por unidade de
medida ou por meio de regime de tarefa;

Il - quando for conveniente a contratacdo de determinado objeto para atendimento a mais de um érgdo ou entidade;

IV - quando, pela natureza do objeto, nado for possivel definir previamente o quantitativo exato a ser demandado pela Administracdo Estadual.

[...]

20.1.2. A adocdo do Sistema de Registro de Precos decorre da necessidade de contratacdes frequentes e eventuais, da dificuldade de precisar os
quantitativos a serem utilizados pela SUGESP/RO em decorréncia dos eventos a serem realizados pela SUGESP e demais Orgdos Vinculados ao Gabinete do
Governador e ainda, objetiva evitar a imobilizacdo desnecessdria de recursos e o seu consequente desperdicio. Permite assim que a Administracdo realize as
suas contrata¢des com racionalidade e de forma parcelada, com o devido respaldo no Decreto Federal n.2 28.874/2024 e Lei Federal n.2 14.133/21.

20.1.3. Por definicdo, o Sistema de Registro de Precos consiste no conjunto de procedimentos para o registro formal de precos para contratacdes
futuras, sendo de especial utilidade na busca da eficiéncia na Administracdo Publica. Consta do ordenamento juridico ha varios anos, porém, sua
implantacdo ocorreu efetivamente nos diversos drgaos apds a criacdo da modalidade de licitacdo sob a forma de pregdo presencial e pregdo eletrénico. Tal
modalidade agilizou o processo licitatorio, e suas vantagens combinadas as do Sistema de Registro de Precos proporcionam a desburocratizacdo de
procedimentos, agilidade, celeridade, economia processual, bem como auxiliam no planejamento organizacional.

20.1.4. A adocdo do SRP permite a evolucdo significativa da atividade de planejamento, motivando a cooperacdo entre as mais diversas areas. De
igual forma, pode trazer varias vantagens para a sistematica de contratacdo, muitas vezes tdo complexa, pois, promove maior eficiéncia e flexibilidade na
realizacdo das despesas publicas.

Conforme o art. 6 inciso XLVI da lei 14.133/2021 a "ata de registro de pregos é um documento vinculativo e obrigacional, com caracteristicas
de compromisso para futura contratacdo, no qual sdo registrados o objeto, os pregos, os fornecedores, os orgdos ou as entidades participantes e as
condicbes a serem praticadas, conforme as disposicées contidas no edital da licitagcGo, no aviso ou instrumento de contratacdo direta e nas propostas
apresentadas."

20.2. DA GERENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

20.2.1. A Superintendéncia Estadual de Compras e Licitacdes - SUPEL, serd o 6rgdo responsdvel pelos atos de administracdo, controle e
gerenciamento da Ata de Registro de Precos.

20.3. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

20.3.1. Desde que devidamente justificada a vantagem, a ata de registro de precos, durante sua vigéncia, podera ser utilizada por qualquer érgdo ou

entidade da administragdo publica estadual que ndo tenha participado do certame licitatério, mediante anuéncia do 6érgao gerenciador.
20.3.2. A utilizacdo de ata de registro de precos é conforme o Art. 124 do Decreto Estadual n? 28.874/24.

Art. 124. A utilizagdo de ata de registro de prego por 6rgao nao participante esta sujeita a prévia autorizagdao do érgao gerenciador.

§ 12 A autorizagdo do érgdo gerenciador devera levar em consideragdo a observancia dos limites individual e global previstos neste decreto, além da necessidade
de garantia da capacidade de fornecimento e observancia da economia de escala.

§ 22 O limite individual de cada érgdo ou entidade ndo participante sera de um aumento de 50% do quantitativo registrado, ressalvado o disposto no art. 86, §
79, da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

§ 32 O conjunto de solicitagées de adesdo, independentemente do 6rgdo ou entidade solicitante, ndo podera exceder ao limite global de duas vezes o
guantitativo registrado.

§ 42 A garantia da capacidade de fornecimento devera ser demonstrada por meio de expressa autorizacdo do fornecedor ou prestador de servico registrado na
gual esteja consignada o compromisso de ndo descontinuar ou prejudicar a concretizagao do quantitativo registrado a despeito da adesao solicitada.

§ 52 As solicitagOes de adesdo deverdo ser formalizadas por meio de requerimento especifico instruido em processo administrativo proprio com os seguintes
documentos:

| - documento que ateste a equivaléncia do objeto registrado com a necessidade administrativa do érgdo nao participante;

Il - nota de reserva orcamentaria do recurso necessario a fazer face a despesa decorrente da adesao;

Il - demonstragao da vantajosidade dos pregos registrados por meio da realizacdo de pesquisa de mercado com amplitude e diversidade de fontes;
IV - autorizagdo expressa do orgdo gerenciador;

V - autorizacdo expressa do fornecedor ou prestador de servigo registrado nos moldes previstos no § 42 deste artigo.

§ 62 A solicitacdo de adesdo devera estabelecer de forma clara o quantitativo do objeto que se pretende contratar, com base em técnicas estimativas que
considerardo, quando possivel, o histdrico de consumo e a perspectiva de aumento ou redugdo da demanda.

§ 72 Os orgdos e entidades da Administracdo Publica do Estado de Rondonia poderao aderir a Ata de Registro de Pregos - ARP dos drgdos e entidades da Unido,
dos Estados-Membros e do Distrito Federal, desde que os precos sejam compativeis com os praticados no mercado e seja demonstrada a vantagem da adesdo.

§ 82 E vedada a ades3o a Atas de Registro de Precos gerenciadas por Municipios.
20.4. DA ALTERACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

20.4.1. A alteracdo da Ata de Registro de Precos devera respeitar os dispostos nos arts. 132 a 135 do Decreto Estadual n.2 28.874/2024 e os arts. 124
ao 136 da Lei Federal n.2 14.133/21.

20.4.2. Conforme o art. 132 do Decreto Estadual n.2 28.874/24, as eventuais alteracdes da ata de registro de precos ndo poderdo acarretar aumento
dos quantitativos registrados, inclusive, nas hipdteses previstas no art. 124 da Lei Federal n.2 14.133/21.

Art. 132. As eventuais alteragdes da ata de registro de pregos ndo poderdo acarretar aumento dos quantitativos registrados, inclusive, nas hipdteses previstas no

art. 124 da Lei Federal n? 14.133, de 2021.

Paragrafo Unico. Os eventuais contratos decorrentes do registro de precos poderdo ser alterados de acordo com as diretrizes da Lei Federal n? 14.133, de 2021,
observando-se, quanto aos acréscimos e supressées, a aplicacdo do limite legal relativo ao contrato individualmente considerado, e ndo a ata de registro de
precos.

20.4.3. Os precos registrados poderdo ser revistos em decorréncia de eventual reducdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o
custo dos servicos ou bens registrados, cabendo ao érgado gerenciador promover as negocia¢des junto aos fornecedores.

20.4.4. Quando o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado por motivo superveniente, o érgdo gerenciador convocara os
fornecedores para negociarem a redugdo dos pregos aos valores praticados pelo mercado.

20.4.5. Os fornecedores que nado aceitarem reduzir seus precos aos valores praticados pelo mercado serdo liberados do compromisso assumido, sem
aplicacdo de penalidade, conforme o § 1° do art. 134 do Decreto Estadual n.2 28.874/24.

20.4.6. A ordem de classificacdo dos fornecedores que aceitarem reduzir seus precos aos valores de mercado observara a classificacao original.
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20.4.7. Quando o pre¢o de mercado se tornar superior aos precos registrados é facultado ao fornecedor requerer, antes do pedido de fornecimento,
a atualizacdo do preco registrado, conforme o art. 135 do Decreto Estadual n.2 28.874/24 e devera observa os seguintes requisitos:

Art. 135 Quando o preco de mercado se tornar superior aos pregos registrados é facultado ao fornecedor requerer, antes do pedido de fornecimento, a
atualizacdo do prego registrado, mediante requerimento devidamente instruido com a comprovagao de fato superveniente que tenha ensejado a elevagdo dos
precos que inviabilize o cumprimento das obriga¢gdes contidas na ata, desde que observados os seguintes requisitos:

| - a possibilidade da atualizagdo dos precos registrados seja aventada pelo fornecedor ou prestador signatdrio da ata de registro de precos;

Il - a modificagdo seja substancial nas condicOes registradas, de forma que seja caracterizada alteracdo desproporcional entre os encargos do fornecedor ou
prestador signatdrio da ata de registro de precos e da Administragdo Publica;

lll - seja demonstrado nos autos a desatualizacdo dos precos registrados, por meio de apresentacdo de planilha de custos e documentacdo comprobatodria
correlata que demonstre que os precos registrados se tornaram invidveis nas condicGes inicialmente pactuadas.

§ 12 A iniciativa e o encargo da demonstracdo da necessidade de atualizacdo de preco serdo do fornecedor ou prestador signatario da ata de registro de precos,
cabendo ao drgdo gerenciador a andlise e deliberacdo a respeito do pedido.

§ 22 Se ndo houver prova efetiva da desatualizagdo dos precos registrados e da existéncia de fato superveniente, o pedido serd indeferido pela Administragédo e o
fornecedor continuard obrigado a cumprir os compromissos pelo valor registrado na ata, sob pena de cancelamento do registro de pregos e de aplicagdo das
penalidades administrativas previstas em lei e no edital.

§ 42 Comprovada a desatualizagdo dos pregos registrados decorrente de fato superveniente que prejudique o cumprimento da ata, a Administra¢do podera
efetuar a atualizagdo do preco registrado, adequando-o aos valores praticados no mercado.

§ 52 Como alternativa a atualizagcdo prevista no paragrafo anterior, o érgdo gerenciador podera liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicacdo de
qualquer penalidade.

§ 62 Liberado o fornecedor na forma do paragrafo anterior, o 6rgao gerenciador podera convocar os integrantes do cadastro de reserva, para que manifestem
interesse em assumir o fornecimento dos bens, a execucdo das obras ou dos servicos, pelo preco registrado.

§ 72 Na hipdtese de ndo haver cadastro de reserva, a Administragdo Publica poderd convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para
negociagdo e assinatura da ata no maximo nas condigdes ofertadas por estes, desde que o valor seja igual ou inferior ao orgamento estimado para a contratagao,
inclusive quanto aos pregos atualizados, nos termos do instrumento convocatério.

§ 82 N3o havendo éxito nas negociagGes, o 6rgdo gerenciador deverd proceder ao cancelamento da ata de registro de pregos, adotando de imediato as medidas
cabiveis para a satisfacdo da necessidade administrativa.

20.5. DA VIGENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

20.5.1. O prazo de vigéncia da ata de registro de precos sera de 12 (doze) meses, conforme o Art. 125 do Decreto Estadual n 28.874/24.

Art. 125. O prazo de validade da ata de registro de pregos serd de 12 meses, podendo ser prorrogado por igual periodo, desde que comprovada a vantajosidade
do prego registrado, mediante pesquisa de mercado que leve em consideragdo os parametros fixados no art. 51 deste Decreto.

20.5.2. Conforme disposto no artigo 125 da Lei Federal 14.133/2021, a Ata de Registro de Precos oriunda deste pregdo podera ser prorrogada por um
periodo igual ao da vigéncia inicial, desde que seja devidamente comprovada a vantajosidade do preco registrado.

20.6. DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

20.6.1. O cancelamento do Registro de Precos sera conforme o Art. 136 do Decreto Estadual n.2 28.874/24.

Art. 136. O registro de preco de fornecedor ou prestador de servigco sera cancelado quando:
| - for atestado o descumprimento das condigdes previstas na ata de registro de pregos;
Il - o contrato ou documento equivalente ndo for firmado no prazo estabelecido pela Administragdo;

Il - o fornecedor ou prestador de servigo registrado ndo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipdtese deste se tornar superior aos pregos praticados no
mercado;

IV - estiverem presentes razoes de interesse publico; e
V - restar caracterizada a impossibilidade de concretizacdo do objeto registrado em razao de caso fortuito ou for¢ca maior.

§ 12 O cancelamento de registro, nas hipoteses previstas, assegurados o contraditorio e a ampla defesa, serd formalizado por despacho da autoridade
competente do drgdo gerenciador, apds manifestacdo da fiscalizacdo contratual.

§ 22 O disposto no § 32 do art. 139 podera ser observado nas hipéteses de cancelamento do registro, sem prejuizo da prévia negociacdo para obtencdo de
condi¢des mais vantajosas para a Administragao.

21. DA INTENGCAO DE REGISTRO DE PREGOS

Considerando a necessidade de informar sobre a autorizacdo ou ndo dos procedimentos para intengdao de registro de precos- IRP, em
atendimento ao disposto no artigo 117 do decreto estadual 28.874/24, vejamos:

Art. 117. Compete ao 6rgao gerenciador providenciar, previamente a publicagdo do edital, a publicagdo de intengao de registro de pregos como forma de divulgar
formalmente a pretensao de realizagao do certame com a adogao do SRP para possiveis érgaos ou entidades interessadas.

§ 12 A publicacdo da intencdo de registro de pregos deverda descrever o objeto pretendido com clareza suficiente para a compreensdo dos potenciais
interessados.

§ 22 A publicacdo da intencdo de registro de precos podera deixar de ocorrer, sempre de forma fundamentada, quando:

| - a natureza do objeto se relacionar exclusivamente ao drgdo ou entidade responsavel pelo certame;

Il - excepcionalmente, se mostrar inviavel a veiculacdo da intencdo de registro de precos.

Desse modo a Superintendéncia de Gestao de Gastos Publicos Administrativos (SUGESP) decidiu, com fundamento no artigo 86, §19, da Lei
Federal n? 14.133/2021, manifestar sua negativa quanto a intencdo de registro de precos.

Conforme amplamente reconhecido, compete a referida Superintendéncia o planejamento, a coordenacdo e a execucdo dos processos de
aquisicdo centralizada de bens e a contratacdo de servicos necessarios a operacao do Paldcio Rio Madeira e seus anexos.

Destaca-se que a SUGESP, enquanto unidade orcamentaria e financeira, assume a posi¢cdo de contratante no presente processo de registro de
precos, sendo, portanto, a responsavel pela gestdo dos recursos e da execucdo do processo.

22. DO INSTRUMENTO CONTRATUAL

N3o haverd necessidade de elaboracdo de instrumento contratual devido a natureza do procedimento. O Registro de Pregos é um
instrumento que possibilita a aquisicio de bens de forma mais eficiente e econdmica, permitindo a realizacdo de multiplas compras conforme a
necessidade, sem a obrigatoriedade de firmar um contrato para cada aquisicdao. Esta modalidade proporciona flexibilidade e otimiza¢do dos recursos
publicos, garantindo a continuidade dos servicos prestados e atendendo as demandas de maneira agil e dentro dos parametros legais estabelecidos pela
nova Lei de LicitacGes e Contratos Administrativos.

A Lei n2 14.133/2021, em seu art. 96, concede a autoridade competente a discricionariedade para exigir garantia de execugdo do contrato,
considerando os riscos envolvidos e a necessidade de protecdo do interesse publico. Em contratos de grande vulto, a previsdo de garantia contratual pode
ser um instrumento fundamental para assegurar a qualidade dos produtos e servigos fornecidos, garantindo o cumprimento das obrigacdes contratuais e
minimizando riscos financeiros.
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Contudo, a previsao de garantia contratual deve ser justificada tecnicamente, considerando o objeto da contratagao e os riscos inerentes. No
caso especifico de fornecimento de alimentagdo, a exigéncia de garantia deve levar em conta a perecibilidade dos produtos, a fiscalizagdo sanitdria e os
controles de qualidade que ja sdo intrinsecos a prestacao desse servico.

Dessa forma, apesar do valor estimado se perfazer alto o fornecimento de alimentacao ndao apresenta riscos significativos que justifiquem
essa exigéncia, principalmente porque a relacdo entre a Administracdo e a contratada é pautada pela confianca e pela boa-fé.

Ademais, a a qualidade do servico pode ser garantida por meio de fiscalizacdo e aplicacdo de san¢Ges administrativas previstas na Lei n?
14.133/2021.

Ainda neste sentido, o modelo de registro de precos, previsto na Lei n? 14.133/2021, permite a aquisicdo de bens e servicos conforme a
necessidade da Administracdo, sem obrigatoriedade de contratagdo efetiva. Isso significa que a exigéncia de garantia contratual poderia gerar um 6nus
desnecessario aos licitantes, pois a Administracdo publica pode optar por ndo concretizar algumas contratacdes registradas. Ao impor uma garantia
contratual para um fornecimento incerto, ha o risco de aumento nos valores ofertados, reduzindo a competitividade da licitagdo. Assim, a exigéncia de
garantia em contratos de fornecimento via registro de precos deve ser avaliada com cautela, pois pode contrariar os principios da economicidade e
eficiéncia.

Ressaltamos que, a previsdo de garantia contratual pode impactar diretamente a competicdo do certame. Pequenas e médias empresas
podem ter dificuldades em oferecer garantias financeiras, especialmente em contratos de fornecimento continuo como os de alimentagdo. Isso pode
resultar em menor participacao de fornecedores e possivel aumento dos precos apresentados.

Considerando que, o fornecimento de alimentacdo deve atender as disposices do Cddigo de Defesa do Consumidor (CDC), conforme
indicado no item 4 deste Termo de Referéncia, garantindo a seguranca alimentar e qualidade dos produtos entregues. Esse controle, no entanto, é mais
eficaz por meio de fiscalizacdo e aplicacdo de penalidades administrativas, como multas e rescisdo contratual em caso de descumprimento, do que por uma
garantia contratual propriamente dita.

Diante do exposto, a ndo exigéncia de garantia contratual é medida que se coaduna com a prudéncia administrativa e a busca pela eficiéncia
na gestdo dos recursos publicos, assegurando a contratacdo de forma agil e desburocratizada.

23. DO REAJUSTE
(Base legal - Lei Federal n2 14.133/2021, art. 92 § 3 e 4°, inciso | e Decreto 25.829, DE 11 DE FEVEREIRO DE 2021 )

Os contratos de licitacdo devem ser pautados nos principios da justa correspondéncia das obrigacdes e pela vedacdo ao enriquecimento sem
causa, além da observancia e preservacao do equilibrio econémico e financeiro;

Considerando que o reajuste de precos é a reposicao da perda do poder aquisitivo da moeda por meio do emprego de indices de pregos
prefixados no instrumento convocatdrio e no contrato administrativo;

Considerando ainda a previsdo legal na Lei 14.133 e o disposto no artigo 42 e 52 do Decreto 25.829, DE 11 DE FEVEREIRO DE 2021, que diz:

Art. 42 O reajuste em sentido estrito, espécie de reajuste nos contratos de obra, fornecimento ou servigco continuado sem dedicacdo exclusiva de mdo de obra,
consiste na aplicacdo de indice de correcdo monetaria estabelecido no contrato, que retratara a variagdo efetiva do custo de produgdo, admitida a adogdo de
indices especificos ou setoriais.

§ 12 E nula de pleno direito qualquer estipulacdo de reajuste com periodicidade inferior a 1 (um) ano.
§ 29 A periodicidade anual nos contratos de que trata o § 12 sera contada a partir da data limite para apresenta¢do da proposta ou do orcamento a que essa se
referir.

e ainda:

Art. 52 Para fins de adocdo de indices pré-fixados de reajuste, os gestores observardo o critério da especialidade e da setorialidade,
analisando se para o objeto contratual ha indice especifico de reajuste.

O reajuste de pregos podera ser concedido na presente contrata¢do, desde que seja observado, disposto no art. 92, § 32 e § 42 da Lei 14.133,
vejamos:

§ 32 Independentemente do prazo de duragdo, o contrato devera conter cladusula que estabeleca o indice de reajustamento de preco, com
data-base vinculada a data do orgamento estimado, e poderd ser estabelecido mais de um indice especifico ou setorial, em conformidade com a realidade
de mercado dos respectivos insumos.

§ 42 Nos contratos de servicos continuos, observado o interregno minimo de 1 (um) ano, o critério de reajustamento de precos serd por:

| - reajustamento em sentido estrito, quando ndo houver regime de dedica¢do exclusiva de mao de obra ou predominancia de mao de obra,
mediante previsdo de indices especificos ou setoriais;

Sera considerado indice inicial o da data do orgamento estimado, com base na seguinte formula (Decreto n2 1.054/94 e Lei n2 10.192/01):
R=VxI-lo

Sendo:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual dos custos solicitados;

| = Indice relativo ao més do reajuste;

lo = Indice inicial — refere-se ao indice de custos ou de precos correspondentes ao més do orcamento estimado.

O indice a ser uti lizado para o calculo do reajustamento do contrato é o indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA divulgado
pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, ou outro indice que venha a substitui-lo;

Os reajustes serdo precedidos obrigatoriamente de solicitacdo da CONTRATADA, acompanhada de memorial do cdlculo, conforme for a
variacao de custos objeto do reajuste, conforme previsto no disposto do art. 62 do Decreto Estadual n2 25.829 de 11 de Fevereiro de 2021, vejamos:
Art. 6° O pedido de reajuste do contrato deverad ser instruido, observado o art. 15, com os seguintes documentos:
| - requerimento da contratada devidamente assinado pelo seu responsavel;
Il - planilha de custos demonstrando a equagdo inicial do contrato; e

Il - planilha de custos demonstrando a equacdo atual do contrato, a qual devera demonstrar a variagdo do preco, levando em consideragdo o indice de reajuste
pré-fixado no instrumento convocatério e no contrato.

§ 1° O reajuste podera ser formalizado por meio de apostilamento, exceto quando coincidirem com a prorrogacao contratual, em que devera ser formalizado por
termo aditivo

E vedada a inclusdo, por ocasido do reajuste de itens ndo previstos na proposta inicial, exceto quando se tornarem obrigatdrios por forca de
instrumento legal.

O pedido de reajuste pela contratada devera atender ao disposto no Decreto Estadual n? 25.829 de 11 de Fevereiro de 2021, vejamos:
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Art. 15. O pedido de reajuste ou repactuagdo devera ser apresentado pela contratada no prazo maximo de 30 (trinta) dias, contados do fato gerador de seu
direito.

§ 1° No caso de repactuagdo, caso a contratada apresente o pedido dentro do prazo estipulado no caput, os efeitos financeiros retroagirdo a data-base prevista
na convengao coletiva de trabalho.

§ 2° No caso de reajuste, desde que obedecido o prazo previsto no caput, os efeitos financeiros retroagirdo a data de ocorréncia do fato gerador.
§ 3° Caso o pedido de reajuste ou repactuacéo seja feito fora do prazo previsto no caput, os efeitos financeiros serdo contados a partir da data de recebimento do

pedido pela contratante, sendo vedado ao ordenador de despesa conceder efeito retroativo aos efeitos financeiros.

A decisdo sobre o pedido de reajuste deve ser feita no prazo maximo de 60 (sessenta) dias corridos, contados a partir da solicitacdo e da
entrega dos comprovantes de variacao dos custos;

Os reajustes serao formalizados por meio de apostila mento e ndo poderdo alterar o equilibrio econdmico-financeiro dos contratos;

O prazo referido no subitem 25.5.9 ficard suspenso enquanto a CONTRATADA nao cumprir os atos ou apresentar a documentagao solicitada
pelo CONTRATANTE para a comprovacdo da variacdo dos custos;

A Contratada devera observar quando da solicitacdo do restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro o disposto na Lei 14.133/2021,
paragrafo Unico do art. 131, vejamos:

Art. 131. A extincdo do contrato ndo configurara débice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-financeiro, hipétese em que sera concedida
indenizacdo por meio de termo indenizatodrio.

Paragrafo Unico. O pedido de restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro devera ser formulado durante a vigéncia do contrato e antes de eventual
prorrogacao nos termos do art. 107 desta Lei.

Deverd a contratada observar ainda o Decreto Estadual n2 25.829 de 11 de Fevereiro de 2021, Art. 62 paragrafo 22, vejamos:

§ 2° Os reajustes a que o contratado fizer jus e que ndo forem solicitadas durante a vigéncia do contrato serdo objeto de preclusdo com a assinatura da
prorrogagao contratual ou com o encerramento do contrato, salvo se, no caso de prorrogacdo contratual, constar cldusula especifica resguardando o direito do
contratado.

24. DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES

A licitante fica obrigada em aceitar, nas mesmas condi¢Ges contratuais, os acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, até o limite
de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato, nos termos do art. 125 da Lei Federal 14.133/2021, vejamos:

Art. 125. Nas alteracdes unilaterais a que se refere o inciso | do caput do art. 124 desta Lei, o contratado sera obrigado a aceitar, nas mesmas
condicOes contratuais, acréscimos ou supressoes de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato que se fizerem nas obras, nos
servigos ou nas compras, €, no caso de reforma de edificio ou de equipamento, o limite para os acréscimos serd de 50% (cinquenta por cento).

25. DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAO

25.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo consistem na verificagdo da conformidade dos objetos e da alocagdo dos recursos necessarios, de forma a
assegurar o cumprimento do ajuste, devendo ser exercidos por um ou mais representantes da Contratante, especialmente designados, na forma do art. 117
da Lei 14.133/2021, citamos:

Art. 117. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por 1 (um) ou mais fiscais do contrato, representantes da Administracdo especialmente
designados conforme requisitos estabelecidos no art. 72 desta Lei, ou pelos respectivos substitutos, permitida a contratacdo de terceiros para assisti-los e
subsidia-los com informacgdes pertinentes a essa atribuicdo.

§ 12 O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas a execugdao do contrato, determinando o que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados.

§ 22 O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para a adogao das medidas convenientes, a situagdo que demandar decisdo ou providéncia
que ultrapasse sua competéncia.

§ 32 O fiscal do contrato serd auxiliado pelos 6rgdos de assessoramento juridico e de controle interno da Administracdo, que deverdo dirimir duvidas e subsidia-lo
com informacgGes relevantes para prevenir riscos na execugao contratual.

25.1.1. E ainda, em consonancia com os requisitos do Art. 7 da Lei 14.133/2021, vejamos:

Art. 72 Caberd a autoridade maxima do érgdo ou da entidade, ou a quem as normas de organizagdo administrativa indicarem, promover gestdo por competéncias
e designar agentes publicos para o desempenho das fungdes essenciais a execugdo desta Lei que preencham os seguintes requisitos:

| - sejam, preferencialmente, servidor efetivo ou empregado publico dos quadros permanentes da Administracdo Publica;

Il - tenham atribuicGes relacionadas a licitagGes e contratos ou possuam formacdo compativel ou qualificacdo atestada por certificagdo profissional emitida por
escola de governo criada e mantida pelo poder publico; e

Il - ndo sejam cbnjuge ou companheiro de licitantes ou contratados habituais da Administracdo nem tenham com eles vinculo de parentesco, colateral ou por
afinidade, até o terceiro grau, ou de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista e civil.

25.1.2. Levando em consideracdo as disposicdes contidas no Decreto Estadual n° 28.874, datado de 25 de janeiro de 2024, especialmente no seu
artigo 19, o qual estabelece:

Art. 19. As atividades de gestdo e de fiscalizagcdo dos contratos deverdo ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica e exercidas por agentes
publicos, por equipe de fiscalizagdo ou por agente publico Unico, de acordo com a complexidade da contratacdo, assegurada a distin¢do das atividades.

§ 12 A distingdo das atividades de que trata o caput deste artigo ndo podera comprometer o desempenho das a¢des relacionadas a gestdo do contrato.

§ 29 Para fins da fiscalizacdo setorial de que trata o inciso IX do art. 22 deste decreto, o érgdo ou a entidade podera designar representantes para atuarem como
fiscais setoriais nos locais de execu¢do do contrato.

25.2. Competéncias do Gestor do Contrato:

25.2.1. Conforme o disposto no Art. 20 do Decreto Estadual n? 28.874/24 cabera ao Gestor de Contratos:

Art. 20. O gestor do contrato tem como fung¢do administrar o contrato até o término de sua vigéncia, desempenhando as atribuicGes administrativas que sdo
inerentes ao controle individualizado de cada contrato, dentre as quais:

| - instruir o processo com os documentos necessarios as alteragdes contratuais, inclusive controlando os limites aplicaveis, e encaminha-lo a autoridade superior
para decisdo;

Il - encaminhar o requerimento de prorrogac¢édo do prazo de execucdo do objeto ou da vigéncia do contrato a autoridade competente, instruindo o processo com
manifestagdo conclusiva e dados que comprovem o impedimento do cumprimento do prazo pela contratada;

lll - controlar o prazo de vigéncia do contrato e de execucdo do objeto, assim como de suas etapas e demais prazos contratuais, recomendando, com
antecedéncia razoavel, a autoridade competente, quando for o caso, a deflagracdo de novo procedimento licitatério ou a prorrogacdo do prazo, instruindo o
processo com a documentag¢do necessaria;

IV - prover o fiscal do contrato das informagdes e dos meios necessarios ao exercicio das atividades de fiscalizacdo e supervisionar as atividades relacionadas ao
adimplemento do objeto contratado;

V - comunicar a autoridade competente as irregularidades cometidas pela contratada, sugerindo, quando for o caso, a imposicdo de sang¢Bes contratuais e/ou
administrativas, conforme previsio contida no edital e/ou instrumento contratual ou na legislagdo de regéncia;
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VI - adotar as medidas preparatorias para a aplicagdo de sangbes e de rescisdo contratual, conforme previsdo contida no edital e/ou instrumento contratual ou na
legislacdo de regéncia, cabendo a autoridade competente a deflagracdo do respectivo procedimento, a notificagdo da contratada para a apresentagdo de defesa
e a decisdo final;

VII - promover o controle das garantias contratuais, inclusive no que se refere a juntada de comprovante de recolhimento e adequagdo da sua vigéncia e do seu
valor;

VIII - propor, formalmente, a autoridade competente, a libera¢cdo da garantia contratual em favor da contratada nos prazos regulamentares;

IX - receber as notas fiscais atestadas pelo(s) fiscal(is) do contrato e encaminha-las para o setor responsavel pelo pagamento, apds conferéncia dos respectivos
documentos;

X - manter controle atualizado dos pagamentos efetuados, em ordem cronoldgica; XI - documentar nos autos todos os fatos dignos de interesse administrativo;

XIl - registrar as informacGes necessarias nos sistemas informatizados utilizados pelo Poder Executivo do Estado de Rondénia, inclusive inserindo os dados
referentes aos contratos administrativos no Portal Nacional de ContratacGes Publicas- PNCP, e manté- los atualizados;

Xl - diligenciar para o acompanhamento de situagdes que possam impactar nos precos contratados, como a criagdo, alteracdo ou extingdo de tributos ou
encargos legais ou a superveniéncia de disposicGes legais que repercutam no contrato, na forma do art. 134 da Lei Federal n° 14.133, de 2021;

XIV - elaborar o relatdrio final de que trata a alinea “d” do inciso VI do § 32 do art. 174 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, com as informagdes obtidas durante a
execucdo do contrato; XV - tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sangdes, a ser
conduzido pela comissédo de que trata o art. 158 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor competente para tal, conforme o caso;

XVI - realizar o recebimento definitivo do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o atendimento das exigéncias contratuais;

XVII - receber os pedidos de reajuste, repactuacao e revisao de contratos, devendo emitir parecer quanto ao cabimento.

25.2.2. Ao Gestor do Contrato se resguarda o direito de a qualquer momento verificar as condi¢cdes de uso e manutencao dos equipamentos e
softwares, inclusive contratando técnico ou empresa especializada, caso necessario.

25.2.3. O Gestor do Contrato podera propor, fundamentado em fatos, a suspensdo da prestagdo dos servigos, total ou parcialmente, em definitivo ou
temporariamente, bem como diligenciar para que sejam aplicadas a Contratada as penalidades previstas no CONTRATO, assegurado a Contratada, o direito
de ampla defesa.

25.2.4. O Gestor do Contrato poderd, sempre que julgar necessario, solicitar a Contratada a apresentacdo de quaisquer documentos referentes aos
servigos contratados.

25.2.5. Cabe ainda, ao Gestor do Contrato a coordenacdo das atividades relacionadas a fiscalizagdo técnica, administrativa e setorial, devendo:

a) Convocar e coordenar a reunido inicial, registrada em ata, com a participa¢do da contratada (signatario do contrato e/ou preposto), dos
fiscais, dos membros das comissdes de recebimento. O objetivo é alinhar os procedimentos de acompanhamento da execucdo contratual e
a forma de apresentacdo dos documentos exigiveis para pagamento mensal ou eventual

b) Coordenar as reunides de trabalho, registradas em atas, periodicamente, e de conclusdo da execug¢do contratual quando necessario. A
atividade envolve também o recebimento de duvidas ou questionamentos feitos pela contratada e pela fiscalizacdo, manifestacdo e
encaminhamento adequado, centralizando as informacgdes.

c) Acompanhar a manutencdo das condicdes de habilitacdo do contratado para fins de empenho de despesa e de pagamento é realizado,
anotando os problemas que impedem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatdrio de riscos eventuais.

s

d) Controlar o prazo de vigéncia do contrato é exercido para garantir uma execucdao tempestiva e evitar solu¢do de continuidade.
Adicionalmente, hd o acompanhamento do saldo das notas de empenho, com solicitacdo de reforcos quando necessario, e a manutencao
do setor financeiro e outros relacionados informados de informacgdes pertinentes, como pagamentos eventualmente pendentes.

25.2.6. A Superintendéncia de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos, considerando o art. 20 § 1%art. 20 do Decreto Estadual n° 28.874 de
25/01/2024, e no uso de suas atribuicbes delegadas pela Lei Complementar n.2 965, de 20 de dezembro de 2017, alterada pela Lei Complementar n2 1.180
de 14 de margo de 2023, apds a formalizacao do Instrumento Contratual, anexara nos autos, portaria designando o Gestor do Contrato.

25.3. Competéncias do Fiscal do Contrato:

25.3.1. Conforme o disposto no Art. 21 do Decreto Estadual n? 28.874/24 cabera ao Fiscal de Contratos:

Art. 21.0 fiscal de contrato é, preferencialmente, o servidor efetivo ou empregado publico dos quadros permanentes da Administragdo Publica designado pela
autoridade signataria do contrato, para acompanhar e fiscalizar a execugdo do objeto contratado.

§ 1°0 fiscal de contrato deve anotar em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao e determinara o que for necessario a regularizagao de
falhas ou defeitos observados.

§ 2°No caso de obras e servigos de engenharia, a fiscalizagdo serd exercida por comissdo constituida por um servidor com formagao nas areas de engenharia ou
arquitetura, podendo ser mais de um engenheiro a critério do Gestor.

§ 3°E admitida a contratagdo de terceiros para assistir ou subsidiar a fiscalizagdo pelos agentes estaduais, quando as peculiaridades técnicas do objeto assim
justificarem, sendo vedado, em qualquer hipotese, terceiro exercer fungao propria e exclusiva do fiscal de contrato, nos termos do paragrafo 49, inc. |, art. 117,
da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

Art. 22. A fungdo de fiscal de contrato deve ser atribuida a servidor com experiéncia e conhecimento na area relativa ao objeto contratado, designado para
auxiliar o gestor do contrato quanto a fiscalizagdo dos aspectos administrativos e técnicos do contrato, cabendo-lhe, dentre outras atribui¢cdes inerentes a fungao:

| - conhecer o termo de contrato e todos os seus Anexos, especialmente o Projeto Bdasico ou o Termo de Referéncia, certificando-se de que a contratada estd
cumprindo todas as obrigagGes assumidas;

Il - confrontar os pregos e quantidades constantes da nota fiscal com os estabelecidos no contrato;
Il - no caso especifico de obras e prestacdo de servicos de engenharia, cumpre ainda aos fiscais:

a) fazer constar todas as ocorréncias no Didrio de Obras, com vistas a compor o processo documental, de modo a contribuir para dirimir ddvidas e embasar
informacdes acerca de eventuais reivindicacGes futuras, tomando as providéncias que estejam sob sua alcada e dando ciéncia ao gestor quando excederem as
suas competéncias;

b) zelar pela fiel execucdo da obra, sobretudo no que concerne a qualidade dos materiais utilizados e dos servigos prestados, bem como quanto aos aspectos
ambientais;

c) atestar o funcionamento de equipamentos e registrar a conformidade em documento;

d) acompanhar e analisar os testes, ensaios, exames e provas necessarios ao controle de qualidade dos materiais, servigos e equipamentos a serem aplicados na
execucdo do objeto contratado, quando houver;

e) informar ao gestor ocorréncias que possam gerar dificuldades a conclusdo da obra ou em relagdo a terceiros;
f) proceder, conforme cronograma fisico-financeiro, as medigGes dos servigos executados, conforme disposto em contrato.

Paragrafo Unico.A fiscalizagdo nao exclui nem reduz a responsabilidade da contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
resultante de imperfeigdes técnicas ou vicios redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e
prepostos, de conformidade com os arts. 119 e 120 da Lei Federal n® 14.133, de 2021.

25.3.2. E importante ressaltar que as competéncias do fiscal do contrato sdo fundamentais para garantir a eficiéncia e a transparéncia na execugdo
dos contratos publicos. Sua atuacdo adequada contribui para evitar desvios, reduzir riscos, promover o uso adequado dos recursos publicos e assegurar a
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qgualidade dos servigos prestados pela empresa contratada.

25.3.3. A fiscalizagdo de que trata os subitens supra mencionados, ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, conforme art. 120 da lei
14.133/2021, "O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a terceiros em razdo da execucdo do contrato, e ndo
excluird nem reduzira essa responsabilidade a fiscalizacdo ou 0 acompanhamento pelo contratante".

25.3.4. A Superintendéncia de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos, considerando o art. 20 § 1%art. 20 do Decreto Estadual n° 28.874 de
25/01/2024, e no uso de suas atribuicdes delegadas pela Lei Complementar n.2 965, de 20 de dezembro de 2017, alterada pela Lei Complementar n? 1.180
de 14 de margo de 2023, apds a formalizagao do Instrumento Contratual, anexara nos autos, portaria designando o Fiscal do Contrato.

25.4. Do Fiscal Técnico e Administrativo do Contrato:

25.4.1. O Decreto Estadual n° 28.874, de 25 de janeiro de 2024, em seus art. 23 e 24 definiu as orientagGes e responsabilidades para a fiscalizacdo
dos contratos administrativos, cujo teor reproduzimos a seguir:

25.4.2. Cabera ao fiscal técnico do contrato e, nos seus afastamentos e seus impedimentos legais, ao seu substituto, em especial:

| - prestar apoio técnico e operacional ao gestor do contrato com informacdes pertinentes as suas competéncias;

Il - anotar no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execu¢do do contrato, com a descricao do que for necessario para a
regularizacao das faltas ou dos defeitos observados;

Il - emitir notificagBGes para a corregdo de rotinas ou de qualquer inexatiddo ou irregularidade constatada, com a defini¢do de prazo para a corregao;

IV - informar ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adogcdo de medidas que ultrapassem a sua competéncia, para que
adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso;

V - comunicar imediatamente ao gestor do contrato quaisquer ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas estabelecidas;

VI - fiscalizar a execuc¢do do contrato para que sejam cumpridas as condices estabelecidas, de modo a assegurar os melhores resultados para a administracao,
com a conferéncia das notas fiscais e das documentagGes exigidas para o pagamento e, apds o ateste, que certifica o recebimento provisério, encaminhar ao
gestor de contrato para ratificacdo;

VIl - comunicar ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovagdo tempestiva ou a prorrogacao
contratual;

VIII - participar da atualizagdo do relatdrio de riscos durante a fase de gestdo do contrato, em conjunto com o fiscal administrativo e com o setorial, sob
coordenacdo do gestor do contrato;

IX - auxiliar o gestor do contrato com as informacgGes necessarias, na elaboracdo do documento comprobatério da avaliagdo realizada na fiscalizagdo do
cumprimento de obrigacGes assumidas pelo contratado;

X - realizar o recebimento provisério do objeto do contrato, mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico;

Xl - verificar se estdo sendo atendidas as especificagdes contidas nos planos, projetos, planilhas, memoriais descritivos, especificagdes técnicas, projeto basico,
termo de referéncia, assim como os prazos de execugdo e de conclusdo, devendo solicitar ao preposto da contratada a corregao de imperfei¢cGes detectadas;

XII - verificar a execugao do objeto contratual, proceder a sua medi¢do e recebé-lo, pela formalizagdo da atestagao;

XIIl - recusar servico ou fornecimento irregular ou em desacordo com as condi¢bes previstas no edital de licitacdo, na proposta da contratada e no instrumento
de contrato e seus Anexos;

XIV - averiguar se é a contratada quem executa o contrato e certificar-se de que ndo existe cessdo ou subcontratacdo fora das hipoteses legais e previstas no
contrato;

XV - dar ciéncia ao gestor, com antecedéncia razoavel, da possibilidade de ndo haver a conclusdo do objeto na data aprazada, com as justificativas pertinentes;

XVI - comunicar ao gestor de contratos, a necessidade de se realizar acréscimos ou supressdes no objeto contratado, com vistas a economicidade e a eficiéncia
na execug¢do contratual;

XVII - confrontar os pregos e quantidades constantes da nota fiscal com os estabelecidos no contrato;
XVIII - emitir relatdrios circunstanciados e conclusivos quanto a adequacdo dos servigos prestados de forma a demonstrar a vantajosidade técnica da manutengdo
da avenga, documento condicionante a prorrogacao do contrato.

25.4.3. Cabera ao fiscal administrativo do contrato e, nos seus afastamentos e seus impedimentos legais, ao seu substituto, em especial:
| - prestar apoio técnico e operacional ao gestor do contrato, com a realizacdo das tarefas relacionadas ao controle dos prazos relacionados ao contrato e a
formalizagdo de apostilamentos e de termos aditivos, ao acompanhamento do empenho e do pagamento e ao acompanhamento de garantias e glosas;

Il - certificar-se de que a contratada mantém, durante toda execug¢do do contrato, as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo e/ou na
contratacdo, solicitando os documentos necessérios a esta constatacdo, com especial atencdo para a regularidade trabalhista e previdenciaria nos casos de obras
e servigos com dedicagdo exclusiva (ou predominante) de mao de obra;

Il - examinar a regularidade no recolhimento das contribuicdes fiscais, trabalhistas e previdenciarias;

IV - atuar tempestivamente na solugcdo de eventuais problemas relacionados ao descumprimento das obrigacdes contratuais e reportar ao gestor do contrato
para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia;

V - participar da atualizagdo do relatdrio de riscos durante a fase de gestdo do contrato, em conjunto com o fiscal técnico e com o setorial, sob coordenagdo do
gestor do contrato;

VI - auxiliar o gestor do contrato com as informag¢des necessarias, na elaboragdo do documento comprobatério da avaliagdo realizada na fiscalizagdo do
cumprimento de obriga¢Ges assumidas pelo contratado;
VII - realizar o recebimento provisério do objeto do contrato, mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo;

VIII - receber e conferir a nota fiscal emitida pela contratada, atestando a efetiva realizagdo do objeto contratado, na quantidade e qualidade contratada, para
fins de pagamento das faturas correspondentes;

IX - nos casos de requerimento de revisdo contratual, exigir a comprovagao dos custos suportados pelo contratado através de notas fiscais, realizando analise
critica da compatibilidade dos pregos com a realidade de mercado constatada junto a outras fontes;

X - receber todos os documentos necessarios, contratualmente estabelecidos, para a liquidagdo da despesa e encaminha-los, juntamente com a nota fiscal, para
o gestor do contrato que, apds conferéncia, remeterd a documentagdo para o setor responsdvel pelo pagamento, em tempo habil, de modo que o pagamento
seja efetuado no prazo adequado;

Xl - verificar o cumprimento das normas trabalhistas por parte da contratada, inclusive no que se refere a utilizagdo pelos empregados da empresa dos
equipamentos de prote¢do individual exigidos pela legislagdao pertinente, a fim de evitar acidentes com agentes administrativos, terceiros e empregados da
contratada, e, na hipdtese de descumprimento, comunicar ao gestor para impulsionar o procedimento tendente a notificagdo da contratada para o cumprimento
das normas trabalhistas e instauracdo de processo administrativo para aplicacdo de san¢do administrativa;

XIl - certificar-se do correto cdlculo e recolhimento das obriga¢des trabalhistas, previdenciarias e tributarias decorrentes do contrato e, caso necessario, buscar
auxilio junto os setores de contabilidade da Administragdo para a verificagdo dos calculos apresentados, observando o disposto no art. 26 deste Decreto.

26. DAS CONDICOES GERAIS

26.1. A(s) Contratada(s) devera(do) ter pleno conhecimento das exigéncias de qualidade dos servicos a serem prestados, estabelecidos neste Termo
de Referéncia, observados os padrdes e normas preconizados pelos drgaos competentes de controle de qualidade em saude e afins.

26.2. Quaisquer tolerancia da Administracao Publica quanto a eventuais infragdes contratuais ndo implicard rendncia a direitos e ndo pode ser
entendida como aceitacdo, novacdo ou precedente.
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26.3. Cumprir e fazer cumprir, todas as diretrizes, normas, regulamentos impostas por este Termo de Referéncia e seus ANEXOS.

26.4. Qualquer documento necessario a participagao na presente aquisi¢ao, se apresentados em lingua estrangeira, deverdo ser autenticados pelos
respectivos consulados e traduzidos para o idioma oficial do Brasil por tradutor juramentado.

26.5. O CNPJ indicado nos documentos da proposta de preco e da habilitacdo deverd ser da mesma empresa que efetivamente vai fornecer os
objetos da presente aquisicao.

26.6. N3o serdo aceitos “protocolos de entrega” ou “solicitacdo de documento” em substituicdo aos documentos requeridos no presente Termo de
Referéncia e seus Anexos.

26.7. As omissOes, duvidas e casos ndo previstos neste instrumento, serdo resolvidos e decididos aplicando as regras contratuais e a Lei Federal n?
14.133/2021 e suas alteragoes.

26.8. Mais informagdes poderdo ser adquiridas pelo telefone (69) 3212-9727 setor GCOM/SUGESP, também através do E-
mail: projetos.sugesp@gmail.com ou diretamente na Superintendéncia Estadual de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP, das 7h30min as
13h30min.

27. DO FORO

27.1. A Administracdo utilizard da aplicacdo de juizo arbitral para dirimir conflitos relativos a direitos patrimoniais disponiveis, conforme disposto na

Lei Estadual 407 e Lei n. 9.307, de 1996, alterada pela Lei Federal n. 13.129, de 2015. Tal medida visa o cumprimento ao Art. 11, do referido diploma legal.

27.2. As questbes suscitadas que ndo possam ser dirimidas administrativamente serdo processadas e julgadas no foro da Comarca de Porto
Velho/RO, para dirimir os possiveis litigios que decorrerem do presente procedimento licitatério. Com a exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado

gue seja, salvo nos casos previstos no art. 102, |, “d”, da Constituicao Federal.

MARIA LUIZA FELIX DE MORAES
Assessora Técnica
GCOM/CAF/SUGESP/RO

MARIA ADRIANA REIS DE MENEZES
Gerente de Compras
GCOM/CAF/SUGESP/RO

ALEXANDRO MIRANDA PINCER
Coordenador de Administracao e Financas
CAF/SUGESP/RO

GERMANO DE SOUSA JUNIOR
Diretor Executivo
DIREX/SUGESP/RO

— Ty
*
JEI! lil' Documento assinado eletronicamente por Alexandro Miranda Pincer, Coordenador(a), em 07/03/2025, as 13:12, conforme horario oficial de Brasilia, com

B fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 29, do Decreto n2 21.794, de 5 Abril de 2017.
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JEl! lil' Documento assinado eletronicamente por Maria Luiza Felix De Moraes, Assessor(a), em 07/03/2025, as 14:10, conforme horério oficial de Brasilia, com

. fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto n? 21.794, de 5 Abril de 2017.
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*
JEI! lil' Documento assinado eletronicamente por MARIA ADRIANA REIS DE MENEZES, Gerente, em 07/03/2025, as 14:18, conforme hordério oficial de Brasilia, com

B fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 29, do Decreto n2 21.794, de 5 Abril de 2017.
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JEl! lil' Documento assinado eletronicamente por GERMANO DE SOUSA JUNIOR, Diretor(a) Executivo(a), em 07/03/2025, as 14:33, conforme hordério oficial de

. Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto n? 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Referéncia: Caso responda este Termo de Referéncia, indicar expressamente o Processo n2 0042.003664/2024-10 SEI n2 0057768749
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Governo do Estado de

RONDONIA

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Superintendéncia Estadual de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP

ADENDO

Demonstra-se abaixo cada evento superveniente que esta associado a uma responsabilidade, seja da Contratante (SUGESP), da Contratada (empresa), ou
compartilhada entre ambas:

RISCO

Desgaste da relacao
com a empresa
contratada.

Custos adicionais.

Dificuldades na
rescisdao do contrato.

Contratada nao
entrega os insumos
corretamente.

A estimativa de

precos ndo reflete o
mercado

Descumprimento
das obrigagdes
trabalhistas, e
previdencidrias.

Atrasos na execugao
dos servigos devido a
imprevistos.

Contratada deixar de
atender as condicdes
econdmicas/técnicas
para executar o
servico

DESCRICAO

Problemas na comunicag¢do, divergéncias de
interpretacdo do contrato ou outros conflitos
podem gerar desgaste na relacdo com a
empresa contratada.

A empresa contratada pode solicitar reajustes
de pregos ou apresentar demandas
inesperadas que gerem custos adicionais para
a Administracdo Publica.

Em caso de descumprimento das obrigacdes

contratuais pela empresa, a rescisdo do
contrato pode ser complexa.

Insumos entregues em desacordo com o
previsto no Termo de Referéncia.

A pesquisa de precos esta defasada.

Responsabilizagdo da administracdo publica.

Estabelecer um cronograma detalhado com
marcos importantes e incluir cldusulas que
prevejam penalidades por atrasos.

Gestdo e Fiscalizacdo inadequadas ou
ausentes.

RESPONSAVEL
IMPACTO

Contratante Contratada  Compartilhada

Falhas na prestagdo de servigos. X

Aumento dos precos mensurados. X

Possibilidade de demandas judiciais . X

Falhas na prestacdo de servicos. X

Possibilidade de reajuste contratual antes
do prazo de 1 (um) ano.

Rescisdo contratual. X

Falhas na prestacdo de servigos. X

Possibilidade de inexecucdo e rescisdao do
contrato, prejudicando a execugdo do X
servigo.

Esses eventos e medidas visam garantir que ambos os lados estejam cientes dos riscos e preparados para mitigd-los, assegurando o equilibrio

econOmico-financeiro do contrato e o sucesso na execugao dos servicos.

MARIA LUIZA FELIX DE MORAES

Assessora Técnica

GCOM/CAF/SUGESP/RO

MARIA ADRIANA REIS DE MENEZES

Gerente de Compras

GCOM/CAF/SUGESP/RO

RICARDO DE SOUZA LIMA
Administrador do Palacio Rio Madeira — PRM

- =

seil 3

assinatura

Documento assinado eletronicamente por Maria Luiza Felix De Moraes, Assessor(a), em 07/03/2025, as 14:53, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento
no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 29, do Decreto n2 21.794, de 5 Abril de 2017.

.i eletrénica
o1 |
Jeu tll Documento assinado eletronicamente por MARIA ADRIANA REIS DE MENEZES, Gerente, em 07/03/2025, as 15:01, conforme horario oficial de Brasilia, com
:g;li?;;';;; 31 fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto n? 21.794, de 5 Abril de 2017.
I
pr
JEI! E Documento assinado eletronicamente por RICARDO DE SOUZA LIMA, Coordenador(a), em 11/03/2025, as 09:10, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento
assinatura

no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto n2 21.794, de 5 Abril de 2017.

.' eletrdnica
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Gaverno do Estado de

RONDONIA
GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA

Superintendéncia Estadual de Gestao dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP

SAMS

SUPERINTENDENCIA DE GESTAO DOS GASTOS PUBLICOS ADMINISTRATIVOS
SAMS (SOLICITAGAO E AQUISICAO DE MATERIAL/SERVICOS)

Orgao Requisitante: Superintendéncia Estadual de Gestdo dos Gastos Publicos Administrativos - SUGESP, extenso Tudo Aqui e Orgdos Vinculados ao Gabinete do Governador. N2 Processo: 0042.003664/2024-10

Fonte de Recurso: 1.500.0

Programa Atividade 04.122.1015.2087 Elementos Despesas: 33.90.39.14 e 33.90.39.41

OBIJETO: Registro de Pregos para futura e eventual contratagdo de empresa para a prestagdo de servigos de organizacdo de eventos (coffee break, café da manh3, coquetel, buffet almogo/jantar, mesa de entrada, kit lanche, entre outros materiais
necessarios que norteardo eventos realizados por esta Superintendéncia Estadual de Gest3o e Gastos Publicos Administrativos - SUGESP e demais Orgdos Vinculados ao Gabinete do Governador.

LOTE |
LOCAL DE REALIZACAO DO EVENTO
MUNICIPIO DE PORTO VELHO-RO

ITEM

ESPECIFICACAO

UNIDADE

QTD
MAXIMA DA
CONTRATAGCAO

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL

01

COFFEE-BREAK 1 servido no local do evento, devendo constar no minimo: frutas, bolos, salgados, mini sanduiches, sucos naturais, leite, café, sendo:

2 tipos de sucos naturais: aproximadamente 300ml por pessoa;

Frutas: Exemplo: 1 fruta inteira por pessoa, no caso de magd, pera e banana, e 1 fatia por pessoa, aplica-se a melancia, meldo e mamao;
Leite: 250 ml por pessoa;

Café: 150 ml por pessoa;

3 opgdes de salgados: sendo 5 unidade de salgado por pessoa de aproximadamente 25g cada;

2 opgdes de bolos: 1 fatia de bolo por pessoa 30gr aproximadamente;

Mini sanduiche: pdo, queijo mugarela e presunto

Deverd os alimentos serem servidos em temperatura adequada para consumo, as bebidas refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, bem como os utensilios
necessario para o servigo (mesas, toalhas em tecido, tampdes, copos, xicaras, tagas de vidro, talheres, jarras de vidro ou inox; bandejas de inox, lougas, bandejas,
suqueiras, guardanapos descartdveis, arranjos de flores naturais, suportes para pratos e todas as demais lougas necessarias para execugdo dos servigos e
ornamentagdo da mesa, aglicar em saché, dentre outros materiais necessarios a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada devera prover equipe
necessaria para a execugdo do servigo, considerando o manuseio dos alimentos fornecidos no evento, reposicdo e apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25 pessoas)
* poderd ser solicitado até 5% do carddpio para atender as pessoas com intolerdncia a Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID. POR PESSOA

5.400

02

COFFEE BREAK/LANCHE 2

OPCOES SALGADAS: 3 (trés) tipos de salgadinhos (empadinha de palmito, saltenhas assadas e pdo de queijo); patés de frango e atum, salada de frutas, sanduiche
natural (pdo integral, queijo frescal, peito de peru, alface e tomate); canapés, mini pizzas, pdo salgado.

OPCOES DOCES: 2 (dois) tipos de bolos (chocolate e cenoura); 3 (trés) tipos de frutas (melancia, abacaxi e mel3o) em cubos devidamente embalados em caixas de
plastico; torradas, rosca doce, geleia de frutas (péssego e framboesa).

BEBIDA: 3 (trés) tipos de sucos de frutas natural* (com agulcar e sem agucar); agua e refrigerante diet e normal; chocolate gelado.

Bebidas: aproximadamente 300ml por pessoa;

Frutas: Exemplo: 1 fruta inteira por pessoa, no caso de magd, pera e banana, e 1 fatia por pessoa, aplica-se a melancia, meldo e mamao;
Salgados: sendo 5 unidades de salgados por pessoa de aproximadamente 25g cada;

Bolos: 1 fatia de bolo por pessoa no minimo, 30gr aproximadamente;

Sanduiche: 1 sanduiche por pessoa no minimo

O SERVICO: Devera os alimentos serem servidos em temperatura adequada para consumo, as bebidas refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, bem como
os utensilios necessdrios para o servigo (mesas, toalhas com cobre manchas em tecido, tampdes, copos, xicaras, tagas de vidro, talheres, jarras de vidro ou inox;
bandejas de inox, lougas, bandejas, suqueiras, guardanapos descartdveis, arranjos de flores naturais, suportes para pratos e todas as demais lougas necessarias para
execugdo dos servigos e ornamentag¢do da mesa, aglcar em saché, dentre outros materiais necessarios a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada
devera prover equipe necessdria para a execug¢do do servigo, considerando o manuseio dos alimentos fornecidos no evento, reposi¢do e apoio para servir bebidas e
alimentos em geral.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 gargom para cada grupo de 25 pessoas)
* poderd ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gliten, a cada pedido.

UNID. POR PESSOA

3.300

03

BUFFET 1 - servido no local do evento, com refeigdo tipo self service — contendo variados tipos de saladas (verde e cozida); arroz, feijdo , massa, farofa ; minimo de
dois tipos de carnes (ave, boi, peixe ou suino); sobremesa com dois tipos de doces exemplo: quindim; mouses (cupuagu, maracuja, limdo); bebida n3o alcéolica
(refrigerante 12 linha e suco natural).

Quantidade minima estimada por pessoa:
Saladas:

1. Salada verde: 125g por pessoa.
2. Salada cozida: 125g por pessoa.

Acompanhamentos:

. Arroz: 100g por pessoa ou 2 colheres de servir.
. Feijdo: 125g por pessoa.

. Massa: 125g por pessoa.

. Farofa: 60g por pessoa.

AWM~

Carnes:
1. Minimo de dois tipos de carnes: 225g por pessoa no total (pode ser dividido entre as op¢des disponiveis, como ave, boi, peixe ou suino).
Sobremesa:

1. Quindim: 10g por porgao, 3 unidades por pessoa.
2. Mousse (cupuagu, maracuja, limdo): 50g por porgdo, 1 unidade por pessoa.

Bebida:
1. Bebida n3o alcodlica (refrigerante 12 linha e suco natural): 300ml por pessoa ou 1 copo médio.

Deverd englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, bem como os utensilios
necessario para o servigo (mesas, toalhas com cobre manchas em tecido, tampdes, copos, xicaras, tagas de vidro, talheres, jarras de vidro ou inox; bandejas de inox,
lougas, bandejas, suqueiras, guardanapos descartdveis, arranjos de flores naturais, suportes para pratos e todas as demais lougas necessarias para execugdo dos
servigos e ornamentagdo da mesa, aglicar em saché, dentre outros materiais necessarios a manter a qualidade do servico). Além disso, a contratada devera prover
equipe necessaria para a execugdo do servigo, considerando o manuseio dos alimentos fornecidos no evento, reposigdo e apoio para servir bebidas e alimentos em
geral.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25 pessoas)

* poderd ser solicitado até 5% do carddpio para atender as pessoas com intolerdncia a Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID. POR PESSOA

3.700

04

FORNECIMENTO NO LOCAL DO EVENTO DE AGUA MINERAL E CAFE com aclicar e sem agicar, durante o periodo do evento (maximo de oito horas diarias). Incluso
copo descartavel, agucar e adogante em saché e o fornecimento de todo material necessério para a execugdo do servigo.
Estimado: Para o café, é comum calcular em média 1 xicara (aproximadamente 150 ml) por pessoa a cada duas horas.

Recomendavel fornecer aproximadamente 200 a 250 ml de dgua mineral por pessoa a cada duas horas.

UNID. POR PESSOA

3.300

05

LANCHE DE PAO DE FORMA com presunto e queijo, com dois tipos de sucos, sendo por pessoa:

UNID. POR PESSOA

3.400

https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador.php?acaoc=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=56722454&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110008116&infra_hash...
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1. Pao de Forma com Presunto e Queijo:
o 2 fatias de pdo de forma (aproximadamente 50g cada) = 100g
o 50g de presunto
o 50g de queijo
2. Sucos refrigerados:
©  200ml de suco de fruta 1
©  200ml de suco de fruta 2

06

MESA DE ENTRADA, com as seguintes sugestdes: Biscoito doce tipo rosquinha, sem recheio e bolos simples de 2 (dois) sabores: milho e laranja. Incluso todo servigo
de montagem e o fornecimento de todo material necessdrio para a execugdo do servigo.
Ent3o, para especificar a contratagdo por pessoa:

1. Biscoitos Doces Tipo Rosquinha:
© 4 unidades por pessoa

2. Bolos Simples de Milho e Laranja:
© 100g por pessoa de bolo de milho
© 100g por pessoa de bolo de laranja

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerdncia a Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID. POR PESSOA

3.150

07

MESA DE CAFE RETANGULAR, contendo no minimo: biscoitos amanteigados simples ou recheados com geleia de frutas, bombons finos de castanhas e nozes com
peso minimo de 20g cada; 100(cem) tarteletes, mini tortas individuais 100(cem), recheadas com frutas e geléias ou afins diversificados, com 02 samovas ou garrafas
térmicas finas de 01 litro, com dgua quente para chas e cafés finos, aglcar e adogante e lougas de porcelana ou similar , tais como: no minimo 30 unid. de xicaras, no
minimo 30 unid. de pires para café e ou chd, no minimo 30 unid. de colheres de cha e no minimo 30 unid. colheres de café.

Entdo, para especificar a contratagdo por pessoa:

1. Biscoitos Amanteigados Simples ou Recheados com Geleia de Frutas:
© 3 unidades por pessoa
2. Bombons Finos de Castanhas e Nozes:
© 50 bombons de 20g cada
3. Tarteletes ou Mini Tortas Individuais:
© 1,5 unidades por pessoa
4. Samovas ou Garrafas Térmicas Finas de 1 Litro com Agua Quente:
© 2 unidades
5. Agticar e Adogante:
© Quantidade suficiente para atender as preferéncias dos convidados
6. Lougas de Porcelana ou Similar:
©  Minimo de 30 unidades de cada tipo de louga listada

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID.

3.020

08

GELO EM ESCAMAS (gelo inodoro) +Saco pléstico transparente contendo 40kg, para resfriar produtos embalados incluindo bebidas envasadas.

SACO

30

09

LOCAGAO DE CAIXA TERMICA DE POLIETILENO: contendo a medida 117x82x60cm com a capacidade de 360 litros.

DIARIA

20

10

SALGADOS VARIADOS, assados e fritos, tipo coxinha de frango, esfihas, enroladinho, goiabinha e outros. CENTO/100
Estimativas médias e os pesos reais podem variar dependendo do tamanho e da receita especifica de cada salgado. No entanto, para garantir uma oferta variada e
equilibrada, estabelecemos uma média de peso para cada tipo de salgado por pessoa:

. Coxinha de Frango: 60 gramas cada
. Esfihas: 90 gramas cada

. Enroladinho: 50 gramas cada

. Goiabinha: 40 gramas cada

A WN —

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.

CENTO

80

11

BUFFET EXECUTIVO ALMOGO/JANTAR CARDAPIO I com as seguintes op¢Bes: Saladas: SALADA VERDE, composta de: alface, rtcula, agrido, couve; SALADA LEGUMES
CRUS/COZIDOS: couve, pepino, acelga, rabanete, repolho verde e/ou roxo, cenoura, beterraba, vagem, brécolis, couve flor. Carne vermelha: filé mignon grelhado,
carne bovina cozida com legumes, ou Carne branca; filé de frango grelhado, fricassé ao creme de milho ou coxa e sobrecoxa assada, filet de peixe grelhado.
Acompanhamento; arroz branco, com brécolis ou a grega; Bebidas: Refrigerante e suco;

Quantidades necessdrias por pessoa para cada item por pessoa:

1. saladas:
© Considerando a variedade de opgGes, estabelecemos 125 gramas de cada tipo de salada por pessoa.
2. Opgdes de Carne:
O Estabelecemos 175 gramas de cada tipo de carne por pessoa.
3. Acompanhamentos:
O Estabelecmos 125 gramas de arroz por pessoa.
4. Bebidas refrigeradas:
© Estabelecemos 350 ml de refrigerante e suco por pessoa.

Devera englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, bem como os utensilios
necessario para o servigo (mesas, toalhas com cobre manchas em tecido, tampdes, copos, xicaras, tagas de vidro, talheres, jarras de vidro ou inox; bandejas de inox,
lougas, bandejas, suqueiras, guardanapos descartdveis, arranjos de flores naturais, suportes para pratos e todas as demais lougas necessarias para execugdo dos
servigos e ornamentagdo da mesa, aglcar em saché, dentre outros materiais necessdrios a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada deverd prover
equipe necessaria para a execugdo do servigo, considerando o manuseio dos alimentos fornecidos no evento, reposigdo e apoio para servir bebidas e alimentos em
geral.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 gargom para cada grupo de 25 pessoas) * poderd ser solicitado até 5% do carddpio para atender as pessoas com
intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID. POR PESSOA

3.300
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CAFE DA MANHA TRADICIONAL.

OPGOES SALGADAS: Tortas salgadas de frango e verduras; mingau de tapioca e milho; croissant recheado com queijo, omelete quente temperada; p3o de queijo,
mini sanduiches frio de presunto e queijo com tomate e alface em pdo brioche, torradas com geleias e patés; mini sanduiche quente de presunto e queijo e mini
salgado recheado assado;

OPGOES DOCES: 2 tipos de bolos "tipo bolo inglés" sabores variados (laranja, fubd, chocolate, cenoura);

FRUTAS: Salada de frutas (frutas fatiadas/cortadas em cubinhos em potes transparentes); 2 tipos de bolos "tipo bolo inglés" sabores variados (laranja, fuba,
chocolate, cenoura);

BEBIDAS: Suco de frutas da polpa (2 sabores), maracuja, cupuagu, acerola, manga; 2 tipos de iogurte integral e desnatado (morango, coco, sem sabor, ameixa); café
com e sem agucar; leite quente; achocolatado quente; 1 sabor de chéd sem aglcar (mate, capim santo, erva cidreira) e 4gua sem gas.

ORGANIZAGAO DA MESA:

Incluindo os servigos de montagem e o fornecimento de todo material necessario para a execugdo do servigo, sendo disponibilizado: copos, pratos, guardanapos e
talheres descartaveis, mesas de plasticos, toalhas brancas de tecido para mesa, toalhas com cobre manchas em tecido, jarras de vidro, conjunto de prato e xicaras de
porcelana, copos de vidro, bandejas de ago, suportes para pratos, bandejas para mesas, pegadores, conchas, e todas demais lougas necessdrias para execugdo dos
servigos, ornamentagdo com flores artificiais.

Utensilios: suportes para pratos e todas as demais lougas necessarias para execugdo dos servigos e ornamentagdo da mesa, agucar em saché.

Pessoal: Gargons aparamentados e ajudantes (01 gargom para cada grupo de 25 pessoas).

Servigo — BUFFET AMERICANA.

Quantidades estimadas por pessoa:
Opgdes Salgadas:

. Tortas salgadas de frango e verduras: 100g por pessoa (aproximadamente).

. Mingau de tapioca e milho: 200g por pessoa.

. Croissant recheado com queijo: 80g por unidade (aproximadamente).

. Omelete quente temperada: 100g por pessoa (aproximadamente).

P3o de queijo: 50g por unidade (aproximadamente).

. Mini sanduiches frios de presunto e queijo com tomate e alface em pdo brioche: 100g por unidade (aproximadamente).
. Torradas com geleias e patés: 40g por fatia (aproximadamente).

. Mini sanduiche quente de presunto e queijo: 100g por unidade (aproximadamente).

. Mini salgado recheado assado: 50g por unidade (aproximadamente).

Rl R o N T N

Opgoes Doces:
1. Bolo "tipo bolo inglés": 100g por fatia (aproximadamente)
Bebidas:

® Suco de frutas da polpa: 200ml por pessoa. Refrigerada
® |ogurte integral e desnatado: 1 unidade de cada por pessoa. Refrigerado

UNID. POR PESSOA

3.100
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Café: 100ml por pessoa.

Leite quente: 150ml por pessoa.
Achocolatado quente: 150ml por pessoa.
Cha: 200ml por pessoa.

Agua: 300ml por pessoa. Refrigerada

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.
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CAFE DA MANHA REGIONAL

OPCOES SALGADAS: Tapioca amanteigada; recheio de frango com catupiry; tapioca de castanha em manteiga; (feito na hora), mingau de banana da terra; cuscuz
temperado com: banana frita, ovo cozido, milho verde, azeitona, pimenta de cheiro, calabresa e carne sol desfiada. Cuscuz amanteigado; batata doce cozida;
macaxeira cozida, banana da terra frita e cozida; X-caboquinho em p&o francés (queijo coalho, banana frita, tucuma e carne de sol desfiada); bolo de macaxeira, bolo
de milho; mini saltenhas assadas, mini enrolado de carne de sol assado.

BEBIDAS REFRIGERACAO: Suco de fruta natural (2 sabores), opcdes: Caja, acerola, graviola, laranja, abacaxi. logurtes INTEGRAL E DESNATADO, café com e sem
acucar, leite e achocolatado, ché de capim santo; agua.

DECORAGAO: Mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjos de folhagem natural. Mesa de madeira rustica usar somente individual ou sousplat.
UTENSILIOS: Xicaras, copos, tagas de vidro; jarras de vidro ou inox; bandejas de inox; guardanapos; talheres; pratos de louga ou acrilico; suportes para pratos e todas
as demais lougas necessdrias para execugdo dos servigos e ornamentagdo da mesa, aglicar em saché.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25 pessoas)

* poderd ser solicitado até 5% do carddpio para atender as pessoas com intolerdncia a Lactose e gluten, a cada pedido.

Servigo — BUFFET AMERICANA

Quantidade estimada por pessoa:
Opcgoes Salgadas:

. Tapioca amanteigada com recheio de frango com catupiry: 100g por pessoa (aproximadamente).

. Tapioca de castanha em manteiga: 100g por pessoa (aproximadamente).

. Mingau de banana da terra: 150g por pessoa.

. Cuscuz temperado com banana frita, ovo cozido, milho verde, azeitona, pimenta de cheiro, calabresa e carne sol desfiada: 200g por pessoa.
Cuscuz amanteigado: 100g por pessoa (aproximadamente).

. Batata doce cozida: 100g por pessoa (aproximadamente).

Macaxeira cozida: 100g por pessoa (aproximadamente).

. Banana da terra frita e cozida: 100g por pessoa (aproximadamente).

. X-caboquinho em pdo francés (queijo coalho, banana frita, tucuma e carne de sol desfiada): 200g por pessoa.

10. Bolo de macaxeira: 100g por pessoa (aproximadamente).

e R T N

11. Bolo de milho: 100g por pessoa (aproximadamente).
12. Mini saltenhas assadas: 50g por unidade.
13. Mini enrolado de carne de sol assado: 50g por unidade.

Bebidas:

. Suco de fruta natural (2 sabores): 300ml por pessoa.

. logurte integral e desnatado: 1 unidade de cada por pessoa.
Café com e sem agucar: 100ml por pessoa.

. Leite: 150ml por pessoa.

. Achocolatado: 150ml por pessoa.

. Cha de capim santo: 200ml por pessoa.

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID. POR
PESSOA.
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BEBIDAS REFRIGERADA: 3 (TRES) SABORES DE SUCOS NATURAIS; suco natural sem aglcar; 4gua aromatizada; guarand e guarana diet Servico — bandejamento —
mesas satélites, 300ml por pessoa, refrigerados.

UNID. POR
PESSOA.

3.650
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BRUNCH

OPGOES SALGADAS: Trés tipos de salgadinhos (mini croissants recheados, pastel assado de frango e empadinhas de palmito); mini tortas salgadas (de palmito,
cenoura, azeitonas, brécolis, abobrinha ou ricota), Mini sanduiches naturais (presunto, queijo, alface, patés variados) torradas, bolachas variadas (doces e salgadas
integrais, requeijdo, patés, geleias); mini por¢des de macarrdo curto ao molho caprese ou carbonara, carne desfiada quente; mini por¢do de escondidinho de carne
desfiada quente; mini porgdes de capeletti de carne ou frango;

OPCOES DOCES: Dois tipos de bolos (bolo de queijo e integral de mag); mini tortas doces de frutas (banana, mac3, abacaxi ou morango); geleia de frutas
(jabuticaba, uva); trés tipos de frutas (melancia, abacaxi e maga) cortadas em cubos e embaladas

BEBIDAS REFRIGERADA: Trés tipos de sucos de frutas natural* (com aguicar e sem aglcar), café com e sem agucar, leite, chocolate quente, cha de capim santo,
Vitaminas, agua e refrigerante com a sem agucar.

DECORAGAO: Mesas, tampdes, toalhas com cobre manchas em tecido; arranjos de folhagem natural Utensilios: xicaras; copos e tacas de vidro; jarras de vidro ou
inox; bandejas de inox; guardanapos; talheres e pratos de louga ou acrilico, suportes para pratos e todas as demais lougas necessdrias para execugdo dos servigos e
ornamentagdo da mesa, aglicar em saché.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25 pessoas)

Servigo — Bandejamento.

Quantidade estimada por pessoa:
Opgoes Salgadas:

. Mini croissants recheados: 50g por unidade.

. Pastel assado de frango: 50g por unidade.

Empadinhas de palmito: 50g por unidade.

. Mini sanduiches naturais: 50g por pessoa.

. Mini tortas salgadas: 100g por pessoa (aproximadamente).

. Torradas: 50g por pessoa (aproximadamente).

. Bolachas variadas (doces e salgadas integrais): 100g por pessoa (aproximadamente).
. Requeijdo e patés: 50g por pessoa (aproximadamente).

. Mini porgdes de macarrdo curto ao molho caprese ou carbonara: 150g por pessoa.
10. Mini porgdes de capeletti carne ou frango: 150g por pessoa.

11. Carne desfiada quente: 100g por pessoa.

12. Mini porgdo de escondidinho de carne desfiada quente: 150g por pessoa.

XN UN AW~

Opgoes Doces:

. Bolos (bolo de queijo e integral de maga): 100g por pessoa (aproximadamente).
. Mini tortas doces de frutas: 100g por pessoa (aproximadamente).

. Geleia de frutas: 50g por pessoa (aproximadamente).

. Frutas cortadas em cubos e embaladas: 150g por pessoa.

AW N =

Bebidas:

. Sucos de frutas natural (com aguicar e sem agucar): 300ml por pessoa.
. Café com e sem agucar: 100ml por pessoa.

. Leite: 150ml por pessoa.

. Chocolate quente: 150ml por pessoa.

Cha de capim santo: 200ml por pessoa.

. Agua: 300ml por pessoa.

. Refrigerante com e sem agucar: 300ml por pessoa.

. Vitaminas: 200ml por pessoa.

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID. POR
PESSOA.
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ALMOCO TRADICIONAL

12 SUGESTAO DE CARDAPIO:

Entrada: salada verde de folhas, azeitonas sem carogo. Cenoura e beterraba raladas, manga em tiras; salada cozida de cenoura, brécolis, beterraba, vagem.
Proteina - bife acebolado ao molho e frango desossado assado.

Guarnigdo: Arroz branco; Farofa de farinha de mandioca na manteiga crocante; penne rigatti ao alho/dleo, feijdo temperado, puré de abdbora.
SOBREMESA: Pudim de Leite, Mousse de Maracuja/Limao/Chocolate.

BEBIDA: Bebidas: sucos de frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola, cupuagu, caju, caja), agua mineral com e sem gas, refrigerantes de 12 linha
(light e comum).

DECORAGAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjo de folhagem natural.

Utensilios: copos e tagas de vidro. jarras de vidro ou inox. bandejas de inox. guardanapos. talheres e pratos, suportes para pratos e todas as demais lougas
necessarias para execugdo dos servigos e ornamentagdo da mesa; identificador das comidas.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25 pessoas).

22 SUGESTAO DE CARDAPIO:
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Entrada: salada verde de folhas, azeitonas sem carogo rabanetes e croutons, manga em tiras; salada de feijdo de praia.

Proteina - carne assada de panela em batata souté e escabeche de tambaqui sem espinha.

Guarnigdo: Arroz branco e arroz com brdcolis; Farofa de farinha de mandioca, cebola, bacon; espaguete ao molho branco, banana frita.

SOBREMESA: 2 tipos de Sorvete de frutas servido nas tagas (cupuagu, agai, tapioca, creme).

Bebida: sucos de frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola, cupuagu, caju, caja), d4gua mineral com e sem gas, refrigerantes de 12 linha (light e
comum).

DECORAGAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjo de folhagem natural.

UTENSILIOS: copos e tagas de vidro. jarras de vidro ou inox. bandejas de inox. Guardanapos de tecido. talheres e pratos, suportes para pratos e todas as demais
lougas necessarias para execugdo dos servigos e ornamentagdo da mesa; identificador das comidas

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 gargom para cada grupo de 25 pessoas).

Servigo — BUFFET AMERICANA servigo espelhado.

Quantidade estimada por pessoa:

Opgdes Salgadas:

1. Mini croissants recheados: 50g por unidade.
2. Pastel assado de frango: 50g por unidade.
3. Empadinhas de palmito: 50g por unidade.
4. Mini tortas salgadas: 100g por pessoa (aproximadamente).
5. Torradas: 50g por pessoa (aproximadamente).
6. Bolachas variadas (doces e salgadas integrais): 100g por pessoa (aproximadamente).
7. Requeijdo e patés: 50g por pessoa (aproximadamente).
8. Mini porgdes de macarrio curto ao molho caprese ou carbonara: 150g por pessoa.
9. Carne desfiada quente: 100g por pessoa.
10. Mini porgdo de escondidinho de carne desfiada quente: 150g por pessoa.

Opgoes Doces:

. Bolos (bolo de queijo e integral de maga): 100g por pessoa (aproximadamente).
. Mini tortas doces de frutas: 100g por pessoa (aproximadamente).

. Geleia de frutas: 50g por pessoa (aproximadamente).

. Frutas cortadas em cubos e embaladas: 150g por pessoa.

AW~

Bebidas:

. Sucos de frutas natural (com agticar e sem agticar): 300ml por pessoa.
. Café com e sem agucar: 100ml por pessoa.

. Leite: 150ml por pessoa.

. Chocolate quente: 150ml por pessoa.

Cha de capim santo: 200ml por pessoa.

. Agua: 300ml por pessoa.

. Refrigerante com e sem agtcar: 300ml por pessoa.

Deverd englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, dentre outros materiais
necessarios a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada devera prover equipe necessdria para a execugdo do servigo, considerando o manuseio dos
alimentos fornecidos no evento, reposi¢do e apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.
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ALMOCO REGIONAL

ENTRADA: salada de feijdo de praia; salada de verdes com azeitonas e legumes cozidos em juliana; mini pastel de tambaqui assado.

Proteina — tambaqui assado sem espinha, pirarucu ao molho moqueca;

Guarnigdo: Arroz branco; farofa de alho, vinagrete banana da terra frita e medalhdes de macaxeira

SOBREMESA: sorvete de frutas — cupuagu e agai

BEBIDA: Bebidas: sucos de frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola, cupuagu, caju, caja), agua mineral com e sem gas, refrigerantes de 12 linha
(light e comum)

DECORAGAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjo de folhas naturais,

Utensilios: copos e tagas de vidro. jarras de vidro ou inox. bandejas de inox. guardanapos. talheres e pratos, suportes para pratos e todas as demais lougas
necessarias para execugdo dos servigos e ornamentagdo da mesa; identificador das comidas

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 gargom para cada grupo de 25 pessoas

Servigo: buffet americana ou inglesa

Quantidade estimada por pessoa:
Entrada:

1. Salada de feijdo de praia: 100g por pessoa.
2. Salada de verdes com azeitonas e legumes cozidos em juliana: 150g por pessoa.
3. Mini pastel de tambaqui assado: 2 unidades por pessoa.

Proteina:

1. Tambaqui assado sem espinha: 200g por pessoa.
2. Pirarucu ao molho moqueca: 200g por pessoa.

Guarnigdo:

. Arroz branco: 100g por pessoa.

. Farofa de alho: 50g por pessoa.

. Vinagrete: 50g por pessoa.

. Banana da terra frita: 100g por pessoa.

. Medalhdes de macaxeira: 100g por pessoa.

Wn AW~

Sobremesa:
1. Sorvete de frutas (cupuacu e acai): 100g por pessoa.
Bebidas:

1. Sucos de frutas naturais (3 sabores): 300ml por pessoa.
2. Agua mineral com e sem gés: 500ml por pessoa.
3. Refrigerantes de 12 linha (light e comum): 300ml por pessoa.

Deverd englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, dentre outros materiais
necessarios a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada devera prover equipe necessdria para a execugdo do servigo, considerando o manuseio dos
alimentos fornecidos no evento, reposi¢cdo e apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerdncia a Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID. POR
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COQUETEL/RECEPCAO

OPGOES SALGADAS: Mini quiches variados, tarteletes, canapés variados (carne seca, alho pord, ricota, camario, berinjela, kani), patés variados, salgados assados
diversos, empadinhas de palmito, pastéis de carne, trouxinhas de palmito, terrines variados, sticks variados, torradas; Mini por¢des em ramequins brancos
(escondidinho, lasanha, fusili, bobd, arroz ao jambu com rabada), Finger Food: espetinhos de banana da terra com pirarucu; tomate cereja, queijo e manjericdo; de
quadrados empanados de tambaqui ao tucupi e pimenta biquinho; mini sanduiches de filé com cebola caramelizada, canudinhos de pirarucu com banana da terra.
OPCOES DOCES: Frutas variadas no mini espeto, bombons finos 20 g no minimo, trufas e camafeus de cupuagu e castanha 20 g no minimo; mini mousse de limao
Bebidas: drinks sem dlcool e sucos de frutas naturais (3 sabores), agua mineral com e sem gas, refrigerantes de 12 linha (light e comum) e coquetel de frutas sem
alcool.

DECORACAO: Mesas satélites, arranjo de flores naturais.

UTENSILIOS: Copos de vidro, tagas, jarras de vidro ou inox, bandejas de inox, guardanapos e suportes para pratos, bandejas para o servigo, materiais descartéveis, e
todas demais lougas necessarias para execugdo dos servigos.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 gar¢om para cada grupo de 25 pessoas) * podera ser solicitado até 5% do carddpio para atender a pessoas com
intolerancia a Lactose e gluten, cada pedido.

Servigo — Bandejamento volante.

Quantidade estimada por pessoa:
Opgodes Salgadas:

1. Mini quiches variados: 2 unidades por pessoa.
2. Tarteletes: 2 unidades por pessoa.

UNID. POR
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3. Canapés variados (carne seca, alho pord, ricota, camardo, berinjela, kani): 3 unidades por pessoa.
4. Patés variados: 50g por pessoa.
5. Salgados assados diversos: 2 unidades por pessoa.
6. Empadinhas de palmito: 2 unidades por pessoa.

7. Pastéis de carne: 2 unidades por pessoa.

8. Trouxinhas de palmito: 2 unidades por pessoa.

9. Terrines variados: 50g por pessoa.
10. Sticks variados: 2 unidades por pessoa.
11. Torradas: 50g por pessoa.
12. Mini porgdes em ramequins brancos (escondidinho, lasanha, fusili, bobd, arroz ao jambu com rabada): 100g por pessoa.
13. Finger Food:

© Espetinhos de banana da terra com pirarucu: 2 unidades por pessoa.

Tomate cereja, queijo e manjericdo: 2 unidades por pessoa.
Quadrados empanados de tambaqui ao tucupi e pimenta biquinho: 2 unidades por pessoa.
Mini sanduiches de filé com cebola caramelizada: 1 unidade por pessoa.
Canudinhos de pirarucu com banana da terra: 2 unidades por pessoa.

o 0 o0 o

Opgoes Doces:

. Frutas variadas no mini espeto: 100g por pessoa.

. Bombons finos (20g no minimo): 2 unidades por pessoa.

. Trufas e camafeus de cupuagu e castanha (20g no minimo): 2 unidades por pessoa.
. Mini mousse de limdo: 100g por pessoa.

AWM~

Bebidas refrigeradas:

. Drinks sem dlcool e sucos de frutas naturais (3 sabores): 300ml por pessoa.
. Agua mineral com e sem gas: 500ml por pessoa.

. Refrigerantes de 12 linha (light e comum): 300ml por pessoa.

. Coquetel de frutas sem dlcool: 200ml por pessoa.

DA W =

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.
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JANTAR TRADICIONAL

ENTRADA: salada ceasar, manga em tiras; salada camusquin.

Proteina - enrolado de carne vermelha ao bacon e lasanha ao molho de queijos.

Guarnigdo: Arroz branco; espaguete alho/éleo;

SOBREMESA: 2 tipos de mousses( limdo e cupuagu) servido nas tagas.

BEBIDA: sucos de frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola, cupuagu, caju, caja), agua mineral com e sem gés, refrigerantes de 12 linha (light e
comum).

DECORAGAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjo de flores naturais.

Utensilios: copos e tagas de vidro. jarras de vidro ou inox. bandejas de inox. guardanapos. talheres e pratos, suportes para pratos e todas as demais lougas
necessarias para execugdo dos servigos e ornamentagdo da mesa; identificador das comidas.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 garcom para cada grupo de 25 pessoas).

Servigo — BUFFET AMERICANA

Quantidade estimada por pessoa:
Entrada:

1. Salada Caesar: 150g por pessoa.
2. Manga em tiras: 100g por pessoa.
3. Salada Camusquin: 150g por pessoa.

Proteina:

1. Enrolado de carne vermelha ao bacon: 200g por pessoa.
2. Lasanha ao molho de queijos: 200g por pessoa.

Guarnigdo:

1. Arroz branco: 100g por pessoa.
2. Espaguete alho/dleo: 150g por pessoa.

Sobremesa:
1. 2 tipos de mousses (lim3do e cupuagu) servidos nas tacas: 150g por pessoa (75g de cada tipo).
Bebidas:

1. Sucos de frutas naturais (3 sabores): 300ml por pessoa.
2. Agua mineral com e sem gas: 500ml por pessoa.
3. Refrigerantes de 12 linha (light e comum): 300ml por pessoa.

Deverd englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, dentre outros materiais
necessarios a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada devera prover equipe necessaria para a execugdo do servigo, considerando o manuseio dos
alimentos fornecidos no evento, reposi¢do e apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID. POR
PESSOA.

3.250
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JANTAR REGIONAL

RECEPTIVO: finger food de banana da terra frita e cubos de tambaqui fritos; mini quibes de tambaqui assados em espeto;

ENTRADA: ceviche de pirarucu na cuia; salada de verdes com abacaxi em cubos; legumes em juliana ao vapor com azeitonas.

Proteina — tambaqui assado ao molho de maracujd e /ou ao leite de coco, pirarucu empanado ao molho de camardo. Medalhdes de lagarto dos mares; casaca de
pirarucu; frango desossado assado ao molho citrico.

GUARNIGAO: Arroz branco; medalhdes de macaxeira, feijdo de praia ao jambu, frigideira de penne na manteiga e ervas Sobremesa: mousse — cupuagu e taga gelada
de acgai ao creme.

BEBIDA: sucos de frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola, cupuagu, caju, caja), agua mineral com e sem gas, refrigerantes de 12 linha (light e
comum).

DECORAGAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre manchas em tecido. arranjo de flores naturais.

Utensilios: copos e tagas de vidro. jarras de vidro ou inox. bandejas de inox. guardanapos. talheres e pratos, suportes para pratos e todas as demais lougas
necessarias para execugdo dos servigos e ornamentagdo da mesa; identificador das comidas.

PESSOAL: Gargons aparamentados e ajudantes (01 gargom para cada grupo de 25 pessoas Servigo: americana ou inglesa.

Quantidade estimada por pessoa:
Receptivo:

1. Finger food de banana da terra frita: 100g por pessoa.
2. Cubos de tambaqui fritos: 100g por pessoa.
3. Mini quibes de tambaqui assados em espeto: 2 unidades por pessoa.

Entrada:

1. Ceviche de pirarucu na cuia: 150g por pessoa.
2. Salada de verdes com abacaxi em cubos: 150g por pessoa.
3. Legumes em juliana ao vapor com azeitonas: 100g por pessoa.

Proteina:

. Tambaqui assado ao molho de maracujd e/ou ao leite de coco: 200g por pessoa.
. Pirarucu empanado ao molho de camardo: 200g por pessoa.

. Medalhd&es de lagarto dos mares: 200g por pessoa.

. Casaca de pirarucu: 200g por pessoa.

. Frango desossado assado ao molho citrico: 200g por pessoa.

wn AW~

Guarnigdo:

1. Arroz branco: 100g por pessoa.
2. Medalhdes de macaxeira: 100g por pessoa.

UNID. POR
PESSOA.

3.250
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3. Feijdo de praia ao jambu: 100g por pessoa.
4. Frigideira de penne na manteiga e ervas: 150g por pessoa.

Sobremesa:

1. Mousse de cupuagu: 100g por pessoa.
2. Taca gelada de acai ao creme: 150g por pessoa.

Bebidas:

1. Sucos de frutas naturais (3 sabores): 300ml por pessoa.
2. Agua mineral com e sem gas: 500ml por pessoa.
3. Refrigerantes de 12 linha (light e comum): 300ml por pessoa.

Deverd englobar equipamentos que mantenham os alimentos aquecidos, as bebidas refrigeradas, montagem e desmontagem da mesa, dentre outros materiais
necessarios a manter a qualidade do servigo). Além disso, a contratada devera prover equipe necessaria para a execugdo do servigo, considerando o manuseio dos
alimentos fornecidos no evento, reposi¢do e apoio para servir bebidas e alimentos em geral.

* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.

MARMITA EXECUTIVA

PROTEINA: bife em mini tiras ao molho ou file de frango em tiras na manteiga, filé de tambaqui sem espinha grelhado.
SALADA: vagem e cenoura em juliana cozidos, salada fria com, tomate cereja, manjericdo e rucula.
GUARNICAO: macarrio parafuso alho dleo/ puré de abobora ou arroz com brdcolis.

SOBREMESA: pote de frutas cortadas em cubos ou mousse de maracuja.

BEBIDA REFRIGERADA: suco de frutas e refrigerante em lata ou garrafa.

SERVICO: embalagem de isopor ou inox dividida e com tampa para a comida.

Kit — talheres reforgados — guardanapos e lengo Umido de mdo em embalagem individual.

Servigo - catering.

Quantidade estimada por pessoa:

Proteina:

1. Bife em mini tiras ao molho ou filé de frango em tiras na manteiga: 150g por pessoa.
2. Filé de tambaqui sem espinha grelhado: 150g por pessoa.

Salada:
21 1. Vagem e cenoura em juliana cozidos: 100g por pessoa. UNID. POR 3150
2. Salada fria com tomate cereja, manjericdo e ricula: 100g por pessoa. PESSOA. ’
Guarnigdo:
1. Macarrio parafuso alho 6leo: 100g por pessoa.
2. Puré de abdbora ou arroz com brdcolis: 100g por pessoa.
Sobremesa:
1. Pote de frutas cortadas em cubos: 100g por pessoa.
2. Mousse de maracuja: 100g por pessoa.
Bebida:
1. Suco de frutas: 300ml por pessoa.
2. Refrigerante em lata ou garrafa: 300ml por pessoa.
* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.
VALOR TOTAL DO LOTE
LOTE Il
LOCAL DE REALIZAGAO DO EVENTO
MUNICIPIO DE JI PARANA -RO
~ QTD MAXIMA DA VALOR
ITEM ESPECIFICACAO UNIDADE CONTRATACAO UNITARIO VALOR TOTAL
LANCHES/VARIADOS
Fornecimento: O cardapio devera compor no minimo: pdo de queijo, trés tipos de salgados tipo (mini croissants recheados de peito de peru, mini pasteis assados de
frango e empadinhas de palmito), mini saltenhas assadas- (07 unidades de cada por pessoa, minimo de 25gr);
Mingau de banana da terra em potes de acrilico individuais e tampados, minimo 100ml;
Bolo de macaxeira, bolo de milho devidamente embalados em papel aluminio — 02 fatias/unidade minimo de 6g ;
03 tipos de Frutas frescas de boa qualidade, cortadas em pedagos em potes transparentes fechados com tampa, volume do pote 150g, sendo op¢des minimas : Uvas,
mamao, mel3o);
Mousse de agai e maracuja em embalagens acrilicos individuais, volume minimo 150g, com tampas e identificados.
Bebidas Composigdo: suco de frutas da polpa (2 sabores), podendo ser: maracujd, cupuagu, acerola, manga — minimo 500ml ; refrigerantes tradicionais e light,
minimo 500ml;
Café pronto — 100ml (minimo)
22 Leite quente — 100ml (minimo) U:égsggR 500
Chas em sachég, caixa de minimo 25g, contendo 10 unid. de saché de 2,5g, sendo: (mate, capim santo, erva cidreira); sendo 03 caixas por periodo (manh3 e tarde)
total de 06 caixas para todo o periodo da feira.
Fornecimentos dispostos em utensilios: xicaras; copos e tagas de vidro; jarras de vidro ou inox; bandejas de inox; guardanapos; talheres e pratos de louga ou acrilico.
Bem como, a inclusdo de todo e qualquer material para a perfeita execucdo do servigo, tais como: toalhas, mesas para servir em estilo buffet a americana, bem como
lixeira;
* Podera ser solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.
Observacgdo: O servigo sera disposto de forma satisfatéria para atender 30 pessoas, durante o periodo do evento previsto para més de maio de 2025, ou seja 06
dias do periodo da feira com 02 servigos para 30 pessoas, total de 60 pessoas por dia, e assim um montante durante o evento de 360 unidades por pessoa a serem
atendidos.
VALOR TOTAL DO LOTE
Responsavel pela cotagdo da Empresa: USO EXCLUSIVO DA SUGESP
Local:
VALOR DA PROPOSTA:
LOTE I:
Data: Fone:
’ LOTE II:
Carimbo do CNPJ/CPF-ME: .
e-mail:
Banco: . VALIDADE DA PROPOSTA:
Assinatura:
Agéncia:
c/C:

OBS:

solicitagdo), dando atengdo especial as informagdes apresentadas nos seguintes tépicos.
I- Objeto e Classificagdo do Bem.
Il - Do Local/Prazo e Condigcbes de Entrega/Recebimento.

1 - Forma de pagamento.

IV - Documentos de Habilitagdo.
V- Obrigag¢oes
VI - Formulagao das propostas.

mail: sugespcompras.ro@gmail.com

Os participantes na formulagdo da Proposta, devem analisar minuciosamente as diretrizes delineadas no Termo de Referéncia (anexo a esta

As duvidas e esclarecimentos poderdo ser obtidas por meio de solicitagcdes por telefone e para o e-mail: (69) 69 8481-9465 ou através do e-

PRAZO DE ENTREGA:

https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador.php?acaoc=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=56722454&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110008116&infra_hash...
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Elaboragdo Administrativa
MARIA LUIZA FELIX DE MORAES
Assessora - GCOM

CAF/SUGESP

GERMANO DE SOUSA JUNIOR

Diretor Executivo

Ordenador de Despesa

Portaria n? 359/2023/SUGESP-CGP - DOE n2 173.1 de 12/09/2023 (0041660618)

I
pr
.‘)El! tl’ Documento assinado eletronicamente por Maria Luiza Felix De Moraes, Assessor(a), em 21/11/2024, as 12:04, conforme hordario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto n2
21.794, de 5 Abril de 2017.

assinatura
eletrénica

I
p
Jeu tl’ Documento assinado eletronicamente por GERMANO DE SOUSA JUNIOR, Diretor(a) Executivo(a), em 21/11/2024, as 15:05, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 29,
do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

assinatura
eletrénica

Referéncia: Caso responda este(a) SAMS, indicar expressamente o Processo n2 0042.003664/2024-10 SEI n2 0054954063
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Superintendéncia Estadual de Compras e Licitacfes
Governo do Estadode Coordenadoria de Pesquisa e Anélise de Precos

RONDONIA

COEFICIENTE DE VARIACAO

DESVIO PADRAO

DESCRICAO

QUANT.(A)
PRECO MINIMO (D)
PREGO MEDIO (E)

PRECO MEDIANO (F)
PARAMETRO UTILIZADO
(MINIMO/MEDIO)
SUBTOTAL GERAL [F + G]

LOTE1

COFFEE-BREAK 1 servido no local do evento, devendo
constar no minimo: frutas, bolos, salgados, mini
sanduiches, sucos naturais, leite, café, sendo: 2 tipos
de sucos naturais: aproximadamente 300ml por
pessoa;Frutas: Exemplo: 1 fruta inteira por pessoa, no
caso de magd, pera e banana, e 1 fatia por pessoa,| UNID. POR
aplica-se & melancia, meldo e mamao;Leite: 250 ml por| PESSOA
pessoa;Café: 150 ml por pessoa;3 opgdes de salgados:
sendo 5 unidade de salgado por pessoa de
aproximadamente 25g cada;2 opgdes de bolos: 1 fatia
de bolo por pessoa 30gr aproximadamente;Mini
sanduiche: pdo, queijo mugarela e presunto

5.400 NC NC NC NC R$ 35,00 R$ 35,00 R$ 35,00 R$ 35,00 ' R$ 189.000,00

MINIMO

COFFEE BREAK/LANCHE ZOPQGES SALGADAS: 3
(trés) tipos de salgadinhos (empadinha de palmito,
saltenhas assadas e pdo de queijo); patés de frango e
atum, salada de frutas, sanduiche natural (p&o integral,
queijo frescal, peito de peru, alfa"ce e tomate); canapés, UNID. POR
2 mini pizzas, pao salgado.OPCOES DOCES: 2 (dois) PES‘SOA 3.300 R$ 78,00 | R$ 68,00 | R$ 67,00 NC R$ 35,00 R$ 35,00 R$ 62,00 R$ 67,50
tipos de bolos (chocolate e cenoura); 3 (trés) tipos de

frutas (melancia, abacaxi e meldo) em cubos
devidamente embalados em caixas de plastico;
torradas, rosca doce, geleia de frutas (péssego e
framboesa).

R$ 222.750,00

18,67
30,12%
MEDIANA

BUFFET 1 - servido no local do evento, com refei¢éo
tipo self service — contendo variados tipos de saladas
(verde e cozida); arroz , feijdo , massa , farofa ; minimo UNID. POR
3 de dois tipos de carnes (ave, boi, peixe ou suino); PES.SOA 3.700 R$ 75,00 | R$ 85,00 | R$ 63,90 NC R$ 70,00 R$ 63,90 R$ 73,48 R$ 72,50
sobremesa com dois tipos de doces exemplo: quindim;

mouses (cupuagu, maracuja, limdo); bebida nao
alcoolica (refrigerante 12 linha e suco natural).

R$ 271.876,00

8,92
12,14%
MEDIO

FORNECIMENTO NO LOCAL DO EVENTO DE AGUA
MINERAL E CAFE com aglcar e sem aglcar, durante o
periodo do evento (maximo de oito horas diarias).
Incluso copo descartavel, aglcar e adogante em saché
e o fornecimento de todo material necessario para a| UNID. POR
execucdo do servigo.Estimado: Para o café, é comum| PESSOA
calcular em média 1 xicara (aproximadamente 150 ml)
por pessoa a cada duas horas.
Recomendavel fornecer aproximadamente 200 a 250 ml
de 4gua mineral por pessoa a cada duas horas.

3.300 | R$ 11,90 | R$ 12,00 | R$ 12,00 NC R$ 18,00 R$ 11,90 R$ 13,48 R$ 12,00 R$ 44.484,00

3,02
22,38%
MEDIO

LANCHE DE PAO DE FORMA com presunto e queijo,
com dois tipos de sucos, sendo por pessoa:Pdo de
Forma com Presunto e Queijo:2 fatias de pdo de forma| UNID. POR
(aproximadamente 50g cada) = 100g50g de| PESSOA
presunto50g de queijoSucos refrigerados:200ml de
suco de fruta 1200ml de suco de fruta 2

3.400 R$ 18,00 | R$ 19,24| R$ 18,50 NC R$ 25,00 R$ 18,00 R$ 20,19 R$ 18,87 R$ 68.646,00

3,25
16,10%
MEDIO
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MESA DE ENTRADA, com as seguintes sugestdes:
Biscoito doce tipo rosquinha, sem recheio e bolos
simples de 2 (dois) sabores: milho e laranja. Incluso
todo servico de montagem e o fornecimento de todo
material necessario para a execucdo do servi¢o.Entéo,
para especificar a contratacdo por pessoa:Biscoitos
Doces Tipo Rosquinha:4 unidades por pessoaBolos
Simples de Milho e Laranja:100g por pessoa de bolo de
milho100g por pessoa de bolo de laranja* Podera ser
solicitado até 5% do cardapio para atender as pessoas
com intolerancia a Lactose e gluten, a cada pedido.

UNID. POR
PESSOA

3.150

NC

NC

NC

NC

R$

25,00

R$ 25,00

R$ 25,00

R$ 25,00

MINIMO

R$ 78.750,00

MESA DE CAFE RETANGULAR, contendo no minimo:
biscoitos amanteigados simples ou recheados com
geleia de frutas, bombons finos de castanhas e nozes
com peso minimo de 20g cada; 100(cem) tarteletes,
mini tortas individuais 100(cem), recheadas com frutas
e geléias ou afins diversificados, com 02 samovas ou
garrafas térmicas finas de 01 litro, com agua quente
para chas e cafés finos, aglcar e adogante e loucas de
porcelana ou similar , tais como: no minimo 30 unid. de
xicaras, no minimo 30 unid. de pires para café e ou cha

UNID.

3.020

NC

NC

NC

NC

R$

30,00

R$ 30,00

R$ 30,00

R$ 30,00

MINIMO

R$ 90.600,00

GELO EM ESCAMAS (gelo inodoro) +Saco plastico
transparente contendo 40kg, para resfriar produtos
embalados incluindo bebidas envasadas.

SACO

30

R$

14,00

R$

14,38

R$

16,90

NC

NC

R$ 14,00

R$ 15,09

R$ 14,38

1,58

10,44%

MEDIO

R$ 452,70

LOCAGAO DE CAIXA TERMICA DE POLIETILENO:
contendo a medida 117x82x60cm com a capacidade de
360 litros.

DIARIA

20

R$

57,00

R$

69,00

R$

50,00

NC

NC

R$ 50,00

R$ 58,67

R$ 57,00

9,61

16,38%

MEDIO

R$ 1.173,40

10

SALGADOS VARIADOS, assados e fritos, tipo coxinha
de frango, esfihas, enroladinho, goiabinha e outros.
CENTO/100 Estimativas médias e os pesos reais podem
variar dependendo do tamanho e da receita especifica
de cada salgado. No entanto, para garantir uma oferta
variada e equilibrada, estabelecemos uma média de
peso para cada tipo de salgado por pessoa:Coxinha de
Frango: 60 gramas cadaEsfihas: 90 gramas
cadaEnroladinho: 50 gramas cadaGoiabinha: 40
gramas cada* Podera ser solicitado até 5% do cardéapio
para atender as pessoas com intolerancia a Lactose e
glaten, a cada pedido.

CENTO

80

R$

79,11

R$

77,56

R$

70,67

NC

R$

90,00

R$ 70,67

R$ 79,34

R$ 78,34

8,00

10,08%

MEDIO

R$ 6.347,20

11

BUFFET EXECUTIVO ALMOGO/JANTAR CARDAPIO |
com as seguintes opc¢des: Saladas: SALADA VERDE,
composta de: alface, rucula, agrido, couve; SALADA
LEGUMES CRUS/COZIDOS: couve, pepino, acelga,
rabanete, repolho verde e/ou roxo, cenoura, beterraba,
vagem, brécolis, couve flor. Carne vermelha: filé
mignon grelhado, carne bovina cozida com legumes, ou
Carne branca; filé de frango grelhado, fricassé ao
creme de milho ou coxa e sobrecoxa assada, filet de
peixe grelhado.

UNID. POR
PESSOA

3.300

R$

92,11

R$

90,00

R$

85,00

NC

NC

R$ 85,00

R$ 89,04

R$ 90,00

3,65

4,10%

MEDIO

R$ 293.832,00

12

CAFE DA MANHA TRADICIONAL.OPGOES SALGADAS:
Tortas salgadas de frango e verduras; mingau de
tapioca e milho; croissant recheado com queijo,
omelete quente temperada; p&o de queijo, mini
sanduiches frio de presunto e queijo com tomate e
alface em pao brioche, torradas com geleias e patés;
mini sanduiche quente de presunto e queijo e mini
salgado recheado assado;

UNID. POR
PESSOA

3.100

R$

9,00

R$

11,50

R$

9,50

NC

NC

R$ 9,00

R$ 10,00

R$ 9,50

1,32

13,23%

MEDIO

R$ 31.000,00

Pagna2 e
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13

CAFE DA MANHA REGIONALOPCOES SALGADAS:
Tapioca amanteigada; recheio de frango com catupiry;
tapioca de castanha em manteiga; (feito na hora),
mingau de banana da terra; cuscuz temperado com:
banana frita, ovo cozido, milho verde, azeitona, pimenta
de cheiro, calabresa e carne sol desfiada. Cuscuz
amanteigado; batata doce cozida; macaxeira cozida,
banana da terra frita e cozida; X-caboquinho em pé&o
francés (queijo coalho, banana frita, tucuma e carne de
sol desfiada);

UNID. POR
PESSOA.

3.070

NC

NC

NC

NC

R$

45,00

R$ 45,00

R$ 45,00

R$ 45,00

MINIMO

R$ 138.150,00

14

BEBIDAS REFRIGERADA: 3 (TRES) SABORES DE
SUCOS NATURAIS; suco natural sem aglcar; agua
aromatizada; guarand e guarand diet Servigo
bandejamento — mesas satélites, 300ml por pessoa,
refrigerados.

UNID. POR
PESSOA.

3.650

R$

15,00

R$

15,28

R$

14,00

NC

NC

R$ 14,00

R$ 14,76

R$ 15,00

0,67

4,56%

MEDIO

R$ 53.874,00

15

BRUNCH OPCOES SALGADAS: Trés tipos de
salgadinhos (mini croissants recheados, pastel assado
de frango e empadinhas de palmito); mini tortas
salgadas (de palmito, cenoura, azeitonas, brécolis,
abobrinha ou ricota), Mini sanduiches naturais
(presunto, queijo, alface, patés variados) torradas,
bolachas variadas (doces e salgadas integrais,
requeijdo, patés, geleias); mini por¢cdes de macarrdo
curto ao molho caprese ou carbonara, carne desfiada
quente

UNID. POR
PESSOA.

5.150

R$

39,80

R$

51,40

R$

45,00

NC

NC

R$ 39,80

R$ 45,40

R$ 45,00

5,81

12,80%

MEDIO

R$ 233.810,00

16

ALMOCO TRADICIONAL12 SUGESTAO DE
CARDAPIO:Entrada: salada verde de folhas, azeitonas
sem caroco. Cenoura e beterraba raladas, manga em
tiras; salada cozida de cenoura, brécolis, beterraba,
vagem.Proteina - bife acebolado ao molho e frango
desossado assado.

UNID. POR
PESSOA.

3.150

R$

75,00

R$

60,00

R$

65,00

NC

R$

70,00

R$ 60,00

R$ 67,50

R$ 67,50

6,45

9,56%

MEDIO

R$ 212.625,00

17

ALMOCO REGIONALENTRADA: salada de feijdo de
praia; salada de verdes com azeitonas e legumes
cozidos em juliana; mini pastel de tambaqui
assado.Proteina — tambaqui assado sem espinha,
pirarucu ao molho moqueca;Guarni¢do: Arroz branco;
farofa de alho, vinagrete banana da terra frita e
medalhdes de macaxeiraSOBREMESA: sorvete de
frutas — cupuacu e acaiBEBIDA: Bebidas: sucos de
frutas naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba,
acerola, cupuagu, caju, caja), agua mineral com e sem
gés, refrigerantes de 12 linha  (light e
comum)DECORAGAO: mesas, tampdes. toalhas e cobre
manchas em tecido.

UNID. POR
PESSOA.

3.250

NC

NC

NC

NC

R$

70,00

R$ 70,00

R$ 70,00

R$ 70,00

MINIMO

R$ 227.500,00

18

COQUETEL/RECEPGAOOPGCOES  SALGADAS: Mini
quiches variados, tarteletes, canapés variados (carne
seca, alho por6, ricota, camaréo, berinjela, kani), patés
variados, salgados assados diversos, empadinhas de
palmito, pastéis de carne, trouxinhas de palmito,
terrines variados, sticks variados, torradas; Mini
porgdes em ramequins brancos (escondidinho,
lasanha, fusili, bobé, arroz ao jambu com rabada),
Finger Food: espetinhos de banana da terra com
pirarucu; tomate cereja, queijo e manjericdo; de
quadrados empanados de tambaqui ao tucupi e
pimenta biquinho; mini sanduiches de filé com cebola
caramelizada, canudinhos de pirarucu com banana da
terra.

UNID. POR
PESSOA.

3.250

R$

45,00

R$

58,26

R$

53,75

NC

R$

80,00

R$ 45,00

R$ 59,25

R$ 56,01

14,89

25,13%

MEDIO

R$ 192.562,50

19

JANTAR TRADICIONAL ENTRADA: salada ceasar,
manga em tiras; salada camusquin.Proteina - enrolado
de carne vermelha ao bacon e lasanha ao molho de
queijos.Guarnigéo: Arroz branco; espaguete
alho/6leo; SOBREMESA: 2 tipos de mousses( limédo e
cupuacgu) servido nas tacas.BEBIDA: sucos de frutas
naturais (3 sabores abacaxi, laranja, goiaba, acerola,
cupuagu, caju, caja), &gua mineral com e sem gas,
refrigerantes de 12 linha (light e comum).

UNID. POR
PESSOA.

3.250

R$

59,90

R$

71,00

R$

70,00

NC

R$

70,00

R$ 59,90

R$ 67,73

R$ 70,00

5,24

7,73%

MEDIO

R$ 220.122,50

Pégna3ded




Superintendéncia Estadual de Compras e Licitacfes
Governo do Estadode Coordenadoria de Pesquisa e Anélise de Precos

RONDONIA

JANTAR REGIONAL RECEPTIVO: finger food de banana
da terra frita e cubos de tambaqui fritos; mini quibes de
tambaqui assados em espeto;ENTRADA: ceviche de

pirarucu na cuia; salada de verdes com abacaxi em| UNID. POR ,
20 cubos: legumes em juliana a0 vapor com| PESSOA. 3.250 NC NC NC NC R$ 70,00 R$ 70,00 R$ 70,00 R$ 70,00
azeitonas.Proteina — tambaqui assado ao molho de
maracuja e /ou ao leite de coco, pirarucu empanado ao
molho de camaréo.

R$ 227.500,00

MINIMO

MARMITA EXECUTIVA PROTEINA: bife em mini tiras ao
molho ou file de frango em tiras na manteiga, filé de
tambaqui sem espinha grelhado.SALADA: vagem e
51 |cenoura em juliana cozidos, salada friaN com, tomate| UNID. POR 3.150 NC NC NC NC R$ 45.00 R$ 45,00 R$ 45,00 R$ 45,00 ,

cereja, manjericdo e rdcula.GUARNICAO: macarrdo| PESSOA. | ! ! ! '
parafuso alho 6leo/ puré de abobora ou arroz com
brécolis. SOBREMESA: pote de frutas cortadas em
cubos ou mousse de maracuja.

R$ 141.750,00

MINIMO

VALOR DO LOTE 1 R$ 2.946.805,30

LOTE 2

LANCHES/VARIADOS Fornecimento: O cardapio devera
compor no minimo: pdo de queijo, trés tipos de
salgados tipo (mini croissants recheados de peito de
9o |PETU, mini pasteis assados de frango e empadinhas de| UNID. POR
palmito), mini saltenhas assadas- (07 unidades de cada| PESSOA
por pessoa, minimo de 25gr);Mingau de banana da terra
em potes de acrilico individuais e tampados, minimo
100ml

500 R$ 36,00 | R$ 51,40 | R$ 44,00 250* NC R$ 36,00 R$ 43,80 R$ 44,00 R$ 21.900,00

7,70
17,58%
MEDIO

VALOR DO LOTE 2 R$ 21.900,00

I VALOR TOTAL R$ 2.968.705,30

[ VALOR DO LOTE 1 R$ 2.946.805,30

I VALOR DO LOTE 2 R$ 21.900,00

LEGENDA:
NC = Ndo encontrado
* = Valores excluidos por elevar a taxa de desvio padrdo acima de 25,99% conforme estipulado na IN n2 01/2024/SUPEL-CPEAP.

NOTA EXPLICATIVA:
IDENTIFICAGAO DAS COTAGOES EMP1 BANCO DE PRECOS
EMP2 BANCO DE PREGCOS
EMP3 BANCO DE PRECOS
EMP4 MAXIMUS HOTEL, 63781835000146
EMP5 DELICIAS DA CIDA, 32974738000146

1) As descrigdes foram reduzidas neste quadro comparativo, porém se encontra completas no termo de referéncia (0055630527).
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Governo do Estado de

RONDONIA

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Superintendéncia Estadual de Compras e Licitacdes - SUPEL

ATA

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° xxx/202X/SUPEL RO

Origem: Pregdo Eletronico n°® xxx/202x

Data da
Homologagao:

XX/XX/xxxX | Processo n® | XxXXX.XXXXXX/XXXX-XX

Orgdo Participante: | xXXXXXXXXXX

no . . | Superintendéncia Estadual de Compras e Licitacdes -
Orgao gerenciador:

SUPEL
1. CLAUSULA I - IDENTIFICACAO DO(S) FORNECEDOR(S) REGISTRADO(S).
1.1. A identificag@o dos detentores esta inserida no anexo Unico desta ata.
2. CLAUSULA II - DO OBJETO
2.1. REGISTRO DE PRECO para futura e eventual (descricio do objeto), visando atender as
necessidades do (0rgdo participante).
3. CLAUSULA III - DA VALIDADE DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
3.1. A validade desta ata de registro de pregos serd de 1(um) ano, contados a partir da publicagdo no

Diario Oficial do Estado, e podera ser prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o prego
vantajoso, mediante pesquisa de mercado que leve em consideragdo os parametros fixados no art. 51 do
Decreto Estadual n°® 28.874/2024.

& CLAUSULA IV — DA UTILIZACAO DESTA ATA DE REGISTRO DE PRECOS POR
ORGAO NAO PARTICIPANTE
4.1. A adesdo ao presente Registro de Precos fica condicionada ao atendimento das determinagdes

do Estado de Rondonia apds autorizacdo expressa do o6rgdo gerenciador — Superintendéncia Estadual de
Compras e Licitagdes — SUPEL.

4.2. A adesdo fica ainda condicionada as exigéncias dispostas no art. 124, § 1° ao § 8° do Decreto
Estadual n° 28.874/2024, em consonancia com o art. 86 da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021.

4.3. As aquisi¢cdes ou as contratagdes adicionais (caronas) ndo poderdao exceder, por 6rgdo ou
entidade, 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos dos itens registrados na ata de registro de
precos, ressalvado o disposto no art. 86, § 7°, da Lei Federal n°® 14.133, de 2021.

4.4. O conjunto de solicitagdes de adesdo, independentemente do 6érgao ou entidade solicitante, ndo
podera exceder ao limite global de duas vezes o quantitativo registrado.

5. CLAUSULA V - DA REVISAO E CANCELAMENTO DO REGISTRO



5.1. Os pregos registrados poderdo ser revisto em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do
principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que
inviabilizem a execucdo tal como pactuado, observada a instrugdo processual respectiva, cabendo ao 6rgao
gerenciador promover as negociacdes junto aos fornecedores, conforme disposto no art. 133 do Decreto
Estadual n° 28.874 de 25 de janeiro de 2024.

5.2. Os pregos registrados serdo mantidos inalterados por todo o periodo de vigéncia da Ata de
Registro de Precos - ARP, admitida sua revisdo para majorar ou minorar os pregos registrados em casos
excepcionais, nas hipoteses legais e considerando os precos vigentes de mercado.

5.3. A revisdo de pregos precedera de requerimento: I - do detentor da ata, que devera fazé-la antes
do pedido de fornecimento e, instruindo seu pedido com documentagdo probatdria de majoragdo de preco do
mercado e a oneracdo de custos; ou II - pelo 6rgdo participante ou 6rgdo interessado, comprovando por meio
de pesquisas de pregos que ha minoracdo do valor originalmente registrado.

5.4. Quando o preco inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior ao pre¢o
praticado no mercado o 6rgdo gerenciador convocard o fornecedor visando a negociacdo para reducao de
precos e sua adequacdo ao praticado pelo mercado e, caso este ndo aceite a redugcdo dos seus precos aos
valores praticados pelo mercado serd liberado dos compromissos assumidos, sem aplicacdo de penalidades
administrativas, nos termo do art. 134, § 1° do Decreto Estadual n° 28.874/2024.

5.5. Se nao houver prova efetiva da desatualizacdo dos pregos registrados e da existéncia de fato
superveniente, o fornecedor continuara obrigado a cumprir os compromissos pelo valor registrado na ata, sob
pena de cancelamento do registro de precos e de aplicagdo das penalidades administrativas previstas em lei e
no edital, nos termos do art. 135, § 2° do Decreto Estadual n°® 28.874/2024.

5.5.1. Na hipotese do cancelamento do registro de pregos prevista no art. 135, § 2° do Decreto
Estadual n° 28.874/2024, o 6rgao gerenciador podera convocar os demais fornecedores integrantes do cadastro
de reserva para que manifestem interesse em assumir o fornecimento dos bens, a execugdo das obras ou dos
servigos, pelo prego registrado na ata.

5.6. Caso comprovada a desatualizagao dos precos registrados decorrente de fato superveniente que
prejudique o cumprimento da ata, podera ser efetuada a atualizagdo do preco registrado, adequando-o aos
valores praticados no mercado.

5.6.1. O orgao gerenciador, em alternativa a atualizacdo prevista no item 5.6 desta Ata de Registro de
Precos, podera liberar o fornecedor do compromisso sem aplicagio de penalidades, convocando,
posteriormente, os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para negociagdo e assinatura da ata no
maximo nas condi¢des ofertadas por estes, desde que o valor seja igual ou inferior ao orgamento estimado para
a contratagdo, inclusive quanto aos pregos atualizados, nos termos do instrumento convocatorio.

5.6.2. A reducao do prego registrado sera comunicada pelo o6rgado gerenciador aos 6rgaos que tiverem
formalizado contratos com fundamento no respectivo registro, para que avaliem a necessidade de efetuar a
revisdo dos pregos contratados.

5.7. O cancelamento do preco registrado, em conformidade com o artigo 136 do Decreto Estadual n°
28.874/2024, podera ocorrer por fato superveniente decorrente de caso fortuito ou for¢ca maior que prejudique
o cumprimento da ata, devidamente comprovados e justificados, por razao de interesse publico ou a pedido
do fornecedor.

5.7.1. O prego registrado, em atengao ao estabelecido pelo art. 136, inc. I a V do Decreto Estadual n°
28.874/2024, também poderd ser cancelado quando o fornecedor descumprir total ou parcialmente as
condi¢des previstas na Ata de Registro de Pregos, ndo retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente
no prazo estabelecido pela Administragdo, ndo aceitar reduzir o seu prego registrado na hipotese deste se
tornar superior aqueles praticados no mercado ou sofrer sangdo prevista na forma do Decreto Estadual n°
28.874/2024 em seu Capitulo VIII.

6. CLAUSULA VI - DA FORMACAO DE CADASTRO RESERVA

6.1. Em aten¢do ao art. 131 do Decreto Estadual n® 28.874/2024, o cadastro reserva sera composto
pelos demais licitantes que aceitaram cotar os bens, obras ou servicos com precos iguais aos do licitante
vencedor, a ser incluido na respectiva ata na forma de anexo, respeitada a sequéncia da classificacdo do
certame.

6.2. O cadastro reserva podera ser utilizado nas hipoteses previstas no art. 131, § 1° do Decreto
Estadual n° 28.874/2024.



6.3. A apresentacdo de novas propostas para compor o cadastro de reserva nao prejudicara o
resultado do certame em relacdo ao licitante melhor classificado.

6.4. Esta ordem de classificagdo dos licitantes registrados devera ser respeitada nas contratacdes e
somente sera utilizada caso o melhor colocado no certame tenha seu registro cancelado ou revogado.

6.5. Para o registro do preco dos demais licitantes sera exigida a analise da habilitagao.

7. CLAUSULA VII - DAS SANCOES PELO DESCUMPRIMENTO DAS DIRETRIZES DA
ATA DE REGISTRO DE PRECOS

7.1. O descumprimento da Ata de Registro de Pregos ensejara aplicacdo das penalidades

estabelecidas no edital e seus anexos. As sangdes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no
registro de pregos que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido injustificadamente.

7.2. Quando o fornecedor descumprir total ou parcialmente as condi¢des previstas na Ata de
Registro de Precos, ndo retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administragdo, ndo aceitar reduzir o seu preco registrado na hipdtese deste se tornar superior aqueles
praticados no mercado ou sofrer san¢do prevista na forma do Decreto Estadual n° 28.874/2024 em seu
Capitulo VII, o preco registrado serd cancelado, em conformidade com o artigo 136, inc. I a V do Decreto
Estadual n° 28.874/2024.

8. CLAUSULA VIII - DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO

8.1. As condicdes gerais referentes ao fornecimento, tais como prazo, local de entrega e
recebimento do objeto, como também as relativas as penalidades e obrigagdes da Administracdo e do
fornecedor detentor do registro, encontram-se definidas no Termo de Referéncia e Edital da licitagdo, partes
integrantes da presente Ata.

8.2. E vedado o aditamento dos quantitativos consignados na Ata de Registro de Precos.

8.3. A detentora do registro fica obrigada a atender todas as ordens de fornecimento efetuadas pelo
orgdo participante, durante a vigéncia desta ata.

8.4. Em atengdo ao art. 126 do Decreto Estadual n°® 28.874/2024, faz-se necessario a permanente
pesquisa de mercado, inclusive, antes da formalizagdo da contratacdo, para aferigdo da manutengdo da
vantajosidade dos precos registrados.

8.5. A violacdo da integridade da conduta contratual, por meio do rompimento de deveres
contratuais ou oriundos de outras normas aplicaveis ao caso, sujeita o contratado a aplicacao das penalidades
legalmente previstas nos arts. 184 ao 187 do Decreto Estadual n° 28.874/2024, bem como art. 156 da Lei n.
14.133, de 2021.

9. CLAUSULA IX - DO PAGAMENTO

9.1. O pagamento, decorrente do objeto registrado nesta ata serd efetuado conforme disposto no
Edital e seus anexos.

10. CLAUSULA X - DAS DISPOSICOES FINAIS

10.1. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administragdo a firmar as contratagdes que

deles poderdo advir, facultada a realizacdo de licitagdo especifica para a aquisicdo pretendida, sendo
assegurada a Detentora do registro de precos a preferéncia em igualdade de condigdes.

10.2. Fica a empresa detentora ciente que a publicidade da ata de registro de pregos na imprensa
oficial terd efeito de compromisso nas condigdes ofertadas e pactuadas na proposta apresentada a licitacao.

10.3. A Ata de Registro de Precos, os ajustes dela decorrentes, suas alteragdes e rescisdes obedecerao
ao Decreto Estadual n°28.874 de 25 de janeiro de 2024, a Lei no 14.133, de 1o de abril de 2021 e as normas
complementares e as disposi¢des presentes nesta Ata e no Edital que a precedeu, aplicaveis a execugao e,
especialmente, aos casos omissos.

10.4. Fazem parte integrante desta Ata, para todos os efeitos legais: o Edital de Licitacdo e seus
anexos, bem como, os ANEXOS desta ata que contém os precos registrados e seus respectivos detentores.

11. CLAUSULA XI - DO FORO

11.1. Para dirimir eventuais conflitos oriundos desta Ata, ¢ competente o Foro da Comarca de Porto
Velho/RO, excluindo-se qualquer outro, por mais privilegiado que seja.



ANEXO UNICO

ITEM

ESPECIFICACAO

CONSUMO
ESTIMADO

UNID.

MARCA

PRECO PRECO

MERCADO | REGISTRADO | %

DIF.

DETENTORA

EMPRESA(S) DETENTORA(S):

CNPJ

RAZAO

SOCIAL ENDERECO

CIDADE

REPRESENTANTE | CPF

TELEFONE

Elaborado por:

RAFAEL DE MOURA BARROS
Coordenador do Sistema de Registro de Precos/SUPEL

FABIOLA MENEGASSO DIAS
Diretora Executiva/SUPEL

ISRAEL EVANGELISTA DA SILVA

Superintendente Estadual de Compras e Licitagdes

Referéncia: Caso responda este(a) Ata, indicar expressamente o Processo n° 0043.002145/2023-43

SEI n° 0046883726




16/05/2023, 11:46 SEI/ABC - 0038006733 - Ata

Governo do Estado de

RONDONIA

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagdes - SUPEL

ATA

OFiCIO DO ORGAO OU ENTIDADE NAO PARTICIPANTE DA ATA SOLICITANDO ADESAO COMO INTERESSADO

[UNIDADE CONTRATANTE SOLICITANTE]

OFICIO N2 / [, [DATA DA EMISSAO]
Prezado Gestor da Ata n2 [N2 DA ATA] do(a) [ORGAO GESTOR DA ATA]

Nos termos do art. 86, §29, inciso | da Lei 14133/21 , solicito autorizacdo para ADERIR a Ata de Registro dePrecos em
epigrafe visando adquirir os itens e quantitativos relacionados na tabela abaixo.

Ressalto que o(s) fornecedor(es), detentor(es) do(s) prego(s) registrado(s), ja se manifestou(ram) pela aceitagao,
conforme previsto na Lei 14133/21

N2 do item da Ata Especificagdo Quant. Adesdo

ASSINATURA DO GESTOR DA UNIDADE SOLICITANTE

Referéncia: Caso responda este(a) Ata, indicar expressamente o Processo n2 0043.000139/2023-51 SEI n2 0038006733

https://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=38744056&in... 1/1



