Governo do Estado de

RONDONIA

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagdes - SUPEL

ADENDO

ADENDO MODIFICADOR I

PREGAO ELETRONICO N°. 770/2022/CEL/SUPEL/RO
PROCESSO ADMINISTRATIVO N°: 0036.531421/2021-11

OBJETO: Contratagdo de empresa especializada no fornecimento de alimentag@o hospitalar pronta por meio de fornecimento
continuo destinado a Pacientes (Adultos e Infantis), Acompanhantes legalmente instituidos, servidores e demais comensais, visando o
fornecimento de dietas de rotina ou especiais, englobando todas as etapas para a operacionalizacdo e o desenvolvimento do processo de producdo,
administragdo e apoio a nutri¢do clinica e ambulatorial, de modo a assegurar uma alimentacdo balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias
adequadas, conforme os pardmetros estabelecidos neste termo de referéncia, além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes, em prol de
atender as necessidades do Hospital de Retaguarda de Rondonia, pelo periodo de 12 (doze) meses.

A Superintendéncia Estadual de Licitagdes — SUPEL, através da Pregoeira nomeada na Portaria N.° 149/GAB/SUPEL, publicada
no DOE do dia 03/09/2022, torna publico aos interessados e, em especial, as empresas que retiraram o instrumento convocatorio, a alteragdo no
item 7. ESTIMATIVA DA DESPESA do anexo I do Edital sofreu alteragdo conforme segue:

I — FICA ALTERADO o valor estimado no Item 07 - Da Estimativa da Despesa, conforme Adendo SEI
ID 0038130845 apresentado pela Secretaria de Estado da Saude — SESAU/RO.
Onde se 1€:
HOSPITAL DE RETAGUARDA DE RONDONIA
VALOR
QUANT. QUANT. VALOR UNITARIO
rrem | TIPODE | o bk | QUANT. | QUANT. | MENSAL+| QUANT. | Reserva | ANUAL+ | oo o o | CORRIGIDO VALOR VALOR ANUAL
REFEICAO DIARIA | MENSAL | reserva ANUAL |Técnica25% | Reserva ®S) (IPCA 11,89%) | MENSAL (R$) (RS)
técnica 25% técnica 25% ACUMULADO
JUNHO/22

1.1.1 DIETA GERAL ADULTA

1.1.1.1 | Desjejum Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4320 21.600 5,0 5,59 10.070,10) 120.841,20

1.1.1.2 | Colagdo Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4.320 21.600 3,22 3,6 6.485,14 77.821,73

1.1.13 | Almogo Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4320 21.600 22,02 24,64 44.348,72] 532.184,64

1.1.1.4 |  Lanche Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4.320 21.600 38 4,32 7.774,12) 93.289,41

1.1.15 | Jantar Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4320 21.600 21,83 24,43 43.966,06 527.592,68

1.1.1.6 Ceia Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4.320 21.600 3,9 4,43 7.975,52] 95.706,23

ubtotall RS 1.447.435,89)
1.1.2 DIETA BRANDA ADULTA

1.1.2.1 | Desjejum Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 5,0 5,59 839,18 10.070,10)

1.1.2.2| Colagio Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 3,22 3,6 540,43 6.485,14

1.123 |  Almogo Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 22,02 24,64 3.695,73 44.348,72|

1.1.2.4 | Lanche Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 38 4,32 647,84 7.774,12)

1.125 |  Jantar Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 21,83 24,43 3.663,84 43.966,06|

1.1.2.6 Ceia Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 3,9 4,43 664,63 7.975,52]
Subtotal RS 120.619,66|
1.1.3 DIETA PASTOSA ADULTA

1.13.1 | Desjejum Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 5,0 5,59 839,18 10.070,10)

1.13.2| Colagio Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 3,22 3,6 540,43 6.485,14

1.133 | Almogo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 22,02] 24,64 3.695,73 44.348,72|

1.1.3.4 | Lanche Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 38 4,32 647,84 7.774,12)

1.135| Jantar Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 21,83 24,43 3.663,84 43.966,06|

1.1.3.6 Ceia Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 3,9 4,43 664,63 7.975,52]
Subtotal RS 120.619,66|
1.1.4 DIETA LEVE ADULTA

1.1.4.1 | Desjejum Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 6,76 7,56 1.421,99 17.018,47,

1.14.2 | Colagio Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 3,21 3,59 675,23 8.081,26

1.1.43 |  Almogo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 16,42} 18,37 3.454,00 41.337,76)




1.1.44 | Lanche Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 5,69 6,37 1.196,91 14.324,72]
1.1.4.5| Jantar Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 16,54 18,51 3.479,24 41.639,86|
1.1.4.6 Ceia Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 3,12 3,49 656,3 7.854,68
ubtotal RS 130.256,75,
1.1.5 DIETA SEMILIQUIDA
1.1.5.1 | Desjejum Unid. 2 60 75 720 180 900 5,0 5,59 419,59 5.035,05
1.152 | Colagdo Unid. 2 60 75 720 180 900 3,22 3,6 27021 3.242,57,
1.1.5.3|  Almogo Unid. 2 60 75 720 180 900 11,63 13,01 975,96 11.711,53
1.15.4 | Lanche Unid. 2 60 75 720 180 900 4,9 5,48 4112 4.934,35
1.1.5.5| Jantar Unid. 2 60 75 720 180 900 11,63 13,01 975,96 11.711,53
1.1.5.6 Ceia Unid. 2 60 75 720 180 900 438 49 367.5 4.410,70,
ubtotall 41.045,73|
1.1.6 DIETA LIQUIDA ADULTA
1.1.6.1 | Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 5,0 5,59 212,59 2.517,53
1.1.62 | Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 3,22 3,6 136,91 1.621,29
1.1.6.3 | Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 11,63 13,01 494,49 5.855,76)
1.1.64 | Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 4,90 5,48 208,34 2.467,17,
1.1.6.5| Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 11,63 13,01 494,49 5.855,76
1.1.6.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 4,38 4.9 186,23 2.205,35
ubtotal ] RS 20.522,86
1.1.7 DIETA LIQUIDA RESTRITA/LIQUIDA POBRE EM RESIDUOS
1.1.7.1 | Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 2,28 2,55 96,94 1.147,99
1.1.7.2 | Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 5,74 6,42] 244,05 2.890,12
1.1.7.3 | Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 11,20 12,53 476,2) 5.639,26
1.1.7.4 | Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 5,74 6,42| 244,05 2.890,12
1.1.7.5 | Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 11,20 12,53 4762 5.639,26
1.1.7.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 2,23 2,5 94.82) 1.122,82
ubtotal RS$ 19.329,57
1.1.8 DIETA LIQUIDA RESTRITA/LIQUIDA DE PROVA
1.1.8.1 | Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 2,28 2,55 96,94 1.147,99
1.1.82 | Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 5,74 6,42] 244,05 2.890,12]
1.1.83| Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 11,20 12,53 4762 5.639,26/
1.1.84 | Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 5,74 6,42] 244,05 2.890,12
1.1.8.5| Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 11,20 12,53 4762 5.639,26/
1.1.8.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 2,23 2,5 94,82 1.122,82
ubtotal RS$ 19.329,57
1.1.9 DIETA CONSTIPANTE
1.1.9.1 | Desjejum Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 5,0 5,59 632,18 7.552,58
1.1.9.2 | Colagdo Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 3,22 3,6 407,12) 4.863,86/
1.1.93 | Almogo Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 22,02] 24,64 2.784,11 33.261,54
1.1.9.4 | Lanche Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 3,86 4,32 488,04 5.830,59)
1.1.95 |  Jantar Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 21,83 24,43 2.760,09) 32.974,54
1.1.9.6 Ceia Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 3,96 4,43 500,69 5.981,64
ubtotal RS$ 90.464,75
1.1.10 DIETA PARA DIABETICOS ADULTA
1.1.10.1| Desjejum Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 7,14 7,99 1.501,92 17.975,13
1.1.10.2|  Colagdo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 3,19 3,57 671,03 8.030,90
1.1.10.3|  Almogo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 25,49 28,52 5.361,90 64.171,71
1.1.10.4| Lanche Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 9,01 10,08 1.895,28 22.682,90)
1.1.10.5  Jantar Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 25,45 28,48 5.353,49 64.071,01
1.1.10.6|  Ceia Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 6,22 6,9 1.308,40) 15.659,01
ubtotal RS 192.590,66]
1.1.11 DIETA HIPERCALORICA ADULTA
LLLI11L1| Desjejum Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 6,02 6,74 1.266,33 15.155,50)
1.1.11.2| Colagio Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 3,83 4,29 805,69 9.642,12]
1.1.11.3|  Almogo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 25,56 28,6 5.376,63 64.347,94)
1.1.11.4| Lanche Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 5,05 5,65 1.062,28 12.713,50
LLIL5|  Jantar Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 25,56 28, 5.376,63 64.347,94)
L1116 Ceia Unid. 5 150 188 1.800 450 2250 6,24 6,98 1.312,60 15.709,36|
ubtotal RS 181.916,36]
1.1.12 DIETA HIPERPROTEICA
1.1.12.1| Desjejum Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 6,02 6,74 1.266,33 15.155,50)
1.1.12.2| Colagdo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 3,83 4,29 805,69 9.642,12]
1.1.12.3|  Almogo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 25,56 28, 5.376,63 64.347,94)




1.1.12.4|  Lanche Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 5,05 5,65 1.062,28] 12.713,50
1.1.12.5|  Jantar Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 25,56 28,6| 5.376,63 64.347,94
1.1.12.6 Ceia Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 6,24 6,98 1.312,60] 15.709,36
Subtotal RS 181.916,36
1.1.13 DIETA HIPERCALORICA E HIPERPROTEICA ADULTA
1.1.13.1| Desjejum Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 6,68 747 844,59 10.090,24
1.1.13.2|  Colagdo Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 3,83 4,29 484,25 5.785,27,
1.1.13.3|  Almogo Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 24,57 27,49 3.106,53 37.113,35
1.1.13.4|  Lanche Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 7,65 8,5 967,23 11.555,44
1.1.13.5|  Jantar Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 24,57 27,49 3.106,53 37.113,35
1.1.13.6 Ceia Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 6,02 6,74 761,14 9.093,30]
Subtotal RS 110.750,95
1.1.14 DIETA HIPOCALORICA
1.1.14.1| Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 6,76 7,56| 287,42 3.403,69)
1.1.14.2| Colagéo Unid. 1 30 38 360 90 450 3,21 3,59 136,48| 1.616,25
1.1.143| Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 16,42 18,37 698,15 8.267,55
1.1.14.4| Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 5,6 6,37, 241,93 2.864,94
1.1.14.5|  Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 16,54 18,51 703,25 8.327,97
1.1.14.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 3,12 3,49 132,66 1.570,94
Subtotal RS 26.051,34
1.1.15 DIETA HIPOPROTEICA
1.1.15.1| Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 6,76 7,56 287,42 3.403,69)
1.1.15.2| Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 3,21 3,59 136,48| 1.616,25
1.1.15.3| Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 16,42 18,37 698,15| 8.267,55
1.1.15.4| Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 5,6 6,37, 241,93 2.864,94
1.1.15.5 Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 16,54 18,51 703,25 8.327,97
1.1.15.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 3,12 3,49 132,66 1.570,94
Subtotal RS 26.051,34
1.1.16 DIETA HIPOLIPIDICA/HIPOCOLESTEROLEMICA
1.1.16.1| Desjejum Unid. 2 60 75 720 180 900 6,76 7,56| 567,28 6.807,39)
1.1.16.2| Colagdo Unid. 2 60 75 720 180 900 3,21 3,59 269,38 3.232,50]
1.1.16.3| Almogo Unid. 2 60 75 720 180 900 16,42 18,37 1.377,93 16.535,10|
1.1.16.4| Lanche Unid. 2 60 75 720 180 900 5,6 6,37, 477,49 5.729,89)
1.1.16.5 Jantar Unid. 2 60 75 720 180 900 16,54 18,51 1.388,00] 16.655,95]
1.1.16.6 Ceia Unid. 2 60 75 720 180 900 3,12 3,49 261,82 3.141,87,
Subtotal RS$ 52.102,70)
1.1.17 DIETA HIPOSSODICA ADULTA
1.1.17.1| Desjejum Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850 5,00 5,59 2.730,12] 32.727,83
1.1.17.2|  Colagdo Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850 3,22 3,6 1.758,19) 21.076,72
1.1.17.3|  Almogo Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850 22,02 24,64 12.023,43 144.133,34
1.1.17.4|  Lanche Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850 3,8 4,32 2.107,65 25.265,88
1.1.17.5 Jantar Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850 21,83 24,43 11.919,69| 142.889,68
1.1.17.6 Ceia Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850 3,9 4,43 2.162,25 25.920,44
Subtotal R$ 392.013,89
1.1.18 DIETA DRC/DRD
1.1.18.1| Desjejum Unid. 2 60 75 720 180 900 5,0 5,59 419,59 5.035,05
1.1.18.2| Colagéo Unid. 2 60 75 720 180 900 3,22 3,6 270,21 3.242,57,
1.1.18.3|  Almogo Unid. 2 60 75 720 180 900 22,02 24,64 1.847,86] 22.174,36
1.1.18.4| Lanche Unid. 2 60 75 720 180 900 3,86 4,32 323,92 3.887,006]
1.1.18.5|  Jantar Unid. 2 60 75 720 180 900 21,83 24,43 1.831,92] 21.983,03
1.1.18.6 Ceia Unid. 2 60 75 720 180 900 3,96 4,43 332,31 3.987,76)
ubtotal RS$ 60.309,83|
1.1.19 DIETA RICA EM FIBRA OU LAXATIVA ADULTA
1.1.19.1| Desjejum Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700 5,0 5,59 1.258,76] 15.105,15
1.1.19.2|  Colagdo Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700 3,22 3,6 810,64 9.727,72]
1.1.19.3|  Almogo Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700 22,02 24,64 5.543,59) 66.523,08
1.1.19.4|  Lanche Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700 3,86 4,32 971,76| 11.661,18
1.1.19.5|  Jantar Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700 21,83 24,43 5.495,76) 65.949,08
1.1.19.6 Ceia Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700 3,96 4,43 996,94 11.963,28
ubtotal RS 180.929,49
1.1.20 DIETA SEM IRRITANTES GASTRICOS/ULCERA
1.1.20.1| Desjejum Unid. 2 60 75 720 180 900 5,0 5,59 419,59 5.035,05
1.1.20.2| Colagdo Unid. 2 60 75 720 180 900 3,22 3,6 270,21 3.242,57,
1.1.20.3|  Almogo Unid. 2 60 75 720 180 900 22,02 24,64 1.847,86) 22.174,36
1.1.20.4| Lanche Unid. 2 60 75 720 180 900 3,86 4,32 323,92 3.887,06]




1.1.20.5  Jantar Unid. 2 60 75 720 180 900 21,83 24,43 1.831,92) 21.983,03
1.120.6|  Ceia Unid. 2 60 75 720 180 900 3,96 4,43 332,31 3.987,76
ubtotall RS 60.309,83
1.1.21 DIETA SEM GLUTEN
1.121.1| Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 5,0 5,59 212,59 2.517,53
1.121.2| Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 3,22 3,6 136,91 1.621,29
1.121.3|  Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 22,02] 24,64 936,25 11.087,18
1.1.21.4| Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 3,86 432 164,12 1.943,53
1.121.5  Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 21,83 24,43 928,17 10.991,51
1.121.6|  Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 3,96 4,43 168,37 1.993,88
ubtotal RS$ 30.154,92
1.1.22 DIETA SEM LACTOSE
1.1.22.1| Desjejum Unid. 2 60 75 720 180 900 5,0 5,59 419,59 5.035,05
1.122.2| Colagdo Unid. 2 60 75 720 180 900 3,22 3,6 27021 3.242,57,
1.1.22.3|  Almogo Unid. 2 60 75 720 180 900 22,024 24,64 1.847,86 22.174,36
1.1.22.4| Lanche Unid. 2 60 75 720 180 900 3,86 432 323,92 3.887,06)
1.1.22.5  Jantar Unid. 2 60 75 720 180 900 21,83 24,43 1.831,92) 21.983,03
1.122.6|  Ceia Unid. 2 60 75 720 180 900 3,96 4,43 33231 3.987,76)
ubtotal RS$ 60.309,83
1.1.23 DIETA CARDAPIO INDIVIDUALIZADO
1.1.23.1| Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 5,0 5,59 212,59 2.517,53
1.1.23.2| Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 3,22) 3,6 136,91 1.621,29
1.1.23.3| Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 22,02] 24,64 936,25 11.087,18|
1.1.23.4| Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 3,86 4,32 164,12 1.943,53
1.1.23.5  Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 21,83 24,43 928,17 10.991,51
1.123.6|  Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 3,96 4,43 168,37 1.993,88
ubtotal RS$ 30.154,92
1.1.24 DIETA HEPATOPATA
1.1.24.1| Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 5,0 5,59 212,59 2.517,53
1.1.24.2| Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 3,22) 3,6 136,91 1.621,29
1.1.243| Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 22,02] 24,64 936,25 11.087,18|
1.1.24.4| Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 3,86 4,32 164,12 1.943,53
1.1.245|  Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 21,83 24,43 928,17 10.991,51
1.124.6|  Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 3,96 4,43 168,37 1.993,88
ubtotal RS$ 30.154,92
1.1.25 ALIMENTACAO PARA SERVIDORES
1.1.25.1| Desjejum Unid. 168 5.040 6.300 60.480 15120 75.600 5,0 5,59 35.24535 422.944,20)
1.1.252| Almogo Unid. 150 4.500 5.625 54.000 13500 67.500  [22,02 24,64 138.589,75 1.663.077,02)
1.1.253| Lanche Unid. 50 1.500 1.875 18.000 4500 22.500 3,8 4,32 8.098,04 97.176,47
1.1.254| Jantar Unid. 110 3.300 4.125 39.600 9900 49.500 21,83 24,43 100.755,55 1.209.066,56
1.1255  Ceia Unid. 50 1.500 1.875 18.000 4500 22.500 3,9 4,43 8.307,83 99.693,99)
Subtotal RS 3.491.958,24
1.1.26 ALIMENTACAO PARA ACOMPANHANTES
1.1.26.1| Desjejum Unid. 60 1.800 2.250 21.600 5400 27.000 5,0 5,59 12.587,63 151.051,50
1.1262| Almogo Unid. 60 1.800 2250 21.600 5400 27.000 22,02 24,64 55.435,90) 665.230,81
1.1.26.3|  Jantar Unid. 60 1.800 2250 21.600 5400 27.000 21,83 24,43 54.957,57 659.490,85
Subtotall RS 1.475.773,16|
1.1.27 ALIMENTACAO PARA SERVIDORES
RES Al Litro 70 2.130 2.663 25.560 6390 31.950 5,0 5,59 178.744,28
Puro/Cha 14.898,15
Subtotal RS 178.744,28
TOTAL GERAL{ RS 8.771.817,46|

Valor mensal estimado: R$ 730.984,78 (setecentos e trinta mil novecentos ¢ oitenta e quatro reais e setenta e oito centavos)

Valor anual estimado: R$ 8.771.817,46 (oito milhdes, setecentos e setenta e um mil oitocentos e dezessete reais e quarenta e seis centavos)

LEIA-SE

HOSPITAL DE RETAGUARDA DE RONDONIA



QUANT.

VALOR

QUANT. UNITARIO
MENSAL Reserva VALOR
ITEM TIPO D}Z UNIDADE QU'ANT. QUANT. | reserva QUANT. Téenica ANUAL + UNITARIO CORRlGlDOO VALOR VALOR ANUAL
REFEICAO DIARIA | MENSAL | . =| ANUAL 259 Reserva ®S) (IPCA 11,89%) | MENSAL (RS) (R$)
25% técnica 25% ACUMULADO
JUNHO/22
1.1.1 DIETA GERAL ADULTA
1.1.1.1 Desjejum Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4.320 21.600 R$ 5,00 R$ 5,59 R$ 10.062,00 R$ 120.744,00
1.1.1.2 Colagio Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4.320 21.600 R$ 3,22 R$ 3,60 R$ 6.480,00 R$ 77.760,00
1.1.1.3 Almogo Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4.320 21.600 RS 22,02 RS 24,64 R$ 44.352,00 R$ 532.224,00
1.1.14 Lanche Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4.320 21.600 RS 3,86 R$ 4,32 R$ 7.776,00 R$ 93.312,00
1.1.1.5 Jantar Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4.320 21.600 R$ 21,83 R$ 24,43 R$ 43.974,00 R$ 527.688,00
1.1.1.6 Ceia Unid. 48 1.440 1.800 17.280 4.320 21.600 R$ 3,96] R$ 4,43 RS 7.974,00 R$ 95.688,00
Subtotal RS 1.447.416,00)
1.1.2 DIETA BRANDA ADULTA
1.1.2.1 Desjejum Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 R$ 5,00] R$ 5,59 RS 838,50 R$ 10.062,00
1.1.22 Colagao Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 R$ 3,22 RS 3,60 R$ 540,00 R$ 6.480,00
1.1.2.3 Almogo Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 R$ 22,02 RS 24,64 R$ 3.696,00 R$ 44.352,00
1.1.2.4 Lanche Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 RS 3,86] R$ 4,32 RS 648,00 RS 7.776,00
1.1.25 Jantar Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 R$ 21,83 R$ 24,43 RS$ 3.664,50 R$ 43.974,00
1.1.2.6 Ceia Unid. 4 120 150 1.440 360 1.800 R$ 3,96] R$ 4,43 R$ 664,50 R$ 7.974,00
Subtotal R$ 120.618,00
1.1.3 DIETA PASTOSA ADULTA
1.1.3.1 Desjejum Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 5,00 R$ 5,59 RS 1.050,92 R$ 12.577,50
1.1.32 Colagéo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 3,22 R$ 3,60 R$ 676,80 R$ 8.100,00
1.1.33 Almogo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 22,02 RS 24,64 RS 4.632,32 R$ 55.440,00
1.1.3.4 Lanche Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS 3,86 R$ 4,32 RS 812,16 R$ 9.720,00
1.13.5 Jantar Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 21,83 R$ 24,43 RS 4.592,84 R$ 54.967,50
1.1.3.6 Ceia Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 3,96 R$ 4,43 RS 832,84 R$9.967,50
Subtotal R$ 150.772,50)
1.1.4 DIETA LEVE ADULTA
1.1.4.1 Desjejum Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 6,76] R$ 7,56 RS$ 1.421,28 R$ 17.010,00
1.1.4.2 Colagéo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 3,21 R$ 3,59 RS 674,92 RS 8.077,50
1.14.3 Almogo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS 16,42 RS 18,37 RS 3.453,56 RS 41.332,50
1.1.4.4 Lanche Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 5,69 RS 6,37 RS 1.197,56 RS 14.332,50
1.1.45 Jantar Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS 16,54 RS 18,51 R$ 3.479,88 RS 41.647,50
1.14.6 Ceia Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 3,12 RS 3,49 RS 656,12 RS 7.852,50
Subtotal RS 130.252,50)
1.1.5 DIETA SEMILIQUIDA
1.1.5.1 Desjejum Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 5,00 R$ 5,59 R$ 419,25 R$ 5.031,00
1.1.5.2 Colagdo Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 3,22 RS 3,60 RS 270,00 RS 3.240,00
1.1.53 Almogo Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 11,63 R$ 13,01 R$ 975,75 R$ 11.709,00
1.1.5.4 Lanche Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 4,90] R$ 5,48 RS 411,00 RS 4.932,00
1.1.55 Jantar Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 11,63 R$ 13,01 R$ 975,75 R$ 11.709,00
1.1.5.6 Ceia Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 4,38 R$ 4,90 RS 367,50 RS 4.410,00
Subtotal RS$ 41.031,00
1.1.6 DIETA LIQUIDA ADULTA
1.1.6.1 Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 5,00 R$ 5,59 RS 212,42 R$ 2.515,50
1.1.6.2 Colagao Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 3,22 RS 3,60 R$ 136,80 RS 1.620,00
1.1.6.3 Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 11,63 R$ 13,01 RS 494,38 RS 5.854,50
1.1.6.4 Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 4,90 R$ 5,48 R$ 208,24 RS 2.466,00
1.1.6.5 Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 11,63 R$ 13,01 RS 494,38 RS 5.854,50
1.1.6.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 4,38 R$ 4,90 RS 186,20 RS 2.205,00
Subtotal RS 20.515,5
1.1.7 DIETA LIQUIDA RESTRITA/LIQUIDA POBRE EM RESIiDUOS
1.1.7.1 Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 2,28 R$ 2,55 RS 96,90 RS 1.147,50
1.1.7.2 Colagio Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 5,74 RS 6,42 RS 243,96 RS 2.889,00
1.1.7.3 Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 11,20 R$ 12,53 R$ 476,14 RS 5.638,50
1.1.7.4 Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 5,74 RS 6,42 R$ 243,96 RS 2.889,00
1.1.7.5 Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 RS 11,20] R$ 12,53 R$ 476,14 R$ 5.638,50
1.1.7.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 2,23 R$ 2,50 R$ 95,00 RS 1.125,00
Subtotal RS 19.327,5
1.1.8 DIETA LiQUIDA RESTRITA/LIQUIDA DE PROVA
1.1.8.1 Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 2,28 R$ 2,55 RS 96,90 RS 1.147,50
1.1.8.2 Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 5,74 RS 6,42 R$ 243,96 RS 2.889,00




1.1.8.3 Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 11,20 R$ 12,53 RS 476,14 RS 5.638,50
1.1.8.4 Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 5,74 RS 6,42 RS 243,96 R$ 2.889,00
1.1.8.5 Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 11,20 R$ 12,53 R$ 476,14 RS 5.638,50
1.1.8.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 2,23 R$ 2,50 R$ 95,00 RS 1.125,00
Subtotal R$ 19.327,5
1.1.9 DIETA CONSTIPANTE
1.1.9.1 Desjejum Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 R$ 5,00] R$ 5,59 RS 631,67 RS 7.546,50
1.1.9.2 Colagdo Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 R$ 3,22 R$ 3,60 RS 406,80 RS 4.860,00
1.1.9.3 Almogo Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 R$ 22,02 R$ 24,64 RS 2.784,32 R$ 33.264,00
1.1.94 Lanche Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 R$ 3,86] R$ 4,32 RS 488,16 R$ 5.832,00
1.1.9.5 Jantar Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 R$ 21,83 R$ 24,43 RS 2.760,59 R$ 32.980,50
1.1.9.6 Ceia Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 R$ 3,96] R$ 4,43 R$ 500,59 R$ 5.980,50
Subtotal RS 90.463,5
1.1.10 DIETA PARA DIABETICOS ADULTA
1.1.10.1 Desjejum Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 7,14 R$ 7,99 RS 1.502,12 R$ 17.977,50
1.1.10.2 Colagdo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 3,19 RS 3,57 R$ 671,16 R$ 8.032,50
1.1.10.3 Almogo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS 25,49 RS 28,52 RS 5.361,76 R$ 64.170,00
1.1.10.4 Lanche Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 9,01 R$ 10,08 R$ 1.895,04 R$ 22.680,00
1.1.10.5 Jantar Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS 25,45 R$ 28,48 RS 5.354,24 RS 64.080,00
1.1.10.6 Ceia Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 6,22 RS 6,96 RS 1.308,48 R$ 15.660,00
Subtotal R$ 192.600,00
1.1.11 DIETA HIPERCALORICA ADULTA
1.1.11.1 Desjejum Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 6,02 R$ 6,74 R$ 1.267,12 R$ 15.165,00
1.1.11.2 Colagdo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 3,83 R$ 4,29 RS 806,52 R$ 9.652,50
1.1.11.3 Almogo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS 25,56 RS 28,60 R$ 5.376,80 RS 64.350,00
1.1.11.4 Lanche Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 5,05 RS 5,65 RS 1.062,20 R$ 12.712,50
1.1.11.5 Jantar Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS 25,56 RS 28,60 R$ 5.376,80 RS 64.350,00
1.1.11.6 Ceia Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 6,24 RS 6,98 RS 1.312,24 R$ 15.705,00
Subtotal R$ 181.935,00)
1.1.12 DIETA HIPERPROTEICA
1.1.12.1 Desjejum Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS$ 6,02 R$ 6,74 R$ 1.267,12 RS 15.165,00
1.1.12.2 Colagio Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS$ 3,83 R$ 4,29 RS 806,52 R$ 9.652,50
1.1.12.3 Almogo Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS 25,56 RS 28,60 R$ 5.376,80 RS 64.350,00
1.1.12.4 Lanche Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 5,05 R$ 5,65 R$ 1.062,20 R$ 12.712,50
1.1.12.5 Jantar Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 RS 25,56 R$ 28,60 RS 5.376,80 RS 64.350,00
1.1.12.6 Ceia Unid. 5 150 188 1.800 450 2.250 R$ 6,24 RS 6,98 RS 1.312,24 R$ 15.705,00
'Subtotal R$ 181.935,00)
1.1.13 DIETA HIPERCALORICA E HIPERPROTEICA ADULTA
1.1.13.1 Desjejum Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 R$ 6,68 R$ 7,47 RS 844,11 R$ 10.084,50
1.1.13.2 Colagao Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 R$ 3,83 RS 4,29 RS 484,77 R$ 5.791,50
1.1.13.3 Almogo Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 RS 24,57 R$ 27,49 RS 3.106,37 R$37.111,50
1.1.13.4 Lanche Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 R$ 7,65 RS 8,56 R$ 967,28 R$ 11.556,00
1.1.13.5 Jantar Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 RS 24,57 R$ 27,49 RS 3.106,37 R$37.111,50
1.1.13.6 Ceia Unid. 3 90 113 1.080 270 1.350 R$ 6,02 RS 6,74 R$ 761,62 R$ 9.099,00
Subtotal R$ 110.754,00
1.1.14 DIETA HIPOCALORICA
1.1.14.1 Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 6,76 R$ 7,56 R$ 287,28 R$ 3.402,00
1.1.14.2 Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 3,21 R$ 3,59 R$ 136,42 R$ 1.615,50
1.1.14.3 Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 16,42 R$ 18,37 RS 698,06 RS 8.266,50
1.1.14.4 Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 RS$ 5,69 R$ 6,37 R$ 242,06 RS 2.866,50
1.1.14.5 Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 16,54 R$ 18,51 R$ 703,38 R$ 8.329,50
1.1.14.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 RS 3,12 RS 3,49 RS 132,62 R$ 1.570,50
Subtotal R$ 26.050,50
1.1.15 DIETA HIPOPROTEICA
1.1.15.1 Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 6,76 R$ 7,56 R$ 287,28 RS 3.402,00
1.1.15.2 Colagéo Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 3,21 R$ 3,59 RS 136,42 RS 1.615,50
1.1.15.3 Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 16,42 RS 18,37 RS 698,06 RS 8.266,50
1.1.15.4 Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 R$ 5,69 R$ 6,37 RS 242,06 RS 2.866,50
1.1.15.5 Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 16,54 RS 18,51 R$ 703,38 RS 8.329,50
1.1.15.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 3,12 RS 3,49 RS 132,62 RS$ 1.570,50
Subtotal RS 26.050,50
1.1.16 DIETA HIPOLIPIDICA/HIPOCOLESTEROLEMICA
1.1.16.1 Desjejum Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 6,76 R$ 7,56 R$ 567,00 RS 6.804,00
1.1.16.2 Colagdo Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 3,21 R$ 3,59 R$ 269,25 R$ 3.231,00
1.1.16.3 Almogo Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 16,42 RS 18,37 R$ 1.377,75 R$ 16.533,00




1.1.16.4 Lanche Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 5,69 R$ 6,37 R$ 477,75 R$ 5.733,00
1.1.16.5 Jantar Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 16,54 RS 18,51 R$ 1.388,25 RS 16.659,00
1.1.16.6 Ceia Unid. 2 60 75 720 180 900 IRS 3,12 RS 3,49 RS 261,75 RS 3.141,00
Subtotal R$ 52.101,00
1.1.17 DIETA HIPOSSODICA ADULTA
1.1.17.1 Desjejum Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850 RS$ 5,00 R$ 5,59 RS 2.727,92 R$ 32.701,50
1.1.17.2 Colagdo Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850  [R$3,22 RS$ 3,60 RS 1.756,80 R$ 21.060,00
1.1.17.3 Almogo Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850 R$ 22,02 R$ 24,64 R$ 12.024,32 R$ 144.144,00
1.1.17.4 Lanche Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850  [R$ 3,86 R$ 4,32 R$2.108,16 R$ 25.272,00
1.1.17.5 Jantar Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850 R$ 21,83 R$ 24,43 R$ 11.921,84 RS 142.915,50
1.1.17.6 Ceia Unid. 13 390 488 4.680 1170 5.850  [R$ 3,96 R$ 4,43 RS 2.161,84 R$ 25.915,50
Subtotal R$ 392.008,50
1.1.18 DIETA DRC/DRD
1.1.18.1 Desjejum Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 5,00 R$ 5,59 RS 419,25 RS 5.031,00
1.1.18.2 Colagao Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 3,22 RS 3,60 R$ 270,00 RS 3.240,00
1.1.18.3 Almogo Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 22,02 RS 24,64 RS 1.848,00 R$ 22.176,00
1.1.18.4 Lanche Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 3,86 RS 4,32 RS 324,00 RS 3.888,00
1.1.18.5 Jantar Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 21,83 R$ 24,43 R$ 1.832,25 R$ 21.987,00
1.1.18.6 Ceia Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 3,96 R$ 4,43 R$ 332,25 R$ 3.987,00
Subtotal R$ 60.309,00
1.1.19 DIETA RICA EM FIBRA OU LAXATIVA ADULTA
1.1.19.1 Desjejum Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700  [R$ 5,00 R$ 5,59 RS 1.257,75 R$ 15.093,00
1.1.19.2 Colagao Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700  |R$ 3,22 RS$ 3,60 R$ 810,00 R$ 9.720,00
1.1.19.3 Almogo Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700  |R$ 22,02 RS 24,64 RS 5.544,00 RS 66.528,00
1.1.19.4 Lanche Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700  |R$ 3,86 R$ 4,32 R$ 972,00 RS 11.664,00
1.1.19.5 Jantar Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700 |R$21,83 R$ 24,43 RS 5.496,75 RS 65.961,00
1.1.19.6 Ceia Unid. 6 180 225 2.160 540 2.700  |R$ 3,96 R$ 4,43 R$ 996,75 R$ 11.961,00
Subtotal RS 180.927,00
1.1.20 DIETA SEM IRRITANTES GASTRICOS/ULCERA
1.1.20.1 Desjejum Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 5,00 R$ 5,59 R$ 419,25 RS 5.031,00
1.1.20.2 Colagdo Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 3,22 R$ 3,60 R$ 270,00 RS 3.240,00
1.1.20.3 Almogo Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 22,02 R$ 24,64 RS 1.848,00 R$ 22.176,00
1.1.20.4 Lanche Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 3,86 R$ 4,32 RS 324,00 RS 3.888,00
1.1.20.5 Jantar Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 21,83 R$ 24,43 R$ 1.832,25 R$ 21.987,00
1.1.20.6 Ceia Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 3,96 R$ 4,43 R$ 332,25 R$ 3.987,00
Subtotal RS 60.309,00
1.1.21 DIETA SEM GLUTEN
1.1.21.1 Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 5,00 R$ 5,59 RS 212,42 R$ 2.515,50
1.1.21.2 Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 3,22 RS$ 3,60 R$ 136,80 RS 1.620,00
1.1.21.3 Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 22,02 R$ 24,64 R$ 936,32 R$ 11.088,00
1.1.21.4 Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 3,86 R$ 4,32 R$ 164,16 RS 1.944,00
1.1.21.5 Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 21,83 R$ 24,43 R$ 928,34 R$ 10.993,50
1.1.21.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 3,96 R$ 4,43 RS 168,34 R$ 1.993,50
Subtotal R$ 30.154,50
1.1.22 DIETA SEM LACTOSE
1.1.22.1 Desjejum Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 5,00 R$ 5,59 RS 419,25 R$ 5.031,00
1.1.22.2 Colagdo Unid. 2 60 75 720 180 900 R$ 3,22 R$ 3,60 R$ 270,00 RS 3.240,00
1.1.22.3 Almogo Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 22,02 RS 24,64 RS 1.848,00 R$ 22.176,00
1.1.22.4 Lanche Unid. 2 60 75 720 180 900 RS$ 3,86 R$ 4,32 R$ 324,00 RS 3.888,00
1.1.22.5 Jantar Unid. 2 60 75 720 180 900 IR$ 21,83 R$ 24,43 R$ 1.832,25 R$ 21.987,00
1.1.22.6 Ceia Unid. 2 60 75 720 180 900 RS$ 3,96 R$ 4,43 R$ 332,25 RS 3.987,00
Subtotal R$ 60.309,00
1.1.23 DIETA CARDAPIO INDIVIDUALIZADO
1.1.23.1 Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 5,00 R$ 5,59 R$ 212,42 R$ 2.515,50
1.1.23.2 Colagdo Unid. 1 30 38 360 90 450 RS 3,22 R$ 3,60 RS 136,80 R$ 1.620,00
1.1.23.3 Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 22,02 RS 24,64 R$ 936,32 R$ 11.088,00
1.1.23.4 Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 RS 3,86 RS 4,32 RS 164,16 RS 1.944,00
1.1.23.5 Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 21,83 R$ 24,43 R$ 928,34 R$ 10.993,50
1.1.23.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 RS$ 3,96 R$ 4,43 RS 168,34 R$ 1.993,50
Subtotal R$ 30.154,50
1.1.24 DIETA HEPATOPATA
1.1.24.1 Desjejum Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 5,00 R$ 5,59 RS 212,42 R$ 2.515,50
1.1.24.2 Colagao Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 3,22 R$ 3,60 RS 136,80 RS$ 1.620,00
1.1.24.3 Almogo Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 22,02 RS 24,64 R$ 936,32 R$ 11.088,00
1.1.24.4 Lanche Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 3,86 R$ 4,32 RS 164,16 RS 1.944,00




1.1.245 Jantar Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 21,83 R$ 2443 R$ 928,34 R$ 10.993,50

1.1.24.6 Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 IR$ 3,96 RS 4,43 RS 168,34 R$ 1.993,50
Subtotal RS 30.154,50
1.1.25 ALIMENTACAO PARA SERVIDORES

1.1.25.1 Desjejum Unid. 168 5.040 6.300 60.480 15120 75.600 [R$ 5,00 R$ 5,59 R$ 35.217,00 R$ 422.604,00

1.1.25.2 Almogo Unid. 150 4.500 5.625 54.000 13500 67.500 R$ 22,02 RS 24,64 RS 138.600,00 | RS 1.663.200,00

1.1.253 Lanche Unid. 50 1.500 1.875 18.000 4500 22.500 R$ 3,86] R$ 4,32 RS 8.100,00 R$ 97.200,00

1.1.25.4 Jantar Unid. 110 3.300 4.125 39.600 9900 49.500 R$ 21,83 R$ 24,43 R$ 100.773,75 | R$ 1.209.285,00

1.1.25.5 Ceia Unid. 50 1.500 1.875 18.000 4500 22.500 R$ 3,96] R$ 4,43 RS 8.306,25 R$ 99.675,00
Subtotal RS 3.491.964,00|
1.1.26 ALIMENTACAO PARA ACOMPANHANTES

1.1.26.1 Desjejum Unid. 60 1.800 2.250 21.600 5400 27.000 [R$ 5,00 R$ 5,59 R$ 12.577,50 R$ 150.930,00

1.1.26.2 Almogo Unid. 60 1.800 2.250 21.600 5400 27.000 [R$ 22,02 R$ 24,64 R$ 55.440,00 R$ 665.280,00

1.1.26.3 Jantar Unid. 60 1.800 2.250 21.600 5400 27.000 [R$ 21,83 R$ 24,43 R$ 54.967,50 R$ 659.610,00
Subtotal RS 1.475.820,00
1.1.27 ALIMENTACAO PARA SERVIDORES

1.1.27.1 Café Puro/Cha Litro 70 2.130 2.663 25.560 6390 31.950 |R$ 5,00 R$ 5,59 R$ 14.886,17 R$ 178.600,50
Subtotal RS 178.600,50

TOTAL GERAL: RS 8.801.860,50|

Valor mensal estimado: RS 733.488,38 (setecentos ¢ trinta e trés mil quatrocentos e oitenta ¢ oito reais e trinta e oito centavos)

Valor anual estimado: R$ 8.801.860,50 (oito milhdes, oitocentos e um mil oitocentos ¢ sessenta reais e cinquenta centavos).

II — Fica alterado o valor total da licitacio, a saber:

Valor mensal estimado: R$ 733.488,38 (setecentos e trinta e trés mil quatrocentos e oitenta e oito reais e trinta e oito centavos)

Valor anual estimado: R$ 8.801.860,50 (oito milhdes, oitocentos e um mil oitocentos e sessenta reais e cinquenta centavos).

(¢} Edital atualizado encontra-se disponivel ~ para  consulta e retirada, gratuitamente, no site:
https://www.comprasgovernamentais.gov.br/ como também no https://rondonia.ro.gov.br/supel/. Os licitantes que ja o baixaram, deverdo fazé-lo
novamente para conhecimento da alteraco realizada. Considerando que a alterag@o influencia na participagéo ou nio de licitantes, ALTERA-SE a
data de abertura do dia 12.05.2023, para o dia 26.05.2023, as 10h00min (horario de Brasilia). Permanecem inalteradas todas as demais
condigdes previstas no edital e seus anexos.

Publique-se

Porto Velho - RO, 11 de maio de 2023.

BRUNA GONCALVES APOLINARIO
Pregoeira CEL/ SUPEL- RO
Mat.300141033

Documento assinado eletronicamente por Bruna Gongalves Apolindrio, Pregoeiro(a), em 11/05/2023, as 11:57, conforme horario oficial de
Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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Referéncia: Caso responda este(a) Adendo, indicar expressamente o Processo n® 0036.531421/2021-11 SEI n° 0038144940
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Brasilia), no endereco eletrénico www.comprasnet.gov.br estd SUSPENSA "SINE DIE", em razdao do pedido de
esclarecimento. Assim que retornarem os autos do processo, fixaremos nova data e horario para sessao inaugural
do certame. Porto Velho, 03 de Outubro de 2022.
IZAURA TAUFMANN FERREIRA
Pregoeira da Equipe KAPPA/SUPEL
Matricula 300094012
Protocolo 0032593302

Portaria n? 149 de 03 de outubro de 2022
Altera dispositivos da Portaria n® 8 de 17 de janeiro de 2022,
que designa servidores para compor a Equipe de Licitacao -
CEL da Superintendéncia Estadual de Compras e Licitagées -
SUPEL/RO.

O SUPERINTENDENTE DE COMPRAS E LICITACOES DO ESTADO DE RONDONIA , no uso das atribuicdes
legais e regimentais previstas nos termos do art. 17, inciso VI, do Decreto n2 8978, de 31 de janeiro de 2000 e do
art. 43 da Lei Complementar n. 965, de 20 de dezembro de 2017,

RESOLVE:

Art. 12 Alterar a alinea "a" do inciso |, e as alineas "a", e "b" do inciso Il do art. 12 da Portaria n® 8 de 17 de
janeiro de 2022 (id 0023479241), publicada no DOE n2 10, p. 47, de 17 de janeiro de 2022, que designa
servidores para compor a Equipe de Licitacao - CEL, da Superintendéncia de Compras e Licitacdes do Estado de
Rondénia - SUPEL/RO, passando a vigorar nos seguintes termos:

7 N 1O sSSPy PSP ST

a) Luciana Pereira de Souza, matricula n.2 300137520;

b) Roberta Arroio, matricula n.2 300178701,

Art. 22 Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacao, com efeitos retroativos a 29 de setembro de

2022.
Dé-se ciéncia. Publique-se. Cumpra-se.
Amanda Talita de Sousa Galina
Diretora-Executiva - SUPEL/RO

Protocolo 0032589552

Portaria n? 125 de 25 de agosto de 2022

Superintendente de Licitacbes do Estado de Rondbnia, no uso das atribuicdes que lhe sdo conferidas no art.
41, Inc. | da lei complementar n2 965 de 20 dezembro de 2017, bem como no Decreto n? 23.273 de 15 de outubro
de 2018 que estabelece as acdes a serem cumpridas pelas Unidades de Recursos Humanos no ambito da
Administracao Direta.

RESOLVE:

REMARCAR o gozo de férias referente ao exercicio 2022 do servidor WEYDER PEGO DE ALMEIDA, Técnico
em LicitacOes, Registro e Pesquisa de Precos, matricula n2 300130559, lotada na Superintendéncia Estadual de
LicitacOes, inerente ao periodo 01.06.2022 a 20.06.2022 (20 dias) ao qual fica transferido o usufruto para os
periodos de 12.09 a 21.09.2022 (10 dias) e 11.01.2023 a 20.01.2023 e Abono Pecunidrio para
21.06.2022 a 30.06.2022 (10 dias), referente ao exercicio de 2022.

Porto Velho, 03 de outubro de 2022.
AMANDA TALITA DE SOUSA GALINA
Diretora Executiva

Autenticidade pode ser verificada em: https://ppe.sistemas.ro.gov.br/Diof/Pdf/13214
Diario assinado eletronicamente por GILSON BARBOSA - Diretor, em 03/10/2022, as 13:13
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AVISO DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO N° 770/2022/CEL/SUPEL/RO

A SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOES, por meio de sua Pregoeira e Equipe
de Apoio, nomeada por for¢a das disposi¢des contidas na Portaria n® 149/2022/SUPEL/CI, publicada
no DOE do dia 03.10.2022, torna publico que se encontra autorizada a realizagdo da licitagdo na
modalidade de PREGAO, na forma ELETRONICA, sob o n° 770/2022/CEL/SUPEL/RO, do tipo
MENOR PRECO GLOBAL, com regime de EXECUCAO INDIRETA, em sendo regime de
empreitada por preco unitario (art. 10, Lei Federal n° 8666/93). Sendo de AMPLA
PARTICIPACAO SEM RESERVA DE COTAS. Modo de disputa ABERTO, tendo por finalidade
a qualificacdo de empresas e a sele¢do da proposta mais vantajosa, conforme disposigdes descritas
neste edital e seus anexos, em conformidade com as Leis Federais n° 10.520/02 e n°® 8.666/93 ¢ suas
alteracdes a qual se aplica subsidiariamente a modalidade de Pregdo, com os Decreto Estadual n°
26.182, de 24 de junho de 2021, n® 16.089/2011 e n® 21.675/2017, com a Lei Complementar n°
123/06 e suas alteragdes, com a Lei Estadual n°® 2414/2011, e demais legislagdes vigentes, tendo
como interessada a SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE - SESAU.

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 0036.531421/2021-11

OBJETO: Contratagdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta
por meio de fornecimento continuo destinado a Pacientes (Adultos e Infantis), Acompanhantes
legalmente instituidos, servidores e demais comensais, visando o fornecimento de dietas de rotina
ou especiais, englobando todas as etapas para a operacionalizagdo e o desenvolvimento do processo
de produ¢do, administragdo e apoio a nutri¢do clinica e ambulatorial, de modo a assegurar uma
alimentagdo balanceada e em condi¢des higi€nico-sanitarias adequadas, conforme os parametros
estabelecidos neste termo de referéncia, além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes, em
prol de atender as necessidades do Hospital de Retaguarda de Rondonia, pelo periodo de 12 (doze)
meses.

PROGRAMA DE TRABALHO: 17.012.10.302.2034.4009
ELEMENTO DE DESPESA: 3.3.90.30.
FONTE DE RECURSOS: 0100/ 0110/0300/0310/0613/0209/0609

VALOR ESTIMADO PARA CONTRATACAO: RS 8.771.817,46 (oito milhdes setecentos e
setenta e um mil oitocentos ¢ dezessete reais e quarenta e seis centavos)

DATA DE ABERTURA: 09 de Maio 2023, as 10h00min (HORARIO DE BRASILIA - DF)
ENDERECO ELETRONICO: https://www.comprasgovernamentais.gov.br/

CODIGO DA UASG: 925373

LOCAL: O Pregao Eletronico sera realizado por meio do endereco eletronico acima mencionado,
por meio da Pregoeira e equipe de apoio.

EDITAL: O Instrumento Convocatorio e todos os elementos integrantes encontram-se disponiveis
para consulta e retirada no endereco eletrdnico acima mencionado, e, ainda, no site
rondonia.ro.gov.br/supel/. Maiores informagdes e esclarecimentos sobre o certame serdo prestados
pela Pregoeira e Equipe de Apoio, na Superintendéncia Estadual Licitagdes, pelo telefone (69) 3212-
9269, ou no enderego sito a Av. Farquar, S/N, Bairro: Pedrinhas, Complexo Rio Madeira, Ed. Pacaas
Novos, 2° Andar, em Porto Velho/RO - CEP: 76.903-036.

Porto Velho-RO, 17 de Abril de 2023.

BRUNA GONCALVES APOLINARIO
Pregoeira - SUPEL-RO

Avenida Farquar, 2986, Palacio Rio Madeira, Edificio Rio Pacaas Novos Segundo Andar, Bairro Pedrinhas -Tel.: (69) 3212-9243 CEP.: 76.820-408 - Porto Velho — RO
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PREGAOELETRONICO
N°. 770/2022/CEL/SUPEL/RO

AVISO

Recomendamos aos licitantes a leitura atenta as
condigOes/exigéncias expressas neste edital e
seus anexos, notadamente quanto  ao
credenciamento, objetivando uma perfeita
participagdo no certame licitatorio.

Dividas: (69) 3212-2943

Avenida Farquar, 2986, Palacio Rio Madeira, Edificio Rio Pacaas Novos Segundo Andar, Bairro Pedrinha - Tel.: (69) 3212-9269 CEP.: 76.820-408 - Porto Velho — RO
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EDITAL DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO N°: 770/2022/CEL/SUPEL/RO

1 - DAS DISPOSICOES GERAIS

1.1. PREAMBULO:

A SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOES, por meio de sua Pregoeira e Equipe
de Apoio, nomeada por forga das disposi¢des contidas na Portaria n® 149/2022/SUPEL-CI, publicada
no DOE do dia 03.10.2022, torna publico que se encontra autorizada a realizagdo da licitagdo na
modalidade de PREGAO, na forma ELETRONICA, sob o n° 770/2022/CEL/SUPEL/RO, do tipo
MENOR PRECO GLOBAL, com regime de EXECUCAO INDIRETA, sob regime de
empreitada por preco unitario (art. 10, Lei Federal n° 8666/93). Sendo de AMPLA
PARTICIPACAO SEM RESERVA DE COTAS. Modo de disputa ABERTO, tendo por
finalidade a qualificagdo de empresas e a selecdo da proposta mais vantajosa, conforme disposigdes
descritas neste edital e seus anexos, em conformidade com as Leis Federais n° 10.520/02 e n°
8.666/93 e suas alteragdes a qual se aplica subsidiariamente a modalidade de Pregdo, com os Decreto
Estadual n°® 26.182, de 24 de junho de 2021, n° 16.089/2011 ¢ n° 21.675/2017, com a Lei
Complementar n® 123/06 e suas alteracdes, com a Lei Estadual n® 2414/2011, e demais legislagdes
vigentes, tendo como interessada a SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE - SESAU.

1.1.1. A Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informac¢do — SLTI, do Ministério do Planejamento,
Orcamento e Gestdo, atua como Orgao provedor do Sistema Eletronico;

1.1.2. Sempre sera admitido que o presente Edital de Licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma
ELETRONICA, foi cuidadosamente examinado pelas LICITANTES, sendo assim, ndo se isentarao
do fiel cumprimento dos dispostos neste edital e seus anexos, devido a omissdo ou negligéncia
oriunda do desconhecimento ou falsa interpretacdo de quaisquer de seus itens;

1.1.3. O instrumento convocatorio e todos os elementos integrantes encontram-se disponiveis, para
conhecimento e retirada, no enderego eletronico: https://www.comprasgovernamentais.gov.br/.

1.1.4. A sessdo inaugural deste PREGAO ELETRONICO dar-se-4 por meio do sistema eletronico,
na data e horario, conforme abaixo:

DATA DE ABERTURA: 09 de Maio de 2023. .
HORARIO: as 10h00min. (HORARIO DE BRASILIA - DF)
ENDERECO ELETRONICO: https://www.comprasgovernamentais.gov.br/

1.1.5. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a abertura do
certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia 1til
subsequente, no mesmo horario e locais estabelecidos no preambulo deste Edital, desde que ndo haja
comunicacao da Pregoeira em contrario.

1.1.6. Os horéarios mencionados neste Edital de Licitacdo referem-se ao horario oficial de Brasilia -
DF.
1.2. DA FORMALIZACAO E AUTORIZACAO:

1.2.1. Esta Licitagdo encontra-se formalizada e autorizada por meio do Processo Administrativo n°
0036.531421/2021-11, e destina-se a garantir a observancia do principio constitucional da isonomia
e a selecionar a proposta mais vantajosa para a Administragdo Publica e sera processada ¢ julgada
em estrita conformidade com os principios basicos da legalidade, da impessoalidade, da moralidade,

Avenida Farquar, 2986, Palacio Rio Madeira, Edificio Rio Pacaas Novos Segundo Andar, Bairro Pedrinha - Tel.: (69) 3212-9269 CEP.: 76.820-408 - Porto Velho — RO
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da igualdade, da publicidade, da probidade administrativa, da vinculagdo ao instrumento
convocatorio, do julgamento objetivo de que lhe sdo correlatos.

1.2.2. O processo acima mencionado podera ser consultado por meio do Sistema Eletronico de
Informagdes-SEI (https://www.sei.ro.gov.br/sobre).

2 — DAS DISPOSICOES DO OBJETO |

2.1. Do Objeto: Contratagdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagao hospitalar
pronta por meio de fornecimento continuo destinado a Pacientes (Adultos e Infantis),
Acompanhantes legalmente instituidos, servidores e demais comensais, visando o fornecimento
de dietas de rotina ou especiais, englobando todas as etapas para a operacionalizagdo e o
desenvolvimento do processo de produgdo, administragdo e apoio a nutri¢do clinica e ambulatorial,
de modo a assegurar uma alimentacdo balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas,
conforme os parametros estabelecidos neste termo de referéncia, além das demais normas técnicas e
sanitarias vigentes, em prol de atender as necessidades do Hospital de Retaguarda de Rondonia, pelo
periodo de 12 (doze) meses.

2.1.1 Em caso de discordancia existente entre as especificagdes deste objeto descritas no enderego
eletronico — COMPRASGOV/CATMAT, e as especificagdes constantes no item 2.3. do ANEXO I
deste Edital — Termo de Referéncia, prevalecerdo as tltimas;

2.2. DA EXECUCAO DO SERVICO: Ficam aquelas estabelecidas no item 4.1 do Anexo I — Termo
de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do drgdo
requerente.

2.3. DO LOCAL E CONDICOES PARA EXECUCAO DO SERVICO: Ficam aquelas
estabelecidas no item 4.2 do Anexo [ — Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas
pelo ordenador de despesa do 6rgéo requerente.

2.4. DO PRAZO PARA INICIO DA EXECUCAO DO FORNECIMENTO: Ficam aquelas
estabelecidas no item 4.4 do Anexo [ — Termo de Referéncia, os quais foram devidamente aprovados
pelo ordenador de despesa do 6rgéo requerente.

2.5. DO RECEBIMENTO DO SERVICO: Ficam aquelas estabelecidas no item 4.9 do Anexo [ —
Termo de Referéncia, os quais foram devidamente aprovados pelo ordenador de despesa do 6rgéo
requerente.

2.6. DA VIGENCIA, DA RESCISAO E REPACTUACAO/REAJUSTE: Ficam aquelas
estabelecidas nos itens 4.7, 4.8 e 4.11 do Anexo I — Termo de Referéncia, os quais foram devidamente
aprovados pelo ordenador de despesa do 6rgdo requerente.

2.7. DA FISCALIZACAO: Ficam aquelas estabelecidas no item 4.10 do Anexo I — Termo de
Referéncia, os quais foram devidamente aprovados pelo ordenador de despesa do drgdo requerente.

2.8. DA VISTORIA TECNICA: Ficam aquelas estabelecidas no item 11 do Anexo I — Termo de
Referéncia, os quais foram devidamente aprovados pelo ordenador de despesa do drgéo requerente.

3 - DA IMPUGNACAO AO EDITAL

3.1. Até 03 (trés) dias Uteis que anteceder a abertura da sessdo piblica, qualquer cidadéo e licitante
podera IMPUGNAR o instrumento convocatério deste PREGAO ELETRONICO, conforme art. 24
do Decreto Estadual n® 26.182, de 24 de junho de 2021, devendo o licitante mencionar o nimero do
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pregdo, o ano e o numero do processo licitatorio, manifestando-se PREFERENCIALMENTE via e-
mail: celsupelro@gmail.com (ao transmitir o e-mail, 0 mesmo devera ser confirmado pela Pregoeira
e/ou equipe de apoio responsavel, para ndo tornar sem efeito, pelo telefone (069) 3212-9243, ou
ainda, protocolar o original junto a Sede desta Superintendéncia de Licitagdes, no horario das
07h30min. as 13h30min., de segunda-feira a sexta-feira, situada na Av. Farquar, S/N - Bairro:
Pedrinhas - Complemento: Complexo Rio Madeira, Ed. Prédio Central — Rio Pacaas Novos, 2°Andar
em Porto Velho/RO - CEP: 76.903-036, Telefone: (0XX) 69.3212-9242.

3.1.1. Cabera ao pregoeiro, auxiliado pelos responséveis pela elaboracdo do edital e dos anexos,
decidir sobre a impugnac¢éo no prazo de até 1 (um) dia ttil antecedente a data marcada para a abertura
da licitagdo.

3.1.2. A decisdo da Pregoeira quanto a impugnacéo sera informada preferencialmente via e-mail
(aquele informado na impugnacio), e ainda através do campo proprio do Sistema Eletronico
do site COMPRASGOYV, ficando o licitante obrigado a acessa-lo para obteng@o das informacdes
prestadas pela Pregoeira.

3.1.3. A concessdo de efeito suspensivo a impugnagao ¢ medida excepcional e devera ser motivada
pelo pregoeiro, nos Autos do processo de licitagao.

3.1.4. Acolhida a impugnagdo contra o ato convocatorio, desde que altere a formulagdo da proposta
de pregos, sera definida e publicada nova data para realizagdo do certame.

4 — DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO E INFORMACOES ADICIONAIS QUE
DEVERAO SER INCONDICIONALMENTE OBSERVADOS

4.1. Os pedidos de esclarecimentos, decorrentes de dividas na interpretagdo deste Edital e seus
anexos, ¢ as informagdes adicionais que se fizerem necessarias a elaboracao das propostas, referentes
ao processo licitatorio deverdo ser enviados a Pregoeira, até 03 (trés) dias uteis anteriores a data
fixada para abertura da sessdo ptblica do PREGAO ELETRONICO, conforme art. 23 do Decreto
Estadual n° 26.182, de 24 de junho de 2021, manifestando-se PREFERENCIALMENTE via e-mail:
celsupelro@gmail.com (ao transmitir o e-mail, 0 mesmo devera ser confirmado pela Pregoeira e/ou
equipe de apoio responsavel, para ndo tornar sem efeito, pelo telefone (069) 3212-9243 ou ainda,
protocolar o original junto a Sede desta Superintendéncia, no horario das 07h: 30min. as 13h:30min.
(Horario de Rondodnia), de segunda-feira a sexta-feira, situada na Av. Farquar, S/N - Bairro:
Pedrinhas - Complemento: Complexo Rio Madeira, Ed. Pacaas Novos - 2° Andar, em Porto
Velho/RO - CEP: 76.903-036, Telefone: (0XX) 69.3212-9242, devendo o licitante mencionar o
numero do Pregdo, o ano e o numero do processo licitatorio.

4.1.1. Até a data definida para a sessdo inaugural, a Pregoeira devera disponibilizar a resposta dos
esclarecimentos protocolados, caso contrario, a Pregoeira antes da data e horario previsto suspendera
o certame licitatorio, para confec¢do da resposta pretendida, ¢ assim, definir uma nova data para a
realizacdo do referido certame.

4.2. As respostas as davidas formuladas, bem como as informagdes que se tornarem necessarias
durante o periodo de elaboragdo das propostas, ou qualquer modifica¢do introduzida no edital no
mesmo periodo, serdo encaminhadas em forma de aviso de erratas, adendos modificadores ou notas
de esclarecimentos, as licitantes que tenham adquirido o Edital.

5_—DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

5.1. A participacdo nesta licitagdo importa a proponente na irrestrita aceitagdo das condi¢des
estabelecidas no presente Edital, bem como, a observancia dos regulamentos, normas administrativas
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e técnicas aplicaveis, inclusive quanto a recursos. A nao observancia destas condigdes ensejara no
sumario IMPEDIMENTO da proponente, no referido certame.

5.1.1. Nédo cabe aos licitantes, apos sua abertura, alegacdo de desconhecimento de seus itens ou
reclamagdo quanto ao seu contetido. Antes de elaborar suas propostas, as licitantes deverdo ler
atentamente o Edital e seus anexos, devendo estar em conformidade com as especificagdes do
ANEXO I (TERMO DE REFERENCIA).

5.2. Como requisito para participacdo no certame o Licitante devera declarar, em campo proprio do
Sistema Eletronico: Ciéncia as regras do edital, assumindo que cumpre plenamente os requisitos
de habilitagdo e que sua proposta de pregos esta em conformidade com as exigéncias do instrumento
convocatdrio, bem como a descritiva técnica constante do ANEXO I (TERMO DE REFERENCIA).

5.2.1. A falsidade das declaragdes, sujeitara o licitante as sangdes previstas no Decreto Estadual n°
26.182, de 24 de junho de 2021, edital e nas demais cominagdes legais.

5.2.2. Os licitantes interessados em usufruir dos beneficios estabelecidos pela Lei Complementar n°
123/2006 e suas alteracdes, deverdo atender as regras de identificacdo, atos e manifestacdo de
interesse, bem como aos demais avisos emitidos pelo Pregoeiro ou pelo sistema eletronico, nos
momentos ¢ tempos adequados.

5.3. Poderio participar deste PREGAO ELETRONICO as empresas que:

5.3.1. Atendam as condigdes deste EDITAL e seus Anexos, inclusive quanto a documentagdo exigida
para habilitacdo, e estiverem devidamente credenciados na Secretaria de Logistica e Tecnologia da
Informag¢do — SLTI, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, por meio do site
WWW.comprasgovernamentais.gov.br/;

5.3.2. Poderdo participar desta Licitagdo, somente empresas que estiverem regularmente
estabelecidas no Pais, cuja finalidade ¢ ramo de atividade seja compativel com o objeto desta
Licitagao;

5.3.3. As Licitantes interessadas deverdo proceder ao credenciamento antes da data marcada para
inicio da sessdo publica via internet.

5.3.4. O credenciamento dar-se-a pela atribui¢ao de chave de identificacdo e de senha, pessoal e
intransferivel, para acesso ao Sistema Eletronico, no site www.comprasgovernamentais.gov.br.

5.3.5. O credenciamento junto ao provedor do Sistema implica na responsabilidade legal unica e
exclusiva do Licitante, ou de seu representante legal ¢ na presungdo de sua capacidade técnica para
realizacdo das transagdes inerentes ao Pregdo Eletronico.

5.3.6. O uso da senha de acesso pelo Licitante ¢ de sua responsabilidade exclusiva, incluindo
qualquer transagdo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do
Sistema, ou da Superintendéncia Estadual de Licitagdes - SUPEL, promotora da licitagdo,
responsabilidade por eventuais danos decorrentes do uso indevido da senha, ainda que, por terceiros.

5.3.7. A perda da senha ou a quebra de sigilo deverdo ser comunicadas ao provedor do Sistema para
imediato bloqueio de acesso.

5.4. Nido poderdo participar deste PREGAO ELETRONICO, empresas que estejam
enquadradas nos seguintes casos:

5.4.1. Que se encontrem sob faléncia, concurso de credores, dissolugdo ou liquidagéo;
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5.4.2. Sob a forma de consoércio, conforme item 13 do TR;

5.4.3. Empresa declarada inidonea para licitar ou contratar com a Administragdo Publica (Federal,
Estadual e Municipal), durante o prazo de sangio; conforme art. 87, inciso IV, da Lei n° 8.666/93;

5.4.4. Empresa impedida de licitar e contratar com o Estado de Rondonia, durante o prazo da sangéo;
conforme art. 7°, da Lei n® 10.520/2002;

5.4.5. Empresa punida com suspensdo temporaria (art. 87, inciso III, da Lei n® 8.666/93) do direito
de licitar e contratar com o 6rgao/entidade contratante, durante o prazo de san¢ao;

5.4.6. Empresario proibido de contratar com o Poder publico, nos termos do art. 12 da Lei n® 8.429/92
(Lei de Improbidade Administrativa), durante o prazo de san¢ao;

5.4.7. Empresario proibido de contratar com a Administra¢do Publica, em razdo do disposto no art.
72, paragrafo 8°, inciso V, da Lei n® 9.605/98 (Lei de Crimes ambientais), durante o prazo de sangao;

5.4.8. Estrangeiras que ndo funcionem no Pais;
5.5. Nao poderiao concorrer direta ou indiretamente nesta licitacao:

5.5.1. Servidor ou dirigente de 6rgdo ou Entidade contratante ou responsavel pela licitagdo, conforme
art. 9°, inciso III, da Lei Federal n® 8.666/93.

5.5.2. E vedada a participagdo de servidor publico na qualidade de diretor ou integrante de conselho
da empresa licitante, participante de geréncia ou Administragdo da empresa, ou exercer o0 comércio,
exceto na qualidade de acionista, cotista ou comanditario. Conforme preceitua artigo 12 da
Constitui¢ao Estadual c/c artigo 155 da Lei Complementar 68/92.

5.5.3. A Licitante arcara integralmente com todos os custos de preparacdo e apresentagdo de sua
proposta de precos, independente do resultado do procedimento licitatorio.

5.5.4. Uma Licitante, ou grupo, suas filiais ou empresas que fazem parte de um mesmo grupo
econdmico ou financeiro, somente podera apresentar uma Unica proposta de precos. Caso uma
Licitante participe em mais de uma proposta de precos, estas propostas de precos ndo serdo levadas
em considera¢do e serdo rejeitadas pela Entidade de Licitagéo.

5.5.4.1. Para tais efeitos entende-se que, fazem parte de um mesmo grupo econdmico ou financeiro,
as empresas que tenham diretores, acionistas (com participacdo em mais de 5%), ou representantes
legais comuns, ¢ aquelas que dependam ou subsidiem econdémica ou financeiramente a outra
empresa.

6 —DA QUALIF ICA(,ZAO DAS ME, EPP, AGRICULTORES FAMILIARES, PRODUTORES
RURAIS PESSOA FISICA, MICROEMPREENDEDORES INDIVIDUAIS E SOCIEDADES
COOPERATIVAS DE CONSUMO.

6.1 As microempresas ¢ das empresas de pequeno porte e empresas equiparadas a ME/EPP,
agricultores familiares, produtores rurais, pessoa fisica, microempreendedores individuais e
sociedades cooperativas de consumo devem atender as disposigdes estabelecidas na Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006 e demais normas de estilo para fins de frui¢ao dos
beneficios ali dispostos.
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7 - DO CRITERIO DE JULGAMENTO DA PROPOSTA DE PRECOS

7.1. O julgamento da Proposta de Pregos dar-se-a pelo critério dc MENOR PRECO GLOBAL,
observadas as especificagdes técnicas e os parametros minimos de desempenho definidos no Edital,
bem como as pontuagdes proferidas no item 12. do Termo de Referéncia anexadas a este Instrumento.

7.1.1. O lance sera realizado considerando o VALOR TOTAL do lote.

8 — DO REGISTRO (INSERCAO) DA PROPOSTA DE PRECOS E DOCUMENTOS DE
HABILITACAO NO SISTEMA ELETRONICO

8.1.1 A participagdo no Pregdo Eletronico dar-se-a por meio da digitacdo da senha privativa do
Licitante a partir da data da liberagdo do Edital no site www.comprasgovernamentais.gov.br, até o
horario limite de inicio da Sessdo Publica, horario de Brasilia, devendo ser encaminhado,
exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente os documentos de habilitagcdo e proposta
conforme as exigéncias do edital.

8.1.2. As Microempresas ¢ Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentagdo de
habilitacdo, ainda que haja alguma restricao de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43,
§ 1°da LC n° 123, de 2006 e alteragdes.

8.1.3. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizacdo dos procedimentos de negociagdo e
julgamento da proposta.

8.1.4. Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor classificado
somente serdo disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro ¢ para acesso publico apos o
encerramento da fase de lances.

8.1.5. O Licitante sera inteiramente responsavel por todas as transagdes assumidas em seu nome
no sistema eletronico, assumindo como verdadeiras e firmes suas propostas e subsequentes lances,
se for o caso, bem como acompanhar as operac¢des no sistema durante a sessdo, ficando responsavel
pelo 6nus decorrente da perda de negocios diante da inobservancia de quaisquer mensagens
emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

8.1.6. As propostas de precos e documentos de habilitagdo registradas no Sistema COMPRASGOV,
implicardo em plena aceitacdo, por parte da Licitante, das condi¢des estabelecidas neste Edital e seus
Anexos;

8.2. Apos a divulgagdo do Edital no enderego eletronico www.comprasgovernamentais.gov.br, as
Licitantes deverio REGISTRAR suas propostas de pregos, no campo “DESCRICAQO
DETALHADA DO OBJETO?”, contendo a DESCRICAO DO OBJETO OFERTADO, incluindo
QUANTIDADE, PRECO ¢ (CONFORME SOLICITA O SISTEMA COMPRASGOYV), até¢ a
data e hora marcada para a abertura da sessdo, exclusivamente por meio do sistema eletronico,
quando, entdo, encerrar-se-a, automaticamente, a fase de recebimento de proposta.

8.2.1. As propostas registradas no Sistema COMPRASGOV NAO DEVEM CONTER
NENHUMA IDENTIFICACAO DA EMPRESA PROPONENTE, visando atender o principio
da impessoalidade e preservar o sigilo das propostas. Em caso de identificacdo da licitante na
proposta registrada, esta sera DESCLASSIFICADA pela Pregoeira.
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8.2.1.1 A vedagao de identificagdo que trata o subitem 8.2.1 refere-se ao cadastramento da proposta
no sistema eletronico de compras.

8.2.1.1.1. No registro dg proposta de precos, no Sistema COMPRASGOV, no campo “MARCA”,
NAO FAZER MENCAO AO NOME DA LICITANTE, visando deste modo atender o principio
da impessoalidade e preservar o sigilo das propostas.

8.2.1.2. Quando da inclusdo do anexo da proposta, devera conter as informagdes necessarias para a
identificacdo da proposta, que somente sera publica apds a fase de lances.

8.3. O licitante devera obedecer rigorosamente aos termos deste Edital e seus anexos. Em caso de
discordancia existente entre as especificagdes do objeto descritas no COMPRASGOV e as
especificacoes constantes no ANEXO I (TERMO DE REFERENCIA), prevalecerdo as ltimas.

8.4. Na Proposta de Precgos registrada/inserida no sistema deverdo estar incluidos todos os insumos
que o compdem, tais como: despesas com mao-de-obra, materiais, equipamentos, impostos, taxas,
fretes, descontos e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugdo do objeto desta
licitagdo, os quais deverdo compor sua proposta.

09 - DA FORMULACAO DE LANCES, CONVOCACAO DAS ME/EPP E CRITERIOS DE
DESEMPATE

9.1. A partir da data e horario estabelecido no subitem 1.1.4 de conformidade com o estabelecido
neste Edital, a Pregoeira abrira a sessdo publica, verificando as propostas de pregos langadas no
sistema, as quais deverdo estar em perfeita consonancia com as especificagdes ¢ condigdes detalhadas
no Item 8.2 do Edital.

9.1.1. A Pregoeira podera suspender a sessdo para visualizar e analisar, preliminarmente, a proposta
ofertada que se encontra inserida no campo “DESCRICAO DETALHADA DO OBJETO” do
sistema, confrontando suas caracteristicas com as exigéncias do Edital e seus anexos (podendo,
ainda, ser analisado pelo 6rgao requerente), DESCLASSIFICANDO, motivadamente, aquelas
que ndo estejam em conformidade, que forem omissas ou apresentarem irregularidades insanaveis.

9.2. Constatada a existéncia de proposta incompativel com o objeto licitado ou manifestadamente
inexequivel, a Pregoeira obrigatoriamente justificara, por meio do sistema, e entdo
DESCLASSIFICARA.

9.3. Em seguida ocorrera o inicio da etapa de lances, via Internet, unica ¢ exclusivamente, no site
https://www.comprasgovernamentais.gov.br/ conforme Edital.

9.4. Todas as licitantes poderdo apresentar lances para os LOTES cotados, exclusivamente por meio
do Sistema Eletronico, sendo o licitante imediatamente informado do seu recebimento e respectivo
horario de registro e valor.

9.4.1. Assim como sera lan¢ado na proposta de pregos, que devera conter o menor prego ofertado, os
lances serdo ofertados observando que somente serao aceitos lances em moeda corrente nacional
(R$), com VALORES UNITARIOS E TOTAIS com no maximo 02 (duas) casas decimais,
considerando as quantidades constantes no ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA.

9.5. A abertura e o fechamento da fase de lances “via Internet” serdo feitos pela Pregoeira, a qual ¢
responsavel somente pelo prazo iminente, sendo o Sistema COMPRASGOV, responsavel pelo
fechamento do prazo aleatdrio.
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9.6. As licitantes poderdo oferecer lances menores e sucessivos, observado o horario fixado e as
regras de sua aceitagao;

9.7. A licitante somente podera oferecer lances inferiores ao ultimo por ele ofertado e registrado no
sistema;

9.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser:

a) 1° (um por cento) quando o item licitado possuir valor estimado acima de RS
1.000.000,00 (um milhao de reais).

9.9. Sera adotado para o envio de lances no pregio eletronico o modo de disputa “ABERTO”, em
que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

9.10. A etapa de lances da sessdo publica tera duragdo de dez minutos e, apos isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos tltimos dois minutos do periodo de
duracao da sessdo publica.

9.11. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, serd de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

9.12.  Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica
encerrar-se-a automaticamente.

9.13. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogagdo automatica pelo sistema, podera a
pregoeira, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sess@o publica
de lances, em prol da consecu¢do do melhor prego.

9.14. Durante o transcurso da sessdo publica, as licitantes serdo informadas, em tempo real, do valor
do menor lance registrado que tenha sido apresentado pelas demais licitantes, vedada a identifica¢ao
do detentor do lance;

9.15. Sendo efetuado lance manifestamente inexequivel, a Pregoeira podera alertar o proponente
sobre o valor cotado para o respectivo item, através do sistema, o excluira, podendo o mesmo ser
confirmado ou reformulado pelo proponente;

9.16.1. A exclusdo de lance ¢ possivel somente durante a fase de lances, conforme possibilita o
sistema eletronico, ou seja, antes do encerramento do item;

9.16.2. O proponente que encaminhar o lance com valor aparentemente inexequivel durante o
periodo de encerramento aleatdrio, e, ndao havendo tempo habil, para exclusio ¢/ ou reformulagdo do
lance, caso 0 mesmo ndo honre a oferta encaminhada, tera sua proposta DESCLASSIFICADA na
fase de aceitabilidade;

9.17. No caso de desconexdo com a Pregoeira, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo
Eletronico, o Sistema Eletronico poderd permanecer acessivel as licitantes para a recepgdo dos
lances;

9.17.1. A Pregoeira, quando possivel, dara continuidade a sua atuagdo no certame, sem prejuizo dos
atos realizados;
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9.17.2. Quando a desconex@o persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do Pregdo
Eletrénico serd suspensa e tera reinicio somente apds comunicagdo expressa aos participantes,
através do CHAT MENSAGEM, no enderego eletronico utilizado para divulga¢do no site
https://www.comprasgovernamentais.gov.br/

9.18. Incumbir4 a licitante acompanhar as operagdes no Sistema Eletronico durante a sessdo publica
do Pregdo Eletronico, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negocios diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo Sistema ou de sua desconexao;

9.19. A desisténcia em apresentar lance implicara exclusdo da licitante da etapa de lances ¢ na
manuteng@o do ultimo prego por ela apresentado, para efeito de ordenagdo das propostas de precos;

9.20. Apobs o encerramento da etapa de lances, sera verificado se hd empate entre as licitantes que
neste caso, por forca da aplicagdo da exclusividade obrigatoriamente se enquadram como
Microempresa — ME ou Empresa de Pequeno Porte — EPP, conforme determina a Lei Complementar
n. 123/06, CONTROLADO SOMENTE PELO SISTEMA COMPRASGOV:

9.21. Sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos, na forma preconizada no art.
art. 3°, § 2°, incisos II, III, IV e V e art. 45, §2°, ambos da Lei Federal n° 8.666/93, ap6s obedecido
o disposto nos subitens antecedentes, o sistema COMPRASGOV classificard automaticamente o
licitante que primeiro ofertou o ultimo lance.

10 - DA NEGOCIACAO E ATUALIZACAO DOS PRECOS \

10.1. Ap6s finalizagdo dos lances havera negociacdes e atualizagdes dos pregos por meio do
CHAT MENSAGEM do sistema COMPRASGOV, devendo a Pregoeira examinar a compatibilidade

dos pregos em relagdo ao estimado para contratagdo, apurado pelo Setor de Pesquisa e Cotacio de

Pr PEL/R m com alor unitario e total ncontram com no maximo 02
as) casa imais:
10.1.1. A Pregoeira nio aceitara e ndo adjudicard o item cujo preco seja superior ao estimado

(valor de mercado) para a contratacdo, apurado pelo Setor de Pesquisa e Cotacdo de Precos da
SUPEL/RO.

10.1.2. Serdo aceitos somente precos em moeda corrente nacional (R$), com VALORES
UNITARIOS E TOTAIS com no maximo 02 (duas) casas decimais, considerando as quantidades
constantes no ANEXO I — TERMO DE REFERENCIA. Caso seja encerrada a fase de lances, e a
licitante divergir com o exigido, a Pregoeira, podera convocar no CHAT MENSAGEM para
atualizacdo do referido lance, e/ou realizar a atualizacdo dos valores arredondando-os PARA
MENOS automaticamente caso a licitante permaneca inerte.

10.2. A pregoeira podera solicitar ao licitante melhor classificado que, no prazo de até 120 (cento e
vinte) minutos, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagdo realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmagao
daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

‘ 11 - DA ACEITACAO DA PROPOSTA DE PRECOS

11.1. Cumpridas as etapas anteriores, a Pregoeira verificara a aceitagdo da licitante conforme
disposi¢des contidas no presente Edital.
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11.1.1. Toda e qualquer informagao, referente ao certame licitatorio, sera transmitida pela Pregoeira,
por meio do CHAT MENSAGEM;

11.2. Se a proposta de pregos ndo for aceitdvel, a Pregoeira examinara a proposta de precos
subsequente e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao, até a apuracdo de uma proposta de
precos que atenda ao Edital;

11.2.1. Constatada a existéncia de proposta incompativel com o objeto licitado ou manifestadamente
inexequivel, a Pregoeira obrigatoriamente justificard, por meio do sistema, e entdo
DESCLASSIFICARA.

11.2.1.1. O proponente que encaminhar o valor inicial de sua proposta manifestadamente
inexequivel, caso 0 mesmo ndo honre a oferta encaminhada, tera sua proposta rejeitada na fase de
aceitabilidade.

11.2.1.2. Quando houver indicios de inexequibilidade da proposta de prego, sera oportunizado ao
licitante o Principio do Contraditorio e da Ampla Defesa, para que querendo esclarega a composigao
do prego da sua proposta, ou em caso da necessidade de esclarecimentos complementares, poderao
ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo 43 da Lei Federal n°® 8.666/93.

11.2.1.3. Se, no curso da licitagdo, depreender indicio de que o levantamento prévio de pregos padece
de fragilidade, a Pregoeira podera diligenciar a disparidade dos precos ofertados pelos participantes
em razdo da estimativa inicial.

11.3. Nao podera haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o proponente desistente as
penalidades estabelecidas neste Edital;

11.4. O julgamento da Proposta de Pregos dar-se-a pelo critério estabelecido no ITEM 7.1 deste
edital de licitacdo;

11.5. Para ACEITACAO da proposta, a Pregoeira e equipe de apoio analisara a proposta
anexada ao sistema quanto a conformidade do objeto proposto com o solicitado no Edital. A
pregoeira podera convocar o licitante para enviar documento digital COMPLEMENTAR relacionado
a proposta, bem como a proposta ajustada ao valor do Gltimo lance ofertado e/ou valor negociado,
por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de até 120 (cento e vinte) minutos se
outro prazo nao for fixado.

11.5.1. A PROPOSTA DE PRECOS E PLANILHA DE CUSTOS, com o valor devidamente

atualizado do lance ofertado com a especificagdo completa do servico, SOB PENA DE
DESCLASSIFICACAO, EM CASO DE DESCUMPRIMENTO DAS EXIGENCIAS E DO PRAZO
ESTIPULADO;

11.5.1.1 A(s) empresa(s) participante(s) do certame devera(ao) apresentar a(s) proposta(s) de
preco(s) mediante planilha constando todos os custos envolvidos, onde deverao ser
especificados os valores por item constando no final o valor geral a ser pago pela contratante
mensalmente.

11.5.1.2. No Preenchimento da Planilha de Custos devera ser observada para cada categoria
profissional a tabela de Saldrios de acordo com a Convencao Coletiva de Trabalho (vigente
na data da licitacdo).

11.5.1.3. No Preenchimento da Planilha de Custos, as planilhas de mao de obra deverio ser
individualizadas por turnos, de forma que os custos dos postos de trabalhos sejam
identificados por horario de trabalho em planilhas independentes.
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11.5.1.4. Para confeccdo da proposta de precos os participantes do certame poderio consultar
o Estudo Referencial de Custo Unitario Basico - CUB, ID n° 0029822854, elaborado pela FGV.

11.5.2. O ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS E PLANILHA DE CUSTOS
SOLICITADAS NO SUBITEM 11.5, DEVERAO SER ANEXADA CORRETAMENTE NO
SISTEMA COMPRASGOV, SENDO A MESMA COMPACTADA EM 01 (UM) UNICO
ARQUIVO (EXCEL, WORD, ZIP, DOC, DOCX, JPG ou PDF), TENDO EM VISTA QUE O
CAMPO DE INSERCAO E UNICO; A SUPEL CUMPRIRA RIGOROSAMENTE O ART. 7°
DA LET N°. 10.520/02.

11.5.1. Caso a licitante de menor lance seja desclassificada, serdo convocadas as licitantes na ordem
de classificagdo de lance.

11.6. Toda e qualquer informacao, referente a convocagdo do anexo sera transmitida pela Pregoeira,
via sistema ou por meio do CHAT MENSAGEM, ficando os licitantes obrigados a acessa-lo;

11.7. Havendo apenas uma oferta, esta podera ser aceita, desde que atenda a todos os termos do Edital
e seu prego seja compativel com o valor estimado da contratagdo, e atualizado;

11.8. Se a proposta ou lance de menor valor ndo for aceitavel, a Pregoeira examinara a proposta ou o
lance subsequente, verificando a sua aceitabilidade, e assim sucessivamente, até a apuragdo de uma
proposta ou lance que atenda este Edital.

11.8.1 Na situacdo em que houver oferta ou lance considerado qualificado para a classificacdo, a
Pregoeira podera negociar com a licitante para que seja obtido um prego melhor.

11.9. A aceitagdo da proposta podera ocorrer em momento ou data posterior a sessdo de lances, a
critério da Pregoeira que comunicara as licitantes por meio do sistema eletronico, via CHAT
MENSAGEM;

11.10. A Pregoeira podera encaminhar, pelo Sistema Eletronico, contraproposta diretamente a
licitante que tenha apresentado o lance de menor valor, para que seja obtido um prego justo, bem
assim decidir sobre a sua aceitacao, divulgando ACEITO, e passando para a fase de habilitagdo;

12 —- DAS CORRECOES ADMISSIVEIS

12.1. Nos casos em que a Pregoeira constatar a existéncia de erros numéricos nas propostas de precos,
sendo estes nao significativos, proceder-se-a as corregdes necessarias para a apuragao do precgo final
da proposta, obedecendo as seguintes disposic¢des:

12.1.1. Havendo divergéncias entre o prego final registrado sob a forma numérica e o valor
apresentado por extenso, prevalecera este ultimo;

12.1.2. Havendo divergéncias nos subtotais, provenientes dos produtos de quantitativos por precgos
unitarios, a Pregoeira procedera a correcdo dos subtotais, mantendo os precos unitarios e alterando
em consequéncia o valor da proposta.

13 — DA HABILITACAO DA(S) LICITANTE(S)

13.1. Concluida a fase de ACEITACAO, ocorrera a fase de habilitagio da(s) licitantes(s);

13.1.2. Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem do
SICAF e/ou Cadastro Geral de Fornecedores — CAGEFOR da SUPEL, assegurado aos demais

licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.
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13.1.3. Os cadastros supramencionados serdo consultados pela Pregoeira, onde seus respectivos
certificados, relatorios e declaracdes, serdo inclusos aos autos.

13.1.4. O licitante que nao possuir o cadastro nesta Superintendéncia podera providencia-lo antes da
data de abertura da sessdo, no Setor de Protocolo da SUPEL, podendo obter informagdes por meio

do telefone (69) 3212-9242.

13.2. Ressalvado o disposto no item 13.1.2, os licitantes deverdo encaminhar concomitantemente
com a proposta de pregos, nos termos deste Edital, a documentagdo relacionada nos itens a seguir,
para fins de habilitacdo:

13.4. RELATIVOS A REGULARIDADE FISCAL:

a) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais ¢ a Divida Ativa
da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos
da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil ¢ da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

b) Certiddo de Regularidade de Débitos com a Fazenda Estadual, admitida comprovagdo também,
por meio de “certiddo positiva com efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso,
parcelado ¢ em fase de adimplemento;

¢) Certiddo de Regularidade de Débitos com a Fazenda Municipal, admitida comprovagdo também,
por meio de “certiddo positiva com efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso,
parcelado e em fase de adimplemento;

d) Certiddo de Regularidade do FGTS, admitida comprovagdo também, por meio de “certiddao
positiva com efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de
adimplemento

¢) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

13.5. RELATIVOS A REGULARIDADE TRABALHISTA:

a) Certiddo de Regularidade de Débito — CNDT, para comprovar a inexisténcia de débitos
inadimplidos perante a Justi¢a do Trabalho, admitida comprovagdo também, por meio de “certiddao
positiva com efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de
adimplemento.

13.6. RELATIVOS A HABILITACAO JURIDICA:

a) No caso de empresario individual: inscrigdo no Registro Piblico de Empresas Mercantis, a cargo
da Junta Comercial da respectiva sede;

b) Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condigdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagdo da
autenticidade no sitio http://www.portaldoempreendedor.gov.br/;
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¢) No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI:
ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhado de documento comprobatoério de seus administradores;

d) No caso de sociedade simples: inscri¢ao do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus administradores;

e) No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizagao,
e se for o caso, ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente,
quando a atividade assim o exigir.

13.6.1. Os documentos acima deverao estar acompanhados da ultima alteracdo ou da consolidagdo
respectiva.

13.7. RELATIVOS A QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

a) Certidao Negativa de Recuperagao Judicial — Lei n°. 11.101/05 (recuperagio judicial, extrajudicial
e faléncia) emitida pelo 6rgdo competente, expedida nos tltimos 90 (noventa) dias caso ndo conste o
prazo de validade.

a.1) Na hipotese de apresentagdo de Certiddo Positiva de recuperagdo judicial, o (a) Pregoeiro
verificara se a licitante teve seu plano de recuperagdo judicial homologado pelo juizo, conforme
determina o art. 58 da Lei 11.101/2005.

a.2) Caso a empresa licitante ndo obteve acolhimento judicial do seu plano de recuperagdo
judicial, a licitante sera inabilitada, uma vez que ndo ha demonstragdo de viabilidade econdmica.

b) Balango Patrimonial, referente ao ultimo exercicio social, ou o Balango de Abertura, caso a
licitante tenha sido constituida em menos de um ano, devidamente autenticado ou registrado na
Junta Comercial do Estado, para que o(a) Pregoeiro(a) possa aferir se esta possui Patrimo6nio
Liquido (licitantes constituidas a mais de um ano) ou Capital Social (licitantes constituidas a menos
de um ano), de 5% (cinco) por cento do valor estimado do lote que o licitante estiver participando.

b.1) no caso do licitante classificado em mais de um item/lote, o aferimento do cumprimento da
disposicao acima levara em consideragdo a soma de todos os valores referencias;

b.2) caso seja constatada a insuficiéncia de patriménio liquido ou capital social para a
integralidade dos itens/lotes em que o licitante estiver classificado, o Pregoeiro o convocara para
que decida sobre a desisténcia do(s) item(ns)/lote(s) até o devido enquadramento a regra acima
disposta;

b.3) as regras descritas nos itens b.1 ¢ b.2 deverao ser observadas em caso de ulterior classifica¢do
de licitante que ja se consagrou classificado em outro item(ns)/lote(s).

13.8. RELATIVOS A QUALIFICACAO TECNICA

13.8.1. Em observéancia aos incisos do art. 4° da Orientagdo Técnica n° 001/2017/GAB/SUPEL, de
14 de fevereiro de 2017, publicada no Diario Oficial de Rondonia de 24 de fevereiro de 2017.

13.8.1.2. Atestado de Capacidade Técnica III — Para os itens com valor estimado acima de
650.000,00 (seiscentos e cinquenta mil reais):

a) Apresentagdo de Atestado de Capacidade Técnica compativel em caracteristicas, quantidade
e prazo, limitados a parcela de maior relevancia e valor significativo.
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a.1) Entende-se por pertinente e compativel em caracteristicas o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de atestados, contemplem o fornecimento de alimentagdo pronta.

a.2) Entende-se por pertinente e compativel em guantidade o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de atestados concomitantes no periodo de execu¢do (tendo sido o
fornecimento prestado no mesmo periodo), comprove que a empresa realizou ou realiza
satisfatoriamente o fornecimento de alimentagdo pronta, com pelo menos 30% (trinta por cento)
do quantitativo previstos para o lote que a licitante ira participar. As parcelas de maior relevancia
para esse objeto sdo 25% da dieta geral (adulta e infantil) e 5% da dieta especial (dieta
Branda/Pastosa/Hipossodica/leve, liquida, diabéticos, hipercalérica, hipocalérica e
outras), que totaliza o percentual de 30%, a primeira parcela representa o vulto econdmico e
a segunda requisitos essencialmente técnicos, conforme justificativa apresentada no Parecer n°
11/2020/CAIS-CENE (0010941230), que analisa os requisitos de qualificagdo técnica para o
mesmo objeto:

()

De um modo geral, as dietas hospitalares sdo modificadas a partir da dieta
normal/livre, ou seja, adequada qualitativa e quantitativamente ao paciente
segundo critérios quimicos, fisico, organolépticos e fisiolégico. As modificacdes
podem ir desde uma simples alteracdo de consisténcia até uma restricdo severa
de nutrientes, dependendo das condigdes clinicas do paciente, de sua necessidade
nutricional, de seus habitos alimentares e, em Pediatria, principalmente de sua
faixa etaria.

A nutri¢do hospitalar envolve todo cuidado com o paciente internado em uma
unidade de saude com o intuito de restabelecer o seu estado nutricional através
de dietas especificas frente a cada condicao clinica que o mesmo apresenta, seja
ela: Diabetes, hipertensdo, o AVC, doengas oncoldgicas, procedimento
cirargico, dentre outros.

O principal objetivo da Unidade de Alimentag@o de Nutrigdo - UAN Hospitalar
¢ fornecer uma alimentag@o segura, que possa garantir os principais nutrientes
necessarios para manter, ou recuperar a saude de todos aqueles que usufruem do
servigo hospitalar.

a.3) Entende-se por pertinente e compativel em prazo o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de atestados concomitantes no periodo de execugdo (tendo sido os
servigos dos atestados prestados no mesmo periodo), comprove que a empresa prestou ou presta
satisfatoriamente servicos com semelhantes as especificagdes demandadas no objeto deste
termo, pelo periodo minimo de 30% (trinta por cento) de 12 (doze) meses.

a.4) A analise de cada subitem relativo ao Atestado de Capacidade Técnica quanto a
caracteristicas, quantidades e prazos deverdo ser avaliados individualmente de acordo com o
previsto neste topico, sendo desclassificado caso ndo atenda ao minimo previsto em qualquer
dos subtdpicos individuais.

a.5) O atestado devera indicar dados da entidade emissora (razdo social, CNPJ, endereco,
telefone, fax, data de emissdo) e dos signatarios do documento (nome, fun¢ao, telefone, etc.),
além da descriciao do objeto e quantidade expressa em unidade ou valor.

a.6) O atestado e/ou declaragdo emitido por pessoa de direito publico devera constar orgao,
cargo ¢ matricula do emitente (Orientagdo técnica numero 001/2017/GAB/SUPEL de
14/02/2017, publicada no Diario Oficial de Rondbnia no dia 24/02/2017 e numero
002/2017/GAB/SUPEL de 08/03/2017, publicada no Diario Oficial de Ronddnia no dia
10/03/2017).

a.7) O disposto no subitem acima nao enseja na imediata inabilitagdo do licitante, cabendo a
Comissdo de Licitacdo, se for o caso, empreender diligéncia para averiguar a veracidade do
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documento (Orientacdo técnica nimero 001/2017/GAB/SUPEL de 14/02/2017, publicada no
Diario Oficial de Rond6nia no dia 24/02/2017 e ntimero 002/2017/GAB/SUPEL de 08/03/2017,
publicada no Diario Oficial de Rondénia no dia 10/03/2017).

b) Apresentar Declaracdo formal de disponibilidade das instalagdes, maquinas, equipamentos ¢
pessoal técnico, para o fornecimento de que trata esta despesa.

¢) Apresentar declaracdo formal, se comprometendo a entregar antes da assinatura do contrato:

c.1) Relagao nominal da equipe técnica a ser disponibilizada e os equipamentos necessarios
para o fornecimento do objeto.

¢.2) Sera exigido que na relacdo nominal da equipe técnica, seja indicado o Responsavel
Técnico e sua qualificagdo profissional (nome completo, endereco, CPF, n° no Registro de
Classe competente), bem como experi€ncia técnica, compativel com formacgao superior em
NUTRICAO, o qual devera acompanhar com rigor técnico todo o processo, desde a
dispensagdo do produto pela contratante até o seu preparo e distribuicdo, atestando a sua
qualidade e procedéncia.

¢.3) O Nutricionista contratado pela empresa para atuar como Responsavel Técnico e o
Cozinheiro da Dieta Especial devem comprovar experiéncia profissional na area hospitalar,
e qualificagOes pertinentes na area, sempre que possivel;

c.4) Declarar que ndo emprega menores de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e menores de 16 anos em qualquer trabalho, salvo na condi¢do de aprendiz, a partir
de 14 anos, conforme disposto no inciso 33 do art. 7° da Constitui¢ao Federal.

c¢.5) Declarar que o representante da empresa nao € servidor publico, nos termos do art. 12
da Constitui¢ao Estadual.

d) A licitante devera estar registrada junto ao Conselho Regional de Nutrigdo, comprovado através
do documento emitido pelo 6rgdo competente.

e) Apresentar Declaracdo de Vistoria ou Ciéncia quanto as instalacdes, de acordo com o ANEXO
I do Termo de Referéncia.

f) Apresentar Declaragdo Formal de que no momento da assinatura do contrato entregara:
f.1) Alvara Sanitario da sede da empresa, emitido pelo 6rgdo municipal/estadual.
f.2) Alvara de funcionamento da empresa expedido por 6rgdo competente.
13.8.2. A Administracdo, por meio da fiscal nomeado, podera, caso haja necessidade, diligenciar

para certificagdo da veracidade das informagdes acima, prestadas pela empresa licitante.

13.9. A pregoeira podera solicitar ao licitante melhor classificado que, no prazo de até 120 (cento e
vinte) minutos, envie documentos complementares, quando necessarios a confirmagdo daqueles
exigidos neste Edital e ja apresentados por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo
de até 120 (cento e vinte) minutos se outro prazo nao for fixado.

13.9.1. Toda e qualquer informagdo, referente a convocagcdo do anexo sera transmitida pelo
Pregoeiro, através do sistema eletronico.

13.9.2. A DOCUMENTACAO DE HABILITACAO ANEXADA NO SISTEMA COMPRASGOV
TERA EFEITO PARA TODOS OS LOTES, OS QUAIS A EMPRESA ENCONTRA-SE
CLASSIFICADA.

Avenida Farquar, 2986, Palacio Rio Madeira, Edificio Rio Pacaas Novos Segundo Andar, Bairro Pedrinha - Tel.: (69) 3212-9269 CEP.: 76.820-408 - Porto Velho — RO
BRUNA GONCALVES APOLINARIO

Pregoeira — SUPEL-RO



) RONDONIA

#t Governo do Estado

SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOES - SUPEL/RO
COMISSAO ESPECIAL DE LICITACAO - CEL/SUPEL

13.10. A documentagdo de habilitacdo enviada implicard em plena aceitacdo, por parte da licitante,
das condigoes estabelecidas neste Edital e seus Anexos, vinculando o seu autor ao cumprimento de
todas as condi¢des e obrigag¢des inerentes ao certame;

13.11. A Pregoeira podera suspender a sessdo para analise da documentagao de habilitacdo.

13.12. O ndo envio dos anexos ensejara a licitante, as sangdes previstas neste Edital ¢ nas normas
que regem este Pregdo.

13.13. Para fins de habilitacdo, a verificagdo pela Pregoeira nos sitios oficiais de 6rgdo e entidades
emissores de certiddes constitui meio legal de prova;

13.13.1. A Administragdo ndo se responsabiliza pela perda de negodcios quanto aos documentos
exigidos para habilitagdo que puderem ser emitidos pela Pregoeira via on line, gratuitamente, quando
da ocorréncia de eventuais problemas técnicos de sistemas ou quaisquer outros, pois ¢ de inteira
responsabilidade das licitantes a apresentagdo dos documentos exigiveis legalmente quando da
convocagdo, pela Pregoeira, para o envio dos mesmos.

13.14. As LICITANTES que deixarem de apresentar quaisquer dos documentos exigidos para a
Habilitacdo na presente licitagcdo ou os apresentar em desacordo com o estabelecido neste Edital,
serdo inabilitadas.

13.15. As microempresas ¢ empresas de pequeno porte deverdo apresentar toda a documentagdo
exigida para efeito de comprovacdo de regularidade fiscal e trabalhista, mesmo que esta apresente
alguma restricdo.

13.15.1. Havendo alguma restrigdo na comprovacdo da Regularidade Fiscal e Trabalhista, sera
assegurado o prazo de 5 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera a0 momento em que o
proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da
administracdo publica, para a regularizagdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito
e emissdo de eventuais certidoes negativas ou positivas com efeito de certidao negativa, nos termos
do Decreto Estadual n® 21.675/2017.

13.15.2. A nédo-regularizacdo da documentagdo, no prazo previsto no subitem 13.15.1, implicara
decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas no art. 81 da Lei n° 8.666, de
21 de junho de 1993, sendo facultado a SUPEL convocar os licitantes remanescentes, na ordem de
classificagdo, para a assinatura/retirada do Instrumento Contratual, ou revogar a licitagdo;

13.16. Serdo realizadas consultas, ao Cadastro de Fornecedores Impedidos de Licitar e Contratar
com a Administraciao Publica Estadual - CAGEFIMP, instituido pela Lei Estadual n® 2.414, de
18 de fevereiro de 2011, ao Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS/CGU
(Lei Federal n° 12.846/2013), Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF,
Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido
pelo Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php) e
Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU.

13.17. Sob pena de inabilitacdo, os documentos apresentados deverao estar:
13.17.1. Em nome da licitante com o n® do CNPJ e o enderego respectivo, conforme segue:

a) Se a licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz e;
b) Se a licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial;
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13.17.2. No caso das alineas anteriores, serdo dispensados da filial aqueles documentos que,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz e vice-versa.

13.18. Na fase de Habi}itagéo, apos ACEITA e comprovada a Documenta¢do de Habilitacdo, a
Pregoeira HABILITARA a licitante, em campo proprio do sistema eletronico.

13.19. Nao serdo aceitos “protocolos de entrega” ou “solicitacdo de documento” em substituigdo aos
documentos requeridos no presente Edital e seus Anexos.

14 - DOS RECURSOS |

14.1. Apoés a fase de HABILITACAO, declarada a empresa VENCEDORA do certame, qualquer
Licitante poderd manifestar em campo proprio do Sistema Eletronico, de forma imediata e motivada,
explicitando sucintamente suas razdes sua inten¢do de recorrer no prazo minimo de 20 (vinte)
minutos.

14.2. Sera concedido a licitante que manifestar a intengdo de interpor recurso o prazo de 03 (trés)
dias para apresentar as razdes recursais, ficando as demais licitantes, desde logo, intimados para,
querendo, apresentarem contrarrazoes em igual prazo, que comegara a contar do término do prazo
do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos (redacdo conforme o inc. XVIII, art.
4°, Lei Federal n.° 10.520/2002).

14.2.1. A manifestacdo de interposi¢do do recurso e contrarrazdo, somente sera possivel por meio
eletrénico (campo proprio do sistema COMPRASGOV), devendo o licitante observar as datas
registradas.

14.3. A falta de manifestacdo imediata e motivada da Licitante importara a decadéncia do direito de
recurso e adjudicag@o do objeto pela Pregoeira ao vencedor.

14.4. O acolhimento do recurso importara na invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

14.5. A decisdo da Pregoeira a respeito da apreciacdo do recurso devera ser motivada e submetida a
apreciacao da Autoridade Competente pela licitagdo, caso seja mantida a decisdo anterior.

14.6 A decisdo da Pregoeira e da Autoridade Competente sera informada em campo proprio do
Sistema Eletrénico, ficando todos os licitantes obrigados a acessa-lo para obtengdo das informacgdes
prestadas pela Pregoeira.

14.7. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a Autoridade
Competente adjudicara o objeto e homologara o resultado da licitagdo para determinar a
contratacao.

14.8. Durante o prazo recursal, os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos
interessados, na SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOES — SUPEL, caso ndo esteja
disponivel no Sistema de Eletronico de Informagao (SEI).

14.9. Cabe ainda, recurso contra a decisdo de:

a) Anular ou revogar o Pregdo Eletronico;
b) Determinar a aplica¢do das penalidades de adverténcia, multa, suspensdo temporaria
do direito de licitar e contratar com o Governo do Estado de Rondénia.
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14.9.1. Os recursos acima deverdo ser interpostos no prazo de 05 (cinco) dias Tteis a contar da
intimagdo do ato, e terdo efeito suspensivo;

14.9.2. A intimacdo dos atos referidos no subitem 14.9, alineas “a” e “b”, sera feita mediante
publicagdo na imprensa oficial e comunicagao direta as licitantes participantes do Pregdo Eletronico,
que poderdo impugna-los no prazo de 05 (cinco) dias uteis;

14.9.3. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serao acolhidos;

14.9.4. O recurso sera dirigido a autoridade superior, por intermédio da que praticou o ato recorrido,
a qual podera reconsiderar a sua decis@o, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, ou nesse mesmo prazo
fazé-lo subir, devidamente informados, devendo, nesse caso, a decisdo ser proferida no prazo de 05
(cinco) dias uteis, contado do recebimento do recurso.

15— DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO |

15.1. Atendidas as especifica¢des do Edital, estando habilitada a Licitante e tendo sido aceito o menor
preco apurado, a Pregoeira declarara a(s) empresa(s) vencedora(s) do(s) respectivo(s) ITENS
ADJUDICANDO-O.

15.2. A indicagdo do lance vencedor, a classificagdo dos lances apresentados e demais informagoes
relativas a sessdo publica do Pregdo Eletronico constardo de ata divulgada no Sistema Eletronico
https://www.comprasgovernamentais.gov.br/ sem prejuizo das demais formas de publicidade
prevista na legislac@o pertinente.

15.3. A adjudicac@o do objeto do presente certame sera viabilizada pela Pregoeira sempre que nao
houver recurso. Havendo recurso, a adjudicacdo sera efetuada pela Autoridade Competente que
decidiu o recurso.

15.4. A homologagao da licitagdo ¢ de responsabilidade da Autoridade Competente e s6 podera ser
realizada depois da adjudicacao.

15.5. Quando houver recurso e a Pregoeira mantiver sua decisdo, essa devera ser submetida a
Autoridade Competente para decidir acerca dos atos da Pregoeira.

16 - DA CONVOCACAO E CELEBRACAO DO CONTRATO

16.1. Oficialmente convocada pela Administragdo com vistas a celebragdo do Termo Contratual é
dado a contratada o prazo de até 05 (cinco) dias tteis, contado da data da ciéncia ao chamamento,
pela Secretaria de Estado da Saude, para disponibilizar os documentos estipulados no subitem 10.1.
- ¢) ¢ f) deste Termo de Referéncia, em que a empresa se comprometeu a apresentar antes da
assinatura do contrato.

16.1.1. Apds analise dos documentos supramencionados e convocagdo pela Secretaria de Estado da
Satde, sera dado a contratada o prazo de até 05 (cinco) dias uteis, para firmar o instrumento de
Contrato.

16.1.2. Sera designada Comissao devidamente nomeada por meio de Portaria, pelo Excelentissimo
Senhor Secretario, para recebimento, analise e julgamento da documentagao.

17-DO PAGAMENTO

17.1. Conforme estabelecido no item 5 do Termo de Referéncia — Anexo I deste Edital.

Avenida Farquar, 2986, Palacio Rio Madeira, Edificio Rio Pacaas Novos Segundo Andar, Bairro Pedrinha - Tel.: (69) 3212-9269 CEP.: 76.820-408 - Porto Velho — RO
BRUNA GONCALVES APOLINARIO

Pregoeira — SUPEL-RO



RONDONIA

Governo do Estado

SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOES - SUPEL/RO
COMISSAO ESPECIAL DE LICITACAO - CEL/SUPEL

| 18— DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS |

18.1. Conforme estabelecido no item & do Termo de Referéncia — Anexo I deste Edital.

| 19 - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA |

19.1. Conforme estabelecido no item 9.1 e seus subitens do Termo de Referéncia — Anexo I deste
Edital.

20 - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE

20.1 Conforme estabelecido no item 9.2 e seus subitens do Termo de Referéncia — Anexo I deste
Edital.

21 —- DA TRANSFERENCIA/CESSAO OU SUBCONTRATACAO

21.1 Conforme estabelecido no item 4.12 e seus subitens do Termo de Referéncia — Anexo I deste
Edital.

22 - DA DOTACAO ORCAMENTARIA

22.1. Conforme estabelecido no item 6 e seus subitens do Termo de Referéncia — Anexo I deste
Edital.

| 23— DAS CONDICOES GERAIS |

23.1. A Administragdo Publica se reserva no direito de:

23.1.1. Anular a licitagdo se houver vicio ou ilegalidade, a modo prdoprio ou por provocacdo de
terceiros;

23.1.2. Revogar por interesse da Administracdo Publica em decorréncia de fato superveniente
devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar o ato, ou anulada por vicio ou
ilegalidade, a modo proprio ou por provocagdo de terceiros, sem que a Licitante tenha direito a
qualquer indenizagdo.

23.2. Qualquer modificagdo no presente Edital sera divulgada pela mesma forma que se divulgou o
texto original, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto quando, inquestionavelmente,
a alteracdo ndo afetar a formulagdo da proposta de precos.

23.3. A Pregoeira ou a Autoridade Competente, ¢ facultado, em qualquer fase da licitacdo a promocgao
de diligéncia, destinada a esclarecer ou complementar a instru¢do do processo, vedada a inclusdo
posterior de documentos ou informagdes que deveriam constar do mesmo desde a realizagdo da
sessao publica.

23.4. As Licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitacao.

23.5. Apo6s apresentacdo da proposta de pregos, ndo cabera desisténcia desta, sob pena da licitante

sofrer as sangdes previstas no art. 7°, da Lei Federal n°. 10.520/2002 c/c as demais normas que regem

esta licitacdo, salvo se houver motivo justo, decorrente de fato superveniente e aceita pela Pregoeira.
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23.6. A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratacdo do objeto.

23.7. O Licitante que, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta de pregos, ndo celebrar
o instrumento contratual, deixar de entregar documentacdo exigida no Edital, apresentar
documentagao falsa, ensejar o retardamento da execugao de seu objeto, ndo mantiver a proposta de
pregos, falhar ou fraudar na execug@o do contrato, comportar-se de modo inidoneo, fizer declarag¢do
falsa, ou cometer fraude fiscal, garantido o direito & ampla defesa, ficard impedido de contratar com
a Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios e, sera descredenciado no SICAF, ou nos sistemas
de cadastramento de fornecedores a que se refere o inciso XIV do art. 4° da Lei ° 10.520/2002, pelo
prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas em Edital e no contrato e das demais
cominagdes legais.

23.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio
e incluir-se-a o do vencimento. Vencendo-se os prazos somente em dias de expediente normais no
orgdo responsavel pela licitagdo.

23.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais, ndo importara no afastamento da
Licitante, desde que seja possivel a afericdo da sua qualificacdo, e a exata compreensdo da sua
proposta de pregos de pregos, durante a realizacdo da sessdo publica do Pregdo Eletronico.

23.10. Para fins de aplicagdo das Sangdes Administrativas constantes no presente Edital, o lance ¢
considerado o da proposta de pregos.

23.11. As normas que disciplinam este Pregdo Eletronico serdo sempre interpretadas, em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, sem comprometimento do interesse da Administra¢ao
Publica, a finalidade e a seguranca da contratagéo.

23.12. O valor inicial do contrato podera sofrer acréscimos ou supressoes, conforme previsto no §
1°, do Art. 65, da Lei Federal n°. 8.666/93.

23.13. As Licitantes nao terao direito a indenizagdo em decorréncia da anulagdo do procedimento
licitatorio, ressalvado o direito do CONTRATADO de boa-fé de ser ressarcido pelos encargos que
tiver suportado no cumprimento do instrumento contratual.

23.14. O presente Edital e seus Anexos, bem como a proposta da proponente vencedora, fardo parte
integrante do Instrumento Contratual como se nele estivesse transcrito, ressalvado o valor proposto,
porquanto prevalecera o melhor lance ofertado ou valor negociado;

23.15. Dos atos praticados, o sistema gerara Ata circunstanciada, na qual estardo registrados todos
os atos do procedimento e as ocorréncias relevantes, que estara disponivel para consulta no enderego
eletrénico www.comprasgovernamentais.gov.br, sem prejuizo das demais formas de publicidade
prevista na legisla¢do pertinente.

23.16. Havendo divergéncia entre as exigéncias contidas no Edital e em seus Anexos, prevalecera
pela ordem, o Edital, o Termo de Referéncia, e por ultimo os demais anexos.

23.17. Aos Casos Omissos, serdo solucionados diretamente pela Pregoeira ou autoridade
Competente, observados os preceitos de direito publico e as disposi¢des que se aplicam as demais
condi¢des constantes na Lei Federal n°.10.520, de 17 de julho de 2002, no Decreto Estadual n°
26.182, de 24 de junho de 2021, e subsidiariamente, na Lei Federal n°. 8.666, de 21 de junho de 1993,
com suas alteragdes, e ainda, Lei complementar n°. 123/06 e alteragdes.
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23.18. A Administragdo convocara regularmente o interessado para assinar o termo de contrato,
aceitar ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo e condi¢des estabelecidos, sob pena de
decair o direito a contratag¢do, sem prejuizos das sangdes previstas na Lei 8.666/93.

23.18.1. O prazo de convocagao podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado
pela parte durante o seu transcurso e desse que ocorra motivo justificado aceito pela Administragao;

23.18.2. E facultado a Administragdo, quando o convocado ndo assinar o termo de contrato ou nao
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo e condigdes estabelecidos, convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classifica¢do, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condi¢des
propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto aos pregos atualizados de conformidade com
0 ato convocatorio, ou revogar a licitacdo independentemente da cominagdo prevista na Lei n°
8.666/93.

23.19. O Edital e seus Anexos poderdo ser lidos e retirados somente por meio da Internet no site
https://www.comprasgovernamentais.gov.br/ e alternativamente no site rondonia.ro.gov.br/supel/.

23.20. Este Edital devera ser lido e interpretado na integra e, apos a apresentacdo da documentagao
e da proposta, ndo serdo aceitas alegacdes de desconhecimento e discordancias de seus termos.

23.21. Quaisquer informagdes complementares sobre o presente Edital e seus Anexos poderdo ser
obtidas pelo telefone/fax (069) 3212-9243, ou na sede SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE
LICITACOES — SUPEL/RO.

23.22. O Foro para dirimir os possiveis litigios que decorrerem do presente procedimento licitatorio
sera o da Comarca de Porto Velho/RO.

24 - ANEXOS

24.1. Fazem parte deste instrumento convocatdrio, como se nele estivessem transcritos, os seguintes
documentos:

ANEXO I - Termo de Referéncia e seus anexos;
ANEXO II — Modelo da Planilha de Custos;
ANEXO III — Minuta de Contrato.

ANEXO IV - SAMS;

Porto Velho-RO, 17 de Abril de 2023.

BRUNA GONCALVES APOLINARIO
Pregoeira - SUPEL-RO
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Governo do Estado de

RONDONIA

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Secretaria de Estado da Satde - SESAU

TERMO DE REFERENCIA

1. IDENTIFICACAO
1.1 UNIDADE ORCAMENTARIA: Secretaria de Estado da Saude de Rondénia - SESAU/RO.
1.2 UNIDADES REQUISITANTES: Hospital de Retaguarda de Rondonia

2. OBJETO

Contratagdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta por meio de fornecimento continuo
destinado a Pacientes (Adultos e Infantis), Acompanhantes legalmente instituidos, servidores e demais comensais, visando o
fornecimento de dietas de rotina ou especiais, englobando todas as etapas para a operacionalizagdo ¢ o desenvolvimento do processo de
producdo, administragdo e apoio a nutri¢do clinica e ambulatorial, de modo a assegurar uma alimentagdo balanceada e em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas, conforme os parametros estabelecidos neste termo de referéncia, além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes,
em prol de atender as necessidades do Hospital de Retaguarda de Rondonia, pelo periodo de 12 (doze) meses.

A natureza do objeto da presente contratacdo é definida como comum, tendo em vista que sdo oferecidos por diversos
fornecedores e sdo facilmente comparaveis entre si, de modo a permitir a decisdo de compra com base no menor prego, por meio de
especificagdes usuais praticadas no mercado, cujos padrdes de desempenho e qualidade possam ser objetivamente definidos pelo ato
convocatorio.

2.1 DISPOSICOES GERAIS

2.1.1 O objeto da presente contratagdo compreende que a alimentagdo fornecida a pacientes ¢ acompanhantes devera ser balanceada ¢ em
condigdes higiénico-sanitarias adequadas, englobando a operacionalizagdo e distribuicdo de dietas gerais, dietas especiais, assim como o
desenvolvimento de todas as atividades, de produgdo e administragdo e apoio a nutrigdo clinica e ambulatorial nas areas de produgéo normal e
dietoterapica.

2.1.2 O custo da prestacdo de servigo foi definido englobando a operacionalizagdo e o desenvolvimento de todas as atividades de produgdo e
administracdo.

2.1.3 Objetivando uniformizar o padrdo de servigos prestados aos usuarios, o porcionamento ¢ a distribuicdo das refeigdes deverdo ser
efetuados em bandejas térmicas, com os respectivos descartaveis ou recipientes descartaveis de polipropileno, ou seguindo as determinagdes
do Servigo de Nutri¢ao e Dietética (SND).

2.1.4 Para a contratagdo desse objeto foi adotada a seguinte unidade de medida:

a) Refeicao — Destinada a dietas gerais ou de rotina, modificadas e especiais, compreendendo o desjejum, o almogo, o jantar, a merenda,
a ceia, a colacdo, os lanches, a papa de frutas, a sopa, o ché e o suco de frutas.

2.1.4.1 Os valores referenciais da refei¢ao, foi definido como unidade de medida para a contratagao.

2.1.5 Os valores referenciais apresentados neste documento devem ser utilizados como resultado do trabalho como um todo, em vista de os
mesmos refletirem, principalmente, as especificagdes técnicas, a legislacdo vigente e os precos de mercado dos insumos. Esses valores incluem
mao de obra, materiais, equipamentos, controles de seguranca alimentar e demais insumos necessarios a execugdo dos servigos, assim como os
encargos sociais, tributos e impostos inerentes a prestacdo desses servigos acrescidos da taxa de Beneficios e Despesas Indiretas (BDI), que
engloba todos os custos e despesas, bem como a taxa de lucro da Contratada.

2.1.6 Para o presente documento, foi pesquisada e aplicada a legislagdo sobre licitagdes e contratos, as legislagdes especificas e
complementares referentes aos servicos, bem como a legislacdo trabalhista, previdenciaria, tributaria/fiscal.

2.2 DISPOSICOES LEGAIS

* Lei Federal n.° 11.108, de 07 de abril de 2005, que dispde que as parturientes ¢ assegurado o direito a acompanhante durante o trabalho
de parto e pds-parto nos hospitais publicos e conveniados com o Sistema Unico de Saide (SUS). O acompanhante tera direito a
acomodagdes adequadas e as principais refeig¢des;

e Lei Federal n.° 13.146, de 6 de julho de 2015, que dispde que a pessoa com deficiéncia internada ou em observagdo ¢ assegurado o
direito a acompanhante ou a atendente pessoal, devendo o 6rgo ou a instituicdo de saude proporcionar condi¢cdes adequadas para sua
permanéncia em tempo integral;

e Lei Federal n.° 8.069, de 13 de junho de 1990 (Estatuto da Crianga e do Adolescente), Constituicdo do Estado de Rondonia;

e Lei Federal n.° 10.741, de 1° de outubro de 2003 (Estatuto do Idoso), que determina que para o idoso internado ou em observagdo ¢
assegurado o direito a acompanhante, devendo o 6rgdo de saude proporcionar as condigdes adequadas para a sua permanéncia em tempo
integral. A alimentacdo adequada ¢ um fator importante no tratamento de pacientes como medida coadjuvante na evolugdo clinica, pela
manuteng@o ou recuperagdo de seu estado nutricional, refletindo no tempo de permanéncia hospitalar e na diminuigdo da mortalidade e
morbidade.

e Resolugdo n® 200 CFN/98 — Dispde sobre o cumprimento das normas de definicdo de atribui¢des principais e especificas dos



nutricionistas conforme area de atuagao.

e Portaria do Ministério da Saude n°® 1.428, de 26 de novembro de 1993 — Regulamenta a licenga para inspec¢do sanitaria de alimentos e as
diretrizes para o estabelecimento de Boas Praticas de Producéo e de Prestacéo de fornecimento de alimentacéo hospitalar prontas na area
de alimentos.

e Portaria MS/GM n° 322, de 22 de maio de 1988 — Aprova as normas gerais que regulamentam as instalagdes e o funcionamento dos
Bancos de Leite Humano em todo territorio nacional.

e Portaria MS n° 326/1997 — Dispde sobre o regulamento das condi¢des higiénico — sanitarias e Boas Praticas para estabelecimento
produtor/industrializador de alimentos.

* Resolugdo - RDC/ANVISA n° 12 — Determina o padrdo microbioldgico para alimentos.
e Portaria MT n° 3.214/1978 — Determina as normas regulamentadoras (NR) da legislagdo trabalhista.

e Resolugdo - RDC/ANVISA n° 275/2002 — Determina a descricdo de Procedimentos Operacionais Padrdo (POP) em unidades
produtoras/industrializadoras de alimentos.

e Portaria MS n°. 1.469/2000 — Determina o padrao microbiologico da agua.

e RDC n° 33/2003 - Dispdem sobre o regulamento técnico para o gerenciamento de residuos de fornecimento de alimentagdo hospitalar
prontas de saude.

e Resolugdo - RDC n° 4, de 4 de fevereiro de 2011.

e Resolugdo - RDC n° 63, de 6 de julho de 2000.

e Stmula 263/2011 - TCU (0020435204)

e Acdérddo 2* Camara do TC do Estado de Ronddnia (0020435230)
e Lei Estadual 4.716 de 19 de margo de 2020.

e Lei Complementar n° 87, de 13 de setembro de 1996.

2.3 DESCRICAO DO FORNECIMENTO, ESPECIFICACOES DAS REFEICOES, QUANTITATIVOS ESTIMADOS E MEMORIA
DE CALCULO

Conforme solicitagdo da Unidade por meio do documento: Solicitagdo de compra - Contratagdo de servigos (0030523733) e
Despacho HC-GNUD e HC-GAD (0032366390, 0033210475)

3. JUSTIFICATIVA

Considerando a necessidade da contratagdo de empresa especializada na prestacdo de servico de alimentag@o hospitalar da
SESAU-RO, por ser de interesse publico o fornecimento dessa alimenta¢do ao usuario do Sistema Unico de Saude (SUS).

Considerando que o servico de alimentagdo e nutricdo hospitalar ndo podera sofrer descontinuidade, apresentamos as
justificativas fundamentadas na ciéncia da nutricdo e na legislag@o brasileira para que seja efetuada a contratacdo de empresa especializada na
prestacdo de servigo de alimentagdo e nutri¢do no ambiente hospitalar.

A nutrigdo € a ciéncia que estuda os alimentos, seus nutrientes, bem como sua agdo, interagdo e equilibrio em relagdo a saude e
a doenga, além dos processos pelos quais o organismo ingere, absorve, transporta, utiliza e excreta os nutrientes (CUPPARI, 2006).

Segundo o Ministério da Satde, alimentos sdo todas as substancias solidas e liquidas que, levadas ao tubo digestivo, sdo
degradadas e depois usadas para formar e/ou manter os tecidos do corpo, regular os processos organicos e fornecer energia.

Uma alimentac@o equilibrada proporciona beneficios a manuteng¢do da satide, uma vez que os alimentos e nutrientes participam
da formacdo dos constituintes orgédnicos. Estes, por sua vez, devem ser especificos e variados em quantidades suficientes e adequados.
(CUPPARI, 2006).

Segundo o Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira do Ministério da Satide, a alimentagdo adequada se da em fung¢do do
consumo de alimentos e ndo de nutrientes; deve estar baseada em praticas alimentares que tenham significado social e cultural.

Desde a antiguidade, a associagdo entre alimentacdo, dietética e saude € descrita como recurso terapéutico. Com o avango
consideravel dos conhecimentos relacionados a dietética e a nutri¢do, a fungo terapéutica da alimentagdo no ambito hospitalar tem sido cada
vez mais reconhecida como relevante no processo saide e doenga, e na recuperagdo dos pacientes, possibilitando ainda a abertura de novos
pontos de vista acerca desta tematica, incluindo o cuidado humanizado (DEMARIO et al., 2010).

A alimentagdo do individuo enfermo esta associada a resisténcia a infec¢des, promogdo da cicatrizagdo de feridas, reducdo do
risco de piora do quadro de desnutrigdo, diminuigdo do custo do tempo de internagdo hospitalar e consequentemente da mortalidade (Cunha et
al., 2021).

Segundo Isosakiet al. (2009), as dietas sdo elaboradas considerando-se o estado nutricional e fisiologico das pessoas, e em
situagdes hospitalares, devem estar adequadas ao estado clinico do paciente, além de proporcionar melhoria na sua qualidade de vida.

Portanto a dieta hospitalar garante o aporte de nutrientes ao paciente internado e preserva seu estado nutricional, por ter um
papel cooterapéutico em doengas cronicas e agudas (GARCIA, 2006).

As dietas hospitalares podem ser padronizadas segundo as modificagdes qualitativas e quantitativas da alimentagdo normal,
assim como da consisténcia, temperatura, volume, valor caldrico total, alteragdes de macronutrientes e restricdes de nutrientes, com isso
podem ser classificados a partir das suas principais caracteristicas, indicagdes e alimentos ou preparagdes que serdo servidos (DIAS et al.,
2009; ISOSAKI et al., 2009).

A padronizagio das dietas tem como objetivo manter um atendimento nutricional seguro, eficiente e de qualidade ao paciente,



portanto as dietas sdo classificadas em trés grupos, dietas de rotina, modificadas, especiais (ISOSAKI et al., 2009; WAITZBERG, 2000). A
padronizacdo da dieta, ainda, facilita o trabalho na produgéo e distribuicdo de refei¢des, permite treinamento de pessoal, devendo ser sempre
flexivel para permitir adequacdes as condi¢des e necessidades individuais.

Diante dessas consideragdes e buscando trazer alternativas com baixo custo que asseguram uma alimentagdo com qualidade
dentro dos pilares da nutri¢do: Quantidade, Qualidade, Harmonia e Adequagdo, ¢ como forma de otimizar ¢ melhorar o atendimento aos
pacientes, ganha a terceirizacdo ambito significativo do servigo de alimentagao hospitalar, tornando-se um grande recurso estratégico para as
institui¢cdes publicas.

Sendo assim, a prestacdo de servigos de nutri¢do e alimentagdo hospitalar propde o fornecimento de dietas gerais e dietas
especiais destinadas a pacientes (adultos e infantis) e acompanhantes legalmente instituidos. Visto que, ¢ direito dos usuarios do SUS, em
condicdes hospitalar, que a sua condi¢do de autonomia esteja comprometida, & acompanhante, conforme Portaria do Ministério da Saude n°
1820 de 13 de agosto de 2009.

Considerando o Hospital de Retaguarda-HC ser uma Unidade de Satde de referéncia para atendimento hospitalar de cirurgias
de pequeno ¢ médio porte, sendo referéncia para retaguarda de municipios pertencentes aos Estados de Rondonia. A demanda de cirurgias
eletivas de pequeno e médio porte, antes ja estagnadas em uma fila de espera em grande niimero, aumentou significativamente, portanto, uma
unidade que ja esteja pronta com toda uma infraestrutura hospitalar, que realize cirurgias de pequeno e médio porte na area de Cirurgia Geral,
Proctologia e Ginecologia no municipio de Porto Velho, se mostra essencial, com o intuito de absorver as demandas dos referidos
procedimentos cirirgicos, principalmente dos hospitais pronto socorro Jodo Paulo II e o Hospital de Base “Dr°® Ary Pinheiro”.

Considerando que a estrutura fisica deste nosocomio apresenta cozinha propria, serdo preparadas as pequenas refeicdes
(desjejum, colacdo, lanche da tarde e ceia), assim como as dietas especiais e as grandes refei¢des (almogo e jantar).

Consideracdes quanto ao custo-beneficio da terceirizacio dos servicos de fornecimento de alimentacéo:

1. Contratagdo direta de mao de obra de pessoal capacitado, como: Nutricionista, técnico em nutrigdo, cozinheiro para dietas
gerais e especiais, auxiliar de cozinha, ajudante de cozinha, auxiliar de servigos gerais, entre outros, gerando mais empregos.

2. Substituir imediatamente qualquer funcionario que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as necessidades do
Orgao.

3. Aquisi¢ao, manuteng¢do e reposicdo imediata de Equipamentos e utensilios.

4. Absor¢do de todos os gastos com a estrutura, visando o fornecimento, tais como: agua, luz e gas.

Economia de 100% do tempo anteriormente dedicado ao abastecimento, preparagdo e fornecimento de refeigdes, o que
possibilita dedicacdo integral ao negdcio principal da Unidade Hospitalar.

Diante das argumentagdes acima justificamos a necessidade de contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de
alimentagdo hospitalar pronta e servigos para atender as necessidades desse nosocdmio, dentro dos padrdes da ciéncia da Nutrigdo e de
seguranca alimentar

Diante das argumentagdes acima justifica-se a necessidade da contratagdo de empresa especializada no fornecimento de
alimentagdo hospitalar pronta por meio de fornecimento continuo destinado a Pacientes (Adultos e Infantis), Acompanhantes legalmente
instituidos, servidores e demais comensais, visando o fornecimento de dietas de rotina ou especiais, englobando todas as etapas para a
operacionalizacdo e o desenvolvimento do processo de producdo, administragdo e apoio a nutri¢@o clinica e ambulatorial, de modo a assegurar
uma alimentac@o balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, conforme os parametros estabelecidos neste termo de referéncia,
além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes, em prol de atender as necessidades do Hospital de Retaguarda de Rondonia, pelo
periodo de 12 (doze) meses.

Fonte: id. (0029011027, 0030122060)
4. DA EXECUCAO
4.1 EXECUCAO DO SERVICO

4.1.1 A fiscalizacao pela CONTRATANTE , ndo desobriga a CONTRATADA de sua responsabilidade quanto a perfeita execugdo do objeto
deste instrumento.

4.1.2 A auséncia de comunicagdo por parte da CONTRATANTE referente a irregularidades ou falhas, ndo exime a CONTRATADA das
responsabilidades determinadas no Contrato.

4.1.3 A CONTRATADA permitira ¢ oferecera condigdes para a mais ampla ¢ completa fiscalizagdo, durante a vigéncia do contrato,
fornecendo informagdes, propiciando o acesso a documentagdo pertinente e atendendo as observagdes e exigéncias apresentadas pela
fiscalizagdo.

4.1.4 O fornecimento devera estar dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidas, fornecendo todos os produtos, pegas, acessorios, componentes
eletronicos, materiais, utensilios e equipamentos em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com observancia as recomendagdes aceitas
pelas boas técnicas, normas e legislacdo vigente e em quantidades necessarias a boa execugdo dos servigos;

4.2 LOCAL E CONDICOES PARA EXECUCAO DO SERVICO

4.2.1 A alimentagdo hospitalar destinada a Pacientes (Adultos e Infantis) e Acompanhantes legalmente instituidos, servidores e demais
comensais, devera ser preparada e distribuida na unidade hospitalar abaixo:

[] Hospital de Retaguarda de Rondénia - Rua Joaquim Nabuco, 2718, bairro Sao Cristovao, em Porto Velho. Telefone: (69)
98471-4173.

4.2.2 A Contratada utilizara para o fornecimento das refei¢des as seguintes dependéncias no hospital:



— A unidade de produgdo de refeigdes (cozinha geral, refeitorio, despensa e camaras frias, sala para nutricionistas, sala de técnicos e/ou
auxiliares).

4.3 DESIGNACAO DE SERVIDORES PARA FISCALIZACAO DO OBJETO (variavel durante a contratacéo):

Portaria 3273 (0030788578) | Sei 0036.268316/2020-41

Nome Cargo/ Funcio Matricula Nomenclatura
Aline Macedo de Oliveira Especialista em Saude 300.316.648 Fiscal de contrato
Ingrid Janaina da Silva Guimaraes Especialista em Saude 300.178.246 Fiscal Suplente de contrato
Gabriela Goes de Reis de Moura ‘ Especialista em Saude ‘ 300.171.461 Membro da comissdo
Erica Elizangela Botelho de Lima ‘ Especialista em Saude ‘ 300.168.800 Membro da comissdo
Andrea de Almeida Magalhaes ‘ Especialista em Saude ‘ 300.167.870 Membro da comissdo

4.3.1 DA GESTAO E FISCALIZACAO CONTRATUAL
4.3.1.1 GESTAO CONTRATUAL

A Gestdo contratual ¢ o gerenciamento de todas as atividades pertinentes a execucdo contratual, sejam elas técnicas ou administrativas,
referentes ao acompanhamento dos atos de formalizagdo dos contratos, antecedentes e subsequentes. O fomento do planejamento efetivo,
documentado e desburocratizado promove controle eficaz das despesas, evita a incidéncia do fracionamento indevido dos recursos publicos e
viabiliza uma administragdo eficiente das contratagdes, melhorando a logistica, reduzindo entraves burocraticos e possibilitando a identificagdo
de possiveis ganhos de escala.

4.3.1.2 FISCALIZACAO CONTRATUAL

A fiscalizagdo contratual é o acompanhamento da execug@o dos contratos, que busca garantir a execucdo de servigos ¢ fornecimento de bens,
na quantidade e qualidade contratados.

4.4 PRAZO PARA INICIO DA EXECUCAO DO FORNECIMENTO
O prazo para inicio do fornecimento sera de até 30 (trinta) dias contados da ultima assinatura contratual.

4.5 UGARANTIA CONTRATUAL

4.5.1 Para fiel execugdo dos compromissos aqui ajustados a CONTRATADA prestara prévia garantia de 5% (cinco por cento) do valor global
do Contrato, como previsto no art. 56 da lei 8.666/93;

4.5.2 A CONTRATADA podera optar por uma das modalidades de garantia previstas no § 1° do art. 56 da lei 8.666/93;

4.5.3 A CONTRATADA ter4 o prazo de 10 (dez) dias, prorrogaveis por igual periodo, posteriores a tltima assinatura do contrato, para
apresentacao da garantia contratual;

4.5.4 A caugao prestada pela contratada sera restituida apds o término do contrato com a devida atualizagdo do valor, desde que seja realizada
mediante deposito em espécie (art. 56 § 4° da lei 8666/93).

4.6 CONVOCACAO E CELEBRACAO DO CONTRATO

4.6.1 Oficialmente convocada pela Administragio com vistas a celebragdo do Termo Contratual é dado a contratada o prazo de até
05 (cinco) dias uteis, contado da data da ciéncia ao chamamento, pela Secretaria de Estado da Saude, para disponibilizar os documentos
estipulados no subitem 10.1. - ¢) e f) deste Termo de Referéncia, em que a empresa se comprometeu a apresentar antes da assinatura do
contrato.

4.6.1.1 Apos analise dos documentos supramencionados e convocagdo pela Secretaria de Estado da Saude, sera dado a contratada o prazo de
até 05 (cinco) dias uteis, para firmar o instrumento de Contrato.

4.6.1.2. Sera designada Comissdo devidamente nomeada por meio de Portaria, pelo Excelentissimo Senhor Secretario, para recebimento,
analise e julgamento da documentagao.

4.6.2 Da Formalizacio e Execucido do Contrato

4.6.2.1 A Administragdo convocara regularmente o interessado para assinar o termo de contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente,
dentro do prazo e condigdes estabelecidos, sob pena de decair o direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas no art. 81 da lei n°
8.666/93;

4.6.2.2 O prazo de convocacgdo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado pela parte durante o seu transcurso e
desde que ocorra motivo justificado aceito pela Administragéo;

4.6.2.3 E facultado 4 Administragdo, quando o convocado ndo assinar o termo de contrato ou ndo aceitar ou retirar o instrumento equivalente
no prazo e condigdes estabelecidos, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas
condigdes propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto aos precos atualizados de conformidade com o ato convocatdrio, ou revogar a
licitagdo independentemente da cominagdo prevista no art. 81 da lei n® 8.666/93;;

4.6.2.4 E obrigacio do contratado de manter, durante toda execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes por ele assumidas,
todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo;

4.6.2.5 O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei, respondendo cada




uma pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial;

4.6.2.6 O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir as suas expensas, no total ou em parte, o objeto do
contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucdo ou de materiais empregados no prazo maximo de 24
horas.

4.6.2.7 O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente & Administrag@o ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na
execugdo do contrato, ndao excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo 6rgao interessado;

4.6.2.8 O contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execucdo do contrato;

4.6.2.9 A inadimpléncia do contratado com referéncia aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais ndo transfere a Administracao Publica a
responsabilidade por seu pagamento.

4.7 VIGENCIA CONTRATUAL

4.7.1 O contrato terd um prazo de vigéncia de 12 (doze) meses a partir da data da ultima assinatura, podendo ser prorrogado até o limite
previsto inciso II do art. 57 da Lei 8.666/93, de acordo com a necessidade ¢ justificativa da CONTRATANTE e acordo entre as partes.

4.8 RESCISAO CONTRATUAL

4.8.1 Poderdo ser motivos de rescisdo contratual, as hipoteses descritas no arts. 77 e 78 da lei 8.666/93, podendo a mesma ser unilateral
amigavel ou judicial, nos termos e condigdes do Art. 79 da referida lei.

4.8.2 A empresa CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE nos casos de rescisdo dos arts. 77 a 80 da lei 8.666/93.

4.9 DO RECEBIMENTO DO SERVICO

4.9.1 O objeto desta licitagdo sera recebido conforme disposto nas alineas “a” e “b”, Inciso I, artigo 73, da Lei Federal n® 8.666/93
(Licitagdes e Contratos Administrativos).

a) Provisoriamente, podendo ser dispensado conforme Art. 74, I da Lei 8.666/93.

b) Definitivamente, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, mediante termo circunstanciado, assinado pelas
partes, ap6s o decurso do prazo de observagdo, ou vistoria que comprove a adequag@o do objeto aos termos contratuais, observado o
disposto no art. 69 da Lei 8.666/93 no prazo de 5 (cinco) dias.

4.9.2 O recebimento definitivo ndo exclui a responsabilidade civil pela perfeita execucdo do contrato, dentro dos limites estabelecidos pela lei
ou pelo Instrumento Contratual.

4.9.3 O fornecimento devera ser executado rigorosamente dentro das especificagdes estabelecidas no Termo de Referéncia, Edital e seus
Anexos, sendo que a inobservancia desta condi¢ao implicara recusa formal, com a aplicag@o das penalidades contratuais.

4.9.4 O servigo sera supervisionado por uma comissdo composta obrigatoriamente por Nutricionistas e Técnicos em Nutrigdo e Dietética ou
fiscal técnico (Nutricionista) que terd juntamente com o Requisitante a incumbéncia de, dentre outras atribui¢des, aferir a quantidade,
qualidade e adequag@o do fornecimento realizado.

4.9.5 A empresa vencedora ficara obrigada a trocar, as suas expensas, o que for recusado por apresentar-se contraditorio as especificacdes
contidas neste Termo de Referéncia.

4.9.6 Dentro do prazo de vigéncia do Contrato, a Contratada sera obrigada a realizar o servigo conforme condig¢des estabelecidos no presente
Termo de Referéncia.

4.9.7 A Contratada permitira e oferecera condi¢des para a mais ampla e completa fiscalizagdo, durante a vigéncia do contrato, fornecendo
informagdes, propiciando o acesso a documentagéo pertinente ¢ atendendo as observagdes e exigéncias apresentadas pela fiscalizagdo.

4.10 FISCALIZACAO/CONTROLE DA EXECUCAO DOS FORNECIMENTOS

4.10.1 A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e dos fiscais, ¢ assegurada a gestdo e/ou fiscalizagdo do fornecimento contratado, de
forma a acompanhar a execugdo contratual, de modo a assegurar o cumprimento da execugdo do escopo contratado cabendo, entre outros:

4.10.1.1 Verificar o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades de refeicdes e descartaveis previstos, a compatibilidade com o
cardapio estabelecido, registrando eventuais ocorréncias;

4.10.1.2 Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refeigdes fornecidas aos pacientes, mantendo o registro por tipo de refei¢do servida;
4.10.1.3 Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela Contratada, efetivando avaliagdes periddicas;

4.10.1.4 Fiscalizar inclusive a qualidade “in natura” dos géneros adquiridos, estocados ou empregados nas preparagdes, englobando também,
processos de preparagdes, que a juizo da fiscaliza¢do podera ser interrompido ou refeito, ou ndo aceito, quando constatado que o produto final
ndo € proprio para consumo;

4.10.1.5 A fiscalizagdo do Contratante tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias da Contratada, podendo:

- Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de géneros e/ou alimentos que apresentem condicoes
improprias a0 consumo;

- Verificar as condig¢des de higiene e de conservagdo das dependéncias, equipamentos e utensilios e veiculos utilizados para o transporte
dos géneros;

4.10.1.6 A fiscalizacdo do fornecimento pelo Contratante ndo exclui nem diminui a completa responsabilidade da Contratada por qualquer
inobservancia ou omissao a legislagdo vigente e as clausulas contratuais.

4.11. Da Repactuacio e Reajuste do Contrato (Decreto Estadual n. 25.829/2021)



4.11.1 Da Repactuacio do Contrato

4.11.1.1 Para repactuagdo de pregos, devera ser observado o interregno minimo de 1 (um) ano das datas dos or¢amentos aos quais a proposta
se referir.

4.11.1.2 O interregno minimo de 1 (um) ano para a primeira repactuagio sera contado a partir:

I - da data limite, constante do ato convocatorio, para apresentagdo da proposta ou do orgamento a que estas se referirem, em relagdo aos custos
com a execugdo do servigo decorrentes do mercado, tais como o custo dos materiais ¢ equipamentos necessarios a execugdo do servigo; ou

II - da data do acordo, convengao, dissidio coletivo de trabalho ou equivalente vigente a época da apresentagdo da proposta, quando a variagéo
dos custos for decorrente da mao de obra e estiver vinculada as datas-bases destes instrumentos.

4.11.1.3 Nas repactuacdes subsequentes a primeira, a anualidade serd contada a partir da data do fato gerador que deu ensejo a tltima
repactuacao.

4.11.1.4 As repactuacdes nao interferem no direito das partes de solicitar, a qualquer momento, a manuten¢do do equilibrio econémico dos
contratos com base no disposto no art. 65 da Lei n°® 8.666, de 21 de junho de 1993.

4.11.1.5 As repactuagdes serdo precedidas de solicitagdo da contratada, devendo seguir os termos estabelecidos no Decreto Estadual n.
25.829/2021.

4.11.1.6 As repactuagdes a que o contratado fizer jus e que ndo forem solicitadas durante a vigéncia do contrato serdo objeto de preclusdo com
a assinatura da prorrogagdo contratual ou com o encerramento do contrato, salvo se, no caso de prorrogagdo contratual, constar cldusula
especifica resguardando o direito do contratado.

4.11.2 Do Reajuste
4.11.2.1 E nula de pleno direito qualquer estipulagdo de reajuste com periodicidade inferior a 1 (um) ano.

4.11.2.2 A periodicidade anual nos contratos, sera contada a partir da data limite para apresentacdo da proposta ou do orcamento a que essa se
referir.

4.11.2.3 Ao final dos 12 (doze) meses iniciais de vigéncia do eventual contrato, caso decidido pela sua prorrogacgdo, os reajustes relacionados
aos insumos serdo com base no Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA/IBGE ou no indice Geral de Pregos do Mercado -
IGP-M da Fundagdo Getulio Vargas ou outro que venha substitui-lo.

4.12 DA SUBCONTRATACAO/TRANSFERENCIA DO CONTRATO

E vedada a cessdo, subcontratagio ou transferéncia total ou parcial de quaisquer direitos e/ou obrigagdes inerentes ao presente Termo de
Referéncia por parte da contratada.

5. PAGAMENTO

5.1 O pagamento sera de forma mensal, sobre o fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta efetivamente executado conforme apresentacao
pela empresa CONTRATADA dos mapas de fornecimento das refeigdes de cada Unidade Hospitalar assinados pelos Nutricionistas chefes das
END e da Responsavel Técnica da CONTRATADA.

5.1.1 Nao sera feito nenhum pagamento por antecipagao.

5.2 Sera efetuado o pagamento mediante a apresentacdo de Nota Fiscal, devidamente atestada pela Administracdo, através da Comissdo de
Recebimento/fiscal onde o fornecimento da refeigdo foi realizado, conforme disposto no art. 73, Inciso I, alineas a e b, da Lei n° 8.666/1993.

5.3 A Nota Fiscal devera ser obrigatoriamente acompanhada das seguintes comprovagdes:

I - do pagamento da remuneracdo e das contribui¢des sociais (Fundo de Garantia do Tempo de Servico e Previdéncia Social), correspondentes
ao més da ultima nota fiscal vencida, compativel com os empregados vinculados a execugdo contratual, nominalmente identificados, na forma
do § 4°do Art. 31 da Lei n®9.032, de 28 de abril de 1995, quando se tratar de mao-de-obra diretamente envolvida na execugio dos servigos na
contrata¢do de servigos continuados;

II - da regularidade fiscal, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou @ documentagdo mencionada no art. 29 da Lei 8.666/93.
III - do cumprimento das obrigacdes trabalhistas, correspondentes a tltima nota fiscal ou fatura que tenha sido paga pela Administragdo.

5.4 O descumprimento das obrigagdes trabalhistas, previdencidrias e as relativas ao FGTS ensejardo o pagamento em juizo dos valores em
débito, sem prejuizo das sangdes cabiveis.

5.5 O prazo para pagamento da Nota Fiscal, devidamente atestada pela CONTRATANTE, sera de 30 (trinta) dias corridos, contados da data de
sua apresentagdo, apos o adimplemento da obrigagdo por parte da contratada.

5.6 Nao sera efetuado qualquer pagamento a(s) contratada(s) enquanto houver pendéncia de liquidacdo da obrigag@o financeira em virtude de
penalidade ou inadimpléncia contratual, salvo parcela incontroversa.

5.7 Quando da ocorréncia de eventuais atrasos de pagamento provocados exclusivamente pela CONTRATANTE, o valor devido devera ser
acrescido de atualizagdo financeira, e sua apuragdo se fara desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros de
mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes formulas:

1=(TX/100)
365

EM =1x N x VP, onde:
I = Indice de atualizagdo financeira;
TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;
EM = Encargos moratorios;
N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela em atraso



5.8 Ocorrendo erro no documento da cobranga, este sera devolvido e o pagamento sera sustado para que a Contratada tome as medidas
necessarias, passando o prazo para o pagamento a ser contado a partir de data da reapresenta¢do do mesmo.

5.9 Caso se constate erro ou irregularidade na Nota Fiscal, a ADMINISTRACAO, a critério, podera devolvé-la, para as devidas corregdes, ou
aceita-las, com a glosa da parte que considerar indevida.

5.10 Na hipotese de devolucdo, a Nota Fiscal serd considerada como nédo apresentada, para fins de atendimento das condig¢des contratuais.

5.11 A administragdo ndo pagara nenhum compromisso que lhe venha a ser cobrado diretamente por terceiros, seja ou ndo instituigdes
financeiras, a exce¢do de determinacdes judiciais, devidamente protocoladas no 6rgéo.

5.12 Os eventuais encargos financeiros, processuais e outros, decorrentes da inobservancia, pela licitante, de prazo de pagamento, serdo de sua
exclusiva responsabilidade.

5.13 A Administracao efetuara retengdo, na fonte, dos tributos e contribui¢cdes sobre todos os pagamentos a (s) CONTRATADA (S).

5.14 E condigio para o pagamento do valor constante de cada Nota Fiscal/Fatura, a apresentagio de Prova de Regularidade com o Fundo de
Garantia por Tempo de Fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta (FGTS), com o Instituto Nacional do Seguro Social (INSS), e Certiddo
Negativa da Receita Estadual — SEFIN, Certidao Negativa Municipal, Certidao Negativa Federal e Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas,
podendo ser verificadas nos sitios eletronicos. As certiddes também podem ser Positivas com Efeito de Negativa.

6. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

As despesas com a aquisi¢do correrdo por meio da seguinte programacdo orcamentaria, conforme Informacdo n® 1729/2022/SESAU-NPPS
(0029613462)

DESCRICAO DA DESPESA

Contratagdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagéo hospitalar pronta por meio de fornecimento continuo destinado a Pacientes (Adultos e
Infantis), Acompanhantes legalmente instituidos, servidores e demais comensais, em prol de atender as necessidades do Hospital de Retaguarda de Rondénia -
HC, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Resposta a0: I Memorando 263 (0029452892)
PROGRAMA DE UNIDADE NATUREZA DA
TRABALHO ATENDIDA FONTE DE RECURSO DESPESA

0100 - Recursos do Tesouro - Exercicio Corrente (Recursos Ordinarios)

0110 - Recursos do Tesouro - Exercicio Corrente (Recursos para Apoio das
Acdes e Servigos de Satude)

0300 - Recursos do Tesouro - Exercicios Anteriores (Recursos Ordinarios)

0310 - Recursos do Tesouro - Exercicios Anteriores (Recursos para Apoio das
17.012.10.302.2034.4009 - N . res ( para Ap
Acdes e Servigos de Satde)
ASSEGURAR . .
Hospital de 3.3.90.30 - Material de
ATENDIMENTO EM ..

. Retaguarda de 0213 - Recursos de Outras Fontes - Exercicio Corrente (Cota-parte da consumo
SAUDE NAS UNIDADES Rondonia - HC Compensag¢do Financeira dos Recursos Hidricos)

HOSPITALARES pensag

0613 - Recursos de Outras Fontes - Exercicios Anteriores (Cota-parte da
Compensagao Financeira dos Recursos Hidricos)

0209 - Recursos de Outras Fontes - Exercicio Corrente (Recursos do Sistema
Unico de Satde)

0609 - Recursos de Outras Fontes - Exercicios Anteriores (Recursos do
Sistema Unico de Saude - SUS)

7. ESTIMATIVA DA DESPESA

Ratificamos que quanto aos pregos referenciais foi utilizado o Estudo Técnico CUB - Custo Unitario Basico 0023133311, sendo
que o valor unitario das refeicoes foi corrigido conforme oIPCA acumulado de 12 meses
(junho/22) 11.89% (https://www.ibge.gov.br/explical/inflacao.php) os quais servirdo de base para aceite das propostas:

HOSPITAL DE RETAGUARDA DE RONDONIA

QUANT. QUANT. VALOR
MENSAL ANUAL UNITARIO
R VALOR RRIGID VALOR
ITEM TIPO D~E UNIDADEQUANT' QUANT. + QUANT. Tzz:(\:,: + UNITAORIO Co(IPC(:::\ ° MENgAL VALOR
REFEIGAO DIARIA [MENSAL]| reserva | ANUAL 259 Reserva (R$) 11,89%) (R$) ANUAL (R$)
técnica  |técnica A
25% 25% ACUMULADO

JUNHO/22

1.1.1 DIETA GERAL ADULTA

1.1.1.1 | Desjejum | Unid. 48 1.440 1.800 | 17.280 | 4.320 | 21.600 5,00 5,59| 10.070,10| 120.841,20

1.1.1.2 | Colagdo Unid. 48 1.440 1.800 | 17.280 | 4.320 | 21.600 3,22 3,6 6.485,14| 77.821,73




1113 ] Almoco | Unid. | 48 | 1440 | 1.800 |17.280 4.320 | 21.600 22,02 24.64] 44.348,72] 532.184,64
1114 | Lanche | Unid. | 48 | 1440 | 1800 |17.280 | 4.320 | 21.600 3,86 432 7.77412] 93.289,41
1115 Jantar | Unid. | 48 | 1440 | 1.800 |17.280 | 4.320 | 21.600 21,83 24.43| 43.966,06 527.592,68
1116 | Ceia Unid. | 48 | 1440 | 1.800 | 17.280 | 4.320 | 21.600 3,96 443 797552 95.706.23

Subtotal 1 .447.435,§§

1.1.2 DIETA BRANDA ADULTA
11.2.1 | Desjejum | Unid. 4 120 | 150 | 1.440 | 360 | 1.800 5,00 559 83918 10.070,10
1122 | Colacdo | Unid. 4 120 | 150 | 1.440 | 360 | 1.800 3,22 36 54043 648514
1123 | Almoco | Unid. 4 120 | 150 | 1.440 | 360 | 1.800 22,02 2464 369573 44.34872
1124 | Lanche | Unid. 4 120 | 150 | 1.440 | 360 | 1.800 3,86 432 64784 777412
1125 Jantar | Unid. 4 120 | 150 | 1.440 | 360 | 1.800 21,83 24,43 3.663.84 43.966,06
1126| Ceia Unid. 4 120 | 150 | 1.440 | 360 | 1.800 3,96 443 66463 7.97552

Subtotal 120.619,§§

1.1.3 DIETA PASTOSA ADULTA
1.1.3.1 | Desjejum | Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 5,00 559 83918 10.070,10
1132 | Colacdo | Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 3,22 36 54043 648514
1133 | Almogo | Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 22,02 24,64 3.69573| 44.348,72
1134 | Lanche | Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 3,86 432 64784 777412
1135 | Jantar | Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 21,83 2443 366384 43.966,06
1136 | Ceia Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 3,96 443 66463  7.97552

Subtotal 120.619,§§

1.1.4 DIETA LEVE ADULTA
1141 | Desjejum | Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 6,76 756 142199 17.01847
1142 | Colacdo | Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 3,21 359 67523 8.081,26
1143 | Almoco | Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 16,42 18,37| 3.454,00 41.337,76
1144 | Lanche | Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 5,60 6,37 1.196.91| 14.324,72
1145 Jantar | Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 16,54 1851| 3.479.24| 4163986
1146 | Ceia Unid. 5 150 | 188 | 1.800 | 450 | 2.250 3,12 349 6563 7.854,68

Subtotal 130.256,F7(§

1.1.5 DIETA SEMILIQUIDA
1151 | Desjejum | Unid. 2 60 75 | 720 | 180 | 900 5,00 559 41959 5.035,05
1152 | Colacdo | Unid. 2 60 75 | 720 | 180 | 900 3,22 36 27021] 324257
1153 | Amoco | Unid. 2 60 75 | 720 | 180 | 900 11,63 13,01 97506 11.711,53
1154 | Lanche | Unid. 2 60 75 | 720 | 180 | 900 4,90 548 4112 493435
1155 | Jantar | Unid. 2 60 75 | 720 | 180 | 900 11,63 13,01 97596 11.711,53
1156 | Ceia Unid. 2 60 75 | 720 | 180 | 900 438 49  367,56] 4.410,70

Subtotal 41.045,73

1.1.6 DIETA LIQUIDA ADULTA
11.6.1 | Desjejum | Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 5,00 559 21250 2517,53
11.6.2 | Colagao | Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 3,22 36 13691 162129
1163 | Almogo | Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 11,63 1301] 49449 585576
1164 | Lanche | Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 4,90 548 20834 2467,17
1165 | Jantar | Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 11,63 13,01 49449 585576
1166 | Ceia Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 438 49 18623 220535

Subtotal - 20.522;2

1.1.7 DIETA LIQUIDA RESTRITA/LIQUIDA POBRE EM RESIDUOS
11.71 | Desjejum | Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 2,28 255  0694] 1.147,99
11.7.2 | Colaggo | Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 5,74 642 23405 589012
1173 | Almoco | Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 11,20 12,53] 4762 5.639.26
1174 | Lanche | Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 5,74 6,42 24405 2.890,12
1175 Jantar | Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 11,20 12,53 4762 563926
1176| Ceia Unid. 1 30 38 | 360 | 90 | 450 2.23 25  oag2 1.122,82

R

Subtotal 19.329,53

1.1.8 DIETA LIQUIDA RESTRITA/LIQUIDA DE PROVA




1.1.8.1 | Desjejum | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 2.28 2,55 96,94 1.147,99
1.1.8.2 | Colagao | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 5,74 6,42 24408 2.890,12
1.1.8.3 | Amogo | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 11,20 12,53|  4762] 5.639,26
1184 | Lanche | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 5,74 6,42 244,08  2.890,12
1185 | Jantar | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 11,20 12,53 4762 5.639,26
1186 | Ceia Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 2,23 25 o482 112282

Subtotal 19_32923

1.1.9 DIETA CONSTIPANTE
1.1.9.1 | Desjejum | Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 5,00 559 632,18 7.552,58
1.1.9.2 | Colagao | Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 3,22 36 407,12 4.863.86
1193 | Amogo | Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 22,02 24,64 278411| 33.261,54
11.94 | Lanche | Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 3,86 4,32 488,04 5.830,59
1.1.95| Jantar | Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 21,83 24,43 2760,00] 32.974,54
1196 | Ceia Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 3,96 443 50069 5.98164

Subtotal 90.464,32

1.1.10 DIETA PARA DIABETICOS ADULTA

1.1.10.1] Desjejum | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 7,14 7,99 150192 17.97513
1.1.10.2| Colagao | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 3,19 357  671,03] 8.030,90
1.1.10.3| Almogo | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 25,49 28,52] 536190 64.171,71
1.1.10.4| Lanche | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 9,01 10,08] 1.89528] 22.682,90
1.1.10.5| Jantar | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 25,45 2848 535349 64.071,01
1.1.106| Ceia Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 6,22 6,96 1.308,40 15.659,01
Subtotal 192.590,§§
1.1.11 DIETA HIPERCALORICA ADULTA

1.1.11.1] Desjejum | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 6,02 6,74 1.266,33 15.155,50
1.1.11.2| Colagao | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 3,83 429 80565  9.642,12
1.1.11.3| Almogo | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 25,56 28,6 5.376,63 64.347,94
1.111.4| Lanche | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 5,05 565 1.062,28 12.713,50
14115| Jantar | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 25,56 28,6| 537663 64.347,94
11.116| Ceia Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 6,24 6,98 1.312,60] 15.709,36
Subtotal 181.916,§§
1.1.12 DIETA HIPERPROTEICA

1.1.12.1| Desjejum | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 6,02 6,74 1.266,33] 15.155,50
1.1.12.2| Colagao | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 3,83 429 80565  9.642,12
1.1.12.3| Almogo | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 25,56 28,6| 537663 64.347,94
1.1.12.4| Lanche | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 5,05 565 1.062.28 12.713,50
11125 Jantar | Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 25,56 28,6 537663 64.347,94
1.1.12.6| Ceia Unid. 5 150 188 | 1.800 | 450 | 2.250 6,24 6,98 1.312,60] 15.709,36
Subtotal 181.916,§§
1.1.13 DIETA HIPERCALORICA E HIPERPROTEICA ADULTA

1.1.13.1| Desjejum | Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 6,68 747 84459 10.090,24
1.1.13.2| Colagao | Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 3,83 429 48425 578527
1.1.13.3| Almogo | Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 24,57 27,49 3.106,53] 37.113.35
1.1.13.4| Lanche | Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 7,65 8,56 067,23 11.55544
1.1135| Jantar | Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 24,57 27,49 3.106,53] 37.113,35
1.1136| Ceia Unid. 3 90 113 | 1.080 | 270 | 1.350 6,02 6,74 76114 9.093,30
Subtotal 110.750,§§
1.1.14 DIETA HIPOCALORICA

1.1.14.1] Desjejum | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 6,76 756] 28742 3.403,69
1.1.14.2| Colagao | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 3,21 359 13648 1.616,25
1.1.14.3| Almogo | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 16,42 18,37| 698,15 8.267,55
1.1.14.4| Lanche | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 5,69 6,37 24193  2.864,94
11145 Jantar | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 16,54 18,51 70325 8.327,97
1.1.14.6| Ceia Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 3,12 349 13266 1.570,94




Subtotal

R$

26.051,34
1.1.15 DIETA HIPOPROTEICA
1.1.15.1] Desjejum | Unid. 1 30 38 360 90 450 6,76 7,56| 287,42 3.403,69
1.1.15.2| Colagao | Unid. 1 30 38 360 90 450 3,21 359 136,48 1.616,25
1.1.15.3| Almogo | Unid. 1 30 38 360 90 450 16,42 18,37| 69815 8.267,55
1.1.15.4| Lanche | Unid. 1 30 38 360 90 450 5,69 6,37] 241,03  2.864,94
1.1.155| Jantar | Unid. 1 30 38 360 ) 450 16,54 18,51] 703,25  8.327,97
1.1.15.6| Ceia Unid. 1 30 38 360 90 450 3,12 349 13266 1.570,94
Subtotal 26.05122
1.1.16 DIETA HIPOLIPIDICA/HIPOCOLESTEROLEMICA
1.1.16.1] Desjejum | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 6,76 756 56728 6.807,39
1.1.16.2| Colagao | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,21 3,59 269,38 3.232,50
1.1.16.3] Almoco | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 16,42 18,37| 1.377,93| 16.535,10
1.1.16.4| Lanche | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 5,69 6,37| 47749 5.729,89
1.1.16.5| Jantar | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 16,54 18,51| 1.388,000 16.655,95
1.1.16.6| Ceia Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,12 349 261,82 3.141,87
Subtotal 52.102,F;§
1.1.17 DIETA HIPOSSODICA ADULTA
1.1.17.1] Desjejum | Unid. 13 390 488 | 4.680 | 1170 | 5.850 5,00 559 2730,12] 32.727,83
1.1.17.2| Colagao | Unid. 13 390 488 | 4.680 | 1170 | 5.850 3,22 3,6 175819 21.076,72
1.1.17.3] Almoco | Unid. 13 390 488 | 4.680 | 1170 | 5.850 22,02 24,64 12.023,43| 144.133,34
1.1.17.4] Lanche | Unid. 13 390 488 | 4.680 | 1170 | 5.850 3,86 4,32| 2.107,65| 25.265,88
11175 Jantar | Unid. 13 390 488 | 4.680 | 1170 | 5.850 21,83 24,43 11.919,60] 142.889,68
1117.6| Ceia Unid. 13 390 488 | 4.680 | 1170 | 5.850 3,96 4,43 2.162,25] 25.920,44
Subtotal 392.013;3
1.1.18 DIETA DRC/DRD
1.1.18.1] Desjejum | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 5,00 559 419,59 5.035,05
1.1.18.2| Colagao | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,22 3,6 27021 324257
1.1.18.3| Almogo | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 22,02 24.64] 1.847.86| 22.174,36
1.1.184| Lanche | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,86 432 32392 3.887,06
1.1.18.5| Jantar | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 21,83 24,43 1.831,92] 21.983,03
1.1.18.6| Ceia Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,96 4,43 33231 3.987,76
Subtotal 60.309,§§
1.1.19 DIETA RICA EM FIBRA OU LAXATIVA ADULTA
1.1.19.1] Desjejum | Unid. 6 180 225 [ 2160 | 540 | 2.700 5,00 559 1.258,76] 15.105,15
1.1.19.2] Colaggo | Unid. 6 180 225 | 2160 | 540 | 2.700 3,22 3,61 810,64 9.727,72
1.1.19.3] Almogo | Unid. 6 180 225 | 2160 | 540 | 2.700 22,02 24,64 554350 66.523,08
1.1.19.4| Lanche | Unid. 6 180 225 | 2160 | 540 | 2.700 3,86 432 971,76] 11.661,18
11195 Jantar | Unid. 6 180 225 | 2.160 | 540 | 2.700 21,83 24,43| 549576 65.949,08
1.1.196| Ceia Unid. 6 180 225 | 2160 | 540 | 2.700 3,96 443 996,94 11.963,28
Subtotal 180.929:‘;3
1.1.20 DIETA SEM IRRITANTES GASTRICOS/ULCERA
1.1.20.1] Desjejum | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 5,00 559 41959 5.035,05
1.1.20.2| Colagao | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,22 3,6 27021 324257
1.1.20.3] Almoco | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 22,02 24,64 1.847,.86] 22.174,36
1.1.20.4| Lanche | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,86 432 323920 3.887,06
1.1.20.5| Jantar | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 21,83 24,43 183192 21.983,03
11.206| Ceia Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,96 4,43 332,31 3.987,76
Subtotal 60.309,§§
1.1.21 DIETA SEM GLUTEN
1.1.21.1] Desjejum | Unid. 1 30 38 360 90 450 5,00 559 212,59] 2.517,53
1.1.21.2| Colagao | Unid. 1 30 38 360 90 450 3,22 36 136,91] 1.621,29
1.1.21.3| Almogo | Unid. 1 30 38 360 ) 450 22,02 2464 93625 11.087,18
1.1.21.4] Lanche | Unid. 1 30 38 360 ) 450 3,86 432 164,12 1.943,53




14215 Jantar | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 21,83 24,43 02817 10.991,51
1.1.216| Ceia Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 3,96 443 16837 1.99388
Subtotal 30.15432
1.1.22 DIETA SEM LACTOSE
1.1.22.1] Desjejum | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 5,00 559 41959  5.035,05
1.1.22.2| Colagao | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,22 36| 27021 324257
1.1.22.3| Almogo | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 22,02 24,64 1.847,86| 22.174,36
1.1.22.4| Lanche | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,86 432 32392 3.887,06
1.1.225| Jantar | Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 21,83 24,43 183192 21.983,03
1.1.22.6| Ceia Unid. 2 60 75 720 | 180 | 900 3,96 443 33231 398776
Subtotal R$
60.309,83
1.1.23 DIETA CARDAPIO INDIVIDUALIZADO
1.1.23.1] Desjejum | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 5,00 559 212,59 2.517,53
1.1.23.2| Colagao | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 3.22 36| 13691 1.621,29
1.1.23.3| Almogo | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 22,02 24,64 93625 11.087,18
1.1.23.4| Lanche | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 3,86 432 164,12] 194353
1.1.235| Jantar | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 21,83 2443  92817] 10.991,51
1.1.236| Ceia Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 3,96 443 16837 199388
Subtotal 30.15432
1.1.24 DIETA HEPATOPATA
1.1.24.1] Desjejum | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 5,00 559 212,59 2.517,53
1.1.24.2| Colagao | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 3,22 36 13691 1.621,29
1.1.243| Almogo | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 22,02 24,64 93625 11.087,18
1.1.24.4| Lanche | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 3,86 432 164,12 194353
1.1.245| Jantar | Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 21,83 24,43 02817 10.991,51
1.1.246| Ceia Unid. 1 30 38 360 | 90 | 450 3,96 443 16837 1.99388
Subtotal 30.154,32
1.1.25 ALIMENTAGAO PARA SERVIDORES
1.1.251] Desjejum | Unid. | 168 | 5.040 | 6.300 | 60.480 | 15120 | 75.600 5,00 5,50] 35.245,35 422.944,20
1.1.252| Almogo | Unid. | 150 | 4500 | 5.625 |54.000 | 13500 | 67.500 [22,02 24,64|138.589,75|1.663.077,02
1.1.253| Lanche | Unid. | 50 | 1.500 | 1.875 | 18.000 | 4500 | 22.500 3,86 4,32 809804 97.176,47
1.1.254| Jantar | Unid. | 110 | 3.300 | 4.125 | 39.600 | 9900 | 49.500 21,83 24,43[100.755 55/1.209.066,56
1.1.255| Ceia Unid. | 50 | 1.500 | 1.875 | 18.000 | 4500 | 22.500 3,96 4,43 8307,83 99.693,99
Subtotal 3.491.958,22
1.1.26 ALIMENTAGAO PARA ACOMPANHANTES
1.1.26.1] Desjejum | Unid. | 60 | 1.800 | 2.250 |21.600 | 5400 | 27.000 5,00 5,59 12.587,63 151.051,50
1.1.262| Almogo | Unid. | 60 | 1.800 | 2.250 | 21.600 | 5400 | 27.000 22,02 24.64| 55.435,90 665.230,81
1.1.263| Jantar | Unid. | 60 | 1.800 | 2.250 | 21.600 | 5400 | 27.000 21,83 24,43| 54.957 57| 659.490,85
Subtotal 1 .475.773,??
1.1.27 ALIMENTAGAO PARA SERVIDORES
1.1.27.1 PJiiﬁhé Litro 70 | 2130 | 2.663 |25.560| 6390 | 31.950 5,00 5,59 1459515 17874428
R
Subtotal 178.744,22
TOTAL GERAL: RS
8.771.817,46

Valor mensal estimado: R$ 730.984,78 (setecentos e trinta mil novecentos e oitenta e quatro reais e setenta e oito centavos)

Valor anual estimado: RS 8.771.817,46 (oito milhdes, setecentos e setenta ¢ um mil oitocentos e dezessete reais e quarenta e

seis centavos)

8. SANCOES

8.1 Sem prejuizo das sangdes cominadas no art. 87, I, Il e IV, da Lei n° 8.666/93, pela inexecugdo total ou parcial do contrato, a
Administra¢do podera, garantida a prévia e ampla defesa, aplicar a Contratada multa de até 10% (dez por cento) sobre a parte inadimplida.

8.2 Se a adjudicataria recusar-se a retirar o instrumento contratual injustificadamente ou se ndo apresentar situagdo regular na ocasido dos
recebimentos, garantida a prévia e ampla defesa, aplicar a Contratada multa de até 10% (dez por cento) sobre o valor total adjudicado.



8.3 Ficara impedido de licitar e de contratar com o Estado de Rondonia e sera descredenciado no SICAF, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem
prejuizo das multas previstas em edital e no contrato e das demais cominagdes legais, garantido o direito a ampla defesa, o licitante que,
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta:

1 - ndo assinar o contrato;

II - ndo entregar a documentagdo exigida no edital;
III - apresentar documentagao falsa;

IV - causar o atraso na execugio do objeto;

V - ndo mantiver a proposta;

VI - falhar na execug@o do contrato;

VII - fraudar a execugdo do contrato;

VIII - comportar-se de modo inidoneo;

IX - declarar informagdes falsas; e

X - cometer fraude fiscal.

8.3.1 As sangdes descritas no item 8.3, também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em pregdo para registro de pregos que,
convocados, ndo honrarem o compromisso assumido sem justificativa ou com justificativa recusada pela administragdo publica.

8.3.2 As sangdes serdo registradas e publicadas no SICAF e Cadastro de Fornecedores Impedidos de Licitar e Contratar com a Administragdo
Publica Estadual - CAGEFIMP.

8.4 A multa descrita no quadro de infragdes, eventualmente imposta a Contratada, sera automaticamente descontada da fatura a que fizer jus,
acrescida de juros moratorios de 1% (um por cento) ao més. Caso a contratada nio tenha nenhum valor a receber do Estado, ser-lhe-a
concedido o prazo de 05 (cinco) dia uteis, contados de sua intimagao, para efetuar o pagamento da multa. Apos esse prazo, nao sendo efetuado
0 pagamento, serdo deduzidos da garantia. Mantendo-se o insucesso, seus dados serdo encaminhados ao Orgdo competente para que seja
inscrita na divida ativa, podendo, ainda a Administragao proceder a cobranca judicial.

8.5 As multas previstas nesta se¢do ndo eximem a adjudicataria ou contratada da reparagdo dos eventuais danos, perdas ou prejuizos que seu
ato punivel venha causar & Administragao.

8.6 De acordo com a gravidade do descumprimento, podera ainda a licitante se sujeitar & Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar
com a Administragdo Publica enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administragdo pelos prejuizos resultantes
e depois de decorrido o prazo da sangdo aplicada com base na legislagdo vigente.

8.7 A sancdo denominada “Adverténcia” so tera lugar se emitida por escrito e quando se tratar de faltas leves, assim entendidas como aquelas
que ndo acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacdo, cabivel somente até a segunda aplicagdo (reincidéncia) para a mesma
infragdo, caso ndo se verifique a adequagdo da conduta por parte da Contratada, apds o que deverdo ser aplicadas san¢des de grau mais
significativo.

8.8 As sangdes serdo aplicadas sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal que possa ser acionada em desfavor da Contratada, conforme
infrag@o cometida e prejuizos causados a administra¢@o ou a terceiros.

8.9 Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, com percentuais de multa conforme a tabela a seguir, que elenca
apenas as principais situagdes previstas, ndo eximindo de outras equivalentes que surgirem, conforme o caso:

ITEM DESCRICAO DA INFRACAO GRAU| MULTA*
L. Permitir situagéo que crie a posmbllldadg ou cause daAno ﬁswo, lesdo corporal ou consequéncias 06 4,0% por dia
letais; por ocorréncia.
2 Usar indevidamente informagdes sigilosas a que teve acesso; por ocorréncia. 06 4,0% por dia
Suspender ou interromper, salvo por motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os fornecimentos o .
3 . . . 05 3,2% por dia
contratados por dia e por unidade de atendimento.
4 Destruir ou danificar documentos por culpa ou dolo de seus agentes; por ocorréncia. 05 3,2% por dia
5 Recusar-se a executar fornecimento de alimentagao hospitalar pronta determinado pela 04 1.6% vor dia
’ FISCALIZACAOQ, sem motivo justificado; por ocorréncia. H7op
6 Executar fornecimento incompleto; por ocorréncia. 02 0,4% por dia
7 Fornecer informagéo pérfida sobre o fornecimento, por ocorréncia. 02 0,4% por dia
Para os itens a seguir, deixar de:
3 Efetuar o pagamento de seguros, encargos fiscais e sociais, assim como quaisquer despesas diretas 05 3.2% por dia
: e/ou indiretas relacionadas a execu¢do deste contrato; por dia e por ocorréncia. ~=70P
9 Cumprir quaisquer dos itens do edital e seus anexos, mesmo que ndo previstos nesta tabela de 03 0.8% por dia
: multas, apos reincidéncia formalmente notificada pela fiscaliza¢do; por ocorréncia. 70 P
10. Cumprir determmagaq for{nal ou 1nstruAg:a0. complementar da 03 0,8% por dia
fiscalizacdo, por ocorréncia.
Iniciar execugdo de fornecimento de alimentag@o hospitalar pronta nos prazos estabelecidos, o .
11. S . . . N 02 0,4% por dia
observados os limites minimos estabelecidos por este Contrato; por fornecimento, por ocorréncia.
12. Ressarcir o 6rgdo por eventuais danos causados por sua culpa, por ocorréncia. 02 0,4% por dia
13. Fornecer relatorios exigidos para o objeto, por tipo e por ocorréncia. 02 0,4% por dia
14. Manter a documentagéo de habilitagdo atualizada; por item, por ocorréncia. 01 0,2% por dia
Substituir funcionario que se conduza de modo inconveniente ou nio atenda as necessidades do o .
15. P S . 01 0,2% por dia
Orgao, por funcionario e por dia;

* Incidente sobre a parte inadimplida.

8.10 As sangdes aqui previstas poderdo ser aplicadas concomitantemente, facultada a defesa prévia do interessado, no respectivo processo, no
prazo de 05 (cinco) dias tuteis.

8.11 Apos 30 (trinta) dias da falta de execugdo do objeto, sera considerada inexecugdo total do contrato, o que ensejara a rescisdo contratual.




8.12 As sangdes de natureza pecuniaria serdo diretamente descontadas de créditos que eventualmente detenha a Contratada ou efetuada a sua
cobranga na forma prevista em lei.

8.13 As sangdes previstas ndo poderdo ser relevadas, salvo ficar comprovada a ocorréncia de situagdes que se enquadrem no conceito juridico
de forga maior ou casos fortuitos, devidos e formalmente justificados e comprovados, e sempre a critério da autoridade competente, conforme
prejuizo auferido.

8.14 A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da
pena, bem como o dano causado a Administragio, observado o principio da proporcionalidade.

8.15 A sangdo sera obrigatoriamente registrada no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, bem como em sistemas
Estaduais.

8.16 Também ficam sujeitas as penalidades de suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo licitante e de declaragdo de
inidoneidade, previstas no subitem anterior, as empresas ou profissionais que, em razao do contrato decorrente desta licitagao:

a) Tenham sofrido condenagdes definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de tributos;
b) Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

¢) Demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

9. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES

9.1 DA CONTRATADA: A Contratada responsabilizar-se-a integralmente pelo fornecimento a ser prestado, pela operacionalizaggo, preparo e
distribuicdo das refeigdes, bem como pelo apoio a nutri¢do clinica e ambulatorial, observado o estabelecido nos itens a seguir.

9.1.1 Quanto ao uso nas dependéncias/instalacées fisicas, equipamentos e utensilios por parte da Contratada:

9.1.1.1 Nos casos em que couber, o fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta devera ser realizado dentro da Unidade Hospitalar, desta
forma, a CONTRATADA arcara com os custos decorrentes das despesas administrativas operacionais (dgua, energia elétrica,
limpeza,manutengao predial etc).

9.1.1.2 Efetuar a manutengdo que se faga necessaria nas dependéncias que ocupa para o fornecimento de alimentag@o hospitalar pronta,
observada a legislacdo vigente.

9.1.1.3 Assegurar que as instalagdes fisicas e dependéncias do fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta da END, objeto do contrato,
estejam em conformidade com a legislacdo vigente.

9.1.1.4 A manutengdo predial, elétrica e hidraulica devera ser feita semestralmente ou conforme acordo da CONTRATADA e da
CONTRATANTE.

9.1.1.5 A manutengio fisica, elétrica e hidraulica a ser realizada pela CONTRATADA devera ser aprovada pela CONTRATANTE.

9.1.1.6 A CONTRATADA, apos a efetivagdo do contrato, devera providenciar a instalagdo de um aparelho medidor de energia elétrica e de
um medidor de dgua (hidrometro) nas dependéncias que utilizara para trabalhar, no prazo maximo de 30 (trinta dias, responsabilizando-se a
partir de entdo por todos os custos relativos ao consumo de energia elétrica e de dgua. O prazo podera ser dilatado mediante justificativa
protocolizada junto a SESAU/RO ou Direcdo da Unidade de Saude.

9.1.1.7 Caso ndo seja possivel a instalagdo do medidor de energia elétrica e hidrometro, devidamente comprovado, a contratada podera
apresentar laudo técnico de consumo de energia e agua para fins de obtengdo dos valores a serem deduzidos mensalmente na nota fiscal.
Exemplo para Energia Elétrica: podera ser utilizado como meio alternativo para estabelecimento do valor de energia a ser descontado,
documento discriminando os célculos do consumo de energia elétrica dos aparelhos/equipamentos instalados conforme poténcia indicada em
seus respectivos manuais ou instrugdes, multiplicando-se pelo nimero de horas que os aparelhos/equipamentos foram utilizados, e pelo valor
tarifario unitario estipulado pela concessionaria. Também deverdo ser levadas em consideragdo no célculo, as lampadas instaladas no local, e
quaisquer outros equipamentos elétricos ou eletrdnicos.

9.1.1.8 A instalacao dos medidores de energia elétrica e de consumo de 4dgua devera ser acompanhada por um servidor indicado pelo Diretor
da Unidade Hospitalar, pelos técnicos das empresas concessionarias, por exemplo: Energisa Rondénia e Companhia de Aguas e Esgotos de
Rondénia - CAERD- RO, e por servidor indicado da empresa Contratada. O custo com as instalacdes ndo acarretarda Onus para a
CONTRATANTE.

9.1.1.9 Os valores referente a deduc@o do consumo de adgua e energia, deverdo ser demonstrado na nota fiscal.
9.1.1.10 A manutengao elétrica e a manuteng@o do hidrometro ficara a cargo da CONTRATADA.

9.1.1.11 Garantir que as dependéncias vinculadas ao fornecimento de alimentag@o hospitalar pronta, bem como as instalagdes e equipamentos
colocados a disposicdo sejam de uso exclusivo para atender o objeto do contrato.

9.1.1.12 Manter as dependéncias e equipamentos vinculados a execug¢do do fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta em perfeitas
condigdes de uso, responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras.

9.1.1.13 Fornecer todos os utensilios ¢ materiais de consumo em geral (descartaveis, materiais de limpeza e higiene, entre outros) necessarios
ao fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta.

9.1.1.14 Responsabilizar-se pelo abastecimento e despesas com consumo de gés utilizado nas areas de produgdo (normal, dietética e lactario, se
houver), adaptando e instalando registro de medicdo de gas encanado, quando for o caso.

9.1.1.15 Promover a instalagdo de equipamentos necessarios ao fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta, os quais poderdo ser retirados
no término deste contrato, sem qualquer 6nus para a CONTRATANTE.

9.1.1.16 Fornecer, manter ¢ colocar a disposi¢do da CONTRATANTE os equipamentos ¢ utensilios considerados necessarios, para a execugao
do escopo contratado.

9.1.1.17 A CONTRATADA devera confeccionar as refei¢cdes nas dependéncias da Unidade hospitalar, podendo fazer uso dos equipamentos e
utensilios das mesmas, quando houver, devendo, porém adquirir os demais equipamentos ¢ utensilios proprios, necessarios para o
funcionamento satisfatorio da confeccéo e distribui¢do das refei¢oes planejadas.

9.1.1.18 Os equipamentos devem ser projetados, localizados, instalados, adaptados e mantidos de forma adequada as operagdes a serem



realizadas, e impedir a contaminacdo cruzada, o acumulo de poeiras e sujeiras, de modo geral qualquer efeito adverso sob a qualidade da
alimentagdo.

9.1.1.19 Os utensilios e mobiliarios devem ser de material liso, impermeavel, resistente, facilmente lavavel, que ndo libere particulas que sejam
passiveis de sanitizacdo pelos agentes normalmente utilizados.

9.1.1.20 Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execugdo dos fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta, em perfeitas
condi¢des de uso devendo substituir aqueles que vierem a ser considerados improprios pelas nutricionistas da CONTRATANTE, devido ao
mau estado de conservagao.

9.1.1.21 Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos com similares de propriedade da
CONTRATANTE.

9.1.1.22 Efetuar imediatamente as reposi¢oes dos equipamentos e utensilios pertencentes 8 CONTRATANTE e CONTRATADA que forem

inutilizados por quebra ou extravio. As especificagdes técnicas e o modelo do equipamento deverdo ter prévia autorizagdo da
CONTRATANTE. Os equipamentos repostos em substituicdo aos equipamentos pertencentes 8 CONTRATANTE por inutilizagdo ou extravio

serdo considerados de patriménio da CONTRATANTE, ndo sendo permitida a retirada deste equipamento no término do contrato.

9.1.1.23 Providenciar imediatamente a substitui¢do de qualquer utensilio ou material ou equipamento que ndo se apresentar dentro dos padrdes
de qualidade da CONTRATANTE.

9.1.1.24 Fazer a manutengdo preventiva e corretiva e operacionalizacdo dos equipamentos de propriedade da CONTRATANTE, substituindo-
os quando necessario, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE.

9.1.1.25 Executar a manutengdo corretiva, de todas as instalagdes ¢ equipamentos danificados no prazo maximo de 48 horas, a fim de que seja
garantido o bom andamento do fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta e a seguranca dos funcionarios da CONTRATADA e da
CONTRATANTE.

9.1.1.26 Responder 8 CONTRATANTE pelos danos ou avarias causados ao patriménio desta por seus empregados e encarregados.

9.1.1.27 A manutengio das instalagdes elétricas e de outros equipamentos sera de inteira responsabilidade da empresa CONTRATADA,
devendo todo e qualquer procedimento nesta area ser previamente submetido a aprovacdo da Geréncia de Manutengao da Unidade de Saude.

9.1.1.28 A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela conservacgdo da estrutura fisica da area utilizada.

9.1.1.29 No término do contrato, a empresa CONTRATADA devera devolver os materiais pertencentes ao Hospital, bem como a estrutura
fisica em perfeito estado de conservagao.

9.1.1.30 A Contratada devera disponibilizar de cozinha prépria com estrutura minima para apoio as cozinhas hospitalares.

9.1.1.31 Para a confec¢do de proposta de precos as licitantes deverdo consultar o Estudo Referencial de Custo Unitario Basico - CUB, ID
n® 0029822854, elaborado pela Fundacéo Getulio Vargas.

9.1.1.32 A Contratada devera apresentar alvara sanitario da cozinha hospitalar no praze maximo de 60 (sessenta dias) contados da emisséio
da Ordem de Inicio de Servicos - OIS.

9.1.1.33 A Contratada deve implantar no prazo de 90 dias sistema de controle de refeicdes aprovado pela Contratante

9.1.1.34 Comprovar o uso das quantidades de alimentos previstas no presente contrato, através de documentos e/ou procedimentos de pesagem
sempre que solicitado;

9.1.1.35 Fornecer sempre que solicitado, os documentos e informagdes necessarias para a apropriacdo da mio de obra e registro de servigos,
estatisticas de consumo e de restos de alimentos, demonstrativos de custos e quaisquer outras informagdes para instruir estudos, analises e
pesquisas da CONTRATANTE;

9.1.1.36 Permitir, mediante comunicagdo prévia da CONTRATANTE e devidamente paramentados, acesso de alunos de graduagdo em
Nutri¢do, acompanhados de instrutor da Universidade, e que os mesmos desenvolvam suas atividades praticas, como acompanhar os
procedimentos adotados no recebimento e armazenamento de géneros, pré-preparo e producdo de refei¢des, incluindo controle de estoque e
validade dos itens e visita técnica, dentro das instalagdes ocupadas pela CONTRATADA uma vez que devemos contribuir com a formagéo
profissional de qualidade;

9.1.1.37 Os materiais, equipamentos e utensilios disponibilizados pela CONTRATADA para execucdo do objeto deste contrato, somente
podera ser retirado das dependéncias da CONTRATANTE, apos o fim da vigéncia do contrato, ou rescisdo contratual, mediante a instalaco
do material, equipamentos e utensilios da nova CONTRATADA para execugdo dos servigos, o que ocorrera no prazo de até 60 dias apos a
assinatura do novo contrato; conforme a transi¢do aprovada;

9.1.1.38 Quando existirem falhas de funcionarios da CONTRATADA que resultarem em refeigdes e/ou preparagdes inadequadas e/ou perdas,
estas devem ser refeitas sem 6nus para 0o CONTRATANTE;

9.1.1.39 Cabera a CONTRATADA ter o controle do nimero ¢ o tipo de refei¢cdes servidas diariamente para cada tipo de servigo prestado, com
o mecanismo de controle padronizado pela CONTRATADA e aprovado pelo CONTRATANTE. Os registros devem ficar disponiveis para a
CONTRATANTE. Esse controle sera feito por um funcionario da CONTRATADA e um funcionario designado pela CONTRATANTE,

ocorrendo diferengas no numero de refeigdes efetivamente consumidas, prevalecera o nimero do CONTRATANTE;

9.1.1.40 Controlar o acesso ao uso do refeitorio por meio de catraca biométrica ou outra metodologia de controle de acesso, obedecendo o
padrio de escala de trabalho da CONTRATANTE e demais usuarios autorizados, com emissdo de relatorios de acesso dirios para controle por
grupos de usuarios, grupos de trabalho e por refei¢do, permitindo o acesso da CONTRATANTE ao sistema de controle;

9.1.1.41 Responsabilizar-se por eventuais paralisagdes dos servigos, por parte dos seus funciondrios, sem repasse de qualquer 6nus a
CONTRATANTE, para que néo haja interrup¢do dos servigos prestados;

9.1.1.42 Em caso de problemas que impliquem em descontinuidade dos servigos contratados nas dependéncias da CONTRATANTE, a
CONTRATADA devera garantir o preparo de todas as refei¢des, para os pacientes, acompanhantes, funcionarios, residentes e outros
graduandos, (conforme normas internas da CONTRATANTE) em outra Unidade de Nutri¢ao e Alimentagdo apropriada, dando continuidade
aos servicos em tempo habil até o retomo das atividades normais da unidade de apoio, sem 6nus adicional a CONTRATANTE. A
CONTRATANTE permanecera o direito de diligéncia as dependéncias utilizadas para esse fim;

9.1.1.43 A CONTRATADA devera realizar pesquisa de satisfagdo com os usudrios do refeitorio, disponibilizada para resposta no proprio
refeitorio, diariamente ¢ em todos os horarios de funcionamento;



9.1.1.44 A avaliacdo dos resultados sera realizada continuamente pela equipe de gestdo e fiscalizagdo do contrato em conjunto com a equipe da
CONTRATADA, considerando que a ingestdo dos comensais pode ser influenciada por fatores como: preferéncias alimentares, planejamento
inadequado de refei¢des, treinamento dos funcionarios para produgdo e porcionamento dos alimentos e devera ser utilizada para eventuais
adequacdes na prestagdo do servigo.

9.1.1.45 A CONTRATADA deve apresentar, no prazo de 5 (cinco) dias apds a assinatura do contrato, o Plano de Instalagdo dos Equipamentos
do Servigo de Nutri¢ao e Alimentagdo, que devera ser analisado e aprovado pela Equipe de Engenharia;

9.1.2 Dependéncias e instalacdes fisicas do Servigo de Nutricio e Dietética (SND):

9.1.2.1 Efetuar os reparos ¢ as adaptagdes que se fizerem necessarias nas dependéncias dos servigos de nutri¢do, anteriores a execugdo dos
servigos, observada a legislacdo vigente;

9.1.2.2 Responsabilizar-se pela manuten¢ao predial das dependéncias que envolvem a operacionalizagdo e o preparo das refeigdes, tais como
forro, azulejos, paredes, cantoneiras, borrachas de protecdo, pisos, instalagdes hidraulicas e elétricas vinculadas ao servigo, realizando reparos
imediatos, as suas expensas;

9.1.2.3 Realizar a limpeza e o esgotamento preventivo e corretivo das caixas de gordura da cozinha, sempre que necessario, a critério da
Contratante;

9.1.2.4 Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgoto, vinculados a prestacdo de servigo, realizando reparos imediatos;
9.1.2.5 Apresentar ao Contratante um relatorio mensal informando as agdes corretivas e preventivas realizadas em cada equipamento;

9.1.2.6 Garantir a observancia das disposi¢des legais no tocante ao emprego de tecnologia que possibilite reducdo e uso racional da 4dgua
potavel, e a aquisi¢do de novos equipamentos e metais hidraulicos/sanitarios economizadores, os quais deverdo apresentar melhor desempenho
sob o ponto de vista de eficiéncia no consumo da adgua potavel,

9.1.2.7 Efetuar todas as manutengdes, limpezas e reparos dos sistemas de exaustdo e/ou ar-condicionado periodicamente, conforme
recomendacao dos fabricantes, caso os sistemas sejam para atendimento exclusivo das cozinhas e do refeitorio;

9.1.2.8 Efetuar limpeza e higienizacdo das caixas d’agua, caso as mesmas sejam para atendimento exclusivo das dependéncias da cozinha;

9.1.2.9 Caso as cozinhas possuam Grupo Gerador Diesel e o mesmo for utilizado para atendimento exclusivo da cozinha e dependéncias,
efetuar todas as manutengdes, reparos e testes do Grupo Gerador conforme especificagdes do fabricante, incluindo o abastecimento de diesel
quando necessario.

9.1.3 Equipe de trabalho

9.1.3.1 Designar, por escrito, no ato de recebimento da autorizagdo dos servigos, preposto para tomar as decisdes compativeis com o0s
compromissos assumidos e com poderes para resolucdo de possiveis ocorréncias durante a execucio do contrato;

9.1.3.2 Manter profissional nutricionista responsavel técnico pelos servigos e garantir a efetiva e imediata substitui¢do do profissional por pelo
menos outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei Federal n.° 8.666/93 e na Resolugdo do
Conselho Federal de Nutricionistas n.° 600/18;

9.1.3.3 Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em numero necessario e suficiente para atender ao cumprimento das
obrigacdes assumidas;

9.1.3.4 Assegurar a observancia e o atendimento dos parametros quantitativos de profissionais estabelecidos na Resolucdo do CFN n.° 600/18,
e comprovar, quando solicitado, o registro e a regularidade de seus nutricionistas e técnicos envolvidos na prestagdo dos servigos, junto ao
Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da 7% regido AC/AP/AM/PA/RO/RR;

9.1.3.5 Exercer o controle sobre a assiduidade e a pontualidade de seus profissionais;

9.1.3.6 Providenciar a imediata reposi¢do de profissionais para cobrir folgas, faltas, férias, demissdes, licengas (satide, maternidade),
afastamentos etc., de pessoal da area técnica, operacional e administrativa, mantendo o quadro de profissionais completo, necessario a
execugao da presente contratagio;

9.1.3.7 Fornecer uniformes, equipamentos de protecdo individual e coletiva a todos os seus profissionais em servico nas dependéncias do
Contratante;

9.1.3.8 Manter no hospital os arquivos de copia dos exames admissionais, periodicos, demissionais, mudanga de fungdo e retorno ao trabalho,
conforme preconiza a NR7, que compde a Portaria n.° 3.214, de 08 de junho de 1978, do Mistério do Trabalho e as suas alteragdes, fornecendo
copias sempre que solicitado;

9.1.3.9 Apresentar mensalmente relatdrios com os resultados dos exames admissionais, periddicos, demissionais, por mudanga de fungdo e por
retorno ao trabalho, assinado pelo médico do trabalho coordenador, conforme NR7 que compde a Portaria n.° 3.214 do Ministério do Trabalho,
de 08 de junho de 1978, e suas alteragdes;

9.1.3.10 Apresentar ao Contratante, quando exigido, os comprovantes de pagamento de salarios, seguro contra acidentes de trabalho, quitacdo
de suas obrigacdes trabalhistas e previdenciarias relativas aos empregados que estejam ou tenham estado a servico do Contratante, por forca
desta contratagao;

9.1.3.11 Afastar imediatamente das dependéncias do hospital qualquer profissional, por mais qualificado que seja, cuja presenga venha a ser
considerada inadequada ao Contratante, promovendo a sua imediata substitui¢ao;

9.1.3.12 Manter o profissional em condi¢do de satide compativel com suas atividades, realizando, as suas expensas, exames periodicos de
saude, inclusive exames especificos, de acordo com a legislag@o vigente;

9.1.3.13 Manter os profissionais dentro do padrdo de higiene recomendado pela legislacdo vigente, fornecendo uniformes, paramentacdo e
equipamentos de protecao individual (EPI) especificos para o desempenho das suas fungdes;

9.1.3.14 Comprovar a entrega de Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) aos profissionais, de modo que a relagdo devera conter o nome e
a fungio do favorecido e a especificacdo do equipamento destinado a cada um;

9.1.3.15 Proporcionar aos seus profissionais condigdes necessarias para a realizacdo dos servigos, fornecendo-lhes os equipamentos e materiais



adequados a natureza das tarefas desenvolvidas;

9.1.3.16 Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de treinamento
destinado aos profissionais operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos,
técnicas culindrias e, obrigatoriamente, a preven¢do de acidentes de trabalho e combate a incéndio (biosseguranca), apontando a pauta
administrada com lista de presenca assinada pelos profissionais e a periodicidade em que sera realizado, apresentando cronograma ao
Contratante;

9.1.3.17 Responder pela disciplina de seus profissionais durante a sua permanéncia nas dependéncias do Contratante, orientando-os a manter o
devido respeito e cortesia com os colegas de trabalho e com profissionais do SND do Contratante;

9.1.3.18 Manter a qualidade ¢ a uniformidade no padrio de alimentag@o e do servigo, independentemente das escalas de servigo adotadas;
9.1.3.18 Manter as nutricionistas clinicas seguindo as atribui¢des previstas na Resolucdo do Conselho Federal de Nutricionistas n.® 600/18;
9.1.3.19 Assumir o 6nus pelo recolhimento de seguro de acidente de trabalho para seus empregados;

9.1.3.20 Responsabilizar-se por eventuais paralisagdes do servigo, por parte de seus profissionais, garantindo a continuidade dos servigos
contratados, sem repasse de qualquer 6nus ao Contratante;

9.1.3.21 Cumprir as posturas do municipio e as disposi¢des legais, estaduais e federais que se relacionem com a prestagdo de servigos, objeto
desta contratagao;

9.1.3.22 Observar a legislagdo trabalhista, inclusive quanto a jornada de trabalho e outras disposigdes previstas em normas coletivas da
categoria profissional.

9.1.4 Seguranc¢a, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho

9.1.4.1 Submeter-se as normas de seguranca recomendadas pelo Contratante e pela legislagdo especifica, quando do acesso as suas
dependéncias;

9.1.4.2 Obedecer, na execucdo e no desenvolvimento do seu trabalho, as determinag¢des da Lei Federal n.° 6.514, de 22 de dezembro de 1977,
regulamentada pela Portaria n.° 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, e suas alteragdes, além de normas e procedimentos
internos do Contratante relativos a engenharia de seguranga, medicina e meio ambiente do trabalho, que sejam aplicaveis a execugdo especifica
da atividade;

9.1.4.3 Apresentar copia, quando solicitado, dos Programas de Controle Médico de Satide Ocupacional (PCMSO) e de Prevencdo dos Riscos
Ambientais (PPRA), contendo, no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n.° 07 e n.° 09, respectivamente, da Portaria n.°
3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, conforme determina a Lei Federal n.° 6.514, de 22 de dezembro de 1977,

9.1.4.4 Instalar e manter os Servigos Especializados em Engenharia de Seguranga e em Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comissdo Interna
de Prevencdo de Acidentes (CIPA), considerando o nimero total de trabalhadores nos servicos, para o fiel cumprimento da legislagdo em
vigor.

9.1.5 Situacées de Emergéncia

9.1.5.1 Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situagdes emergenciais tais como: falta de
agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a continuidade dos servigos estabelecidos no presente
documento;

9.1.5.2 Responsabilizar-se pelo abastecimento de dgua potavel necessaria ao preparo das refei¢des e higienizagdo em geral, em caso de falta da
mesma na rede publica de abastecimento, sem qualquer 6nus para o Contratante.

9.1.6 Suplementares

9.1.6.1 Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas as condi¢des que culminaram em
sua habilitag@o e qualificagdo na fase da licitagdo;

9.1.6.2 Observar as disposicdes de sua competéncia estabelecidas na Lei Federal n.° 12.305, de 02 de agosto de 2010, quanto a produgio, ao
acondicionamento e a destinagdo final de residuos solidos.

9.1.6.3 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes fornecidas em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo dos servigos ou de materiais empregados;

9.1.6.4 Fornecer, sempre que solicitado, documentos e estatisticas de consumo e de restos de alimentos, demonstrativos de custos e quaisquer
outras informagdes que possam instruir estudos, analises ¢ pesquisas do Contratante;

9.1.6.5 Permitir o acesso de visitantes ap6s autorizagdo do SND do Contratante, e no caso de acesso as areas de manipulagdo de alimentos,
somente com a paramentagdo adequada;

9.1.6.6 Responsabilizar-se pelas chaves referentes as areas fisicas utilizadas para execucdo dos servigos, objeto do contrato. Ao Contratante ¢
reservado o direito de manter copias de todas as chaves das instalagdes colocadas a disposi¢do da Contratada;

9.1.6.7 Responsabilizar-se pelo abastecimento diario de sabonete liquido, toalha descartavel e papel higiénico utilizados nas dependéncias do
SND, onde desenvolve suas atividades, inclusive no refeitorio;

9.1.6.8 Garantir, a qualquer momento, o acesso dos nutricionistas ou técnicos da Contratante, devidamente paramentados, as areas de
estocagem e produgdo de alimentos para acompanhar os procedimentos adotados no recebimento e armazenamento de géneros, pré-preparo e
producdo de refei¢des;

9.1.6.9 Responsabilizar-se expressamente pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execug@o desta
contratacdo, sem Onus para a Contratante;

9.1.6.10 Realizar, para fins de pagamento, o controle de dietas pelo niimero de refeigdes efetivamente consumidas. Ocorrendo diferencas,
prevalecera o numero da Contratante;



9.1.6.11 Corrigir de pronto os problemas apresentados pela fiscalizagdo da Contratante, sob pena de aplicagdo de multas e demais incidéncias
previstas no edital. Os casos ndo previstos, considerados imprescindiveis para a perfeita execugdo do contrato, deverdo ser resolvidos entre o
SND da Contratante e da Contratada;

9.1.6.12 Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situagdes emergenciais tais como: falta
de 4gua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a manutengdo do atendimento adequado;

9.1.6.13 Providenciar, com antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias do término do contrato, a contagem e verificagdo dos utensilios,
equipamentos e mobiliario, na presenca de elemento designado pelo Contratante, bem como a avaliagdo das condigdes dos mesmos e das
instalagdes, além de promover os reparos necessarios antes do término da vigéncia do contrato;

9.1.6.14 Recusar o atendimento no refeitorio de pessoas estranhas ao quadro de profissionais da Contratante, exceto quando autorizados pelo
Servico de Nutrigdo e Dietética da Contratante (SND), solicitando sempre a identificacdo dos usuarios;

9.1.6.15 Reexecutar servicos sempre que solicitado pela Contratante, quando estiverem em desacordo com as técnicas e procedimentos
aplicaveis aos mesmos;

9.1.6.16 Comunicar a Contratante sempre que ocorrer quaisquer mudancas no Contrato Social da Empresa, ap6s a assinatura do contrato,
devendo encaminhar, através de Oficio, copia autenticada do instrumento de alteracdo, devidamente protocolado pelo orgdo fiscalizador
competente;

9.1.6.17 Comprovar a regularidade das obrigagdes previdenciarias durante todo o periodo de execugao do contrato da Lei Federal n.® 8.212/91.
Encaminhar a Contratante mensalmente antes do vencimento da fatura;

9.1.6.18 Encaminhar relatério de medigdo dos servigos prestados para analise da Contratante;

9.1.6.19 Prever as situagdes de contingéncias (reforma, desinsetizacdo da cozinha da Contratante, greve etc.), de forma a ndo haver solucao de
continuidade na distribuicao das refei¢des e dietas contratadas;

9.1.7 Responsabilidade Civil

9.1.7.1 A Contratada reconhece que ¢ a tinica e exclusiva responsavel civil e criminal por danos ou prejuizos que vier a causar a Contratante,
propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execucdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus
profissionais em servico, correndo as expensas da Contratada, sem quaisquer 6nus para a Contratante, ressarcimento ou indenizag¢des que tais
danos ou prejuizos possam causar;

9.1.7.2 Responsabilizar-se Uinica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa qualidade dos alimentos, refei¢cdes e lanches servidos,
respondendo perante a administragdo da Contratante ou 6rgdo do poder publico, por ocorréncia de qualquer alimento, condimento e/ou
ingredientes contaminados, deteriorados ou de qualquer forma inadequados para os fins previstos na presente contratagao.

9.1.8 Boas Priticas Ambientais

As boas praticas ambientais envolvem a utilizagdo de estratégias de uso racional dos recursos necessarios a producédo de refeicdes (alimentos,
agua e energia), de minimizagdo da geracdo de liquidos efluentes (residuos provenientes das industrias, dos esgotos e das redes pluviais que
sdo langados no meio ambiente na forma de liquidos ou de gases), e residuos solidos. As estratégias adotadas sdo apresentadas a seguir.

9.1.8.1 O Uso Racional de Agua Recomenda-se a adog@o de procedimentos corretos com o uso adequado da agua, utilizando-a com economia,
sem desperdicio, e sem deixar de garantir a adequada higienizagdo do ambiente, dos alimentos e dos utensilios, envolvendo capacitagdo de
profissionais e atividades educativas para comensais, identificando pontos de uso, hébitos e vicios de desperdicio de agua.

a) Recomenda-se evitar as seguintes agdes/atitudes:

a.1) Ao lavar as folhas e os vegetais, coloca-los de molho em vasilhame com agua, ficando com a torneira aberta durante todo o processo,
quando da lavagem individual das mesmas;

a.2) Manter a torneira aberta com o recipiente embaixo, transbordando agua sem uso no momento;

a.3) Executar operagdes de lavar e de descascar legumes simultaneamente, mantendo a torneira aberta enquanto executa a tarefa de
descascar;

a.4) Limpar aves, carnes, peixes e outros com a torneira aberta durante todo o processo;

a.5) Encher os vasilhames (bacias, panelas, caldeirdes) por completo, para efetuar a lavagem de seu interior;

a.6) Realizar descongelamento de quaisquer alimentos com a torneira aberta diretamente sobre as embalagens por longo periodo;

a.7) Realizar o procedimento de dessalgue de proteinas 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta para a retirada do sal.
b) Os procedimentos para a lavagem de folhas, legumes e frutas devem seguir:

b.1) Desfolhar as verduras; separar as folhas, desprezando as partes estragadas, sempre com a torneira fechada. Iniciar a lavagem quando
todo o lote estiver desfolhado;

b.2) Lavar em agua corrente, retirando todos os residuos;

b.3) Desinfetar em uma cuba especifica ou em monobloco exclusivo para esse fim, imergindo os alimentos em solugéo clorada a 200 ppm
por 20 minutos (1 colher de sopa de agua sanitaria a 2,0-2,5% em um litro de dgua potavel — min. 100 e max. 250 ppm);

b.4) Monitorar a concentragdo de cloro, que nao deve estar inferior a 100 ppm,;
b.5) Monitorar a turvagdo da solugdo ¢ a presenga de residuos;

b.6) Enxugar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, com agua potavel ou em solugdo de adgua ou vinagre a 2% (2 colheres de
sopa para 1 litro de dgua potavel);

b.7) Picar, quando necessario, observando rigorosamente as condig¢des de higiene (mao, luvas descartdveis e utensilios/equipamentos
desinfetados);

b.8) Para as frutas comestiveis com casca, efetuar o mesmo procedimento.



¢) Outras praticas que podem ser adotadas para a redugdo do desperdicio de agua:
c.1) Adotar redutores de vazao em torneiras (arejadores), pois sdo dispositivos que contribuem para a economia de dgua em torno de 25%;
¢.2) Utilizar bocais de torneiras com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de contato dos legumes, frutas ¢ folhas.

c.3) Atentar-se para a lavagem dos equipamentos e utensilios, utilizando a quantidade de agua necessaria e administrando o tempo para
efetuar o procedimento.

9.1.8.2 Controle de Polui¢cdo Sonora

Para os equipamentos que geram ruidos no seu funcionamento, observar a necessidade do Selo Ruido, como forma de indicagdo do nivel de
poténcia sonora, medido em decibel — dB (A) —, conforme Resolugio CONAMA n.° 020, de 07 de dezembro de 1994, em face de o ruido
excessivo causar prejuizo a saude fisica e mental, afetando particularmente a audig@o. A utilizagdo de tecnologias adequadas e conhecidas
permite atender as necessidades de reducao de niveis de ruido.

9.1.8.3 Controle de Emissdo de Poluentes
Deve-se seguir as seguintes medidas:
9.1.8.3.1 Utilizar, para transporte dos alimentos e das refei¢des, veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto ambiental;

9.1.8.3.2 Realizar manutengdes periddicas (corretiva e preventiva) nos veiculos utilizados para transporte de alimentos ou de refeigdes.

9.1.8.4 Uso de Produtos de Limpeza/Produtos Biodegradaveis
Deve-se observar as seguintes medidas:

9.1.8.4.1 Utilizar somente produtos regularizados pela Anvisa, mantendo critérios especiais e privilegiados para aquisi¢@o e uso de produtos
biodegradavesis;
9.1.8.4.2 Utilizar os saneantes domissanitarios na operacionalizag@o dos servigos de acordo com a necessidade, observando a sua aplicagéo e

respeitando a regra de menor toxidade, garantindo que sejam livres de corantes e que tenham dréstica reducdo de hipoclorito de sodio e
compostos acidos;

9.1.8.4.3 Manter critérios de qualificacdo de fornecedores, levando em consideragio as agdes ambientais por estes realizadas;

9.1.8.4.4 Observar rigorosamente quando da aplicagdo e/ou manipulagdo de detergentes e seus congéneres, no que se refere ao atendimento das
prescri¢des do art. 44 da Lei Federal n.° 6.360, de 23 de setembro de 1976, e do art. 67 do Decreto Federal n.° 8.077, de 14 de agosto de 2013,
e as prescri¢oes da Resolucdo Normativa n.° 1, de 25 de outubro de 1978, cujos itens de controle e de fiscalizagdo, por parte das autoridades
sanitarias ¢ do Contratante, sdo os anexos da referida Resolugdo: ANEXO I — Lista das substancias permitidas na elaboracdo de detergentes e
demais produtos destinados a aplicacdo em objetos inanimados e ambientes; ANEXO II — Lista das substancias permitidas somente para
entrarem nas composi¢des de detergentes profissionais; ANEXO III — Especificagdes e ANEXO IV — Frases de adverténcia para detergentes e
seus congéneres;

9.1.8.4.5 Recomenda-se a utilizagdo de produtos detergentes de baixa concentragdo ¢ baixo teor de fosfato, dando preferéncia para os
detergentes com baixo teor de espuma;

9.1.8.4.6 E aconselhavel também o uso de produtos concentrados, visto que utilizam quantidade menor de 4gua em sua produgéo. Sempre que
possivel dar preferéncia aos produtos que dispensam o uso de agua.

9.1.8.5 O Uso Racional de Energia

A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia para a prestagdo de servicos devera ser realizada de modo a apresentar o melhor
desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia energética, promovendo um programa de manutengido de equipamentos.

Algumas medidas podem ser adotadas com a finalidade de promover o uso adequado de energia, tais como:
9.1.8.5.1 Desenvolver junto aos profissionais programas de racionaliza¢do do uso de energia;

9.1.8.5.2 Efetuar a manuten¢do dos equipamentos, identificando problemas de lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em
reatores de luminarias e o mau funcionamento das instalagdes energizadas;

9.1.8.5.3 Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

9.1.8.5.4 Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacdo de gelo, chamas amareladas e fuligem nos
recipientes podem ser sinal de mau funcionamento dos equipamentos;

9.1.8.5.5 Verificar o local de instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as chamas;

9.1.8.5.6 Assegurar que haja boa dissipacdo de calor e economia de energia elétrica, ventilagdo no local de instalagdo e inexisténcia de sujeira
no condensador do sistema de refrigeragéo;

9.1.8.5.7 Todas as instalagdes (elétrica, gas, vapor etc.) realizadas nas dependéncias da Contratada devem seguir as normas do Instituto
Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial (INMETRO) e os padrdes internos estabelecidos para seu adequado
funcionamento.

9.1.8.5.8 Sempre que possivel, substituir as lampadas comuns por ldmpadas de LED, que apresentam menor consumo de energia e maior
durabilidade.

9.1.8.6 Minimizacio da Geracao de Residuos Solidos

Envolve o planejamento de cardapios, a compra de alimentos e seu processo de preparo até o consumo, de forma a gerar menos residuos e
manter-se saudavel; e também a inclusdo no cardapio de alimentos oriundos de produtores locais, alimentos organicos, utilizacdo de fichas
técnicas de preparo, utilizagdo integral dos alimentos, dentre outras.



9.1.8.7 Minimizacio de Producgfo de Residuos Alimentares
Objetiva-se a minimizag@o de produgdo de residuos e melhor aproveitamento dos alimentos. Para isso:

9.1.8.7.1 A nutricionista da Contratada, sempre que possivel, devera adequar na formulagdo dos cardapios a pratica de reutilizagdo de partes
ndo convencionais de alimentos, propiciando uma maior economia de alimentos (desde que atenda as necessidades nutricionais didrias
recomendadas), reduzindo, assim, a produgdo de residuos alimentares;

9.1.8.7.2 Na formulacéo do cardapio diario, deve ser observada a sazonalidade de alguns alimentos, assim como todas as possibilidades de
aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato principal, seus acompanhamentos/guarnigdes, sucos ¢ sobremesas;

9.1.8.7.3 As refei¢des em que serdo utilizadas partes ndo convencionais de alimentos deverdo compor os cardapios submetidos a apreciagdo do
Contratante, para sua anuéncia e aprovacdo, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias de sua utiliza¢o.

9.1.8.8 Encaminhamento dos Residuos Sélidos Gerados Para Reciclagem

Diagnosticar o quantitativo de residuos gerados, por tipo, para serem encaminhados adequadamente para a reciclagem. Conforme mencionado
na Lei n.° 12.305, de 2 de agosto de 2010, a Politica Nacional de Residuos solidos aponta etapas necessarias para residuos gerados em qualquer
atividade humana: identificacdo dos residuos solidos na fonte geradora, segregagdo, acondicionamento, coleta, transporte, tratamento e
disposi¢ao final.

9.1.8.8.1 Materiais reciclaveis:

Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizagdo internacional para a identificagdo, por cores, nos recipientes coletores
(VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO para plastico e BRANCO para lixo ndo reciclavel);

9.1.8.8.2 Sacos de lixo:

Otimizar a utilizagdo dos sacos de lixo, adequando a sua disponibilizagdo quanto a capacidade e necessidade, objetivando a reducdo da
destinagdo de residuos solidos.

9.2 DO CONTRATANTE
O Contratante se responsabiliza por:
9.2.1 Indicar formalmente o gestor e/ou o fiscal para o acompanhamento da execugao contratual;

9.2.2 Efetuar o pagamento a Contratada, bem como atestar, através de comissdo de servidores, as Notas Fiscais relativas a efetiva entrega dos
Servigos;

9.2.3 A supervisao dos fornecimentos da CONTRATADA, através de seu quadro técnico que deverd periodicamente encaminhar relatdrios
desta supervisdo aos seus superiores hierarquicos.

9.2.4 Quanto a supervisdo: O quadro técnico da END da Unidade de Saude realizara supervisdo dos fornecimentos de produgéio e distribui¢do
de refeigdes, e para tal é necessario que o quadro técnico dos hospitais tenha livre acesso a todas as dependéncias da CONTRATADA, bem
como aos seus controles de estoque, que deverdo ser repassados formalmente uma vez a cada semana pela CONTRATADA.

9.2.5 O quadro técnico de nutricionistas, Técnicos em Nutri¢do, auxiliares de nutri¢do dos Hospitais, técnicos da CCIH, terdo livre acesso as
dependéncias das Unidades de Saude utilizadas pela CONTRATADA, com a finalidade de acompanhar e fiscalizar os fornecimentos da
mesma, determinando alteragdes dos mesmos quando estes estiverem em desacordo a esta padronizagio.

9.2.6 Avaliar tecnicamente as preparagdes culinarias.
9.2.7 Realizar controle estatistico.

9.2.8 Informar a CONTRATADA, diariamente e a cada refei¢do, o nimero de dietas para pacientes, através da tomada de prescrigdes
dietéticas dos mesmos e enviar mensalmente copia de escala de servigos setoriais para computar o quantitativo de servidores.

9.2.9 Emitir e distribuir vales refei¢des para acompanhantes autorizados.

9.2.10 Planejar cardapios de acordo com as necessidades de sua clientela;

9.2.11 Promover orienta¢do e programas de educagdo alimentar e nutricional para pacientes.

9.2.12 Definir, planejar, organizar, supervisionar e avaliar as atividades de assisténcia nutricional aos clientes.

9.2.13 Avaliar o estado nutricional de paciente a partir do diagnostico clinico, exames laboratoriais, anamnese alimentar e exames
antropomeétricos.

9.2.14 Estabelecer a dieta do paciente, fazendo as adequagdes necessarias.

9.2.15 Solicitar exames complementares para acompanhante da evolugdo nutricional do paciente, quando necessario.

9.2.16 Recorrer a outros profissionais e/ou solicitar laudos técnicos especializados, quando necessario.

9.2.17 Prescrever complementos e suplementos nutricionais, quando necessario.

9.2.18 Registrar a prescrigdo dietoterapica, a evolugdo nutricional, as intercorréncias e a alta em nutrigdo.

9.2.19 Coordenar, supervisionar e executar as atividades referentes as informagdes nutricionais e técnicas de atendimento direto aos pacientes.

9.2.20 Detectar e encaminhar ao hierarquico superior e autoridade competente, relatorios sobre condicdes da Unidade de Alimentagdo e
Nutri¢@o impeditivas da boa pratica profissional e/ou que coloquem em risco a saude humana.

9.2.21 Colaborar com as autoridades de fiscalizag@o profissional ¢/ou sanitaria.
9.2.22 Efetuar controle periddico dos trabalhos executados.
9.2.23 Integrar a equipe multidisciplinar, com participagdo plena na aten¢do prestada ao paciente.

9.2.24 Desenvolver estudos e pesquisas relacionadas a sua area de atuagao.



9.2.25 Colaborar na formagao de profissionais na area de satde, orientando estagios e participando de programas de treinamento.

9.2.26 Participar do planejamento, implantagdo e execugdo de projetos de adequacdo de estrutura fisica, equipamentos e utensilios da Unidade
de Alimentagao e Nutri¢@o, de acordo com avango tecnologico.

9.2.27 Desenvolver manuais técnicos e de rotinas de trabalho.

9.2.28 Estabelecer e implantar formas e métodos de controle de qualidade de alimentos, de acordo com a legislagao vigente.
9.2.29 Integrar a equipe de atengdo a saude ocupacional.

9.2.30 Disponibilizar a Contratada as dependéncias e instalagdes fisicas destinadas ao preparo e distribuigdo das refeigoes;

9.2.31 Analisar e aprovar os cardapios de dietas gerais, especiais e de alimentacdo infantil elaborados pela Contratada, assim como as
eventuais alteragdes que se fagam necessarias, a qualquer tempo;

9.2.32 Conferir e aprovar a medi¢ao somente das refei¢oes efetivamente fornecidas e aceitas;

9.2.33 Entregar a Contratada, quando do inicio da prestagdo do servico, relagdo onde conste: descrigdo e estado de conservacdo da area e
relagdo de equipamentos/utensilios existentes na cozinha e despensas (se existirem na unidade), registrando também as condi¢des dos mesmos;

9.2.34 Fornecer a Contratada local para guarda de seus equipamentos, utensilios e géneros alimenticios;

9.2.35 Disponibilizar para a Contratada todas as normas e/ou rotinas de seguranca vigentes na unidade;

9.2.36 Comunicar por escrito a Contratada qualquer falha ou deficiéncia do servigo, exigindo a imediata correcao;
9.2.37 O Contratante colocara a disposi¢do da Contratada as instala¢des do servigo de nutri¢do.

9.2.38 A CONTRATANTE ira ceder o espago fisico da cozinha da Unidade Hospitalar 8 CONTRATADA para preparacdo das refeicdes, sem
onus para a CONTRATADA, conforme Decisdo n°® 3/2022/SESAU-GAD (0023519141) e Analise n° 1/2022/SESAU-GAB (0023305418), que
desonera o valor de aluguel cobrado pela utilizagdo pela utilizacdo dos espagos publicos das unidades de saude, relacionados ao objeto em tela.

10. DOCUMENTOS DE HABILITACAO
10.1 RELATIVO A QUALIFICACAO TECNICA

Em observancia aos incisos do art. 4° da Orientagdo Técnica n® 001/2017/GAB/SUPEL, de 14 de fevereiro de 2017, publicada
no Diario Oficial de Rondonia de 24 de fevereiro de 2017.

— Atestado de Capacidade Técnica III — Para os itens com valor estimado acima de 650.000,00 (seiscentos e cinquenta mil reais):

a) Apresentagdo de Atestado de Capacidade Técnica compativel em caracteristicas, quantidade e prazo, limitados a parcela de maior
relevancia e valor significativo.

a.1) Entende-se por pertinente e compativel em caracteristicas o(s) atestado(s) que em sua individualidade ou soma de
atestados, contemplem o fornecimento de alimentacdo pronta.

a.2) Entende-se por pertinente e compativel em quantidade o(s) atestado(s) que em sua individualidade ou soma de atestados
concomitantes no periodo de execucdo (tendo sido o fornecimento prestado no mesmo periodo), comprove que a empresa realizou ou
realiza satisfatoriamente o fornecimento de alimentacdo pronta, com pelo menos 30% (trinta por cento) do quantitativo previstos para o lote
que a licitante ird participar. As parcelas de maior relevancia para esse objeto sdo 25% da dieta geral e 5% da dieta especial (dieta
Branda/Pastosa/Hipossédica/leve, liquida, diabéticos, hipercaldrica, hipocaldrica e outras), que totaliza o percentual de 30%, a primeira
parcela representa o vulto econdmico e a segunda requisitos essencialmente técnicos, conforme justificativa apresentada no Parecer n°
11/2020/CAIS-CENE (0010941230), que analisa os requisitos de qualifica¢@o técnica para 0 mesmo objeto:

()

De um modo geral, as dietas hospitalares sdo modificadas a partir da dieta normal/livre, ou seja, adequada qualitativa e quantitativamente ao
paciente segundo critérios quimicos, fisico, organolépticos e fisiologico. As modificagdes podem ir desde uma simples alteragdo de
consisténcia até uma restri¢do severa de nutrientes, dependendo das condi¢des clinicas do paciente, de sua necessidade nutricional, de seus
habitos alimentares e, em Pediatria, principalmente de sua faixa etaria.

A nutri¢@o hospitalar envolve todo cuidado com o paciente internado em uma unidade de satide com o intuito de restabelecer o seu estado
nutricional através de dietas especificas frente a cada condig¢do clinica que o mesmo apresenta, seja ela: Diabetes, hipertensdo, o AVC,
doengas oncoldgicas, procedimento cirrgico, dentre outros.

O principal objetivo da Unidade de Alimentagao de Nutrigdo - UAN Hospitalar ¢ fornecer uma alimentagdo segura, que possa garantir os
principais nutrientes necessarios para manter, ou recuperar a saide de todos aqueles que usufruem do servico hospitalar.

a.3) Entende-se por pertinente e compativel em prazo o(s) atestado(s) que em sua individualidade ou soma de atestados concomitantes no
periodo de execugdo (tendo sido os servigos dos atestados prestados no mesmo periodo), comprove que a empresa prestou ou presta
satisfatoriamente servigos com semelhantes as especificagdes demandadas no objeto deste termo, pelo periodo minimo de 30% (trinta por
cento) de 12 (doze) meses.

a.4) A analise de cada subitem relativo ao Atestado de Capacidade Técnica quanto a caracteristicas, quantidades e prazos deverdo ser
avaliados individualmente de acordo com o previsto neste topico, sendo desclassificado caso ndo atenda ao minimo previsto em qualquer
dos subtopicos individuais.

a.5) O atestado devera indicar dados da entidade emissora (razdo social, CNPJ, endereco, telefone, fax, data de emiss@o) e dos signatarios
do documento (nome, fungao, telefone, etc.), além da descri¢cio do objeto e quantidade expressa em unidade ou valor.

a.6) O atestado e/ou declaracdo emitido por pessoa de direito publico devera constar orgdo, cargo e matricula do emitente (Orientagdo
técnica numero 001/2017/GAB/SUPEL de 14/02/2017, publicada no Diario Oficial de Rondénia no dia 24/02/2017 e ntmero
002/2017/GAB/SUPEL de 08/03/2017, publicada no Diario Oficial de Rondonia no dia 10/03/2017).

a.7) O disposto no subitem acima nfo enseja na imediata inabilitacio do licitante, cabendo a Comissdo de Licitagdo, se for o caso,
empreender diligéncia para averiguar a veracidade do documento (Orientagdo técnica numero 001/2017/GAB/SUPEL de 14/02/2017,
publicada no Diario Oficial de Rondénia no dia 24/02/2017 e namero 002/2017/GAB/SUPEL de 08/03/2017, publicada no Diario Oficial
de Rondénia no dia 10/03/2017).



b) Apresentar Declaragdo formal de disponibilidade das instalagdes, maquinas, equipamentos e pessoal técnico, para o fornecimento de que
trata esta despesa.

¢) Apresentar declaragdo formal, se comprometendo a entregar antes da assinatura do contrato:
c.1) Relagdo nominal da equipe técnica a ser disponibilizada e os equipamentos necessarios para o fornecimento do objeto.

¢.2) Sera exigido que na relagdo nominal da equipe técnica, seja indicado o Responsavel Técnico e sua qualificagdo profissional (nome
completo, endereco, CPF, n°® no Registro de Classe competente), bem como experiéncia técnica, compativel com formacdo superior em
NUTRICAO, o qual devera acompanhar com rigor técnico todo o processo, desde a dispensacio do produto pela contratante até o seu preparo
e distribuigdo, atestando a sua qualidade e procedéncia.

¢.3) O Nutricionista contratado pela empresa para atuar como Responsavel Técnico e o Cozinheiro da Dieta Especial devem comprovar
experiéncia profissional na area hospitalar, e qualificagdes pertinentes na area, sempre que possivel;

c.4) Declarar que ndo emprega menores de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e menores de 16 anos em qualquer trabalho,
salvo na condic@o de aprendiz, a partir de 14 anos, conforme disposto no inciso 33 do art. 7° da Constitui¢do Federal.

¢.5) Declarar que o representante da empresa néo ¢ servidor ptblico, nos termos do art. 12 da Constituicdo Estadual.

d) A licitante devera estar registrada junto ao Conselho Regional de Nutri¢do, comprovado através do documento emitido pelo o6rgao
competente.

e) Apresentar Declaragdo de Vistoria ou Ciéncia quanto as instalagdes, de acordo com o ANEXO II do Termo de Referéncia (conforme item
12 do Termo de Referéncia).

f) Apresentar Declaragdo Formal de que no momento da assinatura do contrato entregara:
f.1) Alvara Sanitario da sede da empresa, emitido pelo 6rgdo municipal/estadual.

f.2) Alvara de funcionamento da empresa expedido por 6rgdo competente.

10.2 Documentacio relativa a qualificacio juridica
a) No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

b) Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEIL cuja
aceitagdo ficara condicionada a verifica¢@o da autenticidade no sitio http://www.portaldoempreendedor.gov.br/;

¢) No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social
em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatoério de seus administradores;

d) No caso de sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de
prova da indicag¢@o dos seus administradores;

e) No caso de cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta
Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764,
de 1971;

f) No caso de agricultor familiar: Declaragdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P valida, ou, ainda, outros documentos definidos pelo
Ministério do Desenvolvimento Social, nos termos do art. 4°, §2° do[1Decreto n® 7.775, de 2012.

g) No caso de produtor rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEI, que comprove a qualificagdo como produtor rural pessoa fisica,

nos termos da Instrug¢dol INormativa RFB n° 971, de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

h) No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizagdo, e se for o caso, ato de registro ou
autorizagdo para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

i) Os documentos acima deverdo estar acompanhados da tltima alteracdo ou da consolidagdo respectiva.

10.3 Documentacio relativa a regularidade fiscal

a) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da
Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a
Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°
1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional,;

b) Certiddo de Regularidade de Débitos com a Fazenda Estadual, admitida comprovagdo também, por meio de “certidao positiva com efeito de
negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de adimplemento;

¢) Certiddo de Regularidade de Débitos com a Fazenda Municipal, admitida comprovagdo também, por meio de “certiddo positiva com efeito
de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de adimplemento;

d) Certiddo de Regularidade do FGTS, admitida comprovagao também, por meio de “certiddo positiva com efeito de negativo”, diante da
existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de adimplemento;

e) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

10.4 Documentacio relativa a qualificacdo econémico - financeira

10.4.1 Certiddo Negativa de Recuperagdo Judicial — Lei n°. 11.101/05 (recuperagdo judicial, extrajudicial e faléncia)emitida pelo 6rgao
competente, Jexpedida nos ultimos 90 (noventa)ldias caso ndo conste o prazo de validade.

a.1) Na hipotese de apresentagdo de Certiddo Positiva de recuperagdo judicial, o (a) Pregoeiro verificara se a licitante teve seu plano de
recuperagao judicial homologado pelo juizo, conforme determina o art. 58 da Lei 11.101/2005.


http://www.portaldoempreendedor.gov.br/
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/LEIS/L5764.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2011-2014/2012/Decreto/D7775.htm
http://normas.receita.fazenda.gov.br/sijut2consulta/link.action?idAto=15937
http://normas.receita.fazenda.gov.br/sijut2consulta/link.action?visao=anotado&idAto=56753
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-2006/2005/Lei/L11101.htm

a.2) Caso a empresa licitante ndo obteve acolhimento judicial do seu plano de recuperagio judicial, a licitante sera inabilitada, uma vez que
ndo ha demonstragdo de viabilidade econdmica.

b) Balango Patrimonial, referente ao tltimo exercicio social, ou o Balango de Abertura, caso a licitante tenha sido constituida em menos de um
ano, devidamente autenticado ou registrado na Junta Comercial do Estado, para que o(a) Pregoeiro(a) possa aferir se esta possui Patrimonio
Liquido (licitantes constituidas a mais de um ano) ou Capital Social (licitantes constituidas a menos de um ano), de 5% (cinco por cento) do
valor estimado do lote que o licitante estiver participando.

b.1) no caso do licitante classificado em mais de um item/lote, o aferimento do cumprimento da disposicdo acima levara em consideragdo a
soma de todos os valores referencias;

b.2) caso seja constatada a insuficiéncia de patrimonio liquido ou capital social para a integralidade dos itens/lotes em que o licitante estiver
classificado, o Pregoeiro o convocara para que decida sobre a desisténcia do(s) item(ns)/lote(s) até o devido enquadramento a regra acima
disposta;

b.3) as regras descritas nos itens b.1 e b.2 deverdo ser observadas em caso de ulterior classificagdo de licitante que ja se consagrou classificado
em outro item(ns)/lote(s).

10.5 Documentacio relativa a regularidade trabalhista

a) Certiddo de Regularidade de Débito — CNDT, para comprovar a inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
admitida comprovagdo também, por meio de “certiddo positiva com efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e
em fase de adimplemento.

10.6. Poderio ser apresentadas certiddes positivas com efeito negativo.

11. VISTORIA TECNICA

11.1 As empresas licitantes, para melhor subsidiar suas informagdes, quando da elaboracdo de proposta de precos ¢ para fins de pesquisa de
mercado, poderdo de forma facultativa, realizar, através de representante legal da Empresa ou Responsavel Técnico, “VISTORIA
TECNICA” aos locais destinados para instalagio da cozinha, para prestagio do fornecimento de alimentagio hospitalar pronta de nutrigdo e
alimentagdo hospitalar.

11.2 A Vistoria Técnica podera ser realizada em qualquer dia util no local da prestagdo dos servicos, até o tltimo dia 1til que anteceder ao dia
marcado para a abertura do Processo Licitatorio (primeiro dia util anterior ao da abertura da licitagdo)

11.3 O interessado (a) devera comparecer na Dire¢do da Unidade Hospitalar, no seguinte horario: das 7h:30min as 13h:30min, para o devido
agendamento de Visita, ou através dos telefones constante no subitem 4.2.1.

11.4 As empresas participantes da licitacdo deverdo apresentar declaraciio de ciéncia, quanto ao local onde serdo realizados os servigos e
acata todas as condig¢des previstas no Edital e Anexos, principalmente quanto as instalagdes fisicas, ndo sendo aceito qualquer questionamento
futuro referente a dificuldades técnicas na realizagdo dos fornecimento de alimentagdo hospitalar prontas.

11.5 E no caso da ndo apresentagdo, fica essa auséncia compreendida como manifestagdo de vontade tacita conforme Art. 111 da Lei n.°
10.406/2002, podendo ser ratificada no ambiente de chat do procedimento licitatorio.

12. JULGAMENTO DA PROPOSTA

12.1 As propostas formais deverdo ser apresentadas de forma clara e objetiva, em conformidade com o instrumento convocatorio, devendo
conter todos os elementos que influenciem no valor final da contratagio, detalhando:

I - os pregos unitarios, o valor mensal, anual e o valor total Global, conforme o disposto no instrumento convocatorio.

I1 - os custos decorrentes da execucdo contratual, mediante o preenchimento do modelo de planilha de custos estabelecido no instrumento
convocatorio.13.2 A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas contidas, assumindo o
proponente o compromisso de executar os servigos nos seus termos.

12.2 As propostas deverdo ser elaboradas de acordo com a Solicitagdo e Aquisi¢do de Materiais/Servigos - SAMS, sendo que o Julgamento
sera pelo Menor Preco Global, em virtude de acudir o maior nimero de interessados em participar da licitagdo, sem prejudicar o ganho da
aquisicdo em escala, portanto, busca-se com a segmentacgio por lotes que a especialidade prevaleca proporcionando pregos mais competitivos
com melhor qualidade ampliando desta forma a competitividade.

12.2.1 Justifica-se o agrupamento de servicos em lote, o agrupamento de todos os tipos de servigos de natureza similar e pertencentes ao
mesmo segmento de mercado, ao mesmo local ou ambiente, visando a realizagdo de uma tnica licitagdo e/ou a diminui¢do da quantidade de
itens no certame.

12.2.2 Tendo em vista que os servigos de fornecimento de alimentag¢do pronta envolvem subitens de servigos (desjejum/colagdo/almogo/lanche
e jantar) foi utilizado o agrupamento desses subitens, visando a praticidade, racionalidade e agilidade na condugdo dos servicos, conforme
SAMS em anexo.

12.3 A Administragdo podera realizar diligéncias junto a licitante vencedora, a fim de esclarecer duvidas acerca de valores e/ou percentuais
informados nas Planilhas de Custos apresentadas, sendo que a identificagdo da inclusdo de informagdes e/ou valores em desconformidade com
as normas gerais ou especificas aplicaveis a empresa (ndo comprovados documentalmente) acarretara a desclassificagdo da proposta.

12.4 A inobservancia do prazo fixado para a entrega das respostas e/ou informagdes solicitadas em eventual diligéncia ou ainda o envio de
informagdes ou documentos considerados insuficientes/incompletos ocasionara a desclassificagdo da proposta.

12.5 Nos casos em que forem detectados erros e/ou inconsisténcias nas planilhas apresentadas, durante a analise da aceitagdo, podera ser
facultada a promogdo de correcdo nessas planilhas, se possivel, para refletir corretamente os custos envolvidos na contratagdo, desde que ndo
haja majoracao do prego proposto ou que nio se constitua em ilegalidade, garantida a isonomia.

12.6 A(s) empresa(s) participante(s) do certame devera(ao) apresentar a(s) proposta(s) de preco(s) mediante planilha constando todos os custos
envolvidos, onde deverao ser especificados os valores por item constando no final o valor geral a ser pago pela contratante mensalmente.



12.7 No Preenchimento da Planilha de Custos devera ser observada para cada categoria profissional a tabela de Salarios de acordo com a
Convengao Coletiva de Trabalho (vigente na data da licitagdo).

12.8 No Preenchimento da Planilha de Custos, as planilhas de mao de obra deverdo ser individualizadas por turnos, de forma que os custos dos
postos de trabalhos sejam identificados por horario de trabalho em planilhas independentes.

12.9 Para confecgdo da proposta de precos os participantes do certame poderdo consultar o Estudo Referencial de Custo Unitario Basico -
CUB, ID n° 0029822854, elaborado pela FGV.

13. DA PARTICIPACAO DE EMPRESAS REUNIDAS SOB A FORMA DE CONSORCIO

13.1 Fica vedada a participagdo de empresas reunidas sob a forma de consoércio, tendo em vista o objeto da licitagdo ndo ¢ de grande porte,
complexo tecnicamente, e tampouco operacionalmente inviavel de ser executado por apenas uma empresa, portanto, ndo ¢ o caso da aplicagio
do art. 33, da Lei Federal n° 8.666/93.

13.2 A auséncia de consdrcio ndo trard prejuizos a competitividade do certame, visto que, em regra, a formagdo de consodrcios ¢ admitida
quando o objeto a ser licitado envolve questdes de alta complexidade ou de relevante vulto, em que empresas, isoladamente, ndo teriam
condigdes de suprir os requisitos de habilitagdo do edital.

14. DOS CASOS OMISSOS

Fica estabelecido, caso venha ocorrer algum fato no previsto neste termo de referéncia e seus anexos, os chamados casos omissos, estes serdo
dirimidos respeitado o objeto dessa licitacdo, por meio de aplicagdo da legislagdo e demais normas reguladoras da matéria, em especial a lei n®
8.666/93 e 10.520/02, aplicando-se paralelamente, quando for o caso, supletivamente, os principios da teoria geral dos contratos estabelecidos
na legislagdo civil brasileira e as disposi¢des de direito privado.

15. CONDICOES GERAIS

15.1 Durante toda a execugdo do Contrato a empresa Contratada se obriga a manter todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas
na licitacdo, aplica-se neste contrato, a que couber, as disposi¢cdes contidas no Art. 87 da Lei Federal 8.666/93 e alteragdes posteriores.

15.2 Todas as comunicacdes relativas ao objeto deste Termo de Referéncia serdo consideradas como regularmente feitas se entregues ou
enviadas por carta protocolada, telegrama, meio eletronico ou na sede da Contratada.

15.3 A empresa Contratada declara, expressamente, que tem pleno conhecimento do fornecimento de alimentag@o hospitalar pronta que faz
parte deste contrato bem como os locais de suas execugéo.

15.4 Qualquer tolerancia da Administracdo Publica quanto & eventuais infragdes ndo implicard renuncia a direitos e ndo pode ser entendida
como aceitagdo, novacdo ou precedente.

15.5 A Contratada se obriga a aceitar acréscimos ou supressdes nas quantidades inicialmente previstas respeitando os limites do artigo 65 da
Lei 8.666/93 e suas alteragdes, tendo como base os pregos constantes da (s) proposta (s) Contratada (s), diante de necessidade comprovada da
Administragao.

15.6 Esse termo de referéncia encontra-se em harmonia com o Decreto n® 21.264 de 20 de setembro de 2016, que dispde sobre a aplicagdo do
Principio do Desenvolvimento Estadual Sustentavel no ambito do Estado de Rondonia.

15.7 Em caso de divergéncias sobre a execugdo do servigo definidas neste instrumento e a padroniza¢do dos servicos da Unidade de Satde,
prevalecera a padronizagdo da Unidade em virtude da dindmica do servi¢o contratado, desde que ndo onere a licitante acima do limite legal e
que ndo descaracterize o objeto

15.8 Para adequado processo de transicdo entre as contratadas, fica definido o periodo de sete dias para que a nova empresa apresente o
Responsavel Técnico, para fins de conhecimento da logistica e de todo o processo de trabalho da Unidade de Saude.

15.9 CUMPRIR E FAZER CUMPRIR, todas as diretrizes, normas, regulamentos impostas por este Termo de Referéncia e seus ANEXOS.

15.10 Sera eleito o foro da Comarca de Porto Velho/RO, com expressa renuncia de qualquer outro, para dirimir os possiveis litigios que
decorram do presente procedimento.

16. ANEXOS

Anexo I - Sugestdes para a Composi¢ao dos Cardéapios — Alimentos Prontos e Lista de Produtos Padronizados
Anexo II - Modelo de Declaragdo de Vistoria

Anexo III - " Checklist" de Controle

Anexo IV - Controle de Desperdicio - SOBRA LIMPA

Anexo V - Avalia¢do da Qualidade do Fornecimento de Nutri¢do e Alimentagdo Hospitalar

Anexo VI - Estudo de Custo Unitario Basico - CUB.

Anexo VII - Modelo de Planilha de custos (id. 0030913122)

Porto Velho/RO, 28 de margo de 2023
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Laura Bany de Araujo Pinto
Administradora - GECOMP/GAD/SESAU
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ANEXO1

SUGESTOES PARA A COMPOSICAO DOS CARDAPIOS — ALIMENTOS PRONTOS

Devera ser utilizado como parametro a Solicitagdo de Compra - Contrata¢do de Servicos HC-GNUD e DESPACHO HC-GNUD e HC-GAD
(0030523733, 0030536194, 0032366390, 0033210475)

ANEXO II

MODELO DE DECLARACAO DE VISTORIA

A SESAU: Secretaria de Estado de Saude

REF.:.
A (Nome da Empresa, CNPJ), declara, para fins de participacao deste do processo n° ................ , que vistoriou as instala¢des fisicas do
HOSPItAL ..o , que esta ciente do estado de conservagdo destas, do grau de dificuldade dos servigos e

ndo fara qualquer reclamacéo posterior de desconhecimento de detalhes técnicos ndo detectados na vistoria.

Porto Velho/RO,  de de

Nome do responsavel pela Empresa

ANEXO IIT



CHECKLIST DE CONTROLE

Orienta-se que a nutricionista da Contratada responsavel pela unidade realize o "checklist" uma vez por semana, a fim de efetuar
medidas preventivas e corretivas na operacionalizag¢do do fornecimento executado.

"Checklist" de controle no preparo das refeicdes

Checklist — Lista de Pontos de Controle no Preparo das Refeicdes
Unidade:
Data:
Horirio:
Responsavel pelo "checklist':
Cozinha ()
A - Higiene Pessoal Nao Conforme | Providéncias
conforme
1 — Maos lavadas e higienizadas
2 — Presenca de adornos
3 — Unhas cortadas, sem esmaltes e limpas
4 — Uniformes limpos e adequados
Observacdes
B - Higiene do Ambiente e Area Fisica Nao Conforme | Providéncias
conforme
1 — Ambiente (azulejos, piso, teto, luminarias, armarios)
2 — Equipamentos (liquidificador, batedeira, geladeira, fogéo etc.)
3 — Utensilios (canecas, pratos, talheres, panelas etc.)
4 — Acessorios (esponjas, porta-sabdo, tabuas de corte)
5 — Estado de conservagao das instalagdes (pias, torneira e sifdo)
6 — Ventilagdo e iluminag¢do
7 — Limpeza de bancadas, balcoes e pias
8 — Higiene das lixeiras
9 — Retirada dos residuos (lixo)
10 — Controle de seguranga alimentar
Observacoes
C — Higiene, manipulaciio e armazenamento dos alimentos | Nao conforme | Conforme | Providéncias
1 — Hortifratis lavados corretamente
2 — Arroz e feijdo escolhidos e lavados corretamente
3 — Organizacdo da despensa — alimentos por categoria/lote
4 — Controle de validade dos alimentos
5 — Produtos abertos e devidamente etiquetados
6 — Temperatura e condigdes gerais dos alimentos
7 — Reaproveitamento de alimentos
8 — Armazenamento dos congelados
9 — Risco de contaminagdo cruzada
10 — Higienizac¢ao das maos no preparo dos alimentos
Checklist de Controle no Preparo das Refei¢oes
C — Higiene, Manipulacio e Armazenamento dos Alimentos | Ndo conforme | Conforme | Providéncias
11 — Conversa e tosse sobre a preparacao
Observacoes
D — Local e Seguranca no Trabalho Néo conforme | Conforme | Providéncias
1 — Presenca de visitantes nas dependéncias da unidade
2 — Conduta de risco com utensilios (facas, garfos etc.)
3 — Utilizagdo de botas antiderrapantes
4 — Utiliza¢do de avental
5 — Utilizagdo de toucas e luvas
6 — Organizacdo geral das dependéncias da unidade
7 — Agdes de seguranca (forno, fogéo e agua quente)
Observacoes
E — Relacionamento Nio conforme | Conforme | Providéncias
1 — Relacionamento entre a equipe
2 — Receptividade com os supervisores do contrato
Observacoes
F — Setores de Manipulacio de Dietas Especializadas Nao Conforme | Providéncias
conforme
1 — Higiene das dependéncias
2 — Higiene dos manipuladores
3 — Paramentacdo dos manipuladores
Observagoes
G — Setor Lactario Nio conforme | Conforme | Providéncias
1 — Higiene das dependéncias
2 — Higiene dos manipuladores
3 — Paramentacdo dos manipuladores
Observagoes
Assinatura:




Fonte: CADTERC - SP - Prestac@o dos Servigos de Nutricdo e Alimentagdo Hospitalar — Vol.8 — Jun./21.

ANEXO IV

CONTROLE DE DESPERDICIO — SOBRA LIMPA

Orienta-se que o profissional da Contratada registre na tabela a quantidade de alimentos desperdigados quanto a sobra limpa, ou
seja, alimentos prontos que ndo foram utilizados na confeccao das refeigdes que serdo servidas.

O profissional designado pela Contratada, ao final de cada refeigdo, devera pesar as sobras limpas acondicionadas em sacos de
lixo. O valor registrado na balanga devera ser anotado no quadro abaixo, assim como a data da pesagem.

Esse procedimento tem a finalidade de auxiliar a nutricionista no planejamento das refeicdes e de controlar o desperdicio de
alimentos.

Modelo de controle de desperdicio — Sobra Limpa

Formulario de Controle de Desperdicio
Unidade:
Més:
Data Quantidade (Kg)
Dia 1
Dia 2
Dia 3
Dia 4
Dia 5
Dia 6
Dia 7
Dia 8
Dia 9
Dia 10
Dia 11
Dia 12
Dia 13
Dia 14
Dia 15
Dia 16
Dia 17
Dia 18
Dia 19
Dia 20
Dia 21

Dia 22
Dia 23
Dia 24
Dia 25
Dia 26
Dia 27
Dia 28
Dia 29
Dia 30
Dia 31
Fonte: CADTERC - SP - Prestacao dos Servigos de Nutri¢do e Alimentagdo Hospitalar — Vol.8 — Jun./21.

ANEXOV
AVALIACAO DA QUALIDADE DO FORNECIMENTO DE NUTRICAO E ALIMENTACAO HOSPITALAR

Este documento é obrigatoriamente parte integrante do Edital e devera ser anexado a ele e ao contrato consequente da licitacdo.

1.INTRODUCAO

Este documento descreve o procedimento a ser adotado na gestdo dos contratos de Prestagdo de Fornecimento de Nutri¢do e
Alimentag@o Hospitalar.

As atividades descritas neste documento deverdo ser efetuadas periodicamente pela equipe responsavel pela fiscalizagdo da
execugdo do fornecimento (Nutricionistas e Técnicos em Nutricdo e Dietética efetivos da SESAU-RO), gerando relatdrios mensais de
prestacdo de servicos executados, que serdo encaminhados ao Fiscal Administrativo do contrato (Administrador ou Administrador Hospitalar



efetivos da SESAU-RO).

2.0BJETIVO

Definir e padronizar a avaliagdo de desempenho e qualidade dos servicos prestados pela Contratada na execugdo dos contratos
de Prestagdo de Servigos de Nutrigdo ¢ Alimentagao Hospitalar.

3.REGRAS GERAIS

A avalia¢do da Contratada no Fornecimento de Nutricdo e Alimentagdo Hospitalar se faz por meio de analise dos seguintes

aspectos:
. Desempenho profissional,
. Desempenho das atividades;
. Gerenciamento.

4.CRITERIOS

No formulério “Avaliagdo de Qualidade do Fornecimento” devem ser atribuidos os valores 3 (trés), 2 (dois), 1 (um) e O (zero)
para cada item avaliado, correspondente aos conceitos “Muito Bom”, “Bom”, “Regular” e “Ruim”, respectivamente.

CRITERIOS DA PONTUACAO A SER UTILIZADA EM TODOS OS ITENS AVALIADOS:

. Muito Bom: 03 (trés) pontos;
. Bom: 02 (dois) pontos;

. Regular: 01 (um) ponto;

. Ruim: 0 (zero) ponto.

4.1.Condicdes Complementares

Na impossibilidade de se avaliar determinado item, este sera desconsiderado.

Quando atribuidas notas 1 (um) e 0 (zero), a unidade responsavel devera realizar reunido com a Contratada em até 10 (dez) dias
apos a medigdo do periodo, visando proporcionar ciéncia quanto ao desempenho dos trabalhos realizados naquele periodo de medicdo e
avaliag@o.

Sempre que a Contratada solicitar prazo visando ao atendimento de determinado item, esta solicitacdo deve ser formalizada,
objetivando a analise do pedido pelo Fiscal Administrativo do contrato. Nesse periodo, esse item ndo deve ser analisado.

5.COMPOSICAO DOS MODULOS

5.1 Desempenho Profissional

Itens Percentual de Ponderacio
Cumprimento das atividades 40%
Qualificagdo/atendimento ao publico/postura 30%
Uniformes e identificacdo 30%
Total 100%
5.2.Desempenho das Atividades
Itens Percentual de Ponderacio
Refeigoes servidas 40%
Géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo utilizados 30%
Condig¢des higiénicas e de armazenamento 30%
Total 100%

5.3 Gerenciamento

Itens Percentual de Ponderacgao
Periodicidade da supervisdo 20%




Gerenciamento das atividades operacionais 30%
Atendimento as solicitagdes 25%
Salarios, beneficios e obriga¢des trabalhistas 25%
Total 100%
5.4 Manutengao

Itens Percentual de Ponderacgao

Manutengdo preventiva 50%

Manutenc¢do corretiva 50%

Total 100%

6. RESPONSABILIDADES

6.1.Equipe de Fiscalizac¢iio (Nutricionistas e Técnicos em Nutri¢do e Dietética efetivos da SESAU-RO)
. Responsavel pela avaliagdo da Contratada, utilizando o Formulario de Avaliagdo de Qualidade do Fornecimento, e pelo

encaminhamento de toda documentag@o ao Fiscal Administrativo do contrato juntamente com as justificativas, para os itens avaliados
com notas 0 (zero), 1 (um) ou 2 (dois).

6.2. Fiscal Administrativo do Contrato (Administrador ou Administrador Hospitalar efetivos da SESAU-RO)

. Responsavel pela consolidacdo das avaliagdes recebidas e pelo encaminhamento das consolidagdes e do relatorio das
instalagdes a Contratada;

. Responsavel pela solicitagdo de aplicag@o das sangdes cabiveis, garantindo a defesa prévia a Contratada;

. Responsavel pela emissdo da Avaliagdo de Desempenho do Fornecedor — Parcial ou Final.

7.DESCRICAO DO PROCESSO

7.1 Cabe a cada Unidade, por meio da equipe responsavel pela fiscalizagdo do contrato e com base no Formulario de Avaliagao
de Qualidade dos Servigos, efetuar o acompanhamento diario do servigo prestado, registrando e arquivando as informagdes de forma a
embasar a avaliacdo mensal da Contratada.

7.2 No final do més de apuragao, a equipe responsavel pela fiscalizagdo do contrato deve encaminhar, em até 5 (cinco) dias apos
o fechamento das medigdes, os formulérios de Avaliacdo de Qualidade dos Servigos gerados no periodo, acompanhados das justificativas para
os itens que receberam notas 0 (zero), 1 (um) ou 2 (dois) para o Fiscal Administrativo.

7.3 Cabe a cada unidade, por meio do respectivo Fiscal Administrativo, mensalmente e com base em todos os formularios de
Avaliag¢do de Qualidade dos Servigos gerados durante esse periodo, consolidar a avaliagdo de desempenho da Contratada frente ao contrato
firmado e encaminhar 1 (uma) via para a Contratada.

7.4 De posse dessa avaliagdo, o Fiscal Administrative deve aplicar na medigdo seguinte os descontos cabiveis previstos nesse
procedimento, garantindo a defesa prévia a Contratada.

7.5 Cabe ao Fiscal Administrativo encaminhar mensalmente a Contratada, no fechamento das medi¢des, o quadro-resumo
demonstrando de forma acumulada e més a més a performance global da Contratada em relag@o aos conceitos alcangados pela mesma.

7.6 Cabe ao Fiscal Administrativo emitir, mensalmente e quando solicitada, a Avaliagdo de Desempenho do Fornecedor
Parcial ou Final, consultando o quadro-resumo e conceituando a Contratada como segue:
. Conceito Geral Bom e Desempenho Recomendado: quando a Contratada obtiver nota final igual ou superior a 6,75 (seis

inteiros e setenta e cinco centésimos) e ndo tiver sofrido a incidéncia de percentuais de liberagdo previstos no item 8 deste anexo VI,

. nceit ral Regular e Desempenho Recomen : quando a Contratada, apesar de obter nota final igual ou superior a
6,75 (seis inteiros e setenta e cinco centésimos), ja tiver sofrido a incidéncia de percentuais de liberacdo previstos no item 8 deste Anexo
VI,

. Conceito Geral Ruim e Desempenho ndo Recomendado: quando a Contratada, além de obter nota final inferior a 6,75

(seis inteiros e setenta e cinco centésimos), ja tiver sofrido a incidéncia de percentuais de liberacdo previstos no item 8 deste Anexo VI;

8.PERCENTUAIS DE LIBERACAO DAS FATURAS

8.1 As faturas apresentadas pela Contratada ao Contratante, para fins de pagamento, ficarfio sujeitas a aplicacdo de um
percentual de liberagdo, vinculado a Avaliacdo da Qualidade dos servicos, conforme a tabela a seguir:

Percentual de Liberacgao Nota Obtida na Avaliaciao
Liberagdo total da fatura Nota total maior ou igual a 6,75 pontos




Nota total maior ou igual a 5 e menor que 6,75 pontos ou
Liberagdo de 90% da fatura | 1 (uma) nota 0 (zero) em um dos itens de cada grupo avaliado
Nota total abaixo de 5 pontos ou

Liberagdo de 75% da fatura | mais de 1 (uma) nota 0 (zero) nos itens de cada grupo avaliado

8.2 O Fiscal Administrativo ird apurar o percentual de liberacdo devido em cada medicdo em conformidade com o
procedimento descrito no item 7 deste Anexo VI, sem prejuizo da aplicag@o das sangdes cabiveis.

9.DOCUMENTACAO DE APOIO
9.1 Formulario de Avaliacdo de Qualidade dos Servigos.

9.2.Instrugdes para o preenchimento do Formulario de Avaliagao de Qualidade dos Servigos.

9.3 Relatorio das Instalagdes e quadro-resumo.

9.1. Formulario de Avaliacdo de Qualidade dos Servicos de Nutri¢do ¢ Alimentagao Hospitalar

Contrato nimero: |Unidade: | Periodo: | Data:
Contratada:
Responsavel pela fiscalizagdo:
Fiscal Administrativo:

Grupo 1 — Desempenho Profissional Peso (a) | Nota (b) | Subtotal (c=a x b)
Cumprimento das atividades 40%
Qualificagdo/atendimento ao publico/postura |  30%
Uniformes e identificacdo 30%
Total
Grupo 2 — Desempenho das Atividades P(:s)o 1\?[;;21 (csib;(;t:)l)

Refeicoes servidas 40%

Géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo utilizados | 30%

Condigdes higiénicas e de armazenamento 30%

Total

Peso | Nota | Subtotal
(@ | (b) |[(c=axDb)
Periodicidade da supervisdao 20%

Grupo 3 — Gerenciamento

Gerenciamento das atividades operacionais | 30%

Atendimento as solicitagdes 25%
Salarios, beneficios e obrigagdes trabalhistas | 25%
Total

Peso | Nota | Subtotal
(@ | (b) [(c=axb)
Manutengao preventiva | 50%
Manutencdo corretiva | 50%

Grupo 4 — Manutenciio

Total
NOTA FINAL (somatéria das notas totais para os grupos 1,2,3 e 4)
Nota Assinatura do Nutricionista responsavel pela Fiscalizagao Assinatura do Administrador Fiscal Administrativo | Assinatura do responsavel da
Final: Técnica (matricula e CRN): (matricula e CRA): Contratada:

9.2 Instrugoes para o Preenchimento do Formulario de Avaliacio de Qualidade do Fornecimento de Nutricdo e
Alimentacio Hospitalar

Os itens devem ser avaliados segundo os critérios abaixo. Para cada item que ndo puder ser avaliado no momento, considerar
item NAO AVALIADO e anexar justificativa.

Gr“"‘;,:()‘ﬁ's)s‘;zz:‘lpe“h“ (*) Notas: Muito Bom (3), Bom (2), Regular (1), Ruim (0)




Cumprimento das
atividades

Cumprimento das atividades definidas nas Especificacdes Técnicas dos servigos e no contrato, tais como:
() Programagio das atividades de nutri¢do e alimentagao;

() Elaborag@o de cardapio didrio completo (semanal, quinzenal ou mensal) — frequéncia trimestral, antecedéncia de
30 dias em relag@o ao 1° dia de utilizagdo, compativeis com as esta¢des climaticas;

) Aquisi¢do de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;

) Controle quantitativo e qualitativo dos géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;
) Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

) Pré-preparo e cocgdo dos alimentos;

) Porcionamento uniforme das dietas, utilizando utensilios apropriados;

) Coleta de amostras da alimentag¢@o preparada;

) Transporte interno e distribui¢do nas copas/leitos;

~ N N AN~~~

) Recolhimento dos utensilios e residuos descartados utilizados pelos pacientes, quando houver, conforme prazo
pré-determinado;

() Higienizagdo e limpeza das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na prestagdo dos servigos;
() Controle bacteriolégico dos alimentos;

() Cumprimento das boas praticas ambientais quanto a: uso racional da agua; eficiéncia energética; reducdo de
producdo de residuos alimentares e melhor aproveitamento dos alimentos; programa de coleta seletiva de residuos
solidos; produtos biodegradaveis; controle de poluigdo sonora; destinagdo final de residuos de dleos utilizados em
frituras e cocgdes.

() Suplementarmente para o posto de manipulagdo de dietas especializadas, cumprimento das atividades inerentes a
operacionalizagdo das dietas:

() Planejamento;

() Elaboracdo das prescrigoes dietéticas;
() Preparagdo/manipulagao;

() Acondicionamento;

() Transporte;

(

) Distribuicao das dietas especializadas.

Qualificagdo/Atendimento
ao Publico/Postura

(' ) Qualificagdo e habilitacdo da mao de obra disponibilizada pela Contratada;
() Manipulagdo dos alimentos;

() Suplementarmente, para o posto de manipulacdo de dietas especializadas, profissionais capacitados com
treinamentos especificos para as respectivas atividades;

() Presenca de um nutricionista (exclusivo do lactario) responséavel pela inspe¢do durante todo o processo de
preparo de formula infantil e outras preparagdes produzidas no lactario, para garantir a qualidade do produto a ser
administrado;

() Conduta dos profissionais da Contratada com o ptblico.

Uniformes e identificagdo

() Uso de uniformes em perfeito estado de conservagdo e com aparéncia pessoal adequada;

() Utilizacdo de equipamentos de protecdo individual e uniformes adequados as tarefas que executam e as condigdes
climaticas;

() Os uniformes devem compreender: aventais, jalecos, calgas e blusas de cor clara, calgados fechados, botas
antiderrapantes, rede de malha fina para prote¢@o dos cabelos.

Grupo 2 -
Desempenho das
atividades

(*) Notas: Muito Bom (3), Bom (2), Regular (1), Ruim (0)




Refei¢des
servidas

Conformidade das refei¢cdes servidas com o especificado no contrato e seus anexos para dietas gerais e dietas especiais
destinadas a pacientes adultos e infantis; com destaque para as dietas especiais:

() Apresentagdo mensal do cardapio didrio completo (prazo de entrega, qualidade dos materiais, preparagdes variadas
equilibradas e de boa aparéncia e sabor, nutritivos, proporcionando o aporte caldrico necessario e uma boa aceitagdo por
parte dos pacientes, sanitizados, preferencialmente de facil e rapido preparo, balanceamento nutricional, necessidades
organicas, atendimento aos ajustes demandados e fixagdo do cardapio em local visivel);

() Conformidade das refei¢des servidas com o cardapio aprovado;

() Qualidade das refei¢des servidas (quantidade servida, condigdes higiénico- sanitarias, apresentacdo, porcionamento e
temperatura das refeigdes);

() Planejamento dos cardapios diferenciados aos pacientes em datas especiais;

() Cardapios diferenciados aos pacientes cujo padrio alimentar tenha influéncias de preceitos religiosos, tabus, habitos
alimentares e socioculturais, em consonancia com o estado clinico e nutricional;

() Cumprimento dos horarios de distribui¢do;

() Atendimento as dietas especiais;

Géneros e
produtos
alimenticios e
materiais de

Avaliag@o da qualidade dos géneros e produtos alimenticios, bem como dos materiais de consumo utilizados na execugao do
contrato quanto a:

() Qualidade dos géneros alimenticios (utilizacdo de géneros de primeira qualidade, com registro no Ministério da Saude,
dentro do prazo de validade, de acordo com avaliagdo sensorial — cor, gosto, odor, aparéncia, textura e sabor, em corretas
condigdes as embalagens e com a devida rotulagem);

() Realizagdo de analise laboratorial (coleta, armazenamento e manutencéo diaria de amostras da alimentagdo preparada e
fornecimento mensal do relatorio das andlises bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas realizadas);

C‘?Fsuglo () Aceitagdo das refei¢des servidas por parte dos comensais;
utilizados
() Qualidade dos materiais de consumo utilizados (disponibilizados em quantidade suficiente e qualidade adequada).
Avaliag@o quanto as condi¢des higi€nicas e forma de armazenamento dos géneros e produtos alimenticios ¢ demais materiais
necessarios a execugdo do contrato, e transporte das refeigdes.
() Armazenar os alimentos de forma adequada, respeitando sua natureza e perfectibilidade, ndo os misturando com
produtos de limpeza, reciclaveis e similares;
() Sistematica de armazenamento dos géneros e produtos alimenticios (produtos adequadamente identificados e
Condigdes acondicionados, protegidos contra contaminagdo e mantidos na temperatura correta;
higiénicas e de | () Atender os Pardmetros e Critérios para o Controle Higiénico-Sanitdrios em Estabelecimento de Alimentos”;
armazenamento L. ) - . - e e . . -
() Higienizagdo das instalagdes e utensilios (utensilios, equipamentos, refeitdrio, local de preparagdo e armazenamento dos
alimentos);
Grupo 3 — (*) Notas: Muito Bom (3), Bom (2), Regular (1), Ruim (0)
Gerenciamento i > ’
Periodicidade

da supervisao

() Execugdo de supervisdo por parte da Contratada e na periodicidade acordada.

Gerenciamento
das atividades
operacionais

() Administracdo das atividades operacionais.

() Monitoramento desde a higienizag@o pessoal, ambiental, material, manipulacdo, preparo, identifica¢do e transporte até a
distribuicdo, bem como o controle de temperatura do ambiente, da esterilizagdo, do resfriamento, da refrigeracdo e do
reaquecimento, através de supervisdo técnica, treinamento e reciclagem continua dos

profissionais.

Atendimento as
solicitagdes

() Atendimento as solicita¢cdes do Contratante, conforme condi¢des estabelecidas no contrato.

Grupo 3 —
Gerenciamento

(*) Notas: Muito Bom (3), Bom (2), Regular (1), Ruim (0)

e Comprovagao do cumprimento das obrigagdes trabalhistas por parte da Contratada segundo o contrato.

ALTERACAO
INICIO DA | NO QUADRO cowg;z(? VA- ngglg )
DOCUMENTOS PRESTACAO DE ANUAL MENSAL
EMPREGADOS
Contrato de trabalho X X
Convengao/ Acordo Sentengas normativas X X
Registro empregado (livro com nimero registro e
da
CTPS) X X
RAIS X X




Salarios, beneficios e obrigagdes

recolhimento previdenciario, salario-familia, vale-
transporte, vale-refei¢do, cesta basica, assisténcia
médica e hospitalar e odontologica, seguro de vida,

Folha de pagamento (férias, 13° salério,

contribuicdo sindical)

X X

Havendo a rescisdo de Contrato de Trabalho de um profissional sob este contrato, e substitui¢do por outro, a
Contratada se obriga a apresentar, em relacdo ao empregado cujo contrato se extinguir, os seguintes
documentos:

Termo de Rescisdo de Contrato de Trabalho nos termos da legislagdo em vigor;

trabalhistas Documento de concessao de Aviso-prévio Trabalhado ou Indenizado;
Recibo de entrega da Comunicacao de Dispensa e do Requerimento de Seguro Desemprego;
Guia de Recolhimento Rescisério do FGTS e da Contribuigdo Social em que conste o recolhimento do
FGTS nos casos em que o trabalhador foi dispensado sem justa causa ou em caso de extingdo do
contrato por prazo indeterminado;
Copia do Atestado de Satde Ocupacional (ASO) comprovando a realizagdo de exame médico
demissional.
Grupo 4 - « . . .
Manutengio (*) Notas: Muito Bom (3), Bom (2), Regular (1), Ruim (0)

Manutengao (
preventiva

Avaliagdo quanto as condi¢des de manutencdo de equipamentos e manutengao predial
( ) A manutenc¢do preventiva dos equipamentos por parte da Contratada e na periodicidade acordada;

) A limpeza e o esgotamento das caixas de gordura de forma preventiva por parte da Contratada e na periodicidade
acordada.

Manutengao corretiva

Avaliagdo quanto as condigdes de manutengdo de equipamentos e manutengdo predial
() A manutengio corretiva por parte da Contratada;

() Alimpeza e o esgotamento das caixas de gordura de forma corretiva por parte da Contratada.

*Nota ()

9.3. Relatério das Instalaces e Quadro-resumo do Fornecimento de Nutricio e Alimentacio Hospitalar

Relatério das Instalacoes

Locais de Prestacido dos Nota Final (Somatério das Notas Totais para
Servicos Subtotal Grupo 1 | Subtotal Grupo 2 | Subtotal Grupo 3 | Subtotal Grupo 4 os Grupos 1, 2,3 e 4)
Avalia¢ao
Global

Quadro-resumo
Grupo Més
1/2(3{4|5/6(7(8[9|10|11|12

Média

Grupo 1
Grupo 2
Grupo 3
Grupo 4
Total
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Rio de Janeiro, 23 de dezembro de 2021.

A

Secretaria de Estado da Saude de Ronddnia (SESAU-RO)
Avenida Farquar, n° 2.986, Edificio Palacio Rio Madeira,
Anexo Rio Machado Reto 4

Pedrinhas — Porto Velho — RO

CEP: 76801-470

A/C: Sr. Fernando Rodrigues Maximo
Secretario de Estado da Saude

Assunto: Contrato FGV/SESAU n° 416/2020.

Prezado Senhor,

Encaminhamos o relatério de numero 5701 referente ao Relatério de Valores
Referenciais para a Prestacdo de Servicos de Fornecimento de Alimentagao
Preparada Hospitalar.

Colocamo-nos a disposicdo para prestar 0s esclarecimentos que se facam
necessarios.

Atenciosamente,

André Gustavo Fernandes Lavinas
Superintendente de Pesquisa, Dados e Operacdo — SPDO
Instituto Brasileiro de Economia — IBRE
Fundacao Getulio Vargas — FGV
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RESUMO

Estudo de Valores Referenciais para a Prestacdo de Servicos de Fornecimento de Alimentacao
Preparada Hospitalar — Relatério de Custo Unitério Basico (CUB) — Versédo 03, em conformidade com
0 contrato n® 416/2020, celebrado entre a Fundacédo Getulio Vargas (FGV) e a Secretaria de Estado da
Saude de Rond6nia (SESAU-RO).



\7FGV IBRE

APRESENTACAO DA FUNDACAO GETULIO VARGAS

A Fundacao Getulio Vargas, criada em 1944, é uma instituicdo nacional, privada, sem
fins lucrativos, de carater técnico-cientifico e educativo, dedicada, nos termos do seu
Estatuto Social, as atividades de ensino, pesquisa e informacdo no ambito das
ciéncias sociais, colaborando na solucéo de problemas basicos do desenvolvimento
econdmico e do bem-estar social do pais. Por possuir tais caracteristicas, a FGV é
imune de impostos federais (Decreto-lei 7.170/1944) e declarada de utilidade publica
pelo Governo Federal (Decreto n° 82.474, de 23/10/1978, e Decreto s/n® de
27/05/1992, publicado no DOU de 28/05/1992).

A instituicdo tem como missdo avancgar nas fronteiras do conhecimento na area das
ciéncias sociais e afins (pesquisa), produzindo e transmitindo ideias, dados e
informacdes, além de conserva-los e sistematiza-los (transmissédo de conhecimento),
de modo a contribuir para o desenvolvimento socioecondmico do pais, para a melhoria
dos padrBes éticos nacionais (responsabilidade social) para uma governanca
responsavel e compartilhada e para a insercéo do pais no cenario internacional.

A fundacdo, ao longo destas sete décadas, consolidou-se como um centro de
exceléncia académica com intensa e marcante producao intelectual. Sua estrutura
atual é composta por seis Escolas, um Instituto de Economia e um de
Desenvolvimento Educacional, um Centro de Pesquisa e Documentacdo em Historia

Contemporanea e uma Editora.

Integrando a estrutura organizacional da FGV, em 1951 foi criado o Instituto Brasileiro
de Economia (IBRE), sendo o mesmo responsavel pela apuracao e analise dos dados
econdbmicos, financeiros e empresariais mais utilizados no pais, tendo sido pioneiro
no calculo do PIB brasileiro. Notabiliza-se também por outras atividades, como a
elaboracao de sondagens dos principais setores da economia, a estimac¢ao do nucleo
de inflacdo (core inflation) e outros estudos que formam uma radiografia completa do
comportamento de curto prazo da economia brasileira. Os servigos séo prestados por
um quadro técnico altamente qualificado que fornece subsidios imprescindiveis ao
gestor de negdcios publicos e privados.
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APRESENTACAO DO INSTITUTO BRASILEIRO DE ECONOMIA

Precursora da economia quantitativa no pais, a Fundacdo Getulio Vargas criou, em
1951, o Instituto Brasileiro de Economia (FGV IBRE), que com sua equipe técnica
multidisciplinar capta mensalmente mais de 350 mil pregos e dados de natureza
econbmica de 17 mil informantes distribuidos em todas as capitais do pais. A partir
desses dados, gera informacdes econdmicas, financeiras, agricolas e empresariais,
base da esséncia dos seus produtos e servicos. Essas informacfes tém sido

excepcionais na formulacdo de balizadores estratégicos a gestdo de negécios
publicos e privados.

Desde sua criacdo, o FGV IBRE desenvolveu trabalhos destinados a apuracao de
diversos indices econbmicos, tornando-se referéncia no Brasil e no mundo. A
credibilidade dos indices apurados pelo FGV IBRE constata-se pelo fato de que,
durante muitos anos, 0os numeros apurados pelo instituto serviram de base ao
Governo para o célculo da inflagdo e para o estabelecimento de precos oficiais.

O indice Geral de Precos — Disponibilidade Interna (IGP-DI) é o mais tradicional indice
de precos do pais. Ha mais de meio século vem sendo utilizado como indicador Unico
das variacfes do poder de compra da moeda nacional. A abrangéncia, a credibilidade
e a regularidade da apuracao do IGP-DI acabaram por torna-lo o indice mais utilizado
para 0 reajuste de contratos e correcdo do valor patrimonial de ativos. Seus
componentes, o indice de Precos ao Produtor Amplo (IPA), o indice de Precos ao
Consumidor (IPC) e o indice Nacional de Custo da Construcdo (INCC), bem como
seus respectivos subindices, também sao muito utilizados para a indexacao de pre¢os
de bens e servicos quando se faz necessario 0 uso de indexadores mais especificos.

Além dos indices supradescritos, o FGV IBRE pesquisa e apura indices setoriais sob
demanda especifica, entre os quais se destacam os dos setores rodoviario, portudrio,
ferroviario, hidrelétrico, petrolifero, de vigilancia e seguranca e de limpeza. Estes
indices constituem-se em referenciais basicos para as empresas desses setores, bem
como de empresas com as quais estas se relacionam, nos reajustamentos contratuais
e na atualizacdo de precos e tarifas. Os 6rgdos governamentais das esferas federal,
estadual e municipal, por sua vez, valem-se destes referenciais para elaborar e
atualizar orcamentos, balizar licitagcdes, reajustar contratos ou elaborar aditivos a
contratos existentes visando a preservacao do equilibrio financeiro dos mesmos.

O FGV IBRE notabiliza-se, ainda, pela apuracéo de indicadores qualitativos a partir
de sondagens, entre 0s quais se destacam o das Expectativas do Consumidor e o da
Indastria de Transformacéo.

Os indices, as sondagens e as pesquisas econdmicas aplicadas e elaboradas pelo
IBRE sé&o importantes instrumentos de apoio para a analise da situacado da economia
e das tendéncias das principais variaveis macroeconémicas, especialmente as que se
referem ao comportamento dos precos.
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Pode-se afirmar que os indices e precos apurados pelo FGV IBRE séo verdadeiros
nortes para a atuagédo economica no Brasil. A credibilidade que conquistaram perante
a sociedade e o Governo € um reflexo da competéncia e da seriedade com que sao
produzidos.

Vale frisar, ainda, que o Instituto Brasileiro de Economia da Fundacéo Getulio Vargas
dispbe de estrutura impar na realizagcéo das atividades de pesquisa de precos, sejam
estas relacionadas aos cenarios nacional, regional ou setorial, no atacado ou no
varejo. Sao coletados precos em todos os estados nacionais, por meio de escritorios
regionais e postos avancados localizados em todas as capitais do pais.
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APRESENTACAO DO CLIENTE

A Secretaria de Estado da Saude de Rondonia (SESAU-RO) possui estrutura
organizacional assentada pelo Decreto n° 9.997, de 03 de julho de 2002, e seguintes.
Desempenha papel importante no financiamento, na organizagao e na manutengao
do Sistema Unico de Satde (SUS) no Estado de Rond6énia, assumindo a
responsabilidade de garantir acesso aos usuarios do SUS junto as a¢fes de saude de
meédia e alta complexidade, priorizando as acdes preventivas e democratizando as
informacdes relevantes para a orientacao de riscos de saude a populacao.

A SESAU-RO tem a missédo de promover servicos de saude humanizados e com
qualidade aos usuarios, otimizando os recursos humanos, financeiros e materiais,
garantindo os principios constitucionais e das demais legislacdes, nos diversos niveis
de atencdo, fortalecendo a regionalizacdo e a municipalizagdo do SUS no
estado de Rondonia.

Adicionalmente, a SESAU-RO vislumbra o fornecimento do sistema de saulde
estruturado, regionalizado e hierarquizado, concedendo a populag¢éo rondoniense o
pleno funcionamento dos servicos de saude, garantindo a efetivacdo do plano e as
pactuacdes previstas como estratégias para implementacdo do SUS, tornando o
estado de Rond6nia um modelo em saude.

s

A SESAU-RO é responsavel pela articulacdo e pelo planejamento de acdes
desenvolvidas em cinco secdes regionais distribuidas pelo estado. Administra, ainda,
as seguintes Unidades de Saude:

= Hospital de Base Dr. Ary Pinheiro;

= Hospital Infantil S&o Cosme e Damiao;

= Hospital Estadual e Pronto Socorro Jo&o Paulo II;

= Policlinica Oswaldo Cruz;

= Hospital Regional de Buritis; e

= Hospital Regional da Extrema.
Além disso, apoia e controla endemias tropicais por meio do Centro de Medicina
Tropical de Rondbénia (Cemetron) e assessora a Fundacdo de Hematologia e
Hemoterapia de Rondbénia (Fhemeron). Cabe ainda a SESAU-RO auxiliar no controle
de ocorréncias de doencas, no controle e na qualidade dos medicamentos, na

realizagdo de exames, na vigilancia quanto a conservacgdo e a venda de alimentos,
bem como no controle de endemias em todo o estado.
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INTRODUCAO

O presente documento abrange o Custo Unitario Basico (CUB) da Prestacdo de
Servigcos de Fornecimento de Alimentagcéo Preparada Hospitalar, o qual consiste na
determinacao de valores referenciais relativos a prestacdo de servigos continuados,
orientados pela 6tica do prestador do servigo.

Os valores citados, os quais tém referéncia em Janeiro/2021%, estdo compreendidos
em planilhas de formacao de precos, relativas ao custo de méo de obra e demais
custos e desembolsos pertinentes a execucédo do servico. Cumpre esclarecer que
esses custos, a rigor, estdo em plena conformidade com as legisla¢des vigentes no
pais nas esferas trabalhista, previdenciaria e tributaria e nas demais legislacdes que,
por forga da atividade, venham a ser determinantes para o seu cumprimento.

Compreendidos esses esclarecimentos, a metodologia de calculo estipulada para a
Prestacdo de Servigos de Fornecimento de Alimentagcdo Preparada Hospitalar
abrange distintas unidades de medida, contemplando cada tipo de refeicdo com
producdo nas dependéncias do Contratante e, em alguns casos, COmMo 0O anexo
Assisténcia Médica Intensiva (AMI), o Hospital Infantil Cosme e Damido e o Hospital
de Campanha de Atendimento a COVID-19, a producéo é realizada nas dependéncias
da Contratada, apresentando, assim, o custo da R$/Refeicdo individual por
comensal, ou seja, pelo namero de leitos.

Tecnicamente, o resultado a ser demonstrado representa o custo unitario total,
compreendidos os encargos decorrentes da contratacdo de méo de obra, a aquisicao
de insumos e servicos inerentes a prestacdo do servico, além dos custos indiretos,
tributos e lucros intrinsecos ao fornecimento de alimentagdo hospitalar.

Face as consideracdes supracitadas, o presente estudo apresenta o valor referencial
visando ao fornecimento da alimentacdo, com um cardapio balanceado dentro das
condi¢cBes higiénico-sanitarias adequadas, conforme determina a RDC n° 216, de 15
de setembro de 2004, e a RDC n° 52, de 29 de setembro de 2014, ambas expedidas
pela Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa) do
Ministério da Saude, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servicos de Alimentacdo, englobando a operacionalizacdo e a distribuicdo da
alimentacdo para pacientes adultos e infantis, compreendendo as dietas gerais e
especiais, a alimentacéo para a equipe assistencial multiprofissional e a alimentacéo
para os acompanhantes legalmente instituidos nas seguintes leis:

= Lei n° 106, de 14 de setembro de 2009, da Assembleia da Republica, que
estabelece o regime do acompanhamento familiar de criancas, pessoas em
situacao de dependéncia e pessoa com doenca incuravel em estado avancado
e em estado final de vida em hospital ou Unidade de Saude;

= Lei Federal n® 11.108, de 07 de abril de 2005, que dispde que as parturientes
€ assegurado o direito a acompanhante durante o trabalho de parto e pds-parto
nos hospitais publicos e conveniados com o Sistema Unico de Salde (SUS). O
acompanhante tera direito a acomodacdes adequadas e as principais refeicoes;

1 Cumpre esclarecer que os precos dos insumos foram reajustados de acordo com o indice mais aderente ao produto.
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» Lei Federal n® 13.146, de 06 de julho de 2015, que dispde que a pessoa com
deficiéncia internada ou em observacdo € assegurado o direito a
acompanhante ou a atendente pessoal, devendo o 6rgédo ou a instituicdo de
saude proporcionar condicbes adequadas para sua permanéncia em tempo
integral;

= Lei Federal n° 8.069, de 13 de junho de 1990 (Estatuto da Crianca e do
Adolescente); e

= Lei Federal n°® 10.741, de 1° de outubro de 2003 (Estatuto do Idoso), que
determina que, para o idoso internado ou em observagdo, € assegurado o
direito a acompanhante, devendo o 6rgéo de saude proporcionar as condicdes
adequadas para a sua permanéncia em tempo integral.

1. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DOS SERVICOS
Na Prestacéo de Servicos de Fornecimento de Alimentacdo Preparada Hospitalar, os
resultados referenciais apresentados abrangem as seguintes dietas:
= Dieta geral;
= Dieta leve/hipocalérica;
» Dieta branda/ hipossaddica;
= Dieta pastosa;
» Dieta liquida e semiliquida;
= Dieta liquida restrita/liquida sem residuos/liquida de prova;
= Dieta hipercaldrica e hiperproteica;
= Dieta hipercalérica; e
» Dieta para diabéticos.
Em relacdo as demais dietas que possam ser utilizadas, como, por exemplo, as sem

gliten e sem lactose, recomenda-se considerar as modificacdes a partir daquela que
mais se assemelha no que diz respeito a sua composi¢cdo, volume e consisténcia.

hY

Assim, o valor dessa dieta, quando ndo descrita, serA o mais aderente a sua
composicao, ou seja:

= Dieta sem gluten e sem lactose (valor da dieta geral).
2. COMPOSICAO DOS RESULTADOS

A Prestacao de Servigos de Fornecimento de Alimentacdo Preparada Hospitalar tem
por objetivo fornecer uma alimentacdo que atenda as necessidades caldricas dos
individuos, assegurando a qualidade da refeicdo a ser servida. Desse modo, adotou-
se como padrdo para 0s servigos prestados o porcionamento e a distribuicdo das
refeicGes? em bandejas térmicas/bandejas aluminizadas ou em bandejas de isopor

2 Para a distribuicdo das refeicGes, o Contratante devera negociar com a Contratada qual sera a forma de distribuicdo que sera
utilizada na Unidade Hospitalar, cabendo ao nutricionista fiscal do contrato efetuar a avaliagdo quanto a melhor forma de
utilizac&o, justificando a Contratada sua recomendag&o por bandejas térmicas, bandejas aluminizadas ou bandejas de isopor,
assim como, os respectivos recipientes para a distribuicdo de liquidos (polipropileno ou isopor), desde que este fornecimento
proporcione maior conforto e maior seguranca aos comensais no que diz respeito a oferta de volume e as condi¢bes de
temperaturas.
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com divisérias, com 0s respectivos descartaveis ou recipientes descartaveis de
polipropileno nas capacidades de 100 ml, 200 ml, 300 ml ou 500 ml.

Os valores referenciais a serem apresentados no capitulo Il compreendem os custos
com a aquisicao dos géneros alimenticios, englobando méo de obra, equipamentos,
utensilios, controles de seguranga alimentar, consumo de gas, materiais de higiene e
demais insumos necessarios a execucao dos servicos, assim como 0S custos com a
manutencao das instalacfes e dos equipamentos destinados a operacionalizacdo dos
servicos de nutricdo e alimentacao, prevendo uma equipe de manutencdo composta
de pedreiro, mecanico de manutencéo elétrica e mecanico de manutencdo mecanica
para sanar reparos, adequacdes e adaptacdes necessarias ao bom desempenho dos
Servigos.

Para os resultados referenciais apresentados neste estudo, foi adotado como fonte de
referéncia o cardapio diario padrdo® apresentado no caderno de Prestacdo de
Servicos de Alimentacdo e Nutricdo Hospitalar — Vol. 08, ano 2018, do CadTerc,
levando em consideracao as necessidades energéticas diarias requeridas, de acordo
com a idade e a atividade do individuo, segundo o Recommended Dietary Allowances
(RDA), revisdo 1989, e a relacdo de géneros e produtos alimenticios padronizados,
com 0s respectivos consumos per capita e frequéncia de utilizacdo constantes na
Resolucdo SAMSP 16/98, e suas alteracdes. Cabe destacar, ainda, que foram
realizadas adaptacoes frente a realidade apresentada para o estado e a partir de
questionarios emitidos as Unidades de Saude. Com isso, os cardapios foram
validados pelos nutricionistas atuantes. No Apéndice | estdo demonstrados os per
capita referentes a Resolucdo SAMSP 16/98, e suas alteracdes.

2.1. Criancas de 01 a 12 Anos

O balanceamento nutricional da alimentacédo infantil devera estar na proporcdo
adequada de calorias e de nutrientes (carboidratos, proteinas, gorduras, vitaminas e
sais minerais) necessarios para garantir o perfeito crescimento e desenvolvimento da
crianca, atendendo a Ingestao Diaria Recomendada (IDR) para cada faixa etaria.

A alimentacado infantil ndo difere da alimentacdo padrdo do adulto, mas reserva
algumas particularidades que devem ser respeitadas nas terapias nutricionais
aplicadas.

A distribuicdo da dieta para paciente infantil devera ser efetuada em 6 (seis) refeicbes
diarias: desjejum, colacdo, almoco, merenda, jantar e ceia, em horarios regulares e
definidos pelo Contratante.

Para pacientes acima de 01 ano que necessitem de um maior aporte nutricional,
contemplando acima de 6 (seis) refeicdes diarias, estas deverdo ser autorizadas pelo
servi¢o de nutricdo e sua identificacdo devera constar no mapa mensal de refei¢oes,
assim como o tipo de refeicdo servida e a quantidade, a fim de que possa ser faturado
pela Contratada.

3 Tal decis&o deve-se ao fato de n&o se ter obtido referéncia fundamentada em relagéo aos cardapios e suas caracteristicas,
bem como as informacdes relacionadas as gramaturas in natura dos produtos especificos para o estado de Rondonia,
contemplados na composi¢éo das refei¢des.
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Para a distribuicdo das refei¢cbes, a quantidade a ser ofertada aos pacientes devera
seguir as seguintes recomendacdes:

= Suco de frutas no volume de 200 ml,
= Mingau no volume de 250 ml;

= Papa de frutas no volume de 100 ml;
» Cha de ervas no volume de 250 ml;
= Sopa no volume minimo de 250 g

2.2. Criancas até 06 Anos

Os utensilios devem ser adequados e escolhidos com o intuito de dar maior conforto
e seguranca a crianca.

Para a distribuicdo das refei¢cbes, a quantidade a ser ofertada aos pacientes devera
seguir as seguintes recomendacdes:

= Suco de frutas no volume de 200 ml;

= Mingau no volume de 250 ml;

= Papa de frutas no volume de 100 ml;

= Cha de ervas no volume de 250 ml;

= Sopa no volume minimo de 250 g.
Outro fator importante é que as temperaturas extremas deverdo ser evitadas, pois

nesta fase a palatabilidade da crianca é agucada e evidencia prontamente a detec¢ao
de sabores, principalmente os estranhos ao seu paladar.

2.3. Criancgas a partir de 06 Anos

Para esta faixa etaria deve-se:

= Atentar-se a anorexia, que pode estar associada a caréncia de vitaminas e
minerais, em especial o ferro. O crescimento nesta faixa etaria € lento, porém
constante, e acompanha o aumento na ingestéo alimentar;

= Manter preparacfes variadas a fim de provocar a estimulacéo sensorial; e

= Ter em vista que a alimentacdo devera fornecer nutrientes adequados por meio
de alimentos apetitosos e preparados com seguranca, considerando 0s
padrdes de desenvolvimento cultural no planejamento de cardapios.

Para a distribuicdo das refeicdes, a quantidade a ser ofertada aos pacientes devera
seguir as seguintes recomendacoes:

= Suco de frutas no volume de 200 ml;

= Mingau no volume de 250 ml;

= Papa de frutas no volume de 100 ml;

= Cha de ervas no volume de 250 ml;

= Sopa no volume minimo de 250 g.

21



\7FGV IBRE

2.4. Acompanhantes, Funcionarios/Servidores, Equipe Médica e Residentes

A refeicdo destinada aos acompanhantes, sera fornecida nos padrdes estabelecidos
para o paciente da dieta geral, adequando-se, sempre que possivel, aos habitos
alimentares da comunidade e a realidade de cada Unidade Hospitalar, sendo
distribuida em trés* refeicées diarias, com direito a uma porcéo de proteina ou a opcéo
do dia, compreendendo as refeicbes desjejum, merenda da tarde ou ceia, almogo e
jantar, e em horérios regulares, fornecendo no minimo 2.700 (duas mil e setecentas)
calorias por dia.

Para acompanhantes que fazem parte do Projeto Canguru ou
acompanhantes/pacientes idosos, gestantes ou nutrizes que necessitem de um maior
aporte nutricional, contemplando acima de 3 (trés) refei¢cdes diarias, estas deveréo ser
avaliadas e autorizadas pelo servico de nutricdo e sua identificacdo devera constar no
mapa mensal de refei¢bes, assim como o tipo de refei¢cdo servida e o nUmero de vezes
em que foi fornecida, para que possa ser faturado pela Contratada.

Ressalta-se que para as acompanhantes gravidas ou puérperas serdo ofertadas
6 (seis) refeicbes: desjejum, colacdo, almogo, merenda, jantar e ceia.

Para funcionarios/servidores, voluntarios e residentes, a refeicdo devera seguir a
padronizacao de alimentacao hospitalar de acordo com o cardapio do dia (dieta geral),
sendo ele estabelecido pela Contratada e fiscalizado pelo nutricionista responsavel
pela Unidade de Saude. Cumpre esclarecer que todas as diretrizes de fornecimento
da refeicdo, bem como o numero de refeicdes por direito dos plantonistas deverédo
atender aos critérios estabelecidos pela Nota Técnica n® 05/2021/CAIS-CEN,
expedida pela Secretaria de Estado da Saude de Ronddnia em 31 de maio de 2021.

2.5. Classificacao das Dietas
2.5.1. Dieta Geral

O cardapio da dieta geral podera servir de base para a composi¢ao das demais dietas,
considerando as caracteristicas especificas de cada uma delas, como a idade do
paciente, a restricdo a alimentos, a consisténcia, a gramatura, a frequéncia, o valor
caldrico e o tipo de preparacdo em que a dieta sera servida.

a) Paciente infantil

A distribuicdo da dieta geral para paciente infantil devera ser efetuada em 06 refeicoes
diarias: desjejum, colacdo, almoco, jantar, merenda e ceia, em horarios regulares.

O cardapio apresentado no Quadro 1 devera ser adequado a esta fase, levando em
consideracdo a gramatura e a frequéncia da utilizagéo.

4 As refeicGes serdo proporcionadas aos funcionarios/servidores, residentes e equipe médica de acordo com a jornada de
trabalho de atuagé&o do profissional, além disso, dever&o seguir os requerimentos de horéarios estipulados pela gestao hospitalar.
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b) Paciente adulto

Esta dieta € destinada a pacientes adultos que necessitam de uma alimentacao
normal, sem restricdo a qualquer nutriente e sem necessidade de acréscimos
nutricionais.

= Distribuicdo: em 06 refeicbes diarias (desjejum, colag¢do, almoco, merenda,
jantar e ceia) em horarios regulares, fornecendo em média 2.700 calorias por
dia, conforme quadro a seguir.

Quadro 1: Composicédo do cardapio — Dieta geral

Refeicao Composicao

Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou bebida a base de extrato de soja ou outros);
Desjejum P&o (francés ou de forma ou bisnaga ou outros) com margarina ou margarina em saché;
Fruta natural.

Colagdo logurte ou mingau ou vitamina de frutas ou bebidas a base de extrato de soja.

Arroz;

Feijdo ou leguminosas;

Carne bovina ou aves ou peixe;

Almoco e jantar | Guarni¢do — a base de legumes ou vegetais folhosos ou massas;

Salada: folhas ou legumes ou leguminosas;

Sobremesa: fruta alternada com doce;

Suco de frutas natural (polpa) — diversos sabores.

Bebida lactea (leite com café ou achocolatado em embalagem individual ou iogurte em
embalagem individual ou bebida a base de soja e outros);

Merenda . ; ~ ; . .
P&es variados ou bolacha ou torradas em saché com frios ou margarina ou manteiga em
saché.

Ceia Bebida lactea (leite com café ou achocolatado e outros) ou chd;

Bolachas ou biscoitos ou torradas ou outros em saché com margarina ou manteiga em saché.

Fonte: FGV IBRE.
2.5.2. Dieta Leve

Esta dieta € destinada a pacientes com problemas de degluticdo e intolerancia a
alimentos sélidos, em pré-preparo de exames, bem como pré e pds-operatorios.
Devera fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as
seguintes caracteristicas:

= Distribuicdo: 06 refeicBes diarias (desjejum, colacdo, almoco, merenda, jantar
e ceia);
= Composicao das refeicBes: sopa contendo carne ou substituto, leguminosa

(feijao preto etc.), dois tipos de vegetais (um folhoso e outro leguminoso) e um
tipo de cereal (arroz, macarrédo, fuba etc.); e

» Esta dieta prevé a inclusdo de suplementos/médulos nutricionais,
disponibilizados pelo Contratante, em quantidades suficientes para cobrir as
necessidades nutricionais dos pacientes e atingir o minimo calorico
estabelecido e recomendado para este tipo de dieta.

No quadro a seguir, apresenta-se 0 modelo de cardapio para pacientes com dieta leve.
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Quadro 2: Composicédo do cardapio — Dieta leve ou hipocalorica

Refeicbes ‘ Composicéo

Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou outros);

Desjejum Bolachas ou biscoitos ou torradas em saché com margarina ou manteiga em saché;
01 fruta.
Colagéo Vitamina ou suco natural ou mingau etc.

Sopa (variada);

Puré de legumes ou feculentos;

Almoco e jantar Carne bovina ou aves ou peixes desfiados ou moidos ou ovo poché;

Sobremesa (doce de consisténcia pastosa ou fruta cozida);

Suco de fruta natural (polpa) — diversos sabores.

Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou outros);

Bolachas ou biscoitos ou torradas em saché com margarina ou manteiga em saché.

Merenda e ceia

Fonte: FGV IBRE.
2.5.3. Dieta Branda

Esta dieta é destinada a pacientes com problemas mecéanicos de ingestéo, digestao,
mastigacdo e degluticdo que impecam a utilizacdo da dieta geral, havendo, assim, a
necessidade de abrandar os alimentos por processos mecanicos ou de cocgéo para
melhor aceitabilidade.

= Distribuicdo: 06 refeicBes diarias (desjejum, colagdo, almogo, merenda, jantar
e ceia); e

= Composicao: o almogo e o jantar dever&do apresentar as mesmas preparacoes
da dieta leve, usando, sempre que possivel, 0s mesmos ingredientes.

Para esta dieta devera se observar as seguintes ressalvas:
= Incluir apenas o caldo do feijao;
= N&o servir vegetais crus nas saladas;

= Evitar frutas muito acidas e as de consisténcia dura que, todavia, poderao ser
servidas depois de cozidas;

= Restringir alimentos com condimentos fortes que possam provocar distensao
gasosa,; e

= N3&o servir frituras, embutidos e doces concentrados.
2.5.4. Dieta Pastosa

Esta dieta € destinada a pacientes com problemas de mastigacao e degluticdo, em
alguns casos de pos-operatério e em casos neurologicos. Devera fornecer calorias de
acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

= Distribuicdo: 06 refeicGes diarias (desjejum, colacdo, almoco, merenda, jantar
e ceia); e

= Na composicao das refeigbes, devem ser utilizados os mesmos alimentos da
dieta liquida, transformando sua consisténcia em pastosa.
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2.5.5. Dieta Liquida ou Semiliquida

Esta dieta € destinada a pacientes com problemas graves de mastigacao e degluticéo,
em casos de afeccdo do trato digestivo (boca e esbéfago), nos pré e pos-operatorios,
e em determinados preparos de exames. Devera fornecer calorias de acordo com as
necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

= Consisténcia: liquida, considerando que os alimentos e as preparacdes desta
dieta devem ser liquidificados;

= Distribuicdo: 06 refeicdes diarias (desjejum, colacdo, almoco, merenda, jantar
e ceia);

* Incluem-se nesta classificacdo a dieta liquida restrita e a liquida completa,
atribuindo a composicéo de seus cardapios e suas especificacdes ao setor de
nutricdo. Seu faturamento serd equivalente ao valor da dieta liquida ou
semiliquida; e

» Esta dieta prevé a inclusdo de suplementos/médulos nutricionais
disponibilizados pelo Contratante em quantidades suficientes para cobrirem as
necessidades nutricionais do paciente e atingirem o minimo caldrico
estabelecido para este tipo de dieta.

2.5.6. Dieta Liquida Restrita, sem Residuos e de Prova

A dieta liquida restrita ou sem residuos tem como caracteristica a presenca de agua,
liquidos claros e carboidratos, com a finalidade de manter a hidratacdo com a minima
formacao de residuos intestinais.

J& a dieta liquida de prova € destinada a pacientes que serdo submetidos a exames,
cuja alimentacdo devera ser livre de residuos. E indicada para preparo de exames
como colonoscopia e enema opaco e preparo de cirurgias do trato gastrointestinal.

2.5.7. Dieta Hipercal6rica e Hiperproteica

Esta dieta é destinada a pacientes que apresentam condi¢cdes hipermetabdlicas e
infecciosas (portadores de HIV, cancer/quimioterapia, dialise/hemodialise,
transplante, queimaduras etc.), com as necessidades nutricionais aumentadas e
diferenciadas.

O cardapio e a consisténcia deverdo ser os mesmos da dieta geral, embora acrescidos
de alguns alimentos e com porc¢des diferenciadas.

No quadro a seguir é apresentado o modelo de cardapio para pacientes com dieta
hipercalorica e hiperproteica.
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Quadro 3: Composicédo do cardapio — Hipercaldrica e hiperproteica

Refeicao ‘ Composicao

Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou outros);

P&o (francés ou de forma ou bisnaga ou outros) com margarina/manteiga e frios com
baixo indice de gordura saturada;

Fruta natural.

Desjejum

Colacao logurte ou mingau ou vitamina de frutas ou bebidas a base de extrato de soja.

Arroz,

Feijao ou leguminosas;

Sopa;

Duas porc¢Bes de carne bovina ou aves ou peixe ou ovos;

Guarnicdo a base de legumes ou vegetais folhosos ou massas;

Salada: folhas, legumes ou leguminosas;

Sobremesa: fruta alternada com doce;

Suco de frutas natural (polpa) — diversos sabores.

Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou iogurte ou bebida a base de soja ou
outros);

Merenda e ceia P&es variados ou bolacha ou torradas em saché com margarina/manteiga em saché e
frios com baixo indice de gordura saturada;

Fruta da estacgéo.

Almoco e jantar

Fonte: FGV IBRE.
2.5.8. Dieta Hipercaldrica

Esta dieta é destinada a pacientes que apresentam condicfes hipermetabdlicas com
necessidades caldricas aumentadas e a pacientes psiquiatricos com polifagia
(aumento de apetite) devido ao uso continuo de moderadores de humor.

= Distribuicdo: 06 refeicBes diarias (desjejum, colagcdo, almoco, merenda, jantar
e ceia);

= O almoco e o jantar deverdo ser servidos em duas embalagens descartaveis
com trés divisorias, com tampa, totalizando a capacidade aproximada de
1.800 ml;

= A consisténcia das refeicdes devera ser a mesma da dieta geral;
= As porgOes deverdo ser maiores do que as da dieta geral; e
= Esta dieta ndo € aplicada a pacientes infantis.

O quadro a seguir apresenta a composicao das refeicoes.
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Quadro 4: Composicao do cardapio — Hipercalérica

Refeicao ‘ Composicao ‘
Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou bebida a base de extrato de soja ou
outros);
02 pées (francés ou de forma ou bisnaga ou outros) com margarina/manteiga em saché;
Fruta natural (polpa) — diversos sabores.
Colacao logurte ou mingau ou vitamina de frutas ou bebidas a base de extrato de soja.
Duas porc¢des de arroz;
Duas por¢@es de feijdo ou leguminosas;
Sopa;
Carne bovina ou aves ou peixe ou ovos;
Duas guarniges:
- Guarnicdo 1: composta de puré & base de legumes ou macarrdo ou farofa;
- Guarnicéo 2: composta de legumes ou vegetais folhosos.
Salada: folhas, legumes ou leguminosas;
Sobremesa: fruta alternada com doce;
Suco de frutas natural — diversos sabores.
Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou iogurte ou bebida a base de soja ou
outros);

Desjejum

Almoco e jantar

Merenda Lo . ~ " .
Dois pées variados ou duas porc¢8es ou bolacha ou torradas em saché com frios ou
margarina/manteiga em saché.
Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou iogurte ou outros);

Ceia Dois péaes variados ou duas porcdes de bolacha ou torradas em saché com frios ou

margarina/manteiga em saché;
Fruta da estacéo.

Fonte: FGV IBRE.
2.5.9. Dieta Hipocalorica

Destina-se a pacientes com obesidade que necessitam perder peso, evitando o
acumulo de gorduras no tecido adiposo.

As dietas hipocaldricas terdo o seu Valor Cal6rico Total (VCT) determinado por meio
de calculos efetuados pelos nutricionistas do Contratante, a partir da avaliacdo
nutricional. Exemplo de dieta hipocal6rica de cardapio de 1.200 calorias.

No quadro a seguir é apresentado o modelo de cardapio para pacientes com dieta
hipocaldrica.

Quadro 5: Composic¢éo do cardapio — Hipocalorica

Refeicao ‘ Composicao
Leite desnatado;
01 porgéo de péo francés;

Desjejum 01 unidade de margarina/manteiga em saché;
Fruta da estacéo.
Colacao 01 porcéo pequena de fruta.

Uma porgéo de arroz;

Prato principal: uma por¢do pequena de carne bovina ou aves ou peixe ou ovos;
Almoco e jantar Guarnicdo: 3 colheres de sopa de vegetais folhosos cozidos;

Salada: folhas a vontade;

Fruta da estacéo.

Uma porgéo de iogurte desnatado;

Merenda 01 porcéo de pao francés;
01 unidade de margarina/manteiga em saché.
Ceia Fruta da estacéo.

Fonte: FGV IBRE.
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RONDGNIA

SESAU

2.5.10. Dieta Diabéticos

Esta dieta € destinada a manter os niveis de glicose sanguinea dentro dos parametros
de normalidade, suprindo as calorias necessérias para conservar ou alcangar o peso
ideal em adultos, manter indices de crescimento normal e de desenvolvimento em
criancas e adolescentes, promovendo o aumento das necessidades metabdlicas
durante a gravidez e lactacdo ou para a recuperacdo de doencas catabdlicas. Esta
dieta é indicada para individuos diabéticos do tipo I, tipo Il, gestante diabética ou
diabetes gestacional, utilizando os percentuais dentro do padrdo normal.

As dietas para diabéticos deverdo atender as recomendac¢fes da Sociedade Brasileira
de Diabetes.

As refeicBes podem ter consisténcia normal, branda, leve ou liquida e atender ao valor
calorico prescrito para cada uma delas, devendo ser fracionada em seis refeicdes
por dia.

No quadro a seguir € apresentado o modelo de cardapio para pacientes diabéticos.

Quadro 6: Composicdo do cardapio — Diabéticos
Refeicao Composicao

Bebida lactea (leite desnatado com café com adocante ou achocolatado diet e outros
diet);

Desjejum P&o (francés ou bisnaga ou de forma integral ou com fibras) com margarina/manteiga
ou geleia diet em saché ou queijo fresco ou ricota;

Fruta da estacao.

Colacao Mingau ou vitamina de frutas ou iogurte light/diet ou bebida a base de soja light/diet.

Arroz;

Feijao ou leguminosas;

Carne bovina ou aves ou peixe ou ovo;

Almoco Duas porc¢@es de guarnicdo — sendo uma a base de vegetais folhosos e outra a base de
e jantar legumes ou leguminosas;

Salada: folhas e legumes;

Sobremesa: fruta alternada com doce diet/light (maximo trés vezes na semana);

Suco de frutas natural (polpa) — diversos sabores.

Bebida lactea (leite desnatado com café com adogante ou achocolatado diet ou iogurte
light/diet ou bebida a base de soja light/diet ou outros) em embalagem individual;

Merenda Pées variados ou bolacha ou torradas em saché;
Com frios ou margarina ou geleia diet em saché.
Ceia logurte light/diet ou leite desnatado com café ou achocolatado diet ou ché;

Bolacha ou torrada integral em saché com margarina ou geleia diet em saché.

Fonte: FGV IBRE.
2.5.11. Dieta Hipossoddica

Destinada aos pacientes que necessitam de controle do sodio para a prevencgao e o
controle de edemas, problemas renais e hipertensao.

O cardapio e a consisténcia devem ser os mesmos da dieta geral, com a reducéo do
sal de cozinha, oferecendo sachés individualizados (1g) de adic&o de sal.

Para esta dieta, fica proibida a utilizacdo de temperos prontos, devendo ser
substituidos temperos naturais.

Devem garantir o mesmo aporte caldrico da dieta geral, atendendo a consisténcia
requerida (dieta branda, leve ou liquida).
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2.5.12. Dieta Hipocolesterolémica

Destinada aos pacientes que necessitam de restricdo de alimentos ricos em colesterol
e gorduras saturadas, tais como: carnes gordurosas, bacon, banha, embutidos, pele
de frango, Oleo de dendé, gordura de coco, manteiga de cacau, queijos gordurosos,
laticinios integrais, produtos de panificacdo com creme, gordura vegetal hidrogenada
e alimentos preparados com a mesma, frutos do mar, gema de ovo e outros.

Recomenda-se o aumento de fibras solUveis na dieta.
2.5.13. Dieta Rica em Fibra ou Laxativa

Destinada aos pacientes que apresentam obstipacao intestinal ou com necessidades
elevadas de fibras.

Na elaborac&o dessas dietas deveréo ser acrescidos:
= Desjejum, merenda e ceia: biscoitos ricos em fibras ou de cereal integral;
= Almoco e jantar: uma porgéo extra de verdura ou legumes ricos em fibra; e
» Sobremesa: deve ser a base de fruta crua rica em fibra.

As recomendacdes dietéticas para este tipo de dieta sdo aproximadamente de 20 g a
35 g de fibra dietética por dia para pacientes adultos. Para pacientes infantis (acima
de 02 anos), somar a idade mais 5 g.

2.5.14. Outras Dietas Especiais

A Contratada devera seguir o Manual de Dietas do Servico de Nutricdo e Dietética
(SND) para atender as dietas especiais e especificas de cada Unidade Hospitalar ou
apresentar um manual de dietas para a aprovacao do Contratante.

Para os casos de dietas especificas, como constipantes, laxativas, neutropénica,
Doencga Renal Cronica (DRC), Doenga Renal Dialisada (DRD) e outras, estas deveréo
atender a prescricdo nutricional e seu cardapio. Além disso, a composicao das
refeicdbes sofrera alteracbes a partir do cardapio especificado da dieta geral,
consequentemente, o valor a ser faturado sera o mesmo.

No que diz respeito as dietas consideradas individualizadas, que sdo prescritas
visando um aporte nutricional diferenciado, os produtos da composicao das refei¢coes
nao estdo contemplados neste volume. Portanto, deverdo ser negociados com a
Contratada visando atender o restabelecimento nutricional do paciente. Assim, o valor
a ser faturado deverda considerar a seguinte regra:

= A cadal (uma) dieta individualizada, contendo ingredientes ndo contemplados
neste estudo, fatura-se uma dieta geral.
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2.6. Lanche Especifico e Bebidas (Litro)
2.6.1. Para Pacientes Adultos e Infantis
a) Lanche para distribuicdo — Especifico

Este lanche é destinado a pacientes, equipe médica e acompanhantes ou por
solicitacdo do Contratante para atendimento especifico para pacientes submetidos a
exames laboratoriais que requerem jejum ou a pacientes em hemodialise.

Conforme a patologia, deverao ser servidos:

= Um suco diet e uma fruta. Para pacientes portadores de diabetes, a bebida
normal devera ser substituida por uma bebida dietética.

Quadro 7: Composicéo do lanche para distribuicéo

Composicéo do Lanche

Suco de polpa de frutas natural*

Sanduiche com recheio proteico*

Lanche especifico Fruta

Geleia de frutas

Café com leite

* A fruta e o sanduiche deverdo ser embalados individualmente e todos os itens deverdo ser acondicionados em bandejas.
Fonte: FGV IBRE.

2.6.2. Bebida (Litro)

A Contratada devera atender ao fornecimento de café, leite ou suco (litro) para os
setores, caso estes servigos estejam contidos no termo de referéncia. Quando néo
estiverem, poderdo ser disponibilizados no refeitério em garrafas térmicas como
complemento da refeicdo do almoco/jantar ou quando houver a solicitacéo da diretoria
para eventos de treinamentos, palestras, reunifes técnicas multidisciplinares ou
coffee break. Neste caso, a Contratada podera cobrar como servico extra se néo
estiver nos termos contratuais.

Quadro 8: Café, leite, ch& e suco (litro)

Tipo de Servigco Recomendacgdes para Bebida (Litro)

Café devidamente preparado e acondicionado em garrafas térmicas higienizadas e
Café litro etiquetadas com a identificacdo pertinente e a data de validade, podendo ser
adocado ou nao.

Leite devidamente aquecido ou gelado e acondicionado em garrafas térmicas
Leite litro higienizadas e etiquetadas com a identificagdo pertinente e a data de validade,
podendo ser adogcado ou néo.

Cha devidamente preparado acondicionado em garrafas térmicas higienizadas e
Cha litro etiguetadas com o nome da preparacao e a identificacdo do cha e a data de validade,
podendo ser adogcado ou néo.

Suco devidamente preparado (utilizar polpa de frutas) acondicionado em garrafas
Suco litro térmicas higienizadas e etiquetadas com o0 nome da preparacao e a identificacéo do
suco e a data de validade, podendo ser adogado ou néo.

Fonte: FGV IBRE.
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Esta composicdo sera disponibilizada de acordo com a demanda estipulada pela
gestdo do Contratante, com prévio planejamento, informando a estimativa de

necessidade a Contratada.

Composicéo das bebidas em litro:

Quadro 9: Unidade de medida da bebida (litro)

Composicdo de Bebidas* Unidade de Medida

Café em p6 (preparado) Litro
Leite integral Litro
Chéa de ervas Litro
Suco de frutas (polpa) Litro
Acucar a granel acrescentado kg

* O suco de frutas devera ser disponibilizado gelado, em jarras devidamente acondicionado, e as bebidas quentes em garrafas

térmicas. Todas portando identificagao.
Fonte: FGV IBRE.
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CAPITULO | - METODOLOGIA DE CALCULO

Para a elaboracdo dos resultados do Custo Unitario Basico (CUB) da Prestacéao de
Servigos de Fornecimento de Alimentacédo Preparada Hospitalar, foi definida a cesta
de insumos® composta pelos itens essenciais para a devida prestacdo dos servigos.
Para tanto, os precos unitarios compostos na cesta de insumos foram coletados no
periodo de dezembro de 2020 a janeiro de 2021 no estado de Ronddnia e atualizados
com a aplicagdo dos indices mais aderentes a cada produto na referéncia de outubro
de 2021.

Assim, foram classificados os insumos do CUB por grupos, sendo atribuidos para
cada um deles diferentes conceitos que foram utilizados para balizar os precos
unitarios. Baseados nesses preceitos, 0s grupos de insumos foram segmentados,
conforme exposto no quadro a seguir.

Quadro 10: Definicdo dos custos para os servigos de nutricdo e alimentac&o preparada

hospitalar
Defini¢cdes dos Custos
Matéria-prima alimentar Géneros e produtos alimenticios

Recipientes e reciclaveis individuais e reciclaveis para o
preparo das refeicbes, produtos de higienizacdo das
instalacdes, utensilios e equipamentos utilizados na
producéo

Profissionais envolvidos para o preparo e fornecimento das
refeicBes

Equipamentos, utensilios, consumo de gés, manutencao de
instalagBes e equipamentos, e os controles de seguranca
Custos diversos alimentar (controle integrado de pragas e vetores, andlise
microbioldgica dos alimentos, analise de Swab e andlise de
potabilidade da agua)

Matéria-prima nao alimentar

Mé&o de obra

Fonte: FGV IBRE.

1. BASE DE ESCALA PARA ELABORACAO DOS CUSTOS

Os custos relativos as refeicdes preparadas foram apresentados por faixas de escalas
em funcao da capacidade produtiva.

As respectivas faixas foram baseadas no numero total de leitos de internacdo em cada
municipio do estado do Rondénia, obtido no Cadastro Nacional de Estabelecimento
de Saude®, considerando a terminologia adotada pelo Ministério da Salde, que
classifica os hospitais, quanto ao seu porte,” segundo a quantidade de leitos
existentes.

® Todos os valores unitarios dos insumos praticados na composigdo de precos sdo resultantes de pesquisa de mercado.

6 Disponivel em: <htp://cnes.datasus.gov.br/>.

" Hospital de pequeno porte: até 49 leitos; hospital de médio porte: de 50 a 149 leitos; hospital de grande porte: de 150 a 500
leitos; e hospital de capacidade extra: acima de 500 leitos.
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O Quadro 11, a seguir, define a referéncia de comensais para cada faixa.

Quadro 11: Base de escala para composicdo de custos por faixa de comensais e porte
hospitalar

Pacientes Infantis
Numero de Comensais

Pacientes Adultos ‘

Nimero de Comensais por Classificagao

de Porte Hospitalar Base Adotada polgocrltzsligiscgfjlc;rde Base Adotada
Até 60 — Hospital de pequeno porte 60
De 61 a 120 — Hospital de médio porte 120
De 121 a 180 — Hospital de médio porte 180 De 0 a 150 — Hospital de 120
De 181 a 300 — Hospital de grande porte 260 medio porte
De 301 a 500 — Hospital de grande porte 450
Acima de 501 — Hospital de capacidade extra 650

Fonte: FGV IBRE.
2. BASE DE RATEIO PARA ELABORAC}AO DOS CUSTOS

A composicao dos custos referenciais finais € resultante do somatério do custo fixo e
do custo variavel apés o rateio mencionado abaixo. Para a apurag¢do dos célculos,
foram considerados os custos diretos dos insumos de géneros e produtos alimenticios,
recipientes e reciclaveis individuais para cada uma das refeicbes. Os demais custos
destinados ao preparo das refeicbes (custos de reciclaveis para o preparo das
refeicbes, custos de m&o de obra para o preparo e distribuicdo das refeicdes, as
despesas com instalacées e equipamentos, custos com produtos de higienizacéo e
limpeza das dependéncias utilizadas) foram rateados para cada uma das refeicoes em
funcdo da proporcionalidade dos custos. Para tanto, o rateio dessas despesas
considerou a ponderacao de 40% para cada refeicédo principal (almoco e jantar) e 5%
para cada refeicdo menor (desjejum, colacdo, merenda, ceia e lanches).

Foram adotados os percentuais de rateio conforme indicado no quadro a seguir.

Quadro 12: Definicdo de custos diretos e custos para rateio por tipo de refeicdo

Custos Diretos

por Refeicéo Custos para Rateio

Tipo de

Refeicio A Quem se Destina

Rateio

Composicéo

Composicéo

Desjejum Pame_ntes aggltos, infantis, acompanhantes 5.00%
e equipe médica

Colacao Pacientes adultos e infantis 5,00%

Almoco Pacientes adultos e |nf_ant|s,, _ ) 40,00%
acompanhantes e equipe médica Mé&o de obra,

Merenda Pacientes adultos e |nf_ant|s,, _ Matéria-prima reciclaveis para 5.00%
acompanhantes e equipe médica alimentar e preparo das
Pacientes adultos e infantis, reciclaveis refeicbes e 0

Jantar acompanhantes e equipe médica individuais despesas 40,00%

. . . . diversas*

Ceia Pacientes adultos e infantis 5,00%

Bebidas (Litro) Pacientes adultos e |nf_ant|s,’ _ 5.00%
acompanhantes e equipe médica

Lanche Pacientes adultos e infantis,

o . - 5,00%
Especifico acompanhantes e equipe médica

* Para os lanches, néo foi considerado o custo com gas.

Fonte: FGV IBRE.
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3. CUSTO COM MATERIA-PRIMA ALIMENTAR E NAO ALIMENTAR
3.1. Géneros e Produtos Alimenticios

Para o célculo desses custos, foram relacionados os géneros e produtos alimenticios
estabelecidos, conforme a Resolugcdo SAMSP n° 16/98, e suas alteracdes, com 0s
respectivos per capita e a frequéncia de utilizacdo, apurando-se as quantidades
mensais de cada género ou produto, obtendo-se o custo unitario das refeicOes
(desjejum, colagdo, almogco, merenda, jantar e ceia), atendendo as necessidades
energéticas diarias requeridas de acordo com a idade e atividade do individuo,
segundo Recommended Dietary Allowances (RDA), revisdo 1989. Além disso,
considerou-se adaptacoes frente a realidade apresentada para o estado de Rondoénia,
a partir de questionarios emitidos as Unidades de Saude, validando os insumos
utilizados.

3.2. Reciclaveis Individuais e Reciclaveis para o Preparo das Refeicdes
3.2.1. Reciclaveis para Porcionamento

Para a apuracdo dos custos com reciclaveis utilizados no porcionamento, foram
considerados os itens:

» Luva plastica descartavel;

= Touca descartavel em TNT; e

= Mascara descartavel em TNT.
3.2.2. Reciclaveis Individuais

Para o calculo com os reciclaveis, adotou-se os custos médios dos seguintes itens:
Quadro 13: Defini¢cdo de custos diretos e custos para rateio por tipo de refeicdo
Refei¢cbes ‘ Reciclaveis ‘

Desjejum, colacéo, merenda, ceia, | Recomenda-se o canudo biodegradavel, copo descartavel, guardanapos,
lanche e sucos embalagens para lanche e fruta, além de etiqueta de identificagcao

Recomenda-se a bandeja térmica* com refil descartavel, sopeira térmica
com refil descartavel, talheres, copos descartaveis, potes para salada e
sobremesa, guardanapos, saco plastico para talher e etiqueta para
identificacéo

Almoco e jantar

* Para a distribuicdo das refeigbes, o setor de nutricdo devera efetuar uma avaliacdo de qual é o reciclavel individual mais
apropriado a ser utilizado na Unidade de Saude, visando o maior conforto e a seguranca alimentar do paciente.

Fonte: FGV IBRE.

Neste estudo recomenda-se a utilizagdo das bandejas térmicas acompanhadas pelos
refis descartaveis, visto que esse item fornece maior seguranca ao paciente acamado.
No entanto, a partir da apuracao realizada no estado, verificou-se que as Unidades
Hospitalares estaduais utilizam a bandeja aluminizada com trés divisdes, no volume
de 900 ml com tampa, esta opgdo de utilizacdo se da pelo fato das unidades
carecerem de infraestrutura para o armazenamento das bandejas e ndo possuirem
uma area adequada para a lavagem das mesmas.
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Dito isso, foi adotado o valor das bandejas aluminizadas para compor o0 custo
referencial da refei¢cdo, pois o valor das bandejas térmicas nao refletiria a realidade do
estado. Para as unidades que optarem pela utilizacdo dos reciclaveis em isopor,
recomenda-se a negociacdo prévia com a Contratada, pautando-se na justificativa
realizada pelo setor de nutrigao.

Ressalta-se que, para a apuracdo dos custos de reciclaveis individuais, a frequéncia
de utilizag&o foi considerada de acordo com as substituicdes do cardapio, impactando
na utilizacdo dos itens conforme o tipo de refeicao.

3.2.3. Reciclaveis para o Preparo das Refei¢cdes

Para os reciclaveis utilizados no preparo das refeicbes, foram adotados como
insumos: filme de PVC, papel aluminio, sacos plasticos para amostra e outros.

4. CUSTOS DIVERSOS
4.1. Equipamentos

Para a apuracao de estimativa de custos, foi considerada a utilizacdo de equipamentos
dimensionados para uma cozinha padrao em funcdo do numero de refeicbes
preparadas. Os custos unitarios foram obtidos através de depreciacdo dos respectivos
valores de aquisicdo, vida util de dez anos e manutencao anual de 10%, conforme
recomendacdes dos fabricantes.

4.2. Utensilios

Para a apuracdo de estimativa de custos, foram considerados os tipos de utensilios
necessarios para o desenvolvimento das atividades de uma cozinha padréo, de acordo
com o numero de refeicGes preparadas. O custo unitario foi obtido através de
depreciacéo dos respectivos valores de aquisicdo e vida util de dois anos, conforme
recomendacdes dos fabricantes.

= Recipientes individuais: para a apuracdo de estimativa de custos, foi
considerada a vida util de dez anos.

4.3. Material de Limpeza e de Higiene

Considerou-se o percentual de 3% do custo relativo ao fornecimento de matéria-prima
empregada para cobrir as despesas com limpeza e higienizacédo.

4.4. Locacao do Espaco Fisico

Considerou-se o valor de R$ 28,00 o metro quadrado para a regido metropolitana do
estado de Rondonia para os céalculos da refeicdo com o custo de locacdo do espaco
fisico. Adotou-se a area requerida em (m2), conforme Quadro 86.
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4 5. Custo com Consumo de Gas

Adotou-se como base o gas GLP em cilindros com capacidade de 45 kg, considerando
o valor médio unitério de R$ 9,47/kg. Para o dimensionamento do consumo para cada
faixa de producao, elegeu-se a seguinte equacao:

Y =-0,0142. LN (X) + 0,1638

Em que:
Y: Consumo per capita diario de gas; e
X: NUmero de comensais.

Quadro 14: Base de escala para composicao de custos de per capita diario de gas (kg)

, : Consumo per Capita
Numero de Comensais Base Adotada Diario (em kg)

Até 60 60 0,106
De 61 a 120 120 0,096
De 121 a 180 180 0,090
De 181 a 300 260 0,085
De 301 a 500 450 0,077
Acima de 501 650 0,072

Fonte: FGV IBRE.
4.6. Controles de Seguranca Alimentar

a) Controle integrado de pragas

Adotou-se para o custo com o controle integrado de pragas nas dependéncias
utilizadas para os servicos a aplicacao trimestral com o valor de R$ 2,07 m2,

b) Analise microbiolégica dos alimentos

Aplicou-se a realizacao de analise microbioldgica de alimentos, conforme estabelecido
na RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, e na RDC n° 52, de 29 de setembro de
2014, da ANVISA, determinando como regra a coleta de uma amostra de todos os
alimentos constantes do cardapio diario (almoco e jantar).

Para a realizacdo da composicdo dos custos do universo das amostras coletadas,
considerou-se uma analise mensal no valor de R$ 309,92, atribuida para os seguintes
guantitativos:

» Para efeito de composicdo de custos do universo de amostras coletadas,
considerou-se duas andlises mensais para a quantidade de refeicbes até 120
comensais e quatro analises para quantidades a partir de 150 comensais.

c) Analise de potabilidade da agua

Elegeu-se a realizacdo de analise de potabilidade da agua devido a importancia no
diagnostico de possiveis contaminagdes. Por isso, a legislagéo solicita que as anélises
do controle de qualidade da agua sejam realizadas periodicamente como medida
preventiva.
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Considerou-se a realizagdo semestral no valor de R$ 45,61 por analise.
d) Analise de Swab das maos e de utensilios

Aplicou-se o céalculo desta analise trimestralmente, considerando duas analises para
cada setor com a finalidade de monitorar o ambiente de produgdo no controle e na
eliminacao das possiveis fontes de contaminacao.

» Anadlise de Swab — maos: R$ 153,17 por analise; e
= Analise de Swab — utensilios: R$ 213,57 por analise.

Para a apuracao dos custos, foi adotado o seguinte critério:

Quadro 15: Tipos de analises de Swab de acordo com a quantidade e os setores

Quantidade de Amostras por Setores

_ Posto de
Caracteristica das Amostras Cozinha Posto Manipulagéo

Geral Lactario de Dietas
Enterais

Tipos de Anélises de

S

Coletar uma amostra das méos de um
profissional envolvido diretamente na| 1unidade | 1 unidade 1 unidade
manipulac¢éo dos alimentos

Coletar uma amostra de 01 utensilio
envolvido diretamente na manipulacdo | 1 unidade | 1 unidade 1 unidade
dos alimentos

Analise de Swab das
maos

Analise de Swab dos
utensilios

Fonte: FGV IBRE.
4.7. Custos de Manutencéao das Instalacdes

Foram previstas despesas com a manutencdo das instalacdes e dos equipamentos
destinados a operacionalizacdo dos servicos de alimentacdo preparada hospitalar.
Estimou-se, para tanto, uma Equipe de manutencdo composta de Pedreiro, Mecanico
de manutencédo elétrica e Mecanico de manutencdo mecéanica para sanar reparos,
adequacdes e adaptacdes necessarias ao bom desempenho dos servicos, conforme
apresentado no quadro a seguir.

Quadro 16: Composicao e estimativa de custo da Equipe de manutencéo das instala¢gdes e dos
equipamentos

Equipe de Manutenc&o (Pedreiro, Manutencao Elétrica e Quantidade de Funcionarios

Mecanica) 1

Custo mensal equipe de manutencéo R$ 22.878,46

Fonte: FGV IBRE.
4.8. Custos com Transporte

As refeicbes e o0s reciclaveis (copos e talheres) deverdo ser transportados
devidamente acondicionados em condicbes adequadas de higienizagdo e
conservacao até o(s) local(is) definido(s) pelo Contratante ou conforme exposto no
termo de referéncia.

A distribuicdo das refeicdes ficara sob responsabilidade do Contratante ou conforme
exposto no termo de referéncia.
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4.8.1. Atividades

Para a execucgédo dos servigos, a Contratada devera desenvolver todas as atividades
necessarias a obtencéo do escopo contratado, entre as quais se destacam:

= A programagcéao das atividades de nutricdo e alimentagao;
= A elaboracéo de cardapio diario completo (semanal, quinzenal ou mensal);

= O controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e dos materiais
de consumo;

= O armazenamento dos géneros alimenticios e dos materiais de consumo;
= O pré-preparo e a coc¢ao da alimentacao;

= A coleta diéria, nas dependéncias da Contratada, de amostras da alimentacdo
preparada;

= O porcionamento uniforme das refeicbes em reciclaveis individuais, de acordo
com o per capita estabelecido, utilizando-se de utensilios apropriados;

» O acondicionamento e o transporte das refei¢cdes e dos reciclaveis;

= A entrega das refeicbes e dos respectivos reciclaveis até o(s) local(is) de
entrega indicado(s) pelo Contratante, geralmente locais como refeitorios;

= A alimentacéo fornecida devera ser equilibrada e racional, além de estar em
condigBes higiénico-sanitarias adequadas;

= Os servicos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de nutricionista com
experiéncia comprovada, cujas funcdes abrangem o desenvolvimento de todas
as atividades técnico-administrativas inerentes ao servico de nutricao;

= Devera ser efetuado controle bacteriolégico/microbiolégico periddico da
alimentacdo a ser fornecida,

= Deverd ser efetuada a analise de potabilidade da dgua semestralmente, nos
pontos das dependéncias da Contratada, onde a mesma € utilizada na
producgéo da alimentacao a ser fornecida;

= A operacionalizacdo, o transporte e a entrega das refeicdes no(s) local(is)
estabelecido(s) pelo Contratante, ou conforme exposto no termo de referéncia,
deverdo ser supervisionados pela Contratada e acompanhados por um
representante do Contratante, de maneira a observar sua aceitacéo, a analise
da apresentacéo, o porcionamento e a temperatura das refei¢cdes servidas para
possiveis alteracbes ou adaptacdes, visando ao atendimento adequado e
satisfatorio; e

= Para garantir a manutencéo da qualidade dos servicos, a Contratada devera
elaborar o Manual de Boas Praticas, com base na RDC n° 216/2004 e na RDC
n°® 52/2014 (ANVISA), considerando que a Prestacdo de Servicos de
Fornecimento de Alimentacdo Preparada Hospitalar realizar-se-a mediante a
utiizagdo das dependéncias da Contratada, onde a alimentagdo sera
preparada e transportada.

O guadro apresentado a seguir expressa 0s parametros adotados para a composi¢ao
dos calculos de transporte, resultado do somatério dos custos fixos e dos custos
variaveis, abordados neste estudo.
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Quadro 17: Par@metros adotados para o custo com transporte

Parametros

\*7FGV IBRE

Valor Unitario

Item Adotados Unidade R$)
Quantidade de viagens por dia 4 un
Km de cada viagem 55 km
Refei¢es transportadas a cada viagem 700 un
Veiculo zero km 1 un R$ 194.039,35
Veiculo em 2 anos (residual) 1 un R$ 73.541,93
Veiculo em 4 anos (residual) 1 un R$ 76.328,89
Equipe de transporte (motorista + auxiliar) 1 mensal R$ 13.602,10
Seguro 0,0822 %
Seguro 12 meses
Emplacamento 48 meses R$ 471,03
Par de placas
Taxa de primeiro registro R$ 71,26
DPVAT 12 meses R$ 0,00
IPVA 12 meses
IPVA 0,04 %
Depreciacéo do veiculo (més) 24 meses
Custo de adaptagédo do veiculo 48 meses R$ 11.856,91
Diesel (km/l) 9 Km/l R$ 5,14
Fator de manutencéo pecas (1%/5.000km) 0,000002 %
Fator de manutencéo oficina (23% da equipe més/10.000km) 0,000023 %
Equipe manuteng&o 1 mensal R$ 22.878,46
Pneus — fator de gasto (5 pneus/45.000 km) 0,000111111 % R$ 1.199,44
Oleo de motor (6,8 L /7500 km) 0,000906667 Fator R$ 12,57
Oleo de cambio (2,2 L /30000 km) 7,33333E-05 Fator R$ 14,44
Oleo de freio (1,0 L /50000 km) 0,00002 Fator R$ 31,62
Lavagem (1 /550 km) 0,001818182 Fator R$ 87,52
Crédito PIS/ICOFINS 0,0925 %

Fonte: FGV IBRE.

5. CUSTO COM MAO DE OBRA

5.1. Custo de Mao de Obra

Os custos de méo de obra englobam: salario, beneficios mensais e diarios, uniformes
e EPIs, além dos encargos sociais e trabalhistas. Todas as categorias com
participagdo direta na Prestacdo de Servicos de Fornecimento de Alimentacdo
Preparada Hospitalar estdo contempladas neste custo e estdo baseadas nas
Convencdes Coletivas de Trabalho (CCTs) aderentes a cada categoria para o estado
de Rondonia, assim definidas:
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Quadro 18: Categorias consideradas nos custos de méo de obra e suas respectivas
conveng@es coletivas de trabalho

Categorias Convencdes Coletivas de Trabalho

Nutricionista responsavel técnico

SINDSAUDE e SINDESSERO

Nutricionista Ano de vigéncia: 2019/2019

Técnico em nutrigao

Cozinheiro
1/2 Oficial de cozinha
Ajudante de cozinha

Auxiliar de servigcos gerais

Auxiliar de estoquista

Agougueiro SINTELPES e SEAC
Copeiro Ano de vigéncia:2021/2021
Motorista

Técnico de manutencgéo elétrica

Técnico de manuten¢do mecanica

Pedreiro

Ajudante de motorista

Sindicato dos Trabalhadores em Salde no Estado de Rondénia (SINDSAUDE).

Sindicato dos Estabelecimentos de Servi¢os de Salde do Estado de Rondonia (SINDESSERO).

Sindicato dos Trabalhadores nas Empresas de Terceirizagdo em Geral e Prestagdo de Servigos do Estado de Rondoénia
(SINTELPES).

Sindicato das Empresas de Asseio, Conservacao, Limpeza Publica e Locagéo de Mao de Obra do Estado de Rondonia (SEAC).
Fonte: FGV IBRE.

5.1.1. Custo Salarial

A importancia relativa a remuneracao das categorias citadas no Quadro 18 foi apurada
junto a base de dados do Ministério da Economia, mediante o Cadastro de
Empregados e Desempregados (CAGED). Por meio da Classificacdo Brasileira de
Ocupacgbes (CBO) e concomitantemente pela Classificacdo Nacional de Atividades
Econémicas (CNAE), foram levantadas amostras do periodo de um ano,
compreendido entre os meses de outubro de 2020 a setembro de 2021.

Tendo em vista esses conceitos, obteve-se o calculo dos salarios médios de tais
categorias, praticados entre outubro de 2019 e setembro de 2020, no estado de
Rondénia. Essa solucéo tornou-se necessaria devido ao fato de as categorias nao
terem Convencéo Coletiva de Trabalho (CCT) atualizada.

Ademais, os beneficios mensais e diarios, além dos encargos complementares, como
assisténcia médica, seguro de vida e assisténcia funeral, foram obtidos por meio de
pesquisa de precos para trabalhadores atuantes na cidade de Porto Velho. Dito isso,
o Quadro 19, a sequir, retrata o patamar de salarios pagos as respectivas categorias.
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Quadro 19: Pisos salariais de acordo com a categoria

Categoria Salério

Nutricionista responsavel técnico R$ 3.994,78
Nutricionista R$ 2.672,22
Técnico em nutrigdo R$ 1.465,14
Cozinheiro R$ 2.510,43
Meio oficial de cozinha R$ 1.323,47
Acougueiro R$ 1.289,15
Ajudante de cozinha/Ajudante de motorista R$ 1.129,71
Copeiro R$ 1.323,47
Motorista R$ 2.521,94
Auxiliar de estoque (estoquista) R$ 1.239,09
Auxiliar de servigos gerais R$ 1.538,29
Manutencéo elétrica R$ 2.619,46
Manuten¢@o mecénica R$ 2.929,10
Pedreiro R$ 2.847,73

\*7FGV IBRE

Fonte: FGV IBRE.
5.1.2. Adicionais Trabalhistas (Periculosidade e Insalubridade)

De acordo com o § 2°, art. 193 da CLT, € facultado ao trabalhador o direito de escolher
o adicional mais vantajoso economicamente entre os adicionais de periculosidade e
insalubridade, ndo sendo permitido recebé-los de forma concomitante.

= Periculosidade
- 30% sobre a remuneracdo dos empregados;
» |nsalubridade

- Para empregados que eventualmente trabalharem em locais
caracterizados como insalubres pelo Programa de Prevencéo de Riscos e
Acidentes (PPRA), observando-se o grau de insalubridade 14 determinado,
nos termos da legislacdo em vigor — minimo (10%), médio (20%) e maximo
(40%). Para o presente trabalho, adotou-se o0 grau maximo de
insalubridade.

5.1.3. Adicional Noturno e Hora Noturna Reduzida

O adicional noturno é concedido ao empregado que cumpre jornada parcial ou integral
entre o horario de 22h as 5h, a fim de compensar, de alguma forma, o desgaste
decorrente da troca de horarios. De acordo com o art. 73 da CLT, o custo da hora
noturna deve ser maior que o da hora diurna em, no minimo, 20%. No presente estudo,
foi adotado um acréscimo de 35%, conforme estabelecido na convengéo coletiva.

No paragrafo 1° desse mesmo artigo, fica estipulado que a hora noturna deve ser
computada com duracdo de 52 minutos e 30 segundos. Devido a essa redugéo sao
garantidos ao funcionario, como hora noturna adicional, os residuos provenientes de
cada 60 (sessenta) minutos trabalhados no periodo noturno.

Para efeito de calculo de custos, considerou-se que a incidéncia do adicional noturno
e da hora noturna adicional sédo fungfes das atividades e do numero de refei¢cdes a
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serem preparadas, atingindo as funcdes diretamente relacionadas com a
operacionalizacdo do pré-preparo e da higienizacdo. Para essas atividades, foi
considerada a permanéncia de 7 (sete) horas diarias dos funcionérios envolvidos.

5.1.4. Adicional para Feriados Trabalhados

E considerado o cumprimento de jornada nos feriados, tendo em vista o carater
continuo da Prestacdo de Servicos de Fornecimento de Alimentacdo Preparada
Hospitalar. Atribuiu-se, portanto, o total de 14 (catorze) feriados relativos ao ano
corrente para o estado do Rondonia.

5.1.5. Beneficios aos Empregados

a) Vale-transporte

Equivale ao valor da passagem de 6nibus da cidade de Porto Velho:
» Valor unitario: R$ 4,05;
» Quantidade de tarifas diarias: 02 (ida e volta);

= De acordo com a Lei 7.418/85, cabe ao empregador a parcela dos gastos com
transporte do trabalhador que exceder a 6% do salario-base do empregado.

b) Auxilio-alimentacéo

Pagamento do vale-refeicdo por dia trabalhado, sob a forma de cartdo, considerando
o desconto por empregado/dia trabalhado.

c) Assisténcia médica

Em conformidade com a CCT da categoria, foi previsto o pagamento do beneficio com
assisténcia médica hospitalar por meio de convénio médico aos seus empregados.
Considerou-se o valor de R$ 322,02 por individuo.

d) Medicina e Saude do Trabalho

Em conformidade com a Norma Regulamentadora NR-07da Portaria 3.214 do
Ministério do Trabalho e Emprego, de 08/06/78, que trata da obrigatoriedade de
elaboracéo e implantacdo do Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional.,
com o intuito de preservar a saude e o bem-estar do empregado estabelece a
realizagdo obrigatéria dos exames (consulta médica admissional, periddica, retorno
ao trabalho, mudanca de funcéo e demissional).

e) Uniformes e Equipamentos de Protecao Individual (EPISs)

As empresas deverao fornecer uniformes completos a seus empregados, assim como
os Equipamentos de Protecéo Individual (EPIs).

f) Itens COVID-19

O Decreto Estadual n® 25.782, de 30 de janeiro de 2021, estabelece a obrigatoriedade
de fornecimento gratuito de Equipamentos de Protegéo Individual (EPIs) durante o
plano de contingéncia do novo coronavirus (COVID-19).
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Dessa forma, foram considerados, para os custos com EPIs, a mascara descartavel
para todos os profissionais envolvidos na prestagdo dos servigos e o protetor facial
para Nutricionistas e Copeiros, devido ao maior contato com os pacientes.

Ressalta-se que o alcool em gel sera disponibilizado pela Contratada em pontos
estratégicos para a utilizagao sob orientagao.

Quadro 20: Valor unitario, quantitativo minimo e vida atil de uniforme por posto

Valor Unitario
Iltens

. ()
Cracha de identificacdo R$ 1,22
Calga em brim R$ 44,36
Camisa de gola careca R$ 31,87
Vestido R$ 90,89
Jaleco/guarda-p6 R$ 58,37
Avental de tecido R$ 43,19
Cinto de nylon R$ 31,12
Gorro ou bibico em brim R$ 13,92
Rede protetora/touca de cabelo (preta) R$ 0,31
Sapatilha descartavel em TNT (Propé)* R$ 0,34
Meia R$ 2,75
Ténis R$ 54,48

Fonte: FGV IBRE.

Quadro 21: Valor unitario, quantitativo minimo e vida util de EPIs dos profissionais da cozinha

Valor Unitéario
Iltens

(GS)

Avental de borracha R$ 14,12
Bota de cano curto em PVC R$ 41,33
Bota de cano longo em PVC R$ 50,53
Ténis de seguranca R$ 61,59
Capote com capuz forrado e reforcado R$ 295,02
Luva de protecéo R$ 10,38
Luva de malha de ago R$ 299,04
Luva reforcada para baixas temperaturas R$ 50,30
Méascara descartavel R$ 0,62

Protetor facial adulto R$ 20,61

Fonte: FGV IBRE.
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6. DIMENSIONAMENTO DE PESSOAL
6.1. Profissionais do Quadro Geral

Para apuragao da composicédo do custo com a mao de obra envolvida na prestacéo
de servicos, foi adotado o dimensionamento com o contingente de pessoal em funcao
do nimero de pacientes a serem atendidos quanto as suas categorias funcionais e a
respectiva distribuicéo por setores de servigos.

O indicador adotado em referéncias bibliograficas recomenda, a principio, a locacao
de 1 (um) funcionario para cada 8 (oito) leitos. A fim de prever a distribuicdo das
refeicbes, adotou-se a proporcdo de 30 leitos para cada Copeiro, adicionando-se 1
(um) Copeiro noturno para o atendimento de contingéncias, nesse periodo, a partir de
120 leitos.

O numero de Nutricionistas foi estabelecido conforme Resolucdo CFN n° 600/18. Para
todas as faixas foi considerada a necessidade da presenca de um Nutricionista
responsavel técnico.

Apos a definicdo do quantitativo de funcionarios necessarios, foi realizada a separacao
dos mesmos por setores da UAN, conforme o quadro a seguir.

Quadro 22: Distribuicao dos profissionais por setores

Setores UAN Distribuicdo de Equipe Distribuicdo de Equipe — Reponderado
Administragdo 5% 6,3%
Recebimento e estocagem 8% 10,0%
Pré-preparo de géneros 30% 37,5%
Coccéo 20% 25,0%
Distribuicao* - 0,0%
Higienizacado de utensilios e ambiente 17% 21,3%
Total 80% 100%

* Foi desconsiderada a porcentagem de distribuicdo por esta ser fungdo do Copeiro. Seu dimensionamento sera realizado
a parte.
Fonte: Administragdo na Alimentagdo Coletiva — Senac SP, 2007.
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Quadro 23: Distribuicdo dos profissionais por setores de acordo com o nimero de leitos e a
jornada de trabalho

Faixa de Até 120 e

. Até 60 . Até 180 Até 300 Até 500 Acima de 501
Comensais Infantil
Diur- | Notur- | Diur- | Notur- Diur- Diur- Notur- Diur | Notur- | Diur- Notur-
Setores/Turno ‘
no -no no no no
Administracdo 0,0 - 0,0 - 0,00 - 1,00 - 1,0 - 2,00 -
Recebimento e
estocagem 0,0 - 1,0 - 1,00 - 1,00 - 2,0 - 3,00 -
Pré-preparo de ) ) ) i i
géneros 1,0 2,0 3,00 4,00 9,0 9,00 2,0
Coccgéo 1,0 - 1,0 - 2,00 - 3,00 - 5,0 - 7,00 -
Distribui¢éo 2,0 0,0 3,0 1,0 5,00 1,0 8,00 1,0 14,0 1,0 21,00 -
Higienizagdode | o | . | 30| - |200| - |300| - |40| - | 500 | 10
utensilios
Total 4 9 14 21 36 50

V@ Até 60 ‘ A€ 120  At6180 = Até300  Ate500  ACiMade o nrong)

501

Comensais

Nutricionista RT | 1 00 | 0,00 | 1,00 | 0,00 | 1,00 | 0,00 | 1,00 |0,00 | 1,00 | 0,00 | 1,00| 0,00 | 1,00 | 0,00

Nutricionista 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 |0,00| 1,00 | 0,00 |2,00| 0,00 | 0,00 0,00

Técnico em
nutricao
Fonte: FGV IBRE.

0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 | 0,00 |0,00| 1,00 |0,00|200]| 0,00 | 0,00/ 0,00

A partir da setorizagdo, chega-se ao quantitativo de m&o de obra necesséario em cada
atividade. Nos setores em que atuam mais de uma categoria profissional, o salario é
obtido mediante a realizacdo de uma média ponderada, levando em consideracéo os
salarios das categorias que os compdem e o percentual de participacdo de cada
funcao.

Ao total de funcionarios por setor foi acrescentado o contingente de folguista para a
cobertura do descanso semanal. O célculo desse contingente foi obtido pela
consideracéo da jornada de 44 horas e do funcionamento do posto de 8 horas diarias.
Logo, o indice adotado foi:

56
quantitativo total de mao de obra = YV 1,28

Para o periodo noturno a partir da faixa de 500 comensais, foi considerada a
necessidade de 2 (dois) funcionarios de pré-preparo e 1 (um) de higienizacéo a cada
500 comensais.

7. ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS

Por meio da formalizacdo da relacdo de trabalho, a Constituicdo Federal de 1988,
assim como a Consolidacéo das Leis Trabalhistas (CLT), conferem ao trabalhador
protecdo social por meio da concessao de direitos intitulados encargos sociais e
trabalhistas, 0s quais constituem custos intrinsecos a vinculos empregaticios
registrados em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS).
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Os encargos sociais e trabalhistas sao classificados como custos indiretos por nao
terem o mesmo carater remuneratorio atribuido ao salario, o qual é pago direta e
mensalmente ao empregado. Embora observados de forma conjunta, possuem
propésitos distintos no tocante a seguridade e ao bem-estar do contribuinte.

Em referéncia aos encargos sociais, a rigor sao recolhidos para a composicao de um
fundo de previdéncia social cuja custédia esta a cargo da Administracdo Publica.
Como beneficiario dos recolhimentos, o Estado atua como gestor de seguridade social
ao transferir renda aos assegurados do sistema de seguridade social diante de casos
avaliados como perda de capacidade laborativa do profissional.

Entre esses casos, estdo compreendidas as ocorréncias de aposentadorias (por
idade, invalidez e tempo de contribuicdo), pensdo por morte e demais garantias
sociais. Dentre os principais recolhimentos sobre a folha de pagamento das empresas,
a titulo de encargos sociais, podem ser citadas: contribuicdes e garantias como INSS,
FGTS, Sistema S (Sesc/Senac, SENAI/SESI, Sebrae e Incra), SAT/GIIL-RAT?,
salario-educacdao, entre outros.

Os encargos trabalhistas, por sua vez, tém na figura do empregado 0 Unico
beneficiario. Tais encargos podem ser concedidos mensalmente ou ao final do
contrato de trabalho e ndo necessariamente S4o expressos em termos monetarios.

Entre os principais encargos trabalhistas obrigatérios®, destacam-se: 13° salério,
férias, terco constitucional, auséncia remunerada, licencas (paternidade e
maternidade) rescisdo contratual, repousos e feriados remunerados, além de demais
beneficios.

Para viabilizar o olhar setorial, a apuracdo dos dados condiciona-se ao codigo da
Classificacdo Nacional de Atividades Econdmicas 5620 — Servi¢os de catering, bufé
e outros servigos de comida preparada, favorecendo o levantamento preciso das
informacdes socioeconémicas setoriais junto ao IBGE e ao Ministério da Economia
mediante Cadastro Geral de Empregados e Desempregados (CAGED) e Relacao
Anual de Informacdes Sociais (RAIS), nos limites territoriais do estado.

Considera-se, ainda, a idade minima de 18 anos para o provimento de todos 0s postos
de trabalho envolvidos na prestacao do servi¢o que, por si, influencia no custo com os
encargos associados a maternidade e a paternidade.

Perante tais proposi¢des, 0s encargos sociais e trabalhistas estdo discriminados em
seis grupos distintos, a saber:

8 Seguro de Acidente de Trabalho (SAT), de acordo com a redag&o original do art. 22, 1I, da Lei n® 8.212, de 1991, ou Grau de Incidéncia
de Incapacidade Laborativa Decorrente dos Riscos Ambientais do Trabalho (GIIL-RAT), conforme denominagédo da Lei n® 9.732, de 1998.
9 O vale-transporte também é um beneficio obrigatério, conforme a Lei n° 7.418, de 1995, alterada pela Lei n® 7.619, de 1987, e
regulamentada pelo Decreto 95.247, de 1987. Esta representado na planilha de custos, mas em modulo distinto do que fora reservado
para 0s encargos sociais e trabalhistas.
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= Grupo A — Engloba as obrigacdes que, por lei, incidem diretamente sobre a
folna de pagamento das empresas e, como tal, recaem sobre o total da
remuneracdo devida aos empregados do setor. Estdo contemplados neste
grupo: a contribuicdo com a Previdéncia Social, FGTS, salario-educacéo,
Seguro Contra Riscos e Acidentes (SAT/GIIL-RAT)X, além de recolhimentos
para instituicbes de natureza publica como SESI ou Sesc, SENAI ou Senac,
Incra e Sebrae;

= Grupo B — Refere-se aos custos com a reposi¢ao do profissional ausente, cujos
motivos séo assegurados por lei, por meio da Constituicdo Federal de 1988, da
Consolidacdo das Leis Trabalhistas, ou mesmo de acordos firmados em
convencdes coletivas de trabalho da categoria;

= Grupo C — Abrange o aprovisionamento de abonos legais como 13° salario e
abono de férias (terco constitucional), que sao pagos diretamente ao
empregado;

= Grupo D — Composto pelos custos rescisoérios do contrato de trabalho, como
aviso-prévio indenizado, aviso-prévio trabalhado e respectivas multas do
FGTS. Acrescentam-se a eles as incidéncias dos encargos previdenciarios e
FGTS;

* Grupo E — Contempla o aprovisionamento de outros encargos sociais devidos
ao trabalhador, tais como: afastamento maternidade, abono pecuniario e
indenizacao adicional; e

= Grupo F — Corresponde aos percentuais de reincidéncia do grupo A sobre os
grupos B e C.

No quadro a seguir, sera apresentado o resumo dos encargos sociais e trabalhistas
calculados.

10 Contribuigdo destinada a custear beneficios concedidos em razdo de aposentadoria especial ou incapacidade laborativa. Segundo
previsto no art. 22, inciso I, da Lei n® 8.212, de 1991, a aliquota de contribuicdo das empresas para com os riscos ambientais do trabalho
pode ser de 1,00%, 2,00% ou 3,00% da remunerag&o paga aos empregados. Essas aliquotas podem ser reduzidas em até cinquenta por
cento ou majoradas em até cem por cento por meio do multiplicador Fator Acidentario de Preveng&o (FAP), previsto no art. 202-A do
Decreto 3.048, de 1999, atualizado pelo Decreto 6.957, de 2009. Esse multiplicador pode variar de 0,50 a 2,00, a depender do
desempenho da empresa em relagdo a respectiva atividade econdmica, apurado em conformidade com os resultados obtidos a partir dos
indices de frequéncia, gravidade e custo, calculados segundo metodologia aprovada pelo Conselho Nacional de Previdéncia Social. Dito
isso, foi considerada, neste documento, a aliquota média de 3,00% para o Seguro Contra Riscos e Acidentes.
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Quadro 24: Resumo dos encargos sociais e trabalhistas — Custo Unitario Basico (CUB) da
Prestacdo de Servigos de Fornecimento de Alimentacdo Preparada Hospitalar

Encargos Sociais e Trabalhistas

Grupo A — Encargos Sociais Basicos

Mensal

45,80%

Fonte: FGV IBRE.

8. BENEFICIOS E DESPESAS INDIRETAS

Previdéncia Social 20,00%
Financiamento de Aposentaria Especial (FAE) 9,00%
FGTS 8,00%
Seguro contra risco e acidente de trabalho (INSS) 3,00%
Salario-educacgédo 2,50%
Senac/Sebrae 1,60%
Sesc 1,50%
Incra 0,20%
SECONCI — Estados: AM, TO, SE, MG, ES, RJ, SP, PR, SC, MS, GO e DF 0,00%
13° salario 9,81%
Férias gozadas 9,81%
Auxilio-acidente de trabalho (ndo se aplica para horas extras) 5,91%
Auxilio-enfermidade (ndo se aplica para horas extras) 1,02%
Faltas justificadas (ndo se aplica para horas extras) 0,79%
Férias em licenca-maternidade 0,30%
Licenca-paternidade (ndo se aplica para horas extras) 0,00%
Repouso semanal remunerado 0,00%
Feriados 0,00%
Férias indenizadas + 1/3 3,26%
Depdsito rescisdo sem justa causa 4,08%
Aviso-prévio indenizado 2,62%
Indenizacéo adicional 0,99%
Aviso-prévio trabalhado 0,06%
Reincidéncia de A sobre B 12,65%
Reincidéncia do grupo A sobre aviso-prévio trabalhado e reincidéncia de FGTS sobre aviso- 0.24%

prévio indenizado
Total Geral 97,33%

A concepcéao de Beneficios e Despesas Indiretas (BDI) diz respeito a uma taxa de
cunho orcamentario a ser aplicada na contratacdo de um servico cuja finalidade
consista em cobrir parcelas do objeto contratado que ndo sdo possiveis de serem
individualizadas ou quantificadas em uma planilha de custos nos certames licitatérios.

Nesse sentido, a equagdo a seguir representa 0 método consagrado pela literatura
especializada para que seja estimado o pre¢o de venda ou 0 orcamento de um servico

a ser contratado pela Administracédo Publica:

P; = CDir X %BDI
Em que:

Pr. Valor que uma Administracdo esta disposta a pagar pela execucao de um
servico, dentro de determinadas condi¢cdes comerciais e especificagao técnica,

CDir: Custo direto é todo gasto envolvido na execugéo do servigo, perfeitamente
caracterizado, identificado e quantificado de forma a poder ser diretamente

apropriado como custo de fase especifica do servico; e
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BDI: Beneficios e despesas indiretas. Corresponde a uma taxa que incide sobre
0s custos diretos dos servigos, resultando no preco final.

A segquir, serdo demonstrados os elementos que compdem a taxa e a respectiva
equacéao dos Beneficios e Despesas Indiretas (BDI).

8.1. Custos e Despesas Indiretas

Os custos indiretos séo todos os gastos envolvidos diretamente na execugcao dos
servicos, que podem ser caracterizados e quantificados, mas ndo séo passiveis de
serem apropriados a uma fase especifica, a exemplo de supervisor, preposto para
acompanhamento do contrato etc.

As despesas indiretas, embora associadas a producdo, ndo estdo relacionadas
especificamente ao servi¢co, e sim a natureza de producdo da empresa, ou seja, sdo
gastos devidos a estrutura administrativa e a organizacdo da empresa que resultam
no rateio entre os diversos contratos que a empresa detém, a exemplo de gastos com
a administracao central e despesas securitarias, que sao gastos com seguros legais,
tais como seguro de responsabilidade civil.

Para o aprovisionamento de custos e despesas indiretas, adotou-se o percentual de
5,81%, considerando os seguintes custos:

= Seguro de Responsabilidade Civil,
» Demais custos e despesas que, entre outros, compreendem:
- Remuneracao de pessoal administrativo;
- Transporte de pessoal administrativo;
- Aluguel da sede;
- Manutencao e conservacgao da sede;
- Despesas com agua, luz e comunicacao;
- Imposto predial e taxa de funcionamento;
- Material de escritério; e
- Manutencéo de equipamentos de escritorio.

8.2. Lucro Bruto

O lucro bruto no BDI é representado por uma taxa de 6,79%, incidente sobre o total
geral dos custos e despesas, excluidas as despesas fiscais. Trata-se da mesma
aliquota proposta pelo Ministério da Economia!! utilizada para a contratacdo de
servicos terceirizados.

1 Disponivel em: <https://www.comprasgovernamentais.gov.br/index.php/cadernos-tecnicos-e-valores-limites>.
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8.3. Despesas Fiscais

As despesas fiscais sdo gastos relacionados com o recolhimento de contribuicdes,
Impostos e taxas que incidem diretamente no faturamento, tais como PIS, COFINS e
ICMS.

a) Programa de Integracdo Social e de Formacao do Patriménio do Servidor Publico
(PIS/PASEP)

= Contribuintes: Sao contribuintes do PIS, segundo as regras vigentes, as
pessoas juridicas, de direito privado com fins lucrativos, e as que sao
equiparadas pela legislacédo do Imposto de Renda;

= Base de célculo: A base de calculo da contribuicdo é a receita bruta mensal,
assim entendida a totalidade das receitas auferidas pela pessoa juridica,
sendo irrelevante o tipo de atividade por ela exercida e a classificacdo contabil
adotada para as receitas (art. 1° da Lei Federal n® 10.637, de 2002); e

= Aliquota: A aliquota do PIS/PASEP é de 1,65% (art. 2° da Lei Federal
n°® 10.637, de 2002).

b) Contribuicdo para o Financiamento da Seguridade Social (COFINS)

» Base de célculo: A base de calculo da COFINS é composta pela totalidade
das receitas auferidas pela pessoa juridica, independentemente da atividade
exercida e da classificacdo contabil das receitas; e

= Aliquota: 7,60% (art. 2° da Lei Federal n°® 10.833, 2003).

c) Imposto sobre Circulacdo de Mercadorias e Prestacéo de Servigos (ICMS)

= Em respeito a Lei Complementar 116/2003, art. 10°, alinea 17.11, utilizou-se,
para o servico em voga, o ICMS na composicao do BDI; e

= Aligquota: 3,50%. Conforme item 13, parte 2, anexo IV do RICMS-RO;
Instrucdo Normativa n® 007/2010/GAB/CRE, art. 11, alinea 13 da tabela dos
créditos presumidos por prazo indeterminado.

8.4. Equacéo do BDI

Em principio, para a determinacgdo do calculo do BDI para as licitagbes realizadas no
estado de Rondénia, propde-se utilizar a equacao a seguir, que consiste na formula
simplificada sugerida pelo Tribunal de Contas da Unido'? para licitagdes em
ambito federal.

_@+n*a+p

BDI
1-C

Em que:
A: Taxa do somatério das despesas indiretas (%);
B: Taxa representativa do lucro bruto (%); e
C: Taxa representativa da incidéncia de despesas fiscais (%).

12 Ac6rddo 2.369/2011-TCU-Plenério.
51



\*7FGV IBRE

Quadro 25: Parametros adotados no céalculo do BDI

Iltem ‘ Componentes ‘ Percentual Total

Despesas indiretas Administragcdo central e seguros 5,81% 5,81%
Lucro Lucro 6,79% 6,79%
PIS 1,65%
Despesas fiscais COFINS 7,60% 12,75%
ICMS 3,50%
Total BDI 29,5066%

Fonte: FGV IBRE.

_ (145,81%) * (1 +6,79%)
N 1-12,75%

BDI

BDI = 129,5066 -1 * 100% = 29,5066%
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CAPITULO Il - RESULTADOS REFERENCIAIS

Cumpre esclarecer que os valores referenciais compreendidos no presente estudo
utilizam, majoritariamente, informacdes validas para todo o estado, tais como as
estatisticas de populacdo do setor, extraidas via RAIS e CAGED; convencdes
coletivas priorizando os sindicatos patronais e laborais, cuja abrangéncia atenda aos
anseios das categorias em ambito estadual; legislacées vigentes no estado nas
esferas trabalhista, previdenciaria e tributaria, além da legislacdo de transito; e
metodologia de calculo Unica. Assim, os resultados observados a seguir podem ser
utilizados como referenciais para todas as sub-regides do estado de Rondoénia.

1. RESUMO DOS VALORES REFERENCIAIS

Os valores referenciais unitarios na base de referéncia de Janeiro/2021 e atualizados
via indice na referéncia Outubro/2021 no estado de Rondénia sdo apresentados no
Quadro 26, a seguir. A unidade de medida utilizada é o valor da refeicao (R$/refeicéo
sem transporte) para padronizacdo das contratacdes, objeto deste estudo.
Adicionalmente, foram apresentados os valores referenciais contemplando o valor da
refeicdo (R$/refeicdo com transporte).
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A) Refeicdo sem Transporte e Refeicdo sem Transporte com Custo de Locacgédo do Espaco Fisico

1.1. Paciente Adulto

Quadro 26: Estimativa de valores referenciais por tipo de refeicdo e nimero de leitos

\*FGV IBRE

Valor Unitario por Comensal (R$)

Até 60 Até 120 Até 180 Até 300 Até 500 Acima de 501
Tipo de Refeigao Sem Com~ Sem~ Com~ Sem~ Com~ Sem~ Com~ Sem~ Com~ SemN ]
Locagéo Locacdao Locacdo | Locacdo | Locagdo Locagdo Locagcdo Locacdo | Locacdo | Locacdo Locacéo | Locacéao
do Espaco do do do do do do do do do do do
Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco
Dieta geral/branda/pastosa/hipossddica
Desjejum R$ 5,14 R$ 6,09 R$ 5,01 R$ 6,68 R$ 4,99 R$ 7,13 R$ 5,00 R$ 7,58 R$ 4,97 R$ 8,55 R$ 4,95 R$ 8,82
Colagao R$ 3,37 R$ 4,32 R$ 3,24 R$ 4,91 R$ 3,21 R$ 5,36 R$ 3,22 R$ 5,81 R$ 3,20 R$ 6,77 R$ 3,17 R$ 7,04
Almoco R$ 23,13 R$ 24,08 | R$22,13 | R$23,80 | R$21,93 | R$24,07 | R$22,02 | R$24,60 | R$21,82 | R$25,40 | R$21,64 | R$ 25,51
Merenda R$ 4,00 R$ 4,95 R$ 3,87 R$ 5,54 R$ 3,85 R$ 5,99 R$ 3,86 R$ 6,44 R$ 3,83 R$ 7,41 R$ 3,81 R$ 7,68
Jantar R$ 22,95 R$23,90 | R$21,95 | R$23,62 | R$21,74 | R$23,89 | R$21,83 | R$24,42 | R$21,64 | R$25,21 | R$21,46 | R$ 25,33
Ceia R$ 4,11 R$ 5,06 R$ 3,98 R$ 5,64 R$ 3,95 R$ 6,09 R$ 3,96 R$ 6,54 R$ 3,94 R$ 7,51 R$ 3,91 R$ 7,78
Dieta leve/hipocalérica |
Desjejum R$ 6,90 R$ 7,86 R$ 6,77 R$ 8,44 R$ 6,75 R$ 8,89 R$ 6,76 R$ 9,34 R$6,73 | R$10,31 | R$6,71 | R$ 10,58
Colagéo R$ 3,35 R$ 4,31 R$ 3,22 R$ 4,89 R$ 3,20 R$ 5,34 R$ 3,21 R$ 5,79 R$ 3,19 R$ 6,76 R$ 3,16 R$ 7,03
Almoco R$ 17,54 R$ 18,49 | R$16,54 | R$18,21 | R$16,33 | R$18,48 | R$16,42 | R$19,00 | R$ 16,23 | R$19,80 | R$ 16,05 | R$ 19,92
Merenda R$ 5,83 R$ 6,78 R$ 5,70 R$ 7,37 R$ 5,67 R$ 7,82 R$ 5,69 R$ 8,27 R$ 5,66 R$ 9,23 R$ 5,63 R$ 9,51
Jantar R$ 17,65 R$ 18,60 | R$16,65 | R$18,32 | R$16,45 | R$18,59 | R$16,54 | R$19,12 | R$ 16,34 | R$19,92 | R$ 16,16 | R$ 20,03
Ceia R$ 3,26 R$ 4,22 R$ 3,13 R$ 4,80 R$ 3,11 R$ 5,25 R$ 3,12 R$ 5,70 R$ 3,10 R$ 6,67 R$ 3,07 R$ 6,94
Dieta liquida e semiliquida |
Desjejum R$ 5,14 R$ 6,09 R$ 5,01 R$ 6,68 R$ 4,99 R$ 7,13 R$ 5,00 R$ 7,58 R$ 4,97 R$ 8,55 R$ 4,95 R$ 8,82
Colacao R$ 3,37 R$ 4,32 R$ 3,24 R$ 4,91 R$ 3,21 R$ 5,36 R$ 3,22 R$ 5,81 R$ 3,20 R$ 6,77 R$ 3,17 R$ 7,04
Almoco R$ 12,74 R$13,70 | R$11,75 | R$13,41 | R$1154 | R$13,68 | R$11,63 | R$14,21 | R$11,44 | R$15,01 | R$11,25 | R$ 15,13
Merenda R$ 5,04 R$ 5,99 R$ 4,91 R$ 6,58 R$ 4,88 R$ 7,03 R$ 4,90 R$ 7,48 R$ 4,87 R$ 8,44 R$ 4,84 R$ 8,72
Jantar R$ 12,74 R$13,70 | R$11,75 | R$13,41 | R$1154 | R$13,68 | R$11,63 | R$14,21 | R$11,44 | R$ 15,01 | R$ 11,25 | R$ 15,13
Ceia R$ 4,52 R$ 5,47 R$ 4,39 R$ 6,06 R$ 4,36 R$ 6,51 R$ 4,38 R$ 6,96 R$ 4,35 R$ 7,93 R$ 4,33 R$ 8,20
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Quadro 26: Estimativa de valores referenciais por tipo de refeicdo e niumero de leitos

concluséo
Valor Unitario por Comensal (R$)
Até 60 Até 120 \ Até 180 Até 300 | Até 500 Acima de 501
Tipo de Refeicdo Sem~ Com~ Sem~ Com~ Sem~ Com~ Sem~ Com~ Sem~ Com~ Sem~ Com~
Locacao Locacao Locacao | Locacao | Locagdo Locagdo Locagdo Locacdo | Locacdo | Locacdo Locacdo | Locacgéo
do do do do do do do do do do do do

Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco
Dieta liquida restrita/sem residuos/de prova
Desjejum R$ 2,42 R$ 3,37 R$ 2,29 R$ 3,96 R$ 2,27 R$ 4,41 R$ 2,28 R$ 4,86 R$ 2,25 R$ 5,83 R$ 2,23 R$ 6,10
Colacéo R$ 5,88 R$ 6,83 R$ 5,75 R$ 7,42 R$ 5,72 R$ 7,87 R$ 5,74 R$ 8,32 R$ 5,71 R$ 9,29 R$ 5,69 R$ 9,56
Almoco R$ 12,32 R$ 13,27 | R$11,32 | R$12,99 | R$11,11 | R$13,26 | R$11,20 | R$ 13,78 | R$11,01 | R$ 14,58 | R$ 10,83 | R$ 14,70
Merenda R$ 5,88 R$ 6,83 R$ 5,75 R$ 7,42 R$ 5,72 R$ 7,87 R$ 5,74 R$ 8,32 R$ 5,71 R$ 9,29 R$ 5,69 R$ 9,56
Jantar R$ 12,32 R$ 13,27 | R$11,32 | R$12,99 | R$11,11 | R$13,26 | R$11,20 | R$ 13,78 | R$11,01 | R$ 14,58 | R$ 10,83 | R$ 14,70
Ceia R$ 2,37 R$ 3,32 R$ 2,24 R$ 3,91 R$ 2,21 R$ 4,36 R$ 2,23 R$ 4,81 R$ 2,20 R$ 5,78 R$ 2,18 R$ 6,05
Dieta hiper hiper \ \ | \ |
Desjejum R$ 6,82 R$ 7,78 R$ 6,70 R$ 8,36 R$ 6,67 R$ 8,81 R$ 6,68 R$ 9,26 R$ 6,66 | R$10,23 | R$6,63 | R$ 10,50
Colagéo R$ 3,98 R$ 4,93 R$ 3,85 R$ 5,51 R$ 3,82 R$ 5,96 R$ 3,83 R$ 6,41 R$ 3,81 R$ 7,38 R$ 3,78 R$ 7,65
Almoco R$ 25,68 R$ 26,63 | R$24,68 | R$26,35 | R$24,48 | R$26,62 | R$24,57 | R$27,15 | R$24,37 | R$27,95 | R$ 24,19 | R$ 28,06
Merenda R$ 7,80 R$ 8,75 R$ 7,67 R$ 9,33 R$ 7,64 R$ 9,79 R$7,65 | R$1023 | R$7,63 | R$11,20 | R$7,60 | R$ 11,47
Jantar R$ 25,68 R$ 26,63 | R$24,68 | R$26,35 | R$24,48 | R$26,62 | R$24,57 | R$27,15 | R$24,37 | R$ 27,95 | R$ 24,19 | R$ 28,06
Ceia R$ 6,16 R$ 7,12 R$ 6,04 R$ 7,70 R$ 6,01 R$ 8,15 R$ 6,02 R$ 8,60 R$ 6,00 R$ 9,57 R$ 5,97 R$ 9,84
Dieta hipercalérica \ \ | \ |
Desjejum R$ 6,16 R$ 7,12 R$ 6,04 R$ 7,70 R$ 6,01 R$ 8,15 R$ 6,02 R$ 8,60 R$ 6,00 R$ 9,57 R$ 5,97 R$ 9,84
Colagéo R$ 3,98 R$ 4,93 R$ 3,85 R$ 5,51 R$ 3,82 R$ 5,96 R$ 3,83 R$ 6,41 R$ 3,81 R$ 7,38 R$ 3,78 R$ 7,65
Almoco R$ 26,68 R$ 27,63 | R$25,68 | R$27,35 | R$2547 | R$27,62 | R$25,56 | R$28,15 | R$25,37 | R$28,94 | R$ 25,19 | R$ 29,06
Merenda R$ 5,19 R$ 6,15 R$ 5,06 R$ 6,73 R$ 5,04 R$ 7,18 R$ 5,05 R$ 7,63 R$ 5,02 R$ 8,60 R$ 5,00 R$ 8,87
Jantar R$ 26,68 R$ 27,63 | R$2568 | R$27,35 | R$2547 | R$27,62 | R$2556 | R$28,15 | R$25,37 | R$28,94 | R$ 25,19 | R$ 29,06
Ceia R$ 6,38 R$ 7,34 R$ 6,26 R$ 7,92 R$ 6,23 R$ 8,37 R$ 6,24 R$ 8,82 R$ 6,22 R$ 9,79 R$ 6,19 | R$ 10,06
Dieta diabético \ \ | \ |
Desjejum R$ 7,28 R$ 8,23 R$ 7,15 R$ 8,82 R$ 7,12 R$ 9,27 R$ 7,14 R$ 9,72 R$7,11 | R$10,68 | R$7,08 | R$ 10,96
Colagéo R$ 3,33 R$ 4,28 R$ 3,20 R$ 4,87 R$ 3,17 R$ 5,32 R$ 3,19 R$ 5,77 R$ 3,16 R$ 6,73 R$ 3,13 R$ 7,01
Almoco R$ 26,60 R$ 27,55 | R$25,60 | R$27,27 | R$25,40 | R$27,54 | R$25,49 | R$28,07 | R$25,29 | R$ 28,87 | R$ 25,11 | R$ 28,98
Merenda R$ 9,16 R$10,11 | R$9,03 | R$10,69 | R$9,00 | R$11,14 | R$9,01 | R$1159 | R$8,99 | R$12,556 | R$8,96 | R$ 12,83
Jantar R$ 26,56 R$ 27,51 | R$2556 | R$27,23 | R$25,36 | R$27,50 | R$25,45 | R$28,03 | R$ 25,25 | R$ 28,83 | R$ 25,07 | R$ 28,94
Ceia R$ 6,36 R$ 7,31 R$ 6,23 R$ 7,90 R$ 6,20 R$ 8,35 R$ 6,22 R$ 8,80 R$ 6,19 R$ 9,76 R$ 6,16 | R$ 10,04

Fonte: FGV IBRE.



RONDONIA

SESAU

1.2. Pacientes de 0 a 01 Ano
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Quadro 27: Estimativa de valores referenciais por tipo de refeicdo e niumero de leitos

Tipo de refeicéo

Val
Até 120

or Unitario por Comensal (R$)

Até 120 com Locacédo do Espaco

Dieta geral

Suco natural de frutas R$ 2,16 R$ 3,83
Papa natural de frutas R$ 1,53 R$ 3,20
Chéa de ervas R$ 1,49 R$ 3,16

Sopa

R$ 2,21

Porgéo Dieta diabético

R$ 3,88

Suco natural de frutas R$ 2,40 R$ 4,06
Papa natural de frutas R$ 1,41 R$ 3,08
Chéa de ervas R$ 1,49 R$ 3,16
Sopa R$ 2,32 R$ 3,99

* Quando ocorrer a necessidade de utilizagdo da dieta diabético para a faixa etaria de 01 a 12 anos, considerar este valor

referencial.
Fonte: FGV IBRE.

1.3. Paciente Infantil de 01 a 12 Anos

Quadro 28: Estimativa de valores referenciais por tipo de refeicdo e numero de leitos
Valor Unitario por Comensal (R$)

Tipo de refeicédo

Dieta geral/branda/pastosa/hipossédica

Até 120 Até 120 com Locacéo do

Espaco

Desjejum R$ 6,64 R$ 8,31
Colacéo R$ 3,38 R$ 5,05
Almoco R$ 20,03 R$ 21,70
Merenda R$ 4,21 R$ 5,88
Jantar R$ 20,22 R$ 21,88
Ceia R$ 4,55 R$ 6,21
Desjejum R$ 7,47 R$ 9,14
Colagéo R$ 2,15 R$ 3,82
Almoco R$ 11,69 R$ 13,36
Merenda R$ 5,96 R$ 7,63
Jantar R$ 10,61 R$ 12,27
Ceia R$ 7,51 R$ 9,18
Desjejum R$ 7,74 R$ 9,41
Colacao R$ 2,15 R$ 3,82
Almoco R$ 8,72 R$ 10,38
Merenda R$ 7,36 R$ 9,02
Jantar R$ 17,21 R$ 18,88
Ceia R$ 8,79 R$ 10,46
Desjejum R$ 10,55 R$ 12,22
Colacéo R$ 2,80 R$ 4,47
Almoco R$ 19,76 R$ 21,43
Merenda R$ 8,21 R$ 9,88
Jantar R$ 25,40 R$ 27,06
Ceia R$ 10,79 R$ 12,46
Desjejum R$ 9,49 R$ 11,16
Colacio R$ 2,75 R$ 4,41
Almoco R$ 12,78 R$ 14,45
Merenda R$ 6,81 R$ 8,48
Jantar R$ 21,68 R$ 23,35
Ceia R$ 4,80 R$ 6,47

Fonte: FGV IBRE.



1.4. Acompanhante, Funcionarios/Servidores, Residentes e Equipe Médica

Quadro 29: Estimativa de valores referenciais por tipo de refeicdo e nimero de leitos

\7FGV IBRE

Tipo de L
Refeicio Valor Unitario por Comensal (R$)
Até 60 com Até 120 com Até 180 com Até 300 com Até 500 com Acima de Acima de 501
Dieta Geral Até 60 | Locacdo do Até 120 | Locacdo do Até 180 Locacdo do Até 300 | Locagdodo Até500 Locacdo do 501 com Locagao
Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco do Espago
Desjejum R$ 5,14 R$ 6,09 R$ 5,01 R$ 6,68 R$ 4,99 R$ 7,13 R$ 5,00 R$ 7,58 R$ 4,97 R$ 8,55 R$ 4,95 R$ 8,82
Almocgo R$23,13| R$24,08 |R$22,13 R$ 23,80 |R$21,93 R$ 24,07 R$22,02| R$24,60 |R$21,82| R$25,40 R$ 21,64 R$ 25,51
Jantar R$2295| R$2390 |R$21,95 R$ 23,62 R$21,74| R$23,89 R$21,83| R$24,42 |R$21,64| R$2521 R$ 21,46 R$ 25,33

Fonte: FGV IBRE.

1.5. Lanche Especifico

Tipo de Refeicéo

Lanche Especifico

Quadro 30: Estimativa de precos referenciais de lanche especifico por numero de leitos

Sem

Locacao

do

Espaco

R$ 8,86

Até 60

Com
Locacao
do
Espaco

R$ 9,81

Até 120

do

Sem

Espaco

Com
Locacado Locacéo

do

Espaco

R$ 8,73 |R$ 10,40

Valor Unitério por Comensal (R$)

Até 180

Sem
Locacéao
do
Espaco

R$ 8,70

Com

Locacao

do

Espaco

R$ 10,85

Até 300

Sem

Locacdo Locacdo Locacéao

do
Espaco

R$8,72 |R$11,30| R$ 8,69

Com

do

Espaco

Espaco

Até 500

Sem

do

Com
Locacgéao
do
Espaco

R$ 12,26

Acima de 501

Sem
Locacédo | Locacéo
do
Espaco

Com

do
Espaco

R$ 8,66 |R$ 12,54

Fonte: FGV IBRE.
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1.6. Acessdérios Complementares Infantis

Estes acessorios sdo destinados a paciente infantii que porventura tenha a
necessidade da utilizacdo para o fornecimento de uma alimentacdo mais adequada a
sua idade ou ao seu estado fisico. A estimativa de custo apresentada a seguir refere-
se ao custo unitario do item.

Quadro 31: Estimativa de precos referenciais por unidade de acessoérios
complementares infantis

- Valor por Item
*
Acessorios )

1. Bico para mamadeira, chuquinha, 150 ml, 240 ml, esterilizavel em autoclave;
2. Bico para mamadeira chuquinha, 150 ml, 240 ml, ortodontico;

3. Escova para limpeza de mamadeira chuca, 150 ml, 240 ml;

4. Escova para limpeza de bico de mamadeira; R$ 9,09
5. Mamadeira plastica chuquinha, 150 ml, 240 ml, com bico protetor, esterilizdvel em autoclave;
6. Copos dosadores proprios, esterilizaveis, livres de Bisfenol-A, compostos de Polipropileno
Randon, com capacidade de 10 a 100 ml e com tampas.

* O valor referencial do Lanche especifico permanece o mesmo para o fornecimento sem transporte e com transporte.
Fonte: FGV IBRE.

1.7. Bebidas (Litro)

Quadro 32: Estimativa de pregos referenciais de bebidas em (Litro) por nimero de leitos

Valor do Litro (R$)

Tipo de Bebida* Até 120 Até 120 Com Locagéo do
e Espaco

Bebidas em litro — leite R$ 7,02 R$ 8,69
Bebidas em litro — café R$ 5,00 R$ 6,67
Bebidas em litro — cha R$ 2,85 R$ 4,52
Bebidas em litro — suco de frutas R$ 4,78 R$ 6,45

* O valor referencial da bebida (litro) permanece o mesmo para o fornecimento com transporte e sem transporte.
Fonte: FGV IBRE.
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B) Refeicdo com Transporte e Refeicdo com Transporte com Custo de Locacéo do Espaco Fisico

1.8. Paciente Adulto — Com Transporte

Quadro 33: Estimativa de valores referenciais por tipo de refeicdo e nimero de leitos

N*FGV IBRE

(continua)
Valor Unitério por Comensal (R$)
Até 60 Até 120 Até 180 Até 300 Até 500 Acima de 501
Tipo de Refeicao Sem Com 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
Locacdo Locacdo | Locagcdo | Locacdo Locacdo | Locacdo Locacdo Locagdo Locacédo |Locacdo Locacédo Locacéo
do do do do do do do do do do do do

Espaco Espaco Espaco Espaco Espago Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco Espago Espacgo
Dieta geral
Desjejum R$ 5,54 R$ 6,50 R$ 5,41 R$ 7,08 | R$5,39 R$ 7,53 R$ 5,40 R$ 7,98 R$5,37 | R$8,95 | R$5,35 | R$ 9,22
Colagéo R$ 3,77 R$ 4,72 R$ 3,64 R$5,31 | R$3,61 R$ 5,76 R$ 3,63 R$ 6,21 R$3,60 | R$7,17 | R$3,57 | R$ 7,45
Almocgo R$ 23,53 | R$24,48 | R$22,53 | R$ 24,20 | R$22,33 | R$24,47 | R$ 22,42 | R$ 25,00 | R$22,22 | R$ 25,80 | R$ 22,04 | R$ 25,91
Merenda R$ 4,40 R$ 5,36 R$ 4,27 R$5,94 | R$4,25 R$ 6,39 R$ 4,26 R$ 6,84 R$4,23 | R$7,81 | R$4,21 | R$ 8,08
Jantar R$ 23,35 | R$24,30 | R$22,35 | R$24,02 | R$22,15 | R$24,29 | R$22,24 | R$24,82 | R$22,04 | R$ 25,62 | R$ 21,86 | R$ 25,73
Ceia R$ 4,51 R$ 5,46 R$ 4,38 R$ 6,05 | R$4,35 R$ 6,50 R$ 4,36 R$ 6,95 R$4,34 | R$7,91 | R$4,31 | R$8,18
Dieta leve/hipocaldrica
Desjejum R$ 7,30 R$ 8,26 R$ 7,17 R$8,84 | R$7,15 R$ 9,29 R$ 7,16 R$ 9,74 R$7,14 |R$10,71| R$7,11 | R$ 10,98
Colagao R$ 3,76 R$ 4,71 R$ 3,63 R$5,29 | R$ 3,60 R$ 5,74 R$ 3,61 R$ 6,19 R$359 | R$7,16 | R$3,56 | R$ 7,43
Almoco R$17,94 | R$18,89 | R$16,94 | R$18,61 | R$ 16,73 | R$18,88 | R$16,82 | R$ 19,40 | R$ 16,63 | R$ 20,20 | R$ 16,45 | R$ 20,32
Merenda R$ 6,23 R$ 7,18 R$ 6,10 R$ 7,77 | R$6,07 R$ 8,22 R$ 6,09 R$ 8,67 R$6,06 | R$9,63 | R$6,04 | R$9,91
Jantar R$ 18,05 | R$19,01 | R$17,06 | R$18,72 | R$16,85 | R$18,99 | R$16,94 | R$19,52 | R$ 16,75 | R$ 20,32 | R$ 16,56 | R$ 20,44
Ceia R$ 3,67 R$ 4,62 R$ 3,54 R$5,20 | R$3,51 R$ 5,65 R$ 3,52 R$ 6,10 R$3,50 | R$7,07 | R$3,47 | R$7,34
Dieta liquida e semiliquida
Desjejum R$ 5,54 R$ 6,50 R$ 5,41 R$ 7,08 | R$5,39 R$ 7,53 R$ 5,40 R$ 7,98 R$5,37 | R$8,95 | R$5,35 | R$ 9,22
Colagao R$ 3,77 R$ 4,72 R$ 3,64 R$5,31 | R$3,61 R$ 5,76 R$ 3,63 R$ 6,21 R$3,60 | R$7,17 | R$3,57 | R$ 7,45
Almocgo R$ 13,14 | R$14,10 | R$12,15 | R$13,82 | R$11,94 | R$14,08 | R$12,03 | R$14,61 | R$11,84 | R$ 15,41 | R$ 11,66 | R$ 15,53
Merenda R$ 5,44 R$ 6,39 R$ 5,31 R$6,98 | R$5,28 R$ 7,43 R$ 5,30 R$ 7,88 R$5,27 | R$8,84 | R$5,25 | R$9,12
Jantar R$ 13,14 | R$14,10 | R$12,15 | R$13,82 | R$11,94 | R$14,08 | R$12,03 | R$14,61 | R$11,84 | R$ 15,41 | R$ 11,66 | R$ 15,53
Ceia R$ 4,92 R$ 5,87 R$ 4,79 R$ 6,46 | R$4,77 R$ 6,91 R$ 4,78 R$ 7,36 R$ 4,75 | R$8,33 | R$4,73 | R$ 8,60




Quadro 33: Estimativa de valores referenciais por tipo de refeicdo e numero de leitos

Valor Unitario por Comensal (R$)

N*FGV IBRE

(concluséo)

Até 60 Até 120 Até 180 Até 300 Até 500 Acima de 501
Tipo de Refeicédo Sem Com Sem Com Sem ) L ) ’ ) 3 )
Locacdo Locagao Locacdo Locacdo | Locacdo | Locagdo Locacdo | Locagcdo Locacdo Locacdo Locacdo Locacao
do do do Espaco do do do do do do do do

Espaco Espaco Espaco Espaco Espaco | Espago Espaco Espaco Espaco Espaco
Dieta liquida restrita/sem residuos/de prova
Desjejum R$2,82 | R$ 3,78 R$ 2,69 R$ 4,36 | R$2,67 R$ 4,81 R$2,68 | R$526 | R$265 | R$6,23 | R$ 2,63 R$ 6,50
Colagéo R$ 6,28 | R$7,23 R$ 6,15 R$7,82 | R$6,13 R$ 8,27 R$6,14 | R$8,72 | R$6,11 R$9,69 | R$6,09 R$ 9,96
Almocgo R$ 12,72 |R$13,67| R$11,72 |R$13,39| R$11,51 | R$13,66 | R$ 11,60 |R$14,18| R$ 11,41 | R$14,98 | R$ 11,23 | R$ 15,10
Merenda R$6,28 | R$ 7,23 R$ 6,15 R$7,82 | R$6,13 R$ 8,27 R$6,14 | R$8,72 | R$6,11 R$9,69 | R$6,09 R$ 9,96
Jantar R$ 12,72 |R$ 13,67 | R$11,72 |R$13,39| R$11,51 | R$13,66 | R$11,60 |R$14,18| R$ 11,41 | R$ 14,98 | R$ 11,23 | R$ 15,10
Ceia R$2,77 | R$ 3,72 R$ 2,64 R$4,31 | R$2,62 R$ 4,76 R$2,63 | R$521 | R$260 | R$6,18 | R$2,58 R$ 6,45
Desjejum R$ 7,23 | R$8,18 R$ 7,10 R$8,76 | R$ 7,07 R$ 9,22 R$7,08 | R$9,67 | R$7,06 | R$10,63 | R$7,03 | R$ 10,90
Colagao R$ 4,38 | R$5,33 R$ 4,25 R$5,92 | R$4,22 R$ 6,37 R$4,23 | R$6,82 | R$4,21 R$ 7,78 | R$4,18 R$ 8,05
Almoco R$ 26,08 |R$27,04| R$25,09 |R$26,75| R$24,88 | R$27,02 | R$24,97 |R$27,55| R$24,77 | R$ 28,35 | R$ 24,59 | R$ 28,46
Merenda R$8,20 | R$9,15 R$ 8,07 R$9,74 | R$8,04 | R$10,19 | R$8,06 |[R$10,64| R$8,03 |R$11,60| R$8,00 | R$ 11,88
Jantar R$ 26,08 | R$ 27,04 | R$25,09 |R$26,75| R$24,88 | R$ 27,02 | R$24,97 |R$27,55| R$ 24,77 | R$ 28,35 | R$ 24,59 | R$ 28,46
Ceia R$ 6,57 | R$ 7,52 R$ 6,44 R$8,10 | R$6,41 R$ 8,55 R$6,42 | R$9,00 | R$6,40 | R$9,97 | R$6,37 | R$10,24
Desjejum R$ 6,57 | R$ 7,52 R$ 6,44 R$8,10 | R$6,41 R$ 8,55 R$6,42 | R$9,00 | R$6,40 | R$9,97 | R$6,37 | R$10,24
Colagao R$4,38 | R$5,33 R$ 4,25 R$5,92 | R$4,22 R$ 6,37 R$4,23 | R$6,82 | R$4,21 R$ 7,78 | R$4,18 R$ 8,05
Almocgo R$ 27,08 | R$28,03| R$26,08 |R$27,75| R$25,88 | R$28,02 | R$25,97 |R$28,55| R$ 25,77 | R$ 29,35 | R$ 25,59 | R$ 29,46
Merenda R$5,59 | R$6,55 R$ 5,47 R$ 7,13 | R$5,44 R$ 7,58 R$545 | R$8,03 | R$5,43 R$9,00 | R$5,40 R$ 9,27
Jantar R$ 27,08 | R$28,03| R$26,08 |R$27,75| R$25,88 | R$28,02 | R$25,97 |R$28,55| R$ 25,77 | R$ 29,35 | R$ 25,59 | R$ 29,46
Ceia R$6,79 | R$7,74 R$ 6,66 R$8,32 | R$6,63 R$ 8,77 R$6,64 | R$9,22 | R$6,62 | R$10,19| R$6,59 | R$ 10,46
Desjejum R$ 7,68 | R$ 8,63 R$ 7,55 R$9,22 | R$7,52 R$ 9,67 R$754 |R$10,12| R$7,51 |R$11,09| R$7,49 | R$ 11,36
Colagéo R$ 3,73 | R$ 4,68 R$ 3,60 R$ 5,27 | R$ 3,57 R$ 5,72 R$359 | R$6,17 | R$ 3,56 R$ 7,14 | R$3,54 R$ 7,41
Almocgo R$ 27,00 |R$27,96| R$26,00 |R$27,67| R$25,80 | R$27,94 | R$25,89 |R$ 28,47 | R$ 25,69 | R$29,27 | R$ 25,51 | R$ 29,38
Merenda R$956 |R$1051| R$9,43 |R$11,10| R$9,40 | R$1155 | R$9,42 |R$12,00| R$9,39 |R$1296 | R$9,36 | R$ 13,23
Jantar R$ 26,96 |R$27,92| R$2597 |R$27,63| R$25,76 | R$27,90 | R$25,85 |R$ 28,43 | R$ 25,66 | R$ 29,23 | R$ 25,47 | R$ 29,35
Ceia R$6,76 | R$7,71 R$ 6,63 R$ 8,30 | R$ 6,60 R$ 8,75 R$6,62 | R$9,20 | R$6,59 | R$10,17 | R$6,57 | R$10,44

Fonte: FGV IBRE.



\*7FGV IBRE

RONDONIA

SESAU

1.9. Pacientes de 0 a 01 Ano — Com Transporte

Quadro 34: Estimativa de valores referenciais por tipo de refeicdo e nimero de leitos

Valor Unitario por Comensal (R$) \
Tipo de Refeicéo*

Dieta geral

Até 120 Até 120 com Locacédo do
Espaco

Suco natural de frutas R$ 2,97 R$ 4,63
Papa natural de frutas R$ 1,93 R$ 3,60
Ché de ervas R$ 2,29 R$ 3,96
Sopa R$ 3,02 R$ 4,69
Suco natural de frutas R$ 3,20 R$ 4,87
Papa natural de frutas R$ 1,81 R$ 3,48
Cha de ervas R$ 1,89 R$ 3,56
Sopa R$ 2,72 R$ 4,39

* Quando ocorrer a necessidade de utilizagdo da dieta diabético para a faixa etaria de 01 a 12 anos, considerar este valor

referencial.
Fonte: FGV IBRE.

1.10. Paciente Infantil de 01 a 12 Anos — Com Transporte

Quadro 35: Estimativa de valores referenciais por tipo de refeicdo e niumero de leitos

Tipo de Refeicdo

Valor Unitario por Comensal (R$)

Até 120 Até 120 com Locacédo do Espaco

Dieta geral/branda/pastosa/hipossoédica

Desjejum R$ 7,05 R$ 8,71
Colacéo R$ 3,78 R$ 5,45
Almoco R$ 20,44 R$ 22,10
Merenda R$ 4,61 R$ 6,28
Jantar R$ 20,62 R$ 22,29
Ceia R$ 4,95 R$ 6,61

Dieta leve/hipocaldrica

Desjejum R$ 8,28 R$ 9,94
Colagéo R$ 2,55 R$ 4,22
Almoco R$ 12,50 R$ 14,17
Merenda R$ 6,76 R$ 8,43
Jantar R$ 11,41 R$ 13,08
Ceia R$ 8,31 R$ 9,98
Desjejum R$ 8,55 R$ 10,22
Colacao R$ 2,55 R$ 4,22
Almoco R$ 9,52 R$ 11,19
Merenda R$ 8,16 R$ 9,83
Jantar R$ 18,01 R$ 19,68
Ceia R$ 9,60 R$ 11,26
Desjejum R$ 11,36 R$ 13,03
Colacéo R$ 3,20 R$ 4,87
Almoco R$ 20,57 R$ 22,23
Merenda R$ 9,01 R$ 10,68
Jantar R$ 26,20 R$ 27,87
Ceia R$ 11,59 R$ 13,26
Desjejum R$ 10,30 R$ 11,96
Colacio R$ 3,15 R$ 4,81
Almoco R$ 13,18 R$ 14,85
Merenda R$ 7,21 R$ 8,88
Jantar R$ 22,08 R$ 23,75
Ceia R$ 5,21 R$ 6,87

Fonte: FGV IBRE.



1.11. Acompanhantes, Funcionéarios/Servidores, Residentes e Equipe Médica — Com Transporte

Quadro 36: Estimativa de valores referenciais por tipo de refeicdo e nimero de leitos

N*FGV IBRE

Tipo de o
Refeico ‘ Valor Unitario por Comensal (R$)
. . . . Acima
Até 60 Até 120 Até 180 Até 300 com Até 500 de 501
com com com Locacgéo com Acima com
Dieta geral Até 60 Locacao | Até 120 Locacgao Até 180 Locacao Até 300 Até 500 Locagao =
do de 501 Locagao
do do do do
Espaco Espaco Espaco SR Espaco &g
Espaco
Desjejum R$ 5,54 R$ 6,50 R$ 5,41 R$ 7,08 R$ 5,39 R$ 7,53 R$ 5,40 R$ 7,98 R$ 5,37 R$8,95 | R$5,35 | R$9,22
Almocgo R$ 23,53 R$24,48 | R$22,53 | R$24,20 | R$ 22,33 | R$ 24,47 R$ 22,42 R$ 25,00 R$ 22,22 R$ 25,80 | R$ 22,04 | R$ 25,91
Jantar R$ 23,35 R$24,30 | R$22,35 | R$24,02 | R$22,15 | R$ 24,29 R$ 22,24 R$ 24,82 R$ 22,04 R$ 25,62 | R$ 21,86 | R$ 25,73

Fonte: FGV IBRE.

1.12. Lanche Especifico — Com Transporte

Quadro 37: Estimativa de pregos referenciais de lanche especifico por nimero de leitos

Valor Unitario por Comensal (R$)

Até 60 Até 120 Até 180 Até 300 Até 500 Acimade 501

Tipo de Refeicéo

Com Sem Com
Locacdo Locacdo Locacéao
do do do
Espaco Espaco Espaco

R$ 12,65 | R$9,05 | R$ 12,92

Com Sem Com Sem
Locacdo | Locacdo | Locacdo Locacao
do do do do
Espaco Espaco Espago espaco

R$ 10,20 | R$9,12 | R$10,79 | R$9,09

Sem
Locacéo do
espaco

Com
Locacéo do
Espaco

Com Sem
Locacgao Locacéo
do Espaco do Espacgo

Sem
Locacéo do
Espaco

Lanche especifico R$ 9,25 R$ 11,24 R$ 9,10 R$ 11,69 R$ 9,08

Fonte: FGV IBRE.
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1.13. Acessorios Complementares Infantis — Com Transporte

1.13.1. Acessorios Complementares Infantis

Quadro 38: Estimativa de precos referenciais por unidade de acessérios complementares
infantis

- Valor por Item
*
Acessorios (R$)

1. Bico para mamadeira, chuquinha, 150 ml, 240 ml, esterilizavel em autoclave;

2. Bico para mamadeira chuquinha, 150 ml, 240 ml, ortodontico;

3. Escova para limpeza de mamadeira chuca, 150 ml, 240 ml;

4. Escova para limpeza de bico de mamadeira;

5. Mamadeira plastica chuquinha, 150 ml, 240 ml, com bico protetor, esterilizavel em
autoclave; e

6. Copos dosadores proprios, esterilizaveis, livres de Bisfenol-A, compostos de Polipropileno
Randon, com capacidade de 10 a 100 ml e com tampas.

R$ 9,09

(*) O valor referencial do lanche especifico permanece o mesmo para o fornecimento com transporte e sem transporte.
Fonte: FGV IBRE.

1.14. Bebidas (Litro) — Com Transporte

Quadro 39: Estimativa de precos referenciais de bebidas em (Litro) por nimero de leitos

Valor do Litro (R$)

Tipo de Bebida* Até 120 com

Até 120 Locacao do
Espaco
Bebidas em litro — leite R$ 7,42 R$ 9,09
Bebidas em litro — café R$ 5,40 R$ 7,07
Bebidas em litro — cha R$ 3,25 R$ 4,92
Bebidas em litro — suco de frutas R$ 5,18 R$ 6,85

* O valor referencial do lanche especifico permanece o mesmo para o fornecimento com transporte e sem transporte.
Fonte: FGV IBRE.

2. OBTENCAO DOS VALORES UNITARIOS

Os quadros a seguir apresentam a estrutura de custos, considerando as principais
rubricas e os tipos de dietas para pacientes adultos e infantis, englobando todos os
insumos, quantidades, ponderacdes, precos e demais variaveis que interferem na
formacao dos precos dos servicos.
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2.1. Paciente Adulto

Quadro 40: Resumo dos valores unitarios das refeicdes de acordo com os tipos de dietas e o
nimero de leitos

Quantitativo de Comensais

Tipo de Refeicédo 5 § ) §
Até 60 Até 120 Até 180 Até 300

Parametro adotado

imeromdode comensais | o0 | 120 | a0 | 20 | a0 | o0 |

Matéria-prima alimentar

Dieta geral

Desjejum R$ 2,27 R$ 2,27 R$ 2,27 R$ 2,27 R$ 2,27 R$ 2,27
Colagao R$ 0,94 R$ 0,94 R$ 0,94 R$ 0,94 R$ 0,94 R$ 0,94
Almoco R$ 7,09 R$ 7,09 R$ 7,09 R$ 7,09 R$ 7,09 R$ 7,09
Merenda R$ 1,43 R$ 1,43 R$ 1,43 R$ 1,43 R$ 1,43 R$ 1,43
Jantar R$ 6,95 R$ 6,95 R$ 6,95 R$ 6,95 R$ 6,95 R$ 6,95
Ceia R$ 1,51 R$ 1,51 R$ 1,51 R$ 1,51 R$ 1,51 R$ 1,51
Total diario de géneros alimenticios R$ 20,19 R$ 20,19 R$ 20,19 R$ 20,19 | R$20,19 | R$ 20,19
Lanche Especifico R$ 5,43 R$ 5,43 R$ 5,43 R$ 5,43 R$ 5,43 R$ 5,43
Bebidas em litro — leite R$ 4,19 R$ 4,19 R$ 4,19 R$ 4,19 R$ 4,19 R$ 4,19
Bebidas em litro — café R$ 2,63 R$ 2,63 R$ 2,63 R$ 2,63 R$ 2,63 R$ 2,63
Bebidas em litro — cha R$ 0,97 R$ 0,97 R$ 0,97 R$ 0,97 R$ 0,97 R$ 0,97
Bebidas em litro — suco de frutas R$ 2,50 R$ 2,50 R$ 2,50 R$ 2,50 R$ 2,50 R$ 2,50
Dieta leve

Desjejum R$ 3,63 R$ 3,63 R$ 3,63 R$ 3,63 R$ 3,63 R$ 3,63
Colacéo R$ 0,93 R$ 0,93 R$ 0,93 R$ 0,93 R$ 0,93 R$ 0,93
Almoco R$ 2,77 R$ 2,77 R$ 2,77 R$ 2,77 R$ 2,77 R$ 2,77
Merenda R$ 2,84 R$ 2,84 R$ 2,84 R$ 2,84 R$ 2,84 R$ 2,84
Jantar R$ 2,86 R$ 2,86 R$ 2,86 R$ 2,86 R$ 2,86 R$ 2,86
Ceia R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86
Dieta liquida

Desjejum R$ 2,27 R$ 2,27 R$ 2,27 R$ 2,27 R$ 2,27 R$ 2,27
Colacao R$ 0,94 R$ 0,94 R$ 0,94 R$ 0,94 R$ 0,94 R$ 0,94
Almoco R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Merenda R$ 2,23 R$ 2,23 R$ 2,23 R$ 2,23 R$ 2,23 R$ 2,23
Jantar R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Ceia R$ 1,83 R$ 1,83 R$ 1,83 R$ 1,83 R$ 1,83 R$ 1,83
Dieta liquida restrita, sem residuos e de prova

Desjejum R$ 0,17 R$ 0,17 R$ 0,17 R$ 0,17 R$0,17 | R$0,17
Colacéo R$ 2,88 R$ 2,88 R$ 2,88 R$ 2,88 R$ 2,88 R$ 2,88
Almoco R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28
Merenda R$ 2,88 R$ 2,88 R$ 2,88 R$ 2,88 R$ 2,88 R$ 2,88
Jantar R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28
Ceia R$ 0,17 R$ 0,17 R$ 0,17 R$ 0,17 R$ 0,17 R$ 0,17
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Quadro 40: Resumo dos valores unitarios das refeicdes de acordo com os tipos de dietas e o
namero de leitos

Quantitativo de Comensais

Tipo de Refeicao

Até 120 Até 180 Até 300

Dieta hiper hiper

Desjejum R$ 3,57 R$ 3,57 R$ 3,57 R$ 3,57 R$ 3,57 R$ 3,57
Colagéo R$ 1,41 R$ 1,41 R$ 1,41 R$ 1,41 R$ 1,41 R$ 1,41
Almoco R$ 9,06 R$ 9,06 R$ 9,06 R$ 9,06 R$ 9,06 R$ 9,06
Merenda R$ 4,36 R$ 4,36 R$ 4,36 R$ 4,36 R$ 4,36 R$ 4,36
Jantar R$ 9,06 R$ 9,06 R$ 9,06 R$ 9,06 R$ 9,06 R$ 9,06
Ceia R$ 3,10 R$ 3,10 R$ 3,10 R$ 3,10 R$ 3,10 R$ 3,10
Dieta hipercalérica

Desjejum R$ 3,06 R$ 3,06 R$ 3,06 R$ 3,06 R$ 3,06 R$ 3,06
Colagéo R$ 1,41 R$ 1,41 R$ 1,41 R$ 1,41 R$ 1,41 R$ 1,41
Almoco R$ 9,83 R$ 9,83 R$ 9,83 R$ 9,83 R$ 9,83 R$ 9,83
Merenda R$ 2,35 R$ 2,35 R$ 2,35 R$ 2,35 R$ 2,35 R$ 2,35
Jantar R$ 9,83 R$ 9,83 R$ 9,83 R$ 9,83 R$ 9,83 R$ 9,83
Ceia R$ 3,27 R$ 3,27 R$ 3,27 R$ 3,27 R$ 3,27 R$ 3,27
Dieta diabético

Desjejum R$ 3,92 R$ 3,92 R$ 3,92 R$ 3,92 R$ 3,92 R$ 3,92
Colagéo R$ 0,91 R$ 0,91 R$ 0,91 R$ 0,91 R$ 0,91 R$ 0,91
Almoco R$ 9,77 R$ 9,77 R$ 9,77 R$ 9,77 R$ 9,77 R$ 9,77
Merenda R$ 5,41 R$ 5,41 R$ 5,41 R$ 5,41 R$ 5,41 R$ 5,41
Jantar R$ 9,74 R$ 9,74 R$ 9,74 R$ 9,74 R$ 9,74 R$ 9,74
Ceia R$ 3,25 R$ 3,25 R$ 3,25 R$ 3,25 R$ 3,25 R$ 3,25

Matéria-prima nao alimentar

Dieta geral

Desjejum R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65
Colacao R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Almoco R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40
Merenda R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Jantar R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40
Ceia R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Lanche Especifico R$ 0,36 R$ 0,36 R$ 0,36 R$ 0,36 R$ 0,36 R$ 0,36
Bebidas em litro — leite R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28
Bebidas em litro — café R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28
Bebidas em litro — cha R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28
Bebidas em litro — suco de frutas R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28 R$ 0,28
Dieta leve

Desjejum R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65
Colagéo R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Almoco R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40
Merenda R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Jantar R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40
Ceia R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
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Quadro 40: Resumo dos valores unitarios das refeicdes de acordo com os tipos de dietas e o
namero de leitos

Quantitativo de Comensais

Tipo de Refeicao

Até 120 Até 180 Até 300
Dieta liquida/liquida restrita/sem residuos/de prova
Desjejum R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65
Colagao R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Almocgo R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86
Merenda R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Jantar R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86 R$ 0,86
Ceia R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Dieta hiper hiper
Desjejum R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65
Colacéo R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Almoco R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40
Merenda R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Jantar R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40
Ceia R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Dieta hipercalérica
Desjejum R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65
Colacéo R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Almoco R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40
Merenda R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Jantar R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40
Ceia R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Dieta diabético
Desjejum R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65 R$ 0,65
Colacao R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Almoco R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40
Merenda R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Jantar R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40 R$ 2,40
Ceia R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
Reciclaveis para preparo das refei¢coes
Reciclaveis para preparo de refeigbes R$ 0,04 R$ 0,04 R$ 0,04 R$ 0,04 R$ 0,04 R$ 0,04

Ma&o de obra para preparo de refeices

Custo unitéario diario/comensal R$ 16,83 R$ 15,94 R$ 15,68 R$ 16,02 R$ 16,03 | R$ 15,90
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Quadro 40: Resumo dos valores unitarios das refeicdes de acordo com os tipos de dietas e o
namero de leitos
conclusdo
Quantitativo de Comensais ‘

Tipo de Refeicédo 5 5 § §
Até 60 Até 120 Até 180 Até 300

Despesas diversas
Produtos para higienizacéo e limpeza R$ 0,6057 R$ 0,6057 R$ 0,6057 | R$0,6057 | R$0,6057 | R$ 0,6057

Despesas com manutencédo de instalagfes | R$ 1,1483 R$ 0,8612 R$0,7655 | R$0,7950 | R$0,6124 | R$ 0,5088
Despesa com controle integrado de R$0,0439 | R$0,0309 | R$0,0275 | R$0,0297 | R$ 0,0275 | R$ 0,0238

pragas

Andlise microbiologica dos alimentos R$0,3080 | R$0,1540 | R$0,2053 | R$0,1421 | R$0,0821 | R$ 0,0569
preparados

Andlise de potabilidade da agua R$0,0038 | R$0,0019 | R$0,0013 | R$0,0009 | R$ 0,0005 | R$ 0,0003

Analise de Swab — méos (cozinha geral,
lactario e setor de manipulacéo de dietas)
Analise de Swab — utensilios (cozinha
geral, lactario e setor de manipulagdo de R$ 0,1061 R$ 0,0531 R$0,0354 | R$0,0245 | R$0,0141 | R$0,0098
dietas)

R$ 0,0761 R$ 0,0381 R$ 0,0254 | R$0,0176 |R$0,0101 | R$ 0,0070

Equipamentos R$ 0,7024 R$ 0,3619 R$0,3883 | R$0,3178 | R$0,2631 | R$ 0,2306
Utensilios R$ 0,1449 R$ 0,0881 R$ 0,0585 | R$0,0441 | R$0,0427 | R$ 0,0425
Despesas com gas R$ 0,9080 R$ 0,8234 R$0,7739 | R$0,7290 | R$0,6621 | R$0,6172
Total com despesas diversas R$ 4,05 R$ 3,02 R$ 2,89 R$ 2,71 R$ 2,32 R$ 2,10

Transporte das refeicdes preparadas
Valor unitario por viagem R$ 0,31 R$ 0,31 R$ 0,31 R$ 0,31 R$ 0,31 R$ 0,31

Fonte: FGV IBRE.
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2.2. Paciente Infantil de 0 a 01 Ano

Quadro 41: Resumo dos valores unitarios das refeicdes de acordo com os tipos de dietas e o
nimero de leitos

Quantitativo de
Tipo de Refeicdo Comensais

Até 120

‘Parametro adotado |

Numero médio de comensais _
Matéria-prima alimentar

Dieta geral
Suco natural de frutas R$ 0,47
Papa natural de frutas R$ 1,03
Ché de ervas R$ 0,07
Sopa R$ 0,45
Dieta diabético
Suco natural de frutas R$ 0,43
Papa natural de frutas R$ 0,94
Cha de ervas R$ 0,13
Sopa R$ 0,67
Matéria-prima nao alimentar

|
Dieta geral
Suco natural de frutas R$ 0,58
Papa natural de frutas R$ 0,15
Chéa de ervas R$ 0,07
Sopa R$ 0,17
Dieta diabético
Suco natural de frutas R$ 0,58
Papa natural de frutas R$ 0,15
Ché de ervas R$ 0,07
Sopa R$ 0,17
Reciclaveis para preparo das refeicdes
Reciclaveis para preparo de refeicdes R$ 0,04

M&o de obra para preparo de refei¢c6es \

Custo unitario diario/comensal R$ 15,94

Despesas diversas |

Produtos para higienizacao e limpeza R$ 0,6057
Despesas com manutencao de instalagdes R$ 0,8612
Despesa com controle integrado de pragas R$ 0,0309
Andlise microbioldgica dos alimentos preparados R$ 0,1540
Analise de potabilidade da agua R$ 0,0019
Analise de Swab — méos (cozinha geral, lactario e setor de manipulacdo de dietas) R$ 0,0381
Andlise de Swab — utensilios (cozinha geral, lactario e setor de manipulagé@o de dietas) R$ 0,0531
Equipamentos R$ 0,3619
Utensilios R$ 0,0881
Despesas com gas R$ 0,8234
Total com Despesas Diversas R$ 3,02
Transporte das refeicdes preparadas \ \
Valor unitario por viagem R$ 0,31

Fonte: FGV IBRE.
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2.3. Paciente Infantil de 01 a 12 Anos

Quadro 42: Resumo dos valores unitarios das refeicdes de acordo com os tipos de dietas e o
numero de leitos

continua
Quantitativo de
Tipo de Refeicao Comensais

Até 120

Parametro adotado
120

Matéria-prima alimentar
Dieta geral
Desjejum R$ 3,50
Colacéo R$ 1,13
Almoco R$ 5,47
Merenda R$ 1,66
Jantar R$ 5,61
Ceia R$ 1,92
Dieta leve
Desjejum R$ 2,81
Colacéo R$1,13
Almoco R$ 3,22
Merenda R$ 2,30
Jantar R$ 3,19
Ceia R$ 1,64
Dieta liquida
Desjejum R$ 2,73
Colacdo R$ 1,13
Almoco R$ 1,20
Merenda R$ 2,88
Jantar R$ 1,20
Ceia R$ 1,93
Dieta hiper hiper
Desjejum R$ 3,45
Colacéo R$ 1,63
Almoco R$ 8,29
Merenda R$ 3,58
Jantar R$ 8,29
Ceia R$ 3,38
Dieta diabético
Desjejum R$ 3,89
Colacéo R$ 1,59
Almogo R$ 6,52
Merenda R$ 3,67
Jantar R$ 6,74
Ceia R$ 2,12
Dieta geral
Desjejum R$ 0,68
Colacdo R$ 0,53
Almogo R$ 2,40
Merenda R$ 0,64
Jantar R$ 2,40
Ceia R$ 0,64
Dieta leve
Desjejum R$ 0,68
Colacdo R$ 0,53
Almoco R$ 2,40
Merenda R$ 0,64
Jantar R$ 2,40
Ceia R$ 0,64
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Quadro 42: Resumo dos valores unitarios das refeic6es de acordo com os tipos de dietas e o
namero de leitos

concluséo
Quantitativo de
Tipo de Refeicao Comensais
Até 120
Dieta liquida
Desjejum R$ 0,68
Colagédo R$ 0,53
Almoco R$ 1,40
Merenda R$ 0,64
Jantar R$ 1,40
Ceia R$ 0,64
Dieta hiper hiper
Desjejum R$ 0,68
Colacéo R$ 0,53
Almoco R$ 2,40
Merenda R$ 0,64
Jantar R$ 2,40
Ceia R$ 0,64
Dieta diabético
Desjejum R$ 0,68
Colacéo R$ 0,53
Almoco R$ 2,40
Merenda R$ 0,64
Jantar R$ 2,40
Ceia R$ 0,64
Reciclaveis para preparo das refeicdes
Reciclaveis para preparo de refeices R$ 0,04
Mao de obra para preparo de refeicfes
Despesas diversas
Produtos para higienizacéo e limpeza R$ 0,6057
Despesas com manutencdo de instalacfes R$ 0,8612
Despesa com controle integrado de pragas R$ 0,0309
Analise microbioldgica dos alimentos preparados R$ 0,1540
Andlise de potabilidade da agua R$ 0,0019
gré?g:;e de Swab — méos (cozinha geral, lactario e setor de manipulagdo de R$ 00381
g\_nallse de Swab — utensilios (cozinha geral, lactario e setor de manipulacéo de R$ 0,0531
ietas)

Equipamentos R$ 0,3619
Utensilios R$ 0,0881
Despesas com gas R$ 0,8234
Total com Despesas Diversas R$ 3,02

Transporte das refeigdes preparadas
Valor unitério por viagem R$ 0,31

Fonte: FGV IBRE.
3. COMPOSICAO DE PRECOS
3.1. Matéria-prima Alimentar
3.1.1. Paciente Adulto
a) Refeicdo padréo

No quadro a seguir, serdo apresentados os custos com o fornecimento de matéria-
prima alimentar para a refeicdo padrao utilizada na composic¢éo das dietas geral, leve,
branda, hipossodica, liquida, semiliquida, liquida restrita, liquida sem residuos, liquida
de prova, hiper hiper, hipercaldrica, hipocalérica e diabético.
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Quadro 43: Custos de matéria-prima alimentar — Refeicdo padréo adulto

Género/Produto
Alimenticio

Sobremesas - frutas

Frequéncia de
Utilizacado

Quantidade
de
Refeicdes/
més

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

Custo
Unitério

Custo
mensal
(GMIYES)

Sobremesas - frutas — dieta diabético

Abacaxi kg 5,00 5,00 168,00 g 840,00 g R$ 3,31 | kg R$ 2,78
Banana-prata kg 4,00 més 4,00 120,00 g 480,00 g | R$3,87 | kg R$ 1,86
Laranja-pera kg 1,00 més 1,00 120,00 g 120,00 g | R$3,70 | kg R$ 0,44
Maca nacional kg 8,00 més 8,00 115,00 g 920,00 g | R$6,56 | kg R$ 6,04
Mamao kg | 10,00 més 10,00 244,00 | g | 2440,00 | g | R$4,38 | kg | R$10,68
Melancia kg 5,00 més 5,00 325,00 g 1625,00 g R$ 1,95 | kg R$ 3,17
Melédo amarelo kg 7,00 més 7,00 250,00 g | 1750,00 | g | R$4,59 | kg R$ 8,03
Subtotal mensal | R$ 32,99

Quantidade de refeigcbes/més 40,00
Subtotal didrio| R$ 0,82
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,08
Total diario por refeicdo | R$ 0,75

Abacaxi kg 5,00 més 5,00 168,00 | g | 840,00 | g | R$3,31 | kg | R$278
Banana-prata kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g | R$387 | kg R$ 0,93
Laranja-pera kg 4,00 més 4,00 120,00 g 480,00 g | R$3,70 | kg R$ 1,78
Maca nacional kg 10,00 més 10,00 115,00 g | 1150,00 | g | R$6,56 | kg R$ 7,55
Mamao kg 10,00 més 10,00 244,00 g | 2440,00 | ¢ R$4,38 | kg | R$ 10,68
Melancia kg 5,00 més 5,00 325,00 g | 162500 | g | R$1,95 | kg R$ 3,17
Meldo amarelo kg 7,00 més 7,00 250,00 g | 1750,00 | g | R$4,59 | kg R$ 8,03
Pera kg 6,00 més 6,00 200,00 g | 1200,00 | g |R$10,76 | kg | R$ 12,91
Uva Niagara kg 1,00 més 1,00 242,00 g 242,00 g |R$12,25| kg R$ 2,97
Goiaba kg 2,00 més 2,00 80,00 | g | 160,00 | g | R$5,32 | kg | R$0,85
Ameixa kg 1,00 més 1,00 100,00 | g | 100,00 | g |R$10,51 [ kg | R$1,05
Subtotal mensal | R$ 52,68

Quantidade de refeicdes/més 53,00
Subtotal didrio | R$ 0,99
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,09

Total diario por refeicdo | R$ 0,90
Mingau padréo

Acucar refinado kg 1,00 dia 30,44 10,00 g 304,40 g | R$6,52 | kg R$ 1,99
tetie Integral URT | 1,00 dia 3044 | 200,00 | ml | 6088,00 | ml | R$4,62 | | | R$28,12
—longa vida
Amido de milho kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g | R$6,68 | kg R$ 0,29
Aveia kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g |R$17,46 | kg R$ 0,76
Amido de milho
comfarhhade | kg | 100 |semana| 435 1000 | g | 4350 | g |R$2057| kg | R$0,89
de vitamina e ferro
Mucilon de arroz kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g | R$26,96 | kg R$ 1,17
Mucilon de milho kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g | R$26,86 | kg R$ 1,17
Farinha lactea kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g |R$36,39 | kg R$ 1,58
Arrozina kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g |R$20,57 | kg R$ 0,89
Subtotal mensal | R$ 36,87
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 1,21
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,11
Total diario por refeicdo | R$ 1,10
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Quadro 43: Custos de matéria-prima alimentar — Refeicdo padrdo adulto

Quantidade
de
Refeicdes/
més

Frequéncia de
Un Utilizac&o

Género/Produto
Alimenticio

(O]]

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

Custo
Unitario

un

Custo
Mensal
(GMIYES)

Mingau padréo — dieta diabético

Adocante saché kg 1,00 30,44 1,00 30,44 g R$ 0,13 R$ 4,08
Leite desnatado | 1,00 dia 30,44 200,00 ml | 6088,00 | ml | R$4,16 | R$ 25,30
ﬁ;}’g'sa em flocos kg | 20,00 més 20,00 10,00 | g | 200,00 R$ 17,46 | kg | R$3,49
Arrozina kg 11,00 més 11,00 10,00 g 110,00 R$ 20,57 | kg R$ 2,26
Subtotal mensal | R$ 35,13

Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 1,15
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,11
Total diario por refeicdo | R$ 1,05

Vitamina padréo

tete ntegral UAT | | 100 dia 3044 | 150,00 | ml | 4566,00 | ml | R$4,62 | | | R$21,09
—longa vida
Acucar refinado,
embalagem un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 un | R$0,06 | un R$ 3,70
individual — saché
Banana-prata kg 1,00 dia 30,44 50,00 g | 1522,00 | g | R$3,87 | kg R$ 5,89
Mam&o kg 1,00 dia 30,44 50,00 | g [1522,00 | g [ R$4,38 | kg | R$6,66
Macé nacional kg 1,00 dia 30,44 50,00 g | 1522,00 R$ 6,56 | kg R$ 9,99
Subtotal mensal | R$ 47,33
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 1,55
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,14
Total diario por refeicdo | R$ 1,41

Vitamina padréo — dieta diabético

Leite desnatado I 1,00 dia 30,44 150,00 | ml | 4566,00 | ml | R$ 4,16 | R$ 18,97
Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g | R$0,13 | un R$ 4,08
Banana-prata kg 1,00 dia 30,44 50,00 g | 1522,00 | g | R$3,87 | kg R$ 5,89
Mama&o kg 1,00 dia 30,44 50,00 g | 1522,00 | g | R$4,38 | kg R$ 6,66
Maca nacional kg 1,00 dia 30,44 50,00 g | 1522,00 | g | R$6,56 | kg R$ 9,99
Subtotal mensal | R$ 45,59

Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 1,50
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,14

Total diario por refeicdo | R$ 1,36
Chéa de ervas padrao

Acucar refinado,

embalagem un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 un | R$0,06 | un R$ 3,70

individual — saché
Erva-doce kg 6,00 més 6,00 2,60 g 15,60 g |R$44,45 | kg R$ 0,69
Camomila kg 6,00 més 6,00 2,60 g 15,60 g |R$31,92 | kg R$ 0,50
ggf‘eﬂ‘; erva- kg | 6,00 més 6,00 2,60 15,60 R$47,16 | kg | R$0,74
Subtotal mensal | R$ 5,62

Quantidade de refeicbes/més 30,44

Subtotal diario| R$ 0,18
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,02
Total diario por refeicdo | R$ 0,17
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Quadro 43: Custos de matéria-prima alimentar — Refeicdo padrdo adulto

Consumo per
Capita
Mensal do Custo Custo
Alimento Unitario Mensal
Bruto In (GMIYES)
Natura
un

Total per

Quantidade Capita do
de Alimento
Refeicdes/ Bruto In
é Natura

Frequéncia de
Utilizacado

Género/Produto
Alimenticio

Adocante saché kg 1,00 i 30,44 1,00 30,44 g R$0,13 | un R$ 4,08
Erva-doce kg 6,00 més 6,00 2,60 g 15,60 g |R$44,45| kg R$ 0,69
Camomila kg 6,00 més 6,00 2,60 g 15,60 g |R$31,92 | kg R$ 0,50
gﬂfeﬁi erva- kg | 6,00 més 6,00 260 | g | 1560 | g |R$47,16| kg | R$0,74

Subtotal mensal | R$ 6,01
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 0,20
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,02
Total diario por refeicdo | R$ 0,18

Opg¢des processadas padréo

Achocolatado em

embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un | R$1,47 | un R$ 1,47
individual

logurte de frutas

embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un | R$2,64 | un R$ 2,64

individual (250 ml)
logurte natural

200 ml un 2,00 més 2,00 1,00 un 1,00 un | R$3,52 | un R$ 3,52
/Qgg?n?e cocoUHT | n | 2,00 més 2,00 1,00 |un| 1,00 |un|R$301 | un| R$301
Subtotal mensal | R$ 10,64

Quantidade de refeicdes/més 6,00

Subtotal diario| R$ 1,77
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,16

Total diario por refeicdo | R$ 1,61
OpcoOes processadas padrao — dieta diabético

Achocolatado diet
em embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un | R$1,41 | un R$ 1,41
individual

Bebida a base de
soja diet

logurte de frutas
embalagem
individual diet
(250 ml)

un 2,00 més 2,00 1,00 un 1,00 un | R$2,52 | un R$ 2,52

un 13,00 més 13,00 1,00 un 1,00 un | R$3,56 | un R$ 3,56

Subtotal mensal | R$ 7,49
Quantidade de refeigcbes/més 16,00
Subtotal didrio | R$ 0,47
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,04
Total diario por refeicdo | R$ 0,42

Almocgo e jantar — leguminosas

;ﬂ{gﬁnﬂgto ou un | 15,00 més 15,00 52,00 | g | 780,00 | g | R$7,64 | kg | R$5,963
Feijdo carioca un 10,00 més 10,00 52,00 g 520,00 g R$6,83 | kg | R$ 3,551
Feijdo branco un 5,00 més 5,00 52,00 g 260,00 g |R$12,36 | kg | R$3,213

Subtotal mensal | R$ 12,73
Quantidade de refeicbes/més 30,00
Subtotal diario| R$ 0,42
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,04
Total diario por refeicdo | R$ 0,38
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Quadro 43: Custos de matéria-prima alimentar — Refeicdo padrdo adulto

Total per

Quantidade Capita do
de Alimento
Refeicdes/ Bruto In
é Natura

Frequéncia de

Género/Produto Utilizag&o

Alimenticio

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

un

Custo
Unitério

Custo
Mensal
(GMIYES)

Almoco e jantar —legumes (in natura

Sg‘i%‘;rsaag‘:d“ra kg | 7,00 més 7,00 130,00 | g | 910,00 | g | R$241 | kg | R$2,19
Acelga processada | kg 5,00 més 5,00 120,00 g 600,00 g | R$3,02 | kg R$ 1,81
Batata comum lisa kg 14,00 més 14,00 150,00 g 2100,00 g R$ 3,51 | kg R$ 7,38
Mandioca kg 1,00 més 1,00 120,00 g 120,00 g R$ 2,86 | kg R$ 0,34
Repolho kg 13,00 més 13,00 120,00 g 1560,00 g R$ 4,11 | kg R$ 6,40
Vagem kg 3,00 més 3,00 100,00 [ g | 300,00 | g [ R$9,83 | kg | R$2,95
Repolho roxo kg 3,00 més 3,00 100,00 g 300,00 g | R$4,70 | kg R$ 1,41
Milho-verde kg 2,00 més 2,00 100,00 g 200,00 g |R$33,75| kg R$ 6,75
Batata-doce kg 2,00 més 2,00 100,00 g 200,00 g | R$359 | kg R$ 0,72
Subtotal mensal | R$ 29,96

Quantidade de refeigcbes/més 50,00
Subtotal didrio | R$ 0,60
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,06
Total diario por refeicdo | R$ 0,54

Almoco e jantar — legumes (in natura) — dieta hipercaldrica

Sﬂ;’;‘;ﬁsﬂag‘a""d“ra kg | 10,00 | mes 10,00 | 130,00 | g | 130000 | g | R$241 | kg | R$3,13
Acelga kg | 10,00 més 10,00 120,00 | g | 1200,00 | g | R$3,02 | kg | R$ 3,63
Repolho kg | 4,00 més 4,00 120,00 | g | 480,00 | g | R$4,11 | kg | R$ 1,97
Vagem kg | 20,00 més 20,00 100,00 | g | 2000,00 | g | R$9,83 | kg | R$ 19,66
Milho-verde kg 3,00 més 3,00 120,00 g 360,00 g |R$33,75| kg | R$12,15
Subtotal mensal | R$ 40,54

Quantidade de refeigcbes/més 47,00

Subtotal didrio | R$ 0,86

Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,08

Total diario por refeicdo | R$ 0,78

Almoco e jantar — legumes (in natura) — dieta diabético

Sg%t;%"saag‘:d“ra kg | 8,00 més 8,00 130,00 | g | 1040,00 | g | R$241 | kg | R$251
Acelga kg | 10,00 més 16,00 120,00 | g | 1920,00 | g | R$3,02 | kg | R$5,81
Milho-verde kg 5,00 més 5,00 41,00 g 205,00 g |R$33,75| kg R$ 6,92
Repolho kg 8,00 més 8,00 100,00 | g | 800,00 | g | R$4,11 | kg | R$3,28
Vagem kg | 10,00 més 10,00 100,00 | g [ 100000 | g | R$9.83 | kg | R$9,83
Repolho roxo kg 4,00 més 4,00 100,00 g 400,00 g | R$4,70 | kg R$ 1,88
Subtotal mensal | R$ 30,23

Quantidade de refeigcbes/més 51,00
Subtotal didrio | R$ 0,59
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,05
Total diario por refeicdo | R$ 0,54
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Consumo per
Capita
Mensal do Custo Custo
Alimento Unitario Mensal
Bruto In (GMIYES)
Natura
un

Total per

Quantidade Capita do
de Alimento
Refeicdes/ Bruto In
é Natura

Frequéncia de
Un Utilizac&o

Género/Produto
Alimenticio

Sopa padrao

Abodbora kg 3,00 semana 13,05 30,00 g 391,50 g R$ 2,41 | kg R$ 0,94
Batata kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g | R$351 | kg R$ 0,92
Beterraba kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$3,08 | kg R$ 0,40
Cenoura kg 3,00 semana 13,05 30,00 g 391,50 g | R$357 | kg R$ 1,40
Chuchu kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ 2,67 | kg R$ 0,35
Couve kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g | R$1,95 | kg R$ 0,04
Feijéo preto kg 2,00 semana 8,70 10,00 g 87,00 g | R$7,64 | kg R$ 0,67
Macarréo sopa kg 2,00 semana 8,70 10,00 g 87,00 g | R$7,28 | kg R$ 0,63
Mandioca kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g | R$286 | kg R$ 0,75
Mandioquinha kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g |R$19,64 | kg R$ 2,56
Oleo de soja | 1,00 | semana 4,35 250 | ml| 1088 | ml | R$758 | | | R$0,08
refinado

Ovo dz 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$5,66 | dz R$ 2,05
Repolho kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g | R$4,11 | kg R$ 0,09
Vagem kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$9,83 | kg R$ 1,28
Carne musculo kg 3,00 semana 13,05 25,00 g 326,25 g | R$22,68 | kg R$ 7,40
Frango peito kg 2,00 semana 8,70 40,00 g 348,00 g |R$14,53 | kg R$ 5,06
Alho nacional kg 1,00 dia 30,44 6,00 g 182,64 g |R$17,42 | kg R$ 3,18
Cebola kg 1,00 dia 30,44 2600 | g | 79144 | g | R$247 | kg | R$1,95
Cebolinha kg 1,00 dia 30,44 15,00 g 456,60 g |R$1394 | kg R$ 6,36
Sal kg 1,00 dia 30,44 0,30 g 9,13 g | R$188 | kg | R$0,02
Salsa kg 1,00 dia 30,44 1,00 g | 3044 | g [R$21,63] kg | R$0,66
Tomate kg 1,00 dia 30,44 1,00 g | 3044 | g | R$6,64 | kg | R$0,20
Maxixe kg 3,00 semana 13,05 25,00 g 326,25 g | R$586 | kg R$ 1,91
Batata-doce kg 4,00 semana 17,40 30,00 g 522,00 g | R$359 | kg R$ 1,87

Subtotal mensal | R$ 40,78
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,306
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,028
Total diario por refeicdo | R$ 0,278

Almoco e jantar — saladas (in natura) — dieta geral

Acelga kg | 8,00 més 8,00 120,00 | g | 960,00 | g | R$3,02 | kg | R$ 2,90
Agrido kg | 12,00 més 12,00 80,00 | g | 960,00 | g | R$354 | kg | R$3,40
S:Li%ig;z%pa"'sa kg | 12,00 | mes 12,00 80,00 | g | 960,00 | g |R$12,26 | kg | R$ 11,77
Repolho kg | 4,00 més 4,00 120,00 | g | 480,00 | g | R$4,11 | kg | R$1,97
Ricula kg 4,00 més 4,00 97,00 g 388,00 g | R$6,38 | kg R$ 2,48
Repolho roxo kg 2,00 més 2,00 100,00 g 200,00 g | R$4,70 | kg R$ 0,94
Milho-verde kg 4,00 més 4,00 120,00 g 480,00 g |R$33,75| kg | R$ 16,20
Maxixe kg | 6,00 més 6,00 100,00 | g | 60000 | g | R$5,86 | ky | R$3,52

Subtotal mensal | R$ 43,17

Quantidade de refeicdes/més 52,00
Subtotal diario| R$ 0,830
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,077

Total diario por refeicdo | R$ 0,753
Suco de fruta padréo

Abacaxi kg 1,00 més 1,00 50,00 g 50,00 g | R$3,31 | kg R$ 0,17
Goiaba kg 2,00 més 2,00 50,00 g 100,00 g | R$6,02 | kg R$ 0,60
Laranja-pera kg 3,00 més 3,00 150,00 g 450,00 g R$ 3,70 | kg R$ 1,67
Liméao kg 2,00 més 2,00 5,00 g 10,00 g | R$258 | kg R$ 0,03
Acucar refinado,

embalagem un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,06 | un R$ 1,85
individual — saché

Subtotal mensal | R$ 4,31
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 0,141
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,013
Total diario por refeicdo | R$ 0,128
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Quadro 43: Custos de matéria-prima alimentar — Refeicdo padrdo adulto

Consumo per
Capita
Mensal do Custo Custo

Total per
Quantidade Capita do

Frequéncia de de Alimento

Género/Produto
Alimenticio

Utilizac&o Alimento Unitario mensal

Refeicdes/ Bruto In

Natura Bruto In (GMIYES)

Natura
un

Abacaxi kg 2,00 & 2,00 50,00 | g [ 100,00 [ g | R$3,31 | kg | R$0,33
Goiaba kg 2,00 més 2,00 50,00 | g | 100,00 | g [ R$6,02 | kg | R$0,60
Laranja-pera kg 3,00 semana 13,05 120,00 g | 1566,00 | g | R$3,70 | kg R$ 5,80
Maméo kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g | R$4,38 | kg R$ 1,14

Subtotal mensal | R$ 7,87
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,259
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,024
Total diario por refeicdo | R$ 0,235

Leite integral UHT | | | 15450 | mes 15,00 51,00 | ml | 76500 | ml | R$462 | | | R$353
— longa vida

Mistura para A

preparo sagu kg 2,00 més 2,00 5,10 g 10,20 g |R$10,64 | kg R$ 0,11
ES d?r?]ra preparode | o | 300 més 3,00 21,00 | g | 6300 | g |R$10,57 | kg | R$0,67
gﬂéféﬁﬁiem POPAIA | kg 6,00 més 6,00 21,00 | g | 126,00 | g |R$1048| kg | R$1,32
E:;:tea deleiteem | o | 200 més 2,00 51,00 | g | 10200 | g |R$16,47 | kg | R$1,68
Doce em pasta o

goiabada kg 1,00 més 1,00 51,00 g 51,00 g | R$8,79 | kg R$ 0,45

Subtotal mensal | R$ 7,76
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 0,255
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,024

Total diario por refeicdo | R$ 0,231
Sobremesa padréo — dieta leve

Leite integral UHT ||| 1555 | mpag 15,00 51,00 | ml | 76500 | ml | R$462 | | | R$353
—longa vida

Mistura para A

preparo sagu kg 3,00 més 3,00 5,10 g 15,30 g |R$10,64 | kg R$ 0,16
ES dﬁ’r";‘]ra preparode | | 500 més 5,00 21,00 | g | 10500 | g |R$10,57 | kg | R$1,11
gﬂe'féﬁﬁiem POPAIA | kg 8,00 més 8,00 21,00 | g | 168,00 | g |R$10,48| kg | R$1,76
E:Sctzde leiteem | o | 2,00 més 2,00 51,00 | g | 10200 | g |R$16,47 | kg | R$1,68
Doce em pasta A

coiabada kg | 1,00 més 1,00 51,00 | g | 51,00 | g | R$8,79 | kg | R$0,45

Subtotal mensal | R$ 8,70
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,286
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,026
Total diario por refeicdo | R$ 0,259
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Quadro 43: Custos de matéria-prima alimentar — Refeicdo padrdo adulto

Quantidade
de
Refeicdes/
més

Frequéncia de
Utilizacado

Género/Produto
Alimenticio

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

Custo Unitario

Custo
Mensal
(GMIYES)

Adogante saché 2,00 2,00 1,00 2,00 R$ 0,13 un R$ 0,27
Leite desnatado I 15,00 més 15,00 60,00 ml | 900,00 | ml R$ 4,16 | R$ 3,74
ES e pare de | kg | 13,00 més 13,00 510 | g | 6630 | g |R$114,39 | kg | R$7,58
g":;ﬁ;z%'&po para | g | 15,00 més 15,00 3,00 45,00 R$ 255,93 | kg | R$ 11,52
Sagu sem sabor kg 4,00 més 4,00 8,30 g 33,20 g | R$519,35 | kg | R$17,24
Subtotal mensal | R$ 40,35
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 1,326
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,123
Total diario por refeicdo | R$ 1,203

Gelatina padréo
Mistura em po para

Batata comum lisa | kg 12,00 més 12,00 150,00 g | 1800,00 | ¢ R$ 3,51 kg R$ 6,33
Cenoura kg 9,00 més 9,00 150,00 g | 1350,00 | ¢ R$ 3,57 kg R$ 4,81
Margarina kg 1,00 dia 30,44 5,00 g 152,20 g R$ 10,05 | kg R$ 1,53
Leite integral UHT || 4 o9 dia 3044 | 100,00 | ml | 304400 | m | R$4,62 | | | R$14,06
—longa vida
Sal kg 1,00 dia 30,44 5,00 g 152,20 g R$1,88 | kg | R$0,29
Batata-doce kg 10,00 més 10,00 150,00 g | 1500,00 | g R$ 3,59 kg R$ 5,39
Subtotal mensal | R$ 32,41
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 1,065
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,098
Total diario por refeicdo | R$ 0,966

gelatina kg 1,00 dia 30,44 21,00 g 639,24 g R$ 10,48 | kg R$ 6,70
Subtotal mensal | R$ 6,70
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 0,220
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,020

Total diario por refeicdo | R$ 0,200

P&o bisnaga kg 2,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ 19,17 | kg R$ 1,96
fr’]i‘é’gtr’;”aga kg | 2,00 més 2,00 51,00 | g | 102,00 | g | R$34,30 | kg | R$3,50
P&o de forma kg 2,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ 13,63 | kg R$ 1,39
E}i‘;’g‘r‘; forma kg | 2,00 més 2,00 51,00 | g | 102,00 | g | R$22,23 | kg | R$227
Eg‘t" d‘zgeca saltipo | o | 2,00 més 2,00 51,00 | g | 102,00 | g | R$12,09 | kg | R$ 1,23
Pao doce recheado | kg 2,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ 20,22 | kg R$ 2,06
Pao francés kg 4,00 més 4,00 51,00 g 204,00 g R$ 11,76 | kg R$ 2,40
Pdo frances ki 2 & 2 1 102 R$ 1 kg | R$1,62
integral g ,00 més ,00 51,00 | g 02,00 | g $15,85 | kg $1,6
Pao careca doce N
massa fina kg 4,00 més 4,00 5100 | g | 20400 | g | R$7.78 | kg | R$1,59
Pao de centeio kg 2,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ 70,30 | kg R$ 7,17
P&o de coco kg 2,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ 20,87 | kg R$ 2,13
P30 de milho kg 2,00 més 2,00 5100 | g | 10200 | g | R$1694 | kg | R$1,73
Pé&o de queijo kg 2,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ 13,23 | kg R$ 1,35
Subtotal mensal | R$ 30,39
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,998
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,092
Total diario por refeicdo | R$ 0,906
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Quadro 43: Custos de matéria-prima alimentar — Refeicdo padrdo adulto

conclusdo)

Consumo per
Total per Capita
Quantidade Capita do
de Alimento WIEmeEl 21 Custo Unitario Gl

Refeicées/ Bruto In Alimento mensal
més Natura Bruto In (R$/més)

Frequéncia de

Género/Produto Utilizago

Alimenticio

Refresco padrao

Polpa de acerola kg 2,00 é 2,00 20,00 g 40,00 g R$ 13,08 | kg R$ 0,52
Polpa de cacau kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g | R$1514 | kg R$ 0,61
Polpa de caja kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g | R$17,82 | kg R$ 0,71
Polpa de caju kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g | R$16,87 | kg R$ 0,67
Polpa de cupuagu kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g R$ 15,54 | kg R$ 0,62
Polpa de graviola kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g R$ 24,69 | kg R$ 0,99
Polpa de maracuja | kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g | R$21,64 | kg R$ 0,87
Subtotal mensal | R$ 4,99
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 0,164
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,015
Total diario por refeicdo | R$ 0,149
Biscoito N
amanteigado kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ 13,20 | kg R$ 1,06
Biscoito com fibras | kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ 57,90 | kg R$ 4,63
Biscoito de agua kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g | R$11,14 | kg R$ 0,89
Biscoito de aveia kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g | R$18,03 | kg R$ 1,44
Biscoito de leite kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g | R$13,34 | kg R$ 1,07
Biscoito de polvilho | kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ 49,30 | kg R$ 3,94
Biscoito light kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$9,31 | kg | R$0,75
gBl'l:j'tCeon'tO lightsem | o | 200 més 2,00 40,00 | g | 80,00 | g | R$1331 | kg | R$1,07
Biscoito sem gluten | kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g | R$73,23 | kg R$ 5,86
Bolacha recheada "
sem gliten kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g | R$116,80 | kg R$ 9,34
Biscoito docede | ;| 509 més 2,00 4000 | g | 80,00 | g | R$1238 | kg | R$0,99
maisena
Biscoito doce ou A
salgado kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ 1,69 kg R$ 0,13
Biscoito doce N
recheado kg 2,00 més 1,00 40,00 g 40,00 g R$ 15,07 | kg R$ 0,60
Biscoito doce A
rosquinha kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ 10,30 | kg R$ 0,82
Biscoito doce wafer | kg 1,00 més 1,00 40,00 g 40,00 g R$ 18,45 | kg R$ 0,74
Biscoito salgado N
tipo cream cracker kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ 11,92 | kg R$ 0,95
Torrada com fibras | kg 1,00 més 1,00 40,00 g 40,00 g R$ 33,83 | kg R$ 1,35
Torrada sem gluten | kg 1,00 més 1,00 40,00 g 40,00 g | R$ 234,34 | kg R$ 9,37
SB;SC‘;]‘?O docewafer |\ | 500 més 2,00 200 |un| 400 |un| R$085 |un| R$340
SB;‘;fgto salgado un | 2,00 més 2,00 200 |un| 400 |un| R$028 |un| R$1,12
Biscoto salgado |\ | 5 g més 2,00 200 |un| 400 |un| R$0,76 |un| R$305
integral saché
Torrada com fibras | un 2,00 més 2,00 2,00 un 4,00 un R$ 0,59 un R$ 2,35
Discore de leite un | 2,00 més 2,00 200 |un| 400 |un| R$028 |un| R$1,12
Biscoitodocede |\ | 5 o9 més 2,00 200 |un| 400 |un| R$027 |un| R$1,08
maisena saché
Subtotal mensal | R$ 57,14
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 1,877
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,174
Total diario por refeicdo | R$ 1,703

Fonte: FGV IBRE.
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b) Dieta geral, branda, pastosa e hipossddica

Quadro 44: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta geral, branda, pastosa e hipossodica

e St Total per Consumo per
Género/Produto dFreq_u_encLa dade de _Caplta £ Caplta_ hizize] Custo Unitario ClE®
Alimenticio e utilizacao Refeicoes/ Alimento Bruto do Alimento menSftl
In Natura Bruto In Natura (R$/més)
Quant. Un Quant.
Desjejum
Acgucar refinado,
embalagem un | 30,00 | més 30,00 2,00 un 60,00 un R$ 0,06 un R$ 3,64
individual — saché
%i‘}zéo"ado € kg | 23,00 | més | 23,00 10,30 g 23690 | g | R$23,73 | kg | R$562
Lee '_”ltgﬁéz' vida | | | 3000 | més | 3000 | 20200 | ml | 6060,00 | ml | R$462 | | | R$2799
Sgh°°°'atad° M | kg | 7,00 | mes | 7,00 21,00 | g 14700 | g | R$1072 | kg | R$1,58
Margarina com
sal, embalagem un | 18,00 | més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ 0,32 un R$ 5,74
individual — saché
Queijo tipo kg | 3,00 | més 3,00 26,00 78,00 R$3557 | kg | R$277
mugcarela
Presunto magro kg 3,00 | més 3,00 32,00 g 96,00 g R$ 24,55 kg R$ 2,36
P&o padréo kg | 31,00 | més 31,00 51,00 g 1581,00 g R$ 0,91 kg R$ 1,43
Fruta padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,82 un | R$25,11
Subtotal mensal | R$ 76,24
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 2,50
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,23
Total diario por refeicdo | R$ 2,27
Colagéo
Refresco padrdo un | 10,00 | més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ 0,16 un R$ 1,64
Vitamina padrdo un | 11,00 | més 11,00 1,00 un 11,00 un R$ 1,55 un | R$17,10
Opgoes
processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ 1,77 un R$ 1,77
padrédo
Mingau padrédo un 9,00 | més 9,00 1,00 un 9,00 un R$ 1,21 un | R$ 10,90
Subtotal mensal | R$ 31,42
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 1,032
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,095
Total diario por refeicdo | R$ 0,937
Almogo e jantar — arroz
Arroz longo fino kg 1,00 dia 30,44 104,00 g 3165,76 g R$ 3,86 kg | R$12,21
Subtotal mensal | R$ 12,21
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,40
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,04
Total diario por refeicdo | R$ 0,36
E:r'{g‘c’;"fggma kg | 20,00 | més | 20,00 52,00 g | 104000 | g | R$6,83 | kg | R$7,102
";ngé‘;m"sas un | 10,00 | més | 10,00 1,00 un 1000 |un| R$042 |un | R$4.24
Subtotal mensal | R$ 11,34
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 0,37
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,03
Total didrio por refeicdo | R$ 0,34
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Quadro 44: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta geral, branda, pastosa e hipossddica

Total per
Capita do
Alimento Bruto
In Natura
Quant. un

Consumo per
Capita Mensal
do Alimento
Bruto In Natura
Quant. un

Quanti-
dade de
Refeigdes/
més

Frequéncia

e~ Custo Unitario
de utilizacao

Género/Produto

Alimenticio i

Quant. | Un |
Jantar — feijdo, leguminosas e sopas

R$

Custo
mensal
(RMINES)

Esr'{ﬁggofc')';:‘n%a kg | 12,00 | més | 12,00 52,00 g 624,00 | g R$6,83 | kg | R$ 4,261
Leguminosas un | 500 | més | 500 1,00 | un 500 |un| R$042 |un| R$212
padrédo

Subtotal mensal | R$ 6,38
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,59
Total mensal| R$ 5,79

Dias do més 30,44
Total diario por comensal | R$ 0,190

Almoco e jantar — guarni¢des (legumes, vegetais e massas)

Legumes padrdo | un 9,00 | més 9,00 1,00 un 9,00 un R$ 0,60 un R$ 5,39
:)’aegfétg's folhosos |1 | 10,00 | mes | 10,00 1,00 | un 1000 |un| R$083 |un | R$8,30
Massa alimenticia
igf“z‘rﬁn'\r’l'gfa”ao kg | 600 | mées| 6,00 8300 | g 498,00 | g | R$7,28 |kg| R$362
pacote 500 g
Massa alimenticia
z‘zg‘;umfa”ao kg | 400 | mes| 400 8300 | g 33200 | g | R$7,24 |kg| R$240
pacote com 500 g
Massa alimenticia
ZﬁfoJs?aﬁaaéﬁg kg | 4,00 | més 4,00 83,00 g 33200 | g R$7,28 | kg | R$242
com 500 g
Subtotal mensal | R$ 22,14
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 0,73
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,07
Total diario por refeicdo | R$ 0,66
Almogo e jantar — sucos
Refresco padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,16 un R$ 4,99
Subtotal mensal | R$ 4,99
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,164
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,015

Carne bovina tipo
coxdo duro peca kg
inteira

8,00 més 8,00 150,00 g 1200,00 g R$ 24,99 kg

Total diario por refeicdo | R$ 0,149
Almoco e jantar — proteinas

R$ 29,99

Carne bovina tipo
coxao mole em kg
bife

142,00 | g | 113600 | g | R$27.66 | kg

R$ 31,42

Carne bovina tipo
musculo em kg
cubos

7,00 7,00 150,00 g 1050,00 g R$ 22,68 kg

R$ 23,81

Carne bovina tipo
patinho peca kg
inteira

12,00 12,00 142,00 g 1704,00 g R$ 26,51 kg

R$ 45,17

Figado de bovino

resfriado kg 1,00

1,00 107,00 | g 107,00 | g | R$10,59 | kg

R$ 1,13
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Quadro 44: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta geral, branda, pastosa e hipossddica

Género/Produto
Alimenticio

Frequéncia
de utilizacao

Quanti-
dade de
Refeigdes/

Total per
Capita do
Alimento Bruto
In Natura

Consumo per
Capita Mensal
do Alimento
Bruto In Natura

Custo Unitario

mensal
(RMINES)

mes Quant. Un Quant. Un R$ Un

Quant. | Un

Frango em pecas
gggr‘é‘;)éi}i kg | 800 | mes| 800 258,00 | g | 206400 | g | R$996 | kg | R$2056
congelado
Peito de frango
com 0SSO0 kg 6,00 més 6,00 171,00 g 1026,00 g R$ 10,78 kg | R$11,06
congelado
Peixe em filé
(surubim,
f:m“[;l‘mi, kg | 3,00 | més 3,00 150,00 | g 450,00 | g | R$42,66 | kg | R$19,20
pintado, tucunaré,
filhote)
Subtotal mensal | R$ 182,34
Quantidade de refeicdes/més 53,00
Subtotal diario | R$ 3,44
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,32
Total diario por refeicdo | R$ 3,12

Almoco e jantar — saladas (processadas
Vegetais folhosos ) un | R$ 2527

R$ 25,27
30,44
R$ 0,830

padréo

Subtotal mensal

Quantidade de refeicbes/més
Subtotal diério

Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,077

Total diario por refeicdo | R$ 0,753

Almocgo e jantar — sobremesas

Fruta padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,82 un | R$25,11
Sobremesa .
padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,25 un R$ 7,76
Subtotal mensal | R$ 32,87
Quantidade de refeicdes/més 60,88
Subtotal diario | R$ 0,540
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,050
Total diario por refeicdo | R$ 0,490

Almocgo e jantar — preparagdes

Acucar refinado kg 1,00 més 1,00 1236,00 g 1236,00 g R$ 6,52 kg | R$ 8,062
Amido de milho kg 1,00 | més 1,00 153,00 g 153,00 g R$ 6,68 kg | R$1,022
Creme de leite kg 1,00 més 1,00 11,00 g 11,00 g R$ 15,39 kg | R$0,169
Farinha de A

mandioca kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g R$ 6,42 kg R$ 0,796
Farinha de trigo A

especial kg 1,00 més 1,00 312,00 g 312,00 g R$ 4,07 kg | R$1,270
gﬁirrr:i‘zgto kg | 1,00 | mes 1,00 2,00 g 2,00 g | R$3580 | kg | R$0,072
Fuba de milho kg 1,00 més 1,00 124,00 124,00 R$ 3,96 kg R$ 0,492
bﬂtﬁ integral I | 1500 | mes | 15,00 51,00 | ml | 76500 | ml| R$462 | | R$3534
Margarina vegetal | kg 1,00 més 1,00 154,00 g 154,00 g R$ 10,05 kg | R$ 1,547
S"OS tipomedio | 4, | 100 | mes 1,00 6,00 un 6,00 un | R$554 | dz | R$2,770

ranco
Queijo tipo A
mucarela kg 1,00 més 1,00 26,00 g 26,00 g R$ 35,57 kg R$ 0,925
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Quadro 44: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta geral, branda, pastosa e hipossddica

Género/Produto
Alimenticio

uUn

Frequéncia
de utilizacao

Quant. | Un

Quanti-
dade de
Refeigdes/
més

Total per
Capita do
Alimento Bruto
In Natura
Quant. un

Consumo per
Capita Mensal
do Alimento

Custo Unitario

Bruto In Natura

Quant.

un

R$ Un

Custo
mensal
(R$/més)

Flocos de milho
pré-cozido, rico
em ferro e acido kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g R$ 34,63 kg | R$4,294
félico, pacote
com 500 g
Canela em rama kg 1,00 més 1,00 10,60 g 10,60 g R$ 90,85 kg | R$0,963
Coco ralado kg 1,00 més 1,00 10,60 g 10,60 g R$ 33,04 kg | R$0,350
Milho-verde em
conserva, lata kg 1,00 | més 1,00 10,60 g 10,60 g R$ 2,66 kg | R$0,028
com 200g
;ﬁ'etgr‘;‘ingﬁ’}sado kg | 1,00 | més 1,00 11,00 g 11,00 g | R$13,88 | kg | R$0,153
Subtotal mensal | R$ 26,45
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 0,87
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,080
Total diario por leito | R$ 0,788
Total diario por refeicdo | R$ 0,394

Almoco e jantar — temperos

Q'ST;QSg:f:a'/ kg | 2,00 | dia 60,88 6,40 g 38963 | g | R$17,42 | kg | R$6,79
Cebola kg | 2,00 | dia 60,88 26,00 g 158288 | g R$2,47 | kg | R$3,91
Cebolinha kg | 1,00 | mes | 1,00 8300 | g 8300 | g | R$722 |kg| R$0,60
Extrato de tomate | kg 1,00 més 1,00 232,00 g 232,00 g R$ 6,23 kg R$ 1,45
Lim&o-taiti* kg | 8,00 | més 8,00 70,00 g 560,00 | g R$258 | kg | R$ 1,44
Louro seco kg 1,00 | més 1,00 4,00 g 4,00 g R$ 147,36 | kg R$ 0,59
f:)cl)renopostololiva | 2,00 dia 60,88 5,20 ml 316,58 mi R$ 46,59 | R$ 14,75
Oleo de soja I | 200 | da | 608 | 31,00 | m | 188728 | ml| R$758 | | | R$14:30
refinado
Orégano seco kg 1,00 | més 1,00 5,00 g 5,00 g R$ 72,54 kg R$ 0,36
Sal refinado :
iodado kg 2,00 dia 60,88 5,20 316,58 R$ 1,88 kg R$ 0,60
Tomate maduro kg | 15,00 | més 15,00 71,00 1065,00 R$ 6,64 kg R$ 7,07
Toucinho
defumado kg 1,00 | més 1,00 60,00 g 60,00 g R$ 19,55 kg R$ 1,17
(bacon)
Vinagre de vinho | 2,00 dia 60,88 10,30 ml 627,06 ml R$ 3,10 I R$ 1,95
Melonese kg | 1,00 | mes | 1,00 21,00 | g 21,00 | g | R$897 | g | R$019
Subtotal mensal | R$ 55,16
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 1,81
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,168
Total didrio por leito | R$ 1,644

Acucar refinado,
embalagem
individual — saché

un

25,00 | més

25,00

2,00 un

50,00 un

Total didrio por refeicdo | R$ 0,822

R$ 0,06 un

R$ 3,04

Café torrado e
moido

kg

18,00

18,00

10,30 g

18540 | g

R$ 23,73 | kg

R$ 4,40

Leite integral
UHT - longa vida

25,00

25,00

202,00 ml

5050,00 ml

R$ 4,62 I

R$ 23,33
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Quadro 44: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta geral, branda, pastosa e hipossddica
concluséo

Género/Produto
Alimenticio

uUn

Frequéncia
de utilizacao

Quant. | Un |

Quanti-
dade de
Refeigdes/

meés

Total per
Capita do

Alimento Bruto

In Natura

Quant.

un

Consumo per
Capita Mensal
do Alimento
Bruto In Natura

Quant.

un

Custo Unitario

R$ Un

Custo
mensal
(R$/més)

Qghoco'atado M | kg | 7,00 | més | 7,00 21,00 | g 14700 | g | R$1072 | kg | R$1,58
Achocolatado
embalagem un 1,00 | més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ 1,47 un R$ 1,47
individual
Bebidaabasede |\, | 150 | mes 1,00 1,00 un 1,00 un | R$3,60 |un| R$360
extrato de soja
Mingau padrédo un 1,00 | més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ 1,21 un R$ 1,21
Vitamina padrdo un 2,00 | més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ 1,55 un R$ 3,11
Queijo tipo fresco | kg 2,00 | més 2,00 32,00 g 64,00 g R$ 26,95 kg R$ 1,72
%zgcr’eﬁ'go kg | 2,00 | més 2,00 26,00 g 52,00 g | R$3557 | kg | R$1,85
Presunto magro kg 1,00 | més 1,00 32,00 g 32,00 g R$ 24,55 kg R$ 0,79
P&o padrdo kg | 18,00 | més 18,00 51,00 g 918,00 g R$ 0,91 kg R$ 0,83
Biscoito padrdo kg 3,00 | més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ 1,70 kg R$ 0,17
Goma de tapioca | kg 3,00 | més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ 9,92 g R$ 1,01
Subtotal mensal | R$ 48,10
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 1,58
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,15
Total diario por refeicdo | R$ 1,43
Ceia
Lot '_”fgﬁéi' vida | ! | 1900 | mes | 1900 | 20200 | ml | 383800 | ml | R$462 | | | R$1773
Cha de ervas un | 11,00 | més | 11,00 1,00 un 11,00 |un| R$018 |un | R$203
padrao
Opgoes
processadas un 1,00 | més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ 1,77 un R$ 1,77
padrédo
Bolacha salgada,
embalagem un 7,00 més 7,00 6,00 un 42,00 un R$ 0,28 un | R$ 11,77
individual — saché
Biscoito maisena,
embalagem un 6,00 més 6,00 4,00 un 24,00 un R$ 0,27 un R$ 6,49
individual — saché
Biscoito de leite,
embalagem un 6,00 | més 6,00 4,00 un 24,00 un R$ 0,28 un R$ 6,71
individual — saché
Margarina com
sal, embalagem un 6,00 | més 6,00 1,00 un 6,00 un R$ 0,32 un R$ 1,91
individual — saché
Acucar refinado,
embalagem un | 19,00 | més 19,00 2,00 un 38,00 un R$ 0,06 un R$ 2,31
individual — saché
Subtotal mensal | R$ 50,72
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 1,67
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,15
Total didrio por refeicdo | R$ 1,51

Fonte: FGV IBRE.
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= Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Geral, Branda, Pastosa e

Hipossodica

Quadro 45: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta geral, branda, pastosa e hipossddica

Resumo Matéria-prima

Custo Unitario ‘

(R$)
Desjejum R$ 2,27
Colacéo R$ 0,94
Almoco R$ 7,09
Merenda R$ 1,43
Jantar R$ 6,95
Ceia R$ 1,51

Fonte: FGV IBRE.
c) Dieta leve e hipocalorica

Quadro 46: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta leve e hipocalérica

Consumo per

Sreyef uanti- Total per capita do -
Género/Produto Freq_u_enCI:a s é?ade de AIimepnto Brputo In Caplta_ gz Custo Unitario crels
Alimenticio Ll Refeicdes/ Natura € e mensAaI
3 Bruto In Natura (GEYUES)
Quant. | Un mes Quant. Un Quant. | Un R$ Un
ESE]
Acucar refinado,
embalagem un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 un R$ 0,06 | un R$ 3,70
individual — saché
%i‘}zéo”a“ e kg | 26,00 | mes| 26,00 10,30 g 267,80 | g | R$23,73 | kg | R$6,36
Leite integral UHT |, 1,00 | dia | 3044 202,00 m | 614888 | ml | R$4,62 | | | R$2840
—longa vida
ngco'atadc’ em | g | 400 |mes| 400 21,00 g 8400 | g | R$1072 | kg | R$0,90
Biscoito padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$1,88 | un | R$57,14
Fruta padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,82 un | R$25,11
Subtotal mensal | R$ 121,60
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 3,99
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,37

Total diario por refeicdo | R$ 3,63

ﬁﬂf;’snpagg:ggde un | 10,00 | mes 10,00 1,00 un 10,00 | un | R$0,24 | un | R$1,41

Vitamina padrdo un 11,00 més 11,00 1,00 un 11,00 un R$155 | un | R$17,10
Opgoes

processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ 1,77 un R$ 1,77
padrdo

Mingau padréo un 9,00 més 9,00 1,00 un 9,00 un R$ 1,21 un R$ 10,90

Subtotal mensal | R$ 31,19

Quantidade de refeicbes/més 30,44

Subtotal didrio | R$ 1,02

Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,09

Total didrio por refeicdo | R$ 0,93
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Género/Produto
Alimenticio

Almogo

Quant.

Frequéncia de
Utilizagao

Quanti-
dade de
Refeicdes/
més

Quadro 46: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta leve e hipocalérica

Consumo per
Capita Mensal
do Alimento
Bruto In Natura
Quant. Un R$

Total per capita do
Alimento Bruto In
Natura

Custo Unitario

Quant.

Custo
mensal
(R$/més)

Puré padrdo 15,00 R$ 1,06 R$ 15,97
Carne bovina tipo | . | 1500 | mes 10,00 150,00 g 1500,00 | g | R$22,68 | kg | R$ 34,02
musculo em cubos
Peito de frango
com 0SSO kg 15,00 més 15,00 171,00 g 2565,00 g R$ 10,78 | kg R$ 27,64
congelado
8‘;‘?;3"0 médio dz 6,00 | més 6,00 1,00 un 6,00 un | R$554 | dz | R$277
Gelatina padrdo un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ 0,22 un R$ 3,30
Sobremesa
padrao — dieta un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ 0,29 un R$ 4,29
leve
Refresco padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,16 | un R$ 4,99
Subtotal mensal | R$ 92,98
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 3,05
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,28
Total diario por refeicdo | R$ 2,77
Jantar
Sopa padrido un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ 0,31 un R$ 3,06
Puré padréo un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ 1,06 un | R$15,97
Carne bovina tipo | o | 1900 | mes 10,00 150,00 9 1500,00 | g | R$22,68 | kg | R$ 34,02
musculo em cubos
Peito de frango
com 0SSO0 kg 15,00 més 15,00 171,00 g 2565,00 g R$ 10,78 | kg | R$27,64
congelado
8\;?13(: (t)'po médio dz 6,00 | més 6,00 1,00 un 6,00 un | R$554 | dz | R$2,77
Gelatina padrdo un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ 0,22 un R$ 3,30
Sobremesa
padrdo — dieta un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ 0,29 un R$ 4,29
leve
Refresco padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,16 | un R$ 4,99
Subtotal mensal | R$ 96,03
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 3,15
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,29
Total diario por refeicdo | R$ 2,86
Acucar refinado,
embalagem un 28,00 més 28,00 2,00 un 56,00 un R$ 0,06 | un R$ 3,40
individual — saché
%"Z‘:}Zéo”ado € kg | 2200 |mes| 2200 10,30 g 226,60 | g | R$2373 | kg | R$5,38
tetie integral UNT | | 2800 | mes | 28,00 202,00 m | 565600 | ml | R$462 | | | R$2613
—longa vida
Sghm"atado M 1 kg 6,00 | més 6,00 21,00 g 126,00 | g | R$10,72 | kg | R$1,35
Opgoes
processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ 1,77 un R$ 1,77
padrédo
Biscoito padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 1,88 un | R$57,14
Subtotal mensal | R$ 95,17
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 3,13
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,29
Total didrio por refeicdo | R$ 2,84
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Quadro 46: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta leve e hipocalérica

concluséo
. 8 Consumo per
Ay Quanti- Total per capita do -
Género/Produto Freq_u_enC|~ade dade de Alimento Bruto In Caplta UEEEL Custo Unitéario e
Ali tici Utilizagao Refeices/ Natura do Alimento mensal
tmenticio € re;lgges Bruto In Natura (R$/més)
Quant. \ Un Quant. Un Quant. un R$ un
Ceia
Acgucar refinado,
embalagem un 18,00 més 18,00 2,00 un 36,00 un R$ 0,06 un R$ 2,19
individual — saché
g:;gg ervas un | 12,00 | més | 12,00 1,00 un 1200 | g | R$018 | un | R$2,22
Lete integral UHT || 1800 | mes | 18,00 202,00 m | 363600 | m | R$4,62 | | | R$16,80
— longa vida
Sghoco'atado M | kg | 1800 | més | 18,00 21,00 g 37800 | g | R$10,72 | kg | R$4,05
Opgoes
processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ 1,77 un R$ 1,77
padréo
Biscoito padrdo un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$1,88 | un R$ 1,88

Subtotal mensal | R$ 28,90
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 0,95
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,09
Total diario por refeicdo | R$ 0,86

Fonte: FGV IBRE.

» Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Leve e Hipocaldrica

Quadro 47: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta leve e hipocalérica
Custo Unitério

Resumo Matéria-prima

(GS)
Desjejum R$ 3,63
Colacéo R$ 0,93
Almoco R$ 2,77
Merenda R$ 2,84
Jantar R$ 2,86
Ceia R$ 0,86

Fonte: FGV IBRE.

87



\*7FGV IBRE

d) Dieta liquida e semiliquida

Quadro 48: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta liquida e semiliquida

Total per Consumo per
A Quanti- capitado capita mensal
Geénero/Produto Un Fri?illjiigc;)de dade de Alimento do Alimento ui?tztr(i)o n?gﬁ;gl
Alimenticio & Refeicdes/ Bruto In Bruto In (R$/més)
NS Natura Natura
Quant. \ un Quant. Un Quant. Un R$ Un
Desjejum
Acucar refinado,
embalagem individual — un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 un | R$0,06 | un R$ 3,70
saché
Café torrado e moido kg | 26,00 | més 26,00 10,30 g 267,80 g | R$23,73 | kg R$ 6,36
Lone integral UHT —longa | | | 1 09 | gia | 3044 |20200| m | 614888 | ml | R$462 | | | R$2840
Achocolatado em p6 kg 4,00 més 4,00 21,00 g 84,00 g |R$10,72 | kg R$ 0,90
Mingau padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$1,21 | un | R$ 36,87

Subtotal mensal | R$ 76,23
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 2,50
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,23
Total diario por refeicdo | R$ 2,27

Refresco padréo un 10,00 | més 10,00 1,00 un 10,00 un | R$0,16 | un R$ 1,64
Vitamina padr&o un 11,00 | més 11,00 1,00 un 11,00 un | R$1,55 [ un | R$17,10
;?f(j}r%\? processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un | R$1,77 | un R$ 1,77
Mingau padrdo un 9,00 més 9,00 1,00 un 9,00 un | R$1,21 | un | R$ 10,90

Subtotal mensal | R$ 31,42

Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 1,03
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,10

Total diario por refeicdo | R$ 0,94
Almoco e jantar

Sopa padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,31 | un R$ 9,31
ﬁ;‘gfégat“ra' de frutas un | 1,00 | dia | 3044 | 1,00 | un | 3044 |un| R$0,14 | un | R$431
Gelatina padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,22 | un R$ 6,70

Subtotal mensal | R$ 20,32

Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 0,67
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,06

Total diario por refeicdo | R$ 0,61

Acucar refinado,

embailagem individual — un | 28,00 | més 28,00 2,00 un 56,00 un | R$0,06 | un R$ 3,40
?Zaa(;ehetorrado e moido kg | 22,00 | més 22,00 10,30 g 226,60 g | R$ 23,73 | kg R$ 5,38
Leteintegral URT—longa | | 2800 | mes | 2800 |20200| mi | 5656,00 | ml | R$462 | | | R$2613
Achocolatado em p6 kg 6,00 més 6,00 21,00 g 126,00 g |R$10,72 | kg R$ 1,35
r?;)gr%? processadas un | 1,00 | mes 1,00 1,00 | un 1,00 | g | R$1,77 | un | R$1,77
Mingau padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$1,21 | un | R$ 36,87

Subtotal mensal | R$ 74,90
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 2,46
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,23
Total didrio por refeicdo | R$ 2,23
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Quadro 48: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta liquida e semiliquida

concluséo
Total per Consumo per
Quanti- capitado capita mensal

Frequénciade | o0 o Alimento do Alimento

Un utilizacéo

Custo Custo
unitario mensal
(R$/més)

Género/Produto
Alimenticio

Refeicdes/ Bruto In Bruto In
més Natura Natura

Quant.\ un Quant. Un Quant. Un R$ Un

Acucar refinado,

embailagem individual — un 18,00 més 18,00 2,00 un 36,00 un | R$0,06 | un R$ 2,19
Zi?ge ervas padrédo un 10,00 | més 10,00 1,00 un 10,00 g | R$0,18 | un R$ 1,85
Leteintegral UHT —longa | | | 1800 | mes | 1800 |20200| mi | 363600 | mi | R$462 | | | R$1680
Achocolatado em p6 kg 8,00 més 8,00 21,00 g 168,00 g |R$10,72 | kg R$ 1,80
Sﬁg%s processadas un | 1,00 | més 1,00 1,00 | un 1,00 | g | R$1,77 | un | R$1,77
Mingau padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$1,21 | un | R$ 36,87

Subtotal mensal | R$ 61,27
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 2,01
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,19
Total didrio por refeicdo | R$ 1,83

Fonte: FGV IBRE.

» Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Liquida e Semiliquida

Quadro 49: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta liquida e semiliquida

Resumo Matéria-prima Custo Unitario
: (RS)

Desjejum R$ 2,27
Colacéo R$ 0,94
Almogo R$ 0,61
Merenda R$ 2,23
Jantar R$ 0,61
Ceia R$ 1,83

Fonte: FGV IBRE.
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e) Dieta liquida restrita, liquida sem residuos e liquida de prova

Quadro 50: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta liquida restrita, liquida sem residuos e
liguida de prova

Quanti-
dade de
Refeicdes/
més

Frequéncia de
Utilizacao

Género/Produto
Alimenticio

Desjejum

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Quant. Un

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

Custo
Unitario

Custo
mensal
(GMIYES)

Cha de ervas padrdo 1,00 30,44 1,00 30,44 R$ 0,18 R$ 5,62
Subtotal mensal | R$ 5,62
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 0,18
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,02

Total diario por refeicdo| R$0,17

Almoco e jantar

Refresco padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 | un 30,44 un | R$0,16 | un R$ 4,99
fguadecocoUHT | un | 1,00 | dia | 3044 | 200 |un| 3044 |un|R$301 |un | RS9L52
Subtotal mensal | R$ 96,51

Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 3,17
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,29
Total diario por refeicdo | R$ 2,88

\ | \
un dia

Sopa padrdo un 2,00 dia 60,88 1,00 | un 60,88 un | R$0,31 | un | R$ 18,62
Subtotal mensal | R$ 18,62
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 0,61
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,06
Total diario por refeicdo | R$ 0,56

Refresco padrédo 1,00 30,44 1,00 | un 30,44 un | R$0,16 | un R$ 4,99
;\gg"’r‘n‘fe cocoUHT | h | 100 | dia | 3044 | 1,00 |un| 3044 |un|R$30L | un | R$9152
Subtotal mensal | R$ 96,51

Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 3,17
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,29

Total diario por refeicdo | R$ 2,88
Chéa de ervas padrdo | un 1,00 dia 30,44 1,00 | un 30,44 un | R$0,18 | un R$ 5,62

Subtotal mensal | R$ 5,62
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 0,18
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,02
Total diario por refeicdo | R$0,17

Fonte: FGV IBRE.
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» Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta liquida restrita, liquida sem
residuos e liquida de prova

Quadro 50: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta liquida restrita, liquida sem residuos e
liguida de prova

Resumo Matéria-prima CUSD | D ‘

(R$)
Desjejum R$ 0,17
Colacéo R$ 2,88
Almoco R$ 0,28
Merenda R$ 2,88
Jantar R$ 0,28
Ceia R$ 0,17

Fonte: FGV IBRE.

f) Dieta hiperproteica e hipercalérica

Quadro 51: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta hiperproteica e hipercaldrica

. Total per Consumo per
A Frequéncia de QU Ca_p|ta o Capita Mensal do S AF Custo
Género/Produto Pyt dade de Alimento - Custo unitario
: o Utilizacao e Alimento Bruto mensal
Alimenticio Refei¢des/ Bruto In In Natura (GEINED)
més Natura
Quant. | Un Quant. | Un  Quant. un

Desjejum
Acucar refinado,
embalagem un 29,00 més 29,00 2,00 un 58,00 un R$ 0,06 un R$ 3,52
individual — saché
Caé lorrado e kg | 2300 | mes | 2300 | 1030 | g | 23690 | g | R$2373 | kg | R$562
rette integral UHT — || 1 3500 | mes | 30,00 | 202,00 | ml | 6060,00| ml | R$462 | | | R$27,99
onga vida
Achocolatado em p6 | kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g R$ 10,72 kg R$ 1,58
Margarina com sal,
embalagem un 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ 0,32 un R$ 5,74
individual — saché
Geleia de fruta,
embalagem un 25,00 més 25,00 1,00 un 25,00 un R$ 0,50 un R$ 12,50
individual — saché
Queijo minas frescal | kg 6,00 més 6,00 40,00 g 240,00 g R$ 26,95 kg R$ 6,47
Presunto magro kg 1,00 més 1,00 32,00 g 32,00 g R$ 24,55 kg R$ 0,79
P&o padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 1,00 un R$ 30,39
Fruta padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,82 un R$ 25,11

Subtotal mensal | R$ 119,70
Quantidade de refeicdes/més 30,44

Subtotal didrio | R$ 3,93

Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,36

Total diario por refeicdo | R$ 3,57
Colagéo [ | | | | |
Mingau padrao un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ 1,21 un R$ 18,17
Vitamina padrédo un 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un R$ 1,55 un R$ 20,21
Bebida a base de

: un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ 3,60 un R$ 3,60
extrato de soja
logurte de frutas
embalagem un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ 2,64 un R$ 5,28

individual

Subtotal mensal | R$ 47,26
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 1,55
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,14
Total diario por refeicdo | R$1,41
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Quadro 51: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta hiperproteica e hipercalérica

Quanti-
dade de
Refeicdes/

Frequéncia de
Utilizacdo

Género/Produto
Alimenticio

Almoco e jantar —

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Consumo per
Capita Mensal do
Alimento Bruto
In Natura

Custo unitario

Custo
mensal
(R$/més)

Arroz longo fino kg , 62,00 104,00 g , g R$ 3,86 kg R$ 24,87
Subtotal mensal | R$ 24,87
Quantidade de refeigcbes/més 62,00
Subtotal diario | R$ 0,40
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,04
Total diério por refeicdo | R$ 0,36

Almoco e jantar — feijdo ou lentilha \

Almoco e jantar — sopa

Feijéo roxinho, kg | 60,00 | més 60,00 52,00 3120,00 R$6,83 | kg | R$21,31
carioca, rosinha

Lentilha kg 2,00 més 2,00 52,00 g 104,00 R$ 16,60 kg R$ 1,73

Subtotal mensal | R$ 23,03

Quantidade de refeicdes/més 62,00

Subtotal didrio| R$ 0,37

Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,03

Total diario por refeicdo | R$ 0,34

Almoco e jantar — guarni¢6es (legumes, vegetais e massas)

Sopa padréo un 62,00 més 62,00 1,00 un 62,00 un R$ 0,31 un R$ 18,96
Subtotal mensal | R$ 18,96
Quantidade de refeigcbes/més 62,00
Subtotal didrio| R$ 0,31
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,03
Total diario por refeicdo | R$ 0,28

Almoco e jantar — sucos

Legumes padrédo un 9,00 més 9,00 1,00 un 9,00 un R$ 0,60 un R$ 5,39

;’:gfatg"s folhosos |,y | 10,00 | mes 10,00 1,00 | un| 10,00 un R$0,83 | un | R$830
Massa alimenticia R

fresca tipo nhogue kg | 2,00 més 2,00 200,00 | g | 400,00 g R$ 10,85 | kg R$ 4,34
Massa alimenticia N

fresca tipo raviol kg 1,00 més 1,00 200,00 g 200,00 g R$ 22,66 kg R$ 4,53
Massa alimenticia R

seca para lasanha kg | 1,00 més 1,00 8300 | g | 83,00 g R$ 16,15 | kg R$ 1,34
Massa alimenticia N

fresca tipo capeleti kg 1,00 més 1,00 200,00 g 200,00 g R$ 22,66 kg R$ 4,53
Massa alimenticia R

fresca tipo canelone kg | 1,00 més 1,00 200,00 | g | 200,00 g R$ 22,66 | kg R$ 4,53

gﬂeacisa alimenticia | .. 1 599 més 5,00 83,00 | g | 415,00 9 R$7,24 | kg | R$3,00

Subtotal mensal | R$ 35,97

Quantidade de refeicdes/més 30,44

Subtotal didrio| R$ 1,18

Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,11

Total diario por refeicdo | R$ 1,07

Refresco padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,16 un R$ 4,99
Subtotal mensal | R$ 4,99
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 0,164
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,015
Total diario por refeicdo | R$ 0,149
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Quadro 51: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta hiperproteica e hipercalérica

Total per

Quanti- Capita do Consumo per
Frequéncia de dade de Alimento Capita Mensal do Custo unitario s

Utilizacdo Alimento Bruto mensal

Refeicdes/ Bruto In N
Natura In Natura (R$/més)

Género/Produto

Alimenticio

Carne bovina tipo
cox&o duro pega kg 8,00 més 8,00 225,00 g | 1800,00 g R$ 24,99 kg R$ 44,98
inteira

Carne bovina tipo
cox@o mole em hife
Carne bovina, tipo
musculo em cubos
Carne bovina tipo
patinho pecga inteira
Frango em pecas
tipo coxa, sobrecoxa | kg 8,00 més 8,00 380,00 g | 3040,00 g R$ 9,96 kg R$ 30,29
congelado

Peito de frango,

com 0sso congelado
Peixe tipo merluza
em filé

Peixe em filé
(surubim, dourado,
tambaqui, pintado,
tucunaré, filhote)
Peixe tipo pescada
branca, em filé, kg 2,00 més 2,00 184,00 g 368,00 g R$ 42,66 kg
congelado

kg | 8,00 més 8,00 212,00 | g | 1696,00 g R$27,66 | kg | R$46,91

kg | 7,00 més 7,00 22500 | g | 1575,00 g R$2268 | kg | R$35,72

kg | 12,00 | més 12,00 212,00 | g | 254400 | g R$26,51 | kg | R$67,44

kg | 7,00 més 7,00 251,00 | g | 1757,00 g R$10,78 | kg | R$18,93

kg | 3,00 més 3,00 184,00 | g | 552,00 g R$37,47 | kg | R$20,69

kg | 3,00 més 3,00 150,00 | g | 450,00 g R$ 42,66 | kg | R$19,20

Subtotal mensal | R$ 284,15
Quantidade de refeigcbes/més 58,00
Subtotal diario | R$ 4,90
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,45
Total diario por refeicdo | R$ 4,45

Almoco e jantar — saladas (processadas)

;’gggg"s folhosos | o | 100 | dia 30,44 1,00 |un| 3044 | un | R$083 | un | R$2527
Subtotal mensal | R$ 25,27
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,830
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,077
Total diario por refeicdo | R$ 0,753
Almoco e jantar — sobremesas |
Fruta padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,82 un R$ 25,11
Sobremesa padrdo | un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,25 un R$ 7,76
Subtotal mensal | R$ 32,87
Quantidade de refeicdes/més 60,88
Subtotal didrio | R$ 0,540
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,050
Total diario por refeicdo | R$ 0,490
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Quanti-
dade de
Refeicdes/

Frequéncia de
Utilizacdo

Género/Produto
Alimenticio

Almoco e jantar —

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Consumo per
Capita Mensal do
Alimento Bruto
In Natura

Custo
mensal
(R$/més)

Custo unitario

Acucar refinado kg 1,00 1,00 1236,00 | g 1236,00 g R$ 6,52 kg R$ 8,062

Amido de milho kg 1,00 més 1,00 153,00 g 153,00 g R$ 6,68 kg R$ 1,022

Cravo-da-india kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ 80,81 kg R$ 0,081
Farinha de N

mandioca kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g R$ 6,42 kg R$ 0,796
Farinha de milho N

amarela kg 1,00 meés 1,00 124,00 g 124,00 g R$ 7,78 kg R$ 0,964

Z:S;‘g;de trigo kg | 1,00 | mes 1,00 | 31200 | g | 31200 | g R$4,07 | kg | R$1,270

Fermento biolégico | kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ 58,99 kg R$ 0,059

Fermento quimico kg 1,00 més 1,00 2,00 g 2,00 g R$ 35,80 kg R$ 0,072

Fuba de milho kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g R$ 3,96 kg R$ 0,492

Leite integral UHT | 15,00 més 15,00 51,00 ml 765,00 ml R$ 4,62 | R$ 3,534

Margarina vegetal kg 1,00 més 1,00 154,00 g 154,00 g R$ 10,05 kg R$ 1,547

bor;?,i;'p" médio dz | 1,00 més 1,00 6,00 |un| 6,00 un R$554 | dz | R$2,770

Queijo tipo mucarela | kg 1,00 més 1,00 26,00 g 26,00 g R$ 35,57 kg R$ 0,925

Subtotal mensal | R$ 21,59

Quantidade de refeigcbes/més 30,44

Subtotal didrio| R$ 0,71

Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,066

Total diario por leito | R$ 0,644

Total diario por refeicdo | R$ 0,322

Almoco e jantar — temperos

Alho .
nacionallestrangeiro kg 2,00 dia 60,88 6,40 g 389,63 g R$ 17,42 kg R$ 6,79
Cebola kg | 2,00 dia 60,88 26,00 | g | 1582,88 g R$ 2,47 kg R$ 3,91
gebolinha —chelro- | g | 1,00 | mes 1,00 8300 | g | 83,00 g | R$722 | kg | R$0,60
Extrato de tomate kg 1,00 més 1,00 232,00 g 232,00 g R$ 6,23 kg R$ 1,45
Limao-taiti* kg | 8,00 més 8,00 70,00 | g | 560,00 g R$ 2,58 kg | R$1,44
Louro seco kg 1,00 més 1,00 4,00 g 4,00 g R$ 147,36 | kg R$ 0,59
i‘lg’o (molho de | 1,00 més 1,00 16,00 | ml | 16,00 ml R$ 8,10 | R$ 0,13
(:)Ieo composto/oliva | | 2,00 dia 60,88 5,20 ml | 316,58 ml R$ 46,59 | R$ 14,75
Oleo de soja I | 200 dia 60,88 31,00 | mi | 1887,28 | ml R$ 7,58 | | R$14,30
refinado
Orégano seco kg 1,00 més 1,00 5,00 g 5,00 g R$ 72,54 kg R$ 0,36
Sal refinado iodado | kg 2,00 dia 60,88 5,20 g 316,58 g R$ 1,88 kg R$ 0,60
Salsa — cheiro-verde | kg 1,00 més 1,00 83,00 g 83,00 g R$ 21,63 kg R$ 1,80
Tomate maduro kg 15,00 més 15,00 71,00 g | 1065,00 g R$ 6,64 kg R$ 7,07
(Tbo;cc(;'r‘];‘o defumado | |0 1 100 | mes 1,00 6000 | g | 60,00 g | R$1955 | kg | R$1.17
Vinagre de vinho | 2,00 dia 60,88 10,30 ml 627,06 ml R$ 3,10 | R$ 1,95
Subtotal mensal | R$ 56,89
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 1,87
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,173
Total diario por leito | R$ 1,696
Total diario por refeicdo | R$ 0,848
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concluséo
Quanti gg;)?tlapgg IS [
Género/Produto Freq_u_encLa de dade de Alimento Caplta Mensal do Custo unitério Custo
- o Utilizacdo . Alimento Bruto mensal
Alimenticio Refeicdes/ Bruto In In Natura (R$/més)
Natura
Merenda
Acucar refinado,
embalagem un 30,00 més 30,00 2,00 un 60,00 un R$ 0,06 un R$ 3,64
individual — saché
gf‘;%éo”ado € kg | 21,00 | mes 21,00 1030 | g | 216,30 g R$2373 | kg | R$513
:Ber:;ea'citggra' UHT=1 1 | 2800 | mes | 2800 | 20200 | ml | 565600 | mi | R$462 | | | R$2613
Margarina com sal,
embalagem un 20,00 més 20,00 1,00 un 20,00 un R$ 0,32 un R$ 6,37
individual — saché
Geleia de fruta,
embalagem un 6,00 més 6,00 3,00 un 18,00 un R$ 0,50 un R$ 9,00
individual — saché
Queijo tipo
requeljao, un | 5,00 més 5,00 4,00 |un| 20,00 un R$0,83 | un | R$16,68
embalagem
individual — saché
logurte de frutas
embalagem un 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un R$ 2,64 un R$ 34,35
individual
Queijo minas frescal | kg 11,00 més 11,00 40,00 g 440,00 g R$ 26,95 kg R$ 11,86
Presunto magro kg 7,00 més 7,00 32,00 g 224,00 g R$ 24,55 kg R$ 5,50
P&o padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,91 un R$ 27,58
Subtotal mensal | R$ 146,25
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 4,80
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,44

Total diario ior refeiiéo R$ 4,36

Acucar refinado,
embalagem un 31,00 més 31,00 2,00 un 62,00 un R$ 0,06 un R$ 3,76
individual — saché
Caé torrado e kg | 2000 | mes | 2000 | 1030 | g | 20600 | g | R$2373 | kg | R$4:89
Achocolatado em p6 | kg 11,00 més 11,00 21,00 231,00 R$ 10,72 kg R$ 2,48
vete ImegralUAT =1y | 3100 | mes | 3100 | 20200 | mi | 626200 | ml | R$462 | | | R$2893
onga vida
P&o padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,91 un R$ 27,58
Bolacha salgada,
embalagem un 2,00 més 2,00 4,00 un 8,00 un R$ 0,28 un R$ 2,24
individual — saché
Margarina com sal,
embalagem un 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ 0,32 un R$ 5,74
individual — saché
Queijo minas frescal | kg 3,00 més 3,00 40,00 g 120,00 g R$ 26,95 kg R$ 3,23
Fruta padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,82 un R$ 25,11
Subtotal mensal | R$ 103,95
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 9,62
Total mensal | R$ 94,34
Dias do més 30,44
Total didrio por comensal | R$ 3,10

Fonte: FGV IBRE.
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= Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Hiperproteica e Hipercalorica

Quadro 52: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta hiperproteica e hipercal6rica

Resumo Matéria-prima Custo Unitario
; (RS)

Desjejum R$ 3,57
Colacéo R$ 1,41
Almoco R$ 9,06
Merenda R$ 4,36
Jantar R$ 9,06
Ceia R$ 3,10

Fonte: FGV IBRE.

g) Dieta hipercalorica

Quadro 53: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta hipercal6rica

e Quanti- Tote_ll per Con_sumo per
Género/Produto Freq_u_enu:a dade de _Caplta do caplta_mensal Cgs't(_)
Alimenticio Un | de Utilizagcéao Refeicoes/ Alimento Bruto do Alimento unitario MensAaI
H In Natura Bruto In Natura (REES)
Quant. | Un mes Quant. Un  Quant. | Un R$ Un
Desjejum
Acucar refinado,
embalagem un | 30,00 | més 30,00 2,00 un 60,00 un R$ 0,06 | un R$ 3,64
individual — saché
Café lorrado e kg | 2300 | més | 2300 | 1030 | g | 23690 | g |R$2373| kg | R$562
tette integral UHT | | 30,00 | mes | 3000 | 20200 | mi | 606000 | mi | R$462 | I | R$27,99
— longa vida
Qghoco'atado eM | kg | 7,00 | mes | 7,00 2100 | g | 14700 | g |R$1072| kg | R$1,58
Margarina com
sal, embalagem un | 18,00 | més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ 0,32 | un R$ 5,74
individual — saché
Queijo tipo prato kg | 1,00 | més 1,00 53,00 g 53,00 g R$ 40,10 | kg R$ 2,13
gﬂég‘r’;go kg | 1,00 | més | 1,00 5200 | g | 5200 | g |R$3557| kg | R$1,85
Presunto magro kg | 1,00 | més 1,00 64,00 g 64,00 g R$ 24,55 | kg R$ 1,57
P&o padréo un | 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g R$0,91 | un R$ 27,58
Fruta padrdo un | 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,82 | un R$ 25,11
Subtotal mensal | R$ 102,80
Quantidade de refeicbes/més 30,44

Subtotal diario R$ 3,38
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,31

Total diario por refeicdo R$ 3,06

Mingau padrao un | 15,00 | més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ 1,21 | un R$ 18,17
Vitamina padrédo un | 13,00 | més 13,00 1,00 un 13,00 un R$ 1,55 | un R$ 20,21
Bebidaabasede |\ | 149 | mes 1,00 1,00 un 1,00 un | R$3,60 | un | R$3,60
extrato de soja

logurte de frutas

embalagem un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$2,64 | un R$ 5,28

individual

Subtotal mensal R$ 47,26
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal diario R$ 1,55
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,14
Total diario por refeicdo R$ 1,41
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Quadro 53: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta hipercal6rica

Total per
Capita do
Alimento Bruto
In Natura
Quant. Un

Consumo per
capita mensal
do Alimento
Bruto In Natura
Quant. | Un

Quanti-
dade de
Refeicdes/
més

Frequéncia
de Utilizacao

Custo
unitario

Género/Produto

Alimenticio Ul

Quant. | Un
Almocgo e jantar — arroz

\*7FGV IBRE

Mensal
(R$/més)

Arroz longo fino kg 2,00 60,88 208,00 g 12663,04 g R$ 3,86 | kg R$ 48,85
Subtotal mensal R$ 48,85
Quantidade de refeicdes/més 60,88
Subtotal diario R$ 0,80
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,07
Total diario por refeicdo R$ 0,73

Almoco e jantar — feijdo
Feijao roxinho,

Almocgo e jantar — sopa

carioca, rosinha kg 2,00 dia 60,88 104,00 g 6331,52 g R$ 6,83 | kg R$ 43,24
Subtotal mensal | R$ 43,24
Quantidade de refeigcbes/més 60,88
Subtotal diario R$ 0,71
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,07
Total diario por refeicdo R$ 0,64

Sopa padrdo un | 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,31 | un R$ 9,31
Subtotal mensal R$ 9,31
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario R$ 0,31
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,03
Total diario por refeicdo R$ 0,28

Almoco e jantar — guarni¢des (legumes, vegetais e massas)

Almoco e jantar — sucos

Legumes padrdo —| | 1560 | mas | 18,00 1,00 un | 1800 | un | R$0,86 | un | R$1553
dieta hipercalérica
:)’;323'5 folhosos | 1 | 20,00 | mes | 20,00 1,00 un | 20,00 | un | R$0,83 | un | R$16,61
Massa alimenticia R
fresca tipo nhogue kg | 4,00 | meés 4,00 200,00 g 800,00 g |R$10,85| kg R$ 8,68
Massa alimenticia N
fresca tipo ravioli kg | 200 | més 2,00 200,00 9 400,00 g |R$2266 | kg R$ 9,06
Massa alimenticia R
seca para lasanha kg | 2,00 | mes 2,00 83,00 g 166,00 g |R$16,15| kg R$ 2,68
Massa alimenticia o
fresca tipo capeleti kg | 2,00 més 2,00 200,00 g 400,00 g R$ 22,66 | kg R$ 9,06
Massa alimenticia
fresca tipo kg | 2,00 més 2,00 200,00 g 400,00 g R$ 22,66 | kg R$ 9,06
canelone
gﬂeacisa alimenticia | o | 1000 | mes | 10,00 83,00 g | 83000 | g | R$724 | kg | R$6,01
Subtotal mensal | R$ 76,69
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario R$ 2,52
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,23
Total diario por refeicdo R$ 2,29

Refresco padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,16 | un R$ 4,99
Subtotal mensal R$ 4,99
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario R$ 0,164
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,015
Total diario por refeicdo | R$ 0,149
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Quadro 53: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta hipercal6rica

Total per Consumo per
dade de _Capita do capita_mensal Cgs't(.)
Refeices/ Alimento Bruto do Alimento unitario Mensal
~ In Natura Bruto In Natura (R$/més)
Quant. | Un mes Quant. Un  Quant. | Un R$ Un
Almoco e jantar — proteinas
Carne bovina tipo
cox&o duro pega kg 8,00 més 8,00 150,00 g 1200,00 g R$ 24,99 | kg R$ 29,99
inteira
Carne bovina tipo
coxdo mole em kg | 8,00 | més 8,00 142,00 g 1136,00 g R$ 27,66 | kg R$ 31,42
bife
Carne bovina, tipo
musculo em cubos
Carne bovina tipo
patinho peca kg | 12,00 | més 12,00 142,00 g 1704,00 g R$ 26,51 | kg R$ 45,17
inteira
Figado de bovino K
resfriado 9
Frango em pecas
tipo coxa, K
sobrecoxa 9
congelado
Peito de frango,
COm 0SSO kg | 6,00 | més 6,00 171,00 g 1026,00 g R$ 10,78 | kg R$ 11,06
congelado
Peixe em filé
(surubim,
dourado, kg | 3,00 més 3,00 150,00 g 450,00 g R$ 42,66 | kg R$ 19,20
tambaqui, pintado,
tucunaré, filhote)
Peixe tipo merluza K
A g
em filé
Peixe tipo
pescada branca, kg | 2,00 | més 2,00 124,00 g 248,00 g R$ 42,66 | kg R$ 10,58
em filé, congelado

Frequéncia Q-

Género/Produto Un | de Utilizaco

Alimenticio

kg | 7,00 | mes 7,00 150,00 | g | 105000 | g |R$22,68| kg | R$2381

1,00 més 1,00 107,00 g 107,00 g R$ 10,59 | kg R$ 1,13

8,00 més 8,00 258,00 g 2064,00 g R$9,96 | kg R$ 20,56

3,00 més 3,00 124,00 g 372,00 g R$ 37,47 | kg R$ 13,94

Subtotal mensal | R$ 206,86
Quantidade de refeicdes/més 58,00
Subtotal diario R$ 3,57
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,33
Total diario por refeigéo R$ 3,24

Almocgo e jantar — saladas (processadas)

Zgggs's folhosos |y | 100 | dia | 30,44 1,00 | un | 3044 | un | R$083 |un | R$2527
Subtotal mensal | R$ 25,27
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 0,830
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,077
Total diario por refeicdo | R$ 0,753

Almogo e jantar — sobremesas

Fruta padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$0,82 | un R$ 25,11
Sobremesa un | 1,00 | dia 30,44 1,00 un | 30,44 | un | R$025 | un| R$7,76
padrédo

Subtotal mensal R$ 32,87
Quantidade de refeicdes/més 60,88
Subtotal diario| R$ 0,540
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,050
Total diario por refeicdo | R$ 0,490
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Quadro 53: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta hipercal6rica

Total per Consumo per
dade de _Capita do capita_mensal Cgs'tc.)
Refeices/ Alimento Bruto do Alimento unitario Mensal
~ In Natura Bruto In Natura (R$/més)
Quant. | Un mes Quant. Un  Quant. | Un R$
Almoco e jantar — prepara¢des

Quanti-

Frequéncia
Un | de Utilizac&o

Género/Produto
Alimenticio

Acucar refinado kg 1,00 é 1,00 1236,00 g 1236,00 g R$ 6,52 | kg R$ 8,062
Amido de milho kg | 1,00 | més 1,00 153,00 g 153,00 g R$ 6,68 | kg R$ 1,022
Farinha de A

mandioca kg | 1,00 | més 1,00 124,00 g 124,00 g | R$642 | kg | R$0,796
Farinha de milho A

amarela kg | 1,00 | més 1,00 124,00 g 124,00 g R$ 7,78 | kg R$ 0,964
Eg{)‘ggglde Mg | g | 1,00 | mes 1,00 312,00 | g | 31200 | g | R$4,07 | kg | R$1,270
Fermento quimico | kg | 1,00 | més 1,00 2,00 g 2,00 g R$ 35,80 | kg R$ 0,072
Fuba de milho kg | 1,00 | més 1,00 124,00 g 124,00 g | R$3,9 | kg | R$0,492
Leite integral UHT I 15,00 | més 15,00 51,00 ml 765,00 ml R$ 4,62 | R$ 3,534
Margarina vegetal | kg 1,00 més 1,00 154,00 g 154,00 g R$ 10,05 | kg R$ 1,547
Mistura para

preparode molho | kg | 1,00 | més 1,00 160,00 g 160,00 g R$ 41,07 | kg R$ 6,571
branco

bor;?,i;'p" médio | 4, | 1,00 | mes 1,00 6,00 un 6,00 un | R$554 | dz | R$2,770
Queijo tipo N

mucarela kg 1,00 més 1,00 26,00 g 26,00 g R$ 35,57 | kg R$ 0,925

Subtotal mensal | R$ 28,02
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario R$ 0,92
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,085
Total diario por leito| R$0,835
Total diario por refeicdo | R$ 0,418

Almoco e jantar — temperos

Alho nacional/ :

estrangeiro kg | 2,00 | dia 60,88 6,40 g | 38963 | g |R$17,42| kg | R$6,79
Cebola kg | 2,00 | dia 60,88 26,00 g | 158288 | g | R$247 | kg | R$3,91
Cebolinha — "

cheiro-verde kg 1,00 més 1,00 83,00 g 83,00 g R$ 7,22 | kg R$ 0,60
Extrato de tomate | kg | 1,00 | més 1,00 232,00 g 232,00 g R$ 6,23 | kg R$ 1,45
Limao-taiti kg | 800 | més 8,00 70,00 g | 560,00 | g | R$258 | kg | R$1,44

R R$

Louro seco kg 1,00 més 1,00 4,00 g 4,00 g 147,36 kg R$ 0,59
s{:?)m (molhode |\ | 100 | mes | 1,00 1600 | m | 1600 | m | R$810 | | | R$0,13
Oleo )

c;omposto/oliva | 2,00 dia 60,88 5,20 ml 316,58 ml | R$46,59 | | R$ 14,75
Oleo de soja | | 200 | da | 608 | 31,00 | m |188728 | ml | R$7,58 | | | R$14,30
refinado

Orégano seco kg | 1,00 | més 1,00 5,00 g 5,00 g R$ 72,54 | kg R$ 0,36
%‘f‘j‘;gg”ado kg | 2,00 | dia 60,88 5,20 g | 31658 | g | R$1,88 | kg | R$0,60
3;'3: —cheiro- o | 100 | mes | 1,00 8300 | g | 8300 | g |R$21,63|kg| R$1,80
Tomate maduro kg | 15,00 | més 15,00 71,00 g 1065,00 g R$ 6,64 | kg R$ 7,07
Toucinho .

defumado (bacon) | K9 | 100 | més 1,00 60,00 g 60,00 g |R$1955| kg | R$1,17
Vinagre de vinho | 2,00 dia 60,88 10,30 ml 627,06 ml R$ 3,10 | R$ 1,95

Subtotal mensal R$ 56,89
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario R$ 1,87
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,173
Total diario por leito R$ 1,696
Total diario por refeicdo | R$ 0,848
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Quadro 53: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta hipercal6rica

e Quanti- Totgl per Consumo per
Género/Produto Freq_u_encLa dade de _Caplta do caplta_mensal Cgs'tc.)
Alimenticio de Utilizacao Refeices/ Alimento Bruto do Alimento unitario Mensal
~ In Natura Bruto In Natura (R$/més)
Quant. | Un mes Quant. Un  Quant. | Un R$ Un
Merenda
Acucar refinado,
embalagem un | 19,00 | més 19,00 2,00 un 38,00 un R$0,06 | un R$ 2,31
individual — saché
Café lorrado e kg | 12,00 | mes | 1200 | 1030 | g | 12360 | g |R$2373| kg | R$293
Lene integral UHT | | 1900 | mes | 19,00 | 20200 | ml | 383800 | m |R$462 | | | R$17,73
— longa vida
Qghoco'atado M kg | 7,00 | mes 7,00 21,00 g | 14700 | g |R$1072| kg | R$158
Achocolatado
embalagem un | 4,00 més 4,00 1,00 un 4,00 un R$ 1,47 | un R$ 5,88
individual
Bepida g‘ebgjjzde un | 400 | mes | 4,00 1,00 | un | 400 | un | R$3,60 | un| R$14,39
logurte de frutas
embalagem un | 4,00 més 4,00 1,00 un 4,00 un R$ 2,64 | un R$ 10,57
individual
Margarina com
sal, embalagem un | 12,00 | més 12,00 1,00 un 12,00 un R$ 0,32 | un R$ 3,82
individual — saché
Queijo tipo
requeiao, un | 8,00 | més 8,00 1,00 un 8,00 un | R$0,83 | un | R$86,67
embalagem
individual — saché
Queijo tipo fresco | kg | 1,00 | més 1,00 64,00 g 64,00 g R$ 26,95 | kg R$ 1,72
g‘dzg‘ﬁe‘l‘go kg | 1,00 | mes 1,00 52,00 g 52,00 g |R$3557| kg | R$1,85
Presunto magro kg | 1,00 | més 1,00 64,00 g 64,00 g R$ 24,55 | kg R$ 1,57
Bolacha recheada,
embalagem un | 1,00 | més 1,00 4,00 un 4,00 un R$ 0,85 | un R$ 3,40
individual — saché
Bolacha salgada,
embalagem un | 1,00 | més 1,00 8,00 un 8,00 un R$ 0,28 | un R$ 2,24
individual — saché
Biscoito de leite,
embalagem un 1,00 més 1,00 8,00 un 8,00 un R$ 0,28 | un R$ 2,24
individual — saché
Subtotal mensal | R$ 78,91
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario R$ 2,59
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,24
Total diario por refeicdo R$ 2,35
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Quadro 53: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta hipercal6rica

concluséo
e Quanti- Total per Consumo per
Género/Produto Freq_u_encLa dade de _Caplta do caplta_mensal Cgs'tc.) Custo
Alimenticio de Utilizacao Refeices/ Alimento Bruto do Alimento unitario Mensgl
~ In Natura Bruto In Natura (R$/més)
Quant. | Un mes Quant. Un  Quant. | Un R$ Un
Ceia
tetie integral URT ||| 30,00 | mes | 30,00 | 20200 | mi | 6060,00 | mi | R$462 | | | R$27.99
— longa vida
Acucar refinado,
embalagem un | 30,00 | més 30,00 2,00 un 60,00 un R$ 0,06 | un R$ 3,64
individual — saché
g?)fl,‘fjéo”ado € kg | 23,00 | més | 23,00 1030 | g | 2369 | g |R$2373| kg | R$562
Qghoco'atado M | kg | 7,00 | mes| 7,00 21,00 | g | 14700 | g |R$10,72| kg | R$1,58
Opcoes
processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ 1,77 | un R$ 1,77
padrdo
Bolacha salgada,
embalagem un 1,00 més 1,00 8,00 un 8,00 un R$ 0,28 | un R$ 2,24

individual — saché
Bolacha recheada,
embalagem un | 1,00 | més 1,00 3,00 un 3,00 un R$ 0,85 | un R$ 2,55
individual — saché
Biscoito maisena,
embalagem un 1,00 més 1,00 8,00 un 8,00 un R$ 0,27 | un R$ 2,16
individual — saché
Biscoito de leite,
embalagem un 1,00 més 1,00 8,00 un 8,00 un R$ 0,28 | un R$ 2,24
individual — saché
Margarina com

sal, embalagem un | 18,00 | més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ 0,32 | un R$ 5,74
individual — saché

Queijo tipo prato kg 1,00 més 1,00 53,00 g 53,00 g R$ 40,10 | kg R$ 2,13
S]ﬂgg‘:é'go kg | 1,00 | mes 1,00 52,00 9 52,00 g |R$3557| kg | R$1,85
Presunto magro kg | 1,00 | més 1,00 64,00 g 64,00 g R$ 24,55 | kg R$ 1,57
P&o padrédo un | 26,00 | més 26,00 1,00 un 26,00 un R$0,91 | un R$ 23,55
Fruta padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,82 | un R$ 25,11

Subtotal mensal | R$ 109,74
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario R$ 3,61
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,33
Total diario por refeigéo R$ 3,27

Fonte: FGV IBRE.

= Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Hipercalérica

Quadro 54: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta hipercaldrica
Custo Unitério

Resumo Matéria-prima

(R$)
Desjejum R$ 3,06
Colagéo R$ 1,41
Almoco R$ 9,83
Merenda R$ 2,35
Jantar R$ 9,83
Ceia R$ 3,27

Fonte: FGV IBRE.
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h) Dieta diabético
Quadro 55: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta diabético

Total per
Quanti- Capita do
dade de | Alimento

Consumo per

Frequéncia de Capita Mensal Custo

Género/Produto Custo Unitario

- . Un Utilizacdo . do Alimento Mensal

Alimenticio Re;r(;lg:es Bl\:;ttl(jrla? Bruto In Natura (RMINES)
Desjejum
Adocante saché un| 30,00 més 30,00 1,00 | un 30,00 un | R$0,13 | un R$ 4,02
P&o francés integral kg | 20,00 més 20,00 50,00 g 1000,00 g |R$15,85| kg R$ 15,85
Bolacha salgada integral,
embalagem individual — un| 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un | R$0,76 | un R$ 1,53
saché
P&o de forma integral kg| 4,00 |semana| 17,40 66,00 | g | 1148,40 | g |R$22,23| kg R$ 25,53
Café torrado e moido kg | 23,00 més 23,00 10,30 | ¢ 236,90 g |R$23,73| kg R$ 5,62
Leite desnatado | 30,00 més 30,00 202,00 | ml | 6060,00 | ml | R$ 4,16 | R$ 25,18

Achocolatado em p6 diet | kg | 7,00 més 7,00 21,00 | ¢ 147,00 g |R$73,96| kg R$ 10,87
Bebida & base de extrato

A un| 1,00 més 1,00 1,00 | un 1,00 un | R$2,52 | un R$ 2,52
de soja diet
Margarina com sal,
embalagem individual — |{un| 18,00 més 18,00 1,00 | un 18,00 un | R$0,32 | un R$ 5,74
saché
Queijo tipo fresco kg| 2,00 més 2,00 32,00 | g 64,00 g |R$26,95| kg R$ 1,72
Queijo tipo mugarela kg| 2,00 més 2,00 26,00 | g 52,00 g |R$3557| kg R$ 1,85
Presunto magro kg| 1,00 més 1,00 32,00 | g 32,00 g |R$24,55]| kg R$ 0,79
Fruta padrdo - dieta un| 1,00 | dia | 3044 | 1,00 |un| 3044 | un |R$099 | un | R$30,26
diabético

Subtotal mensal| R$ 131,48
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario] R$ 4,32
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,40
Total diario por refeicdo| R$ 3,92
Adocante saché un| 31,00 més 31,00 1,00 | un 31,00 un | R$0,13 | un R$ 4,15
Suco natural de frutas
padrédo — dieta diabético
OpcOes processadas
padrédo — dieta diabético
Mingau padréo — dieta
diabético
VVitamina padréo — dieta
diabético

un| 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un | R$0,26 | un R$ 2,59

un| 4,00 més 4,00 1,00 un 4,00 un | R$0,47 | un R$ 1,87

un| 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un | R$1,15 | un R$ 11,54

un| 7,00 més 7,00 1,00 un 7,00 un | R$1,50 | un R$ 10,48

Subtotal mensal| R$ 30,64
Quantidade de refeigbes/més 30,44
Subtotal diario] R$ 1,01
Crédito PIS/ICOFINS| -R$ 0,09
Total didrio por refeicdo| R$0,91

Almoco e jantar — arroz
Arroz polido longo fino
tipo 1
Arroz integral fino tipo 1 kg| 20,00 meés 20,00 104,00 | g | 2080,00 | g | R$5,74 | kg R$ 11,94
Subtotal mensal| R$ 28,79
Quantidade de refeicbes/més 62,00
Subtotal diario] R$ 0,46
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,04
Total diario por refeicdo| R$ 0,42

kg| 42,00 meés 42,00 104,00 | g | 4368,00 | g | R$3,86 | kg R$ 16,85
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Género/Produto

Alimenticio

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Un

Quanti-
dade de
Refeicdes

Frequéncia de
Utilizac&o

\*7FGV IBRE

Quadro 55: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta diabético

Consumo per
Capita Mensal
do Alimento
Bruto In Natura

Custo Unitario

Custo
Mensal
(RMINES)

::Oes'{f“ﬁgox'”ho’ canoca, gl 2000 | mes | 2000 | 5200 | g | 104000 | g | R$6,83 | kg | R$7,10
Leguminosas padrao un| 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un | R$0,42 | un R$ 4,24
Subtotal mensal| R$ 11,34

Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario] R$ 0,37
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,03
Total diario por refeicdo| R$0,34

Jantar — feijdo, leguminosas e sopas

f:;{ﬁﬁ;ox'”ho’ canoca, gl 1200 | mes | 1200 | 5200 | g | 62400 | g | R$6,83 | kg | R$ 4,261
Leguminosas padrao un| 5,00 més 5,00 1,00 | un 5,00 un | R$0,42 | un R$ 2,12
Sopa padrdo un| 13,00 més 13,00 1,00 | un 13,00 un | R$0,31 | un R$ 3,98
Subtotal mensal| R$ 10,36
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,96
Total mensal| R$ 9,40

Dias do més 30,44
Total diério por comensal| R$ 0,309

Almoco e jantar — guarnicdes (legumes, vegetais e massas) \

Legumes padrdo —dieta | | 4800 | mes | 4800 | 1,00 |un| 4800 |un |R$059 | un | R$ 2845
diabético

Vegetais folhosos padrdo |un| 62,00 més 62,00 1,00 | un 62,00 un | R$0,83 | un R$ 51,48

Massa alimenticia seca kg| 4,00 més 4,00 83,00 | ¢ 332,00 g | R$7,24 | kg R$ 2,40

Subtotal mensal| R$ 82,33

Quantidade de refeicdes/més 30,44

Subtotal diario] R$ 2,70

Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,25

Total diario por refeicdo| R$2,45

Almocgo e jantar — sucos \

?:’;groéga_t“(;fgtg%:;‘;ﬁco un| 1,00 | dia | 3044 | 1,00 |un| 3044 | un |R$0,26 |un | R$787
Adocante saché un| 1,00 dia 30,44 1,00 | un 30,44 un | R$0,13 | un R$ 4,08
Subtotal mensal| R$ 11,95

Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario] R$ 0,393
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,036
Total diario por refeicdo| R$ 0,356
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Quadro 55: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta diabético

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Quanti-
dade de
Refeicdes

Frequéncia de

Género/Produto - =
Utilizac&o

Alimenticio

Un

Consumo per
Capita Mensal
do Alimento
Bruto In Natura

Custo Unitario

Custo
Mensal
(RMINES)

Almoco e jantar — proteinas

Almocgo e jantar — saladas (processadas)

Carne bovina tipo coxdo |y 1 gq9 | mes 8,00 |150,00 | g | 1200,00 | g |R$24,99| kg | R$29,99
duro peca inteira
Carne bovina tipo cox&o N
ol em bife kg| 8,00 més 8,00 |14200| g | 1136,00 | g |R$27,66| kg | R$31,42
Carne bovina, tipo "
isculo em oubos kg| 7,00 més 7,00 |150,00| g | 1050,00 | g |R$22,68| kg | R$ 23,81
Carne bovina tipo patinho | 1 1500 | mes | 12,00 | 142,00 | g | 170400 | g |R$26,51| kg | RS 45,17
peca inteira
Figado de bovino -
resfriado kg| 1,00 més 1,00 170,00 | ¢ 170,00 g |R$10,59| kg R$ 1,80
Frango em pecas tipo
coxa, sobrecoxa kg| 8,00 més 8,00 258,00 | g | 2064,00 | g | R$9,96 | kg R$ 20,56
congelado
Peito de frango, com 0ss0 | | 609 | mes 6,00 |171,00| g | 102600 | g |R$10,78| kg | R$ 11,06
congelado
Peixe em filé (surubim,
dourado, tambagqui, kg| 3,00 més 3,00 150,00 | ¢ 450,00 g |R$42,66| kg R$ 19,20
pintado, tucunaré, filhote)
Peixe tipo merluza em filé | kg| 3,00 més 3,00 124,00 | ¢ 372,00 g |R$37,47| kg R$ 13,94
Peixe tipo pescada kg| 2,00 | mes 2,00 |124,00| g | 24800 | g |R$42,66| kg | R$10,58
branca, em filé, congelado
Subtotal mensal| R$ 207,53
Quantidade de refeicdes/més 58,00
Subtotal diario] R$ 3,58
Crédito PIS/COFINS| -R$0,33
Total diario por refeicdo| R$ 3,25

Vegetais folhosos padrédo |un| 1,00 dia 30,44 1,00 | un 30,44 un | R$0,83 | un R$ 25,27
Subtotal mensal| R$ 25,27
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario] R$ 0,830
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,077
Total diario por refeicdo| R$ 0,753
Almocgo e jantar — sobremesas \
Fruta padrdo — dieta un| 1,00 | dia | 3044 | 1,00 |un| 3044 | un |R$099 | un | R$30,26
diabético
Sobremesa padréo —dieta) |4 oo dia 3044 | 1,00 | un| 3044 | un |R$1,33 | un | R$4035
diabético
Subtotal mensal| R$ 70,61
Quantidade de refeigbes/més 60,88
Subtotal diario] R$ 1,160
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,107
Total didrio por refeicdo| R$ 1,053
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Quadro 55: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta diabético

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Un

Almocgo e jantar — preparagdes

Consumo per
Capita Mensal
do Alimento
Bruto In Natura

Quanti-
dade de
Refeicdes

Frequéncia de
Utilizac&o

Custo
Mensal
(RMINES)

Género/Produto Custo Unitario

Alimenticio

Amido de milho kg| 1,00 més 1,00 153,00 | ¢ 153,00 g | R$6,68 | kg R$ 1,022
Farinha de mandioca kg| 1,00 més 1,00 124,00 | g 124,00 g R$ 6,42 | kg R$ 0,796
Farinha de milho amarela |kg| 1,00 més 1,00 124,00 | g 124,00 g R$ 7,78 | kg R$ 0,964
Farinha de trigo especial |[kg| 1,00 més 1,00 312,00 | ¢ 312,00 g R$ 4,07 | kg R$ 1,270
Fermento quimico kg| 1,00 més 1,00 2,00 g 2,00 g |R$35,80| kg R$ 0,072
Fuba de milho kg| 1,00 més 1,00 [124,00| g | 124,00 | g | R$3,9 | kg | R$0,492
Leite integral UHT | 15,00 més 15,00 51,00 | mi 765,00 ml | R$ 4,62 | R$ 3,534
Margarina vegetal kg| 1,00 més 1,00 154,00 | ¢ 154,00 g |R$10,05]| kg R$ 1,547
Ovos tipo médio branco |dz| 1,00 més 1,00 6,00 | un 6,00 un | R$554 | dz R$ 2,770
Subtotal mensal| R$ 12,47
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal diario] R$ 0,41
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,038
Total diario por leito] R$ 0,372
Total diario por refeicdo| R$ 0,186
Almocgo e jantar — temperos !
Alho nacional/estrangeiro | kg | 2,00 dia 60,88 6,40 g 389,63 g |R$17,42| kg R$ 6,79
Cebola kg| 2,00 dia 60,88 | 26,00 | g | 1582,88 | g | R$247 | kg R$ 3,91
Cebolinha — cheiro-verde |kg| 1,00 més 1,00 83,00 | ¢ 83,00 g | R$7,22 | kg R$ 0,60
Extrato de tomate kg| 1,00 més 1,00 232,00 | ¢ 232,00 g | R$6,23 | kg R$ 1,45
Limé&o-taiti kg| 8,00 més 8,00 70,00 | g 560,00 g | R$258 | kg R$ 1,44
Louro seco kg| 1,00 més 1,00 4,00 g 4,00 g |R$147,36| kg R$ 0,59
Shoyo (molho de soja) I 1,00 més 1,00 16,00 | ml 16,00 ml | R$8,10 | | R$ 0,13
Oleo composto/oliva I 2,00 dia 60,88 520 | ml | 316,58 | ml |[R$46,59| | R$ 14,75
Oleo de soja refinado I 2,00 dia 60,88 31,00 | ml | 1887,28 | ml | R$7,58 | | R$ 14,30
Orégano seco kg| 1,00 més 1,00 5,00 g 5,00 g |R$72,54| kg R$ 0,36
Queijo parmes&o kg| 2,00 |semana 8,70 10,60 g 92,22 g |R$84,96| kg R$ 7,83
Sal refinado iodado kg| 2,00 dia 60,88 5,20 g 316,58 g | R$1,88 | kg R$ 0,60
Salsa — cheiro-verde kg| 1,00 més 1,00 83,00 | g 83,00 g |R$21,63| kg R$ 1,80
Tomate maduro kg| 15,00 més 15,00 71,00 | g | 106500 | g | R$6,64 | kg R$ 7,07
Toucinho defumado kg| 1,00 | més 1,00 | 60,00 | g | 6000 | g |R$1955| kg | R$1,17
(bacon)
Vinagre de vinho I 2,00 dia 60,88 10,30 | ml | 627,06 | ml | R$3,10 | | R$ 1,95
Subtotal mensal| R$ 64,73
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario] R$ 2,13
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,197
Total diario por leito| R$ 1,930
Total diario por refeicdo| R$ 0,965
Fruta padrdo — dieta un| 1,00 | dia | 3044 | 1,00 |un| 3044 | un |R$099 | un | R$30,26
diabético
Sobremesa padrdo —dieta) | 150 | gia | 3044 | 1,00 |un| 3044 |un |R$1,33 | un| R$4035
diabético
Subtotal mensal| R$ 70,61
Quantidade de refeigbes/més 60,88
Subtotal diario] R$ 1,160
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,107
Total diario por refeicdo| R$ 1,053
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Total per
Quanti- Capita do
dade de | Alimento

Consumo per

Capita Mensal Custo

Frequéncia de

Género/Produto Custo Unitario

. - Utilizacdo -~ do Alimento Mensal
Alimenticio Refeicdes B’\:;ttlj)r!; Bruto In Natura (R$/més)
Un

Adocante saché un| 30,00 més 30,00 1,00 | un 30,00 un | R$0,13 | un R$ 4,02
P&o francés integral kg| 15,00 més 15,00 51,00 g 765,00 g |R$15,85| kg R$ 12,12
P&o de forma integral kg| 5,00 |semana| 21,75 51,00 g 1109,25 g |R$22,23| kg R$ 24,66
Bisnaga integral kg| 2,00 més 2,00 50,00 g 100,00 g |R$34,30| kg R$ 3,43
Bolacha salgada integral,
embalagem individual — |{un| 3,00 més 3,00 2,00 | un 6,00 un | R$0,76 | un R$ 4,58
saché
Bolo pronto diet un| 8,00 més 8,00 1,00 | un 8,00 un | R$4,44 | un R$ 35,54
Café torrado e moido kg| 18,00 més 18,00 10,30 | ¢ 185,40 g |R$23,73| kg R$ 4,40
Leite desnatado | 25,00 més 25,00 202,00 | ml | 5050,00 | ml | R$ 4,16 | R$ 20,98
Achocolatado em p6 diet | kg| 7,00 més 7,00 21,00 | ¢ 147,00 g |R$73,96| kg R$ 10,87
Bebida a base de extrato | | 100 | mes | 12,00 | 1,00 |un| 12,00 | un |R$252 |un | R$252
de soja diet
Achocolatado embalagem | 1 1 o9 | mes 1,00 | 1,00 [un| 100 |un |R$141 |un | R$1,41
individual diet
Margarina com sal,
embalagem individual — |un| 7,00 més 7,00 1,00 | un 7,00 un | R$0,32 | un R$ 2,23
saché
logurte diet un| 1,00 més 1,00 1,00 | un 1,00 un | R$3,56 | un R$ 3,56
Mingau padrdo —dieta | 1 400 | mes 1,00 1,00 |un| 1,00 | un|R$1,15 | un| R$115
diabético
Vitamina padréo — dieta "
diabético un| 2,00 més 2,00 1,00 | un 2,00 un | R$1,50 | un R$ 3,00
Geleia de fruta, Diet,
embalagem individual — |{un| 2,00 més 2,00 2,00 | un 4,00 un | R$0,58 | un R$ 2,32
saché
Queijo tipo requeijao,
embalagem individual — |un| 5,00 més 5,00 2,00 | un 10,00 un | R$0,83 | un R$ 8,34
saché
Queijo tipo fresco kg| 4,00 més 4,00 32,00 | g 128,00 g |R$26,95| kg R$ 3,45
Queijo tipo mugarela kg| 2,00 més 2,00 26,00 | g 52,00 g |R$3557| kg R$ 1,85
Presunto magro kg| 1,00 més 1,00 32,00 | g 32,00 g |R$2455]| kg R$ 0,79
Fruta padrao — dieta un| 1,00 | dia | 3044 | 1,00 |un| 3044 | un | R$0,99 | un | R$30.26
diabético

Subtotal mensal| R$ 181,48
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario] R$ 5,96
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,55
Total diario por refeicdo| R$5,41
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Quadro 55: Custos de matéria-prima alimentar — Dieta diabético

conclusao
WG (157 Consumo per
Brmvmf Quanti- | Capitado .
Género/Produto Freq_u_en0|~a ol dade de Alimento Caplta_ e Custo Unitario Custo
Alimenticio Utilizagao Refeicbes| Bruto In D D ezl
Natura Bruto In Natura (REIINES)
Un
Adocante saché un| 26,00 més 26,00 1,00 | un 26,00 un | R$0,13 | un R$ 3,48
Bolacha salgada integral,
embalagem individual — un| 20,00 més 20,00 1,00 un 20,00 un | R$0,76 | un R$ 15,25
saché
Torrada integral,
embalagem individual — un| 10,00 més 10,00 2,00 un 20,00 un | R$0,59 | un R$ 11,77
saché

Cha de ervas padréo —

dieta diabético un| 4,00 més 4,00 1,00 un 4,00 un | R$0,20 | un R$ 0,79

Leite desnatado | | 13,00 més 13,00 | 202,00 | ml | 2626,00 | ml | R$4,16 | | R$ 10,91
Café torrado e moido kg| 9,00 més 9,00 10,30 | ¢ 92,70 g |R$23,73| kg R$ 2,20
Achocolatado em p6 diet | kg | 4,00 més 4,00 21,00 | ¢ 84,00 g |R$73,96| kg R$ 6,21
logurte diet un| 13,00 més 13,00 1,00 | un 13,00 un | R$3,56 | un R$ 46,32
Margarina com sal,

embalagem individual — |{un| 20,00 més 20,00 1,00 | un 20,00 un | R$0,32 | un R$ 6,37
saché

Geleia de fruta, Diet,

embalagem individual — |{un| 10,00 més 10,00 1,00 | un 10,00 un | R$0,58 | un R$ 5,79
saché

Subtotal mensal| R$ 109,11
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario] R$ 3,58
Crédito PIS/ICOFINS| -R$ 0,33
Total diario por refeicdo| R$ 3,25

Fonte: FGV IBRE.
» Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Diabético

Quadro 56: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta diabético

Resumo Matéria-prima Custo Unitario
. (RS)

Desjejum R$ 3,92
Colacéo R$ 0,91
Almogo R$ 9,77
Merenda R$ 5,41
Jantar R$ 9,74
Ceia R$ 3,25

Fonte: FGV IBRE.
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3.1.2. Lanche Especifico

Quadro 57: Custos da matéria-prima alimentar — Lanche especifico
Consumo per

A Total per capita .
GenerofProduto Frequenciade 4o Almento 2NN Cuo unitario  por
Alimenticio Bruto In Natura 510 Natura refeicéo
“aant | U loene T Ln (R$)
Lanche Especifico
P&o
P&o padréo |kg| 1 Jlanche| 1,00 | un | 1,00 | un [ R$0,91 |[kg| R$0,91

Subtotal (média) | R$ 0,91

Recheio proteico

Queijo tipo mucarela kg 1 lanche | 65,00 g 65,00 g R$ 35,57 | kg | R$2,31
Presunto magro kg 1 lanche 65,00 g 65,00 g R$24,55 | kg | R$1,60
Queijo frescal kg 1 lanche 65,00 g 65,00 g R$26,95 | kg | R$1,75
Subtotal (média) | R$ 1,89
Suco
Refresco padréo lun| 1 Jlanche| 1,00 | un | 1,00 | un [ R$0,16 |[un| R$0,16
Subtotal | R$ 0,16
Biscoitos
Biscoito padréo lun| 1 Jlanche| 1,00 | un | 1,00 | un [ R$0,91 [un| R$0,91
Subtotal | R$ 0,91
Fruta
Fruta padrdo un 1 lanche 1,00 un 1,00 un R$0,82 |un| R$0,82

Subtotal | R$ 0,82

Café com leite

Aclcar refinado kg 1 lanche | 20,00 g 20,00 g R$6,52 | kg | R$0,13

Café torrado e moido kg 1 lanche | 10,30 g 10,30 g R$ 23,73 | kg | R$0,24

rette integral UHT — | 1 |lanche | 200,00 | ml |20000| ml | R$462 | I | R$0,92
onga vida

Subtotal | R$ 1,30

Total | R$5,99

Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,55
Total por lanche | R$5,43

Fonte: FGV IBRE.
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3.1.3. Bebida (Litro)

Quadro 58: Custos da matéria-prima alimentar — Bebidas (Litro)

i Custo Unitario Custo das
igo n " Fatorde >~ -"%"~ :
vV Bebida Un Para 1 litro Convers3o RS Un Bebidas

Leite Litro
10245 | Leite integral | Litro | - 1 I R$ 4,62 | Litro R$ 4,62
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,43
Total por litro R$ 4,19
Café Litro
10087 | Café em po kg 80 a 100 gramas 100 R$ 23,73 kg R$ 2,37
10017 | Actcar a granel kg |2 d‘g%@gsm(l‘;‘ 80 R$ 6,52 kg R$ 0,52
Total R$ 2,90
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,27
Total por litro R$ 2,63
Cha Litro
11021 | Ché&em litro kg 10 a 13 gramas 13 R$ 42,12 kg R$ 0,55
10017 | Agtcar a granel kg ig %Z?S‘?nﬁ? 80 R$ 6,52 kg R$ 0,52
Total R$ 1,07
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,10
Total por litro R$ 0,97
Suco Litro
11051 | Polpa de acerola kg - - R$ 13,08 - -
11052 | Polpa de cacau kg - - R$ 15,14 - -
11053 | Polpa de caja kg - - R$ 17,82 - -
11054 | Polpa de caju kg - - R$ 16,87 - -
11055 | Polpa de cupuagu kg - - R$ 15,54 - -
11056 | Polpa de graviola kg - - R$ 24,69 - -
11057 | Polpa de maracuja kg - - R$ 21,64 - -
Soma total litro | R$ 124,78 | - -
Média por litro I 125 gramas 125 R$ 17,83 I R$ 2,23
10017 | Aglcar a granel kg (2:2 dg;razrgg Sm(l? 80 R$ 6,52 kg R$ 0,52
Total R$ 2,75
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,25
Total por litro R$ 2,50

Fonte: FGV IBRE.
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3.1.4. Paciente Infantil

a) Refeicdo padréo
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Quadro 59: Custos da matéria-prima alimentar — Refeigéo padréo infantil

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Frequéncia de
Utilizacao

Género/Produto
Alimenticio

Sobremesas - frutas

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

Consumo per
Capita
Mensal

Custo
Unitario

Custo
Mensal
(GMIYES)

Abacaxi kg 1,00 semana 4,35 168,00 g 730,80 g R$ 3,31 | kg R$ 2,42
Banana-prata kg 3,00 | semana 13,05 120,00 g |1566,00| g R$ 3,87 | kg R$ 6,06
Laranja-pera kg 6,00 semana 26,10 120,00 g |313200| g R$3,70 | kg | R$11,59
Maca nacional kg 3,00 | semana 13,05 115,00 g |1500,75| g R$ 6,56 | kg R$ 9,85
Mamé&o kg 3,00 | semana 13,05 163,00 g |2127,15| g R$ 4,38 | kg R$ 9,31
Melancia kg 1,00 | semana 4,35 217,00 g 943,95 g R$ 1,95 | kg R$ 1,84
Meldo amarelo kg 1,00 | semana 4,35 130,00 g 565,50 g R$ 4,59 | kg R$ 2,59
Pera kg 3,00 semana 13,05 200,00 g |2610,00| g |R$10,76 | kg | R$ 28,08
Uva Nidgara kg 1,00 | semana 4,35 145,00 g 630,75 g |R$12,25]| kg R$ 7,73
Banana macé kg 1,00 | semana 4,35 120,00 | g 522,00 | g | R$357 | kg | R$1,87
Ameixa kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g |R$10,51 | kg R$ 1,37
Goiaba kg 2,00 | semana 8,70 30,00 g 261,00 g R$ 5,32 | kg R$ 1,39
Tangerina murkote kg 1,00 | semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ 5,97 | kg R$ 0,78
Subtotal mensal | R$ 84,88

Quantidade de refeicdes/més | 117,45

Subtotal didrio | R$ 0,72
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,07

Total diario por refeicdo | R$ 0,66

Sobremesas — frutas — dieta hiper hiper

Abacaxi kg 6,00 més 6,00 168,00 g |1008,00| g R$ 3,31 | kg R$ 3,34
Banana-nanica kg 12,00 més 12,00 120,00 | g |1440,00| g | R$3,14 | kg | R$4,53
Banana-prata kg 6,00 més 6,00 120,00 | g 720,00 | g | R$387 | kg | R$2,79
Laranja-pera kg 12,00 més 12,00 120,00 g |1440,00| g R$ 3,70 | kg R$ 5,33
Maca nacional kg 10,00 més 10,00 115,00 g |1150,00| g R$ 6,56 | kg R$ 7,55
Maméao kg 16,00 més 16,00 163,00 | g |2608,00| g R$4,38 | kg | R$11,42
Melancia kg 5,00 més 5,00 217,00 g |108500| g R$ 1,95 | kg R$ 2,12
Meldo amarelo kg 5,00 més 5,00 130,00 g 650,00 g R$ 4,59 | kg R$ 2,98
Pera kg 6,00 més 6,00 200,00 g 1200,00| g |R$10,76 | kg | R$ 12,91
Uva Nidgara kg 1,00 més 1,00 145,00 g 145,00 g |R$12,25]| kg R$ 1,78
Banana magé kg 1,00 | semana 4,35 120,00 g 522,00 g R$ 3,57 | kg R$ 1,87
Ameixa kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g |R$10,51 | kg R$ 1,37
Goiaba kg 2,00 | semana 8,70 30,00 g 261,00 g R$ 5,32 | kg R$ 1,39
Tangerina murkote kg 1,00 | semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ 5,97 | kg R$ 0,78
Subtotal mensal | R$ 60,13

Quantidade de refeicdes/més | 100,75

Subtotal diario| R$ 0,60
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,06

Total didrio por refeicdo | R$ 0,54
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Género/Produto
Alimenticio

Frequéncia de
Utilizacado

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

un

Consumo per
Capita
Mensal

Custo
Unitario
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Custo
Mensal
(GMIYES)

Abacaxi kg 1,00 semana 4,35 168,00 g 730,80 g R$ 3,31 | kg R$ 2,42
Banana-nanica kg 3,00 | semana 13,05 120,00 g |1566,00| g R$ 3,14 | kg R$ 4,92
Banana-prata kg 4,00 | semana 17,40 120,00 g |208800| g R$ 3,87 | kg R$ 8,08
Laranja-pera kg 6,00 semana 26,10 120,00 g |313200]| g R$3,70 | kg | R$11,59
Laranja-lima kg 2,00 semana 8,70 120,00 g 1044,00| g R$ 2,83 | kg R$ 2,95
Maca nacional kg 3,00 semana 13,05 115,00 g 1500,75| ¢ R$ 6,56 | kg R$ 9,85
Maméo kg 3,00 | semana 13,05 163,00 g |212715| g R$ 4,38 | kg R$ 9,31
Melancia kg 1,00 | semana 4,35 217,00 g 943,95 g R$ 1,95 | kg R$ 1,84
Melédo amarelo kg 1,00 | semana 4,35 130,00 g 565,50 g R$ 4,59 | kg R$ 2,59
Pera kg 3,00 | semana 13,05 200,00 g |2610,00| g [R$10,76 | kg | R$ 28,08
Uva Niagara kg 1,00 | semana 4,35 120,00 g 522,00 g |R$12,25| kg R$ 6,40
Banana maca kg 2,00 més 2,00 30,00 g 60,00 g R$ 3,57 | kg R$ 0,21
Goiaba kg | 2,00 més 2,00 30,00 | g 60,00 | g | R$532 | kg | R$0,32
Tangerina murkote kg 1,00 més 1,00 30,00 g 30,00 g R$ 5,97 | kg R$ 0,18
Subtotal mensal | R$ 88,75

Quantidade de refeicdes/més | 126,80

Subtotal didrio| R$ 0,70
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,06

Total diario por refeicdo | R$ 0,64

AcUcar refinado kg 1,00 dia 30,44 10,30 g 313,53 g R$ 6,52 | kg R$ 2,05
ILe'te integral UHT — ||| 4 59 dia 30,44 | 200,00 | ml | 6088,00| ml | R$462 | | | R$28,12
onga vida
Amido de milho kg 4,00 | semana 17,40 10,00 g 174,00 g R$ 6,68 | kg R$ 1,16
Aveia kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g |R$17,46 | kg R$ 2,28
Amido de milho com
;ac;i'gig":‘]:deaaég’z kg | 3,00 |semana| 13,05 10,00 | g | 13050 | g | R$6,68 | kg | R$0,87
vitamina e ferro
Mucilon de arroz kg 3,00 | semana 13,05 10,00 g 130,50 g | R$26,96 | kg R$ 3,52
Mucilon de milho kg 3,00 | semana 13,05 10,00 g 130,50 g | R$26,86 | kg R$ 3,51
Farinha lactea kg 3,00 | semana 13,05 10,00 g 130,50 g |R$36,39 | kg R$ 4,75
Arrozina kg 3,00 | semana 13,05 10,00 g 130,50 g | R$20,57 | kg R$ 2,68
Subtotal mensal | R$ 48,94
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 1,61
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,15

Total diario por refeicdo | R$ 1,46
Mingau padréo — dieta diabético

Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g R$ 0,13 | un R$ 4,08

Leite desnatado | 1,00 dia 30,44 200,00 | ml | 6088,00| ml | R$4,16 | R$ 25,30

Aveia kg 4,00 | semana 17,40 10,00 g 174,00 g |R$17,46 | kg R$ 3,04

Farinha de cereais kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g |R$17,46 | kg R$ 2,28
Amido de milho com

Zgi'gigiggaaéfz kg | 3,00 |semana| 13,05 10,00 | g | 13050 | g | R$6,68 | kg | R$0,87

vitamina e ferro

Mucilon de arroz kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g | R$26,96 | kg R$ 3,52

Mucilon de milho kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ 26,86 | kg R$ 3,51

Farinha lactea kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g |R$36,39 | kg R$ 4,75

Arrozina kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g |R$20,57 | kg R$ 2,68

Subtotal mensal | R$ 50,02

Quantidade de refeicdes/més 30,44

Subtotal diario| R$ 1,64

Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,15

Total didrio por refeicdo | R$ 1,49
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Quadro 59: Custos da matéria-prima alimentar — Refei¢do padréo infantil

Consumo per

\*7FGV IBRE

Total per Capita
Género/Produto Freq_u_énciNa de Ca_pita do Me_nsal do Concs:;;?tc;per CL_JS}Q Custo
Alimenticio Utilizac&o Alimento Alimento Mensal Unitéario Mens?l
Bruto In Bruto In (REIMES)
Natura
un
Vitamina padréo
Leite integral UHT — | || 4 dia 30,44 | 150,00 | ml | 4566,00| ml | R$4,62 | | | R$ 21,0
longa vida
Acgucar refinado,
embalagem un 1,00 dia 30,44 4,00 un 121,76 un R$0,06 | un R$ 7,39
individual — saché
Banana-prata kg 1,00 dia 30,44 50,00 g |1522,00| g R$ 3,87 | kg R$ 5,89
Maméo kg 1,00 dia 30,44 50,00 g |1522,00| g R$ 4,38 | kg R$ 6,66
Maca nacional kg 1,00 dia 30,44 50,00 g |1522,00| g R$ 6,56 | kg R$ 9,99
Subtotal mensal | R$ 51,02
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 1,68
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,16
Total didrio por refeicdo | R$ 1,52

Vitamina padrao — dieta diabético

Leite desnatado I 1,00 dia 30,44 150,00 | ml | 4566,00 | ml | R$4,16 | R$ 18,97
Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g R$0,13 | un | R$4,08
Banana-prata kg 10,00 més 10,00 50,00 g 500,00 g R$ 3,87 | kg R$ 1,94
Mamao kg | 10,00 més 10,00 50,00 | g [ 50000 g | R$4,38 | kg | R$219
Maca nacional kg 10,00 més 10,00 50,00 g 500,00 g R$ 6,56 | kg R$ 3,28
Subtotal mensal | R$ 30,46

Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 1,00
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,09
Total diario por refeicdo | R$ 0,91

Chéa de ervas padrao

AcUcar refinado kg 1,00 dia 30,44 10,30 g 313,53 g R$ 6,52 | kg R$ 2,05
Erva-doce kg 3,00 | semana 13,05 2,60 g 33,93 g |R$44,45 | kg R$ 1,51
Camomila kg 2,00 | semana 8,70 2,60 g 22,62 g |R$31,92 | kg R$ 0,72
Erva mate kg 2,00 semana 8,70 2,60 g 22,62 g |R$18,74 | kg R$ 0,42
Subtotal mensal | R$ 4,70
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,154
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,014

kg

Total diario por refeicdo | R$ 0,140
Chéa de ervas padrao — dieta diabético

Adocante saché 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g R$0,13 | un | R$4,08
Erva-doce kg 2,00 més 2,00 2,60 g 5,20 g |R$44,45 | kg R$ 0,23
Camomila kg 2,00 més 2,00 2,60 g 5,20 g |R$31,92 | kg R$ 0,17
Subtotal mensal | R$ 4,48

Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 0,15
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,01
Total didrio por refeicdo | R$0,13
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SESAU
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Quadro 59: Custos da matéria-prima alimentar — Refei¢do padréo infantil

Género/Produto

Alimenticio

Frequéncia de

Utilizacado

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In

Consumo per
Capita
Mensal

Custo
Unitario

Un . R$

Custo
Mensal
(GMIYES)

Achocolatado em
embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un | R$1,47 | un | R$1,47
individual
E;g'daabasede un | 1,00 més 1,00 1,00 | un | 1,00 | un | R$3,60 | un | R$3,60
logurte de frutas
embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un | R$2,64 | un | R$2,64
individual
f:ﬁ;’jog'g;ﬁmes un | 1,00 | mes 1,00 1,00 | un | 1,00 | un | R$2,03 | un | R$2,03
Pogurte natural un | 1,00 | mes 1,00 1,00 | un | 1,00 | un | R$352 | un | R$352
’gggi‘n‘?ecoco UHT | un | 100 | mes 1,00 1,00 | un | 1,00 | un | R$3,01 | un | R$3,01
h]ed'it\fiéig}‘e”tado un | 1,00 | mes 1,00 1,00 | un | 1,00 | un | R$1,28 | un | R$1,28
Subtotal mensal | R$ 17,54
Quantidade de refeicdes/més 7,00
Subtotal didrio| R$ 2,51
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,23
Total didrio por refeicdo | R$ 2,27

Opcoes processadas padréo — dieta diabético

Achocolatado diet
em embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un | R$1,41 | un | R$1,41
individual
Bebida a base de un | 2,00 | mes 2,00 1,00 | un | 1,00 | un | R$252 | un | R$252
soja diet
logurte de frutas
embalagem un 13,00 més 13,00 1,00 un 1,00 un | R$356 | un | R$3,56
individual diet
Subtotal mensal | R$ 7,49
Quantidade de refeicdes/més 16,00
Subtotal diario | R$ 0,47
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,04
Total diario por refeicdo | R$ 0,42

Almoco e jantar — leguminosas

Feijdo carioca kg 10,00 més 10,00 31,00 g 310,00 g R$6,83 | kg | R$2,117
Eﬂ{gﬁnﬂgto ou un | 10,00 | més 10,00 31,00 | g | 310,00 | g | R$7,64 | kg | R$2,370
Feijéo branco un 10,00 més 10,00 31,00 g 310,00 g |R$1236| kg | R$ 3,831
Subtotal mensal | R$ 8,32

Quantidade de refeicdes/més 30,00
Subtotal diario| R$ 0,28
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,03
Total didrio por refeicdo | R$ 0,25
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Quadro 59: Custos da matéria-prima alimentar — Refei¢do padréo infantil

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

un

Almoco e jantar —legumes (in natura

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In

Consumo per
Capita
Mensal

Custo
Unitario

Frequéncia de
Utilizagao

Custo
Mensal
(GMIYES)

Género/Produto
Alimenticio

Abbbora madura kg 1,00 semana 4,00 60,00 g 240,00 g R$2,41 | kg R$ 0,58
Acelga kg | 1,00 semana 4,00 80,00 g 320,00 g R$ 3,02 | kg R$ 0,97
Batata comum lisa kg | 3,00 semana 13,00 80,00 g |1040,00| g R$ 3,51 | kg R$ 3,66
Mandioca kg | 1,00 semana 4,00 70,00 g 280,00 g R$ 2,86 | kg R$ 0,80
Milho-verde kg 1,00 guinzena 2,00 1,00 g 2,00 g |R$33,75]| kg R$ 0,07
Repolho branco kg 1,00 semana 4,00 70,00 g 280,00 g R$ 4,11 | kg R$ 1,15
Vagem kg | 1,00 semana 4,00 60,00 g 240,00 g R$ 9,83 | kg R$ 2,36
Repolho roxo kg | 1,00 semana 4,00 60,00 g 240,00 g R$ 4,70 | kg R$ 1,13
Batata-doce kg | 1,00 semana 4,00 60,00 g 240,00 g R$ 3,59 | kg R$ 0,86
Subtotal mensal | R$ 11,57

Quantidade de refeicdes/més 43,00
Subtotal diario | R$ 0,27
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,02
Total diario por refeicdo | R$ 0,24

Almoco e jantar —legumes (in natura) — dieta hiper hiper

Abdbora madura kg | 2,00 més 2,00 60,00 g 120,00 g R$ 2,41 | kg R$ 0,29
Acelga kg | 2,00 més 2,00 80,00 | g | 160,00 | g | R$3,02 | kg | R$0,48
Batata comum lisa kg | 14,00 més 14,00 80,00 g |1120,00| g R$ 3,51 | kg R$ 3,94
Mandioca kg | 1,00 més 1,00 70,00 g 70,00 g R$ 2,86 | kg R$ 0,20
Milho-verde kg | 5,00 més 5,00 4000 | g | 200,00 | g |R$33,75| kg | R$6,75
Repolho branco kg | 2,00 més 2,00 70,00 g 140,00 g R$ 4,11 | kg R$ 0,57
Vagem kg | 10,00 més 10,00 60,00 | g | 600,00 | g | R$9,83 | kg | R$5,90
Repolho roxo kg | 3,00 més 3,00 50,00 g 150,00 g R$ 4,70 | kg R$ 0,70
Batata-doce kg | 5,00 més 5,00 20,00 g 100,00 g R$ 3,59 | kg R$ 0,36
Subtotal mensal | R$ 19,20

Quantidade de refeicdes/més 44,00
Subtotal diario| R$ 0,44
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,04
Total diario por refeicdo | R$ 0,40

Almoco e jantar — legumes (in natura) — dieta diabético

Abdbora madura kg | 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ 2,41 | kg R$ 0,63
Acelga kg | 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$ 3,02 | kg R$ 1,05
Couve-flor kg | 1,00 semana 4,35 70,00 g 304,50 g |R$10,90 | kg R$ 3,32
Espinafre kg | 1,00 semana 4,35 100,00 g 435,00 g R$ 4,41 | kg R$ 1,92
Milho-verde kg | 1,00 guinzena 2,18 1,00 g 2,18 g |R$33,75]| kg R$ 0,07
Repolho branco kg 1,00 semana 4,35 70,00 g 304,50 g R$ 4,11 | kg R$ 1,25
Vagem kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$9,83 | kg R$ 2,57
Repolho roxo kg 1,00 semana 4,35 61,00 g 265,35 g R$ 4,70 | kg R$ 1,25
Subtotal mensal | R$ 12,06

Quantidade de refeicdes/més 32,63
Subtotal didrio | R$ 0,37
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,03
Total didrio por refeicdo | R$0,34
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Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

un

Consumo per
Capita
Mensal

Custo
Unitario

Custo
Mensal
(GMIYES)

Sopa padrao

Abdbora kg 1 semana 4,35 g 130,50 g R$2,41 | kg 0,315
Acelga kg 2 semana 8,70 5 g 43,50 g R$ 3,02 | kg 0,132
Arroz kg 4 semana 17,40 10 g 174,00 g R$ 3,86 | kg 0,671
Batata kg 2 semana 8,70 30 g 261,00 g R$ 3,51 | kg 0,917
Beterraba kg 1 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ 3,08 | kg 0,402
Carne musculo kg 6 semana 26,10 25 g 652,50 g |R$22,68 | kg 14,798
Cenoura kg 2 semana 8,70 30 g 261,00 g R$ 3,57 | kg 0,931
Chuchu kg 1 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ 2,67 | kg 0,348
Couve kg 2 semana 8,70 5 g 43,50 g R$ 1,95 | kg 0,085
Feijao kg 1 semana 4,35 10 g 43,50 g R$ 7,64 | kg 0,333
Feijdo branco kg 1 semana 4,35 10 g 43,50 g |R$12,36 | kg 0,538
Frango peito kg 6 semana 26,10 40 g |1044,00| g |R$1453] kg 15,173
Fuba kg 1 semana 4,35 10 g 43,50 g R$ 3,96 | kg 0,172
Macarrdo sopa kg 3 semana 13,05 10 g 130,50 g R$ 7,28 | kg 0,950
Mandioca kg 1 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ 2,86 | kg 0,373
Ovo dz 1 semana 4,35 1 un 4,35 un | R$5,66 | dz 2,051
Repolho branco kg 1 semana 4,35 5 g 21,75 g R$ 4,11 | kg 0,089
Vagem kg 1 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ 9,83 | kg 1,283
Cebola kg 1 dia 30,44 26 g 791,44 g R$ 2,47 | kg 1,953
Alho nacional kg 1 dia 30,44 6 g 182,64 g |R$17,42 | kg 3,182
Cebolinha kg 1 dia 30,44 15 g 456,60 g |R$1394 | kg 6,364
Oleo de soja refinado | | 1 dia 30,44 2,5 m | 7610 | m [ R$7,58 | | R$ 0,58
Sal kg 1 dia 30,44 0,3 g 9,13 g R$ 1,88 | kg 0,017
Salsa kg 1 dia 30,44 1 g 30,44 g |R$21,63]| kg 0,658
Tomate kg 1 dia 30,44 1 g 30,44 g R$ 6,64 | kg 0,202
Milho-verde kg 1,00 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ 2,66 | kg 0,347
Batata-doce kg 3,00 semana 13,05 30 g 391,50 g R$ 3,59 | kg 1,406
Subtotal mensal | R$ 54,27
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,681
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,063
Total diario por refeicdo | R$ 0,618
Almocgo e jantar — saladas (in natura) — dieta geral
Acelga kg 1,00 | semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ 3,02 | kg R$ 0,79
Alface crespallisa kg 2,00 | semana 8,70 40,00 g 348,00 g |R$12,26 | kg R$ 4,27
Repolho branco kg 1,00 | semana 4,35 70,00 g 304,50 g R$ 4,11 | kg R$ 1,25
Ricula kg 1,00 | semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ 6,38 | kg R$ 0,83
Vagem kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$9,83 | kg R$ 2,57
Repolho roxo kg 2,00 | semana 8,70 61,00 g 530,70 g R$ 4,70 | kg R$ 2,49
Milho-verde kg 2,00 | semana 8,70 62,00 g 539,40 g |R$33,75| kg | R$18,21
Abébora kg 3,00 | semana 13,05 64,00 g 83520 | g | R$241 | kg | R$2,01
Subtotal mensal | R$ 32,42
Quantidade de refeicbes/més 56,55
Subtotal diario| R$ 0,573
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,053
Total diario por refeicdo | R$ 0,520
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Consumo per
Capita
Mensal do
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Consumo per
Capita
Mensal

Custo
Unitario
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Un Utilizac&o

Custo
Mensal
(GMIYES)

Género/Produto
Alimenticio

Acelga kg 4,00 4,00 60,00 g 240,00 g R$ 3,02 | kg R$ 0,73
Alface crespa/lisa kg 12,00 més 12,00 40,00 g 480,00 g |R$12,26 | kg R$ 5,89
Repolho branco kg 4,00 més 4,00 70,00 g 280,00 g R$ 4,11 | kg R$ 1,15
Rucula kg | 4,00 més 4,00 30,00 | g [ 120,00 ] g | R$6,38 | kg | R$0,77
Vagem kg 1,00 més 1,00 60,00 g 60,00 g R$9,83 | kg R$ 0,59
Repolho roxo kg 5,00 més 5,00 61,00 g 305,00 g R$ 4,70 | kg R$ 1,43
Milho-verde kg | 5,00 més 5,00 62,00 | g | 31000 | g |R$33,75] kg | R$ 10,46
Abodbora kg | 6,00 més 6,00 6400 | g [ 38400 ] g | R$241 [ kg | R$0,93
Subtotal mensal | R$ 21,94
Quantidade de refeicdes/més 41,00

Subtotal diario | R$ 0,535

Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,049

Total diario por refeicdo | R$ 0,486

Suco de fruta padréo

Abacaxi kg 1,00 més 1,00 84,00 g 84,00 g R$ 3,31 | kg R$ 0,28
Goiaba kg 1,00 més 1,00 50,00 g 50,00 g R$ 6,02 | kg R$ 0,30
Laranja-lima kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g R$ 2,83 | kg R$ 0,68
Laranja-pera kg 3,00 més 3,00 120,00 g 360,00 g R$ 3,70 | kg R$ 1,33
Limao kg | 2,00 més 2,00 7000 | g [ 14000 | g | R$258 [ kg | R$0,36
Maca nacional kg 2,00 | semana 8,70 115,00 g |100050| g R$ 6,56 | kg R$ 6,56
Mamé&o kg 1,00 | semana 4,35 96,00 g 417,60 g R$ 4,38 | kg R$ 1,83
Meldo amarelo kg 1,00 més 1,00 178,00 g 178,00 g R$ 4,59 | kg R$ 0,82
Melancia kg 1,00 més 1,00 217,00 g 217,00 g R$ 1,95 | kg R$ 0,42
Acucar refinado,
embalagem un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,06 | un R$ 1,85
individual — saché
Subtotal mensal | R$ 14,43
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,474
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,044

Total diario por refeicdo | R$ 0,430
Suco de fruta padréo — dieta diabético

Abacaxi kg 1,00 més 1,00 84,00 g 84,00 g R$ 3,31 | kg R$ 0,28
Goiaba kg | 1,00 més 1,00 50,00 | g 50,00 | g | R$6,02 | kg | R$0,30
Laranja-lima kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g R$ 2,83 | kg R$ 0,68
Laranja-pera kg 3,00 més 3,00 120,00 g 360,00 g R$ 3,70 | kg R$ 1,33
Limé&o kg 2,00 més 2,00 70,00 g 140,00 g R$ 2,58 | kg R$ 0,36
Maca nacional kg 2,00 | semana 8,70 115,00 g |100050| g R$ 6,56 | kg R$ 6,56
Maméo kg 1,00 | semana 4,35 96,00 g 417,60 g R$ 4,38 | kg R$ 1,83
Meldo amarelo kg 1,00 més 1,00 178,00 g 178,00 g R$ 4,59 | kg R$ 0,82
Melancia kg 1,00 més 1,00 217,00 g 217,00 g R$ 1,95 | kg R$ 0,42
Adocante saché un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 | um | R$0,13 | un R$ 4,08
Subtotal mensal | R$ 16,66
Quantidade de refeicdes/més 30,44

Subtotal diario | R$ 0,547

Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,051

Total diario por refeicdo | R$ 0,497
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Quadro 59: Custos da matéria-prima alimentar — Refei¢do padréo infantil

concluséo
Consumo per
Total per Capita
P - Consumo per
A Frequénciade  Capitado Mensal do ' A Custo
GeAnﬁ;?e/Etr&?gto Utilizacé&o Alimento Alimento ,\(A:gﬁlst; Custo Unitario Mensal
Bruto In Bruto In (REIMES)
Natura
Un
Sobremesa padréo
Leite integral UHT — | || 1809 | mas 18,00 | 100,00 | ml |1800,00 | ml | R$4,62 | | | R$831
longa vida
][‘I";rs]t”ra parapreparo | o | 4,00 més 4,00 510 | g | 2040 | g | R$10,05 | kg | R$0,20
g’gféﬁ;@em popara | yq | 7,00 més 7,00 16,00 | g | 112,00 | g | R$1048 | kg | R$1,17
2";;3”"" parapreparo | .o | 200 més 2,00 510 | g | 1020 | g | R$10,64 | kg | R$0,11
ES d?r?]ra preparode | o | 700 més 7,00 510 | g | 3570 | g | R$10,57 | kg | R$0,38
E:;tide leite em kg | 1,00 més 1,00 31,00 | g | 31,00 | g | R$16,47 | kg | R$0,51
Doce em pasta R
goiabada kg 1,00 meés 1,00 31,00 g 31,00 g R$ 8,79 kg R$ 0,27
Queijo tipo fresco kg 2,00 més 2,00 21,00 g 42,00 g R$ 26,95 | kg R$ 1,13
Doce marrom glacé kg 1,00 més 1,00 31,00 g 31,00 R$ 16,14 | kg R$ 0,50
Subtotal mensal | R$ 12,60
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 0,414
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,038
Total diario por refeicdo | R$ 0,376

Sobremesa padréo — dieta diabético

Gelatina padréo
Mistura em po para

Adocante saché un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ 0,13 un R$ 0,27
Leite desnatado I 22,00 més 22,00 100,00 | ml | 2200,00 | ml R$ 4,16 | R$ 9,14
ES d?r?]rzigzeparo de | kg | 1200 | mes 12,00 510 | g | 61,20 | g |R$114,39 | kg | R$7,00
Misturaempopara | o | 1500 | mes 15,00 3,00 45,00 R$ 25593 | kg | R$ 11,52
gelatina diet
Sagu sem sabor kg 3,00 més 3,00 8,30 g 24,90 g | R$519,35 | kg | R$12,93
Subtotal mensal | R$ 40,86
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 1,342
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,124
Total diario por refeicdo | R$ 1,218

gelatina kg | 1,00 dia 30,44 16,00 | g | 48704 | g | R$1048 | kg | R$5,11
Subtotal mensal | R$ 5,11
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,168
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,016
Total diario por refeigdo | R$ 0,152

117



\*7FGV IBRE

RONDONIA

SESAU

b) Dieta geral, Branda, Pastosa e Hipossoddica

Quadro 60: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta geral, branda, pastosa e Hipossdédica

Consumo per

Total per Capita
" Frequéncia de QUi Ca_plta i Mensal do Custo Custo
Género/Produto A de Alimento h o
- o Utilizacdo e Alimento Unitario Mensal
Alimenticio Refeicdes/ Bruto In Bruto | M
més Natura ruto fn (RGE TS,
Natura
Quant. Un Quant. | Un  Quant. Un R$ un |
Desjejum
Acucar refinado,
embalagem individual — | un 6,00 semana 26,10 2,00 un 52,20 un | R$0,06 | un R$ 3,17
saché
Café torrado e moido kg | 3,00 | semana 13,05 5,10 g 66,56 g |R$23,73 | kg R$ 1,58
I'j:;ea'citjgra' UHT - | | 600 | semana | 2610 |252,00| ml |6577,20 | ml | R$4,62 | | | R$30,38
Achocolatado em p6 kg | 3,00 | semana 13,05 11,00 | g 143,55 g |R$10,72 | kg R$ 1,54
Bebida a bas_e de un | 1,00 | semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$3,60 | un | R$ 15,65
extrato de soja
Margarina com sal,
embalagem individual — | un | 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,32 | un R$ 9,70
saché
Queijo tipo requeijéo,
embalagem individual— | un | 1,00 | semana 4,35 2,00 | un 8,70 un | R$0,83 | un R$ 7,26
saché
Queijo tipo mucarela kg | 1,00 | semana 4,35 21,00 | g 91,35 g |R$3557 ]| kg R$ 3,25
P&o padrédo kg | 30,00 més 30,00 51,00 | g | 1530,00 | g |R$11,76 | kg | R$ 18,00
Fruta padrdo un | 1,00 dia 30,44 1,00 | un 30,44 un | R$0,72 | un | R$ 22,00
Cereal matinal de milho |\ 14 59 més 1,00 3000 | g | 3000 | g |R$3463| kg | R$1,04
com e sem agucar
Cereal matinal de .
chocolate kg | 1,00 més 1,00 30,00 | g 30,00 g |R$34,94 | kg R$ 1,05
ggggaou farinha de kg | 1,00 més 1,00 30,00 | g | 30,00 | g | R$9,92 | kg | R$0,30
Queijo frescal kg | 1,00 semana 4,35 21,00 g 91,35 g |R$26,95]| kg R$ 2,46

Subtotal mensal | R$ 117,37
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 3,86
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,36

Total didrio por refeicdo | R$ 3,50
Colagao \

gsgfagat“ra' defruas | | 12,00 | mes 12,00 1,00 |un| 1200 |un | R$047 | un | R$569
Vitamina padrédo un | 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un | R$1,68 | un | R$ 16,76
F?;gg%s processadas |y | 100 | mes 1,00 1,00 |un| 1,00 |un|R$251 |un | R$251
Mingau padrdo un | 8,00 més 8,00 1,00 | un 8,00 un | R$1,61 | un | R$ 12,86

Subtotal mensal | R$ 37,82
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 1,242
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,115
Total didrio por refeicdo | R$ 1,127

Almogo e jantar — pédo
P&o padrédo kg | 1,00 dia 30,44 30,00 | ¢ 913,20 g |R$11,76 | kg | R$10,74
Subtotal mensal | R$ 10,74

Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 0,35
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,03
Total diario por refeicdo | R$ 0,32
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Quadro 60: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta geral, branda, pastosa e Hipossddica

Quantidade
de
Refei¢des/

Frequéncia de
Utilizagao

Género/Produto
Alimenticio

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In

Natura

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In

Custo
Unitario Mensal
(R$/més)

Natura

Almoco e jantar — arroz
Arroz longo fino

R$ 6,11

g
Subtotal mensal

R$ 6,11

Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,20
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,02

Feijao roxinho, carioca,

Total diario por refeicdo | R$ 0,18
Almoco — feijdo e leguminosas \ \

rosinha kg | 20,00 més 20,00 31,00 | g 620,00 g | R$6,83 | kg | R$4,234
Leguminosas padrdo un | 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un | R$0,28 | un R$ 2,77
Subtotal mensal | R$ 7,01

Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,23
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,02
Total diario por refeicdo | R$ 0,21

Jantar — feijdo, leguminosas e sopas \

Almoco e jantar — guarni¢des (legumes, vegetais e massas)

foi:{f]‘ﬁamx'”ho’ canoca, | g | 10,00 | mes 10,00 31,00 | g | 310,00 | g | R$6,83 | kg | R$2,117
Leguminosas padrdo un | 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un | R$0,28 | un R$ 2,77
Sopa padréo un | 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un | R$0,68 | un R$ 6,81
Subtotal mensal | R$ 11,70
Crédito PIS/COFINS | -R$ 1,08
Total mensal | R$ 10,61

Dias do més 30,44
Total didrio por comensal | R$ 0,349

Almoco e jantar — sucos
Suco natural de frutas

Legumes padrédo un | 2,00 | semana 8,70 1,00 | un 8,70 un | R$0,27 | un R$ 2,34

;,/:ggsls folhosos un | 5,00 |[quinzena 10,88 1,00 un 10,88 un | R$0,57 | un R$ 6,23
Massa alimenticia seca .

para lasanha kg | 1,00 | quinzena 2,18 150,00 | ¢ 326,25 g |R$16,15 | kg R$ 5,27
Macarr&o conchinha, .

pacote com 500 g kg | 1,00 |[quinzena 2,18 150,00 | ¢ 326,25 g | R$7,28 | kg R$ 2,37
Macarréo espaguete, .

pacote com 500 g kg | 2,00 |[quinzena 4,35 150,00 | ¢ 652,50 g | R$7,24 | kg R$ 4,72

Subtotal mensal | R$ 13,84

Quantidade de refeicbes/més 30,44

Subtotal diario | R$ 0,45

Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,04

Total didrio por refeicdo | R$ 0,41

padrio un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,47 | un R$ 14,43
Subtotal mensal | R$ 14,43
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,474
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,044
Total diario por refeicdo | R$ 0,430
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Quadro 60: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta geral, branda, pastosa e Hipossddica

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura
Quant. | Un

Total per

Quantidade Capita do
de Alimento
Refei¢des/ Bruto In
é Natura

.| Un

Custo
Unitario

Frequéncia de
Un Utilizacdo

Género/Produto

- L Mensal
Alimenticio

(R$/més)

Same bovina tipo coxao | o | 300 | semana 13,05 106,00 | g | 138330 | g |R$24,99 | kg | R$34,57
uro pega inteira
Carne bovina tipo coxéo
mole em bife kg | 3,00 | semana 13,05 94,00 | g | 1226,70 | g |R$27,66 | kg | R$ 33,93
Carne bovina tipo coxao
mole em cubos kg 2,00 semana 8,70 94,00 g 817,80 g |R$24,99| kg | R$ 20,44
Carne bovina tipo coxdo | .o | g0 | semana 26,10 94,00 | g | 245340 | g |R$24,99 | kg | R$61,31
mole em tiras
Carne bovina, tipo kg | 6,00 | semana 26,10 100,00 | g | 2610,00 | g |R$22,68 | kg | R$59,19
musculo em cubos
Carne bovina tipo
patinho peca inteira kg | 3,00 | semana 13,05 94,00 | g | 1226,70 | g |R$26,51 | kg | R$ 32,52
Carne bovina tipo
patinho em bife kg 2,00 semana 8,70 94,00 g 817,80 g |R$28,37 | kg | R$23,20
Figado de bovino
resfriado kg | 1,00 | semana 4,35 86,00 | g 374,10 g |R$10,59 | kg R$ 3,96
Peixe em filé (surubim,
dourado, tambaqui,
pintado, tucunare, kg | 6,00 | semana 26,10 82,00 | g | 2140,20 | g |R$42,66 | kg | R$91,30
filhote)
Subtotal mensal | R$ 360,42
Quantidade de refeicdes/més | 139,20
Subtotal diario | R$ 2,59
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,24
Total diario por refeicdo | R$ 2,35

Almocgo e jantar — saladas (processadas)
Vegetais folhosos

padrio un | 1,00 dia 30,44 1,00 | un 30,44 un | R$0,57 | un | R$ 17,45
Subtotal mensal | R$ 17,45
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,573
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,053
Total diario por refeicdo | R$ 0,520
Almocgo e jantar — sobremesas \
Fruta padrdo un | 1,00 dia 30,44 1,00 | un 30,44 un | R$0,72 | un | R$ 22,00
Sobremesa padréo un | 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,41 | un | R$12,60
Subtotal mensal | R$ 34,59
Quantidade de refeicdes/més 60,88
Subtotal diario | R$ 0,568
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,053
Total diario por refeicdo | R$ 0,516
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Quantidade
de
Refei¢des/
més

Frequéncia de
Un Utilizacdo

Género/Produto
Alimenticio

Almoco e jantar —

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In

Natura

Consumo per
Capita
Mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

Custo
Unitario Mensal
(R$/més)

Acucar refinado kg 1,00 més 1,00 309,00 | g 309,00 g R$ 6,52 | kg R$ 2,02
Ameixa preta kg | 1,00 més 1,00 33,00 | g 33,00 g | R$30,50 | kg R$ 1,01
Amido de milho kg | 1,00 més 1,00 102,00 | ¢ 102,00 g | R$6,68 | kg R$ 0,68
Bolacha de maisena kg | 1,00 | semana 4,35 31,00 | g 134,85 g |R$12,38 | kg R$ 1,67
Coco ralado seco kg 1,00 més 1,00 5,00 g 5,00 g |R$33,04 | kg R$ 0,17
Farinha de mandioca kg 1,00 més 1,00 61,00 g 61,00 g R$ 6,42 | kg R$ 0,39
Farinha de trigo especial | kg | 1,00 més 1,00 115,00 | ¢ 115,00 g | R$4,07 | kg R$ 0,47
Fermento quimico kg | 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g |R$35,80 | kg R$ 0,04
Fuba de milho kg | 1,00 més 1,00 62,00 | g 62,00 g | R$3,96 | kg R$ 0,25
Leite condensado kg | 1,00 més 1,00 10,30 | g 10,30 g |R$13,88 ]| kg R$ 0,14
Leite integral UHT I 1,00 més 1,00 51,00 | ml 51,00 ml | R$ 4,62 I R$ 0,24
Margarina vegetal kg | 1,00 més 1,00 103,00 | ¢ 103,00 g | R$10,05 | kg R$ 1,03
Ovos tipo médio branco | dz | 1,00 més 1,00 6,00 | un 6,00 un | R$554 | dz R$ 2,77
Polvilho doce kg | 1,00 | semana 4,35 5,30 g 23,06 g | R$49,30 | kg R$ 1,14
Ervilha, lata com 200 g kg | 1,00 | semana 4,35 5,30 g 23,06 g | R$2,86 | kg R$ 0,07
g"o"r:‘:e;’fardg oM 200 g| ko | 100 | semana 4,35 530 | g | 2306 | g | R$266 | kg | R$0,06
Subtotal mensal | R$ 12,13
Quantidade de refeicdes/més 30,44

Subtotal didrio | R$ 0,40

Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,037

Total diario por leito | R$ 0,361

Total diario por refeicdo | R$ 0,181

Almoco e jantar — temperos

Alecrim kg | 1,00 més 1,00 10,00 | ¢ 10,00 g |R$98,20 | kg R$ 0,98
Alho .
nacional/estrangeiro kg | 2,00 dia 60,88 320 | g | 19482 | g |R$17,42| kg | R$3,39
Cebola kg 2,00 dia 60,88 13,00 g 791,44 g R$ 2,47 | kg R$ 1,95
S;g‘é"”ha — cheiro- kg | 1,00 més 1,00 5500 | g | 5500 | g | R$7,22 | kg | R$0,40
Lim&o-taiti kg | 9,00 més 9,00 70,00 | g 630,00 g | R$258 | kg R$ 1,62
Louro seco kg | 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g 1 4R7)$36 kg R$ 0,15
Oleo de soja refinado | 2,00 dia 60,88 16,00 | ml | 974,08 | ml | R$ 7,58 | R$ 7,38
Sal refinado iodado kg | 2,00 dia 60,88 3,10 g 188,73 g | R$1,88 | kg R$ 0,35
Tomate maduro kg | 15,00 més 15,00 47,00 | g 705,00 g | R$6,64 | kg R$ 4,68
(Tbo;cc(;'r‘];‘o defumado kg | 1,00 | mes 1,00 18,00 1800 | g |R$1955| kg | R$0,35
Vinagre de vinho I 2,00 dia 60,88 510 | ml | 310,49 | ml | R$ 3,10 I R$ 0,96
Erva-doce kg | 1,00 més 1,00 10,60 | g 10,60 ml | R$59,27 | | R$ 0,63
Subtotal mensal | R$ 23,36
Quantidade de refeicbes/més 30,44

Subtotal diario| R$ 0,77

Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,071

Total didrio por leito | R$ 0,696

Total diario por refeicdo | R$ 0,348
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Consumo per

. TOtal per Capita
Género/Produto Freq_u_éncia e Quar:jtaledade iﬂ?r:tean(tjg Me_nsal el
; b Utilizagao . Alimento Mensal
Alimenticio Refei¢des/ Bruto In Bruto In (GRS
é Natura
Natura
Un
Merenda
Acucar refinado,
embalagem individual — | un | 22,00 més 22,00 2,00 | un 44,00 un | R$0,06 | un R$ 2,67
saché
Café torrado e moido kg | 10,00 més 10,00 5,10 g 51,00 g |R$23,73]| kg R$ 1,21
I'Ber:;ea'citggra' UHT - | | 2200 | mes 22,00 | 252,00 | ml | 5544,00 | ml | R$4,62 | | | R$ 2561
Achocolatado em pé kg | 12,00 més 12,00 11,00 | ¢ 132,00 g |R$10,72 | kg R$ 1,41
Achocolatado un | 2,00 | mes 2,00 1,00 |un| 200 |un|R$147 [un| R$294
embalagem individual
Bebida a base de un | 200 | mes 2,00 1,00 |un| 200 |un|R$360 |un| R$7.19
extrato de soja
logurte de frutas un | 200 | mes 2,00 1,00 |un| 200 |un|R$264 | un| R$528
embalagem individual
Mingau padrdo un | 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un | R$1,61 | un R$ 1,61
Vitamina padrdo un | 2,00 més 2,00 1,00 | un 2,00 un | R$1,68 | un R$ 3,35
Margarina com sal,
embalagem individual — | un | 2,00 | semana 8,70 1,00 un 8,70 un | R$0,32 | un R$ 2,77
saché
Queijo tipo requeijao,
embalagem individual— | un | 2,00 | semana 8,70 2,00 | un 17,40 un | R$0,83 | un | R$ 14,51
saché
Queijo prato kg | 1,00 | semana 4,35 21,00 | g 91,35 g |R$40,10 | kg R$ 3,66
Presunto magro kg | 1,00 | semana 4,35 32,00 | g 139,20 g |R$24,55] kg R$ 3,42
P&o padréo kg | 1,00 | semana 4,35 51,00 | g 221,85 g |R$11,76 | kg R$ 2,61
P&o padréo kg | 1,00 | semana 4,35 61,00 | g 265,35 g | R$20,22 | kg R$ 5,36
P&o padréo kg | 1,00 | semana 4,35 4100 | 9 178,35 g |R$12,09 | kg R$ 2,16
Bolacha recheada,
embalagem individual — | un | 3,00 semana 13,05 2,00 un 26,10 un | R$0,85 | un | R$22,19
saché
Goma de tapioca kg | 2,00 | semana 8,70 41,00 | g 356,70 g | R$9,92 | kg R$ 3,54
Subtotal mensal | R$ 111,51
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 3,66
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,339
Total diario por leito | R$ 3,324
Total diario por refeicdo | R$ 1,662
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Quadro 60: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta geral, branda, pastosa e Hipossddica

concluséo
Total per Consumo per
Aryes Quantidade  Capita do Capita
Género/Produto Freq_LJ_encLade de Alimento Me_nsal e Cl.JS,t(.) Gl
; b Un Utilizacdo . Alimento Unitéario Mensal
Alimenticio Refei¢des/ Bruto In Bruto In (R$/més)
é Natura
Natura
.| Un | Quant. Un
Leite integral UHT — I | 400 | semana 17,40 | 252,00 | ml | 4384,80 | ml | R$4,62 | | | R$20,25
longa vida
Ché de ervas padrédo un | 3,00 | semana 13,05 1,00 | un 13,05 un | R$0,15 | un R$ 2,01
r?;g%?processadas un | 1,00 més 1,00 1,00 {un| 1,00 |un | R$251 | un| R$251
Bolacha salgada,
embalagem individual— | un | 2,00 | semana 8,70 3,00 | un 26,10 un | R$0,28 | un R$ 7,32
saché
Bolacha recheada,
embalagem individual— | un | 1,00 | semana 4,35 1,00 | un 4,35 un | R$0,85 | un R$ 3,70
saché
Biscoito maisena,
embalagem individual — | un | 1,00 | semana 4,35 3,00 | un 13,05 un | R$0,27 | un R$ 3,53
saché
Biscoito wafer,
embalagem individual — | un | 1,00 | semana 4,35 1,00 | un 4,35 un | R$0,85 | un R$ 3,70
saché
Rosquinha, embalagem |\ | 169 | semana 435 300 [un| 1305 |un | R$028 | un | R$3,65
individual — saché
Torrada, embalagem |\, 4 59 | semana 4,35 300 |un| 1305 |un | R$059 | un | R$7,68
individual — saché
Margarina com sal,
embalagem individual— | un | 3,00 | semana 13,05 1,00 | un 13,05 un | R$0,32 | un R$ 4,16
saché
Geleia de fruta,
embalagem individual — | un | 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$0,50 | un R$ 2,18
saché
Acucar refinado,
embalagem individual — | un | 7,00 | semana 30,45 2,00 un 60,90 un | R$0,06 | un R$ 3,70
saché
Subtotal mensal | R$ 64,37
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 2,11
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,20
Total didrio por leito | R$ 1,919
Total diario por refeicdo | R$ 0,960

Fonte: FGV IBRE.
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c) Dieta leve e hipocalérica
Quadro 61: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta leve e hipocalérica

Consumo per

Quanti- Total per Capita

Género/Produto
Alimenticio

Desjejum

un

Frequéncia de

Utilizacéo

dade de
Refeicdes/
WES

do Alimento

Bruto In Natura

Quant. | Un

Capita Mensal do
Alimento Bruto In

Natura

Custo

Unitario

Custo
Mensal
(GMIYES)

Agucar refinado, R$
embalagem individual | un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 un 006 |Un R$ 3,70
—saché ’
Café torrado e moido | kg 6,00 semana 26,10 5,10 g 133,11 g 2?33 kg | R$ 3,16
Leite integral UHT — | || 4 54 dia 30,44 25200 | m | 767088 | mi | R® | | |Re3543
longa vida 4,62
Achocolatado em po kg 1,00 semana 4,35 11,00 g 47,85 g 1537;2 kg | R$0,51
Bolacha recheada, R$
embalagem individual | un 2,00 semana 8,70 2,00 un 17,40 un 085 |Un R$ 14,79
—saché '
Bolacha salgada, RS
embalagem individual | un 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un 028 |un R$ 7,32
—saché ’
Rosquinha, R$
embalagem individual | un 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un 028 |Un R$ 7,30
—saché ’
Fruta padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un OR7$2 un | R$ 22,00
Subtotal mensal | R$ 94,20
Quantidade de refeicdes/més | 30,44
Subtotal diario | R$ 3,09
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,29
Total diario por refeicdo | R$ 2,81
Colacéo
Suco natural de frutas |\ | 15 gg més 12,00 1,00 un | 1200 | un | R¥ |un| R$5,60
padrédo 0,47
Vitamina padréo un | 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un 1R6$8 un | R$ 16,76
Opgoes processadas |\ | 4 go més 1,00 1,00 un 1,00 un | R |un| Rs2s51
padrédo 2,51
Mingau padréo un 8,00 més 8,00 1,00 un 8,00 un 1Ré‘;1 un | R$ 12,86
Subtotal mensal | R$ 37,82
Quantidade de refeicdes/més | 30,44
Subtotal diario | R$ 1,242
.- -R$
Crédito PIS/ICOFINS 0115
Total didrio por refeicdo | R$ 1,127
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Quadro 61: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta leve e hipocaldrica

Consumo
per
. . Capita
Semvaf uanti- Total per Capita
Género/Produto Freq_u_enmNa e (?ade de do Aplimentrz) NETSE Custo Unitéario I
Alimenticio Ui Uitz Refeicdes/ Bruto In Natura Ali i Mens:’:tl
Més imento (GMIYES)
Bruto In
Natura
Quant. Un Quant.  Un | R$
Abdbora kg | 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$241 | kg | R$0,63
Acelga kg | 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$ 3,02 | kg R$ 1,05
Batata kg | 2,00 semana 8,70 80,00 g 696,00 g R$ 3,51 | kg R$ 2,45
Cenoura kg | 1,00 semana 4,35 70,00 g 304,50 g R$3,57 | kg | R$1,09
Chuchu kg | 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$2,67 | kg | R$0,93
Tomate kg | 15,00 més 15,00 40,00 g 600,00 g | R$6,64 | kg| R$3,98
Vagem kg | 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$9,83 | kg | R$257
Arroz kg | 6,00 semana 26,10 52,00 g 1357,20 g R$ 3,86 | kg R$ 5,24
Feijao kg | 6,00 semana 26,10 31,00 g 809,10 g R$7,64 |kg| R$6,19
Macarréo sopa kg | 1,00 semana 4,35 52,00 g 226,20 g R$7,28 | kg | R$1,65
Carne musculo kg | 4,00 semana 17,40 100,00 g 1740,00 g R$ 22,68 | kg | R$ 39,46
Frango peito kg | 3,00 semana 13,05 100,00 g 1305,00 g R$ 14,53 | kg | R$ 18,97
Ovo dz | 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$5,66 |dz| R$0,47
g"e'f;zrr% empopara |4l 16,00 | mes 16,00 16,00 g 256,00 | g | R$10,48 | kg | R$268
ES dri)r?]ra preparode |1 1500 més 15,00 16,00 g 24000 | g | R$10,57 | kg | R$2,54
rene integral UHT = | | | 1560 | mes 15,00 51,00 m | 76500 | m | R$462 | | | R$353
onga vida
g;gfégat“ra' defrutas | \\ 1 100 dia 30,44 1,00 un | 3044 | un | R$047 |un| R$14,43
Subtotal mensal | R$ 107,85
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 3,54
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,33
Total diario por refeicdo | R$ 3,22
Jantar
Abdbora kg | 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ 2,41 R$ 0,63
Acelga kg | 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$3,02 | kg | R$1,05
Batata kg | 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$351 |kg| R$1,22
Cenoura kg | 1,00 semana 4,35 70,00 g 304,50 g R$3,57 | kg | R$1,09
Chuchu kg | 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$ 2,67 | kg R$ 0,93
Tomate kg | 8,00 més 8,00 40,00 g 320,00 g R$6,64 | kg| R$212
Vagem kg | 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$9,83 | kg | R$257
Arroz kg | 3,00 semana 13,05 52,00 g 678,60 g R$3,86 | kg | R$262
Feijéo kg | 2,00 semana 8,70 31,00 g 269,70 g R$7,64 | kg | R$206
Macarréo sopa kg | 1,00 semana 4,35 52,00 g 226,20 g R$ 7,28 | kg R$ 1,65
Sopa padrao un | 3,00 semana 13,05 1,00 un 13,05 un R$0,68 |un| R$8,88
Carne musculo kg | 4,00 semana 17,40 100,00 g 1740,00 g R$ 22,68 | kg | R$ 39,46
Frango peito kg | 3,00 semana 13,05 100,00 g 1305,00 g R$ 14,53 | kg | R$ 18,97
Ovo dz | 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$5,66 | dz R$ 0,47
g’gf;ﬁ;iem popara 141 16,00 | mes 16,00 16,00 g 256,00 | g | R$10,48 | kg | R$2,68
ES d‘i’r";‘]ra preparode |0l 1500 | mes 15,00 16,00 g 240,00 | g | R$10,57 | kg | R$254
vette Integral URT =1 1 | 1500 | mes 15,00 51,00 m | 76500 | ml | R$462 | | | R$3,53
onga vida
ﬁ;gfégat“ra' defrutas | \\ 1 100 dia 30,44 1,00 un | 3044 | un | R$047 |un| R$1443
Subtotal mensal | R$ 106,90
Quantidade de refeigcbes/més | 30,44
Subtotal diario | R$ 3,51
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,32
Total diario por refeicdo | R$ 3,19
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RONDONIA

SESAU

Quadro 61: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta leve e hipocaldrica

concluséo
. 8 Consumo per
Aot ti- | Total per Capita .
" Frequéncia de QUL - Capita Mensal do Custo Custo
Gen(_aro/Prf)(_juto Utilizacao dad_e~de €9 AlTmEie Alimento Bruto In Unitério Mensal
Alimenticio Refei¢des/ | Bruto In Natura PN
Més Natura (R$/més)
Quant. | Un Quant.  Un Quant. | Un R$ Un
Merenda
Acucar refinado,
embalagem individual | un | 6,00 semana 26,10 2,00 un 52,20 un R$0,06 | un | R$3,17
—saché
Café torrado e moido | kg | 4,00 semana 17,40 5,10 g 88,74 g |R$2373|kg| R$2,11
rete integral UHT = | 600 | semana 26,10 25200 | ml | 657720 | ml | R$462 | | | R$3038
onga vida
Achocolatado em p6 kg | 2,00 semana 8,70 11,00 g 95,70 g R$ 10,72 | kg | R$ 1,03
s;g%%s processadas un | 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$2,51 | un | R$ 10,90
Bolacha recheada,
embalagem individual | un | 2,00 semana 8,70 2,00 un 17,40 un | R$0,85 | un | R$ 14,79
—saché
Bolacha salgada,
embalagem individual | un | 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un | R$0,28 | un | R$7,32
—saché
Rosquinha,
embalagem individual | un | 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un | R$0,28 |un | R$7,30
—saché

Subtotal mensal | R$ 76,99
Quantidade de refeicdes/més | 30,44
Subtotal diario | R$ 2,53
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,23
Total diario por refeicdo | R$ 2,30
Acucar refinado,
embalagem individual |un | 7,00 semana 30,45 2,00 un 60,90 un | R$0,06 | un| R$3,70
—saché
Ché de ervas padrao un | 4,00 semana 17,40 1,00 un 17,40 g R$0,15 | un | R$ 2,69
Leite integral UHT — | | | 309 | semana 13,05 252,00 | ml | 328860 | ml | R$462 | | |RS$1519
longa vida
Achocolatado em p6 kg | 3,00 semana 13,05 11,00 g 143,55 g |R$10,72 | kg | R$1,54
S;g%%s processadas |, | 1 oo més 1,00 1,00 un 1,00 un | R$2,51 |un| R$2,51
Bolacha recheada,
embalagem individual | un | 2,00 semana 8,70 2,00 un 17,40 un | R$0,85 | un | R$ 14,79
—saché
Bolacha salgada,
embalagem individual |un | 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un R$0,28 |un | R$7,32
— saché
Rosquinha,
embalagem individual | un | 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un | R$0,28 | un | R$7,30
—saché

Subtotal mensal | R$ 55,02
Quantidade de refeicdes/més | 30,44
Subtotal diario | R$ 1,81
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,17
Total diario por refeicdo | R$ 1,64

Fonte: FGV IBRE.
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= Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Leve e Hipocalorica

Resumo Matéria-prima

\*7FGV IBRE

Quadro 62: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta leve e hipocalérica

Custo Unitario
(R$)

Desjejum R$ 2,81
Colacéo R$ 1,13
Almoco R$ 3,22
Merenda R$ 2,30
Jantar R$ 3,19
Ceia R$ 1,64

Fonte: FGV IBRE.

d) Dieta liquida e semiliquida

Quadro 63: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta liquida e semiliquida

Género/Produto
Alimenticio

Desjejum
Acucar refinado,

Frequéncia de
Utilizac&o

Quanti-
dade de
Refeicdes/

més

Total per
Capitado
Alimento
Bruto In
Natura

Consumo per
Capita
mensal do

Alimento

Custo unitario

Bruto In
Natura

~ Quant. Un Quant. | Un Quant. Un R$ Un

Mensal
(R$/més)

Suco natural de frutas

embalagem individual — | un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 un | R$0,06 | un R$ 3,70
saché

Café torrado e moido kg | 6,00 | semana 26,10 5,10 g 133,11 | g | R$23,73 | kg R$ 3,16

t)'“:]'gz'citggra' UHT - | | 100 | dia 30,44 |25200| ml | 7670,88 | ml | R$4,62 | | | R$3543

Achocolatado em p6 kg 1,00 | semana 4,35 11,00 g 47,85 g | R$10,72 | kg R$ 0,51

Mingau padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$1,61 | un | R$48,94

Subtotal mensal | R$ 91,74

Quantidade de refeicdes/més 30,44

Subtotal diario| R$ 3,01

Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,28

Total diario por refeicdo | R$2,73

padréo un | 12,00 més 12,00 1,00 un 12,00 |un | R$0,47 | un | R$5,69
Vitamina padrédo un | 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un | R$1,68 | un | R$ 16,76
S;gr%’ff processadas |\ | 100 | mes 1,00 1,00 | un 1,00 |un| R$251 |un| R$251
Mingau padréo un | 8,00 més 8,00 1,00 un 8,00 un | R$1,61 | un | R$ 12,86
Subtotal mensal | R$ 37,82

Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 1,24
Crédito PIS/ICOFINS | -R$0,11
Total diario por refeicdo | R$ 1,13
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Quadro 63: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta liquida e semiliquida

Género/Produto
Alimenticio

Almoco e jantar

Quanti-
dade de
Refeicdes/
més

Frequéncia de
Utilizacao

Quant. ‘

un

Total per
Capita do
Alimento
Bruto In
Natura

Consumo per
Capita
mensal do
Alimento
Bruto In
Natura

‘ Quant.

Custo unitario

conclusao

Custo
Mensal
(R$/més)

Sopa padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,68 | un | R$20,72
?gg;’égm“ra’ defruas | 1 100 dia 30,44 1,00 | un | 3044 |un| R$047 | un | R$14,43
Gelatina padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,17 | un R$5,11
Subtotal mensal | R$ 40,26
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario| R$ 1,32
Crédito PIS/ICOFINS | -R$0,12
Total diario por refeicdo | R$ 1,20
Merenda ‘ ‘ ‘
Acucar refinado,
embalagem individual— | un | 6,00 | semana 26,10 2,00 un 52,20 |un | R$0,06 | un | R$3,17
saché
Café torrado e moido kg | 4,00 | semana 17,40 5,10 g 88,74 g | R$23,73 | kg R$ 2,11
rene integral UHT — | | 6,00 |semana| 2610 |252,00| mi |6577,20 | ml | R$462 | | | R$30,38
onga vida
Achocolatado em p6 kg | 2,00 | semana 8,70 11,00 g 95,70 g | R$10,72 | kg R$ 1,03
S;;r%? processadas un 1,00 | semana 4,35 1,00 un 4,35 g | R$251 | un | R$10,90
Mingau padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$1,61 | un | R$48,94
Subtotal mensal | R$ 96,52
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 3,17
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,29
Total diario por refeicdo | R$ 2,88

Acucar refinado,

embalagem individual— | un | 7,00 | semana 30,45 2,00 un 60,90 |un | R$0,06 | un | R$3,70
saché
Cha de ervas padrdo un | 6,00 | semana 26,10 1,00 un 26,10 g | R$0,15 | un | R$4,03
t)er:;l'citggra' UHT - | | 1,00 |semana| 435 |25200| ml | 109620 | ml | R$4,62 | | | R$5,06
Achocolatado em pé kg | 1,00 | semana 4,35 11,00 g 47,85 g | R$10,72 | kg R$ 0,51
S;’gr%? processadas | n | 100 | mes 1,00 1,00 | un | 1,00 |un| R$251 |un| R$251
Mingau padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$1,61 | un | R$48,94
Subtotal mensal | R$ 64,75
Quantidade de refeicbes/més 30,44

Subtotal diario| R$ 2,13
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,20
Total diario por refeicdo | R$ 1,93

Fonte: FGV IBRE.
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= Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Liquida e Semiliquida

Quadro 64: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta liquida e semiliquida

Resumo Matéria-prima Custo Unitario
; (RS)

Desjejum R$ 2,73
Colacéo R$ 1,13
Almoco R$ 1,20
Merenda R$ 2,88
Jantar R$ 1,20
Ceia R$ 1,93

Fonte: FGV IBRE.

e) Dieta hiperproteica e hipercaldrica
Quadro 65: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta hiperproteica e hipercaldrica

Consumo per

Quanti-  Total per capita do capita mensal do

dade de Alimento Bruto In

Frequéncia de

Género/Produto Custo unitario

Alimenticio Un Utilizac&o Refeigﬁes/ Natura Allrlrrlle'r\]g:ula;;uto (gq;/r:gsl)
Quant. un mes

Desjejum
Acucar refinado,
embalagem individual — | un | 29,00 més 29,00 2,00 un 58,00 un R$ 0,06 | un R$ 3,52
saché
Café torrado e moido kg | 23,00 més 23,00 10,30 g 236,90 g R$ 23,73 | kg R$ 5,62
Leite integral UHT — | | 29,00 mes | 29,00 252,00 | ml | 730800 | ml | R$462 | | | R$3376
longa vida
Achocolatado em p6 kg | 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g R$ 10,72 | kg R$ 1,58
Bebida & base de un | 1,00 | mes 1,00 1,00 un | 12,00 | un | R$3,60 | un | R$3,60
extrato de soja
Margarina com sal,
embalagem individual — | un | 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$0,32 | un R$ 5,74
saché
Queijo minas frescal kg | 27,00 més 27,00 40,00 g | 1080,00 g R$26,95 | kg | R$29,11
Presunto magro kg | 2,00 més 2,00 32,00 g 64,00 g R$ 24,55 | kg R$ 1,57
Pao francés kg | 22,00 més 22,00 51,00 g | 1122,00 g R$ 11,76 | kg | R$ 13,20
Fruta padrdo —dieta |\ | 149 | gia 30,44 1,00 un | 3044 | un | R$0,60 | un | R$18,17
hiper hiper

Subtotal mensal| R$ 115,85
Quantidade de refeicdes/més| 30,44
Subtotal diario] R$ 3,81
Crédito PIS/ICOFINS| -R$ 0,35
Total diario por refeicdo| R$ 3,45

Mingau padréo un | 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$1,61 | un | R$24,11
Vitamina padréo un | 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un R$1,68 | un | R$21,79
Bebida a base de un| 1,00 | mes 1,00 1,00 un | 1,00 un | R$3,60 | un | R$3,60
extrato de soja

logurte de frutas un| 2,00 | mes 2,00 1,00 un | 2,00 un | R$2,64 | un | R$5,28

embalagem individual

Subtotal mensal| R$ 54,79
Quantidade de refeicbes/més| 30,44
Subtotal diario|] R$ 1,80
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,17
Total diario por refeicdo| R$ 1,63
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Quadro 65: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta hiperproteica e hipercalérica

Quanti-
dade de
Refeicdes/

Frequéncia de

Género/Produto Un Utilizagdo

Alimenticio

Almocgo e jantar — arroz

Total per capita do
Alimento Bruto In
Natura

\*7FGV IBRE

Consumo per
capita mensal do
Alimento Bruto
In Natura

Custo unitario

Custo
mensal
(R$/més)

Almocgo e jantar — sucos

Suco natural de frutas
padrédo

un | 1,00 dia 30,44

1,00

Arroz longo fino kg | 62,00 més 62,00 80,00 4960,00 R$3,86 | kg | R$19,13
Subtotal mensal| R$ 19,13
Quantidade de refeicdes/més| 62,00
Subtotal diario] R$ 0,31
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,03
Total diario por refeicdo| R$ 0,28
Almocgo e jantar — feijao ou lentilha
rFoes”i‘;’l‘ﬁ;OX'”ho’ canoca, | yg 158,00 | mes 58,00 52,00 g | 3016,00 | g | R$6,83 | kg | R$20,60
Lentilha kg | 4,00 més 4,00 52,00 g 208,00 g |R$16,60| kg R$ 3,45
Subtotal mensal| R$ 24,05
Quantidade de refeicbes/més| 62,00
Subtotal diario|] R$ 0,39
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,04
Total diario por refeicdo| R$ 0,35
Almoco e jantar — sopa
Sopa padrdo un | 62,00 més 62,00 1,00 un 62,00 un R$0,68 | un | R$42,20
Subtotal mensal| R$ 42,20
Quantidade de refeicbes/més| 62,00
Subtotal diario| R$ 0,68
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,06
Total diario por refeicdo| R$ 0,62
Almocgo e jantar — guarni¢des (legumes, vegetais e massas)
h;%:mes padrdo —dieta| | 540 | semana | 8,70 1,00 un| 870 | un | R$044 | un | R$3,80
Vegetais folhosos un | 500 |quinzena| 10,88 1,00 un| 10,88 | un | R$054 | un | R$5,82
padrdo — dieta hiper
Massa alimenticia fresca | . | 1 50 | quinzena| 2,18 150,00 g | 32625 | g |R$1085| kg | R$354
tipo nhoque
Massa alimenticia fresca) | | 4 46 | quinzena| 2,18 150,00 g | 32625 | g |R$2266| kg | R$7,39
tipo ravioli
Massa alimenticia seca | | | 1 50 |quinzena| 2,18 150,00 g | 32625 | g |R$16,15| kg | R$5,27
para lasanha
Massa alimenticia seca | kg | 1,00 | semana 4,35 52,00 g 226,20 g R$ 7,24 | kg R$ 1,64
Subtotal mensal| R$ 27,45
Quantidade de refeicdes/més| 30,44
Subtotal diario] R$ 0,90
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,08
Total diario por refeicdo| R$ 0,82

un 30,44 un R$ 0,47 | un

R$ 14,43

Subtotal mensal

R$ 14,43

Quantidade de refeigbes/més

30,44

Subtotal diario

R$ 0,47

Crédito PIS/COFINS

-R$ 0,04

Total diario por refeicdo

R$ 0,43
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Quadro 65: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta hiperproteica e hipercalérica

Quanti- Total per capita do Consumo per

Freq_u_encLa de dade de Alimento Bruto In cap_ﬂa METEE 1D Custo unitario
Un Utilizacdo Alimento Bruto mensal

Refeicdes/ Natura In Natura (R$/més)

Género/Produto
Alimenticio

Almoco e jantar — proteinas
Carne bovina tipo coxéo
duro peca inteira

kg | 800 | més 8,00 200,00 g | 160000 | g |[R$24,99| kg | R$39,98

Carne bovina tipo coxao
mole em bife

Carne bovina, tipo
musculo em cubos
Carne bovina tipo
patinho peca inteira
Empanados de frango
composto de peito de kg | 1,00 més 1,00 260,00 g 260,00 g R$ 18,80 | kg R$ 4,89
frango

Frango em pecas tipo
coxa, sobrecoxa kg | 8,00 més 8,00 300,00 g | 2400,00 g R$9,96 | kg | R$23,91
congelado

Peito de frango, com
0sso congelado

;eé'xet'po merluzaem | o1 300 | mes 3,00 184,00 g | 55200 | g |R$37,47| kg | R$ 20,69

kg | 8,00 | mes 8,00 188,00 g | 150400 | g |R$27,66| kg | R$41,60

kg | 7,00 | mes 7,00 200,00 g | 140000 | g |R$2268| kg | R$31,75

kg | 12,00 | mes 12,00 188,00 g | 225600 | g |R$2651| kg | R$59,80

kg | 7,00 | mes 7,00 200,00 g | 140000 | g |R$10,78| kg | R$ 15,09

Peixe tipo pescada
branca, em filé, kg | 2,00 més 2,00 184,00 g 368,00 g R$ 42,66 | kg | R$15,70
congelado

Subtotal mensal| R$ 253,41
Quantidade de refeicbes/més| 56,00
Subtotal diario| R$ 4,53
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,42
Total diario por refeicdo| R$4,11

Almocgo e jantar — saladas (processadas)
\Vegetais folhosos
padrédo

un | 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$0,57 | un | R$17,45

Subtotal mensal| R$ 17,45
Quantidade de refeicdes/més| 30,44
Subtotal diario] R$ 0,57
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,05
Total diario por refeicdo| R$ 0,52

Almocgo e jantar — sobremesas

Elr:é‘:‘ padrao—dieta | | 150 | gia 30,44 1,00 un | 3044 | un | R$0,60 | un | R$18,17
Sobremesa padrdo un | 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$0,41 | un | R$12,60

Subtotal mensal| R$ 30,76
Quantidade de refeicbes/més| 60,88
Subtotal diario] R$ 0,51
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,05
Total diario por refeicdo| R$ 0,46
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Consumo per
capita mensal do
Alimento Bruto
In Natura

Quanti-
dade de
Refeicdes/

Total per capita do
Alimento Bruto In
Natura

Frequéncia de

Un Utilizag&o Custo unitario

Género/Produto

. .. mensal
Alimenticio

(R$/més)

Almocgo e jantar — preparagdes

AcuUcar refinado kg | 1,00 més 1,00 309,00 g 309,00 g R$ 6,52 | kg R$ 2,02
Ameixa preta kg | 1,00 més 1,00 33,00 g 33,00 g R$ 30,50 | kg R$ 1,01
Amido de milho kg | 1,00 més 1,00 102,00 g 102,00 g R$ 6,68 | kg R$ 0,68
Bolacha de maisena kg | 2,00 | semana 8,70 31,00 g 269,70 g R$ 12,38 | kg R$ 3,34
Chocolate em p6 soltvel| kg | 1,00 més 1,00 82,00 g 82,00 g R$ 30,48 | kg R$ 2,50
Coco ralado seco kg | 1,00 més 1,00 5,00 g 5,00 g R$ 33,04 | kg R$ 0,17
Farinha de mandioca kg | 1,00 més 1,00 61,00 g 61,00 g R$ 6,42 | kg R$ 0,39
Zﬂ:g;de milho kg | 1,00 | mes 1,00 61,00 g | 6100 | g |R$7,78 | kg | R$0,47
Farinha de trigo especial| kg | 1,00 més 1,00 115,00 g 115,00 g R$ 4,07 | kg R$ 0,47
Fermento quimico kg | 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ 35,80 | kg R$ 0,04
Fuba de milho kg | 1,00 més 1,00 62,00 g 62,00 g R$ 3,96 | kg R$ 0,25
Leite condensado kg | 1,00 més 1,00 10,30 g 10,30 g R$ 13,88 | kg R$ 0,14
Leite integral UHT I | 1,00 més 1,00 51,00 ml 51,00 ml R$ 4,62 | R$ 0,24
Margarina vegetal kg | 1,00 més 1,00 103,00 g 103,00 g R$ 10,05 | kg R$ 1,03
Ovos tipo médio branco | dz | 1,00 més 1,00 6,00 un 6,00 un R$5,54 | dz R$ 2,77
Queijo tipo mugarela kg | 2,00 | semana 8,70 21,00 g 182,70 g R$ 35,57 | kg R$ 6,50
Subtotal mensal| R$ 22,00

Quantidade de refeicbes/més| 30,44
Subtotal diario|] R$ 0,72
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,07
Total diario por leito| R$ 0,66
Total diario por refeicdo| R$ 0,33

Almocgo e jantar — temperos

Alecrim kg | 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ 98,20 | kg R$ 0,98
Alho . kg | 2,00 dia 60,88 3,20 g | 194,82 g |R$17,42| kg | R$3,39
nacional/estrangeiro
Cebola kg | 2,00 dia 60,88 13,00 g | 791,44 g | R$2,47 | kg | R$1,95
S::;‘;"”ha ~ cheiro- kg | 1,00 | mes 1,00 55,00 g | 5500 g | R$7,22 | kg | R$0,40
Coentro kg | 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ 27,62 | kg R$ 0,28
Cominho kg | 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g |R$39,32| kg R$ 0,39
Extrato de tomate kg | 1,00 més 1,00 174,00 g 174,00 g R$ 6,23 | kg R$ 1,08
Limao-taiti kg | 9,00 | mes 9,00 70,00 g | 630,00 g | R$258 | kg | R$1,62
Louro seco kg | 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g |R$147,36| kg R$ 0,15
Manijericdo kg | 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ 19,26 | kg R$ 0,19
Molho inglés I 1,00 més 1,00 5,00 ml 5,00 ml R$ 8,01 | R$ 0,04
Shoyo (molho de soja) I 1,00 més 1,00 11,00 ml 11,00 ml R$ 8,10 | R$ 0,09
Oleo de soja refinado | 2,00 dia 60,88 16,00 ml | 974,08 ml R$ 7,58 | R$ 7,38
Orégano seco kg | 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ 72,54 | kg R$ 0,07
Sal refinado iodado kg | 2,00 dia 60,88 3,10 g 188,73 g R$ 1,88 | kg R$ 0,35
Salsa — cheiro-verde kg | 1,00 més 1,00 55,00 g 55,00 g R$ 21,63 | kg R$ 1,19
Tomate maduro kg | 15,00 més 15,00 47,00 g 705,00 g R$ 6,64 | kg R$ 4,68
Toucinho defumado kg | 1,00 | mes 1,00 18,00 g | 1800 9 |R$19,55| kg | R$0,35
(bacon)
VVinagre de vinho | 2,00 dia 60,88 5,10 ml 310,49 ml R$ 3,10 | R$ 0,96
Subtotal mensal| R$ 25,57
Quantidade de refeicbes/més| 30,44
Subtotal diario| R$ 0,84
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,08
Total diario por leito] R$0,76
Total diario por refeicdo| R$ 0,38
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Quadro 65: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta hiperproteica e hipercalérica
conclusao
Consumo per

Quanti- Total per capita do capita mensal do

Frequéncia de dade de Alimento Bruto In

Custo

Género/Produto Custo unitario

Alimenticio Utilizagao Refeicdes/ Natura Allnepl;cqu:;uto (gg:g)
Merenda
Acucar refinado,
embalagem individual — | un | 28,00 més 28,00 2,00 un 56,00 un R$ 0,06 | un R$ 3,40
saché
Café torrado e moido kg | 21,00 més 21,00 10,30 g 216,30 g R$ 23,73 | kg R$ 5,13
Leite integral UHT — | | 2800| mes | 2800 252,00 | ml | 7056,00 | ml | R$4,62 | | | R$32,59
longa vida
Achocolatado em p6 kg | 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g R$ 10,72 | kg R$ 1,58
Achocolatado un | 2,00 | mes 2,00 1,00 un | 200 | un | R$1,47 | un | R$2,94
embalagem individual
Bebida & base de "

. un | 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ 3,60 | un R$ 3,60

extrato de soja
Margarina com sal,
embalagem individual — | un | 20,00 més 20,00 1,00 un 20,00 un R$0,32 | un R$ 6,37
saché
logurte de frutas un | 13,00 | mes | 13,00 1,00 un | 13,00 | un | R$2,64 | un | R$ 34,35
embalagem individual
Queijo minas frescal kg | 11,00 més 11,00 40,00 g 440,00 g R$26,95 | kg | R$ 11,86
Presunto magro kg | 7,00 més 7,00 32,00 g 224,00 g R$ 24,55 | kg R$ 5,50
P&o francés kg | 21,00 més 21,00 51,00 g | 1071,00 g R$11,76 | kg | R$ 12,60

Subtotal mensal| R$ 119,92
Quantidade de refeicdes/més| 30,44
Subtotal diario| R$ 3,94
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,36
Total diario por refeicdo| R$ 3,58

Ceia

Acucar refinado,

embalagem individual — | un | 31,00 més 31,00 2,00 un 62,00 un R$ 0,06 | un R$ 3,76
saché

Café torrado e moido kg | 20,00 més 20,00 10,30 g 206,00 g R$ 23,73 | kg R$ 4,89
Achocolatado em p6 kg | 11,00 més 11,00 21,00 g 231,00 g R$ 10,72 | kg R$ 2,48
Leite integral UHT — | |31,00| mes 31,00 202,00 ml | 6262,00 | m | R$4,62 | | | R$28,93
longa vida

Pao francés kg | 23,00 més 23,00 51,00 g | 1173,00 g R$ 11,76 | kg | R$ 13,80
Bolacha salgada,

embalagem individual — | un | 2,00 més 2,00 4,00 un 8,00 un R$ 0,28 | un R$ 2,24
saché

Margarina com sal,

embalagem individual — | un | 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$0,32 | un R$ 5,74
saché

Queijo minas frescal kg | 31,00 més 31,00 40,00 g | 1240,00 g R$ 26,95 | kg | R$ 33,42
Fruta padrdo —dieta |\ | 4 59 | gig 30,44 1,00 un | 3044 | un | R$0,60 | un | R$ 18,17
hiper hiper

Subtotal mensal| R$ 113,42
Crédito PIS/COFINS| -R$ 10,49
Total mensal| R$ 102,93
Dias do més| 30,44
Total diario por comensal| R$ 3,38

Fonte: FGV IBRE.
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= Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Hiperproteica e Hipercaldrica

Quadro 66: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta hiperproteica e hipercalérica

Resumo Matéria-prima Custo Unitario
; (RS)

Desjejum R$ 3,45
Colacéo R$ 1,63
Almoco R$ 8,29
Merenda R$ 3,58
Jantar R$ 8,29
Ceia R$ 3,38

Fonte: FGV IBRE.

f) Dieta diabético

Quadro 67: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta diabético

Frequéncia de QR ggtatlapg(r) Ca(lzq?;:ﬂn;r?sgﬁjo
R uénci i i .
Ge:ﬁ;?é';trioc?gto U?ilizagéo Rdeigie gss AIimeFr:to Bruto AIirFr)1ento Bruto In S CEIE Y Mensal
/mgs In Natura Natura (REMES)
Quant. un Quant. Un Quant. Un R$ Un
Desjejum
Adocante saché un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,13 un R$ 4,08
Fruta padrdo — dieta un| 1,00 dia 3044 | 1,00 |un | 3044 | un | R$070 | un | R$21,31
diabético
Café torrado e moido kg 6,00 semana 26,10 5,10 g 133,11 g R$ 23,73 kg R$ 3,16
Leite desnatado I 1,00 dia 30,44 252,00 | ml | 7670,88 ml R$ 4,16 I R$ 31,87
Bebld_a a_base de extrato un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ 2,52 un R$ 10,97
de soja diet
Margarina com sal,
embalagem individual — un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ 0,32 un R$ 1,39
saché
Achocolatado em po diet (kg 1,00 semana 4,35 11,00 g 47,85 g R$ 73,96 kg R$ 3,54
Geleia de fruta, Diet,
embalagem individual — un 3,00 semana 13,05 1,00 un 13,05 un R$ 0,58 un R$ 7,56
saché
Bolacha salgada integral,
embalagem individual — un 7,00 semana 30,45 1,00 un 30,45 un R$ 0,76 un R$ 23,22
saché
Pao francés integral kgl 22,00 més 22,00 51,00 g 1122,00 g R$ 15,85 kg R$ 17,78
Queijo tipo fresco kg 1,00 semana 4,35 21,00 g 91,35 g R$ 26,95 kg R$ 2,46
Queijo tipo mugarela kg 1,00 semana 4,35 21,00 g 91,35 g R$ 35,57 kg R$ 3,25
Subtotal mensal | R$ 130,59
Quantidade de refeicbes/més 30,44
Subtotal diario R$ 4,29
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,40
Total diario por refeicédo R$ 3,89
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Quadro 67: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta diabético

Frequéncia de QU= | IR [pe7 Cerplie caC?tr;Srl;Zr?sZIEzjo
9 dade de do Alimento P

Un Utilizacdo Refeicdes Bruto In Natura Alimento Bruto In
Natura

Quant. | Un /mes
Colagédo
Suco natural de
frutas padréo — dieta| un 1,00 dia 30,44 1,00 un| 30,44 un R$ 0,55 un R$ 16,66
diabético
Opcdes processadas
padréo — dieta un 1,00 més 1,00 1,00 un| 1,00 un R$ 0,47 un R$ 0,47
diabético
Mingau padrédo —
dieta diabético
Vitamina padrao —
dieta diabético

Custo Unitéario Custo Mensal
(RMINES)

Género/Produto

Alimenticio

un 2,00 semana 8,70 1,00 un 8,70 un R$ 1,64 un R$ 14,30

un 5,00 |[semana 21,75 1,00 un| 21,75 un R$ 1,00 un R$ 21,76

Subtotal mensal R$ 53,19
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario R$ 1,75
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,16
Total diario por refeicdo R$ 1,59

Almoco e jantar — arroz
Arroz polido longo
fino tipo 1

kg 2,00 dia 60,88 52,00 g | 3165,76 g R$ 3,86 kg R$ 12,21

Subtotal mensal R$ 12,21
Quantidade de refeigcbes/més 60,88
Subtotal diario R$ 0,20
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,02
Total diario por refeicdo R$ 0,18

Almoco - feijéo e leguminosas

E;:’Igg‘;oé')grn‘;la kg | 20,00 | mes 20,00 31,00 |g| 62000 | g R$ 6,83 kg R$ 4,23
Leguminosas padrdo| un 10,00 més 10,00 1,00 un| 10,00 un R$ 0,28 un R$ 2,77
Subtotal mensal R$ 7,01

Quantidade de refeicbes/més 30,44

Subtotal diario R$ 0,23
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,02
Total diario por refei¢cdo R$ 0,21

Jantar — feijao, leguminosas e sopas

Feijao roxinho, A

carioca, rosinha kg | 12,00 | mes 12,00 52,00 |g| 624,00 | g R$ 6,83 kg R$ 4,261
Leguminosas padrdo| un 5,00 més 5,00 1,00 un| 5,00 un R$ 0,28 un R$ 1,39
Sopa padrdo un 13,00 més 13,00 1,00 un| 13,00 un R$ 0,68 un R$ 8,85

Subtotal mensal R$ 14,50
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 1,34
Total mensal R$ 13,16
Dias do més 30,44
Total diario por comensal R$ 0,432
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Quadro 67: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta diabético

. Total per Consumo per
N Quanti- . -
Frequéncia de dade d Capitado capita mensal do
Utilizacdo R ? _eNe Alimento Bruto Alimento Bruto Mensal
gleigoes In Natura In Natura (R$/més)

Género/Produto
Alimenticio

Almoco e jantar — guarni¢6es (legumes, vegetais e massas)

Legumes padrdo— 2,00 semana 8,70 1,00 |un| 870 un | R$037 | un | R$3,22
dieta diabético

Vegetais folhosos | 5,00 semana | 21,75 1,00 |un| 21,75 |un | R$057 | un | R$12,47
padrdo

Massa alimenticia .

fresca tipo nhogue kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 g 326,25 g R$ 10,85 kg R$ 3,54
Massa alimenticia .

fresca tipo ravioli kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 |g| 326,25 g | R$2266 | kg R$ 7,39
Massa alimenticia .

seca para lasanha kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 g 326,25 g | R$16,15 kg R$ 5,27
2"9"’(‘:15"" alimenticia | o 1,00 semana 4,35 5200 |g| 22620 | g | R$724 | kg | R$1,64

Subtotal mensal | R$ 33,52
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 1,10
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,10
Total diario por refeicdo | R$ 1,00

Almoco e jantar — sucos
Suco natural de

frutas padrdo — dieta | un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,55 un R$ 16,66
diabético

Subtotal mensal | R$ 16,66
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,547
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,051
Total diario por refeicdo | R$ 0,497
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RONDONIA

SESAU

Quadro 67: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta diabético

— Total per Consumo per
Frequéncia de (? de d Capitado capita mensal do Custo Unitério Custo
Utilizacdo ade d€ = Alimento Bruto Alimento Bruto Mensal

Refe'?oes In Natura In Natura (R$/més)

Género/Produto
Alimenticio

Almoco e jantar — proteinas
Carne bovina tipo
coxao duro peca kg 3,00 semana 13,05 106,00 g | 1383,30 g | R$24,99 kg R$ 34,57
inteira

Carne bovina tipo
cox@o mole em bife
Carne bovina tipo
coxdo mole em kg 2,00 semana 8,70 94,00 g 817,80 g R$ 24,99 kg R$ 20,44
cubos

Carne bovina tipo
coxdo mole em tiras
Carne bovina, tipo
musculo em cubos
Carne bovina tipo
patinho pega inteira
Carne bovina tipo
patinho iscas
Figado de bovino
resfriado

Frango em pecas
tipo coxa, sobrecoxa | kg 3,00 semana 13,05 155,00 g | 2022,75 g R$ 9,96 kg R$ 20,15
congelado

Peito de frango, com
0ss0 congelado
Ovos tipo médio
branco

Peixe tipo merluza
em filé

Peixe tipo pescada
branca, em filé, kg 1,00 semana 4,35 82,00 g 356,70 g | R$42,66 kg R$ 15,22
congelado

kg 3,00 semana 13,05 94,00 g 1226,70 g R$ 27,66 kg R$ 33,93

kg 2,00 semana 8,70 94,00 g 817,80 g | R$24,99 kg R$ 20,44

kg 6,00 semana 26,10 100,00 g | 2610,00 g | R$22,68 kg R$ 59,19

kg 3,00 semana 13,05 94,00 g| 1226,70 g | R$26,51 kg R$ 32,52

kg 2,00 semana 8,70 94,00 g 817,80 g | R$28,37 kg R$ 23,20

kg 1,00 semana 4,35 86,00 g 374,10 g | R$10,59 kg R$ 3,96

kg 1,00 semana 4,35 100,00 |g| 43500 | g | R$10,78 | kg R$ 4,69

dz 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$5,54 dz R$ 2,01

kg 1,00 semana 4,35 8200 |g| 35670 | g | R$37,47 | kg | R$13,37

Subtotal mensal| R$ 283,68
Quantidade de refeicdes/més| 126,15
Subtotal diario| R$ 2,25
Crédito PIS/ICOFINS| -R$ 0,21
Total diario por refeicdo| R$ 2,04

Almoco e jantar — saladas (processadas)
Vegetais folhosos
padréo

un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ 0,57 un R$ 17,45

Subtotal mensal| R$ 17,45
Quantidade de refeicbes/més| 30,44
Subtotal diario] R$ 0,573
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,053
Total diario por refeicdo| R$ 0,520
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Quadro 67: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta diabético

. Total per Consumo per
N Quanti- ; ;
Frequéncia de Capita do capita mensal s Custo
N dade de . . Custo Unitario
Utilizacdo Refeics Alimento Bruto do Alimento Mensal
gleigoes In Natura  Bruto In Natura (R$/més)

Género/Produto
Alimenticio

Almoco e jantar — sobremesas

Fruta padrdo — dieta un 1,00 dia 30,44 1,00 |un| 3044 |un|R$0,70 | un | R$21,31
diabético
Sobremesa padrdo —dieta | 1,00 dia 30,44 1,00 |un| 30,44 |un|R$1,34 | un | R$ 40,86
diabético

Subtotal mensal | R$ 62,16
Quantidade de refeicdes/més 60,88
Subtotal diario | R$ 1,021
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,094
Total diario por refeicdo | R$ 0,927

Almoco e jantar — preparagdes

Ameixa preta kg 1,00 més 1,00 33,00 g 33,00 g |R$30,50| kg | R$1,01
Amido de milho kg 1,00 més 1,00 102,00 g | 102,00 g | R$6,68 | kg R$ 0,68
Achocolatado em po6 diet kg 1,00 més 1,00 80,00 g 80,00 g |R$7396 | kg | R$5,92
Coco ralado seco kg 1,00 més 1,00 5,00 g 5,00 g |R$33,04| kg | R$0,17
Farinha de mandioca kg 1,00 més 1,00 60,00 g 60,00 g | R$6,42 | kg | R$0,39
Farinha de milho amarela kg 1,00 més 1,00 60,00 g 60,00 g | R$7,78 | kg | R$0,47
Farinha de trigo especial kg 1,00 més 1,00 115,00 g | 115,00 g | R$4,07 | kg | R$0,47
Fermento quimico kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g |R$3580| kg | R$ 0,036
Fuba de milho kg 1,00 més 1,00 60,00 g 60,00 g | R$3,96 | kg | R$0,24
Leite integral UHT I 1,00 més 1,00 50,00 ml| 50,00 ml | R$4,62 | | R$ 0,23
Margarina vegetal kg 1,00 més 1,00 100,00 g | 100,00 g |R$10,05| kg | R$1,00
Ovos tipo médio branco dz 1,00 més 1,00 6,00 un 6,00 un | R$554 | dz | R$2,77
Queijo tipo mucarela kg 2,00 semana 8,70 20,00 g| 174,00 g |R$3557| kg R$ 6,19

Subtotal mensal | R$ 19,56
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,64
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,059
Total diario por leito | R$ 0,583
Total diario por refeicdo | R$ 0,292
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Quadro 67: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta diabético

. Total per Consumo per
N Quanti- - "
Frequéncia de Capitado capita mensal do s Custo
N dade de . . Custo Unitario
Utilizacdo Refeics Alimento Bruto Alimento Bruto Mensal
ereicoes In Natura In Natura (R$/més)
Un

Género/Produto
Alimenticio

Almoco e jantar — temperos

Alecrim kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g | R$98,20 kg R$ 0,98
'rol\;r::(i)onallestrangeiro kg 2,00 dia 60,88 4,00 g 243,52 g R$ 17,42 kg R$ 4,24
Cebola kg 2,00 dia 60,88 13,00 g 791,44 g R$ 2,47 kg R$ 1,95
\?;2‘;"”“ —cheiro- | g 1,00 més 1,00 5000 |g| 5000 | g | R$7.22 | kg | R$0,36
Coentro kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g | R$27,62 kg R$ 0,28
Cominho kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g | R$39,32 kg R$ 0,39
Extrato de tomate kg 1,00 més 1,00 170,00 g 170,00 g R$ 6,23 kg R$ 1,06
Lim&o-taiti kg 9,00 més 9,00 70,00 |g| 630,00 g | R$258 kg R$ 1,62
Louro seco kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g |R$ 147,36 kg R$ 0,15
Manjericao kg 1,00 més 1,00 1000 |g| 10,00 g | R$19,26 | kg R$ 0,19
Molho inglés I 1,00 més 1,00 5,00 ml 5,00 ml R$ 8,01 | R$ 0,04
i:‘;;’o (molho de | 1,00 més 1,00 11,00 |ml| 11,00 | ml | R$8,10 | R$ 0,09
Oleo de soja refinado| | 2,00 dia 60,88 16,00 ml| 974,08 ml | R$7,58 I R$ 7,38
Orégano seco kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g | R$72,54 kg R$ 0,07
Queijo parmeséo kg 2,00 dia 60,88 6,00 g 365,28 g | R$84,96 kg R$ 31,03
Sal refinado iodado kg 2,00 dia 60,88 3,00 g 182,64 g R$ 1,88 kg R$ 0,34
Salsa — cheiro-verde | kg 1,00 més 1,00 55,00 g 55,00 g | R$21,63 kg R$ 1,19
Tomate maduro kg 15,00 més 15,00 47,00 g 705,00 g R$ 6,64 kg R$ 4,68
Vinagre de vinho I 2,00 dia 60,88 5,10 ml| 310,49 ml | R$3,10 I R$ 0,96
Subtotal mensal | R$ 57,02
Quantidade de refeigcbes/més 30,44

Subtotal diario | R$ 1,87

Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,173

Total diario por leito | R$ 1,700

Total diario por refeicdo | R$ 0,850
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Quadro 67: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta diabético

Total per Consumo per
Capita do capita mensal

Rd?d_e Eje Alimento Bruto do Alimento
€ elfi:oes In Natura  Bruto In Natura

Frequéncia de Q-

Utilizacdo

Custo
Mensal
(R$/més)

Género/Produto Custo Unitario

Alimenticio

Merenda

Adocante saché un 1,00 dia 30,44 1,00 un| 30,44 un | R$0,13 | un | R$4,08
Café torrado e moido kg 10,00 dia 304,40 5,10 g | 1552,44 g |R$23,73| kg | R$ 36,85
Leite desnatado | 22,00 més 22,00 252,00 |ml| 5544,00 | ml | R$4,16 | R$ 23,04
Achocolatado em po6 diet kg 12,00 més 12,00 11,00 g| 132,00 g |R$73,96 | kg R$ 9,76
Achocolatado embalagem |\, | 5 o9 meés 2,00 1,00 |un| 200 |un|R$1,41 |un | R$281
individual diet
Bebidaabase de extrato |\ | 5 g9 més 2,00 1,00 |un| 200 |un|R$252 | un| R$504
de soja diet
logurte diet un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un | R$356 | un | R$7,13
Mingau padréo — dieta un 1,00 més 1,00 1,00 |un| 1,00 |un|R$1,64 | un | R$1,64
diabético
Vitamina padrdo —dieta | | 349 més 3,00 1,00 |un| 300 |un|R$1,00 | un| R$3,00
diabético
Margarina com sal,
embalagem individual — un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$0,32 | un | R$1,39
saché
Queijo tipo fresco kg 2,00 semana 8,70 21,00 g| 182,70 g |R$26,95| kg | R$4,92
Queijo tipo mugarela kg 1,00 semana 4,35 21,00 g 91,35 g |R$3557| kg | R$3,25
Presunto magro kg 1,00 semana 4,35 32,00 g| 139,20 g |R$2455| kg | R$3,42
P&o francés integral kg 4,00 semana 17,40 51,00 g| 887,40 g |R$1585| kg | R$ 14,06
Torrada integral,
embalagem individual — un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$0,59 | un | R$2,56
saché
Subtotal mensal | R$ 122,95
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 4,04
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,37
Total diario por refeicdo | R$ 3,67
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Quadro 67: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta diabético
conclusao
Total per Consumo per
dade de _Caplta do caplta mensal do Custo Unitério Custo
> Alimento Bruto Alimento Bruto Mensal
Refeicdes

s In Natura In Natura (REYYES)

Frequéncia de L

Género/Produto - ~
Utilizac&o

Alimenticio

Ceia

Adocante saché un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$0,13 un R$ 4,08
Leite desnatado | 3,00 semana 13,05 252,00 ml| 3288,60 ml R$ 4,16 | R$ 13,66
'(;‘;Toco'atado EMPO | g 1,00 semana 4,35 11,00 |g| 478 | g |R$7396| kg | R$354
Achocolatado

embalagem un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ 1,41 un R$ 6,12
individual diet

Bebida a basg dg un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ 2,52 un R$ 10,97
extrato de soja diet

Cha de ervas padrdo) 1,00 semana 4,35 1,00 |un| 435 un | R$0,15 | un | R$0,64
— dieta diabético

Mingau padréo — un 4,00 més 4,00 1,00 |un| 4,00 un | R$1,64 | un | R$6,57

dieta diabético
Margarina com sal,
embalagem un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$0,32 un R$ 1,39
individual — saché
Geleia de fruta, Diet,

embalagem un 3,00 semana 13,05 1,00 un 13,05 un | R$0,58 un R$ 7,56
individual — saché

P&o francés integral | kg 4,00 semana 17,40 51,00 g 887,40 g | R$15,85 kg R$ 14,06
Torrada integral,

embalagem un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$0,59 un R$ 2,56

individual — saché

Subtotal mensal | R$ 71,15
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 2,34
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,22
Total diario por refeicdo | R$ 2,12

Fonte: FGV IBRE.
» Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Diabético

Quadro 68: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta diabético

Resumo Matéria-prima QD L ‘

(R$)
Desjejum R$ 3,89
Colacéo R$ 1,59
Almogo R$ 6,52
Merenda R$ 3,67
Jantar R$ 6,74
Ceia R$ 2,12

Fonte: FGV IBRE.
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3.1.5. Dieta Geral de 0 a 01 Ano

Quadro 69: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta geral de 0 a 01 ano

Total per Consumo per
Capita do Capita Mensal
Quantidade de Alimento do Alimento Custo Unitério
Refeicdes/més Bruto In Bruto In
Natura Natura
Quant. Un Quant. | Un  Quant. | Un R$

Frequéncia de
Utilizacado

Custo
Mensal
(R$/més)

Género/Produto
Alimenticio

Suco natural de frutas

Cenoura kg 3,00 més 3,00 116,00 g 348,00 g | R$357 kg R$ 1,24
Laranja-lima kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g | R$2,83 kg R$ 0,68
Laranja-pera kg 3,00 més 3,00 120,00 g 360,00 g R$ 3,70 kg R$ 1,33
Maca nacional kg 2,00 semana 8,70 115,00 g 1000,50 g R$ 6,56 kg R$ 6,56
Mamaéo kg 1,00 semana 4,35 96,00 g 417,60 g R$ 4,38 kg R$ 1,83
Meldo amarelo kg 1,00 més 1,00 178,00 g 178,00 g | R$4,59 kg R$ 0,82
Tomate maduro kg 2,00 més 2,00 94,00 g 188,00 g | R$6,64 kg R$ 1,25
Pera kg | 2,00 més 2,00 63,00 | g | 126,00 | g [R$10,76| kg R$ 1,36
Coco verde kg 2,00 més 2,00 135,00 g 270,00 g | R$314 kg R$ 0,85

Subtotal mensal | R$ 15,91
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,523
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,048
Total diario por refeicdo | R$ 0,474

Papa natural de frutas

Abacate kg 1,00 més 1,00 168,00 g 168,00 g R$ 6,93 R$ 1,16
Banana-prata kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g | R$3,87 kg R$ 0,93
Goiaba kg | 2,00 més 2,00 110,00 | g | 22000 [ g | R$6,02 | kg R$ 1,32
Maca nacional kg 6,00 més 6,00 115,00 g 690,00 g | R$6,56 kg R$ 4,53
Mamé&o kg 6,00 més 6,00 244,00 g 1464,00 g | R$4,38 kg R$ 6,41
Manga kg | 1,00 més 1,00 252,00 | g 252,00 g | R$5/44 kg R$ 1,37
Pera kg 2,00 semana 8,70 200,00 g 1740,00 g |R$10,76 kg R$ 18,72
Subtotal mensal | R$ 34,44
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 1,131
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,105
Total diario por refeicdo | R$ 1,027
Ché de ervas
Erva-doce kg 3,00 semana 13,05 2,60 g 33,93 g | R$ 44,45 kg R$ 1,51
Camomila kg 2,00 semana 8,70 2,60 g 22,62 g |R$31,92 kg R$ 0,72

Subtotal mensal | R$ 2,23
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,073
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,007
Total diario por refeicdo | R$ 0,066
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Quadro 69: Custos da matéria-prima alimentar — Dieta geral de 0 a 01 ano
concluséo
Total per Consumo per
Capita do Capita Mensal
Quantidade de Alimento do Alimento = Custo Unitario
Refeicdes/més Bruto In Bruto In
Natura Natura
un

Custo
Mensal
(R$/més)

Frequéncia de
Utilizacdo

Género/Produto
Alimenticio

Abdbora kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$241 kg 0,315
Acelga kg 2,00 semana 8,70 5,00 g 43,50 g | R$3,02 kg 0,132
Arroz kg 4,00 semana 17,40 10,00 g 174,00 g | R$3,86 | kg 0,671
Aveia kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g |R$17,46 | kg 0,759
Batata kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g | R$3,51 | kg 0,917
Beterraba kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$3,08 kg 0,402
Carne musculo kg 6,00 semana 26,10 25,00 g 652,50 g |R$22,68| kg 14,798
Cenoura kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g | R$ 3,57 kg 0,931
Chuchu kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$2,67 | kg 0,348
Couve kg 2,00 semana 8,70 5,00 g 43,50 g | R$195 | kg 0,085
Couve-flor kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g |R$10,90| kg 0,237
Escarola kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g | R$1,62 | kg 0,035
Espinafre kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g | R$4,41 | kg 0,096
Feijao kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g | R$7,64 | kg 0,333
Fuba kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g | R$3,96 | kg 0,172
Macarrdo sopa | kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g | R$7,28 | kg 0,950
Mandioca kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$2,86 | kg 0,373
Mandioquinha kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g |[R$19,64| kg 2,563
Ovo dz 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$5,66 | dz 2,051
Repolho kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g | R$4,11 | kg 0,089
Cebola kg 1,00 dia 30,44 26,00 g 791,44 g | R$2,47 | kg 1,953
Alho nacional kg 1,00 dia 30,44 6,00 g 182,64 g |[R$17,42| kg 3,182
Cebolinha kg 1,00 dia 30,44 15,00 g 456,60 g |[R$1394| kg 6,364
Oleo de soja | 1,00 dia 30,44 250 |ml| 7610 |ml|R$758 | I R$ 0,58
refinado
Sal kg 1,00 dia 30,44 0,30 g 9,13 g | R$188 | kg 0,017
Salsa kg 1,00 dia 30,44 1,00 g 30,44 g |R$21,63| kg 0,658
Tomate kg 1,00 dia 30,44 1,00 g 30,44 g | R$6,64 | kg 0,202
Batata-doce kg 4,00 dia 121,76 1,00 g 121,76 g | R$3,59 | kg 0,437
Subtotal mensal | R$ 39,65
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 0,497
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,046
Total diario por refeicdo | R$ 0,451

Fonte: FGV IBRE.

= Resumo da Matéria-prima Alimentar da Dieta Geral de 0 a 01 Ano

Quadro 70: Resumo da matéria-prima alimentar — Dieta geral de 0 a 01 ano
Custo Unitério

Resumo Matéria-prima

(R$)
Suco natural de frutas R$ 0,47
Papa natural de frutas R$ 1,03
Cha de ervas R$ 0,07
Sopa R$ 0,45

Fonte: FGV IBRE.
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3.1.6. Porcéao para Diabético Infantil — Bebé

Quadro 71: Custos da matéria-prima alimentar — Porcéo para diabético

Total per Consumo per
Capita do Capita mensal
Quantidade de Alimento do Alimento
Refeicdes/més Bruto In Bruto In
Natura Natura
Quant. Quant. Un

Frequéncia de
Un Utilizacdo

Género/Produto

Alimenticio Unitario Mensal

(R$/més)

Suco natural de frutas

Laranja-lima kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g | R$2,83 | kg | R$0,68
Laranja-pera kg 3,00 més 3,00 120,00 g 360,00 g | R$3,70 | kg | R$1,33
Maca nacional kg 2,00 semana 8,70 115,00 g 1000,50 g R$6,56 | kg | R$ 6,56
Mamaéo kg 1,00 semana 4,35 96,00 g 417,60 g R$4,38 | kg | R$1,83
Manga kg 1,00 més 1,00 252,00 g 252,00 g R$544 | kg | R$1,37
Meldo amarelo kg 1,00 més 1,00 178,00 g 178,00 g | R$459 | kg | R$0,82
Melancia kg 1,00 més 1,00 217,00 g 217,00 g | R$1,95 | kg | R$0,42
Tomate maduro kg 2,00 més 2,00 94,00 g 188,00 g | R$6,64 | kg | R$1,25

Subtotal mensal | R$ 14,26
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal diario | R$ 0,469
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,043
Total diario por refeicdo | R$ 0,425

R ENECTE RN ES

Abacate kg 1,00 més 1,00 160,00 g 160,00 g | R$693 | kg | R$1,11
Banana-prata kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g | R$3,87 | kg | R$0,93
Goiaba kg | 2,00 més 2,00 50,00 | g | 10000 | g | R$6,02 | kg| R$0,60
Maca nacional kg 6,00 més 6,00 115,00 g 690,00 g | R$6,56 | kg | R$4,53
Mamé&o kg 6,00 més 6,00 163,00 g 978,00 g | R$438 | kg| R$4,28
Manga kg 1,00 més 1,00 252,00 g 252,00 g | R$544 | kg | R$1,37
Pera kg 2,00 semana 8,70 200,00 g 1740,00 g |R$10,76 | kg | R$ 18,72

Subtotal mensal | R$ 31,54
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio | R$ 1,036

Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,096
Total diario por refeicdo | R$ 0,940

Cha de ervas

Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 30,44 g | R$0,13 R$ 4,08
Erva-doce kg 2,00 més 2,00 2,60 g 5,20 g |R$44,45| kg | R$0,23
Camomila kg 2,00 més 2,00 2,60 g 5,20 g |R$3192| kg | R$0,17

Subtotal mensal | R$ 4,48
Quantidade de refeigcbes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 0,15
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,01
Total diario por refeicdo | R$ 0,13
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Quadro 71: Custos da matéria-prima alimentar — Porcédo para diabético

conclusdo
Total per Consumo per
Frequéncia de _ Ca_pita do Capita‘mensal o Custo
Género/Produto A~ Quantidade de Alimento do Alimento Custo Unitério
- S Utilizacdo L A Mensal
Alimenticio Refeicdes/més Bruto In Bruto In (R$/més)
Natura Natura
Un
ﬁrbaosti’lg?rza kg | 1,00 |semana 4,35 3000 | g | 13050 | g | R$238 | kg 0,311
ﬁ:lf:r:g‘ha kg | 1,00 |semana 4,35 3000 | g | 13050 | g | R$3,07 | kg 0,400
Abdbora kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$241 kg 0,315
Arroz kg 4,00 semana 17,40 10,00 g 174,00 g | R$3,86 kg 0,671
Aveia kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g |R$17,46 kg 0,759
Batata kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g | R$3,51 kg 0,917
Beterraba kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$3,08 kg 0,402
Brocolis kg 2,00 semana 8,70 5,00 g 43,50 g |R$ 10,20 kg 0,444
Card kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$8,35 kg 1,090
Carne musculo | kg 6,00 semana 26,10 25,00 g 652,50 g |R$ 22,68 kg 14,798
Cenoura kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g | R$3,57 kg 0,931
Chuchu kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$2,67 kg 0,348
Couve kg 2,00 semana 8,70 5,00 g 43,50 g | R$195 kg 0,085
Espinafre kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g | R$4,41 kg 0,096
Feijao kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g | R$7,64 kg 0,333
Figado kg 1,00 semana 4,35 25,00 g 108,75 g |R$ 10,59 kg 1,151
Frango peito kg 6,00 semana 26,10 40,00 g 1044,00 g | R$ 14,53 kg 15,173
Fuba kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g | R$3,96 kg 0,172
Gréo de hico kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g |R$ 13,56 kg 0,590
Lentilha kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g |R$ 16,60 kg 0,722
Macarrdo sopa | kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g | R$7,28 kg 0,950
Mandioca kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g | R$2,86 kg 0,373
Mandioquinha kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g |R$ 19,64 kg 2,563
Ovo dz 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un | R$ 5,66 dz 2,051
Repolho kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g | R$4,11 kg 0,089
Cebola kg 1,00 dia 30,44 26,00 g 791,44 g | R$247 kg 1,953
Alho nacional kg 1,00 dia 30,44 6,00 g 182,64 g |R$17,42 kg 3,182
Cebolinha kg 1,00 dia 30,44 15,00 g 456,60 g |R$13,94 kg 6,364
Oleodesoja | 1,00 dia 30,44 250 |ml| 7610 |ml|R$758 | I R$ 0,58
refinado
Sal kg 1,00 dia 30,44 0,30 g 9,13 g | R$1,88 kg 0,017
Salsa kg 1,00 dia 30,44 1,00 g 30,44 g |R$21,63 kg 0,658
Tomate kg 1,00 dia 30,44 1,00 g 30,44 g | R$6,64 kg 0,202
Subtotal mensal | R$ 58,69
Quantidade de refeicdes/més 30,44
Subtotal didrio| R$ 0,736
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,068
Total diario por refeicdo | R$ 0,668

Fonte: FGV IBRE.

» Resumo da Matéria-prima Alimentar da Porcao para Diabético

Quadro 72: Resumo da matéria-prima alimentar — Porcdo para diabético

Resumo Matéria-prima ‘ Custo Unitéario (R$) ‘
Suco natural de frutas R$ 0,43
Papa natural de frutas R$ 0,94
Chéa de ervas R$ 0,13
Sopa R$ 0,67

Fonte: FGV IBRE.
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3.2. Matéria-prima Nao Alimentar
3.2.1. Paciente Adulto

a) Reciclaveis individuais (Todas as dietas)

Quadro 73: Resumo dos custos da matéria-prima néo alimentar comum atodas as dietas

Consumo por Comensal

Custo Unitario Custo por

Refeicdo (R$)

(R$) Consumo

Frequéncia

Desjejum

Canudo dobravel un R$ 0,06 0,05 dia R$ 0,003
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
g:rggg r‘:fl“a copo descartavel un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Saco plastico para fruta un R$ 0,04 1,00 dia R$ 0,043
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeigdo R$ 0,719
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,067
Total Diério por Refeicédo R$ 0,653

Colacéo
Canudo dobravel un R$ 0,06 0,05 dia R$ 0,003
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 0,77 dia R$ 0,059
g:rggg Peta copo descartavel un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 0,23 dia R$ 0,019
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo R$ 0,678
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,063
Total Diario por Refeigcédo R$ 0,615

Canudo dobravel un R$ 0,06 0,05 dia R$ 0,003
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
g:rggg r?ﬁ“a copo descartavel un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo R$ 0,676

Crédito PIS/COFINS -R$ 0,063

Total Diario por Refeig¢édo R$ 0,614

Canudo dobravel un R$ 0,06 0,05 dia R$ 0,003
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
gg“;gg hiia copo descartavel un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeigdo R$ 0,676

Crédito PIS/COFINS -R$ 0,063

Total Diario por Refei¢do R$ 0,614

Fonte: FGV IBRE.
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b) Reciclaveis individuais (Dieta geral, pastosa, branda, hipercaldrica e hiperproteica
e diabético)

Quadro 74: Resumo dos custos da matéria-prima ndo alimentar (dieta geral, hiper hiper e
diabético)

Consumo por Comensal
Custo - Custopor

Unitario (R$) Consumo  Frequéncia  Refeicédo (R$)

Colher de sobremesa descartavel un R$ 0,06 1,00 dia R$ 0,058
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 0,50 dia R$ 0,041
fggcr)ntljescartavel, em plastico, capacidade de un R$ 0,03 033 dia R$ 0,010
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
Tampa para copo descartavel de 300 ml un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Canudo dobravel un R$ 0,06 0,50 dia R$ 0,028
Faca descartavel un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,081
Garfo descartavel un R$ 0,09 1,00 dia R$ 0,092
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Pote descartavel para salada un R$ 0,37 0,50 dia R$ 0,183
Pote descartavel para sobremesa un R$ 0,14 0,33 dia R$ 0,048
Bandeja de aluminio 3 divisérias 900 ml com tampa | un R$ 1,41 1,00 dia R$ 1,415
Saco plastico para talher un R$ 0,02 1,00 dia R$ 0,021
Etiqueta para identifica¢é@o un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029

Subtotal diario por refeicdo R$ 2,649
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,245
Total Diério por Refeicédo R$ 2,404

Colher de sobremesa descartavel un R$ 0,06 1,00 dia R$ 0,058
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 0,50 dia R$ 0,041
fggcr)ntljescartavel, em plastico, capacidade de un R$ 0,03 033 dia R$ 0,010
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
Tampa para copo descartavel de 300 ml un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Canudo dobravel un R$ 0,06 0,50 dia R$ 0,028
Faca descartavel un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,081
Garfo descartavel un R$ 0,09 1,00 dia R$ 0,092
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Pote descartavel para salada un R$ 0,37 0,50 dia R$ 0,183
Pote descartavel para sobremesa un R$ 0,14 0,33 dia R$ 0,048
Bandeja de aluminio 3 divisérias 900ml com tampa un R$ 1,41 1,00 dia R$ 1,415
Saco plastico para talher un R$ 0,02 1,00 dia R$ 0,021
Etiqueta para identificagdo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029

Subtotal diario por refeigdo R$ 2,649
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,245
Total Diario por Refeicédo R$ 2,404

Fonte: FGV IBRE.
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c) Reciclaveis individuais (Dieta leve e hipocalérica)

Quadro 75: Resumo dos custos da matéria-prima néo alimentar (Dieta leve e hipocalérica)
Consumo por

Custo Unitario ~ Comensal  cysio por

S ) Refeicio (RS)

Consumo Frequéncia

Colher de sobremesa descartavel un R$ 0,06 1,00 dia R$ 0,058
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 0,50 dia R$ 0,041
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
'3I'8(r)nrp])15|1 para copo descartavel de un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0.535
Canudo dobravel un R$ 0,06 0,50 dia R$ 0,028
Faca descartavel un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,081
Garfo descartavel un R$ 0,09 1,00 dia R$ 0,092
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Pote descartavel para salada un R$ 0,37 0,50 dia R$ 0,183
Pote descartavel para sobremesa un R$ 0,14 0,33 dia R$ 0,048
Bandeja de aluminio 3 divisérias ;

900 ml com tampa un R$ 1,41 1,00 dia R$ 1,415
Saco plastico para talher un R$ 0,02 1,00 dia R$ 0,021
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029

Subtotal diario por refei¢cao R$ 2,640
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,244
Total Diario por Refeicdo R$ 2,396

Colher de sobremesa descartavel un R$ 0,06 1,00 dia R$ 0,058
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 0,50 dia R$ 0,041
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
;8?%? para copo descartavel de un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Canudo dobravel un R$ 0,06 0,50 dia R$ 0,028
Faca descartavel un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,081
Garfo descartavel un R$ 0,09 1,00 dia R$ 0,092
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Pote descartavel para salada un R$ 0,37 0,50 dia R$ 0,183
Pote descartavel para sobremesa un R$ 0,14 0,33 dia R$ 0,048
Bandeja de aluminio 3 divisérias :

900 ml com tampa un R$ 1,41 1,00 dia R$ 1,415
Saco plastico para talher un R$ 0,02 1,00 dia R$ 0,021
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029

Subtotal diario por refei¢cao R$ 2,640
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,244
Total Diario por Refeigéo R$ 2,396

Fonte: FGV IBRE.
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d) Reciclaveis individuais (liquida, semiliquida e liquida restrita)

Quadro 76: Resumo dos custos da matéria-prima néo alimentar (liquida, semiliquida e liquida
restrita)
~ Consumo por Comensal
Custo Unitario  Custo por
Consumo Frequéncia Refeicdo (R$)

Almoco e jantar

Colher de sobremesa descartavel un R$ 0,06 2,00 dia R$ 0,116
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 2,00 dia R$ 0,166
dCé);:)L%g?nslcartavel, em plastico, capacidade un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0.029
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 2,00 dia R$ 0,152
Tampa para copo descartavel de 300 ml un R$ 0,53 2,00 dia R$ 1,069
Canudo dobréavel un R$ 0,06 1,00 dia R$ 0,056
Guardanapo un R$ 0,03 2,00 dia R$ 0,067
Pote descartavel para sobremesa un R$ 0,14 1,00 dia R$ 0,144
Saco plastico para talher un R$ 0,02 2,00 dia R$ 0,042
Etiqueta para identificacdo un R$ 0,03 2,00 dia R$ 0,059

Subtotal diario por refei¢éo R$ 1,899
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,176
Total Diario por Refeigado R$ 0,862

Fonte: FGV IBRE.

e) Reciclaveis individuais (Dieta hipercalorica)

Quadro 77: Resumo dos custos da matéria-prima néo alimentar (Dieta hipercalérica)

Consumo por

Custo Comensal Custo por
Unitario Refeicdo

(R$) | consumo Frequéncia (R$)
Colher de sobremesa descartavel un | R$0,06 1,00 dia R$ 0,058
Colher de sopa descartavel un | R$0,08 0,50 dia R$ 0,041
Copo descartavel, em plastico, capacidade de 100 ml | un | R$ 0,03 0,33 dia R$ 0,010
Copo descartavel 300 ml un | R$0,08 1,00 dia R$ 0,076
Tampa para copo descartavel de 300 ml un | R$0,53 1,00 dia R$ 0,535
Canudo dobravel un | R$0,06 0,50 dia R$ 0,028
Faca descartavel un | R$0,08 1,00 dia R$ 0,081
Garfo descartavel un | R$0,09 1,00 dia R$ 0,092
Guardanapo un | R$0,03 1,00 dia R$ 0,033
Pote descartavel para salada un | R$0,37 0,50 dia R$ 0,183
Pote descartavel para sobremesa un | R$0,14 0,33 dia R$ 0,048
Bandeja de aluminio 3 divisérias 900 ml com tampa un | R$141 1,00 dia R$ 1,415
Saco plastico para talher un | R$0,02 1,00 dia R$ 0,021
Etiqueta para identificacdo un | R$0,03 1,00 1 R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo | R$ 2,649
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,245
Total Diario por Refeicdo | R$ 2,404
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Quadro 77: Resumo dos custos da matéria-prima ndo alimentar (Dieta hipercal6rica)

conclusdo
Consumo por
Custo Comensal Custo por
Un Unitario Refeicao
(R9) Consumo | Frequéncia (R9)
Colher de sobremesa descartavel un | R$0,06 1,00 dia R$ 0,058
Colher de sopa descartavel un | R$0,08 0,50 dia R$ 0,041
Copo descartavel, em plastico, capacidade de 100 ml | un | R$ 0,03 0,33 dia R$ 0,010
Copo descartavel 300 ml un | R$0,08 1,00 dia R$ 0,076
Tampa para copo descartavel de 300 ml un | R$0,53 1,00 dia R$ 0,535
Canudo dobravel un | R$0,06 0,50 dia R$ 0,028
Faca descartavel un | R$0,08 1,00 dia R$ 0,081
Garfo descartavel un | R$0,09 1,00 dia R$ 0,092
Guardanapo un | R$0,03 1,00 dia R$ 0,033
Pote descartavel para salada un | R$0,37 0,50 dia R$ 0,183
Pote descartavel para sobremesa un | R$0,14 0,33 dia R$ 0,048
Bandeja de aluminio 3 divisérias 900ml com tampa un | R$1,41 1,00 dia R$ 1,415
Saco plastico para talher un | R$0,02 1,00 dia R$ 0,021
Etiqueta para identificacéo un | R$0,03 1,00 1 R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo | R$ 2,649
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,245
Total Diario por Refeicdo | R$ 2,404

Fonte: FGV IBRE.

f) Reciclaveis individuais (Lanches)

Quadro 78: Resumo dos custos da matéria-prima néo alimentar (lanches)

e Consumo por Comensal Custo por
i CustoF:JSEnltano 7— . Refeicao
(R$) Consumo Frequéncia (R$)

Lanche especifico
Saco de papel para lanche un R$ 0,07 1,00 dia R$ 0,067
Saco plastico para fruta un R$ 0,04 1,00 dia R$ 0,043
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 2,00 dia R$ 0,152
Bandeja em polipropileno un R$ 9,34 1,00 dia R$ 0,003
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Sacola plastica tamanho 25 x 35 cm un R$ 0,09 1,00 dia R$ 0,094
Subtotal diario por refeigao R$ 0,393
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,036
Total Diario por Refei¢édo R$ 0,356

Fonte: FGV IBRE.

g) Bebidas (Litro)

Quadro 79: Resumo dos custos da matéria-prima ndo alimentar — Bebidas (litro)

Consumo por Comensal Custo por

Cleit Refeicao

Item un

Unitario (R$) Consumo Frequéncia (R$)

Bebidas litro
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 4,00 dia R$ 0,304
Subtotal diario por litro | R$ 0,304
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,028
Total Diario por Refeicdo | R$ 0,276

Fonte: FGV IBRE.
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h) Reciclaveis para o preparo das refeicdes (Todas as dietas)

Quadro 80: Resumo dos custos da matéria-prima néo alimentar — reciclaveis para o preparo
das refeicdes (todas as dietas)

Custo
Unitario

Consumo
Mensal

Quantidade

Custo Total

Consumo Frequéncia

gf'zrgg Eg‘slté%%?;ox'co' tipo fitafilm com |\ | r¢ 116,76 3,00 més 3 R$ 350,28
Luvas descartaveis un R$ 0,77 12,00 dia 365 R$ 281,48
5:303’5‘3'&”i%g‘g%_cmss'hamh' oo 1 o0 | RS 169,43 1,00 més 1 R$ 169,43
Sacos plasticos esterilizados para
coleta de amostras de alimentos un R$ 0,11 24,00 dia 731 R$ 80,00
15x20cm (100/rolo)
Mascara cirargica descartavel un R$ 0,62 3.00 dia 91 R$ 56,39
gramatura 30, com clip integrado
Total mensal| R$ 937,59
Custo diario por comensal R$ 0,04
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,004
Custo Diério Final por Comensal R$ 0,040

* Quantidade de refei¢des diarias = 1.000.
Fonte: FGV IBRE.

3.2.2. Paciente Infantil
a) Reciclaveis individuais (Infantil de 0 a 01 ano)

Quadro 81: Resumo dos custos da matéria-prima néo alimentar (0 a 01 ano)

Consumo por
Comensal

Custo por
Refeicao
(R$)

Custo Unitario

(RS) Consumo Frequéncia |

Suco de frutas

Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
Tampa para copo descartavel de 300 ml un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Canudo dobravel un R$ 0,06 0,05 dia R$ 0,003
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo | R$ 0,643
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,059
Total Diario por Refeicdo | R$ 0,583
Papa de frutas
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
Colher de sobremesa descartavel un R$ 0,06 1,00 dia R$ 0,058
Etiqueta para identificacdo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo | R$ 0,163
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,015
Total Diario por Refeicdo | R$ 0,148
Ché de ervas
ng?greéggjg g?spltalar, frasco, bico, capuz un R$ 18,68 1,00 dia R$ 0,051
Etigueta para identificacdo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo | R$ 0,080
Crédito PIS/ICOFINS | -R$ 0,007
Total Diario por Refeicdo | R$ 0,073
Sopa
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,083
Etiqueta para identificacdo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo | R$ 0,188
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,017
Total Diario por Refeicdo | R$0,171

Fonte: FGV IBRE.
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b) Reciclaveis individuais (Infantil de 01 a 12 anos — Todas as dietas)

\*7FGV IBRE

Quadro 82: Resumo dos custos da matéria-prima nao alimentar (01 a 12 anos — Todas as

dietas)
Custo Consumo por Comensal \ Custo por
Unitario A Refeicéo
(R$) Consumo Frequéncia (R$)
ESE I
Canudo dobravel un | R$0,06 0,50 dia R$ 0,028
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
Tampa para copo descartavel de 300 ml | un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Saco plastico para fruta un R$ 0,04 1,00 dia R$ 0,043
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo | R$ 0,744
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,069
Total Diario por Refei¢cdo | R$ 0,676

Canudo dobravel un R$ 0,06 0,50 dia R$ 0,028
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 0,77 dia R$ 0,059
Tampa para copo descartavel de 300 ml | un R$ 0,53 0,77 dia R$ 0,412
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 0,23 dia R$ 0,019
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo | R$ 0,580

Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,054

Total Diario por Refei¢cdo | R$ 0,526

Canudo dobravel un R$ 0,06 0,50 dia R$ 0,028
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
Tampa para copo descartavel de 300 ml | un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Etiqueta para identificacédo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo | R$ 0,701

Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,065

Total Diario por Refei¢cdo | R$ 0,636

Canudo dobravel un | R$0,06 0,50 dia R$ 0,028
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
Tampa para copo descartavel de 300 ml | un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Etiqueta para identificagdo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029
Subtotal diario por refeicdo | R$ 0,701

Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,065

Total Diario por Refeicdo | R$ 0,636

Fonte: FGV IBRE.

152



\*7FGV IBRE

RONDONIA

SESAU

c) Reciclaveis individuais (Dieta geral, pastosa, leve, branda, hipocalérica, hiper
hiper e diabético)

Quadro 83: Resumo dos custos da matéria-prima néo alimentar (Geral, pastosa, leve, branda,
hipocal6rica, hiper hiper e diabético)

Consumo por Custo
Comensal por
Refeicao
(R$)

Custo
Unitario

(R$) Consumo Frequéncia

Colher de sobremesa descartavel un R$ 0,06 1,00 dia R$ 0,058
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 0,50 dia R$ 0,041
Copo descartavel, em plastico, capacidade de 100 ml un R$ 0,03 0,33 dia R$ 0,010
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
Tampa para copo descartavel de 300 ml un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Canudo dobravel un R$ 0,06 0,50 dia R$ 0,028
Faca descartavel un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,081
Garfo descartavel un R$ 0,09 1,00 dia R$ 0,092
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Pote descartavel para salada un R$ 0,37 0,50 dia R$ 0,183
Pote descartavel para sobremesa un R$ 0,14 0,33 dia R$ 0,048
Bandeja de aluminio 3 divisérias 900ml com tampa un R$ 1,41 1,00 dia R$ 1,415
Saco plastico para talher un R$ 0,02 1,00 dia R$ 0,021
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029

Subtotal diario por refeicdo | R$ 2,649
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,245
Total Diério por Refeicdo | R$ 2,404

Colher de sobremesa descartavel un R$ 0,06 1,00 dia R$ 0,058
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 0,50 dia R$ 0,041
Copo descartavel, em plastico, capacidade de 100 ml un R$ 0,03 0,33 dia R$ 0,010
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,076
Tampa para copo descartavel de 300 ml un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Canudo dobravel un R$ 0,06 0,50 dia R$ 0,028
Faca descartavel un R$ 0,08 1,00 dia R$ 0,081
Garfo descartavel un R$ 0,09 1,00 dia R$ 0,092
Guardanapo un R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,033
Pote descartavel para salada un R$ 0,37 0,50 dia R$ 0,183
Pote descartavel para sobremesa un R$ 0,14 0,33 dia R$ 0,048
Bandeja de aluminio 3 divisérias 900ml com tampa un R$ 1,41 1,00 dia R$ 1,415
Saco plastico para talher un R$ 0,02 1,00 dia R$ 0,021
Etiqueta para identificacéo milheiro | R$ 0,03 1,00 dia R$ 0,029

Subtotal diario por refeicdo | R$ 2,649
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,245
Total Diario por Refeicdo | R$ 2,404

Fonte: FGV IBRE.
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d) Reciclaveis individuais (liquida e semiliquida)

Quadro 84: Resumo dos custos da matéria-prima ndo alimentar (liquida e semiliquida)

Custo Consumo por Comensal Custo por
Item Un

Unitario (R$)  Consumo Frequéncia‘ Refeicao (R$)

Almoco e jantar

Colher de sobremesa descartavel un R$ 0,06 2,00 dia R$ 0,116
Colher de sopa descartavel un R$ 0,08 2,00 dia R$ 0,166
Copo descartavel, em plastico, .
capacidade de 100 ml un R$ 0,03 2,00 dia R$ 0,058
Copo descartavel 300 ml un R$ 0,08 2,00 dia R$ 0,152
gg(r)n ﬁﬁ para copo descartavel de un R$ 0,53 1,00 dia R$ 0,535
Canudo dobravel un R$ 0,06 1,00 dia R$ 0,056
Guardanapo un R$ 0,03 2,00 dia R$ 0,067
Pote descartavel para sobremesa un R$ 0,14 2,00 dia R$ 0,288
Saco plastico para talher un R$ 0,02 2,00 dia R$ 0,042
Etiqueta para identificacéo un R$ 0,03 2,00 dia R$ 0,059
Subtotal diario por refei¢éo R$ 1,538
Crédito PIS/COFINS -R$ 0,142
Total Diario por Refei¢do R$ 1,396

Fonte: FGV IBRE.

e) Reciclaveis para o preparo das refeicfes (Todas as dietas)

Quadro 85: Resumo dos custos da matéria-prima néo alimentar (Reciclaveis para o preparo
das refei¢cdes)

Custo Quantidade Consumo Custo
Unitario . Mensal Total
(R$) Consumo | Frequéncia ) (més)
Filme pléastico atoxico, tipo fitafilm rolo | R$ 116.76 3.00 més 3 R$ 350,28
com9,200 kg 1500 m ! ! !
Luvas descartaveis un R$ 0,77 12,00 dia 365 R$ 281,48
Pano multiuso, tipo cross-hatch, rolo N
com 300 m x 30 cm. rolo | R$ 169,43 1,00 més 1 R$ 169,43
Sacos plasticos esterilizados para coleta
de amostras de alimentos (15x20cm). un R$ 0,11 24,00 dia 731 R$ 80,00
(100/rolo)
Mascara cirdrgica descartavel, tipo
retangular, gramatura 30, com clip un R$ 0,62 3,00 dia 91 R$ 56,39
integrado
Total mensal | R$ 937,59
Custo diario por comensal | R$ 0,04
Crédito PIS/COFINS | -R$ 0,004
Custo Diario Final por Comensal | R$ 0,040

* Quantidade de refeigdes diarias = 1.000. Foi considerado o més como 30,44 dias.
Fonte: FGV IBRE.
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3.3. Despesas Diversas
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Quadro 86: Resumo dos custos com despesas de acordo com o quantitativo de comensais

Despesas
Diversas
Parametro adotado

Até 60

Até 120

Quantitativo de Comensais

Até 180

Até 300

Até 500

Acima de 501

Numero médio de
comensais

Total diario de

60

120

180

260

450

650

Produtos para higienizagéo e limpeza

géneros R$ 20,19 R$ 20,19 R$ 20,19 R$ 20,19 R$ 20,19 R$ 20,19
alimenticios
Coeficiente
utilizado de 3% do
custo total de 3,00% 3,00% 3,00% 3,00% 3,00% 3,00%
matéria-prima
Custo diario com
higienizacéo e R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61 R$ 0,61
limpeza (R$/dia)
Despesas com manutencdo de instalagdes
Total equipe de
manutencao R$ 22.878,46 | R$ 22.878,46 | R$ 22.878,46 | R$ 22.878,46 | R$ 22.878,46 | R$ 22.878,46
Despesa com
material,

) R$ 2.287,85 | R$2.287,85 | R$2.287,85 | R$2.287,85 | R$ 2.287,85 R$ 2.287,85
equipamento e
ferramental
Custo mensal de
manutencéo de R$ 25.166,30 | R$ 25.166,30 | R$ 25.166,30 | R$ 25.166,30 | R$ 25.166,30 | R$ 25.166,30
instalacdes
Produggo da 12 8 6 4 3 25
equipe
Coeficiente 0,083 0,125 0,167 0,250 0,333 0,400
Rateio R$ 2.097,192 | R$ 3.145,788 | R$ 4.194,384 | R$ 6.291,576 | R$ 8.388,768 | R$ 10.066,522
gl‘;ltg unitario R$ 1,15 R$ 0,86 R$ 0,77 R$ 0,79 R$ 0,61 R$ 0,51
Despesa com controle integrado de pragas
Custo de
aplicacéo R$ 2,07 R$ 2,07 R$ 2,07 R$ 2,07 R$ 2,07 R$ 2,07
rpensal/mZ
Area total 42,6 60 80 125 200 250
requerida (m?)
Subtotal por més R$ 88,31 R$ 124,38 R$ 165,85 R$ 259,13 R$ 414,61 R$ 518,27
Crédito
PIS/COFINS -R$ 8,17 -R$ 11,51 -R$ 15,34 -R$ 23,97 -R$ 38,35 -R$ 47,94
ﬁq‘éssto total por R$80,14 | R$112,88 | R$15050 | R$23516 | R$376,26 | R$ 470,33
gi‘;'itg unitario R$ 0,044 R$ 0,031 R$ 0,027 R$ 0,030 R$ 0,027 R$ 0,024
Anélise microbiolégica dos alimentos preparados
Quantidade
estimada mensal 2 2 4 4 4 4
de analises
Valor unitario R$ 309,92 R$ 309,92 R$ 309,92 R$ 309,92 R$ 309,92 R$ 309,92
Valor mensal R$ 619,85 R$ 619,85 R$1.239,70 | R$1.239,70 | R$ 1.239,70 R$ 1.239,70
Crédito
PIS/COEINS -R$ 57,34 -R$ 57,34 -R$ 114,67 -R$ 114,67 -R$ 114,67 -R$ 114,67
ﬁi‘éssto total por R$ 562,512 | R$562,512 | R$1.125,025 | R$ 1.125,025 | R$ 1.125,025 | R$ 1.125,025
gi‘:;itg unitario R$ 0,308 R$ 0,154 R$ 0,205 R$ 0,142 R$ 0,082 R$ 0,057
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Quadro 86: Resumo dos custos com despesas de acordo com o quantitativo de comensais

Despesas Quantitativo de Comensais

Diversas Até 60 Até 120 Até 180 Até 300 Até 500
Andlise de potabilidade da agua
Quantidade
estimada mensal 0,167 0,167 0,167 0,167 0,167 0,167
de analises
(SEMESTRAL)
Valor unitario RS 45,61 R$ 45,61 R$ 45,61 R$ 45,61 R$ 45,61 R$ 45,61
Valor mensal R$ 7,60 R$ 7,60 R$ 7,60 R$ 7,60 R$ 7,60 R$ 7,60
Crédito
BISICOFINS -R$ 0,70 -R$ 0,70 -R$ 0,70 -R$ 0,70 -R$ 0,70 -R$ 0,70
Ego total por R$ 6,90 R$ 6,90 RS 6,90 R$ 6,90 R$ 6,90 R$ 6,90
dCI‘;‘:'Itg unitario R$0,0038 | R$0,0019 | R$0,0013 | R$0,0009 | R$0,0005 R$ 0,0003

Anélise de Swab — méos (cozinha geral, lactario e setor de manipulagcédo de dietas)

Quantidade de

ar . 3 3 3 3 3 3
analises estimada

Quantidade de

andlises estimada

e eslmonte 0,333 0,333 0,333 0,333 0,333 0,333
(TRIMESTRAL)

Valor unitario R$ 153,17 R$ 153,17 | R$15317 | R$153,17 | R$153.17 R$ 153,17
Valor mensal R$ 153,17 R$ 153,17 | R$153,17 | R$153,17 | R$ 153,17 R$ 153,17
Crédito

PIS/COFINS -R$ 14,17 -R$ 14,17 | -R$ 14,17 ‘R$ 14,17 R$ 14,17 -R$ 14,17
%éssto total por R$139,00 | R$139,00 | R$139,00 | R$139,00 | R$ 139,00 R$ 139,00
g.l;?.tg unitario R$ 0,0761 R$0,0381 | R$0,0254 | R$0,0176 | R$0,0101 R$ 0,0070

Andlise de Swab — utensilios (cozinha geral, lactario e setor de manipulacdo de dietas
Quantidade de

ar : 3 3 3 3 3 3
analises estimada

Quantidade de

andlises estimada 0,333 0,333 0,333 0,333 0,333 0,333
mensalmente

(TRIMESTRAL)

Valor unitario R$ 21357 | R$21357 | R$21357 | R$21357 | R$ 21357 R$ 213,57
Valor mensal R$ 21357 | R$21357 | R$21357 | R$21357 | R$ 213,57 R$ 213,57
Crédito

BISICOEINS -R$ 19,76 .R$19,76 | -R$1976 | -R$19,76 | -R$19,76 -R$ 19,76
ﬁ‘é‘?o total por R$19381 | R$19381 | R$19381 | R$19381 | R$ 193,81 R$ 193,81
dCI‘;‘letg unitario R$0,1061 | R$0,0531 | R$0,0354 | R$0,0245 | R$0,0141 R$ 0,0098

Equipamentos

Custo total de R$ R$ R$

aquisicio R$76.972,91 |R$79.32660 | 15766074 | 15091595 | 216.265.60 | R° 273:806,14
Custo diario de

Goprociacio R$ 0,351 R$ 0,181 R$ 0,194 R$ 0,159 R$ 0,132 R$ 0,115
Custo diario de

manutencdo R$ 0,351 R$ 0,181 R$ 0,194 R$ 0,159 R$ 0,132 R$ 0,115
gi‘;'itg unitario R$ 0,702 R$ 0,362 R$ 0,388 R$ 0,318 R$ 0,263 R$ 0,231
Custo de 6.349,67 7.721,52 7.690,51 8.385,43 14.044,55 20.171,45
aquisicéo

gi‘;'itg unitario R$ 0,145 R$ 0,088 R$ 0,058 R$ 0,044 R$ 0,043 R$ 0,042
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Quadro 86: Resumo dos custos com despesas de acordo com o quantitativo de comensais
conclusdo

Despesas Quantitativo de Comensais
Diversas S Até 120 Até 180 Até 300 Até 500 Acima de 501

Despesas com gas

Consumo diario

0,106 0,096 0,090 0,085 0,077 0,072
por comensal (Kg)

Custo unitario (kg) | RS 9,47 R$ 9,47 R$ 9,47 R$ 9,47 R$ 9,47 R$ 9,47
Si‘;?itgta' unitario R$ 1,00 R$ 0,01 R$ 0,85 R$ 0,80 R$ 0,73 R$ 0,68
Crédito

BISICOEINS -R$ 0,09 -R$ 0,08 -R$ 0,08 -R$ 0,07 -R$ 0,07 ‘R$ 0,06
dclifltg unitario R$ 0,008 R$ 0,823 R$ 0,774 R$ 0,729 R$ 0,662 R$ 0,617
Total de

despesas R$ 4,05 R$ 3,02 R$ 2,89 R$ 2,71 R$ 2,32 R$ 2,10
diversas

Locacgao do espaco fisico
Coeficiente de
area por n° de

" 0,80 0,70 0,60 0,50 0,40 0,30
refeicbes
preparadas*
Area total
requerida (m?) 48,00 84,00 108,00 130,00 180,00 195,00
Valor médio/m2
de locacdo mensal R$ 28,00 R$ 28,00 R$ 28,00 R$ 28,00 R$ 28,00 R$ 28,00
Custo mensal R$1.344,00 | R$2.352,00 | R$3.024,00 | R$ 3.640,00 | R$5.040,00 R$ 5.460,00
Custo unitario R$ 0,74 R$ 1,29 RS 1,66 R$ 1,99 RS 2,76 RS 2,99

diario
Fonte: FGV IBRE.
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3.4. Equipamentos

Quadro 87: Custos com equipamentos

Quantidade de Equipamentos

por Comensal Custo com Equipamentos por Comensal

Custo
Itens

Até 120 Até 180 Até 300 Até 500 Acima de 501

Unitario (R$) Até | Até Até Até | Até Acima
60 | 120 180 300500 de501

Area de carnes
Tampo (pia), em aco inox,
com duas cubas para

com 1 cuba de 0,50 x 0,40 x
0,25 de fundos

Fogéo a gas com 06
queimadores duplos de 0,40
X 0,40 m com forno

R$ 3.182,94

1

1

1

1

1

1

R$ 3.182,94

R$ 3.182,94

R$ 3.182,94

R$ 3.182,94

R$ 3.182,94

descongelamento, medidas R$ 7.906,38 1 1 1 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 7.906,38 R$ 7.906,38 R$ 7.906,38 R$ 7.906,38
de 2,10x0,70x0,85 m, cubas

de 0,60x0,50x0,40 m

Tampo (pia) linear em ago

inox 2,10 x 0,70 X 0,85 m, R$571968 | 1 | 1 | 1 R$5.719,68 | R$5719,68 | R$5.719,68 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

Area de cocgéo

R$ 3.182,94

Bifeteira de sobrepor de 0,40
X 0,40 m para fogao a gas
com queimadores de 0,40 X
0,40 m

R$ 339,65

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 339,65

R$ 339,65

R$ 339,65

Banho-maria para fogao a
gas com queimadores de
0,40 x 0,40m

R$ 992,22

R$ 992,22

R$ 992,22

R$ 992,22

R$ 992,22

R$ 992,22

R$ 992,22

Caldeirdo a gas autogerador
de vapor 100 litros, tampo
americano, diametro de 0,98
cmx0,85m

R$ 13.171,81

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 13.171,81

R$ 13.171,81

Caldeirdo a gas autogerador
de vapor 200 litros, tampo
americano, diametro de 1,05
cmx0,85m

R$ 9.621,49

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 9.621,49
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Itens

Area de cocgéo

Caldeirdo a gas autogerador
de vapor 300 litros, tampo
americano, didmetro de 1,20
cmx0,85m

Custo
Unitario (R$)

Quadro 87: Custos com equipamentos

Quantidade de Equipamentos

por Comensal
Até | Até Até Até

120 180 300

Até Acima
500 de 501

Até 120

Até 180

Até 300

Até 500

\*FGV IBRE

Custo com Equipamentos por Comensal

Acima de 501

R$ 11.633,35

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Forno elétrico de 2 camaras,
220 volts, de 80 x 80 x 1,60
m

R$ 4.997,44

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 4.997,44

R$ 4.997,44

R$ 4.997,44

R$ 4.997,44

Forno elétrico de 3 camaras,
220 volts, de 80 x 80 x 1,60
m

R$ 3.869,06

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Mesa p/ apoio em ago inox
de 1,40 x 0,70 x 0,85, com 1
cuba de 0,50 x 0,40 x 0,25 m
e gancheira

R$ 2.242,53

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 2.242,53

R$ 2.242,53

R$ 2.242,53

Mesa p/ apoio em ago inox
de 2,10 x 0,70 x 0,85, com 1
cuba de 0,50 x 0,40 x 0,25 m
e gancheira

R$ 6.011,11

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Liquidificador industrial cap. 4
litros, 220 volts, monof.

R$ 962,88

R$ 962,88

R$ 962,88

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Liquidificador industrial cap. 6
litros, 220 volts, monofasico

R$ 1.125,88

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 1.125,88

R$ 1.125,88

R$ 1.125,88

R$ 2.251,76

Refrigerador industrial,
galvanizada internamente e
externamente em ago inox,
de 1,20 x 0,60 x 1,90 m, cap.
1200 litros

Estante de 4 planos lisa, de
1,5x0,50x 1,60 m

Estante de aco pintada com 4
planos de 0,92 x 0,50 x
1,60 m

R$ 8.383,45

R$ 3.443,65

R$ 2.039,83

R$ 0,00

2 2 R$ 0,00

1 R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 8.383,45

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 8.383,45

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 8.383,45

Area de guarda de caixotes

R$ 6.887,29

Area de lavagem e guarda de material limpeza

R$ 0,00

R$ 8.383,45

R$ 6.887,29

R$ 2.039,83

Grelha de piso de 1,00 x
0,20 m

R$ 222,41

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 222,41

R$ 222,41

Tanque de aco inox

R$ 4.241,65

R$ 4.241,65

R$ 4.241,65

R$ 4.241,65

R$ 4.241,65

R$ 4.241,65

R$ 4.241,65
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Iltens

Custo

Unitario (R$)

Area de massas, sobremesas e lanches

Cafeteira elétrica capacidade

Quantidade de Equipamentos
por Comensal

Até Até Até

120 180 300

Até
60

Quadro 87: Custos com equipamentos

Até Acima
500 de 501

Até 60

Custo com Equipamentos por Comensal

Até 120

Até 180

Até 300

Até 500

\*FGV IBRE

Acima de 501

12 litros

Carro térmico de 1,3 x 0,70 x
0,90 m com 4 recipientes

R$ 2.387,81

2

2

2

4

4

4

R$ 4.775,62

R$ 4.775,62

R$ 4.775,62

R$ 9.551,24

50 lntos o ae0 e R$326699 | 1 | 1 | 1 1 1 R$3.266,09 | R$3.266,99 | R$ 3.266,99 R$ 0,00 R$3.266,99 | R$ 3.266,99
Batedeira elétrica 5 litros R$ 2.760,03 1 1 R$ 2.760,03 R$ 2.760,03 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Batedeira elétrica planetaria | pe 5 149 14 1 1 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 5.149,14 R$ 0,00 R$5.149,14 | R$5.149,14

Area de montagem

R$ 9.551,24

R$ 9.551,24

Carro plataforma 300 kg para
transporte (distribuicéo e
expedicdo)

R$ 1.064,20

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 1.064,20

Carro auxiliar para transporte
de GN com 2 planos em aco
inox, de 1,00 x 0,50 m

R$ 2.320,14

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 2.320,14

R$ 2.320,14

R$ 4.640,28

R$ 6.960,41

Estante de aco pintada com 4
planos, de 0,92 x 0,50 x
1,60 m

R$ 2.039,83

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 2.039,83

R$ 2.039,83

R$ 2.039,83

R$ 2.039,83

Tampo em aco inox de 1,40 x
0,70 m, com 2 cubas de 0,60
x 0,50 x 0,40 m

Magquina descascadora de

R$ 6.264,79

1

1

1

1

2

2

R$ 6.264,79

R$ 6.264,79

R$ 6.264,79

R$ 6.264,79

R$ 12.529,58

Area de vegetais

R$ 12.529,58

0,50 x 0,40 x 0,25 de fundos

Tampo em ago inox de 1,40 x
0,70 x 0,85m, com 1 cuba de
0,60 x 0,50 x 0,40 m

R$ 6.044,71

1

1

1

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 6.044,71

tubérculos, capacidade 150 R$ 2.593,59 1 1 1 1 1 R$ 0,00 R$ 2.593,59 R$ 2.593,59 R$ 2.593,59 R$ 2.593,59 R$ 2.593,59
kg/h

Tampo de ago inox 1,40 x

0,70 x 0,85 m, com 1 cuba de | R$ 3.530,24 1 1 1 1 1 1 R$ 3.530,24 R$ 3.530,24 R$ 3.530,24 R$ 3.530,24 R$ 3.530,24 R$ 3.530,24

Area para higienizagdo de panelas e utensilios

R$ 6.044,71

R$ 6.044,71

Tampo em ago inox de 1,40 x
0,70 m, com 2 cubas de 0,60
x 0,50 x 0,40 m

R$ 6.264,79

R$ 6.264,79

R$ 6.264,79

R$ 6.264,79

R$ 6.264,79

R$ 12.529,58

R$ 12.529,58

Mesa em aco inox de 1,40 x
0,70 x 0,85m, com 1 cuba de
0,60 x 0,50 x 0,40 m

R$ 3.819,22

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 3.819,22

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00
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Custo
Unitario (R$)

Quadro 87: Custos com equipamentos

Quantidade de Equipamentos

por Comensal
Até | Até Até Até

Até Acima

Até 60

Até 120

Até 180

Até 300

Até 500

\*FGV IBRE

Custo com Equipamentos por Comensal

Acima de 501

inox de 1, 4 x 0,50 x 1,80 m,
fixa com 4 planos

Camara 1,85 x 2,60 x 3,00 m,

Estante gradeada em aco

R$ 4.421,70

120 180 300 500 de 501

1 1 1 2

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 4.421,70

R$ 4.421,70

R$ 4.421,70

Camaras frigorificas

R$ 8.843,40

desmontavel, distancia do
piso = 0,50 m

Mesa em ago, para apoio da
balanga, medidas

para carnes * R$ 12.098,45 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 12.098,45
Camara 3,0 x 1,85 x 3,00 m,

para laticinios * R$ 22.619,11 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 22.619,11 R$ 0,00
Camara 4,30 x 2,45 x 1,70 m,

para vegetais * R$ 25.983,42 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 25.983,42
Antecamara * R$ 19.485,49 1 1 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 19.485,49 R$ 19.485,49 | R$ 19.485,49
Prateleiras gradeadas de

1,50 X 0,50 X 1,70m

desmontavel. distancia do R$ 2.920,78 4 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 11.683,12
piso =0,30 m

Prateleiras gradeadas de

1,50 X 0,50 X 1,70m R$ 2.920,78 4 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$0,00 | R$11.683,12

Despensa

x 0,50 x 1,80 m com véo
entre prateleiras 0,46 m

; R$1.471,01 1 1 1 1 1 1 R$ 1.471,01 R$ 1.471,01 R$ 1.471,01 R$ 1.471,01 R$ 1.471,01 R$ 1.471,01
aproximadas de
0,50x0,50x0,60m
Balanga de mesa 0,55 x 0,40
m capacidade 30 kg e R$ 1.109,73 1 1 1 1 1 1 R$ 1.109,73 R$ 1.109,73 R$ 1.109,73 R$ 1.109,73 R$ 1.109,73 R$ 1.109,73
graduacao 10 g
Cadeira giratoria R$ 301,53 1 1 1 1 1 1 R$ 301,53 R$ 301,53 R$ 301,53 R$ 301,53 R$ 301,53 R$ 301,53
E:Sf‘:;de metal com 5 R$23682 | 1| 1|1 |11 1 R$ 236,82 R$ 236,82 R$ 236,82 R$ 236,82 R$ 236,82 R$ 236,82
Estante de chapa pintada,
regulaveis, simples, com 5
prateleiras. Dimensoes: 0,92 R$1.134,71 1 1 2 2 3 4 R$ 1.134,71 R$1.134,71 R$ 2.269,43 R$ 2.269,43 R$ 3.404,14 R$ 4.538,85
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Quadro 87: Custos com equipamentos

Quantidade de Equipamentos

Custo com Equipamentos por Comensal

\*FGV IBRE

Custo por Comensal

LD (R | 2 el e Até 120 Até 180 Até 300 At6500  Acima de 501
Despensa
E%t’rg‘g‘)’( g?zgorr]pmp"e“o 100 Re19003 | 1| 1| 1|2]3] 5 R$199,03 | R$109,03 | R$199,03 R$ 398,05 R$507,08 | RS$99514
Freezer horizontal cap. 410
litros 0,90 x 0,50 x 0,85 m R$ 3.098,79 2 2 2 2 R$ 6.197,59 R$ 6.197,59 R$ 6.197,59 R$ 6.197,59 R$ 0,00 R$ 0,00
Mesa de escritério 1,50 m R$ 356,92 1 1 1 1 1 1 R$ 356,92 R$ 356,92 R$ 356,92 R$ 356,92 R$ 356,92 R$ 356,92
Refrigerador comercial
vertical 4 portas 1,40 x 0,75 x | R$12.727,67 | 1 1 2 2 1 1 R$ 12.727,67 | R$ 12.727,67 | R$ 25.455,34 R$ 25.455,34 R$ 12.727,67 | R$12.727,67
2,10 m com cap. 1200 litros
Carro auxiliar de ago inox 2
planos 1,20 x 0,50 x 0,85 m,
chassis em chapa dobrada
de acgo inox, planos de tampo
rebaixados em aco,
montantes em tubos de ago R$ 2.450,55 1 1 2 2 3 4 R$ 2.450,55 R$ 2.450,55 R$ 4.901,10 R$ 4.901,10 R$ 7.351,65 R$ 9.802,20

de 1" e providos de rodas de
5" revestidos de borracha (2
fixas e 2 giratorias),
acabamento em ago inox
polido fosco

Mesa em ago inox 1,40 x

Recepcéo e controle

de chapa de acgo inox

0,70 m com gavetas R$ 4.631,27 1 1 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 4.631,27 R$ 4.631,27 R$ 4.631,27
Carro plataforma 1,2 x 0,65 x

0,7 m, cap. 500 kg com base

de chapa de aco inox, com R$ 3.836,59 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
roda de borracha

Balanca de carga 100 kg R$ 1.635,00 1 1 1 R$ 1.635,00 R$ 1.635,00 R$ 1.635,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Balanca de carga 300 kg R$ 1.782,20 1 1 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 1.782,20 R$ 1.782,20 R$ 1.782,20
Carro plataforma 1,0 x 0,6 x

0,7 m, cap. 300 kg com base R$ 2.584,20 1 1 1 1 1 1 R$ 2.584,20 R$ 2.584,20 R$ 2.584,20 R$ 2.584,20 R$ 2.584,20 R$ 2.584,20
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RONDONIA

SESAU

Itens

Sistema de exaustéo

Custo

Unitario (R$)

Quadro 87: Custos com equipamentos

Quantidade de Equipamentos
por Comensal

Até Até Até | Até Acima

120 180 300|500 de 501

Custo com Equipamentos por Comensal

Até 120

Até 180

Até 300

Até 500

\*FGV IBRE

conclusao

Acima de 501

Sistema de exaustao
composto de coifa de 1,60 x
1,20 m com filtro, 1,50 m

dutos de 0,40 cm exaustor R$ 12.452,05 | 1 1 R$ 12.452,05 | R$ 12.452,05 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
axial 220 volts e 1 chapéu
chinés *
Sistema de exaustao
composto de coifa de 2,20 x
1,20 m com filtro, 1,50 m
dutos de 0,40 cm exaustor R$ 12.961,83 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 12.961,83 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
axial 220 volts e 1 chapéu
chinés *
Sistema de exaustao
composto de coifa de 3,20 x
1,20 m sem filtro, 1,50 m
dutos de 0,40 cm exaustor R$ 20.985,14 1 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 20.985,14 | R$20.985,14
axial 220 volts e 1 chapéu
chinés *
Sistema de exaustéo
composto de coifa de 3,20 x
1,20 m com filtro, 1,50 m
dutos de 0,40 cm exaustor R$ 18.674,72 1 1 1 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 18.674,72 R$ 18.674,72 | R$ 18.674,72
axial 220 volts e 1 chapéu
chinés *
Subtotal | R$ 84.818,63 | R$87.412,23 | R$ 140.675,20 | R$ 166.298,57 | R$ 238.309,20 | R$ 301.714,75
Crédito PIS/COFINS | -R$ 7.845,72 | -R$8.085,63 | -R$ 13.012,46 | -R$ 15.382,62 | -R$ 22.043,60 | -R$ 27.908,61
Custo total de aquisicdo (R$) | R$ 76.972,91 | R$ 79.326,60 | R$ 127.662,74 | R$ 150.915,95 | R$ 216.265,60 | R$ 273.806,14
NuUmero médio de comensais 60 120 180 260 450 650
Custo diario de depreciagdo = Custo total de aqwsm;(?_o/lo anqs/_12 meses/30,4_4 R$ 0,35 R$ 0,18 R$ 0,19 R$ 0,16 R$ 0,13 R$ 0,12
ias/n® médio de comensais
Custo diario de manutengdo = 10% do custo total de_aquisigél,o/_lz meses/30,4_4 R$ 0,35 R$ 0,18 R$ 0,19 R$ 0,16 R$ 0,13 R$ 0,12
dias/n® médio de comensais
Custo unitario diario nas dependéncias da contratada por comensal R$ 0,70 R$ 0,36 R$ 0,39 R$ 0,32 R$ 0,26 R$ 0,23

* Para estes itens, devido as suas caracteristicas especificas, ndo foi possivel identificar fornecedores disponiveis na regido, portanto, utilizou-se o valor baseado nos parametros adotados para o

estudo técnico TCE-RJ.
Fonte: FGV IBRE.
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3.5. Utensilios

Abridor de garrafa com sacarrolha

Custo

Unitério
(R$)

Até
60

Até
120

Até
180

Até
300

Até
500

Quantidade de Utensilios por Comensal

Acima de
501

Quadro 88: Custos com utensilios

Até 120

\*FGV IBRE

Custo com Utensilios por Comensal

Até 180

Até 300

Até 500

Acima de
501

10 litros tipo hotel com tampa

em inox R$ 17,09 1 2 0 2 3 3 R$ 17,09 R$ 34,17 R$ 0,00 R$ 34,17 R$ 51,26 R$ 51,26
Assadeiras de aluminio 45 x 30 cm R$ 41,68 3 3 3 3 6 8 R$ 125,03 | R$125,03 | R$125,03 | R$125,03 | R$ 250,07 | R$ 333,42
Assadeiras de aluminio 60 x 40 cm R$ 215,52 3 3 3 3 4 8 R$ 646,56 R$ 646,56 R$ 646,56 R$ 646,56 R$ 862,08 | R$ 1.724,17
Cacarola de aluminio cap. 14,5

litros tipo hotel com tampa R$ 140,35 0 0 0 0 2 4 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 280,70 | R$561,41
Cacarola de aluminio capacidade

31,5 litros tipo hotel com tampa R$ 359,53 2 2 2 0 2 4 R$ 719,06 R$ 719,06 R$ 719,06 R$ 0,00 R$ 719,06 | R$ 1.438,12
Cacarola de aluminio capacidade

50 fitros tipo hotel com tampa R$ 554,97 2 3 3 0 3 0 R$ 1.109,94 | R$ 1.664,91 | R$1.664,91| R$0,00 |[R$1.664,91| R$0,00
Cagcarola de aluminio cap. 8 litros

tipo hotel com tampa R$ 88,50 2 2 2 0 3 5 R$ 177,01 R$ 177,01 R$ 177,01 R$ 0,00 R$ 265,51 R$ 442,51
Caixa fechada em polietileno para

hortifrutigranjeiros, sem tampa 36 R$ 85,95 4 6 6 6 6 10 R$ 343,82 | R$515,73 | R$515,73 | R$515,73 | R$515,73 | R$ 859,55
litros aproximadamente

Caixa para pao em plastico sem R$ 51,85 2 2 2 2 2 5 R$103,70 | R$103,70 | R$103,70 | R$103,70 | R$ 103,70 | R$ 259,25
tampa — 5 litros

Caixa vazada em polietileno para

hortifrutigranjeiros R$ 89,08 4 6 6 6 6 12 R$ 356,31 R$ 534,46 R$ 534,46 R$ 534,46 R$ 534,46 | R$ 1.068,93
Caldeirdo de aluminio capacidade | pq gg g9 1 1 1 3 3 0 R$86,81 | R$86,81 | R$86,81 | R$260,43 | R$260,43 | R$0,00
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Quadro 88: Custos com utensilios

Quantidade de Utensilios por Comensal

Custo

Unitario
(R$)

Acima de
501

Até Até
60 120

Até
180

Até
300

Até
500

Até 120

\*FGV IBRE

Custo com Utensilios por Comensal

Até 180

Até 300

Até 500

Acima de
501

Caldeirao de aluminio capacidade

125 litros tipo hotel com tampa R$ 1.007,44 0 0 0 0 1 3 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 1.007,44 | R$ 3.022,33
Caldeirao de aluminio capacidade

27 litros tipo hotel com tampa R$ 225,84 3 3 3 3 3 5 R$ 677,51 R$ 677,51 R$ 677,51 R$ 677,51 R$677,51 |R$1.129,19
Caldeirao de aluminio capacidade

68 litros tipo hotel com tampa R$ 509,13 0 0 2 3 0 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 1.018,26 | R$ 1.527,38 R$ 0,00
Caldeirao de aluminio capacidade

94 litros tipo hotel com tampa R$ 478,58 1 1 1 0 2 5 R$ 478,58 R$ 478,58 R$ 478,58 R$ 0,00 R$ 957,17 | R$ 2.392,92
Caneca de aluminio 2 litros R$ 77,06 2 2 2 2 2 4 R$ 154,13 | R$ 154,13 | R$154,13 | R$154,13 | R$ 154,13 | R$ 308,26
chiara 12" em inox — afiador de

faca tipo fuzil de aproximadamente R$ 45,27 1 1 1 0 1 2 R$ 45,27 R$ 45,27 R$ 45,27 R$ 0,00 R$ 45,27 R$ 90,53
30 cm

Colher de altileno 36 cm R$ 41,04 2 2 2 4 6 6 R$ 82,08 R$ 82,08 R$ 82,08 R$ 164,16 R$ 246,24 R$ 246,24
Colher de altileno 45 cm R$ 33,96 0 2 2 4 4 6 R$ 0,00 R$ 67,91 R$ 67,91 R$ 135,83 R$ 135,83 R$ 203,74
Colher de altileno 60 cm R$ 57,35 0 0 0 4 4 6 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 229,41 | R$229,41 | R$ 344,11
Colheres para arroz e guarnicéo R$ 20,47 1 2 2 2 2 4 R$ 20,47 R$ 40,94 R$ 40,94 R$ 40,94 R$ 40,94 R$ 81,88
Concha de aluminio diam. 10 cm

com cabo 33 cm R$ 17,60 4 4 4 4 4 6 R$ 70,39 R$ 70,39 R$ 70,39 R$ 70,39 R$ 70,39 R$ 105,58
Concha de aluminio diam. 14 cm R$4047 | 0 0 0 1 1 2 R$0,00 | R$000 | R$0,00 | R$40,47 | R$4047 | R$80,93
com cabo 49 cm ! ! ! ! ' ' !
Concha para agucar, cereais e R$ 29,27 4 4 4 6 6 6 R$ 117,07 | R$ 117,07 | R$ 117,07 | R$ 175,61 | R$ 175,61 | R$ 175,61
farinha em metal

i(r:]g;‘fha para feijdo e guamicao em | pa 45 5 1 1 1 1 1 2 R$1520 | R$1520 | R$1520 | R$1520 | R$1520 | R$30,39
Cortador de legumes com 2

laminas curvas de metal R$ 8,48 0 0 0 2 2 2 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 16,97 R$ 16,97 R$ 16,97
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Quadro 88: Custos com utensilios

Quantidade de Utensilios por Comensal Custo com Utensilios por Comensal
Custo
unitario | e Ate Até Até Até | Acimad Acima d
R$ (5] (<] e (5] e Cima de 2 2 2 z z Cima de
(GS) - 5 a0 - =3 Até 120 INCRE) Até 300 Até 500

Eg%‘:;redor de aluminio (macarrdo) | pe 439 59 1 1 1 2 2 4 R$ 131,51 | R$ 131,51 | R$ 131,51 | R$ 263,02 | R$ 263,02 | R$ 526,04
E;i?;redor de aluminio (macarrdo) | pe 155 3g 0 0 0 1 1 4 R$ 0,00 R$ 0,00 R$0,00 | R$152,38 | R$152,38 | R$ 609,54
Escumadeira aluminio diam.10cm | oo 45 45 2 4 4 5 6 2 R$30,29 | R$6058 | R$6058 | R$7573 | R$90,87 | R$ 30,29
e cabo 36 cm
Escumadeira aluminio diam.14cm | pgoyae | g 1 1 2 2 5 R$27,68 | R$27.68 | R$27,68 | R$5536 | R$5536 | R$ 138,41
e cabo 36 cm
Escumadeira aluminio diam.8,5 cm
o oabo 33 o R$ 21,19 0 0 0 4 4 5 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$84,75 | R$84,75 | R$ 105,94
Faca para agougue inox lamina 9 R$ 34,09 0 0 0 3 3 3 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 102,27 | R$ 102,27 | R$ 102,27
Faca para cozinha inox lamina 8 R$ 30,65 2 3 3 3 3 5 R$61,31 | R$91,96 | R$91,96 | R$91,96 | R$91,96 | R$ 153,27
Faca para péo inox serra R$ 66,06 1 1 1 1 1 1 R$ 66,06 R$ 66,06 R$ 66,06 R$ 66,06 R$ 66,06 R$ 66,06
Faca para vegetais inox lamina 12 | R$ 13,00 2 2 2 3 3 5 R$2599 | R$2599 | R$2599 | R$3899 | R$3899 | R$ 64,99
Frigideira diam. 22 cm R$ 56,74 1 1 1 2 2 2 R$56,74 | R$56,74 | R$56,74 | R$113,48 | R$ 113,48 | R$ 113,48
Frigideira diam. 34 cm R$ 86,14 2 2 2 2 2 0 R$ 172,28 | R$172,28 | R$ 172,28 | R$ 172,28 | R$ 172,28 | R$0,00

166



\*FGV IBRE

Quadro 88: Custos com utensilios

Quantidade de Utensilios por Comensal Custo com Utensilios por Comensal

Custo

Unitéario § § : § : . )
(R$) Até Até Até Até Até | Acimade . Acima de

60 120 180 300 500 Até 120 Até 180 Até 300 Até 500

Funil em plastico diam. 10 cm R$ 3,89 0 0 0 2 2 2 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 7,79 R$ 7,79 R$ 7,79
Garfo de aluminio para assador 2

dentes 34 cm R$ 25,62 0 0 0 2 2 2 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 51,25 R$ 51,25 R$ 51,25
Garfo de aluminio para assador 2

dentes 56 cm R$ 16,35 0 0 0 2 2 3 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 32,71 R$ 32,71 R$ 49,06
Carfo para came e uamicao em | g 2562 | 1 0 0 1 1 2 R$2562 | R$000 | R$000 | R$2562 | R$2562 | R$5125
Jarra plastica 2 litros R$ 11,91 3 3 3 4 4 5 R$ 35,72 R$ 35,72 R$ 35,72 R$ 47,63 R$ 47,63 R$ 59,53

Monobloco 10 litros em polietileno R$ 39,86 0 0 0 4 4 6 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 159,42 | R$ 159,42 | R$ 239,13
Monobloco 16 litros em polietileno R$ 47,72 0 0 0 6 6 8 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 286,35 | R$ 286,35 | R$ 381,80
Monobloco 34 litros em polietileno R$ 63,56 0 0 0 6 6 8 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 381,37 | R$381,37 | R$ 508,49
Monobloco 40 litros em polietileno R$ 104,02 0 0 0 2 0 0 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 208,03 R$ 0,00 R$ 0,00

Pegador de pao de inox R$ 15,49 2 3 3 3 3 4 R$ 30,99 R$ 46,48 R$ 46,48 R$ 46,48 R$ 46,48 R$ 61,97
Pegador de salada de inox R$ 14,10 2 2 2 3 3 5 R$ 28,19 R$ 28,19 R$ 28,19 R$ 42,29 R$ 42,29 R$ 70,48
Placa de altileno 50 x 30 cm R$ 69,80 2 4 4 4 4 5 R$ 139,59 R$ 279,19 | R$ 279,19 R$ 279,19 R$ 279,19 R$ 348,98
Ralador de queijo em inox manual R$ 34,56 2 2 2 0 3 3 R$ 69,11 R$ 69,11 R$ 69,11 R$ 0,00 R$ 103,67 | R$ 103,67

3 5 5 5 5 8

Recipiente plastico com tampa

para alimentos 10 litros R3$ 3145

R$ 94,36 R$ 157,27 | R$ 157,27 | R$ 157,27 | R$ 157,27 | R$ 251,63
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Quadro 88: Custos com utensilios

Quantidade de Utensilios por Comensal

Custo com Utensilios por Comensal

conclusao

Custo
Unitario Até Até Até Até Aci d
R$ é é é é cima de . . . , .
(R$) = 9 & = =i Até 120 Até 180 Até 300 Até 500 Acima de 501
Recipiente plastico com tampa
para alimentos 3 litros R$ 14,87 3 5 5 5 5 6 R$ 44,60 R$ 74,34 R$ 74,34 R$ 74,34 R$ 74,34 R$ 89,21
Efg;p'e”te térmico para liquidos 12| g 109,06 | 4 6 6 10 14 25 R$ 436,25 | R$654,38 | R$ 654,38 | R$1.090,63| R$1.52688 | R$2.72657
Socador de feijao altileno 20 cm 2 >
cabo 1 m R$ 48,01 1 1 1 1 1 R$ 48,01 R$ 48,01 R$ 48,01 R$ 48,01 R$ 48,01 R$ 96,0
Jormometro ipo espeto de 50°a | g 327 | 2 2 2 2 2 4 R$ 126,55 | R$126,55 | R$ 126,55 | R$12655 | R$126,55 | R$ 253,09
Subtotal | R$ 6.996,89 | R$ 8.508,57 | R$ 8.474,39 | R$ 9.240,14 | R$ 15.476,09 | R$ 22.227,49
Crédito PIS/ICOFINS | -R$647,21 | -R$ 787,04 | -R$ 783,88 | -R$ 854,71 | -R$ 1.431,54 -R$ 2.056,04
Custo total de aquisi¢édo (R$) | R$ 6.349,67 | R$7.721,52 | R$ 7.690,51 | R$ 8.385,43 | R$ 14.044,55 | R$ 20.171,45
NUmero médio de comensais 60 120 180 260 450 650
Custo diario de depreciacdo = Custo total de aquisicdo/2 anos/12 meses/30,44 dias/n°® médio de comensais R$ 0,14 R$ 0,09 R$ 0,06 R$ 0,04 R$ 0,04 R$ 0,04
Custo unitério diario nas dependéncias da contratada por comensal R$ 0,145 R$ 0,088 R$ 0,058 R$ 0,044 R$ 0,043 R$ 0,042

Fonte: FGV IBRE.
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3.6. Méo de Obra
Os quadros a seguir compreendem os postos de trabalho referentes a operacionalizacédo do servico.

3.6.1. Posto de Trabalho Mensalista, Escala de 44 Horas — 22 a Sabado — Turno Diurno

Quadro 89: Custos do posto de méao de obra por categoria — Turno diurno

| Insalu- Encargos Complementares Encargos Adicionais
Insalu- - encar- Eencar- ——— ¥ -/ Ye"”
bridade/ Exam.

Salario  bridade/ periculo- 998 gos Transporte Ocupacional Auxilio-alimentacgéo Cesta Basica Assist. Médica Auxilio-funeral ~ Seguro de Vida

R$ Periculo- . Sociais Sociais ———— e
sidade
sidade % R R$ % R$ % R$ R$

Agougueiro més | 1.289,15 | 17,07% 220,06 | 96,96% | 1.463,33 | 7,00% 90,23 0,00% 0,00 9,64% 124,26 0,23% 2,94 | 33,82% 436,04 0,00% 0,00 | 24,98% 322,02 0,00% 0,00 0,22% 2,90 206,48% | 2.661,78 3.950,93

Encargos Totais Valor Total

Categoria

QJe-%Ooztlng:{aAJ- més | 1.129,71 | 19,47% 219,96 | 97,33% | 1.313,63 | 5,98% 67,60 0,00% 0,00 | 11,85% 133,83 0,26% 2,89 | 38,60% 436,04 0,00% 0,00 | 28,50% 322,02 0,00% 0,00 0,26% 2,90 221,19% | 2.498,87 3.628,58

'(AEUS);;)Eqsut?s?;)e més | 1.239,09 | 30,00% 371,73 | 85,71% | 1.380,63 | 6,33% 78,47 0,00% 0,00 |10,27% 127,26 0,26% 3,16 | 35,19% 436,04 0,00% 0,00 | 25,99% 322,02 0,00% 0,00 0,23% 2,90 219,69% | 2.722,21 3.961,29

Aux.Servicos

més | 1.538,29 | 30,00% 461,49 | 8559% | 1.711,61 | 4,39% 67,60 0,00% 0,00 7,11% 109,31 0,19% 2,95 | 28,35% 436,04 0,00% 0,00 | 20,93% 322,02 0,00% 0,00 0,19% 2,90 202,43% | 3.113,92 4.652,21

Gerais

Copeiro més | 1.323,47 | 16,62% 219,96 | 97,32% | 1.502,07 | 6,20% 81,99 0,00% 0,00 9,23% 122,20 0,20% 2,67 | 32,95% 436,04 0,00% 0,00 |24,33% 322,02 0,00% 0,00 0,22% 2,90 203,24% | 2.689,85 4.013,32
Cozinheiro més | 2.510,43 | 8,76% 219,91 | 97,33% | 2.657,44 | 3,60% 90,28 0,00% 0,00 2,03% 50,98 0,12% 2,89 |17,37% 436,04 0,00% 0,00 |12,83% 322,02 0,00% 0,00 0,12% 2,90 150,67% | 3.782,47 6.292,90
:\E/Ilaé?ﬁéé més | 2.619,46 | 30,00% 785,84 | 85,59% | 2.914,59 | 2,78% 72,86 0,00% 0,00 1,70% 44,44 0,10% 2,61 |16,65% 436,04 0,00% 0,00 |12,29% 322,02 0,00% 0,00 0,11% 2,90 174,89% | 4.581,30 7.200,76
mgggr&.ica més | 2.929,10 | 30,00% 878,73 | 85,71% | 3.263,69 | 2,49% 72,86 0,00% 0,00 0,88% 25,86 0,09% 2,78 | 14,89% 436,04 0,00% 0,00 |10,99% 322,02 0,00% 0,00 0,10% 2,90 170,87% | 5.004,88 7.933,98
zlgiz?nﬁgcial més | 1.323,47 | 16,62% 219,96 | 97,33% | 1.502,22 | 6,82% 90,28 0,00% 0,00 9,23% 122,20 0,22% 2,89 | 32,95% 436,04 0,00% 0,00 |24,33% 322,02 0,00% 0,00 0,22% 2,90 203,90% | 2.698,51 4.021,98
Motorista més | 2.521,94 | 30,00% 756,58 | 85,72% | 2.810,35 | 3,77% 95,15 0,00% 0,00 1,99% 50,29 0,11% 2,78 | 17,29% 436,04 0,00% 0,00 |12,77% 322,02 0,00% 0,00 0,11% 2,90 177,49% | 4.476,12 6.998,06

Nutricionista més | 2.672,22 8,23% 219,92 | 97,40% | 2.816,95 | 2,07% 55,39 0,00% 0,00 1,54% 41,28 0,12% 3,22 | 11,18% 298,68 0,00% 0,00 |12,05% 322,02 0,00% 0,00 0,13% 3,50 140,74% | 3.760,96 6.433,18

g:;rrl)c[cr)énfta més | 3.994,78 5,51% 220,11 | 97,40% | 4.105,30 | 1,39% 55,39 0,00% 0,00 0,00% 0,00 0,08% 3,22 7,48% 298,68 0,00% 0,00 8,06% 322,02 0,00% 0,00 0,09% 3,50 125,37% | 5.008,22 9.003,00

Pedreiro més | 2.847,73 | 30,00% 854,32 | 85,50% | 3.165,25 | 2,87% 81,78 0,00% 0,00 1,08% 30,75 0,10% 2,93 | 15,31% 436,04 0,00% 0,00 |11,31% 322,02 0,00% 0,00 0,10% 2,90 171,93% | 4.895,99 7.743,72

Téc. Nutric&o més | 1.465,14 | 15,02% 220,06 | 97,43% | 1.641,89 | 3,78% 55,39 0,00% 0,00 7,76% 113,70 0,18% 2,67 | 20,39% 298,68 0,00% 0,00 | 21,98% 322,02 0,00% 0,00 0,24% 3,50 181,41% | 2.657,92 4.123,06

Fonte: FGV IBRE.
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3.6.2. Posto de Trabalho Mensalista, Escala de 44 Horas — 22 a Sabado — Turno Noturno

Quadro 90: Custos do posto de méao de obra por categoria — Turno noturno

Insalu-
Insalu- | brida- Encar-
Salério e e e Encargos gos Adicional flieieme! Exam Auxilio-
Categoria Un Pericu- | Pericu- b e Noturno Ferramenta Transporte e " = Cesta Basica Assist. Médica | Auxilio-Funeral = Seguro de Vida Encargos Totais
(R$) losida- loSi- Sociais % | Sociais | Noturno % R$ Ocupacional Alimentacao
de % dade R
R$
Acougueiro més | 1.289,15 | 17,07% | 220,06 | 20,00% 301,84 96,96% 1.965,11 | 7,00% | 90,23 | 0,00% 0,00 9,64% | 124,26 | 0,23% | 2,94 | 33,82% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 24,98% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,22% | 2,90 | 285,54% | 3.681,06 | 4.970,22
Aj.Cozinhal/Aj. -

de motorista més | 1.129,71 | 19,47% | 219,96 | 20,00% 269,93 97,33% 1.764,08 | 5,98% | 67,60 | 0,00% 0,00 |11,85% | 133,83 | 0,26% | 2,89 | 38,60% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 28,50% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,26% | 2,90 | 302,03% | 3.412,11 | 4.541,83

Aux.Estoque
(Estoquista)
Aux. Servigos

més | 1.239,09 | 30,00% | 371,73 | 20,00% 322,16 85,71% 1.854,04 | 6,33% | 78,47 | 0,00% 0,00 |10,27% | 127,26 | 0,26% | 3,16 | 35,19% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 25,99% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,23% | 2,90 | 302,48% | 3.747,97 | 4.987,06

més | 1.538,29 | 30,00% | 461,49 | 20,00% 399,96 85,59% 2.298,52 | 4,39% | 67,60 | 0,00% 0,00 7,11% | 109,31 | 0,19% | 2,95 | 28,35% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 20,93% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,19% | 2,90 | 285,16% | 4.386,55 | 5.924,84

Gerais

Copeiro més | 1.323,47 | 16,62% | 219,96 | 20,00% 308,69 97,32% 2.017,13 | 6,20% | 81,99 | 0,00% 0,00 9,23% | 122,20 | 0,20% | 2,67 | 32,95% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 24,33% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,22% | 2,90 | 282,15% | 3.734,15 | 5.057,62
Cozinheiro més | 2.510,43 | 8,76% | 219,91 | 20,00% 546,07 97,33% 3.568,68 | 3,60% | 90,28 | 0,00% 0,00 2,03% | 50,98 | 0,12% | 2,89 |17,37% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 12,83% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,12% | 2,90 | 224,26% | 5.629,94 | 8.140,37
:\E/Ilaé?ﬁéé més | 2.619,46 | 30,00% | 785,84 | 20,00% 681,06 85,59% 3.914,01 | 2,78% | 72,86 | 0,00% 0,00 1,70% | 44,44 | 0,10% | 2,61 | 16,65% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 12,29% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,11% | 2,90 | 257,63% | 6.748,39 | 9.367,85
nggrtl.ica més | 2.929,10 | 30,00% | 878,73 | 20,00% 761,57 85,71% 4.382,81 | 2,49% | 72,86 | 0,00% 0,00 0,88% | 25,86 | 0,09% | 2,78 | 14,89% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 10,99% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,10% | 2,90 | 253,65% | 7.429,71 | 10.358,81
g/l(()eiz(i)n(ﬁgcial més | 1.323,47 | 16,62% | 219,96 | 20,00% 308,69 97,33% 2.017,33 | 6,82% | 90,28 | 0,00% 0,00 9,23% | 122,20 | 0,22% | 2,89 | 32,95% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 24,33% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,22% | 2,90 | 282,81% | 3.742,87 | 5.066,34
Motorista més | 2.521,94 | 30,00% | 756,58 | 20,00% 655,70 85,72% 3.774,02 | 3,77% | 95,15 | 0,00% 0,00 1,99% | 50,29 | 0,11% | 2,78 | 17,29% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 12,77% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,11% | 2,90 | 260,28% | 6.563,99 | 9.085,93

Nutricionista més | 2.672,22 | 8,23% | 219,92 | 20,00% 578,43 97,40% 3.782,88 | 2,07% | 55,39 | 0,00% 0,00 154% | 41,28 | 0,12% | 3,22 | 11,18% | 298,68 | 0,00% | 0,00 | 12,05% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,13% | 3,50 | 214,00% | 5.718,61 | 8.390,83

gg;rrl)c[?gésta més | 3.994,78 | 551% | 220,11 | 20,00% 842,98 97,40% 5.513,01 | 1,39% | 55,39 | 0,00% 0,00 0,00% 0,00 0,08% | 3,22 | 7,48% | 298,68 | 0,00% | 0,00 | 8,06% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,09% | 3,50 | 196,79% | 7.861,21 | 11.855,99

Pedreiro més | 2.847,73 | 30,00% | 854,32 | 20,00% 740,41 85,50% 4.250,62 | 2,87% | 81,78 | 0,00% 0,00 1,08% | 30,75 | 0,10% | 2,93 | 15,31% | 436,04 | 0,00% | 0,00 | 11,31% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,10% | 2,90 | 254,62% | 7.250,78 | 10.098,51

Téc. Nutric&o més | 1.465,14 | 15,02% | 220,06 | 20,00% 337,04 97,43% 2.204,90 | 3,78% | 55,39 | 0,00% 0,00 7,76% | 113,70 | 0,18% | 2,67 | 20,39% | 298,68 | 0,00% | 0,00 | 21,98% | 322,02 | 0,00% | 0,00 | 0,24% | 3,50 | 259,28% | 3.798,78 | 5.263,92

Fonte: FGV IBRE.
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APENDICE |

RELACAO DE GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS

Relacdo de Géneros e Produtos Alimenticios, de que trata o art. 1° do Decreto
Estadual n° 43.339, de 21 de julho de 1998, e a Resolucdo SAMSP n°16, de 1998%3,
e suas alteracoes.

A gramatura do alimento limpo in natura refere-se ao peso do alimento antes da
coccao e apos o pré-preparo. Esta informacado visa orientar a padronizacdo do per
capita a ser considerado antes da realizacédo do seu cozimento

Quadro 91: Relacéo de géneros e produtos alimenticios

Consumo
per Capita Per Capita Per Capita
Cédigo do Unidade por Frequéncia por Refeicdo Mensal do
Item Géneros e Produtos Alimenticios de Refeicdo do de do Alimento  Alimento
SIAFISICO Medida Alimento Utilizacéo Bruto In Bruto in
Limpo In Natura (2) Natura (3)
Natura (1)
3705-2
3706-0 a .
3707-9 Abacate de 12 qualidade, conforme kg 150 g 1 x semana 252 g 1.096 g
NTA 17
3708-7
16066-0
3685-4 Abacaxi de 12 qualidade, conforme
3686-2 NTA 17 kg 150 g 1 x semana 2529 1.096 g
3720-6 , a .
15272-2 Abodbora madura de 12 qualidade, kg 130 g 1 x semana 169 g 7359
conforme NTA 14
15274-9
Abobrinha brasileira de 12
3682-0 qualidade, conforme NTA 14 kg 120 g 1 x semana 134 ¢g 583 ¢
Abobrinha italiana de 12 qualidade,
3681-1 conforme NTA 14 kg 120 g 1 x semana 134 g 583 ¢
5 -
3731-1 Q‘;’igf‘gde 1% qualidade, conforme kg 120 g 1 x semana 146 g 635g
3545-9 Acucar refinado, conforme NTA 53 kg 109 3 x dia 1039 9409
kg - preparo - 1.236 g
— P -
3727-3 Q%&a&de 1% qualidade, conforme kg 50 g 3 x semana 89¢ 1.1619
Alface crespa de 12 qualidade,
3702-8 conforme NTA 13 kg 50¢9 3 x semana 60 g 7839
Alface lisa de 12 qualidade,
3701-0 conforme NTA 13 kg 50¢9 3 x semana 60 g 7839
3740-0 Alho nacional/estrangeiro de 12 .
16821-1 gualidade, conforme NTA 15 kg 59 2 x dia 649 3894
— 3 -
3690-0 Almeirdo de 12 qualidade, conforme kg 50 2y semana 66 g 574 g
NTA 13
3989-6
3990-0 Arroz polido, longo, fino, tipo 1 e .
11014-0 tipo 2, conforme Portaria MA 269/88 kg 1004 2 x dia 10449 632749
11015-9
- i a i
3697-8 Banana-nanica de 1% qualidade, dazia 01 unidade | 6 x semana 01 unidade .26
conforme NTA 17 unidades
Batata comum lisa de 12 qualidade,
3737-0 conforme NTA 15 kg 150 g 3 x semana 183 g 2.388¢g

13 para maior compreens&o, foram realizadas adaptagdes na nomenclatura das colunas da tabela de relagédo de géneros e
produtos alimenticios presente no Anexo IV da Resolugdo SAMSP 16/1998.
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Cdédigo do

Iltem
SIAFISICO

Quadro 91: Relacéo de géneros e produtos alimenticios

Géneros e Produtos
Alimenticios

Unidade
(0[]
Medida

Consumo
per Capita
por
Refeicédo
do
Alimento
Limpo In
Natura (1)

Frequéncia
de
Utilizacéo

Per Capita
por Refeicdo
do Alimento

Bruto In
Natura (2)

\*7FGV IBRE

Per Capita
Mensal do
Alimento
Bruto in
Natura (3)

3688-9 ﬁﬁ;ﬁhaéggfﬁ;rp;rnﬁgﬁ s | ko 1309 |1xsemana| 160g 696 g
3691-9 Egrzifrgfr:]idﬁ#: gza"dade’ kg 100g | 1lxsemana| 1l4g 496 g
37362 | Detemaba de 1 qualdade, | 100g |1xsemana| 135g 587 g
3725-7 Eég?g::f}:f\ﬁ:qlusa"dade' kg 150g | 1xsemana| 2299 996 g
01-09 gj‘;?otr%reami Tf"do* kg 10g 3 x dia 10,39 940 g
3559-9 ﬁ_?[g()?ge carne, conforme kg - preparo - 10,39
3560-2 CN:'T'I,S()?SB galinha, conforme kg ) preparo i 103 g
6358-4 ggnela em po, conforme NTA kg ) preparo i 1g
6359-2 ﬁ_?r'&el%em rama, conforme kg . preparo 1g
3687-0 E:r?fgirrcrj]ee ﬁ‘_lg:alli?dade, dazia |01 unidade | 1 x semana | 01 unidade unic?e?des
3ria-l gc?r:i‘ao(rjrﬁel T\It_qui\algade, kg 1009 quirllzxena 1239 2469
Carne dianteirg bovina, acém,
3300 | bongeada ou resriada. | X9 | 1009 | 8xsemana| 1409 | 4872g
conforme NTA 3
Carne diante_ira bovina, acém,
3253 | peca, congelada ourestiada, | 9 | 1009 | 8xsemana| 1409 | 48729
conforme NTA 3
Carne dian}eira, bovina,
3334 | bongelada ou resiada, | X9 | 1009 | 8xsemana| 1289 | 44549
conforme NTA 3
4001-0 ggg?;;icﬁ.r_ AcZarque bovina, kg 100 g 1 x semana 123 g 535¢g
3719-2 g;rﬂg'r?n‘iel\ﬁ :“i%'idade' kg 20 g 2 x dia 26 g 1582 ¢
5734-7 Cebolinha, cheiro-verde, kg ) preparo ) 83 g
14420-7 conforme NTA 13
3700-1 g;r:}g‘rjr;aedNeTlAa ‘iga'idade' kg 1509 | 1xsemana 175¢ 761g
3959-4 g:r%g?:?;e'\?%pfosolﬂvel, kg - preparo - 93¢
3704-4 g:r;g?;g?\l#:qu"dade’ kg 130g | 1xsemana 165 g 718 g
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Iltem
SIAFISICO

Quadro 91: Relacdo de géneros e produtos alimenticios

Géneros e Produtos
Alimenticios

Coco ralado seco, puro,

Unidade
(0[]
Medida

Consumo
per Capita
por Frequéncia
Refeicdo do de
Alimento Utilizacao
Limpo In
Natura (1)

Per Capita por
Refeicdo do
Alimento
Bruto In
Natura (2)

\*7FGV IBRE

Per Capita
Mensal do
Alimento
Bruto in
Natura (3)

3961-6 conforme NTA 29 kg - preparo - 10¢g
Couve-flor de 12 qualidade,

3693-5 conforme NTA 13 kg 130¢ 1 x semana 155¢g 674 ¢
Couve-manteiga de 12

3735-4 qualidade, conforme NTA kg 120¢ 1 x semana 153 ¢g 665 g
13

4225-0 Cravo-da-india, conforme

4226-9  |NTA70 kg ] preparo - g
Dobradinha fresca bovina,

1369611:11--43 em pegas ou iscas, kg 120 g uiﬁz):ana 124 ¢ 248 g
conforme NTA 3 a

5003-2 Doce em pasta goiabada, k 50 2 x semana 51 444
conforme NTA 28 9 9 9 9
Doce em pasta

11274-7 marmelada, kg 50 g 2 X semana 519 444 g
conforme NTA 28
Escarola de 12 qualidade,

3703-6 conforme NTA 13 kg 60 g 3 x semana 729 940 ¢
Espinafre de 12 qualidade,

3794-3 conforme NTA 13 kg 150 g 1 x semana 207 g 900 g
Extrato de tomate,

3562-9 conforme NTA 32 kg - preparo - 2329
Farinha de mandioca,

3983-7 conforme NTA 34 kg - preparo - 124 g
Farinha de milho amarela,

3993-4 conforme NTA 34 kg - preparo - 124 g

4998-0 Farinha de trigo especial ou

4999-9 comum, conforme NTA 35 kg ) preparo ) sl2g

) Feijdo preto tipos 1 e 2,

52908355_39 conforme Portaria MA kg 5049 uir:tzxena 529 104 g
161/1987 q

3988-8 Feijdo roxo, carioca,

3986-1 rosinha tipo 1 e tipo 2, .

12037-5 conforme Portaria MA kg Y 2 x dia 529 3164 g

12045-6 161/1987
Fermento bioldgico,

3767-5 conforme NTA 81 kg - Preparo - 1g
Fermento quimico,

3966-7 conforme NTA 80 kg - Preparo - 2g
Figado bovino resfriado, 1x

4996-4 conforme NTA 3 kg 1004 quinzena 10749 2l4g
Frango, em pecas, tipo

3863-6 coxa/sobrecoxa, kg 150 g 2 X semana 258 g 2.245¢g
congelado, conforme
NTA 3
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Consumo
per Capita Per Capita por | Per Capita
Cédigo do Géneros e Produtos Unidade por Frequéncia Refeicdo do Mensal do
Item Alimenticios de Refeicdo do de Alimento Alimento
SIAFISICO Medida  Alimento Utilizacao Bruto In Bruto in
Limpo In Natura (2) Natura (3)
Natura (1)
3870-9 . .
Frango inteiro, sem pé e
13920-3 sem cabeca, eviscerado
13930-0 congelado ou resfriado, kg 1509 2 X semana 2589 2.245¢
14782-6 conforme NTA 3
14803-2
Fuba de milho, conforme
3992-6 NTA 34 kg - Preparo - 124 ¢g
Laranja-pera de 12
3722-2 qualidade, conforme NTA dazia 01 unidade | 6 x semana 01 unidade 26 unidades
17
Leite de vaca in natura tipo
5929-3 ¢, conforme Portaria MA 250 ml 2 x dia 252 ml 15,3321
1255/62*
Lim&o-taiti de 12
3716-8 qualidade, conforme dazia - Preparo - 08 unidades
NTA 17
Linguica frescal tipo
toscana, de carne suina,
3809-1 de 12 qualidade, conforme kg 120 g 1 x semana 180 g 783 9
NTAS5
6446-7 I;guro seco, conforme NTA kg i Preparo i 4g
Mandioca de 12 qualidade,
3698-6 conforme NTA 15 kg 120 g 1 x semana 158 g 687 g
3748-6 Manga de 12 qualidade, - . . .
10056-0 conforme NTA 17 dazia 01 unidade | 1 x semana 01 unidade 05 unidades
Margarina vegetal, .
3566-1 conforme NTA 50 kg 10g 2 x dia 10,3 g 6279
3974-8 . .
4786-4 Massa alimenticia seca
para macarronada, kg 80g 1 x semana 8349 3619
Ar87-2 conforme NTA 49
23212-2
3973-0
4788-0
4789-9 Massa alimenticia para
4790-2 sopa, conforme NTA 49 kg i Preparo i 3129
4791-0
13946-7
Mel de abelha, conforme
3950-0 NTA 55 kg - Preparo - 108 g
Melancia de 12 qualidade,
3721-4 conforme NTA 17 kg 150 g 1 x semana 325¢g 14149
Milho de canjica, conforme 1x
3984-5 NTA 33 kg 30g quinzena 31lg 62 g
9823-0
9824-8 Mistura em po6 para
9825-6 gelatina (sabores A
9826-4 diversos), conforme NTA kg 209 10 x més 21g 2109
9827-2 79
12016-2
Oleo de soja refinado, .
5000-8 conforme NTA 50 I 30 ml 2 x dia 31ml 1.886 ml
Orégano seco, conforme
6444-0 NTA 70 kg - Preparo - 59
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Item
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Quadro 91: Relagdo de géneros e produtos alimenticios

Géneros e Produtos
Alimenticios

Unidade
(o[}
Medida

Consumo
per Capita
por
Refeicdo
do
Alimento
Limpo In
Natura (1)

Frequéncia
de
Utilizacdo

Per Capita
por Refeicéo
do Alimento

Bruto In

Natura (2)
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Per Capita
Mensal do
Alimento
Bruto in
Natura (3)

10825-1 Ovos tipo grandeLbranco, dazia 02 1 xsemana | 02 unidades | 09 unidades
conforme resolucdo MA 5/91 unidades
Ovos tipo médio, branco,
3750-8 conforme Resolugdo MA dazia - Preparo - 06 unidades
5/91
P&o francés comum, em .
3976-4 peca, conforme NTA 47 kg 5049 3 x dia 519 4654 ¢g
) Peixe tipo cacdo, em posta,
3895-4 congelado, conforme NTA 9 kg 120g 1 x semana 141 g 613 g
Peixe tipo merluza, em filé,
3885-7 congelado, conforme NTA 9 kg 120 ¢ 1 x semana 124 g 5399
i Peixe tipo pescado branco,
3890-3 congelado, conforme NTA 9 kg 120 ¢ 1 x semana 124 g 5399
Pepino comum de 12
3724-9 qualidade, conforme NTA 14 kg 100 g 2 x semana 124 g 1.079¢g
Pimenta-do-reino em pé,
6447-5 conforme NTA 70 kg - Preparo - 10g
Pimenta vermelha picante
6551-0 de 12 qualidade, conforme kg - Preparo - 29
NTA 14
Piment&o verde de 12
3741-9 qualidade, conforme NTA 14 kg 120g 1 x semana 151g 657 g
3954-3 . .
11280-1 Pé para preparo de pudim i
11281-0 (sabores diversos), conforme kg 209 10 x més 21g 210g
11282-8 NTA 79
) Queijo tipo mucarela em Preparo
3752-4 peca, conforme NTA 11 kg 259 2 X semana 2649 22649
Queijo tipo parmesao,
3753-2 conforme kg 10g 2 x semana 10,6 g 929
NTA 11
) Queijo tipo prato, conforme
3754-0 NTA 11 kg 5049 2 x semana 53¢ 4619
) Quiabo de 12 qualidade,
3718-4 conforme NTA 14 kg 100 g 1 x semana 122 g 531¢g
Repolho de 12 qualidade,
3747-8 conforme NTA 14 kg 120 g 1 x semana 1359 58749
3949-7 Sagu, conforme NTA 37 kg 20g 1 x semana 21g 91¢g
Sal refinado iodado, .
3561-0 conforme NTA 71 kg 8¢ 2 x dia 8,39 5059
Salsa, cheiro-verde,
5762-2 conforme NTA 13 kg - Preparo - 8349
Salsicha tipo Viena ou
3948-9 Frankfurt, conforme NTA 5 kg 100 g 1 x semana 104 g 452 g
3547-5
3548-3
ggggé Suco de frutas concentrado
(sabores diversos), 20 ml 2 x dia 21 ml 1.278 mi
3551-3 conforme NTA 24
11956-3
17058-5
17065-8
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Cédigo do
Iltem
SIAFISICO

Quadro 91: Relacdo de géneros e produtos alimenticios

Géneros e Produtos

Alimenticios

Unidade

de

Consumo
per Capita
por
Refeicao
do
Alimento
Limpo In
Natura (1)

Frequéncia
de
Utilizacao

Per Capita por

Refeicédo do
Alimento
Bruto In
Natura (2)

conclusao

Per Capita
Mensal do
Alimento
Bruto in
Natura (3)

3709-5 gﬁgﬁc?;z]:-g:)anvfgrcrfellilTA 17 ddzia |01 unidade | 1 x semana 01 unidade 05 unidades
3710-9 ;3235;;‘: ?gjr:?(?rtn?s ﬁz‘il'A 17 ddzia |01 unidade | 1 x semana 01 unidade 05 unidades
3711-7 ;3235;;‘: Egzlf(;r:ndeeNl.leiA 17 dazia |01 unidade | 1 x semana 01 unidade 05 unidades
srizs | lomatenaduodelt aie| ‘o | 0o | e | g | 1oesg
3712-5 gﬁgi?jt: dré?::%f\?c!?ri?e ?\leTE 14 kg 90g 3 x semana 106 g 1.383 g
3843-1 (Tt?;ccg?]?,ocgﬁ;g:nrﬁg cl)\ITA 4 kg ) Preparo - 60g
3689-7 gﬁﬂf&ge"’,“foi?oﬂe NTalr| ko 200g | 1xsemana 242 g 1.053g
3699-4 ?:/:r?f?)rrnmdeeNl'? Eii“dade’ kg 100 g 1 x semana 1109 478 ¢
35556 | yiradre de vinho, conforme | 10 ml 2 x dia 10,3 mi 627 ml
3556-4 Zg;?gr?nie,\%fzsglzha‘ I - Preparo - 94 ml

* O Decreto n° 66.183/70 determina que seja proibida em todo o territério nacional a venda do leite cru ou in natura para consumo
direto da populagdo. Portanto, deve ser utilizado leite pasteurizado.
Fonte: FGV IBRE.

Quadro 92: Relac&o de géneros e produtos

alimenticios — Panificacédo

Consumo
per
Capita Per Capita por .
Cédigo do . por Frequéncia Refeicdo do P37 CEiglie
I Géneros e Produtos - : Mensal do
tem Alimenticios REIEIGEE el% NI Alimento Bruto
SIAFISICO Medida do Utilizacdo Bruto In in Natura (3)
Alimento Natura (2)
Limpo In
Natura (1)
4998-0 Farinha de trigo comum ou I
4999-9 especial, conforme NTA 35 kg ) Panificacdo ) 3.1209
Fermento bioldgico, e
3967-5 conforme NTA 81 kg - Panificagéo - 312 ¢
Melhorador tripla agéo, e
6325-8 conforme NTA 81 kg - Panificagéo - 169
Sal refinado iodado, - ~
3561-0 conforme NTA 71 kg - Panificagcéo - 125¢g

Fonte: FGV IBRE.
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Quadro 93: Relacao de géneros e produtos alimenticios — Dietas especiais

Consumo per
Capita por

Refeicdo do
Alimento
Limpo In
Natura (1)

Per Capita
Frequéncia por Refeicdo
de do Alimento
Utilizacéo Bruto In
Natura (2)

Per Capita
Mensal do
Alimento
Bruto in
Natura (3)

Géneros e Unidade
Produtos de
Alimenticios Medida

Cdédigo do

Item
SIAFISICO

3578-5 ffﬁfifﬁi ﬁ'}‘:gghe' Unidade 8¢ 3xdia 829 748 g
Adocante liquido, .
85777 | o A 83 ml - 3xdia - 15 ml
re |emmenay | ko | 19 |exsemam| 139 | 13
3991-8 @g;'f%‘r’n‘jg IIII]'II!ZO37 kg 10g 2xsemana | 10,29 89 g
50016 |Avealamnaca, kg 20g 1xsemana| 23g 100 g
Banana maca de 12
3695-1 qualidade, conforme duzia 02 unidades 2 x semana | 02 unidades 18 unidades
NTA 17
Banana-prata de 12
3696-0 qualidade, conforme dazia 02 unidades | 2 xsemana | 02 unidades 18 unidades
NTA 17
3969-1 Bolacha com sal
23201-7 (4gua e sal), kg 4049 2 x semana 419 3579
conforme NTA 48
3968-3 Bolgcha doce tipo
24-829-0 maisena ou Maria, kg 4049 2 x semana 419 35749
conforme NTA 48
Bolacha sem sal
3972-1 (dgua), conforme kg 40 g 3 x semana 4149 5359
NTA 48
3998-5 (I\:l'rll'i afrle to, conforme kg - Preparo - 33g
3999-3 E?/:-ﬂate, conforme kg - Preparo - 339
010446-9
10447-7 Geleia de frutas
10488-5 dietética, (sabores
10449-3 diversos),(conforme kg 309 2 x semana 379 3229
10450-7 NTA 83
10482-5
3723-0 Laranja-lima, dazia 01 unidade 6 x semana | 01 unidade 26 unidades
conforme NTA 17
Leite em po
24979-3 desnatado, conforme kg 31,29 2 x dia 32¢g 1.947¢g
Portaria MA 1255/62
Leite in natura
24908.0 | desnatado, conforme | 250 m 2 x dia 252 ml 15,332 |
Portaria
MA 1255/62*
3743-5 Magca nacional de 12
3744-3 qualidade, conforme duzia 01 unidade 3 xsemana | 01 unidade 13 unidades
3745-1 NTA 17
3680-3 Maméo de 12
15307-9 qualidade, conforme kg 150 g 2 X semana 244 g 2.123g
NTA 17
11350-6 Margarina sem sal, kg 5¢g 2 x dia 519 310¢g
conforme NTA 50 - Preparo - 154 g
9819-1 Mistura em po6 para
9820-5 gelatina dietética A
9821-3 (sabores diversos), kg 59 18 xmes 519 929
9822-1 conforme NTA 83
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Quadro 93: Relacao de géneros e produtos alimenticios — Dietas especiais

concluséo

Consumo per
Capita por

Refeicdo do
Alimento

Per Capita Per Capita
Frequéncia por Refeicdo Mensal do
de do Alimento Alimento

Cdédigo do Géneros e Unidade

Item Produtos de
SIAFISICO Alimenticios Medida Utilizacéo Bruto In Bruto in

Limpo In
Natura (1)

Natura (2) Natura (3)

Pao tipo redondo
3978-0 sem sal, conforme kg 5049 2 x dia 519 3.103 ¢
NTA 47
Pera nacional e
3683-8 estrangeira de 12 dazia 01 unidade 2 xsemana | 01 unidade 09 unidades
3684-6 qualidade, conforme
NTA 17
3621-8 P6 para preparo de
3625-0 pudim dietético, A
3627-7 (diversos sabores), kg 59 18 xmés 519 924
3628-5 conforme NTA 83
37559 | Quelio tipo reota. kg 50 g 1 x semana 53¢ 230 g
Queijo tipo minas
3751-6 frescal, sem sal, kg 509 3 x semana 53¢ 692 g
conforme NTA 11
Sal hipossédico em .
3569-6 saché, conforme Unidade 1g 2 x dia 1lg 61 gglcliades
NTA 83 9
Sal refinado em 61 unidades
3561-0 saché, conforme Unidade 1lg 2 x dia 1lg delg
NTA 83

Fonte: FGV IBRE.

Quadro 94: Relacéo de géneros e produtos alimenticios — Eventos

Consumo per

Capita por Per Capita Per Capita

Frequéncia por Refeicédo Mensal do
Item Alimenticios de Alimento de do Alimento Alimento
SIAFISICO Medida Utilizacéo Bruto In Bruto in

Limpo In
Natura (1) Natura (2) Natura (3)

Cddigo do Unidade

Géneros e Produtos Refeicdo do

Amendoim sem casca, .
14745-1 conforme NTA 33 kg 60 g Festa Junina 66 g -
Frutas cristalizadas, Natal e Ano-
3962-4 | . nforme NTA 18 kg 5049 Novo 509 1009
i Milho de pipoca, ; i,
3980-2 conforme NTA 33 kg 5049 Festa Junina 52¢g
Panetone, conforme Natal e Ano-
3979-9 NTA 47 kg 200 g Novo 210¢g 420 g
3965-9 | Pinhdo kg 200 g Festa Junina 296 g -
3552-1 .
3553-0 E_el:_f;\l%elrante, conforme I 250 ml Natill;;/:no' 250 ml 500 ml
3554-8
Uva-passa, conforme Natal e Ano-
3964-0 NTA 19 kg 5049 Novo 509 100 g

(1) Per capita por refei¢cdo do alimento limpo in natura: as gramaturas presentes nesta coluna referem-se ao peso limpo do alimento
apos a aplicagdo do fator de correcéo, ou seja, apds o0 pré-preparo.

(2) Per capita por refeicdo do alimento bruto in natura: as gramaturas presentes nesta coluna referem-se ao peso do alimento bruto
antes de ser aplicado o fator de corregao, ou seja, antes do pré-preparo;

(3) Per capita mensal do alimento bruto in natura: as gramaturas presentes nesta coluna referem-se ao peso do alimento bruto total por
més antes de ser aplicado o fator de corregédo, ou seja, antes do pré-preparo.

Fonte: FGV IBRE.

Para a gramatura de cada refeicéo per capita constante neste estudo, consideram-se
os alimentos crus com o seu peso bruto, ou seja, antes da realizacao do pré-preparo.
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APENDICE Il

PROPOSTA DE OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES PARA EXECUGAO DO
SERVICO

Neste apéndice apresentam-se as propostas de obrigacdes e responsabilidades para
a execucao da Prestagcédo de Servigos de Fornecimento de Alimentacdo Preparada
Hospitalar.

A) OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

Recomenda-se atender as obrigacdes e responsabilidades por parte da Contratada,
responsabilizando-se integralmente pelo servigco a ser prestado, nos termos da RDC
n°® 216/2004 e da RDC n° 52/2014 (ANVISA), pela operacionalizacdo, preparo e
distribuicao das refeicdes.

1. DEPENDENCIAS E INSTALACOES FISICAS DO SERVICO DE NUTRICAO E
DIETETICA (SND)

= Efetuar os reparos e as adaptacdes que se fizerem necessarias nas dependéncias
dos servigos de nutrigdo, observada a legislagdo vigente.

= Assegurar que as instalacdes fisicas e as dependéncias do servico da SND, objeto
do contrato, estejam em conformidade com as determinacdes estabelecidas na
RDC n° 216, de 15/2004, e na RDC n° 52, de 29/2014 (ANVISA).

» Responsabilizar-se pela manutencdo predial das dependéncias que envolvem a
operacionalizacdo e o preparo das refeicbes, tais como: forro, azulejos, paredes,
cantoneiras, borrachas de protecdo, pisos, instalagcdes hidraulicas e elétricas
vinculadas ao servico, realizando reparos imediatos, as suas expensas.

» Garantir que as dependéncias vinculadas a execucédo dos servigcos, bem como as
instalacdes e os equipamentos colocados a disposicdo sejam de uso exclusivo para
atender ao objeto do contrato.

» Manter as dependéncias e 0s equipamentos vinculados a execucao dos servicos
em perfeitas condigbes de uso, responsabilizando-se por eventuais extravios ou
quebras.

» Fornecer todos os utensilios e materiais de consumo em geral necessarios a
execucao dos servicos (descartaveis, materiais de limpeza e higiene, entre outros).

» Responsabilizar-se pelo abastecimento e despesas com consumo de gas utilizado
nas areas de producdo (normal e dietética), adaptando e instalando registro de
medicao de gas encanado, quando for o caso.

* Promover a instalacdo de equipamentos necessarios a prestacao de servi¢os, 0s
quais poderao ser retirados no término desta contratacao, sem qualquer énus para
o Contratante.

»= Fornecer, manter e colocar a disposicdo do Contratante 0os equipamentos e 0s
utensilios considerados necessarios para a execuc¢ao do escopo contratado.
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» Manter todos 0s equipamentos e utensilios necesséarios a execucdo dos servigcos
em perfeitas condices de uso, substituindo aqueles que vierem a ser considerados
improprios pelos Nutricionistas do Contratante, devido ao mau estado de
conservacao.

» |dentificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma que nao sejam
confundidos com similares de propriedade do Contratante.

» Efetuar imediatamente as reposicbes dos equipamentos e dos utensilios
pertencentes ao Contratante e que forem inutilizados por quebra ou extravio. As
especificacdes técnicas e o modelo do equipamento deverao ter prévia autorizacao
do Contratante. Os equipamentos repostos em substituicio aos equipamentos
pertencentes ao Contratante, por inutilizagdo ou extravio, serdo considerados de
patrimoénio do Contratante, ndo sendo permitida a retirada desse equipamento no
término do contrato.

» Providenciar imediatamente a substituicdo de qualquer utensilio, material ou
equipamento que nado se apresentar dentro dos padrdes de qualidade do
Contratante.

* Realizar as manutengdes preventiva e corretiva, bem como a operacionalizacdo
dos equipamentos de propriedade do Contratante, substituindo-os quando
necessario, sem quaisquer énus para o Contratante.

= Responder ao Contratante pelos danos ou avarias causadas ao seu patrimonio.

» Efetuar todas as manutencdes, limpezas e reparos dos sistemas de exaustao e/ou
ar-condicionado periodicamente, conforme recomendacéo dos fabricantes, caso 0s
sistemas sejam para atendimento exclusivo das cozinhas e do refeitorio.

» Efetuar limpeza e higienizagao das caixas d’agua, conforme determina a RDC
n® 216, de 15/2004, e a RDC n° 52, de 29/2014 (ANVISA), caso as mesmas sejam
para atendimento exclusivo das dependéncias da cozinha.

» Caso as cozinhas possuam Grupo Gerador Diesel e 0 mesmo seja utilizado para o
atendimento exclusivo da cozinha e dependéncias, efetuar todas as manutencoes,
reparos e testes do Grupo Gerador conforme especificacdes do fabricante,
incluindo o abastecimento de diesel, quando necessario.

2. EQUIPE DE TRABALHO

= Designar, por escrito, no ato do recebimento da autoriza¢cdo dos servi¢os, preposto
para tomar as decisdes compativeis com 0S compromissos assumidos e com
poderes para resolucdo de possiveis ocorréncias durante a execuc¢ao do contrato.

»= Manter profissional Nutricionista responsavel técnico pelos servicos e garantir a
efetiva e imediata substituicdo do profissional por pelo menos outro do mesmo
nivel, ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei Federal n°
8.666/93 e na Resolucdo do Conselho Federal de Nutricionistas n° 600/18.

= Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em namero
necessario e suficiente para atender ao cumprimento das obrigagdes assumidas.
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= Assegurar a observancia e o atendimento aos parametros quantitativos de
profissionais estabelecidos na Resolu¢do do CFN n° 600/18 e comprovar, quando
solicitado, o registro e a regularidade de seus Nutricionistas e Técnicos envolvidos
na prestacao dos servicos, junto ao Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da
72 regiao (AC, AP, AM, PA, RO e RR).

= EXxercer o controle sobre a assiduidade e a pontualidade de seus profissionais.

» Providenciar a imediata reposi¢éo de profissionais para cobrir folgas, faltas, férias,
demissoes, licencas (saude e maternidade), afastamentos etc., de pessoal da area
técnica, operacional e administrativa, mantendo o quadro de profissionais
completo, necessario a execucao da presente contratacao.

» Fornecer uniformes, equipamentos de protecdo individual e coletiva e crachas de
identificacdo a todos os seus profissionais em servico nas dependéncias do
Contratante.

= Manter no hospital os arquivos de copia dos exames admissionais, periodicos,
demissionais, mudanca de funcéo e retorno ao trabalho, conforme preconiza a
NR7, que compde a Portaria n® 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do
Trabalho, e suas alterac¢des, fornecendo copias sempre que solicitadas.

= Apresentar mensalmente relatérios com os resultados dos exames admissionais,
periédicos, demissionais, por mudanca de funcdo e por retorno ao trabalho,
assinado pelo médico do trabalho coordenador, conforme NR7 que compfe a
Portaria n°® 3.214 do Ministério do Trabalho, de 08 de junho de 1978, e suas
alteracoes.

= Apresentar ao Contratante, quando exigidos, os comprovantes de pagamento de
salarios, seguro contra acidentes de trabalho, quitacdo de obrigacdes trabalhistas
e previdenciarias relativas aos empregados que estejam ou tenham estado a
servico do Contratante, por for¢a desta contratagao.

= Manter o profissional em condicdo de salde compativel com suas atividades,
realizando, as suas expensas, exames periddicos de salde, inclusive exames
especificos, de acordo com a legislacéo vigente.

= Manter os profissionais dentro do padrao de higiene recomendado pela legislacdo
vigente, fornecendo uniformes, paramentacdo e Equipamentos de Protecéo
Individual (EPIs) especificos para o desempenho das suas funcdes.

= Comprovar a entrega de Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) aos
profissionais, de modo que arelacdo devera conter o nome e a funcéo do favorecido
e a especificacdo do equipamento destinado a cada um.

= Proporcionar aos seus profissionais condicfes necessarias para a realizacao dos
servicos, fornecendo-lhes os equipamentos e materiais adequados a natureza das
tarefas desenvolvidas.

= Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos para toda a
equipe de trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos
profissionais operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de
higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas culinarias e, obrigatoriamente,
a prevencdo de acidentes de trabalho e combate a incéndio (biosseguranca),
apontando a pauta administrada com lista de presenca assinada pelos profissionais
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e a periodicidade em que serdo realizados, apresentando cronograma ao
Contratante.

» Manter a qualidade e a uniformidade no padrdo de alimentacdo e do servico,
independentemente das escalas de servico adotadas.

» Responsabilizar-se por eventuais paralisacbes do servico, por parte de seus
profissionais, garantindo a continuidade dos servi¢os contratados, sem repasse de
qualquer 6nus ao Contratante.

» Observar a legislacao trabalhista, inclusive quanto a jornada de trabalho e outras
disposicOes previstas em normas coletivas da categoria profissional.

3. PADRAO DE ALIMENTACAO

w

.1. Cardapios

= A Contratada devera elaborar cardapios diarios, semanais, quinzenais ou mensais
completos, de dietas gerais e especiais, para pacientes adultos e de pediatria,
submetendo-os a apreciacdo do Contratante com antecedéncia minima de 30
(trinta) dias de sua utilizacéo.

= Fornecer diariamente o cardapio completo para fixacdo em local visivel ao
atendimento nas dependéncias do Contratante.

= Aceitar a solicitacdo do Contratante de alterar o cardapio ja aprovado, com as
devidas justificativas, em até 48 horas antes do preparo.

3.2. Aquisicao, Recebimento, Armazenamento e Controle de Estoque

*» Responsabilizar-se pelas despesas relativas aos géneros alimenticios,
mercadorias, produtos de limpeza, conservacao e higiene, pessoal, taxas, impostos
e demais encargos necessarios a execucao dos servicos.

= Executar o controle de géneros e produtos alimenticios utilizados quanto a
qualidade, ao estado de conservagao, acondicionamento, condigbes de higiene,
transporte, recebimento, armazenamento, pré-preparo e preparo, COCGao e
distribuicdo, observadas as exigéncias vigentes na RDC n° 216, de 15/2004, e na
RDC n° 52, de 29/2014 (ANVISA).

= Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros de primeira
qualidade, em bom estado de conservacéo e livres de contaminacao.

= Manter seus estoques de matéria-prima em nivel seguro, compativel com as
quantidades per capita estabelecidas na presente contratacdo e com a
periodicidade das entregas, responsabilizando-se pelo controle de qualidade,
observando prazos de validade e datas de vencimento, e comprometendo-se a ndo
utilizar alimento algum fora do prazo de validade indicado ou com alteracbes de
caracteristicas, ainda que dentro da validade.

= Programar o recebimento de géneros alimenticios em horarios administrativos que
nao coincidam com os horarios de distribuicdo das refeicbes e/ou saida de lixo até
o local apropriado, cedido pelo Contratante.
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» Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de
acordo com o critério estabelecido pela RDC n° 216, de 15/2004, e pela RDC n°® 52,
de 29/2014 (ANVISA).

= Estabelecer o controle de qualidade e quantidade de materiais descartaveis, de
produtos de limpeza e de industrializados, a fim de evitar a falta dos mesmos,
ocasionando transtorno ao servico.

= Armazenar convenientemente os géneros alimenticios, de forma a evitar a sua
deterioracdo e a perda parcial ou total de valor nutritivo, a mudanca das
caracteristicas organolépticas ou os riscos de contaminacéo de qualquer espécie;

= Estocar, em separado, 0s géneros e os produtos alimenticios dos demais materiais
de consumo.

» Garantir a alimentacao nas condi¢des higiénico-sanitarias adequadas.
3.3. Preparo e Distribuigao

= Observar os horérios estabelecidos para o fornecimento de refeicées, formulacdes
e complementos aos pacientes.

= Executar o preparo das refeicbes em todas as etapas, observando as técnicas
culinarias recomendadas, nos padrdes de higiene e seguranca, € no que couber a
RDC n° 216, de 15/2004, e a RDC n° 52, de 29/2014 (ANVISA).

» Manter os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo a temperatura
superior a 65°C (10°C para saladas e sobremesas) até o momento de serem
servidos.

= Manter em temperaturas recomendadas os alimentos em preparacao e/ou prontos
para distribuicdo em recipientes tampados ou cobertos com fita filme.

» Efetuar a higienizac&o dos alimentos, principalmente os vegetais crus em processo
de desinfeccdo, em solucao clorada, e conservar sob refrigeracdo até o momento
da distribuicao.

= Utilizar &gua potavel e filtrada para a diluicdo de sucos.

» Manter os alimentos em preparacao ou prontos, utensilios e equipamentos sempre
cobertos com tampas ou filmes plasticos transparentes.

» Entregar as porcdes de todas as refeicoes elaboradas ao Contratante para a
degustacdo com a devida antecedéncia, devendo realizar imediatamente alteracéo
ou substituicdo das preparagdes ou alimentos que se apresentarem improprios para
consumo pelo SND do Contratante.

» Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes, suspendendo o consumo e substituindo por
outros sempre que houver a suspeita de deterioracdo ou de contaminacdo dos
alimentos in natura ou preparados, providenciando, de imediato, o0
encaminhamento para analise microbiologica.

= Supervisionar a qualidade, a apresentacdo e as condi¢cdes de temperatura das
refeicdes fornecidas estabelecidas pelo Contratante.

= Observar a aceitacdo das preparagdes servidas. No caso de haver rejeicdo por
parte dos comensais, exclui-las dos cardapios futuros.
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= Desprezar, ap0s cada refei¢céo, as sobras de alimentos. Salienta-se que eventuais
reservas devem ser acondicionadas por no maximo 60 minutos, de acordo com a
RDC n° 216, de 15/2004, e a RDC n° 52, de 29/2014 (ANVISA).

= Comprovar o uso das quantidades de alimentos previstas na presente contratacao
através de documentos e/ou procedimentos de pesagem sempre que solicitados.

= Conservar as refeicdes em recipientes e equipamentos apropriados e de acordo
com a especificidade do alimento e/ou preparagéo, enquanto aguarda a distribuicao
final, de acordo com o estipulado pelo Contratante, obedecendo as disposicdes
legais da RDC n° 216, de 15/2004, e da RDC n° 52, de 29/2014 (ANVISA).

» Transportar as refeicbes dos pacientes de acordo com as normas sanitarias
vigentes estabelecidas na RDC n° 216, de 15/2004, e na RDC n° 52, de 29/2014
(ANVISA).

= Coletar amostras de todas as refeicdes preparadas, que deverdo ser devidamente
acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob
refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas para eventuais
analises laboratoriais, conforme a RDC n° 216, de 15/2004, e a RDC n° 52, de
29/2014 (ANVISA).

= Manter o registro das medicbes realizadas em todo o processo de
operacionalizacdo dos alimentos (controle de temperatura) em planilhas proprias e
de facil acesso ao Contratante.

= Encaminhar mensalmente, ou conforme solicitacdo do Contratante, amostras de
alimentos ou preparacdes servidas aos pacientes para analise microbiolégica, a fim
de monitorar os procedimentos higiénicos e a qualidade dos insumos. Essas
amostras deverdo ser coletadas na presenca de Nutricionistas ou Técnicos do
Contratante, responsabilizando-se a Contratada pelo custo dos exames realizados
e comprometendo-se a entregar os resultados assim que estiverem disponiveis.
Nos casos de suspeita de toxinfeccdes de origem alimentar, a Contratada devera
encaminhar as amostras imediatamente para analise microbiologica, de acordo
com a solicitacdo do Contratante.

» Realizar a andlise de Swab das méos e utensilios do profissional envolvido na
manipulacéo dos alimentos, a fim de monitorar o ambiente de produc&o no controle
de possiveis fontes de contaminagcdo. Essas amostras deverdo ser coletadas na
presenca de Nutricionistas ou Técnicos do Contratante, responsabilizando-se a
Contratada pelo custo dos exames realizados e comprometendo-se a entregar 0s
resultados assim que estiverem disponiveis.

» Realizar a analise de potabilidade da agua utilizada no preparo das refei¢cdes, a fim
de monitorar as possiveis fontes de contaminacdo. Essas amostras deveréo ser
coletadas na presenca de Nutricionistas ou Técnicos do Contratante,
responsabilizando-se a Contratada pelo custo dos exames realizados e
comprometendo-se a entregar o0s resultados assim que estiverem disponiveis.

» Controlar a saida do refeitério durante as refeicbes para acompanhantes,
impedindo a saida de bebidas, alimentos preparados ou n&o, e dos talheres
usados.

= Elaborar e implementar, dentro de 30 (trinta) dias ap0s o inicio da prestacao de
servicos, o Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboracdo de Alimentos e
Prestacdo de Servicos especificos da unidade, conforme a RDC n° 216, de
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15/2004, a RDC n° 52, de 29/2014 (ANVISA) e os Procedimentos Operacionais
Padrao, de comum acordo com o SND do Contratante.

* Revisar e atualizar o Receituario Padréo especifico da unidade para o preparo das
dietas, das formulagdes e enterais.

= Entregar uma copia dos Manuais Técnicos acima citados (Manual de Boas Préticas
e Manual de Dietas) ao SND do Contratante, dentro de no maximo 30 dias apés o
inicio da vigéncia do contrato, procedendo periodicamente a revisdo e a atualizacao
anual dos mesmos.

= Manter os manuais técnicos (Manual de Boas Praticas, Manual de Dietas e Manual
de Procedimentos) a disposicdo de eventuais consultas e disponibiliza-los ao
Contratante, quando solicitados.

4. TRANSPORTE DAS REFEICOES

» Transportar as refeicbes e reciclaveis (copos e colheres) devidamente
acondicionados e em condi¢cGes adequadas de higiene e conservacao.

*» Manter a quantidade de veiculos para transporte da alimentacdo em numero
suficiente e em condicdes adequadas.

= Cumprir os horarios de entrega das refei¢cdes estabelecidos pelo Contratante.

= Utilizar, para o transporte de alimentacédo, os veiculos com certificado de vistoria
emitido pelo Centro de Vigilancia Sanitéria, conforme a RDC n° 216, de 15/2004, e
a RDC n° 52, de 29/2014 (ANVISA), bem como os relativos a manutencao de
higiene e de conservagao.

= Executar a higienizagao diaria do veiculo, com a lavagem completa a cada 550 km
rodados, mantendo a conservacdo do veiculo utilizado para o transporte da
alimentacéo, conforme determinacdo da RDC n° 216, de 15/2004, e a RDC n° 52,
de 29/2014 (ANVISA).

» Realizar as manutencdes preventiva e corretiva nos veiculos utilizados para o
transporte de alimentos ou refei¢cdes, seguindo as seguintes medidas:

- Manter a regulagem dos veiculos automotores, preservando suas
caracteristicas originais para que sejam minimizados os niveis de emisséo de
poluentes, visando contribuir com o atendimento dos programas de qualidade
do ar e para a reducéo de emissdes de gases do efeito estufa;

- Implementar solu¢des tecnoldgicas que permitam melhorias do controle de
emisséo de gases do efeito estufa e poluentes na atmosfera,

- Manter os veiculos automotores de modo a coibir a deterioracdo e a
adulteracdo do sistema de escapamento que possam resultar em niveis de
emissao sonora superiores aos padrdes aceitaveis nos termos das legislacoes
vigentes e das recomendac¢fes dos manuais de proprietarios e servigos do
veiculo;

- Os veiculos deveréo, obrigatoriamente, estar equipados com catalisador ou
outro equipamento que o substitua para controle de emissdo de gases do
efeito estufa e poluentes na atmosfera;
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- Utilizar veiculos movidos a combustiveis que promovem menor impacto
ambiental, visando a reducéo efetiva de emissdes de gases do efeito estufa e
poluidores na atmosfera;

- Manter politica de boas préaticas ambientais na gestdo de suprimentos,
especialmente quanto a aquisicdo e descarte de pneus, bem como dos
residuos dos processos de manutencéo e limpeza dos veiculos; e

- Verificar periodicamente nos veiculos o0 sistema de vedagdo do
compartimento de transporte dos alimentos, o sistema de isolamento térmico
e a retirada de condensado.

4.1. Higienizagao

Atender ao que dispde a RDC n° 216, de 15/2004, e a RDC n° 52, de 29/2014
(ANVISA), no que diz respeito aos Parametros e Critérios para o Controle Higiénico-
sanitario em Estabelecimento de Alimentos.

Manter a absoluta higiene no recebimento, no armazenamento, na manipulagéo,
no preparo e na distribuicdo dos alimentos.

Recolher e proceder a higienizacao dos utensilios utilizados pelos comensais na
area destinada para esse fim.

Manter os utensilios, os equipamentos e os locais de preparacdo dos alimentos
rigorosamente higienizados, antes e ap0s sua utilizacdo, com uso de produtos
registrados no Ministério da Saude.

Proceder a higienizacéo e a desinfeccédo de pisos, ralos, paredes, janelas, incluindo
area externa (local de recebimento de géneros e de materiais) das dependéncias
vinculadas ao servico, observadas as normas sanitarias vigentes e de boas
praticas, fazendo uso de produtos de limpeza regularizados pela ANVISA, dando
preferéncia a produtos e insumos com formulas biodegradaveis, evitando o uso de
compostos acidos e substituindo detergentes com alto teor de espuma. E
aconselhavel também o uso de produtos concentrados, visto que utilizam
quantidade menor de dgua em sua producdo. Sempre que possivel, dar preferéncia
a produtos que dispensam o uso de agua.

» Proceder a higienizacdo dos refeitérios (mesas e bancos) das unidades do
Contratante, inclusive com o recolhimento de restos alimentares e de descartaveis,
se houver, acondicionando-os de forma adequada e encaminhando-os ao local
determinado pelo Contratante.

» Recolher, diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias, 0s residuos
alimentares das dependéncias utilizadas (refeitério, copas e lactéario),
acondicionando-os em sacos plasticos de cor apropriada e encaminhando-os até
local determinado pelo Contratante, observada a legislagdo ambiental ou a critério
da Comissdo de Controle de Infeccdo Hospitalar (CCIH)/Comisséo de
Gerenciamento de Residuos Solidos de Saude (CGRSS) da Unidade Hospitalar.

= Remover para os locais apropriados e/ou indicados pelo Contratante os residuos
ou sobras de mercadorias, materiais, alimentos e outros, devidamente embalados,
de acordo com as normas sanitarias vigentes, ndo sendo permitida a liberacéo de
lavagem, conforme o que determina a Vigilancia Sanitaria.
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» Realizar, por meio de empresa devidamente habilitada nos termos da RDC n° 216,
de 15/2004, e da RDC n° 52, de 29/2014 (ANVISA), controle integrado de pragas
na periodicidade recomendada pelos 6rgédos reguladores da matéria pertinente.

= Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizacdo e outros materiais
de consumo necessarios, observando o registro nos 6rgdos competentes e de
qualidade comprovada.

» Recolher e armazenar lixo, descartaveis etc. e sobras de alimentos em sacos
plasticos de cor apropriada nos varios setores do refeitorio, copas, lactario e
Unidades de Internacdo até o local do expurgo, ou a critério da Comissao de
Controle de Infeccéo Hospitalar (CCIH) da Unidade Hospitalar.

= Manter em perfeitas condigdes de uso e higiene as instalagdes, 0s equipamentos,
moveis e utensilios utilizados na execucdo dos servicos desta contratacdo de
alimentagao hospitalar.

= Supervisionar diariamente a higiene pessoal e a limpeza dos uniformes de seus
profissionais.

» Realizar a higienizacdo dos alimentos, principalmente vegetais crus e frutas, pelo
processo de desinfeccdo de solucao clorada, de acordo com as normas vigentes.

5. SEGURANCA, MEDICINA E MEIO AMBIENTE DO TRABALHO

» Submeter-se as normas de seguranca recomendadas pelo Contratante e pela
legislacdo especifica, quando do acesso as suas dependéncias.

» Obedecer, na execu¢do e no desenvolvimento do seu trabalho, as determinacdes
da Lei Federal n® 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria
n° 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, e suas alteracgdes,
além de normas e procedimentos internos do Contratante relativos a engenharia de
seguranca, medicina e meio ambiente do trabalho, que sejam aplicaveis a
execucao especifica da atividade.

= Apresentar cOpia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO) e de Prevencao dos Riscos Ambientais (PPRA), contendo,
no minimo, os itens constantes das Normas Regulamentadoras n® 07 e n° 09,
respectivamente, da Portaria n°® 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do
Trabalho, conforme determina a Lei Federal n°® 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

» [nstalar e manter os Servicos Especializados em Engenharia de Seguranca e em
Medicina do Trabalho (SEESMT) e Comisséao Interna de Prevencéo de Acidentes
(CIPA), considerando o numero total de trabalhadores nos servi¢os, para o fiel
cumprimento da legislacdo em vigor.

6. SITUACOES DE EMERGENCIA

= Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de
contingéncia para situacbes emergenciais tais como: falta de agua, energia
elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros, assegurando a
continuidade dos servigcos estabelecidos no presente documento.

» Responsabilizar-se pelo abastecimento de agua potavel necessaria ao preparo das
refeicdes e higienizagdo em geral, em caso de falta da mesma na rede publica de
abastecimento, sem qualquer 6nus para o Contratante.
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7. RESPONSABILIDADE CIVIL

= A Contratada reconhece que € a Unica e exclusiva responsavel civil e criminal por
danos ou prejuizos que vier a causar ao Contratante, propriedade ou pessoa de
terceiros, em decorréncia da execucao do objeto, ou danos advindos de qualquer
comportamento de seus profissionais em servico, correndo as expensas da
Contratada, sem quaisquer O0nus para o Contratante, ressarcimento ou
indenizagdes que tais danos ou prejuizos possam causatr.

» Responsabilizar-se unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa
qualidade dos alimentos, refeices e lanches servidos, respondendo perante a
administracdo do Contratante ou 6rgdo do poder publico, por ocorréncia de
qualquer alimento, condimento e/ou ingredientes contaminados, deteriorados ou de
qualquer forma inadequados para os fins previstos na presente contratacao.

B) OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

O Contratante se responsabiliza por:

» Indicar formalmente o gestor e/ou o fiscal para o acompanhamento da
execucado contratual.

» Fornecer produtos lacteos e produtos enterais, suplementos e mddulos
nutricionais para que a Contratada proceda a manipulacéo e/ou distribuicao.

» Analisar e aprovar os cardapios de dietas gerais, especiais e de alimentacéo
infantil elaborados pela Contratada, assim como as eventuais alteracfes que
se facam necessarias, a qualquer tempo.

= Conferir e aprovar a medi¢cdo somente das refeicfes efetivamente fornecidas e
aceitas.

= Encaminhar, para liberacdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacao
de servigos.

= Entregar a Contratada, quando do inicio da prestacéo do servico, relagdo onde
conste: descricdo e estado de conservacdo da area e relagcdo de
equipamentos/utensilios existentes na cozinha e despensas (se existirem na
unidade), registrando também as condi¢cdes dos mesmos.

= Disponibilizar para a Contratada todas as normas e/ou rotinas de seguranca
vigentes na unidade.

= Comunicar por escrito a Contratada qualquer falha ou deficiéncia do servico,
exigindo a imediata correcéo.

1. FISCALIZACAO DA EXECUCAO DOS SERVICOS

Ao Contratante, por intermédio do gestor e/ou fiscal, € assegurada a fiscaliza¢do dos
servigcos contratados, de forma a acompanhar a execugao contratual, assegurando o
cumprimento da execuc¢ao do escopo contratado, cabendo, entre outros:

= Verificar o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades de
refeicbes e descartaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio
estabelecido, registrando eventuais ocorréncias.
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» Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refeicbes fornecidas aos
pacientes e acompanhantes, mantendo o registro por tipo de refeicédo servida.

» Realizar a fiscalizacdo das atividades desenvolvidas pela Contratada,
efetivando avaliagbes periddicas.

» Fiscalizar a qualidade in natura dos géneros adquiridos, estocados ou
empregados nas preparac¢des, englobando também processos de preparacoes,
gue a juizo da fiscalizagcéo, poderao ser interrompidos, refeitos ou ndo aceitos,
guando constatado que o produto final ndo é proprio para consumo.

= A fiscalizacdo do Contratante terd, a qualquer tempo, acesso a todas as
dependéncias dos servi¢cos da Contratada, podendo:

- Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicao
imediata de géneros e/ou alimentos que apresentem condi¢des improprias
ao consumo;

- Verificar as condicdes de higiene e de conservacdo de dependéncias,
equipamentos, utensilios e veiculos utilizados para o transporte dos
géneros.

A fiscalizagdo dos servigos pelo Contratante n&o exclui nem diminui a completa
responsabilidade da Contratada por qualquer inobservancia ou omisséo a legislacao
vigente e as clausulas contratuais.
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pronta por meio de fornecimento continuo destinado a Pacientes (Adultos e Infantis),

Contratacdo de empresa especializada no for

Acompanhantes legalmente instituidos, servidores e demais comensais, visando o fornecimento de dietas de rotina ou especiais, englobando todas as etapas para a operacionalizacdo
e o desenvolvimento do processo de produgdo, administragdo e apoio a nutri¢do clinica e ambulatorial, de modo a assegurar uma alimentagao balanceada e em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas, conforme os pardmetros estabelecidos neste termo de referéncia, além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes, em prol de atender as necessidades do

Hospital de Retaguarda de Ronddnia, pelo periodo de 12 (doze) meses.

ITEM TIPO DE REFEICAO | UNIDADE | QUANT. DIARIAl QUANT. MENSAL QUANT. ANUAL VALOR UNITARIO VALOR MENSAL VALOR ANUAL
1. DIETA GERAL ADULTA
1.1 Desjejum Unid. 48 1.440 17.280
1.2 Colagdo Unid. 48 1.440 17.280
1.3 Almogo Unid. 48 1.440 17.280
1.4 Lanche Unid. 48 1.440 17.280
1.5 Jantar Unid. 48 1.440 17.280
1.6 Ceia Unid. 48 1.440 17.280
Subtotal
2. DIETA BRANDA ADULTA
2.1 Desjejum Unid. 4 120 1.440
2.2 Colagdo Unid. 4 120 1.440
2.3 Almogo Unid. 4 120 1.440
2.4 Lanche Unid. 4 120 1.440
2.5 Jantar Unid. 4 120 1.440
2.6 Ceia Unid. 4 120 1.440
Subtotal
3. DIETA PASTOSA ADULTA
3.1 Desjejum Unid. 5 150 1.800
3.2 Colagdo Unid. 5 150 1.800
3.3 Almogo Unid. 5 150 1.800
3.4 Lanche Unid. 5 150 1.800
3.5 Jantar Unid. 5 150 1.800
3.6 Ceia Unid. 5 150 1.800
Subtotal
4. DIETA LEVE ADULTA
4.1 Desjejum Unid. 5 150 1.800
4.2 Colagdo Unid. 5 150 1.800
4.3 Almogo Unid. 5 150 1.800
4.4 Lanche Unid. 5 150 1.800
4.5 Jantar Unid. 5 150 1.800
4.6 Ceia Unid. 5 150 1.800
Subtotal
5. DIETA SEMILIQUIDA
5.1 Desjejum Unid. 2 60 720
5.2 Colagdo Unid. 2 60 720
5.3 Almogo Unid. 2 60 720
5.4 Lanche Unid. 2 60 720
5.5 Jantar Unid. 2 60 720
5.6 Ceia Unid. 2 60 720
Subtotal
6. DIETA LIQUIDA ADULTA
6.1 Desjejum Unid. 1 30 360
6.2 Colagdo Unid. 1 30 360
6.3 Almogo Unid. 1 30 360
6.4 Lanche Unid. 1 30 360
6.5 Jantar Unid. 1 30 360
6.6 Ceia Unid. 1 30 360
Subtotal
7. DIETA LIQUIDA RESTRITA/LIQUIDA POBRE EM RESIDUOS
7.1 Desjejum Unid. 1 30 360
7.2 Colagdo Unid. 1 30 360
7.3 Almogo Unid. 1 30 360
7.4 Lanche Unid. 1 30 360
7.5 Jantar Unid. 1 30 360
7.6 Ceia Unid. 1 30 360
Subtotal
8. DIETA LIQUIDA RESTRITA/LIQUIDA DE PROVA
8.1 Desjejum Unid. 1 30 360
8.2 Colagdo Unid. 1 30 360
8.3 Almogo Unid. 1 30 360
8.4 Lanche Unid. 1 30 360
8.5 Jantar Unid. 1 30 360
8.6 Ceia Unid. 1 30 360
Subtotal
9. DIETA CONSTIPANTE
9.1 Desjejum Unid. 3 90 1.080
9.2 Colagdo Unid. 3 90 1.080
9.3 Almogo Unid. 3 90 1.080
9.4 Lanche Unid. 3 90 1.080
9.5 Jantar Unid. 3 90 1.080
9.6 Ceia Unid. 3 90 1.080
Subtotal
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10. DIETA PARA DIABETICOS ADULTA
10.1 Desjejum Unid. 5 150 1.800
10.2 Colagdo Unid. 5 150 1.800
10.3 Almogo Unid. 5 150 1.800
10.4 Lanche Unid. 5 150 1.800
10.5 Jantar Unid. 5 150 1.800
10.6 Ceia Unid. 5 150 1.800
Subtotal
11. DIETA HIPERCALORICA ADULTA
11.1 Desjejum Unid. 5 150 1.800
11.2 Colagdo Unid. 5 150 1.800
11.3 Almogo Unid. 5 150 1.800
11.4 Lanche Unid. 5 150 1.800
11.5 Jantar Unid. 5 150 1.800
11.6 Ceia Unid. 5 150 1.800
Subtotal
12. DIETA HIPERPROTEICA
12.1 Desjejum Unid. 5 150 1.800
12.2 Colagdo Unid. 5 150 1.800
12.3 Almogo Unid. 5 150 1.800
12.4 Lanche Unid. 5 150 1.800
12.5 Jantar Unid. 5 150 1.800
12.6 Ceia Unid. 5 150 1.800
Subtotal
13. DIETA HIPERCALORICA E HIPERPROTEICA ADULTA
13.1 Desjejum Unid. 3 90 1.080
13.2 Colagdo Unid. 3 90 1.080
13.3 Almogo Unid. 3 90 1.080
13.4 Lanche Unid. 3 90 1.080
13.5 Jantar Unid. 3 90 1.080
13.6 Ceia Unid. 3 90 1.080
Subtotal
14. DIETA HIPOCALORICA
14.1 Desjejum Unid. 1 30 360
14.2 Colagdo Unid. 1 30 360
14.3 Almogo Unid. 1 30 360
14.4 Lanche Unid. 1 30 360
14.5 Jantar Unid. 1 30 360
14.6 Ceia Unid. 1 30 360
Subtotal
15. DIETA HIPOPROTEICA
15.1 Desjejum Unid. 1 30 360
15.2 Colagdo Unid. 1 30 360
15.3 Almogo Unid. 1 30 360
15.4 Lanche Unid. 1 30 360
15.5 Jantar Unid. 1 30 360
15.6 Ceia Unid. 1 30 360
Subtotal
16. DIETA HIPOLIPIDICA/HIPOCOLESTEROLEMICA
16.1 Desjejum Unid. 2 60 720
16.2 Colagdo Unid. 2 60 720
16.3 Almogo Unid. 2 60 720
16.4 Lanche Unid. 2 60 720
16.5 Jantar Unid. 2 60 720
16.6 Ceia Unid. 2 60 720
Subtotal
17. DIETA HIPOSSODICA ADULTA
17.1 Desjejum Unid. 13 390 4.680
17.2 Colagdo Unid. 13 390 4.680
17.3 Almogo Unid. 13 390 4.680
17.4 Lanche Unid. 13 390 4.680
17.5 Jantar Unid. 13 390 4.680
17.6 Ceia Unid. 13 390 4.680
Subtotal
18. DIETA DRC/DRD
18.1 Desjejum Unid. 2 60 720
18.2 Colagdo Unid. 2 60 720
18.3 Almogo Unid. 2 60 720
18.4 Lanche Unid. 2 60 720
18.5 Jantar Unid. 2 60 720
18.6 Ceia Unid. 2 60 720
Subtotal
19. DIETA RICA EM FIBRA OU LAXATIVA ADULTA
19.1 Desjejum Unid. 6 180 2.160
19.2 Colagdo Unid. 6 180 2.160
19.3 Almogo Unid. 6 180 2.160
19.4 Lanche Unid. 6 180 2.160
19.5 Jantar Unid. 6 180 2.160
19.6 Ceia Unid. 6 180 2.160
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Subtotall
20. DIETA SEM IRRITANTES GASTRICOS/ULCERA
20.1 Desjejum Unid. 2 60 720
20.2 Colagdo Unid. 2 60 720
20.3 Almogo Unid. 2 60 720
20.4 Lanche Unid. 2 60 720
20.5 Jantar Unid. 2 60 720
20.6 Ceia Unid. 2 60 720
Subtotal
21. DIETA SEM GLUTEN
21.1 Desjejum Unid. 1 30 360
21.2 Colagdo Unid. 1 30 360
21.3 Almogo Unid. 1 30 360
21.4 Lanche Unid. 1 30 360
21.5 Jantar Unid. 1 30 360
21.6 Ceia Unid. 1 30 360
Subtotal
22. DIETA SEM LACTOSE
22.1 Desjejum Unid. 2 60 720
22.2 Colagdo Unid. 2 60 720
22.3 Almogo Unid. 2 60 720
22.4 Lanche Unid. 2 60 720
22.5 Jantar Unid. 2 60 720
22.6 Ceia Unid. 2 60 720
Subtotal
23. DIETA CARDAPIO INDIVIDUALIZADO
23.1 Desjejum Unid. 1 30 360
23.2 Colagdo Unid. 1 30 360
23.3 Almogo Unid. 1 30 360
23.4 Lanche Unid. 1 30 360
23.5 Jantar Unid. 1 30 360
23.6 Ceia Unid. 1 30 360
Subtotal
24. DIETA HEPATOPATA
24.1 Desjejum Unid. 1 30 360
24.2 Colagdo Unid. 1 30 360
24.3 Almogo Unid. 1 30 360
24.4 Lanche Unid. 1 30 360
24.5 Jantar Unid. 1 30 360
24.6 Ceia Unid. 1 30 360
Subtotal
25. ALIMENTACAO PARA SERVIDORES
25.1 Desjejum Unid. 120 3.600 43.200
25.2 Almogo Unid. 119 3.570 42.840
25.3 Lanche Unid. 25 750 9.000
25.4 Jantar Unid. 60 1.800 21.600
25.5 Ceia Unid. 15 450 5.400
Subtotal
26. ALIMENTACAO PARA ACOMPANHANTES
26.1 Desjejum Unid. 60 1.800 21.600
26.2 Almogo Unid. 60 1.800 21.600
26.3 Jantar Unid. 60 1.800 21.600
Subtotal
27. ALIMENTACAO PARA SERVIDORES
27.1 I Café Puro/Cha Litro 33 990 I 11.880
Subtotal

VALOR TOTAL ANUAL (RS):

3/176



Dieta Geral/Branda/Pastosa/Hipossddica e Acompanhantes

RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOGCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Dieta leve e hipocaldrica
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00




RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOGCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS R$ 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS R$ 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA R$ 0,00 MAO DE OBRA R$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL R$ 0,00 TOTAL R$ 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% R$ 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS R$ 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS R$ 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL R$ 0,00 TOTAL R$ 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Dieta liquida e semiliquida
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLACAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS R$ 0,00 DEMAIS CUSTOS R$ 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% R$ 0,00 BDI DE 29,56% R$ 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOGCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS R$ 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA R$ 0,00
DEMAIS CUSTOS R$ 0,00 DEMAIS CUSTOS R$ 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL R$ 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% R$ 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00




RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS R$ 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS R$ 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA R$ 0,00 MAO DE OBRA R$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL R$ 0,00 TOTAL R$ 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% R$ 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Dieta liquida restrita, liquida sem residuos e liquida de prova
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS R$ 0,00 DEMAIS CUSTOS R$ 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% R$ 0,00 BDI DE 29,56% R$ 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS R$ 0,00 DEMAIS CUSTOS R$ 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% R$ 0,00 BDI DE 29,56% R$ 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS R$ 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA R$ 0,00 MAO DE OBRA R$ 0,00
DEMAIS CUSTOS R$ 0,00 DEMAIS CUSTOS R$ 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL R$ 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% R$ 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00




Dieta hiperproteica e hipercalérica

RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL R$ 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Dieta Hipercalodrica
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00




[TOTAL + BDI 29,56 | R$0,00 | [TOTAL+BDI29,56 | R$0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS$ 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS$ 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Dieta Diabético
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS$ 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00




TOTAL + BDI 29,56 | R$0,00 | [TOTAL+BDI29,56 | R$0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR R$ 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Bebida (Litro)
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
Leite Café
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR R$ 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS R$ 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
Cha Suco
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00

Lanche Especifico

RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
Lanche Especifico

MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES

MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00




BDI DE 29,56%

RS 0,00

TOTAL + BDI 29,56

R$ 0,00

Dieta geral, Branda, Pastosa e Hipossddica (01 A 16 ANOS)

RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS #REF! DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS #REF!
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS #REF! DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS #REF!
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS H#REF! DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS H#REF!
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Dieta leve e hipocaldrica (01 A 16 ANOS)
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00




TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS$ 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Dieta liquida e semiliquida (01 A 16 ANOS)
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOGCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00




TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Dieta hiperproteica e hipercaldrica (01 A 16 ANOS)
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOGCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00




TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Dieta diabético (01 A 16 ANOS)
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
DESJEJUM COLAGAO
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% R$ 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
ALMOGCO LANCHE
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
JANTAR CEIA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Dieta Geral (0 A 01 ANO)
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
suco CHA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00




DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
PAPA SOPA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS$ 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% RS 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
Diabético Infantil (0 A 01 ANO)
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
suco CHA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS R$ 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% R$ 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00
RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT. RESUMO POR REFEICAO VLR UNIT.
PAPA SOPA
MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA ALIMENTAR RS 0,00
MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00 MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR RS 0,00
DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00 DESCARTAVEIS PARA PREPARO DAS RS 0,00
REFEICOES REFEICOES
MAO DE OBRA RS 0,00 MAO DE OBRA RS 0,00
DEMAIS CUSTOS RS 0,00 DEMAIS CUSTOS RS 0,00
TOTAL RS 0,00 TOTAL RS 0,00
BDI DE 29,56% R$ 0,00 BDI DE 29,56% RS 0,00
TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00 TOTAL + BDI 29,56 RS 0,00




Quantidade Total per Capita do Consumo per Capita
Frequéncia de de Alimento Bruto In Mensal do Alimento
Utilizacéo Refeicbes/ Natura Bruto In

Custo Unitario Custo mensal
(R$/més)

Género/Produto

Alimenticio o
més Natura

Quant. Quant. Un Quant. Un R$

Sobremesas - frutas

Abacaxi kg 5,00 é 5,00 168,00 g 840,00 g R$ kg R$
Banana-prata kg 4,00 més 4,00 120,00 g 480,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 1,00 més 1,00 120,00 g 120,00 g R$ kg R$
Maga nacional kg 8,00 més 8,00 115,00 g 920,00 g R$ kg R$
Maméo kg 10,00 més 10,00 244,00 g 2440,00 g R$ kg R$
Melancia kg 5,00 més 5,00 325,00 g 1625,00 g R$ kg R$
Meléo amarelo kg 7,00 més 7,00 250,00 g 1750,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/ICOFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Abacaxi kg 5,00 més 5,00 168,00 g 840,00 g R$ kg R$
Banana-prata kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 4,00 més 4,00 120,00 g 480,00 g R$ kg R$
Magca nacional kg 10,00 més 10,00 115,00 g 1150,00 g R$ kg R$
Maméo kg 10,00 més 10,00 244,00 g 2440,00 g R$ kg R$
Melancia kg 5,00 més 5,00 325,00 g 1625,00 g R$ kg R$
Meléo amarelo kg 7,00 més 7,00 250,00 g 1750,00 g R$ kg R$
Pera kg 6,00 més 6,00 200,00 g 1200,00 g R$ kg R$
Uva Nidgara kg 1,00 més 1,00 242,00 g 242,00 g R$ kg R$
Goiaba kg 2,00 més 2,00 80,00 g 160,00 g R$ kg R$
Ameixa kg 1,00 més 1,00 100,00 g 100,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diério R$

Crédito PIS/COFINS R$




Mingau padréo

Total diario por refei¢do

Acucar refinado kg 1,00 dia 30,44 10,00 g 304,40 g R$
Leite integral UHT I 1,00 dia 30,44 200,00 |ml 6088,00 ml R$ | R$
— longa vida
Amido de milho kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Aveia kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Amido de milho com R$ R$
farinha de
arroz adicionada de kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g kg
vitamina e ferro
Mucilon de arroz kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Mucilon de milho kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Farinha lactea kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Arrozina kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeigédo R$
Mingau padrao — dieta diabético
Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g un
Leite desnatado I 1,00 dia 30,44 200,00 |ml 6088,00 ml |
Aveia em flocos kg 20,00 més 20,00 10,00 g 200,00 g kg
finos
Arrozina kg 11,00 més 11,00 10,00 g 110,00 g kg

Subtotal mensal

Quantidade de refeicdes/més

Subtotal diario

Crédito PIS/COFINS

Vitamina padrao

Leite integral UHT
—longa vida

1,00

dia

30,44

150,00

4566,00

ml

Total diario por refeigdo

R$ |

R$




Acucar refinado, R$ R$
embalagem un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 un un
individual — saché
Banana-prata kg 1,00 dia 30,44 50,00 g 1522,00 g R$ kg R$
Maméo kg 1,00 dia 30,44 50,00 g 1522,00 g R$ kg R$
Maga nacional kg 1,00 dia 30,44 50,00 g 1522,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeigédo R$
Vitamina padrao — dieta diabético
Leite desnatado I 1,00 dia 30,44 150,00 |ml 4566,00 ml R$ | R$
Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g R$ un R$
Banana-prata kg 1,00 dia 30,44 50,00 g 1522,00 g R$ kg R$
Maméao kg 1,00 dia 30,44 50,00 g 1522,00 g R$ kg R$
Magca nacional kg 1,00 dia 30,44 50,00 g 1522,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Chéa de ervas padréo

Acucar refinado, R$ R$
embalagem un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 un un
individual — saché
Erva-doce kg 6,00 més 6,00 2,60 g 15,60 g R$ kg R$
Camomila kg 6,00 més 6,00 2,60 g 15,60 g R$ kg R$
Cha de erva- kg 6,00 més 6,00 2,60 g 15,60 g R$ kg R$
cidreira
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$




Cha de ervas padrao — dieta diabético

OpcoOes processadas padrao

Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g R$ un R$

Erva-doce kg 6,00 més 6,00 2,60 15,60 g R$ kg R$

Camomila kg 6,00 més 6,00 2,60 15,60 g R$ kg R$

Chéa de erva- kg 6,00 més 6,00 2,60 15,60 g R$ kg R$
cidreira

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/ICOFINS R$

Total diario por refeigédo R$

Achocolatado em R$ R$
embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
individual
logurte de frutas R$ R$
embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
individual (250 ml)
logurte natural un 2,00 més 2,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
200 ml
Agua de coco UHT un 2,00 més 2,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
200 ml
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeigédo R$
Opcgoes processadas padrao — dieta diabético
Achocolatado diet R$ R$
em embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
individual
Bebida a base de un 2,00 més 2,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
soja diet
logurte de frutas R$ R$
embalagem un 13,00 més 13,00 1,00 |un 1,00 |un un
individual diet
(250 ml)

Subtotal mensal




Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almocgo e jantar — leguminosas
Feijéo preto ou un 15,00 més 15,00 52,00 780,00 R$ kg R$
mulatinho
Feijao carioca un 10,00 més 10,00 52,00 520,00 R$ kg R$
Feijéo branco un 5,00 més 5,00 52,00 260,00 R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almoco e jantar — legumes (in natura)
Abdbora madura kg 7,00 més 7,00 130,00 g 910,00 g R$ kg R$
processada
Acelga processada kg 5,00 més 5,00 120,00 g 600,00 g R$ kg R$
Batata comum lisa kg 14,00 més 14,00 150,00 g 2100,00 g R$ kg R$
Mandioca kg 1,00 més 1,00 120,00 g 120,00 g R$ kg R$
Repolho kg 13,00 més 13,00 120,00 g 1560,00 g R$ kg R$
Vagem kg 3,00 més 3,00 100,00 g 300,00 g R$ kg R$
Repolho roxo kg 3,00 més 3,00 100,00 g 300,00 g R$ kg R$
Milho-verde kg 2,00 més 2,00 100,00 g 200,00 g R$ kg R$
Batata-doce kg 2,00 més 2,00 100,00 g 200,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Almoco e jantar — legumes (in natura) — dieta hipercalérica
Abobora madura kg 10,00 més 10,00 130,00 g 1300,00 g R$ kg R$
processada
Acelga kg 10,00 més 10,00 120,00 g 1200,00 g R$ kg R$




Repolho kg 4,00 més 4,00 120,00 g 480,00 g R$ kg R$
Vagem kg 20,00 més 20,00 100,00 g 2000,00 g R$ kg R$
Milho-verde kg 3,00 més 3,00 120,00 360,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Almocgo e jantar — legumes (in natura) — dieta diabético
Abdbora madura kg 8,00 més 8,00 130,00 g 1040,00 g R$ kg R$

processada

Acelga kg 10,00 més 16,00 120,00 g 1920,00 g R$ kg R$
Milho-verde kg 5,00 més 5,00 41,00 g 205,00 g R$ kg R$
Repolho kg 8,00 més 8,00 100,00 g 800,00 g R$ kg R$
Vagem kg 10,00 més 10,00 100,00 g 1000,00 g R$ kg R$
Repolho roxo kg 4,00 més 4,00 100,00 g 400,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeigédo R$

Sopa padrao

Abdbora kg 3,00 semana 13,05 30,00 g 391,50 g R$ kg R$
Batata kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g R$ kg R$
Beterraba kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Cenoura kg 3,00 semana 13,05 30,00 g 391,50 g R$ kg R$
Chuchu kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Couve kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g R$ kg R$
Feijao preto kg 2,00 semana 8,70 10,00 g 87,00 g R$ kg R$
Macarréo sopa kg 2,00 semana 8,70 10,00 g 87,00 g R$ kg R$
Mandioca kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g R$ kg R$
Mandioquinha kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Oleo de soja | 1,00 semana 4,35 2,50 ml 10,88 |[ml R$ | R$
refinado




Ovo dz 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ dz R$

Repolho kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g R$ kg R$

Vagem kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$

Carne musculo kg 3,00 semana 13,05 25,00 g 326,25 g R$ kg R$

Frango peito kg 2,00 semana 8,70 40,00 g 348,00 g R$ kg R$

Alho nacional kg 1,00 dia 30,44 6,00 g 182,64 g R$ kg R$

Cebola kg 1,00 dia 30,44 26,00 g 791,44 g R$ kg R$

Cebolinha kg 1,00 dia 30,44 15,00 g 456,60 g R$ kg R$

Sal kg 1,00 dia 30,44 0,30 g 9,13 g R$ kg R$

Salsa kg 1,00 dia 30,44 1,00 g 30,44 g R$ kg R$

Tomate kg 1,00 dia 30,44 1,00 g 30,44 g R$ kg R$

Maxixe kg 3,00 semana 13,05 25,00 g 326,25 g R$ kg R$

Batata-doce kg 4,00 semana 17,40 30,00 g 522,00 g R$ kg R$

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/ICOFINS R$

Total diario por refeigéo R$

Acelga kg 8,00 més 8,00 120,00 g 960,00 g R$ kg R$

Agrido kg 12,00 més 12,00 80,00 g 960,00 g R$ kg R$

Alface crespallisa kg 12,00 més 12,00 80,00 g 960,00 g R$ kg R$
processado

Repolho kg 4,00 més 4,00 120,00 g 480,00 g R$ kg R$

Rucula kg 4,00 més 4,00 97,00 g 388,00 g R$ kg R$

Repolho roxo kg 2,00 més 2,00 100,00 g 200,00 g R$ kg R$

Milho-verde kg 4,00 més 4,00 120,00 g 480,00 g R$ kg R$

Maxixe kg 6,00 més 6,00 100,00 g 600,00 | g R$ kg R$

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$




Suco de fruta padréo

Abacaxi kg 1,00 més 1,00 50,00 g 50,00 g R$ kg R$
Goiaba kg 2,00 més 2,00 50,00 g 100,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 3,00 més 3,00 150,00 g 450,00 g R$ kg R$
Limao kg 2,00 més 2,00 5,00 g 10,00 g R$ kg R$
Acucar refinado, R$ R$
embalagem un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 |un un
individual — saché
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeigédo R$
Suco de fruta padrao — dieta diabético
Abacaxi kg 2,00 més 2,00 50,00 g 100,00 g R$ kg R$
Goiaba kg 2,00 més 2,00 50,00 g 100,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 3,00 semana 13,05 120,00 g 1566,00 g R$ kg R$
Maméo kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeigédo R$
Sobremesa padrao
Leite integral UHT | 15,00 més 15,00 51,00 ml 765,00 ml R$ | R$
— longa vida
Mistura para kg 2,00 més 2,00 5,10 10,20 R$ kg R$
P6 para preparo de kg 3,00 més 3,00 21,00 63,00 R$ kg R$
pudim
Mistura em pé para kg 6,00 més 6,00 21,00 126,00 R$ kg R$
Docé de leite em kg 2,00 més 2,00 51,00 102,00 R$ kg R$
Doce em pasta kg 1,00 més 1,00 51,00 51,00 R$ kg R$
. Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$




Sobremesa padrao — dieta diabético

Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Sobremesa padrao — dieta leve
Leite integral UHT | 15,00 més 15,00 51,00 ml 765,00 ml R$ | R$
—longa vida
Mistura para kg 3,00 més 3,00 5,10 g 15,30 g R$ kg R$
preparo sagu
P6 para preparo de kg 5,00 més 5,00 21,00 g 105,00 g R$ kg R$
pudim
Mistura em pé para kg 8,00 més 8,00 21,00 g 168,00 g R$ kg R$
gelatina
Doce de leite em kg 2,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ kg R$
pasta
Doce em pasta kg 1,00 més 1,00 51,00 g 51,00 g R$ kg R$
goiabada
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Adocante saché un 2,00 més 2,00 1,00 [un 2,00 un R$ un R$
Leite desnatado I 15,00 més 15,00 60,00 |ml 900,00 ml R$ I R$
Pé para preparo de kg 13,00 més 13,00 5,10 g 66,30 g R$ kg R$
pudim diet

Mistura em p6 para kg 15,00 més 15,00 3,00 45,00 R$ kg R$
Sagu sem sabor kg 2,00 més 4,00 8,30 33,20 R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

Puré padréo
Batata comum lisa kg 12,00 més 12,00 150,00 1800,00 R$ kg R$
Cenoura kg 9,00 més 9,00 150,00 1350,00 R$ kg R$




Gelatina padréo

Margarina kg 1,00 dia 30,44 5,00 g 152,20 g R$ kg R$

Leite integral UHT I 1,00 dia 30,44 100,00 |ml 3044,00 ml R$ I R$
— longa vida

Sal kg 1,00 dia 30,44 5,00 152,20 R$ kg R$

Batata-doce kg 10,00 més 10,00 150,00 1500,00 R$ kg R$

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diério R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Mistura em p6 para kg 1,00 dia 30,44 21,00 g 639,24 g R$ kg R$
gelatina

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/ICOFINS R$

Total diario por refeigédo R$

9 g

P&o bisnaga kg 2,00 més 2,00 51,00 102,00 R$ kg R$
P&o bisnaga integral kg 2,00 més 2,00 51,00 102,00 R$ kg R$
P&o de forma kg 2,00 més 2,00 51,00 102,00 R$ kg R$
Pé&o de forma kg 2,00 més 2,00 51,00 102,00 R$ kg R$
integral

P&o careca sal tipo kg 2,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ kg R$
hot dog

P&o doce recheado kg 2,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ kg R$
Pao francés kg 4,00 més 4,00 51,00 204,00 R$ kg R$
P&o francés integral kg 2,00 més 2,00 51,00 102,00 R$ kg R$
P&o careca doce kg 4,00 més 4,00 51,00 g 204,00 g R$ kg R$
massa fina

P&o de centeio kg 2,00 més 2,00 51,00 102,00 R$ kg R$
P&o de coco kg 2,00 més 2,00 51,00 102,00 R$ kg R$
P&o de milho kg 2,00 més 2,00 51,00 102,00 R$ kg R$




P&o de queijo kg 2,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g | R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Refresco padréo (polpa de frutas)
Polpa de acerola kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g R$ kg R$
Polpa de cacau kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g R$ kg R$
Polpa de caja kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g R$ kg R$
Polpa de caju kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g R$ kg R$
Polpa de cupuagu kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g R$ kg R$
Polpa de graviola kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g R$ kg R$
Polpa de maracuja kg 2,00 més 2,00 20,00 g 40,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Biscoitos padrao

Biscoito kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
Biscoito com fibras kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
Biscoito de agua kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
Biscoito de aveia kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
Biscoito de leite kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
Biscoito de polvilho kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
Biscoito light kg 2,00 més 2,00 40,00 | g 80,00 g R$ kg R$
Biscoito light sem kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
gluten

Biscoito sem gluten kg 2,00 més 2,00 40,00 80,00 R$ kg R$
Bolacha recheada kg 2,00 més 2,00 40,00 80,00 R$ kg R$
sem glaten

Biscoito doce de kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
maisena




Biscoito doce ou kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
Biscoito doce kg 2,00 més 1,00 40,00 40,00 R$ kg R$
recheado
Biscoito doce kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
Biscoito doce wafer kg 1,00 més 1,00 40,00 g 40,00 g R$ kg R$
Biscoito salgado kg 2,00 més 2,00 40,00 g 80,00 g R$ kg R$
Torrada com fibras kg 1,00 més 1,00 40,00 g 40,00 g R$ kg R$
Torrada sem glaten kg 1,00 més 1,00 40,00 g 40,00 g R$ kg R$
Biscoito doce wafer un 2,00 més 2,00 2,00 |un 4,00 un R$ un R$
saché
Biscoito salgado un 2,00 més 2,00 2,00 |un 4,00 un R$ un R$
saché
Biscoito salgado un 2,00 més 2,00 2,00 |un 4,00 un R$ un R$
integral saché
Torrada com fibras un 2,00 més 2,00 2,00 |un 4,00 un R$ un R$
Biscoito de leite un 2,00 més 2,00 2,00 |un 4,00 un R$ un R$
saché
Biscoito doce de un 2,00 més 2,00 2,00 |un 4,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeicdo R$




Género/Produto
Alimenticio

Desjejum

Frequéncia de
utilizacéo

Quant.

Quanti-
dade de
Refeicdes/
més

Total per Capita do
Alimento Bruto In
Natura

Quant. Un

Custo mensal
(R$/més)

Consumo per Capita
Mensal
do Alimento Bruto In
Natiira

Quant. Un R$

Custo Unitario

Agucar refinado,
embalagem individual — un 30,00 més 30,00 2,00 un 60,00 un R$ un R$
saché
Café torrado e moido kg 23,00 més 23,00 10,30 g 236,90 g R$ kg R$
Leite integral I 30,00 més 30,00 202,00 ml 6060,00 ml |
. R$ R$
UHT — longa vida
Achocolatado em p6 kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g R$ kg R$
Margarina com
sal, embalagem un 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ un R$
individual — saché
Queijo tipo mugarela kg 3,00 més 3,00 26,00 78,00 g R$ kg R$
Presunto magro kg 3,00 més 3,00 32,00 96,00 g R$ kg R$
P&o padréo kg 31,00 més 31,00 51,00 1581,00 g R$ kg R$
Fruta padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

Refresco padréo un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$

Vitamina padréo un 11,00 més 11,00 1,00 un 11,00 un R$ un R$

Opcoes i un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
processadas padrao

Mingau padréo un 9,00 més 9,00 1,00 un 9,00 un R$ un R$

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Creédito PIS/COFINS R$




Almoco e jantar — arroz

Total diario por refeicao

R$

Arroz longo fino kg 1,00 dia 30,44 104,00 g 3165,76 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Creédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almocgo — feijao e leguminosas
FeiJ:éO roxinho, carioca, kg 20,00 més 20,00 52,00 g 1040,00 g RS kg RS
rosinha
Leguminosas padréo un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Subtotal mensal R$
Quant. Refeicbes/Més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Jantar - feijao, leguminosas e sopas
FeiJ:éO roxinho, kg 12,00 més 12,00 52,00 g 624,00 g RS kg RS
carioca, rosinha
Ir;gg?érgmosas un 5,00 més 5,00 1,00 un 5,00 un RS un R$
Subtotal mensal R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total mensal R$
Dias do més R$
Total diario por comensal R$

Almocgo e jantar — guarnigoes (legumes, vegetais e massas)

Legumes padrédo un

9,00

9,00

1,00

un

9,00 un R$ un

R$




Almocgo e jantar — proteinas

Vegetais folhosos un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un un
~ R$ R$
padrdo
Massa alimenticia seca
— Macarrao conchinha, N
pacote 500 g kg 6,00 més 6,00 83,00 g 498,00 g R$ kg R$
Massa alimenticia seca
— Macarrdo espaguete, .
pacote com 500 g kg 4,00 mes 4,00 8300 | g 332,00 g R$ kg R$
Massa alimenticia seca
— Macarréo parafuso, kg 4,00 més 4,00 83.00 9 332,00 g R$ kg R$
pacote
com 500 g
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Almoco e jantar — sucos
Refresco padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Carne bovina tipo
coxao duro peca kg 8,00 més 8,00 150,00 g 1200,00 g R$ kg R$
inteira
Carne bovina tipo kg 8,00 més 8,00 142,00 | g 1136,00 g R$ kg R$
coxao mole em bife
Carne bovina tipo kg 7,00 més 7,00 150,00 | g 1050,00 g R$ kg R$
Carne bovina tipo kg 12,00 més 12,00 142,00 | g 1704,00 g R$ kg R$
Figado de bovino kg 1,00 més 1,00 107,00 g 107,00 g kg

) R$ R$
resfriado
Frango em pecas tipo
coxa, sobrecoxa kg 8,00 més 8,00 258,00 g 2064,00 g R$ kg R$
congelado




Peito de frango com

0SSO0 kg 6,00 més 6,00 171,00 g 1026,00 g R$ kg R$
congelado
Peixe em filé (surubim,
dourado, tambaqui, A
pintado, tucunaré, kg 3,00 mes 3,00 150,00 g 450,00 g R$ kg R$
filhote)
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Almocgo e jantar — saladas (processadas)

Vege~tais folhosos un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un RS un RS
padréo |

Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

Almoco e jantar — sobremesas
Fruta padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
?Zgrrée(r)nesa un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un RS un RS
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢cédo R$

Almoco e jantar — preparacoes
Agucar refinado kg 1,00 més 1,00 1236,00 g 1236,00 g R$ kg R$
Amido de milho kg 1,00 més 1,00 153,00 g 153,00 g R$ kg R$
Creme de leite kg 1,00 més 1,00 11,00 g 11,00 g R$ kg R$
Farinha de mandioca kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g R$ kg R$
Farinha de trigo kg 1,00 més 1,00 312,00 g 312,00 g R$ kg R$




Fermento quimico kg 1,00 més 1,00 2,00 2,00 R$ kg R$
Fuba de milho kg 1,00 més 1,00 124,00 124,00 R$ kg R$
Leite integral UHT | 15,00 més 15,00 51,00 ml 765,00 ml R$ | R$
Margarina vegetal kg 1,00 més 1,00 154,00 g 154,00 g R$ kg R$
Ovos tipo médio dz 1,00 més 1,00 6,00 un 6,00 un dz
R$ R$
branco
Queijo tipo kg 1,00 més 1,00 26,00 g 26,00 g RS kg RS$
mugcarela
Flocos de milho pré-
cozido, rico em ferro e A
4cido félico, pacote kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g R$ kg R$
com 500 g
Canela em rama kg 1,00 més 1,00 10,60 10,60 R$ kg R$
Coco ralado kg 1,00 més 1,00 10,60 10,60 R$ kg R$
Milho-verde em
conserva, lata com kg 1,00 més 1,00 10,60 g 10,60 g R$ kg R$
200g
Leite condensado kg 1,00 més 1,00 11,00 g 11,00 g kg
. R$ R$
integral, UHT
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por leito R$
Total diario por refeicao R$

Almocgo e jantar — temperos

Alho nacional/ kg 2,00 dia 60,88 6,40 g 389,63 g RS kg RS
estrangeiro
Cebola kg 2,00 dia 60,88 26,00 1582,88 R$ kg R$
Cebolinha — cheiro- kg 1,00 més 1,00 83,00 83,00 kg

R$ R$
verde
Extrato de tomate kg 1,00 més 1,00 232,00 232,00 R$ kg R$
Lim&o-taiti* kg 8,00 més 8,00 70,00 560,00 R$ kg R$
Louro seco kg 1,00 més 1,00 4,00 4,00 R$ kg R$
Oleo composto/oliva | 2,00 dia 60,88 5,20 ml 316,58 ml R$ | R$
Oleo de soja refinado | 2,00 dia 60,88 31,00 ml 1887,28 ml R$ | R$
Orégano seco kg 1,00 més 1,00 5,00 g 5,00 g R$ kg R$




Sal refinado iodado kg 2,00 dia 60,88 5,20 316,58 R$ kg R$
Tomate maduro kg 15,00 més 15,00 71,00 1065,00 R$ kg R$
Toucinho kg 1,00 més 1,00 60,00 g 60,00 g R$ kg R$
Vinagre de vinho | 2,00 dia 60,88 10,30 mi 627,06 ml R$ | R$
Maionese industrial kg 1,00 més 1,00 21,00 g 21,00 g R$ g R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Creédito PIS/COFINS R$

Total diario por leito R$

Total diario por refeicédo R$

Acucar refinado,
embalagem un 25,00 més 25,00 2,00 un 50,00 un R$ un R$
individual — saché
Café torrado e kg 18,00 més 18,00 10,30 g 185,40 g RS kg RS
moido
Leite integral UHT — | 25,00 més 25,00 202,00 mi 5050,00 nll RS | RS
longa vida
Achocolatado em p6 kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g R$ kg R$
Achocolatado
embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
individual
Bebida & base de un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un

: R$ R$
extrato de soja
Mingau padrédo un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
Vitamina padréo un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ un R$
Queijo tipo fresco kg 2,00 més 2,00 32,00 g 64,00 g R$ kg R$
Queijo tipo kg 2,00 més 2,00 26,00 52,00 RS kg RS
mugcarela
Presunto magro kg 1,00 més 1,00 32,00 g 32,00 g R$ kg R$
Pao padrao kg 18,00 més 18,00 51,00 g 918,00 g R$ kg R$
Biscoito padréo kg 3,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ kg R$
Goma de tapioca kg 3,00 més 2,00 51,00 g 102,00 g R$ g R$

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més

R$




Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Leite integral UHT — | 19,00 més 19,00 202,00 mi 3838,00 ml |
. R$ R$
longa vida
Cha de ervas padrao un 11,00 més 11,00 1,00 un 11,00 un R$ un R$
Opgoes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
padrao
Bolacha salgada,
embalagem individual — un 7,00 més 7,00 6,00 un 42,00 un R$ un R$
saché
Biscoito maisena,
embalagem un 6,00 més 6,00 4,00 un 24,00 un R$ un R$
individual — saché
Biscoito de leite,
embalagem individual — un 6,00 més 6,00 4,00 un 24,00 un R$ un R$
saché
Margarina com sal,
embalagem un 6,00 més 6,00 1,00 un 6,00 un R$ un R$
individual — saché
Acucar refinado,
embalagem individual — un 19,00 més 19,00 2,00 un 38,00 un R$ un R$
saché
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$

QUADRO RESUMO MATERIA-PRIMA

DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$ 0,00
LANCHE R$
JANTAR R$ 0,00
CEIA R$




Frequéncia de Quanti- Total per capita do Consumo per Capita Custo mensal
. Utilizacdo dade de Alimento Bruto In Mensal do Alimento Custo Unitério (R$/més)
G(.enero/Produto Refeicdes/ Natura Bruto In Natura
Alimenticio s
Quant. Quant. Quant. Un R$
Desjejum
Agucar refinado, un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 |un R$  [un R$
Café torrado e moido kg 26,00 més 26,00 10,30 g 267,80 |g kg
R$ R$
Leite integral UHT | 1,00 dia 30,44 202,00 nll 6148,88 |ml |
—longa vida R$ R$
Achocolatado em p6 kg 4,00 més 4,00 21,00 g 84,00 g kg
R$ R$
Biscoito padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44  |un R$ un R$
Fruta padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
R$ R$
Subtotal mensal
R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

Suco natural de frutas un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un RS un RS
padréo
Vitamina padréo un 11,00 més 11,00 1,00 un 11,00 un R$ un RS
Opgoes un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 fun R$ |un R$
Mingau padréo un 9,00 més 9,00 1,00 un 9,00 un un
R$ R$
Subtotal mensal
R$

Quantidade de refeicbes/més

R$




Subtotal diario

R$
Crédito PIS/COFINS
R$
Total diario por refeicdo
R$
Almoco
Puré padrao un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ un R$
Carne bovina tipo kg 10,00 més 10,00 150,00 g 1500,00 g RS kg RS$
musculo em cubos
Peito de frango kg 15,00 més 15,00 171,00 9 256500 | g R$ kg R$
com 0sso congelado
Ovos tipo médio branco dz 6,00 més 6,00 1,00 un 6,00 un R$ dz R$
Gelatina padréo un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ un R$
Sobremesa padrao — dieta
leve un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ un R$
Refresco padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un RS$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més RS
Subtotal diario
R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

Sopa padréo un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Puré padréo un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ un R$
Carne bovina tipo musculo kg 10,00 més 10,00 150,00 g 1500,00 g RS kg RS
em cubos

Peito de frango com osso | 15,00 més 15,00 171,00 g 256500 | g R$ kg R$
congelado

Ovos tipo médio dz 6,00 més 6,00 1,00 un 6,00 un R$ dz R$
Gelatina padréo un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ un R$




Sobremesa padrao — dieta
leve un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ un R$
Refresco padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un RS$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més RS$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Merenda

Acucar refinado,
embalagem un 28,00 més 28,00 2,00 un 56,00 un R$ un R$
individual — saché
Café torrado e kg 22,00 més 22,00 10,30 g 226,60 g kg
. R$ R$
moido
Leite integral UHT | 28,00 més 28,00 202,00 nll 5656,00 mi |
; R$ R$
— longa vida
Achocolatado em p6 kg 6,00 més 6,00 21,00 g 126,00 g R$ kg R$
Opcoes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
Biscoito padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$

Acucar refinado,
embalagem un 18,00 més 18,00 2,00 un 36,00 un R$ un R$
individual — saché
Cha de ervas un 12,00 més 12,00 1,00 un 12,00 g un

~ R$ R$
padrdo
Leite integral UHT | 18,00 més 18,00 202,00 ml 3636,00 |ml |

; R$ R$

— longa vida
Achocolatado em kg 18,00 més 18,00 21,00 g 378,00 |g RS kg RS
po




S;(fgis processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 |un R$  [un R$

Biscoito padrdo un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$
DESJEJUM R$ 0,00
COLACAO R$ 0,00
ALMOCO R$ 0,00
LANCHE R$
JANTAR R$ 0,00
CEIA RS$




Quanti- Total per capita do Consumo per capita Custo mensal

Género/Produt Frequéncia de utilizagdo = dade de Alimento mensal do Alimento Custo unitario (R$/més)
5 AlfmeEmiics Refeicdes/  Bruto In Natura Bruto In Natura
Quant. Un LS Quant. Un Quant. un R$ un
Desjejum
Agucar refinado,
embalagem individual un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88  |un R$  |un R$
—saché
Café torrado e moido kg 26,00 més 26,00 10,30 g 267,80 g kg
R$ R$
Leite integral UHT — | 1,00 dia 30,44 202,00 ml 6148,88 ml |
longa R$ R$
asdla
Achocolatado em p6 kg 4,00 més 4,00 21,00 g 84,00 g kg
R$ R$
Mingau padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$
Refresco padrao un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un un
R$ R$
Vitamina padréo un 11,00 més 11,00 1,00 un 11,00 un R$ un RS
Opc¢oes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
padréo R$ R$
Mingau padréo un 9,00 més 9,00 1,00 un 9,00 un RS un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$




Total diario por refei¢do R$
Almoco e jantar

Sopa padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$

Suco natural de frutas un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
padrdo R$ R$
Gelatina padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$

Ceia

Acucar refinado,
embalagem individual un 28,00 més 28,00 2,00 un 56,00  [un R$  [un R$
sachad
Café torrado e moido kg 22,00 més 22,00 10,30 g 226,60 g kg
R$ R$
Leite integral UHT — | 28,00 més 28,00 202,001 mi 5656,00 mi |
longa R$ R$
anda
Achocolatado em p6 kg 6,00 més 6,00 21,00 g 126,00 g kg
R$ R$
Opcoes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 g un
padréo R$ R$
Mingau padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un RS un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$




Acucar refinado,
embalagem individual
— saché un 18,00 més 18,00 2,00 un 36,00 un R$ un R$
Cha de ervas padrao un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 g un
R$ R$
Leite integral UHT — | 18,00 més 18,00 202,001 ml 3636,00 mi
longa R$ R$
vida
Achocolatado em p6 kg 8,00 més 8,00 21,00 g 168,00 g kg
R$ R$
Opcdes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 g un
padréo R$ R$
Mingau padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢ao R$
QUADRO RESUMO MATERIA-PRIMA
DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$
LANCHE R$
JANTAR R$
CEIA R$




Género/Produto
Alimenticio

Desjejum

Quant.

Frequéncia de
Utilizac&o

Quanti-
dade de
Refeicdes/

més

Quant.

Total per Capita do
Alimento Bruto In

un

Consumo per Capita
Mensal do Alimento

Quant.

un

Custo Unitario

R$ Un

Custo mensal
(RAMINES)

Cha de ervas padrao 1,00 30,44 1,00 30,44

R$ R$

Subtotal mensal
R$

Quantidade de refeicdes/més
R$

Subtotal diario
R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$

Almogo e jantar

Refresco padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Agua de coco UHT un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicéo R$

Sopa padréo un 2,00 dia 60,88 1,00 un 60,88 un R$ un R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/ICOFINS R$

Total diario por refei¢do

R$




Refresco padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
R$ R$
Agua de coco UHT un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
e Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢do R$

Cha de ervas padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
R$ R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS RS
Total diario por refeicéo R$

QUADRO RESUMO MATERIA-PRIMA

DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$
LANCHE R$
JANTAR R$ 0,00
CEIA R$




Género/Produto
Alimenticio

Desjejum

Frequéncia de
Utilizacdo

Quant.

Quanti-
dade de

Refeicdes/
més

Custo mensal
(GMIYES)

Total per Capita do
Alimento

Bruto In Natura
Quant. Un

Consumo per Capita
Mensal do Alimento

Bruto In Natura
Quant. Un R$ Un

Custo unitéario

Agucar refinado,
embalagem un 29,00 més 29,00 2,00 un 58,00 un R$ un R$
individual — saché
Café torrado e kg 23,00 més 23,00 10,30 g 236,90 g kg
. R$ R$
moido
Leite integral UHT — I 30,00 més 30,00 202,00 ml 6060,00 ml |
. R$ R$
longa vida
Achocolatado em p6 kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g RS kg RS
Margarina com sal,
embalagem individual un 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ un R$
— saché
Geleia de fruta,
embalagem un 25,00 més 25,00 1,00 un 25,00 un R$ un R$
individual — saché
Queijo minas frescal kg 6,00 més 6,00 40,00 240,00 g R$ kg R$
Presunto magro kg 1,00 més 1,00 32,00 32,00 g R$ kg R$
P&o padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Fruta padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Mingau padréo un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ un R$
Vitamina padréo un 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un R$ un R$
Bebida & base de un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
logurte de frutas un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$




Almoco e jantar —

feijao ou lentilha

Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diério por refeicéo R$
Almocgo e jantar — arroz
Arroz longo fino kg 62,00 més 62,00 104,00 g 6448,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diério por refeigdo R$

>
«
(@]

Almocgo e jantar —

guarnigoes (legumes, vegetais e massas)

Feijao roxinho, kg 60,00 més 60,00 52,00 3120,00 R$ kg R$
Lentilha kg 2,00 més 2,00 52,00 104,00 R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diério por refeigdo R$

Almoco e jantar — sopa
Sopa padréo un 62,00 més 62,00 1,00 un 62,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Legumes padrao un 9,00 més 9,00 1,00 un 9,00 un R$ un R$
Vegetais folhosos un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un un

~ R$ R$
padréo
Massa alimenticia kg 2,00 més 2,00 200,00 400,00 R$ kg R$
Massa alimenticia kg 1,00 més 1,00 200,00 200,00 R$ kg R$
Massa alimenticia kg 1,00 més 1,00 83,00 83,00 R$ kg R$




Massa alimenticia kg 1,00 més 1,00 200,00 g 200,00 g kg
) . R$ R$
fresca tipo capeleti
Massa alimenticia kg 1,00 més 1,00 200,00 g 200,00 g kg
fresca tipo canelone R$ R$
Massa alimenticia kg 5,00 més 5,00 83,00 g 415,00 g RS kg RS$
seca
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Almoco e jantar — sucos
Refresco padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almocgo e jantar — proteinas
Carne bovina tipo kg 8,00 més 8,00 225,00 g 1800,00 g R$ kg R$
Carne bovina tipo kg 8,00 més 8,00 212,00 g 1696,00 g kg
. . R$ R$
cox&o mole em bife
Carne bovina, tipo kg 7,00 més 7,00 225,00 g 1575,00 g R$ kg R$
Carne bovina tipo kg 12,00 més 12,00 212,00 g 2544,00 g R$ kg R$
Erango em pecas kg 8,00 més 8,00 380,00 g 3040,00 g R$ kg R$
Peito de frango, kg 7,00 més 7,00 251,00 g 1757,00 g kg
com 0sso congelado R$ R$
Peixe tipo merluza kg 3,00 més 3,00 184,00 g 552,00 g kg
o R$ R$
em filé
Peixe em filé
(surubim, dourado, A
tambagqui, pintado, kg 3,00 més 3,00 150,00 g 450,00 g R$ kg R$
tucunaré, filhote)
Peixe tipo pescada
branca, em filé, kg 2,00 més 2,00 184,00 g 368,00 g R$ kg R$
congelado




Almoco e jantar — saladas (processadas)

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Vege~tais folhosos un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un RS un RS
padrao
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almocgo e jantar — sobremesas
Fruta padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Sobremesa padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almocgo e jantar — preparagoes
Acucar refinado kg 1,00 més 1,00 1236,00 g 1236,00 g R$ kg R$
Amido de milho kg 1,00 més 1,00 153,00 g 153,00 g R$ kg R$
Cravo-da-india kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ kg R$
Farinha de kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g kg
mandioca R$ R$
Farinha de milho kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g R$ kg R$
Farinha de trigo kg 1,00 més 1,00 312,00 g 312,00 g R$ kg R$
Fermento biol6gico kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ kg R$
Fermento quimico kg 1,00 més 1,00 2,00 g 2,00 g R$ kg R$
Fubéa de milho kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g R$ kg R$
Leite integral UHT | 15,00 més 15,00 51,00 ml 765,00 ml R$ | R$
Margarina vegetal kg 1,00 més 1,00 154,00 g 154,00 g R$ kg R$




Ovos tipo médio dz 1,00 més 1,00 6,00 un 6,00 un dz

R$ R$
branco

Queijo tipo mucarela kg 1,00 més 1,00 26,00 g 26,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por leito R$
Total diario por refei¢do R$

Almocgo e jantar — temperos

Alho kg 2,00 dia 60,88 6,40 g 389,63 g RS$ kg RS
nacional/estrangeiro
Cebola kg 2,00 dia 60,88 26,00 1582,88 R$ kg R$
Cebolinha — cheiro- kg 1,00 més 1,00 83,00 83,00 RS kg RS
verde
Extrato de tomate kg 1,00 més 1,00 232,00 232,00 R$ kg R$
Lim&o-taiti* kg 8,00 més 8,00 70,00 560,00 R$ kg R$
Louro seco kg 1,00 més 1,00 4,00 4,00 R$ kg R$
Shoyo (molho de | 1,00 més 1,00 16,00 ml 16,00 ml R$ | R$
Oleo composto/oliva I 2,00 dia 60,88 5,20 ml 316,58 ml R$ I R$
Oleo de soja refinado | 2,00 dia 60,88 31,00 ml 1887,28 ml R$ | R$
Orégano seco kg 1,00 més 1,00 5,00 5,00 R$ kg R$
Sal refinado iodado kg 2,00 dia 60,88 5,20 316,58 R$ kg R$
Salsa — cheiro-verde kg 1,00 més 1,00 83,00 83,00 RS kg RS
Tomate maduro kg 15,00 més 15,00 71,00 1065,00 R$ kg R$
Toucinho defumado kg 1,00 més 1,00 60,00 60,00 kg
R$ R$
(bacon)
Vinagre de vinho | 2,00 dia 60,88 10,30 ml 627,06 ml R$ | R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por leito R$

Total diario por refeicado

R$




Agucar refinado,
embalagem individual un 30,00 més 30,00 2,00 un 60,00 un R$ un R$
— saché
Café torrado e moido kg 21,00 més 21,00 10,30 g 216,30 g RS$ kg RS
Leite integral UHT — I 28,00 més 28,00 202,00 ml 5656,00 ml |
. R$ R$
longa vida
Margarina com sal,
embalagem un 20,00 més 20,00 1,00 un 20,00 un R$ un R$
individual — saché
Geleia de fruta,
embalagem individual un 6,00 més 6,00 3,00 un 18,00 un R$ un R$
— saché
Queijo tipo requeijdo,
embalagem individual un 5,00 més 5,00 4,00 un 20,00 un R$ un R$
—saché
logurte de frutas
embalagem un 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un R$ un R$
individual
Queijo minas frescal kg 11,00 més 11,00 40,00 440,00 R$ kg R$
Presunto magro kg 7,00 més 7,00 32,00 224,00 R$ kg R$
P&o padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Acucar refinado,
embalagem un 31,00 més 31,00 2,00 un 62,00 un R$ un R$
individual — saché
Café torrado e moido kg 20,00 més 20,00 10,30 g 206,00 g RS kg RS
Achocolatado em p6 kg 11,00 més 11,00 21,00 g 231,00 g RS kg RS
Leite integral UHT — | 31,00 més 31,00 202,00 ml 6262,00 ml |

. R$ R$
longa vida
Pao padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$




Bolacha salgada,
embalagem un 2,00 més 2,00 4,00 un 8,00 un R$ un R$
individual — saché
Margarina com sal,
embalagem individual un 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ un R$
— saché
Queijo minas frescal kg 3,00 més 3,00 40,00 g 120,00 g R$ kg R$
Fruta padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total mensal R$
Dias do més R$
Total diario por comensal R$
QUADRO RESUMO MATERIA-PRIMA
DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$
LANCHE R$
JANTAR R$
CEIA R$




Frequéncia de Utilizacao  Quanti- Total per Capita do Consumo per capita Custo unitario Custo Mensal

Género/Produto dade de Alimento Bruto mensal do Alimento (GHINED)

Alimenticio

Refeicdes/ In Natura Bruto In Natura
Quant. meés Quant. Un Quant. Un R$

Desjejum

Agucar refinado,

embalagem individual — un 30,00 més 30,00 2,00 un 60,00 un R$ un R$
saché
Café torrado e kg 23,00 més 23,00 10,30 g 236,90 g kg
moido R$ R$
Leite integral UHT | 30,00 més 30,00 202,00 mi 6060,00 mi
— longa vida R$ R$
Achocolatado em kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g R$ kg R$
&argarina com
sal, embalagem un 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ un R$
individiial sachd
Queijo tipo prato kg 1,00 més 1,00 53,00 g 53,00 g kg
R$ R$
Queijo tipo kg 1,00 més 1,00 52,00 g 52,00 g kg
mucarela R$ R$
Presunto magro kg 1,00 més 1,00 64,00 g 64,00 g kg
R$ R$
Pao padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g RS un RS
Fruta padrdo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més RS$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refei¢do R$




Mingau padréo un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ un R$
Vitamina padréo un 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un R$ un R$

Bebida a base de un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
extrato de soja R$ R$
logurte de frutas un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diério por refeicéo R$

Almocgo e jantar — arroz

Arroz longo fino kgl 2,00 dia 60,88 208,00 g 12663,04 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$

Almoco e jantar —

feijao

Almocgo e jantar —

guarnigoes (legumes, vegetais e massas)

Feijéo roxinho, kgl 2,00 dia 60,88 104,00 g 6331,52 g R$ kg R$
' ' Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeigdo R$

Almocgo e jantar — sopa
Sopa padrao un| 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$




Legumes padrao — un| 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ un R$
Vegetais folhosos un| 20,00 més 20,00 1,00 un 20,00 un un
~ R$ R$
padrdo
Massa alimenticia kgl 4,00 més 4,00 200,00 g 800,00 g kg
) R$ R$
fresca tipo nhoque
Massa alimenticia kgl 2,00 més 2,00 200,00 g 400,00 g R$ kg R$
Massa alimenticia kgl 2,00 més 2,00 83,00 g 166,00 g R$ kg R$
Massa alimenticia kgl 2,00 més 2,00 200,00 g 400,00 g kg
fresca tipo capeleti R$ R$
Massa alimenticia
Mnassa alimenticia kg| 10,00 més 10,00 83,00 g 830,00 g kg
seca R$ R$
Subtotal mensal
R$
Quantidade de refeicdes/més
R$
Subtotal diario
R$
Crédito PIS/COFINS
R$
Total diério por refei¢do
R$
Almocgo e jantar — sucos
Refresco padrao un| 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$

Almoco e jantar — proteinas

Carne bovina tipo coxao kg| 8,00 més 8,00 150,00 g 1200,00 g R$ kg R$
Carne bovina tipo kg| 8,00 més 8,00 142,00 g 1136,00 g R$ kg R$
coxao mole em bife
Carne bovina, tipo kgl 7,00 més 7,00 150,00 g 1050,00 g RS kg RS
musculo em cubos




Carne bovina tipo kg| 12,00 més 12,00 142,00 g 1704,00 g R$ kg R$

Fl'gédo de bovino kgl 1,00 més 1,00 107,00 g 107,00 g R$ kg R$
Frango em pegas tipo
coxa, sobrecoxa kg| 8,00 més 8,00 258,00 g 2064,00 g R$ kg R$
congelado
Peito de frango, R
com osso congelado kg| 6,00 més 6,00 171,00 g 1026,00 g R$ kg R$
Peixe em filé (surubim,
dourado, tambaqui, kg| 3,00 més 3,00 150,00 g 450,00 g R$ kg R$
Pei;<e tipo merluza kg| 3,00 més 3,00 124,00 g 372,00 g kg
em filé R$ R$
Peixe tipo
pescada branca, em kg| 2,00 més 2,00 124,00 g 248,00 g R$ kg R$
filé, congelado
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS RS$
Total diario por refeicéo R$

Almoco e jantar — saladas (processadas)

Vegetais folhosos un| 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
padréo R$ R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$
Almoco e jantar — sobremesas
Fruta padrédo un| 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
R$ R$
Sobr?mesa un| 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un RS un RS
padrdo

Subtotal mensal R$




Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diério por refeicéo R$

Almocgo e jantar — preparagoes

Agucar refinado kg 1,00 més 1,00 1236,00 g 1236,00 g R$ kg R$

Amido de milho kg 1,00 més 1,00 153,00 153,00 R$ kg R$

Farinha de mandioca kg 1,00 més 1,00 124,00 124,00 R$ kg R$

Farinha de milho kg 1,00 més 1,00 124,00 124,00 RS kg RS
amarela

Farinha de trigo kg 1,00 més 1,00 312,00 g 312,00 g RS kg RS
especial

Fermento quimico kg 1,00 més 1,00 2,00 2,00 R$ kg R$

Fubé de milho kg 1,00 més 1,00 124,00 124,00 R$ kg R$

Leite integral UHT | 15,00 més 15,00 51,00 ml 765,00 ml R$ I R$

Margarina vegetal kg 1,00 més 1,00 154,00 g 154,00 g R$ kg R$

'V“SIEJra para preparo de kg 1,00 més 1,00 160,00 9 160,00 g R$ kg R$

Ovos tipo médio dz 1,00 més 1,00 6,00 un 6,00 un R$ dz R$

Queijo tipo kg 1,00 més 1,00 26,00 g 26,00 g kg
mugcarela R$ R$
Subtotal mensal

R$

Quantidade de refeicdes/més RS

Subtotal diario RS

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por leito R$

Total diario por refeicéo RS

Almocgo e jantar — temperos

Alho nacional/ kg 2,00 dia 60,88 6,40 g 389,63 g kg
estrangeiro R$ R$
Cebola kg 2,00 dia 60,88 26,00 g 1582,88 g kg

R$ R$




Cebolinha — kg 1,00 més 1,00 83,00 g 83,00 g R$ kg R$
cheiro-verde
Extrato de tomate kg 1,00 més 1,00 232,00 g 232,00 g kg
R$ R$
Lim&o-taiti kg 8,00 més 8,00 70,00 560,00 R$ kg R$
Louro seco kg 1,00 més 1,00 4,00 4,00 R$ kg R$
Shoyo (molho de soja) | 1,00 més 1,00 16,00 mi 16,00 mi R$ | R$
Oleo composto/oliva | 2,00 dia 60,88 5,20 ml 316,58 ml R$ | R$
Oleo de soja refinado | 2,00 dia 60,88 31,00 mi 1887,28 mi R$ | R$
Orégano seco kg 1,00 més 1,00 5,00 5,00 R$ kg R$
Sal refinado iodado kg 2,00 dia 60,88 5,20 316,58 R$ kg R$
Salsa — cheiro- verde kg 1,00 més 1,00 83,00 83,00 kg
R$ R$
Tomate maduro kg 15,00 més 15,00 71,00 g 1065,00 g R$ kg R$
Toucinho kg 1,00 més 1,00 60,00 g 60,00 g RS$ kg RS$
defuumadn (hacon)
Vinagre de vinho | 2,00 dia 60,88 10,30 ml 627,06 ml R$ I R$
Subtotal mensal
R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS RS$
Total diario por leito
R$
Total diario por refeicéo R$

Af?"ical“ refinado, un 19,00 més 19,00 2,00 un 38,00 un R$ un R$
Café torrado e kg 12,00 meés 12,00 10,30 g 123,60 g kg

moido R$ R$
Leite integral UHT | 19,00 més 19,00 202,00 ml 3838,00 ml RS$ | RS$
—lanaa vida

Achocolatado em kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g RS kg RS
po




Achocolatado .
embalagem individual un 4,00 més 4,00 1,00 un 4,00 un R$ un R$
Bebida a base de un 4,00 més 4,00 1,00 un 4,00 un RS$ un RS$
extratn de cnia
logurte de frutas
embalagem individual un 4,00 més 4,00 1,00 un 4,00 un R$ un R$
Margarina com sal, un 12,00 més 12,00 1,00 un 12,00 un R$ un R$
emhalanem
Queijo tipo requeijdo,
embalagem individual — un 8,00 més 8,00 1,00 un 8,00 un R$ un R$
saché
Queijo tipo fresco kg 1,00 més 1,00 64,00 64,00 R$ kg R$
Queijo tipo mugarela kg 1,00 més 1,00 52,00 52,00 R$ kg R$
Presunto magro kg 1,00 més 1,00 64,00 64,00 R$ kg R$
Bolacha recheada, un 1,00 més 1,00 4,00 un 4,00 un R$ un R$
Bolacha salgada, un 1,00 més 1,00 8,00 un 8,00 un R$ un R$
Biscoito de leite,
embalagem individual — un 1,00 més 1,00 8,00 un 8,00 un R$ un R$
saché
Subtotal mensal RS
Quantidade de refeicdes/més RS
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$

Ceia

Leite integral UHT | 30,00 més 30,00 202,00 ml 6060,00 ml

— longa vida R$ R$
Acucar refinado,

embalagem un 30,00 més 30,00 2,00 un 60,00 un R$ un R$
individual — saché

Café torrado e kg 23,00 més 23,00 10,30 g 236,90 g kg

moido R$ R$
Achocolatado em kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g kg

po R$ R$




Opcdes processadas
padrédo

Bolacha salgada,
embalagem
individual — saché

un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$

un 1,00 més 1,00 8,00 un 8,00 un R$ un R$

Bolacha recheada,

emt;]’{'agem individual — un 1,00 més 1,00 3,00 un 3,00 un R$ un R$
sacnhe

Biscoito maisena,

emt;]’{'agem individual — un 1,00 més 1,00 8,00 un 8,00 un R$ un R$
sacnhe

Biscoito de leite,

emt;ﬁ'agem individual — un 1,00 més 1,00 8,00 un 8,00 un R$ un R$
sacnhe

Margarina com

sal, embalagem un 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ un R$
individual — saché

Queijo tipo prato kg 1,00 més 1,00 53,00 g 53,00 g R$ kg R$
Queijo tipo kg 1,00 més 1,00 52,00 g 52,00 g kg
mucarela R$ R$
Presunto magro kg 1,00 més 1,00 64,00 g 64,00 g R$ kg R$
Pao padrao un 26,00 més 26,00 1,00 un 26,00 un R$ un R$
Fruta padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diario por refeigdo R$
DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$
LANCHE R$
JANTAR R$




CEIA

R$




Frequéncia de Quanti- Total per Capita do Consumo per Capita Custo Mensal
Utilizacao dade de Alimento Bruto In Mensal do Alimento  cuysto Unitario (R$/més)
Refeicdes Natura Bruto In Natura

Género/Prod
uto un R

. - /més
Alimenticio Quant. Quant. uUn Quant. Un R$

Desjejum

Adocante saché 30,00 é 30,00 1,00 30,00 R$ R$
P&o francés kg 20,00 més 20,00 50,00 g 1000,00 g kg
. R$ R$
integral
Bolacha salgada
integral,
embalagem un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ un R$
individual —
saché
P&o de forma kg 4,00 semana 17,40 66,00 g 1148,40 g RS kg RS
integral
Café torrado e kg 23,00 més 23,00 10,30 g 236,90 g kg
. R$ R$
moido
Leite desnatado I 30,00 més 30,00 202,00 ml 6060,00 ml R$ | R$
Achocolatado em kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g kg
o R$ R$
po diet
Bebida a base de un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
extrato de soja R$ R$
diet
Margarina com
sal, embalagem un 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ un R$
individual —
saché
Queijo tipo fresco kg 2,00 més 2,00 32,00 g 64,00 g RS kg RS
Queijo tipo kg 2,00 més 2,00 26,00 g 52,00 g kg
R$ R$
mucarela
Presunto magro kg 1,00 més 1,00 32,00 g 32,00 g R$ kg R$
Fruta padrao — un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
. . R$ R$
dieta diabético
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$




Crédito PIS/COFINS

Total diério por refeicéo

Almoco e jantar — arroz

Adocante saché un 31,00 més 31,00 1,00 un 31,00 un R$ un R$
Suco natural de un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Opgoes un 4,00 més 4,00 1,00 un 4,00 un un
proceﬂ:ssadgs RS RS
padréao — dieta
diabético
Mingau padréo — un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un un
. . R$ R$
dieta diabético
Vitamina padréo — un 7,00 més 7,00 1,00 un 7,00 un un
. . R$ R$
dieta diabético
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/ICOFINS R$
Total diério por refeigdo R$

>
«
«

Almoco — feijao e leguminosas

Arroz polido longo kg 42,00 més 42,00 104,00 4368,00 R$ kg R$
Arroz integral fino kg 20,00 més 20,00 104,00 2080,00 RS kg RS
. Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diério por refeigdo R$

Jantar - feijao, leguminosas e sopas

Feijéo roxinho, kg 20,00 més 20,00 52,00 g 1040,00 g R$ kg R$
Leéuminosés un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diério por refeicéo R$




Almoco e jantar — guarnigoes (legumes, vegetais e massas)

Feijéao roxinho, kg 12,00 més 12,00 52,00 g 624,00 g R$ kg R$
Leguminosas un 5,00 més 5,00 1,00 un 5,00 un RS un RS
Sopa padréo un 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$

Creédito PIS/COFINS R$

Total mensal R$

Dias do més R$

Total diario por comensal R$

Legumes padrédo un 48,00 més 48,00 1,00 un 48,00 un un
. e R$ R$
— dieta diabético
Vegetais folhosos un 62,00 més 62,00 1,00 un 62,00 un R$ un R$
Massa alimenticia kg 4,00 més 4,00 83,00 g 332,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Almoco e jantar — sucos
Suco natural de un R$ un R$
Adocante saché un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Almoco e jantar — proteinas
Carne bovina tipo kg 8,00 més 8,00 150,00 g 1200,00 g kg
coxdo duro pega R$ R$
inteira
Carne bovina tipo kg 8,00 més 8,00 142,00 g 1136,00 g RS kg RS
cox&@o mole em
Carne bovina, tipo kg 7,00 més 7,00 150,00 g 1050,00 g kg
musculo em RS$ RS$
cubos




Carne bovina tipo kg 12,00 més 12,00 142,00 g 1704,00 g kg
patinho peca R$ R$
inteira
Figado de bovino kg 1,00 més 1,00 170,00 g 170,00 g kg
resfriado R$ R$
Frango em pegas
tipo coxa,
sobrecoxa kg 8,00 més 8,00 258,00 g 2064,00 g R$ kg R$
congelado
Peito de frango, kg 6,00 més 6,00 171,00 g 1026,00 g kg
€com 0SSO R$ R$
congelado
Peixe em filé
(surubim,
dourado, A
tambaqui, kg 3,00 més 3,00 150,00 g 450,00 g R$ kg R$
pintado, tucunaré,
filhote)
Peixe tipo kg 3,00 més 3,00 124,00 g 372,00 g kg
merluza em filé R$ R$
Peixe tipo kg 2,00 més 2,00 124,00 g 248,00 g kg
pesgafja branca, RS RS
em filé, congelado
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢cédo R$
Almoco e jantar — saladas (processadas)
Vegetais folhosos un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$

Almoco e jantar — sobremesas



Fruta padréao — un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Sobremesa un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
padréao — dieta R$ R$
diabético
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almocgo e jantar — preparagoes
Amido de milho kg 1,00 més 1,00 153,00 g 153,00 g R$ kg R$
Farinha de kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 kg
. R$ R$
mandioca
Farinha de milho kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g RS kg RS
amarela
Farinha de trigo kg 1,00 més 1,00 312,00 g 312,00 g RS kg RS
especial
Fermento quimico kg 1,00 més 1,00 2,00 g 2,00 g RS kg RS
Fubé& de milho kg 1,00 més 1,00 124,00 g 124,00 g R$ kg R$
Leite integral UHT | 15,00 més 15,00 51,00 ml 765,00 ml RS | RS
Margarina vegetal kg 1,00 més 1,00 154,00 g 154,00 g RS kg RS
Ovos tipo médio dz 1,00 més 1,00 6,00 un 6,00 un dz
R$ R$
branco
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por leito R$
Total diario por refeicdo R$
Almoco e jantar — temperos
Alho kg 2,00 dia 60,88 6,40 g 389,63 g R$ kg R$
Cebola kg 2,00 dia 60,88 26,00 g 1582,88 g R$ kg R$
Cebolinha — kg 1,00 més 1,00 83,00 g 83,00 g R$ kg R$
Extrato de tomate kg 1,00 més 1,00 232,00 g 232,00 g R$ kg R$




Lim&o-taiti kg 8,00 més 8,00 70,00 g 560,00 g R$ kg R$
Louro seco kg 1,00 més 1,00 4,00 g 4,00 g R$ kg R$
Shpyo (molho de | 1,00 més 1,00 16,00 ml 16,00 ml RS | RS
soja)
Oleo _ I 2,00 dia 60,88 5,20 ml 316,58 ml RS | RS$
composto/oliva
Olgo de soja | 2,00 dia 60,88 31,00 ml 1887,28 ml RS | RS
refinado
Orégano seco kg 1,00 més 1,00 5,00 g 5,00 g R$ kg R$
Queijo parmeséo kg 2,00 semana 8,70 10,60 g 92,22 g R$ kg R$
Sal refinado kg 2,00 dia 60,88 5,20 g 316,58 g kg
. R$ R$
iodado
Salsa — cheiro- kg 1,00 més 1,00 83,00 g 83,00 g kg
R$ R$
verde
Tomate maduro kg 15,00 més 15,00 71,00 g 1065,00 g R$ kg R$
Toucinho kg 1,00 més 1,00 60,00 g 60,00 g kg
defumado (bacon) R$ R$
Vinagre de vinho 2,00 dia 60,88 10,30 ml 627,06 ml R$ | R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por leito R$
Total diario por refeicédo R$
Almoco e jantar — sobremesas
Fruta padréo — un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Sobremesa un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢cédo R$
Merenda
Adocante saché un 30,00 més 30,00 1,00 un 30,00 un R$ un R$
Pao francés kg 15,00 més 15,00 51,00 g 765,00 g R$ kg R$




Péo de forma kg 5,00 semana 21,75 51,00 1109,25 R$ kg R$
Bisnaga integral kg 2,00 més 2,00 50,00 100,00 R$ kg R$
Bolacha salgada un 3,00 més 3,00 2,00 un 6,00 un R$ un R$
Bolo pronto diet un 8,00 més 8,00 1,00 un 8,00 un R$ un R$
Café torrado e kg 18,00 més 18,00 10,30 g 185,40 g kg
. R$ R$

moido
Leite desnatado I 25,00 més 25,00 202,00 ml 5050,00 ml R$ I R$
Achocolatado em kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g kg

- . R$ R$
p6 diet
Bebida a base de un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
extrato de soja R$ R$
diet
Achocolatado un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
embalagem R$ R$
individual diet
Margarina com
sal, embalagem un 7,00 més 7,00 1,00 un 7,00 un R$ un R$
individual — saché
logurte diet un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
Mingau padréo — un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un

. A R$ R$
dieta diabético
Vitamina padréo — un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un un

. o R$ R$
dieta diabético
Geleia de fruta,
Diet, embalagem un 2,00 més 2,00 2,00 un 4,00 un R$ un R$
individual — saché
Queijo tipo
requeijao,
embalagem un 5,00 més 5,00 2,00 un 10,00 un R$ un R$
individual — saché
Queijo tipo fresco kg 4,00 més 4,00 32,00 g 128,00 g RS kg RS
Queijo tipo kg 2,00 més 2,00 26,00 g 52,00 g RS kg RS
mucarela
Presunto magro kg 1,00 més 1,00 32,00 g 32,00 g R$ kg R$
Fruta padrao — un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un RS un RS
dieta diabético

Subtotal mensal

R$




Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢do R$
Adocante saché un 26,00 més 26,00 1,00 un 26,00 un R$ un R$
Bolacha salgada un 20,00 més 20,00 1,00 un 20,00 un R$ un R$
Torrada integral, un 10,00 més 10,00 2,00 un 20,00 un R$ un R$
Chéa de ervas un 4,00 més 4,00 1,00 un 4,00 un un
padrdo — dieta R$ R$
diabético
Leite desnatado I 13,00 més 13,00 202,00 ml 2626,00 ml R$ | R$
Café torrado e kg 9,00 més 9,00 10,30 g 92,70 g R$ kg R$
A9h9colatado em kg 4,00 més 4,00 21,00 g 84,00 RS kg RS
p6 diet
logurte diet un 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un R$ un R$
Margarina com
sal, embalagem un 20,00 més 20,00 1,00 un 20,00 un R$ un R$
individual — saché
Geleia de fruta,
ﬁﬁt&iﬁﬂ?ﬁiifé un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$
LANCHE R$
JANTAR R$




CEIA

R$




Género/Produto Frequéncia de Total per capita do Consumo per capita Custo por
Alimenticio utilizacéo Alimento Bruto In mensal do Alimento

Custo unitario refeicéo (R$)

Quant. Quant. Un B Quént:' Un R$

Lanche Especifico
Pé&o

Pao padrédo kg 1 lanche 1,00 un 1,00 un R$ | kg R$
Subtotal (média)

Recheio proteico

Queijo tipo mugarela kg 1 lanche 65,00 g 65,00 g R$ kg R$
Presunto magro kg 1 lanche 65,00 g 65,00 g R$ kg R$
Queijo frescal kg 1 lanche 65,00 g 65,00 g R$ kg R$

Subtotal (média)

Suco
Refresco padrao un 1 lanche 1,00 un 1,00 un R$ | un R$
Subtotal
Biscoitos
Biscoito padréo un 1 lanche 1,00 un 1,00 un un
R$ R$
Subtotal
Fruta
Fruta padrédo un 1 lanche 1,00 un 1,00 un un
R$ R$
Subtotal
Café com leite
Acucar refinado kg 1 lanche 20,00 g 20,00 g kg
R$ R$
Café torrado e moido kg 1 lanche 10,30 g 10,30 g R$ kg R$




Leite integral UHT —

lanche

200,00

ml

200,00

ml

. R$ R$
longa vida
Subtotal R$
Total R$
Crédito PIS/COFINS R$

Total por lanche

R$




Para ator de ario 0
beblda 0 onversao RS da
Leite Litro
Leite integral Litro - 1 R$ Litro R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total por litro R$
Café Litro
Café em po kg 80 a 100 100 RS kg RS
gramas
Acucar a granel kg 20 gramas 80 kg
(a
cada 250 R$ R$
ml)
Total
Crédito PIS/COFINS
Total por litro
Cha Litro
Cha em litro kg 10a13 13 RS kg RS
gramas
Acucar a granel kg 20 gramas 80 kg
(a
cada 250 R$ R$
ml)
Total R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total por litro R$
Suco Litro
Polpa de kg - - RS - -
acerola
Polpa de cacau kg - - R$ - -
Polpa de caja kg - - R$ - -
Polpa de caju kg - - R$ - -
Polpa de kg - - RS - -
cupuagu
Polpa de kg - - RS - -

graviola




Polpa de

kg

. R$
maracuja
Soma total litro R$ -
Médio por litro | 125 gramas 125 RS I
Agucar a granel kg 20 gramas 80 kg
(a
cada 250 R$ R$
ml)
Total R$
Crédito PIS/COFINS R$

Total por litro

R$




Total per Consumo per Capita Consumo per Capita

Frequéncia de Capitado  Mensal do Alimento Mensal Custo Unitério
Género/Produto Utilizacdo Alimento Bruto In Custo Mensal

Alimenticio Bruto In Natiira (R$/més)
Quant. Natura Quant. Un Quant. R$ Un

Sobremesas - frutas

Abacaxi kg 1,00 semana 4,35 168,00 g 730,80 g R$ kg R$
Banana-prata kg 3,00 semana 13,05 120,00 g 1566,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 6,00 semana 26,10 120,00 g 3132,00 g R$ kg R$
Maca nacional kg 3,00 semana 13,05 115,00 g 1500,75 g R$ kg R$
Mamao kg 3,00 semana 13,05 163,00 g 2127,15 g R$ kg R$
Melancia kg 1,00 semana 4,35 217,00 g 943,95 g R$ kg R$
Meldo amarelo kg 1,00 semana 4,35 130,00 g 565,50 g R$ kg R$
Pera kg 3,00 semana 13,05 200,00 g 2610,00 g R$ kg R$
Uva Niagara kg 1,00 semana 4,35 145,00 g 630,75 g R$ kg R$
Banana maca kg 1,00 semana 4,35 120,00 g 522,00 g R$ kg R$
Ameixa kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Goiaba kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g R$ kg R$
Tangerina murkote kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refei¢cédo R$

Abacaxi kg 6,00 més 6,00 168,00 g 1008,00 g R$ kg R$
Banana-nanica kg 12,00 més 12,00 120,00 g 1440,00 g R$ kg R$
Banana-prata kg 6,00 més 6,00 120,00 g 720,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 12,00 més 12,00 120,00 g 1440,00 g R$ kg R$
Maca nacional kg 10,00 més 10,00 115,00 g 1150,00 g R$ kg R$
Mamaéao kg 16,00 més 16,00 163,00 g 2608,00 g R$ kg R$
Melancia kg 5,00 més 5,00 217,00 g 1085,00 g R$ kg R$




Meldo amarelo kg 5,00 més 5,00 130,00 g 650,00 g R$ kg R$
Pera kg 6,00 més 6,00 200,00 g 1200,00 g R$ kg R$
Uva Niagara kg 1,00 més 1,00 145,00 g 145,00 g R$ kg R$
Banana maca kg 1,00 semana 4,35 120,00 g 522,00 g R$ kg R$
Ameixa kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Goiaba kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g R$ kg R$
Tangerina murkote kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Sobremesas - frutas — dieta diabético

Abacaxi kg 1,00 semana 4,35 168,00 g 730,80 g R$ kg R$
Banana-nanica kg 3,00 semana 13,05 120,00 g 1566,00 g R$ kg R$
Banana-prata kg 4,00 semana 17,40 120,00 g 2088,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 6,00 semana 26,10 120,00 g 3132,00 g R$ kg R$
Laranja-lima kg 2,00 semana 8,70 120,00 g 1044,00 g R$ kg R$
Maga nacional kg 3,00 semana 13,05 115,00 g 1500,75 g R$ kg R$
Mamao kg 3,00 semana 13,05 163,00 g 2127,15 g R$ kg R$
Melancia kg 1,00 semana 4,35 217,00 g 943,95 g R$ kg R$
Meldo amarelo kg 1,00 semana 4,35 130,00 g 565,50 g R$ kg R$
Pera kg 3,00 semana 13,05 200,00 g 2610,00 g R$ kg R$
Uva Niagara kg 1,00 semana 4,35 120,00 g 522,00 g R$ kg R$
Banana maca kg 2,00 més 2,00 30,00 g 60,00 g R$ kg R$
Goiaba kg 2,00 més 2,00 30,00 g 60,00 g R$ kg R$
Tangerina murkote kg 1,00 més 1,00 30,00 g 30,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeigbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicao R$

Mingau padré&o




Agucar refinado kg 1,00 dia 30,44 10,30 g 313,53 g R$ kg R$
Leite integral UHT — I 1,00 dia 30,44 200,00 ml 6088,00 ml |
longa vida R$ R$
Amido de milho kg 4,00 semana 17,40 10,00 g 174,00 g R$ kg R$
Aveia kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Amido de milho com
;a(;;sir;i;jaaég’z kg 3,00 semana 1305 | 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
vitamina e ferro
Mucilon de arroz kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Mucilon de milho kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Farinha lactea kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Arrozina kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Mingau padrao — dieta diabético
Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g R$ un R$
Leite desnatado I 1,00 dia 30,44 200,00 ml 6088,00 ml R$ | R$
Aveia kg 4,00 semana 17,40 10,00 g 174,00 g R$ kg R$
Farinha de cereais kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Amido de milho com kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Mucilon de arroz kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Mucilon de milho kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Farinha lactea kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Arrozina kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢do R$

Vitamina padrao



Leite integral UHT — 1,00 dia 30,44 150,00 ml 4566,00 ml |
. R$ R$
longa vida
Acgucar refinado,
embalagem un 1,00 dia 30,44 4,00 un 121,76 un R$ un R$
individual — saché
Banana-prata kg 1,00 dia 30,44 50,00 1522,00 R$ kg R$
Mamaéo kg 1,00 dia 30,44 50,00 1522,00 R$ kg R$
Magca nacional kg 1,00 dia 30,44 50,00 1522,00 R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

Vitamina padrao — dieta diabético

Leite desnatado I 1,00 dia 30,44 150,00 ml 4566,00 ml R$ | R$
Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 g R$ un R$
Banana-prata kg 10,00 més 10,00 50,00 500,00 g R$ kg R$
Mamao kg 10,00 més 10,00 50,00 500,00 g R$ kg R$
Maga nacional kg 10,00 més 10,00 50,00 500,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Cha de ervas padréao

Acucar refinado kg 1,00 dia 30,44 10,30 g 313,53 g R$ kg R$
Erva-doce kg 3,00 semana 13,05 2,60 g 33,93 g R$ kg R$
Camomila kg 2,00 semana 8,70 2,60 g 22,62 g R$ kg R$
Erva mate kg 2,00 semana 8,70 2,60 g 22,62 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicao R$




Cha de ervas padrao — dieta diabético

Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 R$ un R$
Erva-doce kg 2,00 més 2,00 2,60 5,20 R$ kg R$
Camomila kg 2,00 més 2,00 2,60 5,20 R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Opcdes processadas padrao

Opcgoes processadas padrao — dieta diabético

Achocolatado em
embalagem un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
individual
nglda a base de un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un RS un RS
soja
logurte de frutas. un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
embalagem individual
Sucos UHT sabores un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
: R$ R$
variados 200 ml
logurte natural 200 ml un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
Agua de coco UHT 200 un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un RS un RS
il
Leite fermentado un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
o R$ R$
individual
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

Achocolatado diet em un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
Bebida a base de un 2,00 més 2,00 1,00 un 1,00 un un

L R$ R$
soja diet
logurte de frutas
embalagem individual un 13,00 més 13,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
diet

Subtotal mensal




Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almocgo e jantar — leguminosas
Feijéo carioca kg 10,00 més 10,00 31,00 310,00 g R$ kg R$
Feijéq preto ou un 10,00 més 10,00 31,00 310,00 RS kg RS
mulatinho
Feijéo branco un 10,00 més 10,00 31,00 g 310,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Almoco e jantar — legumes (in natura)
Abdbora madura kg 1,00 semana 4,00 60,00 g 240,00 g R$ kg R$
Acelga kg 1,00 semana 4,00 80,00 g 320,00 g R$ kg R$
Batata comum lisa kg 3,00 semana 13,00 80,00 g 1040,00 g R$ kg R$
Mandioca kg 1,00 semana 4,00 70,00 g 280,00 g R$ kg R$
Milho-verde kg 1,00 quinzena 2,00 1,00 g 2,00 g R$ kg R$
Repolho branco kg 1,00 semana 4,00 70,00 g 280,00 g R$ kg R$
Vagem kg 1,00 semana 4,00 60,00 g 240,00 g R$ kg R$
Repolho roxo kg 1,00 semana 4,00 60,00 g 240,00 g R$ kg R$
Batata-doce kg 1,00 semana 4,00 60,00 g 240,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almoco e jantar — legumes (in natura) — dieta hiper hiper
Abo6bora madura kg 2,00 més 2,00 60,00 120,00 g R$ kg R$
Acelga kg 2,00 més 2,00 80,00 160,00 g R$ kg R$
Batata comum lisa kg 14,00 més 14,00 80,00 1120,00 g R$ kg R$




Mandioca kg 1,00 més 1,00 70,00 g 70,00 g R$ kg R$
Milho-verde kg 5,00 més 5,00 40,00 g 200,00 g R$ kg R$
Repolho branco kg 2,00 més 2,00 70,00 g 140,00 g R$ kg R$
Vagem kg 10,00 més 10,00 60,00 g 600,00 g R$ kg R$
Repolho roxo kg 3,00 més 3,00 50,00 g 150,00 g R$ kg R$
Batata-doce kg 5,00 més 5,00 20,00 g 100,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

Almoco e jantar — legumes (in natura) — dieta diabético
Abdbora madura kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ kg R$
Acelga kg 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$ kg R$
Couve-flor kg 1,00 semana 4,35 70,00 g 304,50 g R$ kg R$
Espinafre kg 1,00 semana 4,35 100,00 g 435,00 g R$ kg R$
Milho-verde kg 1,00 quinzena 2,18 1,00 g 2,18 g R$ kg R$
Repolho branco kg 1,00 semana 4,35 70,00 g 304,50 g R$ kg R$
Vagem kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ kg R$
Repolho roxo kg 1,00 semana 4,35 61,00 g 265,35 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢cédo R$

Sopa padrao

Abdbora kg 1 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ kg R$
Acelga kg 2 semana 8,70 5 g 43,50 g R$ kg R$
Arroz kg 4 semana 17,40 10 g 174,00 g R$ kg R$
Batata kg 2 semana 8,70 30 g 261,00 g R$ kg R$
Beterraba kg 1 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ kg R$
Carne musculo kg 6 semana 26,10 25 g 652,50 g R$ kg R$
Cenoura kg 2 semana 8,70 30 g 261,00 g R$ kg R$




Chuchu kg 1 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ kg R$
Couve kg 2 semana 8,70 5 g 43,50 g R$ kg R$
Feijao kg 1 semana 4,35 10 g 43,50 g R$ kg R$
Feijéo branco kg 1 semana 4,35 10 g 43,50 g R$ kg R$
Frango peito kg 6 semana 26,10 40 g 1044,00 g R$ kg R$
Fuba kg 1 semana 4,35 10 g 43,50 g R$ kg R$
Macarréo sopa kg 3 semana 13,05 10 g 130,50 g R$ kg R$
Mandioca kg 1 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ kg R$
Ovo dz 1 semana 4,35 un 4,35 un R$ dz R$
Repolho branco kg 1 semana 4,35 5 g 21,75 g R$ kg R$
Vagem kg 1 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ kg R$
Cebola kg 1 dia 30,44 26 g 791,44 g R$ kg R$
Alho nacional kg 1 dia 30,44 6 g 182,64 g R$ kg R$
Cebolinha kg 1 dia 30,44 15 g 456,60 g R$ kg R$
Oleo de soja refinado [ 1 dia 30,44 2,5 ml 76,10 ml R$ [ RS
Sal kg 1 dia 30,44 0,3 g 9,13 g R$ kg R$
Salsa kg 1 dia 30,44 1 g 30,44 g R$ kg R$
Tomate kg 1 dia 30,44 1 g 30,44 g R$ kg R$
Milho-verde kg 1,00 semana 4,35 30 g 130,50 g R$ kg R$
Batata-doce kg 3,00 semana 13,05 30 g 391,50 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refei¢cédo R$

Almoco e jantar — saladas (in natura) — dieta geral

Acelga kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ kg R$
Alface crespallisa kg 2,00 semana 8,70 40,00 g 348,00 g R$ kg R$
Repolho branco kg 1,00 semana 4,35 70,00 g 304,50 g R$ kg R$
Rucula kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Vagem kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ kg R$
Repolho roxo kg 2,00 semana 8,70 61,00 g 530,70 g R$ kg R$
Milho-verde kg 2,00 semana 8,70 62,00 g 539,40 g R$ kg R$




Abodbora kg 3,00 semana 13,05 64,00 g 835,20 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Almocgo e jantar — saladas (in natura) — dieta hiper hiper

Suco de fruta padréo

Acelga kg 4,00 més 4,00 60,00 g 240,00 g R$ kg R$
Alface crespa/lisa kg 12,00 més 12,00 40,00 g 480,00 g R$ kg R$
Repolho branco kg 4,00 més 4,00 70,00 g 280,00 g R$ kg R$
Ricula kg 4,00 més 4,00 30,00 g 120,00 g R$ kg R$
Vagem kg 1,00 més 1,00 60,00 g 60,00 g R$ kg R$
Repolho roxo kg 5,00 més 5,00 61,00 g 305,00 g R$ kg R$
Milho-verde kg 5,00 més 5,00 62,00 g 310,00 g R$ kg R$
Abdbora kg 6,00 més 6,00 64,00 g 384,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicao R$

Abacaxi kg 1,00 més 1,00 84,00 g 84,00 g R$ kg R$
Goiaba kg 1,00 més 1,00 50,00 g 50,00 g R$ kg R$
Laranja-lima kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 3,00 més 3,00 120,00 g 360,00 g R$ kg R$
Liméao kg 2,00 més 2,00 70,00 g 140,00 g R$ kg R$
Maca nacional kg 2,00 semana 8,70 115,00 g 1000,50 g R$ kg R$
Mamao kg 1,00 semana 4,35 96,00 g 417,60 g R$ kg R$
Meldo amarelo kg 1,00 més 1,00 178,00 g 178,00 g R$ kg R$
Melancia kg 1,00 més 1,00 217,00 g 217,00 g R$ kg R$
Acucar refinado,

embalagem un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
individual — saché




Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢do R$
Suco de fruta padrao — dieta diabético
Abacaxi kg 1,00 més 1,00 84,00 g 84,00 g R$ kg R$
Goiaba kg 1,00 més 1,00 50,00 g 50,00 g R$ kg R$
Laranja-lima kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 3,00 més 3,00 120,00 g 360,00 g R$ kg R$
Limao kg 2,00 més 2,00 70,00 g 140,00 g R$ kg R$
Magca nacional kg 2,00 semana 8,70 115,00 g 1000,50 g R$ kg R$
Mamé&o kg 1,00 semana 4,35 96,00 g 417,60 g R$ kg R$
Meldo amarelo kg 1,00 més 1,00 178,00 g 178,00 g R$ kg R$
Melancia kg 1,00 més 1,00 217,00 g 217,00 g R$ kg R$
Adocante saché un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 um R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Sobremesa padrao
Leite integral UHT — | 18,00 més 18,00 100,00 ml 1800,00 ml |
. R$ R$
longa vida
Mistura para preparo kg 4,00 més 4,00 5,10 g 20,40 g kg
flan R$ R$
Mistura em pé para kg 7,00 més 7,00 16,00 g 112,00 g kg
. R$ R$
gelatina
Mistura para preparo kg 2,00 més 2,00 5,10 g 10,20 g RS kg RS
sagu
P¢6 para preparo de kg 7,00 més 7,00 5,10 g 35,70 g kg
- R$ R$
pudim
Doce de leite em pasta kg 1,00 més 1,00 31,00 g 31,00 g R$ kg R$
Doce em pasta kg 1,00 més 1,00 31,00 g 31,00 g kg
. R$ R$
goiabada
Queijo tipo fresco kg 2,00 més 2,00 21,00 g 42,00 g R$ kg R$




Doce marrom glacé kg 1,00 més 1,00 31,00 g 31,00 g | R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Sobremesa padrao — dieta diabético

Gelatina padréo

Mistura em pé para

kg

1,00

dia

30,44

16,00

487,04

kg

Adocante saché un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ un R$
Leite desnatado | 22,00 més 22,00 100,00 ml 2200,00 ml R$ | R$
P6 para preparo de kg 12,00 més 12,00 5,10 g 61,20 g kg
N R$ R$
pudim diet
Mistura em pé para kg 15,00 més 15,00 3,00 g 45,00 g kg
. . R$ R$
gelatina diet
Sagu sem sabor kg 3,00 més 3,00 8,30 g 24,90 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

. R$ R$
gelatina

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicao

R$




Quantidade Total per Capita do Consumo per Capita

Frequéncia de de Alimento Bruto In Mensal do Alimento Custo Unitario

Género/Produto Utilizacdo Refeicdes/ Natura Bruto In Custo Mensal

Alimenticio L més Natiira (R$/més)

Quant. Quant. Quant. R$ Un

Desjejum

Agucar refinado,
embalagem individual - un 6,00 semana 26,10 2,00 un 52,20 un R$ un R$
saché
Café torrado e moido kg 3,00 semana 13,05 5,10 g 66,56 g R$ kg R$
Leite integral UHT — I 6,00 semana 26,10 252,00 ml 6577,20 ml |
. R$ R$
longa vida
Achocolatado em p6 kg 3,00 semana 13,05 11,00 g 143,55 g R$ kg R$
Bebida a base de un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un RS un RS
extrato de soja
Margarina com sal,
embalagem individual — un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
saché
Queijo tipo requeijao,
embalagem individual — un 1,00 semana 4,35 2,00 un 8,70 un R$ un R$
saché
Queijo tipo mucarela kg 1,00 semana 4,35 21,00 g 91,35 g R$ kg R$
Pao padrao kg 30,00 més 30,00 51,00 g 1530,00 g R$ kg R$
Fruta padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Cereal matinal de milho kg 1,00 més 1,00 30,00 g 30,00 g RS kg RS
com e sem acucar
Cereal matinal de kg 1,00 més 1,00 30,00 g 30,00 g kg
R$ R$
chocolate
Goma ou farinha de kg 1,00 més 1,00 30,00 g 30,00 g RS kg RS
tapioca
Queijo frescal kg 1,00 semana 4,35 21,00 g 91,35 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$




Colacéo

Suco natural de frutas un 12,00 més 12,00 1,00 un 12,00 un un
~ R$ R$
padrdo
Vitamina padrédo un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Opcoes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
~ R$ R$
padréo
Mingau padrdo un 8,00 més 8,00 1,00 un 8,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Almocgo e jantar — pao

Pao padréao kg 1,00 dia 30,44 30,00 g 913,20 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Almoco e jantar — arroz
Arroz longo fino kg 1,00 dia 30,44 52,00 g 1582,88 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almoco — feijao e leguminosas
FeiJ:éO roxinho, carioca, kg 20,00 més 20,00 31,00 g 620,00 g RS kg RS
rosinha
Leguminosas padréo un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS

R$




Jantar - feijao, leguminosas e sopas

Total diario por refeicao

Feijao roxinho, carioca, kg 10,00 més 10,00 31,00 g 310,00 g kg
rosinha
Leguminosas padréo un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Sopa padrao un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total mensal R$
Dias do més R$
Total diario por comensal R$
Almoco e jantar — guarni¢oes (legumes, vegetais e massas)
Legumes padré&o un 2,00 semana 8,70 1,00 un 8,70 un R$ un R$
Vegetais folhosos un 5,00 quinzena 10,88 1,00 un 10,88 un un
~ R$ R$
padréo
Massa alimenticia seca kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 g 326,25 g kg
para lasanha R$ R$
Macarréo conchinha, kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 g 326,25 g kg
R$ R$
pacote com 500 g
Macarrdo espaguete, kg 2,00 quinzena 4,35 150,00 g 652,50 g kg
R$ R$
pacote com 500 g
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢cédo R$
Almoco e jantar — sucos
Suco natural de frutas un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$

Almoco e jantar — proteinas




Carne bovina tipo coxao kg 3,00 semana 13,05 106,00 g 1383,30 g kg

duro peca inteira R$ R$
Carne bovina tipo cox&o kg 3,00 semana 13,05 94,00 g 1226,70 g RS kg RS
mole em bife
Carne bovina tipo coxao kg 2,00 semana 8,70 94,00 g 817,80 g RS kg RS$
mole em cubos
Carne bovina tipo kg 6,00 semana 26,10 94,00 g 2453,40 g kg
coxdo R$ R$
mole em tiras
Carne bovina, tipo kg 6,00 semana 26,10 100,00 g 2610,00 g RS kg RS
musculo em cubos
Carne bovina tipo kg 3,00 semana 13,05 94,00 g 1226,70 g R$ kg R$
Carne bovina tipo kg 2,00 semana 8,70 94,00 g 817,80 kg
) ) R$ R$
patinho em bife
Figado de bovino kg 1,00 semana 4,35 86,00 g 374,10 g kg
. R$ R$
resfriado
Peixe em filé (surubim, kg 6,00 semana 26,10 82,00 g 2140,20 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$
Almoco e jantar — saladas (processadas)
Vegetais folhosos un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
~ R$ R$
padréo |
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢cédo R$
Almocgo e jantar — sobremesas
Fruta padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Sobremesa padrao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$




Creédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Agucar refinado kg 1,00 més 1,00 309,00 g 309,00 g R$ kg R$

Ameixa preta kg 1,00 més 1,00 33,00 g 33,00 g R$ kg R$

Amido de milho kg 1,00 més 1,00 102,00 g 102,00 g R$ kg R$

Bolacha de maisena kg 1,00 semana 4,35 31,00 g 134,85 g R$ kg R$

Coco ralado seco kg 1,00 més 1,00 5,00 g 5,00 g R$ kg R$

Farinha de mandioca kg 1,00 més 1,00 61,00 g 61,00 g R$ kg R$

Farinha de trigo kg 1,00 més 1,00 115,00 g 115,00 g R$ kg R$

Fermento quimico kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ kg R$

Fubé de milho kg 1,00 més 1,00 62,00 g 62,00 g R$ kg R$

Leite condensado kg 1,00 més 1,00 10,30 g 10,30 g R$ kg R$

Leite integral UHT | 1,00 més 1,00 51,00 nll 51,00 nll R$ | R$

Margarina vegetal kg 1,00 més 1,00 103,00 g 103,00 g R$ kg R$

Ovos tipo médio branco dz 1,00 més 1,00 6,00 un 6,00 un RS dz RS

Polvilho doce kg 1,00 semana 4,35 5,30 23,06 R$ kg R$

Ervilha, lata com 200 g kg 1,00 semana 4,35 5,30 23,06 R$ kg R$
Milho-verde em kg 1,00 semana 4,35 5,30 23,06 kg

conserva, lata com 200 R$ R$

9

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por leito R$

Total diario por refeicdo R$

Alecrim kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ kg R$
Alho kg 2,00 dia 60,88 3,20 194,82 kg

nacional/estrangeiro R$ R$

Cebola kg 2,00 dia 60,88 13,00 791,44 R$ kg R$
Cebolinha — cheiro- kg 1,00 més 1,00 55,00 55,00 kg

verde R$ R$




Lim&o-taiti kg 9,00 més 9,00 70,00 630,00 R$ kg R$
Louro seco kg 1,00 més 1,00 1,00 1,00 R$ kg R$
Oleo de soja refinado | 2,00 dia 60,88 16,00 ml 974,08 ml R$ | R$
Sal refinado iodado kg 2,00 dia 60,88 3,10 188,73 R$ kg R$
Tomate maduro kg 15,00 més 15,00 47,00 705,00 R$ kg R$
Toucinho defumado kg 1,00 més 1,00 18,00 18,00 R$ kg R$
Vinagre de vinho | 2,00 dia 60,88 5,10 ml 310,49 ml R$ | R$
Erva-doce kg 1,00 més 1,00 10,60 g 10,60 ml R$ | R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diério por leito R$

Total diario por refeicdo R$

Agucar refinado, un 22,00 més 22,00 2,00 un 44,00 un R$ un R$
Café torrado e moido kg 10,00 més 10,00 5,10 g 51,00 g R$ kg R$
Leite integral UHT — | 22,00 més 22,00 252,00 ml 5544,00 ml RS | RS
longa vida
Achocolatado em p6 kg 12,00 més 12,00 11,00 g 132,00 g R$ kg R$
Achocolatado un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un un

S R$ R$
embalagem individual
Bebida & base de un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ un R$
logurte de frutas un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un un

S R$ R$
embalagem individual
Mingau padrédo un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
Vitamina padréo un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ un R$
Margarina com sal, un 2,00 semana 8,70 1,00 un 8,70 un R$ un R$
Queijo tipo requeijao,
embalagem individual — un 2,00 semana 8,70 2,00 un 17,40 un R$ un R$
saché
Queijo prato kg 1,00 semana 4,35 21,00 g 91,35 g R$ kg R$
Presunto magro kg 1,00 semana 4,35 32,00 g 139,20 g R$ kg R$
Pao padrao kg 1,00 semana 4,35 51,00 g 221,85 g R$ kg R$
Pao padrédo kg 1,00 semana 4,35 61,00 g 265,35 g R$ kg R$




Pao padrao kg 1,00 semana 4,35 41,00 g 178,35 g R$ kg R$
Bolacha recheada, un 3,00 semana 13,05 2,00 un 26,10 un R$ un R$
Goma de tapioca kg 2,00 semana 8,70 41,00 g 356,70 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Creédito PIS/COFINS R$
Total diario por leito R$
Total diario por refeicdo R$
Leite integral UHT — I 4,00 semana 17,40 252,00 ml 4384,80 ml RS I RS
longa vida
Ché de ervas padrao un 3,00 semana 13,05 1,00 un 13,05 un R$ un R$
Opcdes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
~ R$ R$
padréo
Bolacha salgada,
embalagem individual — un 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un R$ un R$
saché
Bolacha recheada,
emballagem individual ~ un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ un R$
saché
Biscoito maisena,
embalagem individual — un 1,00 semana 4,35 3,00 un 13,05 un R$ un R$
saché
Biscoito wafer,
emballagem individual - un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ un R$
saché
Rosquinha, embalagem un 1,00 semana 4,35 3,00 un 13,05 un un
individual — saché R$ R$
Torrada, embalagem un 1,00 semana 4,35 3,00 un 13,05 un un
S > R$ R$
individual — saché
Margarina com sal,
embalagem individual - un 3,00 semana 13,05 1,00 un 13,05 un R$ un R$
saché
Geleia de fruta, un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ un R$




Acucar refinado,
emballagem individual un 7,00 semana 30,45 2,00 un 60,90 un R$ un R$
saché
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Creédito PIS/COFINS R$
Total diario por leito R$
Total diario por refeicdo R$
DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$
LANCHE R$
JANTAR R$
CEIA RS$




Género/Produto
Alimenticio

Desjejum

Frequéncia de

Utilizacéo

Quant.

Quanti-
dade de
Refeicdes/
Més

Total per Capita do
Alimento Bruto In
Natura

Quant. Un

Custo Mensal
(R$/més)

Consumo per Capita Custo Unitario
Mensal do Alimento
Bruto In

Natiira

Quant. Un

Agucar refinado,
embalagem individual fun 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 un R$ un R$
— saché
Café torrado e moido  |kg 6,00 semana 26,10 5,10 g 133,11 g R$ kg R$
Leite integral UHT — | 1,00 dia 30,44 252,00 ml 7670,88 ml I
. R$ R$
longa vida
Achocolatado em p6 kg 1,00 semana 4,35 11,00 g 47,85 g R$ kg R$
Bolacha recheada,
embalagem individual [un 2,00 semana 8,70 2,00 un 17,40 un R$ un R$
— saché
Bolacha salgada,
embalagem individual [un 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un R$ un R$
— saché
Rosquinha, embalagem
individual un 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un R$ un R$
— saché
Fruta padrédo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$

Suco natural de frutas |un 12,00 més 12,00 1,00 un 12,00 un R$ un R$
Vitamina padrédo un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Opcoes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
~ R$ R$
padrdo
Mingau padréo un 8,00 més 8,00 1,00 un 8,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeigbes/més

R$




Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Abdbora kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ kg R$
Acelga kg 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$ kg R$
Batata kg 2,00 semana 8,70 80,00 g 696,00 g R$ kg R$
Cenoura kg 1,00 semana 4,35 70,00 g 304,50 g R$ kg R$
Chuchu kg 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$ kg R$
Tomate kg 15,00 més 15,00 40,00 g 600,00 g R$ kg R$
Vagem kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ kg R$
Arroz kg 6,00 semana 26,10 52,00 g 1357,20 g R$ kg R$
Feijao kg 6,00 semana 26,10 31,00 g 809,10 g R$ kg R$
Macarrdo sopa kg 1,00 semana 4,35 52,00 g 226,20 g R$ kg R$
Carne musculo kg 4,00 semana 17,40 100,00 g 1740,00 g R$ kg R$
Frango peito kg 3,00 semana 13,05 100,00 g 1305,00 g R$ kg R$
Ovo dz 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ dz R$
Mistura em po para kg 16,00 més 16,00 16,00 g 256,00 g R$ kg R$
Pé péra preparo de kg 15,00 més 15,00 16,00 240,00 R$ kg R$
Leite integral UHT — | 15,00 més 15,00 51,00 mi 765,00 ml R$ | R$
Suco~nétural de frutas un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un RS un RS
padréo
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$

Abbbora kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ kg R$
Acelga kg 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$ kg R$
Batata kg 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$ kg R$
Cenoura kg 1,00 semana 4,35 70,00 g 304,50 g R$ kg R$
Chuchu kg 1,00 semana 4,35 80,00 g 348,00 g R$ kg R$




Tomate kg 8,00 més 8,00 40,00 g 320,00 g R$ kg R$
Vagem kg 1,00 semana 4,35 60,00 g 261,00 g R$ kg R$
Arroz kg 3,00 semana 13,05 52,00 g 678,60 g R$ kg R$
Feijao kg 2,00 semana 8,70 31,00 g 269,70 g R$ kg R$
Macarréo sopa kg 1,00 semana 4,35 52,00 g 226,20 g R$ kg R$
Sopa padrao un 3,00 semana 13,05 1,00 un 13,05 un R$ un R$
Carne musculo kg 4,00 semana 17,40 100,00 g 1740,00 g R$ kg R$
Frango peito kg 3,00 semana 13,05 100,00 1305,00 R$ kg R$
Ovo dz 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ dz R$
Mistura em po para kg 16,00 més 16,00 16,00 g 256,00 g RS kg RS
gelatina
P6 para preparo de kg 15,00 més 15,00 16,00 g 240,00 g kg
; R$ R$
pudim
Leite integral UHT — | 15,00 més 15,00 51,00 mi 765,00 nll |
. R$ R$
longa vida
Suco natural de frutas un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
~ R$ R$
padréo
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Acucar refinado, un| 6,00 semana 26,10 2,00 un 52,20 un R$ un R$

Café torrado e moido kg 4,00 semana 17,40 5,10 g 88,74 g R$ kg R$

Leite integral UHT — | 6,00 semana 26,10 252,00 ml 6577,20 mi R$ | R$

Achocolatado em pé kg 2,00 semana 8,70 11,00 g 95,70 g R$ kg R$

Opc¢oes processadas un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un RS un R$

padrdo

Bolacha recheada,

embalagem individual un 2,00 semana 8,70 2,00 un 17,40 un R$ un R$

— saché

Bolacha salg.adg,. un 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un R$ un R$

Rosquinha, embalagem un[ 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un R$ un R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més

R$




Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Acucar refinado,
embalagem individual un 7,00 semana 30,45 2,00 un 60,90 un R$ un R$
— saché
Cha de ervas padrao un 4,00 semana 17,40 1,00 un 17,40 g R$ un R$
Leite integral UHT — | 3,00 semana 13,05 252,00 ml 3288,60 mi R$ | R$
Achocolatado em p6 kg 3,00 semana 13,05 11,00 g 143,55 g R$ kg R$
Opcdes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
Bolacha recheada,
embalagem individual un 2,00 semana 8,70 2,00 un 17,40 un R$ un R$
— saché
Bolacha salgada,
embalagem individual un 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un R$ un R$
— saché
Rosquinha, embalagem un 2,00 semana 8,70 3,00 un 26,10 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$

QUADRO RESUMO MATERIA-PRIMA

DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$
LANCHE R$
JANTAR R$
CEIA R$




Género/Produto
Alimenticio

Desjejum

Frequéncia de
Utilizacdo

Quant.

Quanti-
dade de
Refeicdes/
més

Total per Capita do
Alimento Bruto In

Natura

Quant.

un

Consumo per Capita
mensal do Alimento
Bruto In

Natiira

Quant.

Custo unitario

R$

Custo Mensal
(R$/més)

Agucar refinado,
embalagem individual - un 1,00 dia 30,44 2,00 un 60,88 un R$ un R$
saché
Café torrado e moido kg 6,00 semana 26,10 5,10 g 133,11 g R$ kg R$
Leite integral UHT — | 1,00 dia 30,44 252,00 mi 7670,88 nll |
. R$ R$
longa vida
Achocolatado em p6 kg 1,00 semana 4,35 11,00 g 47,85 g R$ kg R$
Mingau padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Colagéo
Suco natural de frutas un 12,00 més 12,00 1,00 un 12,00 un un
~ R$ R$
padréo
Vitamina padrédo un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Opcoes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
N R$ R$
padréo
Mingau padréo un 8,00 més 8,00 1,00 un 8,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refei¢cédo R$
Almoco e jantar
Sopa padrao 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Suco natural de frutas un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$




Gelatina padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un | R$ un R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Agucar refinado,

embalagem individual — un 6,00 semana 26,10 2,00 un 52,20 un R$ un R$
saché

Café torrado e moido kg 4,00 semana 17,40 5,10 g 88,74 g R$ kg R$
Leite integral UHT — I 6,00 semana 26,10 252,00 ml 6577,20 ml R$ | R$
Achocolatado em p6 kg 2,00 semana 8,70 11,00 g 95,70 g R$ kg R$
Opcdes processadas un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 g R$ un R$
Mingau padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

Acucar refinado, un 7,00 semana 30,45 2,00 un 60,90 un R$ un R$
Chéa de ervas padrao un 6,00 semana 26,10 1,00 un 26,10 g R$ un R$
Leite integral UHT — | 1,00 semana 4,35 252,00 ml 1096,20 ml |
. R$ R$
longa vida
Achocolatado em po kg 1,00 semana 4,35 11,00 g 47,85 g R$ kg R$
Opcgoes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
N R$ R$
padréo
Mingau padréo un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Creédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo

R$




QUADRO RESUMO MATERIA-PRIMA

DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$
LANCHE R$
JANTAR R$
CEIA R$




Género/Produto
Alimenticio

Desjejum

Frequéncia de

Utilizacdo

Quant.

Quanti-
dade de
Refeicdes/

més

Total per capita do
Alimento Bruto In
Natura

Quant. Un

Consumo per capita
mensal do Alimento
Bruto
In Nlatiira

Quant. Un

Custo unitario

Custo mensal
(R$/més)

Agucar refinado,
embalagem individual — un 29,00 més 29,00 2,00 un 58,00 un R$ un R$
saché
Café torrado e moido kg 23,00 més 23,00 10,30 g 236,90 |g R$ kg R$
Leite integral UHT — I 29,00 més 29,00 252,00 [ml 7308,00 |ml I
. R$ R$
longa vida
Achocolatado em p6 kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 |g R$ kg R$
Bebida a base de un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
. R$ R$
extrato de soja
Margarina com sal,
embalagem individual — un 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ un R$
saché
Queijo minas frescal kg 27,00 més 27,00 40,00 1080,00 R$ kg R$
Presunto magro kg 2,00 més 2,00 32,00 64,00 R$ kg R$
Pao francés kg 22,00 més 22,00 51,00 1122,00 R$ kg R$
Fruta padréo — dieta un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$
Mingau padréo un 15,00 més 15,00 1,00 un 15,00 un R$ un R$
Vitamina padrédo un 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un R$ un R$
Bebida a base de un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
logurte de frutas un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$




Almoco e jantar —

feijao ou lentilha

Creédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$
Almocgo e jantar — arroz
Arroz longo fino kg 62,00 més 62,00 80,00 g 4960,00 (g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

H

Almocgo e jantar —

guarnigoes (legumes, vegetais e massas)

'r:igiﬁ e:oxinho, carioca, |kg 3016,00 |g RS kg RS
Lentilha kg 4,00 més 4,00 52,00 g 208,00 (g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$

Almoco e jantar — sopa
Sopa padréo un 62,00 més R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$

Legumes padrao — un 2,00 semana 8,70 1,00 un 8,70 un RS un RS
dieta hiper

Vegetais folhosos un 5,00 quinzena 10,88 1,00 un 10,88 |un R$ un R$
Massa alimenticia kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 g 326,25 |g R$ kg R$
Massa alimenticia kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 g 326,25 |g R$ kg R$
Massa alimenticia seca |kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 g 326,25 |g R$ kg R$
Massa alimenticia seca |kg 1,00 semana 4,35 52,00 g 226,20 |g RS kg RS




Almoco e jantar — sucos

Suco natural de frutas

un

1,00

dia

30,44

1,00

30,44

un

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refei¢do R$

un

x R$ R$
padrao

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicdo R$

Almocgo e jantar — proteinas

Carne bovina tipo coxaolkg 8,00 més 8,00 200,00 g 1600,00 g kg
duro pega inteira R$ R$
Carne bovina tipo coxaolkg 8,00 més 8,00 188,00 g 1504,00 g kg
. R$ R$
mole em bife
Carne bovina, tipo kg 7,00 més 7,00 200,00 g 1400,00 g RS kg RS
musculo em cubos
Carne bovina tipo kg 12,00 més 12,00 188,00 g 2256,00 g RS kg RS
patinho peca inteira
Empanados de frango
composto de peito de  |kg 1,00 més 1,00 260,00 g 260,00 g R$ kg R$
frango
Frango em pegas tipo
coxa, sobrecoxa kg 8,00 més 8,00 300,00 g 2400,00 g R$ kg R$
congelado
Peito de frango, com kg 7,00 més 7,00 200,00 g 1400,00 g RS kg RS
0sso0 congelado
Peixe tipo merluza em |kg 3,00 més 3,00 184,00 g 552,00 g kg
filé R$ R$
Peixe tipo pescada
branca, em filé, kg 2,00 més 2,00 184,00 g 368,00 g R$ kg R$
congelado
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario

R$




Crédito PIS/COFINS

R$

Almocgo e jantar — saladas (processadas)

Total diario por refeicdo

R$

Almoco e jantar — sobremesas

Vegetais folhosos un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un

~ R$ R$
padréo

Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Fruta padrédo — dieta un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un RS un RS
hiper
Sobremesa padréao un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicédo R$
Almoco e jantar — preparacées
Agucar refinado kg 1,00 més 1,00 309,00 g 309,00 g R$ kg R$
Ameixa preta kg 1,00 més 1,00 33,00 g 33,00 g R$ kg R$
Amido de milho kg 1,00 més 1,00 102,00 g 102,00 g R$ kg R$
Bolacha de maisena kg 2,00 semana 8,70 31,00 g 269,70 g R$ kg R$
Chocolate em p6 kg 1,00 més 1,00 82,00 g 82,00 g RS kg RS
soltvel
Coco ralado seco kg 1,00 més 1,00 5,00 5,00 R$ kg R$
Farinha de mandioca kg 1,00 més 1,00 61,00 61,00 R$ kg R$
Farinha de milho kg 1,00 més 1,00 61,00 g 61,00 g RS kg RS
amarela
Farinha de trigo kg 1,00 més 1,00 115,00 g 115,00 g RS kg RS
especial
Fermento quimico kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ kg R$
Fuba de milho kg 1,00 més 1,00 62,00 g 62,00 g R$ kg R$
Leite condensado kg 1,00 més 1,00 10,30 g 10,30 g R$ kg R$




Leite integral UHT | 1,00 més 1,00 51,00 ml 51,00 ml R$ | R$
Margarina vegetal kg 1,00 més 1,00 103,00 g 103,00 g R$ kg R$
Ovos tipo médio branco dz 1,00 més 1,00 6,00 un 6,00 un RS dz RS
Queijo tipo mucarela kg 2,00 semana 8,70 21,00 g 182,70 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicbes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por leito R$
Total diario por refeicdo R$
Alecrim kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ kg R$
Alho kg 2,00 dia 60,88 3,20 194,82 kg
nacional/estrangeiro R$ R$
Cebola kg 2,00 dia 60,88 13,00 g 791,44 g R$ kg R$
Cebolinha — cheiro- kg 1,00 més 1,00 55,00 g 55,00 g kg
verde R$ RS
Coentro kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ kg R$
Cominho kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ kg R$
Extrato de tomate kg 1,00 més 1,00 174,00 g 174,00 g R$ kg R$
Lim&o-taiti kg 9,00 més 9,00 70,00 g 630,00 g R$ kg R$
Louro seco kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ kg R$
Manijericao kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ kg R$
Molho inglés | 1,00 més 1,00 5,00 ml 5,00 mi R$ | R$
Shoyo (molho de soja) | 1,00 més 1,00 11,00 ml 11,00 ml R$ | R$
Oleo de soja refinado | 2,00 dia 60,88 16,00 ml 974,08 ml R$ | R$
Orégano seco kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ kg R$
Sal refinado iodado kg 2,00 dia 60,88 3,10 g 188,73 g R$ kg R$
Salsa — cheiro-verde kg 1,00 més 1,00 55,00 g 55,00 g R$ kg R$
Tomate maduro kg 15,00 més 15,00 47,00 g 705,00 g R$ kg R$
Toucinho defumado kg 1,00 més 1,00 18,00 g 18,00 g RS kg RS
(bacon)
Vinagre de vinho | 2,00 dia 60,88 5,10 ml 310,49 ml R$ | R$
Subtotal mensal R$




Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por leito R$

Total diario por refei¢do R$

Acucar refinado,
embalagem individual — un 28,00 més 28,00 2,00 un 56,00 un R$ un R$
saché
Café torrado e moido kg 21,00 més 21,00 10,30 g 216,30 g R$ kg R$
Leite integral UHT — | 28,00 més 28,00 252,00 |ml 7056,00 mi |
. R$ R$
longa vida
Achocolatado em p6 kg 7,00 més 7,00 21,00 g 147,00 g R$ kg R$
Achocolatado un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un un
S R$ R$
embalagem individual
Bebida a base de un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un un
. R$ R$
extrato de soja
Margarina com sal,
embalagem individual — un 20,00 més 20,00 1,00 un 20,00 un R$ un R$
saché
logurte de frutas un 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un un
S R$ R$
embalagem individual
Queijo minas frescal kg 11,00 més 11,00 40,00 440,00 R$ kg R$
Presunto magro kg 7,00 més 7,00 32,00 224,00 R$ kg R$
P&o francés kg 21,00 més 21,00 51,00 1071,00 R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$

Acucar refinado,

embalagem individual — un 31,00 més 31,00 2,00 un 62,00 un R$ un R$
saché

Café torrado e moido kg 20,00 més 20,00 10,30 206,00 R$ kg R$
Achocolatado em p6 kg 11,00 més 11,00 21,00 231,00 R$ kg R$




Leite integral UHT — | 31,00 més 31,00 202,00 |ml 6262,00 ml |
. R$ R$
longa vida
Pao francés kg 23,00 més 23,00 51,00 g 1173,00 g R$ kg R$
Bolacha salgada,
embalagem individual — un 2,00 més 2,00 4,00 un 8,00 un R$ un R$
saché
Margarina com sal,
embalagem individual — un 18,00 més 18,00 1,00 un 18,00 un R$ un R$
saché
Queijo minas frescal kg 31,00 més 31,00 40,00 g 1240,00 g R$ kg R$
Fruta padrao — dieta un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
. : R$ R$
hiper hiper
Subtotal mensal R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total mensal R$
Dias do més R$
Total diario por comensal R$
QUADRO RESUMO MATERIA-PRIMA
DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$
LANCHE R$
JANTAR R$
CEIA R$




Género/Produto
Alimenticio

Desjejum

Frequéncia de

Utilizacéo

Quant.

Quanti-
dade de
Refeicdes

Imés

Custo Mensal
(R$/més)

Total per Capita do Custo Unitario
Alimento Bruto

In Natura

Consumo per Capita
Mensal do Alimento
Bruto In
Natiira

Quant.

un

Quant.

un

Adocante saché un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Fruta padrao — dieta un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
N R$ R$
diabético
Café torrado e moido kg 6,00 semana 26,10 5,10 g 133,11 |g R$ kg R$
Leite desnatado I 1,00 dia 30,44 252,00 ml 7670,88 |ml R$ | R$
Bebida & base de un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un un
- R$ R$
extrato de soja diet
Margarina com sal,
embalagem individual — un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ un R$
saché
Achocolatado em p6 kg 1,00 semana 4,35 11,00 g 47,85 g R$ kg R$
Geleia de fruta, Diet,
embalagem individual — un 3,00 semana 13,05 1,00 un 13,05 un R$ un R$
saché
Bolacha salgada
integral, embalagem un 7,00 semana 30,45 1,00 un 30,45 un R$ un R$
individual — saché
Pao francés integral kg 22,00 més 22,00 51,00 1122,00 |g R$ kg R$
Queijo tipo fresco kg 1,00 semana 4,35 21,00 91,35 g R$ kg R$
Queijo tipo mucarela kg 1,00 semana 4,35 21,00 91,35 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$

Suco natural de frutas un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Opgdes processadas un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
Mingau padréo — dieta un 2,00 semana 8,70 1,00 un 8,70 un RS un RS
diabético




\/_itamiha padréo — dieta un 5,00 semana 21,75 1,00 un 21,75 |un | R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diério por refeicao R$
Almocgo e jantar — arroz
Arroz polido longo fino kg 2,00 dia 60,88 52,00 g 3165,76|9g R$ kg R$
. Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$
Almoco - feijao e leguminosas
Feijao roxinho, carioca, kg 20,00 més 20,00 31,00 g 620,00 |g R$ kg R$
Leguminosas padréao un 10,00 més 10,00 1,00 un 10,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$
Jantar - feijao, leguminosas e sopas
Feijéao roxinho, carioca, kg 12,00 més 12,00 52,00 g 624,00 g R$ kg R$
Letjuminosas padréo un 5,00 més 5,00 1,00 un 5,00 un R$ un R$
Sopa padréo un 13,00 més 13,00 1,00 un 13,00 un R$ un R$
Subtotal mensal R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total mensal R$
Dias do més R$
Total diario por comensal R$

Almoco e jantar — guarnigoes (legumes, vegetais e massas)

Legumes padrao — un

2,00

semana

8,70

1,00

un 8,70 un R$ un




Vegetais folhosos un 5,00 semana 21,75 1,00 un 21,75 un un
~ R$ R$
padrdo
Massa alimenticia kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 g 326,25 g R$ kg R$
Massa alimenticia kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 g 326,25 g R$ kg R$
Massa alimenticia seca kg 1,00 quinzena 2,18 150,00 g 326,25 RS kg RS$
para lasanha
Massa alimenticia seca kg 1,00 semana 4,35 52,00 g 226,20 g RS kg RS
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicao R$

Almocgo e jantar — sucos

Suco natural de

frutas padrao — dieta un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
diabético

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refei¢ao R$

Almocgo e jantar — proteinas

Carne bovina tipo coxao

duro peca inteira kg 3,00 semana 13,05 106,00 g 1383,30 g R$ kg R$
Carne bovina tipo coxao kg 3,00 semana 13,05 94,00 g 1226,70 g RS kg RS
mole em bife

Carne bovina tipo coxdo kg 2,00 semana 8,70 94,00 9 817,80 g R$ kg R$
mole em cubos

Carne bovina tipo coxao kg 2,00 semana 8,70 94,00 g 817,80 g RS kg RS
mole em tiras

Carne bovina, tipo kg 6,00 semana 26,10 100,00 g 2610,00 g RS kg RS
musculo em cubos

Carne bovina tipo kg 3,00 semana 13,05 94,00 g 1226,70 g RS kg RS
patinho peca inteira

Carne bovina tipo kg 2,00 semana 8,70 94,00 g 817,80 g R$ kg R$
Figado de bovino kg 1,00 semana 4,35 86,00 g 374,10 RS kg RS
resfriado




Vegetais folhosos

un

Almocgo e jantar — saladas (processadas)

1,00

dia

30,44

1,00

un

30,44

un

un

Frango em pegas tipo
coxa, sobrecoxa kg 3,00 semana 13,05 155,00 g 2022,75 g R$ kg R$
congelado
Peito de frango, com kg 1,00 semana 4,35 100,00 g 435,00 g R$ kg R$
Ovos tipo médio branco dz 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ dz R$
Peixe tipo merluza em kg 1,00 semana 4,35 82,00 g 356,70 g kg
filé R$ R$
Peixe tipo pescada
branca, em filé, kg 1,00 semana 4,35 82,00 g 356,70 g R$ kg R$
congelado
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicdo R$

Almoco e jantar — sobremesas

~ R$ R$
padréo |

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicédo R$

Fruta padrao — dieta un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
L R$ R$
diabético
Sobremesa padrao — un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un un
: o R$ R$
dieta diabético
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diario por refeicéo R$
Almoco e jantar — preparacoes
Ameixa preta kg 1,00 més 1,00 33,00 33,00 g R$ kg R$
Amido de milho kg 1,00 més 1,00 102,00 102,00 g R$ kg R$




Achocolatado em po kg 1,00 més 1,00 80,00 g 80,00 g kg

diet R$ R$

Coco ralado seco kg 1,00 més 1,00 5,00 5,00 R$ kg R$

Farinha de mandioca kg 1,00 més 1,00 60,00 60,00 R$ kg R$

Farinha de milho kg 1,00 més 1,00 60,00 60,00 RS kg RS$
amarela

Farinha de trigo kg 1,00 més 1,00 115,00 |g 115,00 g RS kg RS
especial

Fermento quimico kg 1,00 més 1,00 1,00 1,00 R$ kg R$

Fuba de milho kg 1,00 més 1,00 60,00 60,00 R$ kg R$

Leite integral UHT | 1,00 més 1,00 50,00 ml 50,00 ml R$ | R$

Margarina vegetal kg 1,00 més 1,00 100,00 |g 100,00 g R$ kg R$

Ovos tipo médio branco dz 1,00 més 1,00 6,00 un 6,00 un RS dz RS

Queijo tipo mugarela kg 2,00 semana 8,70 20,00 g 174,00 g R$ kg R$

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por leito R$

Total diario por refeicéo R$

Almoco e jantar — temperos
9 9

Alecrim kg 1,00 més 1,00 10,00 10,00 R$ kg R$
Alho kg 2,00 dia 60,88 4,00 243,52 kg

. . R$ R$
nacional/estrangeiro
Cebola kg 2,00 dia 60,88 13,00 g 791,44 g R$ kg R$
Cebolinha — cheiro- kg 1,00 més 1,00 50,00 50,00 kg

R$ R$

verde
Coentro kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ kg R$
Cominho kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ kg R$
Extrato de tomate kg 1,00 més 1,00 170,00 g 170,00 g R$ kg R$
Limao-taiti kg 9,00 més 9,00 70,00 g 630,00 g R$ kg R$
Louro seco kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ kg R$
Manijericao kg 1,00 més 1,00 10,00 g 10,00 g R$ kg R$
Molho inglés | 1,00 més 1,00 5,00 ml 5,00 ml R$ | R$
Shoyo (molho de soja) | 1,00 més 1,00 11,00 ml 11,00 ml R$ | R$




Oleo de soja refinado | 2,00 dia 60,88 16,00 ml 974,08 ml R$ | R$
Orégano seco kg 1,00 més 1,00 1,00 g 1,00 g R$ kg R$
Queijo parmeséo kg 2,00 dia 60,88 6,00 g 365,28 g R$ kg R$
Sal refinado iodado kg 2,00 dia 60,88 3,00 g 182,64 g R$ kg R$
Salsa — cheiro-verde kg 1,00 més 1,00 55,00 g 55,00 g R$ kg R$
Tomate maduro kg 15,00 més 15,00 47,00 g 705,00 g R$ kg R$
Vinagre de vinho | 2,00 dia 60,88 5,10 ml 310,49 ml R$ | R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por leito R$

Total diario por refeicéo R$

Adocante saché un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Café torrado e moido kg 10,00 dia 304,40 5,10 g 1552,44 g R$ kg R$
Leite desnatado I 22,00 més 22,00 252,00 ml 5544,00 ml R$ I R$
Achocolatado em p6 kg 12,00 més 12,00 11,00 g 132,00 g kg
diet R$ R$
Achocolatado un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un un
embalagem individual R$ R$
diet
Bebida a base de un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un un
- R$ R$

extrato de soja diet
logurte diet un 2,00 més 2,00 1,00 un 2,00 un R$ un R$
Mingau padréo — dieta un 1,00 més 1,00 1,00 un 1,00 un R$ un R$
Vitamina padrao — dieta un 3,00 més 3,00 1,00 un 3,00 un un

L R$ R$
diabético
Margarina com sal,
embalagem individual — un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ un R$
saché
Queijo tipo fresco kg 2,00 semana 8,70 21,00 g 182,70 g R$ kg R$
Queijo tipo mucarela kg 1,00 semana 4,35 21,00 g 91,35 g R$ kg R$
Presunto magro kg 1,00 semana 4,35 32,00 g 139,20 g R$ kg R$
Pao francés integral kg 4,00 semana 17,40 51,00 g 887,40 g R$ kg R$




Torrada integral,

embalagem individual — un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ un R$
saché

Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refei¢do R$

Adogante saché un 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 un R$ un R$
Leite desnatado I 3,00 semana 13,05 252,00 ml 3288,60 |ml R$ | R$
Achocolatado em p6 kg 1,00 semana 4,35 11,00 g 47,85 g kg
) R$ R$
diet
Achocolatado
embalagem individual un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ un R$
diet
Bebida a base de un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un un
- R$ R$
extrato de soja diet
Cha de ervas padrao un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un un
: s R$ R$
— dieta diabético
Mingau padrao — dieta un 4,00 més 4,00 1,00 un 4,00 un un
Y R$ R$
diabético
Margarina com sal,
embalagem individual — un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ un R$
saché
Geleia de fruta, Diet,
embalagem individual — un 3,00 semana 13,05 1,00 un 13,05 un R$ un R$
saché
P&o francés integral kg 4,00 semana 17,40 51,00 g 887,40 |g R$ kg R$
Torrada integral,
embalagem individual — un 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ un R$
saché
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refei¢do

R$




QUADRO RESUMO MATERIA-PRIMA

DESJEJUM R$
COLACAO R$
ALMOCO R$ 0,00
LANCHE R$
JANTAR R$ 0,00
CEIA R$ 0,00




Custo Mensal
(R$/més)

Quantidad Total per Capita do

ede Alimento Mensal do Alimento
Refeicdes/ Rriitn In Natiira Rriitn In Natiira
més ¢ Quant. Un Quant. Un R$

Consumo per Capita

Frequéncia de
un Utilizac&o

Género/Produto Custo Unitario

Alimenticio
Quant. Un

Suco natural de frutas

Cenoura kg 3,00 més 3,00 116,00 g 348,00 g R$ kg R$
Laranja-lima kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 3,00 més 3,00 120,00 g 360,00 g R$ kg R$
Maca nacional kg 2,00 semana | 8,70 115,00 g 1000,50 g R$ kg R$
Mamao kg 1,00 semana | 4,35 96,00 g 417,60 g R$ kg R$
Mel&o amarelo kg 1,00 més 1,00 178,00 g 178,00 g R$ kg R$
Tomate maduro kg 2,00 més 2,00 94,00 g 188,00 g R$ kg R$
Pera kg 2,00 més 2,00 63,00 g 126,00 g R$ kg R$
Coco verde kg 2,00 més 2,00 135,00 g 270,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refeicéo R$

Papa natural de frutas

Abacate kg 1,00 més 1,00 168,00 g 168,00 g R$ kg R$
Banana-prata kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g R$ kg R$
Goiaba kg 2,00 més 2,00 110,00 g 220,00 g R$ kg R$
Magca nacional kg 6,00 més 6,00 115,00 g 690,00 g R$ kg R$
Mamé&o kg 6,00 més 6,00 244,00 g 1464,00 g R$ kg R$
Manga kg 1,00 més 1,00 252,00 g 252,00 g R$ kg R$
Pera kg 2,00 semana | 8,70 200,00 g 1740,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diario por refei¢do

R$




Erva-doce kg 3,00 semana 13,05 2,60 g 33,93 g R$ kg R$
Camomila kg 2,00 semana 8,70 2,60 g 22,62 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diério por refeicéo R$

Abdbbora kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Acelga kg 2,00 semana 8,70 5,00 g 43,50 g R$ kg R$
Arroz kg 4,00 semana 17,40 10,00 g 174,00 g R$ kg R$
Aveia kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Batata kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g R$ kg R$
Beterraba kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Carne musculo kg 6,00 semana 26,10 25,00 g 652,50 g R$ kg R$
Cenoura kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g R$ kg R$
Chuchu kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Couve kg 2,00 semana 8,70 5,00 g 43,50 g R$ kg R$
Couve-flor kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g R$ kg R$
Escarola kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g R$ kg R$
Espinafre kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g R$ kg R$
Feijao kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Fuba kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Macarréo sopa kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Mandioca kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Mandioquinha kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Ovo dz 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ dz R$
Repolho kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g R$ kg R$
Cebola kg 1,00 dia 30,44 26,00 g 791,44 g R$ kg R$
Alho nacional kg 1,00 dia 30,44 6,00 g 182,64 g R$ kg R$
Cebolinha kg 1,00 dia 30,44 15,00 g 456,60 g R$ kg R$




S;If?r?a((jji soja I 1,00 dia 30,44 2,50 ml 76,10 [ml RS | RS
Sal kg 1,00 dia 30,44 0,30 g 9,13 g R$ kg R$
Salsa kg 1,00 dia 30,44 1,00 g 30,44 g R$ kg R$
Tomate kg 1,00 dia 30,44 1,00 g 30,44 g R$ kg R$
Batata-doce kg 4,00 dia 121,76 1,00 g 121,76 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diério por refei¢éo R$
Suco natural de frutas R$ 0,00
Papa natural de frutas R$ 0,00
Cha de ervas R$ 0,00
Sopa R$ 0,00




Género/Produto

Alimenticio L0

Suco natural de frutas

Quant.

Frequéncia de
Utilizac&o

Quantidad

Refeicdes/

Total per Capita do
Alimento

Rriitn In Natiira

Quant. Un

Quant.

Consumo per Capita
mensal do Alimento
Rriitn In Natiira

un

Custo Unitario

R$ Un

Custo Mensal
(R$/més)

Laranja-lima kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g R$ kg R$
Laranja-pera kg 3,00 més 3,00 120,00 g 360,00 g R$ kg R$
Magca nacional kg 2,00 semana 8,70 115,00 g 1000,50 g R$ kg R$
Mamé&o kg 1,00 semana 4,35 96,00 g 417,60 g R$ kg R$
Manga kg 1,00 més 1,00 252,00 g 252,00 g R$ kg R$
Mel&o amarelo kg 1,00 més 1,00 178,00 g 178,00 g R$ kg R$
Melancia kg 1,00 més 1,00 217,00 g 217,00 g R$ kg R$
Tomate maduro kg 2,00 més 2,00 94,00 g 188,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/ICOFINS R$

Total diério por refei¢do R$

Papa natural de frutas

Abacate kg 1,00 més 1,00 160,00 g 160,00 g R$ kg R$
Banana-prata kg 2,00 més 2,00 120,00 g 240,00 g R$ kg R$
Goiaba kg 2,00 més 2,00 50,00 g 100,00 g R$ kg R$
Maga nacional kg 6,00 més 6,00 115,00 g 690,00 g R$ kg R$
Mamao kg 6,00 més 6,00 163,00 g 978,00 g R$ kg R$
Manga kg 1,00 més 1,00 252,00 g 252,00 g R$ kg R$
Pera kg 2,00 semana 8,70 200,00 g 1740,00 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicdes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diério por refeicéo R$




Abobrinha

kg

1,00

semana

4,35

30,00

g

130,50

g

kg

Adocante saché kg 1,00 dia 30,44 1,00 un 30,44 R$ un R$
Erva-doce kg 2,00 més 2,00 2,60 5,20 R$ kg R$
Camomila kg 2,00 més 2,00 2,60 5,20 R$ kg R$
Subtotal mensal R$

Quantidade de refeicbes/més R$

Subtotal diario R$

Crédito PIS/COFINS R$

Total diério por refeicéo R$

brasileira R$ R$
Abobrinha kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g kg

italiana RS RS
Abdbbora kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Arroz kg 4,00 semana 17,40 10,00 g 174,00 g R$ kg R$
Aveia kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Batata kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g R$ kg R$
Beterraba kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Brocolis kg 2,00 semana 8,70 5,00 g 43,50 g R$ kg R$
Cara kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Carne musculo kg 6,00 semana 26,10 25,00 g 652,50 g R$ kg R$
Cenoura kg 2,00 semana 8,70 30,00 g 261,00 g R$ kg R$
Chuchu kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Couve kg 2,00 semana 8,70 5,00 g 43,50 g R$ kg R$
Espinafre kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g R$ kg R$
Feijao kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Figado kg 1,00 semana 4,35 25,00 g 108,75 g R$ kg R$
Frango peito kg 6,00 semana 26,10 40,00 g 1044,00 |g R$ kg R$
Fuba kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Grao de bico kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 g R$ kg R$
Lentilha kg 1,00 semana 4,35 10,00 g 43,50 |g R$ kg R$
Macarrao sopa kg 3,00 semana 13,05 10,00 g 130,50 g R$ kg R$
Mandioca kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$
Mandioquinha kg 1,00 semana 4,35 30,00 g 130,50 g R$ kg R$




Ovo dz 1,00 semana 4,35 1,00 un 4,35 un R$ dz R$
Repolho kg 1,00 semana 4,35 5,00 g 21,75 g R$ kg R$
Cebola kg 1,00 dia 30,44 26,00 g 791,44 g R$ kg R$
Alho nacional kg 1,00 dia 30,44 6,00 g 182,64 g R$ kg R$
Cebolinha kg 1,00 dia 30,44 15,00 g 456,60 g R$ kg R$
%?r?a?ji soja | 1,00 dia 30,44 2,50 ml 76,10 mi RS | RS$
Sal kg 1,00 dia 30,44 0,30 g 9,13 g R$ kg R$
Salsa kg 1,00 dia 30,44 1,00 g 30,44 g R$ kg R$
Tomate kg 1,00 dia 30,44 1,00 g 30,44 g R$ kg R$
Subtotal mensal R$
Quantidade de refeicdes/més R$
Subtotal diario R$
Crédito PIS/COFINS R$
Total diério por refei¢éo R$
Suco natural de frutas R$ 0,00
Papa natural de frutas R$ 0,00
Cha de ervas R$ 0,00
Sopa R$ 0,00




Custo Unitario Consumo por Comensal Custo por
(R)) Refeicdo (R$)

Consumo Frequéncia

Desjejum

Canudo dobravel un RS 0,05 dia RS
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00 dia RS$
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml RS RS
Guardanapo un R$ 1,00 dia RS
Saco plastico para fruta un RS 1,00 dia RS
.Etiqu.e.ta para un R$ 1,00 dia RS
identificacdo

Subtotal diario por refei¢céo RS

Crédito PIS/COFINS RS

Total Diario por Refeicéo RS
Canudo dobravel un RS 0,05 dia RS
Copo descartavel 300 ml un RS 0,77 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R
Guardanapo un RS 1,00 dia RS
Colher qe sopa un RS 0,23 dia RS
descartavel
_Ethu_e_ta para un RS 1,00 dia RS
identificacao

Subtotal diario por refeicédo RS

Crédito PIS/COFINS RS




Total Diario por Refeigcédo

R$
Merenda
Canudo dobravel un RS 0,05 dia RS
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00 dia RS$
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml RS RS
Guardanapo un RS 1,00 dia RS$
_Ethu_e_ta para un RS 1,00 dia RS
identificacao
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/COFINS RS
Total Diario por Refeigcédo R$
Ceia
Canudo dobravel RS 0,05 dia RS
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$
Guardanapo un RS 1,00 dia RS
_Etiqu_e_ta para un RS 1,00 dia RS
identificacao
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/COFINS RS
Total Diario por Refeicéo RS

Colher de sobremesa

descartavel




Colher Cfe sopa un RS 0,50 dia RS
descartavel
C(?pq descartayel, em un RS 0,33 dia RS
plastico, capacidade de
Copo descartavel 300 ml | un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$
Canudo dobravel un RS 0,50 dia RS
Faca descartavel un R$ 1,00 dia R$
Garfo descartavel un RS 1,00 dia RS
Guardanapo un R$ 1,00 dia RS
Pote descartavel para un RS 0,50 dia RS
salada
Pote descartavel para un R$ 0,33 dia RS
sobremesa
B_apd'ej_a de aluminio 3 un RS 1,00 dia RS
divisérias 900 ml com
Saco plastico para talher | un RS 1,00 dia RS
_Ethu_e_ta pzjlra un RS 1,00 dia RS
identificacdo
Subtotal diario por refeicéo RS
Crédito PIS/ICOFINS RS
Total Diario por Refeicéo R$

Colher C!e sobremesa un RS 1,00 dia RS
descartavel
Colher qe sopa un RS 0,50 dia RS
descartavel
Copo descartavel, em un 0,33 dia

A . R$ R$
plastico, capacidade de
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$




Canudo dobravel un RS 0,50 dia RS
Faca descartavel un RS 1,00 dia RS
Garfo descartavel un RS 1,00 dia RS
Guardanapo un RS 1,00 dia RS$
Pote descartavel para un RS 0,50 dia RS
salada
Pote descartavel para un RS 0,33 dia RS$
sobremesa
B_apd'ej_a de aluminio 3 un RS 1,00 dia RS
divisorias 900ml com
Saco plastico para talher | un R$ 1,00 dia RS
_Ethu_e_ta para un RS 1,00 dia RS
identificacdo
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/ICOFINS RS
Total Diario por Refeicéo R$
Almocgo
Colher qe sobremesa RS 1,00 dia RS
descartavel
Colher (?e sopa un RS 0,50 dia RS
descartavel
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$
Canudo dobravel un RS 0,50 dia RS
Faca descartavel un RS 1,00 dia RS
Garfo descartavel un RS 1,00 dia RS
Guardanapo un RS 1,00 dia RS




Pote descartavel para un RS 0,50 dia RS
salada
Pote descartavel para un RS 0,33 dia RS
sobremesa
B_apd,ej_a de aluminio 3 un RS 1,00 dia RS
divisérias 900 ml com
Saco plastico para talher | un R$ 1,00 dia R$
_Ethu_e_ta p?ra un RS 1,00 dia RS
identificacao
Subtotal diario por refeicao R$
Crédito PIS/COFINS RS
Total Diario por Refeigcédo R$

Colher Qe sobremesa un R$ 1,00 dia RS
descartavel

Colher Qe sopa un RS 0,50 dia RS
descartavel

Copo descartavel 300 ml | un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia

descartavel de 300 ml R$ RS
Canudo dobravel un RS 0,50 dia RS
Faca descartavel un RS 1,00 dia RS
Garfo descartavel un RS 1,00 dia RS
Guardanapo un RS 1,00 dia RS
Pote descartavel para un RS 0,50 dia RS
salada

Pote descartavel para un RS 0,33 dia RS
sobremesa

B_a_nd,ej_a de aluminio 3 un RS 1,00 dia RS
divisérias 900 ml com

Saco plastico para talher | un RS 1,00 dia RS
_Ethu_e_ta p?ra un RS 1,00 dia RS
identificacao




Subtotal diério por refei¢cdo

Almoco e jantar

R$
Crédito PIS/COFINS RS
Total Diario por Refeicédo R$

Colher Qe sobremesa RS dia RS$
descartavel
Colher Qe sopa un RS 2,00 dia RS
descartavel
Copo descartavel, em un 1,00 dia
g . R$ R$
plastico, capacidade de
Copo descartavel 300 ml un RS 2,00 dia RS
Tampa para copo un 2,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$
Canudo dobravel un RS 1,00 dia RS
Guardanapo un RS 2,00 dia RS
Pote descartavel para un RS 1,00 dia RS
sobremesa
Saco plastico para talher un RS 2,00 dia RS
_Ethu_e_ta pzjlra un RS 2,00 dia RS
identificacdo
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/ICOFINS RS
Total Diario por Refeicéo R$

Almoco

Colher qe sobremesa un RS 1,00 dia RS
descartavel
Colher C!e sopa un RS 0,50 dia RS
descartavel




Copo descartavel, em un 0,33 dia
. . R$ R$
plastico, capacidade de
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$
Canudo dobravel un RS 0,50 dia RS$
Faca descartavel un RS 1,00 dia RS
Garfo descartavel un R$ 1,00 dia R$
Guardanapo un RS 1,00 dia RS
Pote descartavel para un R$ 0,50 dia RS
salada
Pote descartavel para un RS 0,33 dia RS
sobremesa
B.a.nd,ej.a de aluminio 3 un R$ 1,00 dia RS
divisérias 900 ml com
Saco plastico para talher un RS 1,00 dia RS
_Ethu_gt&l p?ra un R$ 1,00 1 R$
identificacéo
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/COFINS RS
Total Diario por Refeicéo RS

Colher qe sobremesa un RS 1,00 dia RS
descartavel
Colher C!e sopa un RS 0,50 dia RS
descartavel
Copo descartavel, em un 0,33 dia

L . R$ R$
plastico, capacidade de
Copo descartavel 300 ml |un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$
Canudo dobravel un RS 0,50 dia RS




Faca descartavel un RS 1,00 dia RS
Garfo descartavel un RS 1,00 dia RS
Guardanapo un RS 1,00 dia RS
Pote descartavel para un RS 0,50 dia RS$
salada
Pote descartavel para un RS 0,33 dia RS
sobremesa
B.agd,ej.a de aluminio 3 un RS 1,00 dia RS$
divisérias 900ml com
Saco plastico para talher |un RS 1,00 dia RS
.Ethu.e.ta péra un R$ 1,00 1 R$
identificacdo

Subtotal diario por refei¢céo RS

Crédito PIS/COFINS RS

Lanche especifico

Total Diario por Refeicéo

Saco de papel para un RS 1,00]dia RS
lanche
Saco plastico para fruta |un RS 1,00|dia RS
Copo descartavel 300 ml |un RS 2,00|dia RS
Bandeja em polipropileno jun RS 1,00|dia RS
Guardanapo un RS 1,00|dia RS
Sacola plastica tamanho |un 1,00|dia
25x35cm R$ R
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/COFINS RS

Total Diario por Refeigcédo

R$




Bebidas litro

Copo descartavel 300 ml RS 4,00|dia RS
Subtotal diario por litro RS$

Crédito PIS/COFINS RS

Total Diério por Refeigcédo R$

Custo Unitario Quantidade Consumo Custo Total (més)

(R$) Mensal (Un)
Consumo Frequéncia

Filme plastico atoxico 3,00
. - ’ R ! R
tipo fitafilm com 9,200 kg $ $
Luvas descartaveis un RS 12,00 dia 365 RS
Pano multiuso, tipo cross- rolo RS 1,00 més 1 RS
hatch, rolo com 300 m x
Sacos plasticos un R$ 24,00 dia 731 R$
esterilizados para coleta
Mascara cirirgica un 3,00 dia 91
A R$ R$
descartavel gramatura
Total mensal RS
Custo diario por comensal RS
Crédito PIS/COFINS RS
Custo Diario Final por Comensal R$
A O allo O O PO O PO
R ome a Refelcao (R



Copo descartavel 300 ml un RS 1,00]dia RS
Tampa para copo un 1,00|dia
descartavel de 300 ml R R
Canudo dobravel un RS 0,05|dia RS
.Ethu.e.ta para un RS 1,00|dia R$
identificacdo
Subtotal diario por refei¢cdo RS
Crédito PIS/COFINS RS$
Total Diario por Refeicéo RS
Papa de frutas
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00]dia RS
Colher Qe sobremesa un R$ 1,00|dia R$
descartavel
_Ethu_e_ta para un RS 1,00|dia RS
identificacao
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/ICOFINS RS
Total Diario por Refeicéo R$
Mamfs\delra uso _ un RS 1,00]dia R$
hospitalar, frasco, bico,
Ethu_e_ta p?ra un RS 1,00|dia RS
identificacdo
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/COFINS RS
Total Diario por Refeicéo R$
Copo descartavel 300 mi




Colher C!e sopa un RS 1,00]dia RS
descartavel
.Ethu.e.ta p?ra un R$ 1,00|dia R$
identificacdo
Subtotal diario por refei¢cdo RS
Crédito PIS/COFINS RS$
Total Diario por Refeicédo R$

Custo Unitério Consumo por Comensal Custo por
(R$) Refeigdo (R$)

Consumo Frequéncia

Desjejum

Canudo dobravel R$ 0,50 dia RS
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$
Guardanapo un RS 1,00 dia RS
Saco plastico para fruta un RS 1,00 dia RS
_Ethu_e_ta pzjlra un RS 1,00 dia RS
identificacdo
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/ICOFINS RS
Total Diario por Refeicéo R$
Canudo dobravel un RS 0,50 dia RS
Copo descartavel 300 ml un RS 0,77 dia RS
Tampa para copo un 0,77 dia
descartavel de 300 ml R$ R$




Guardanapo un RS 1,00 dia RS
Colher L?e sopa un RS 0,23 dia RS
descartavel
_Ethu_e_ta p?ra un RS 1,00 dia RS
identificacao
Subtotal diario por refei¢édo RS$
Crédito PIS/COFINS RS
Total Diério por Refeigcédo R$
Merenda
Canudo dobravel R$ 0,50 dia RS
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml RS R
Guardanapo un RS 1,00 dia RS
_Etiqu_e_ta para un RS 1,00 dia RS
identificacdo
Subtotal diario por refeicéo RS
Crédito PIS/COFINS RS
Total Diario por Refeicéo RS
Ceia
Canudo dobravel un RS 0,50 dia RS
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$
Guardanapo un RS 1,00 dia RS
.Etiqu.e.ta p:j\ra un RS 1,00 dia RS
identificacdo

Subtotal diério por refei¢cdo

R$




Crédito PIS/ICOFINS

R$

Almocgo

Total Diério por Refeicédo

R$

Colher Qe sobremesa un RS 1,00 dia RS
descartavel
Colher Qe sopa un RS 0,50 dia RS$
descartavel
Copo descartavel, em un 0,33 dia
L . R$ R$
plastico, capacidade de
Copo descartavel 300 ml un R$ 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml RS RS
Canudo dobravel un R$ 0,50 dia RS
Faca descartavel un RS 1,00 dia RS
Garfo descartavel un RS 1,00 dia RS
Guardanapo un RS 1,00 dia RS
Pote descartavel para un RS 0,50 dia RS
salada
Pote descartavel para un RS 0,33 dia RS
sobremesa
B_al_wd,ej_a de aluminio 3 un RS 1,00 dia RS
divisérias 900ml com
Saco plastico para talher un RS 1,00 dia RS
_Ethu_e_ta para un RS 1,00 dia RS
identificacéo
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/COFINS RS
Total Diério por Refeigcéo R$




Almoco e jantar

Colher de sobremesa
descartavel

R$

Colher L?e sobremesa un RS 1,00 dia RS
descartavel
Colher Qe sopa un RS 0,50 dia RS
descartavel
Copo descartavel, em un 0,33 dia
g . R$ R$
plastico, capacidade de
Copo descartavel 300 ml un RS 1,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$
Canudo dobravel un RS 0,50 dia RS
Faca descartavel un R$ 1,00 dia RS
Garfo descartavel un RS 1,00 dia RS
Guardanapo un R$ 1,00 dia RS
Pote descartavel para un RS 0,50 dia RS
salada
Pote descartavel para un RS 0,33 dia RS
sobremesa
B_apd,ej_a de aluminio 3 un RS 1,00 dia RS
divisorias 900ml com
Saco plastico para talher un RS 1,00 dia RS
_Ethu_e_ta pzjlra milheiro RS 1,00 dia RS
identificacdo
Subtotal diario por refeicédo RS
Crédito PIS/ICOFINS RS
Total Diario por Refeicéo R$

R$

Colher de sopa
descartavel

un

R$

2,00

dia

R$




Copo descartavel, em un 2,00 dia
. . R$ R$
plastico, capacidade de
Copo descartavel 300 ml un RS 2,00 dia RS
Tampa para copo un 1,00 dia
descartavel de 300 ml R$ R$
Canudo dobravel un R$ 1,00 dia RS$
Guardanapo un RS 2,00 dia RS
Pote descartavel para un R$ 2,00 dia RS$
sobremesa
Saco plastico para talher un RS 2,00 dia RS
.Ethu.e.ta p?ra un R$ 2,00 dia RS$
identificacdo
Subtotal diério por refei¢cdo RS
Crédito PIS/COFINS RS
Total Diario por Refeicéo RS

Custo Unitario Quantidade Consumo Custo Total (més)

(R$) Mensal (Un)
Consumo Frequéncia

Filme plastico atéxico 3,00
. e ! R ' R
tipo fitafilm com9,200 kg $ $
Luvas descartaveis un RS 12,00 dia 365 RS
Pano multiuso, tipo cross- rolo RS 1,00 més 1 RS
hatch, rolo com 300 m x
Saco_s_ plasticos un R$ 24,00 dia 731 R$
esterilizados para coleta
Mascara cirdrgica un R$ 3,00 dia 91 R$
descartavel, tipo
Total mensal RS
Custo diario por comensal RS
Crédito PIS/COFINS RS




Custo Diario Final por Comensal

R$




Despesas Quantitativo de Comensais

Diversas Até 120 Até 180 Até 300 Até 500 Acima de 501
Parametro adotado

Numero médio de 60
comensais
Produtos para higienizagéo e limpeza

Total diario de
géneros alimenticios R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

Coeficiente utilizado
de 3% do custo total
de

matéria-prima
Custo diario com
higienizagéo e R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
limpeza (R$/dia
Despesas com manutenc¢ao de instalagdes

Total equipe de

3,00% 3,00% 3,00% 3,00% 3,00% 3,00%

manutencio R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Despesa com

material, equipamento

e quip R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
ferramental

Custo mensal de

manutencéo de R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
instalacdes

Producéo da equipe 12 8 6 4 3 2,5
Coeficiente 0,083 0,125 0,167 0,250 0,333 0,400
Rateio R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
dc,‘;f,‘;’ unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Despesa com controle integrado de pragas

Custo de

aplicagdo mensal/m2 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Area total requerida 426 60 80 125 200 250

(m?)




Quantidade estimada

Subtotal por més R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01
Custo total por més R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Custo unitario diario | o 5 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

Analise microbiolégica dos alimentos preparados

diario

Quantidade estimada
mensal de analises

Anélise de potabilidade da 4gua

mensal de analises 2 2 4 4 4 4
Valor unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Valor mensal R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01
Custo total por més R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Custo unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

diario
Andlise de Swab — maos (cozinha geral, lactario e setor de manipulagao de dietas)

(SEMESTRAL) 0,167 0,167 0,167 0,167 0,167 0,167
Valor unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Valor mensal R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01
Custo total por més R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Custo unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

Quantidade de 3 3 3 3 3 3
andlises estimada

Quantidade de

analises estimada 0,333 0,333 0,333 0,333 0,333 0,333
mensalmente ’ ’ ’ ' ’ ’
(TRIMESTRAL)

Valor unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Valor mensal R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01




Custo total por més R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

Custo unitério
diario
Analise de Swab — utensilios (cozinha geral, lactario e setor de manipulacao de di

R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

Quantidade de 3 3 3 3 3 3
analises estimada

Quantidade de
analises estimada

mensalmente 0,333 0,333 0,333 0,333 0,333 0,333
(TRIMESTRAL)

Valor unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Valor mensal R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Crédito PIS/ICOFINS -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01 -R$ 0,01
Custo total por més R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
dclifltg unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

Equipamentos

Custo total de

aquisicio R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
g:;:gc?;ig% de R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
ﬁ‘;ﬂ&giﬁde R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
dCi‘;itg unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Custo de aquisi¢éo R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
dc,‘;f,‘;’ unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Despesas com gas

Consumo diario por 0,106 0,096 0,090 0,085 0,077 0,072
comensal (Kg)

Custo unitario (kg) R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Subtotal unitario diario | o 49 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Crédito PIS/COFINS R$ 0,01 R$ 0,01 R$ 0,01 R$ 0,01 R$ 0,01 R$ 0,01
Custo unitario R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

diario




TEIE €2 B ESREsEs R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
diversas

Locacéo do espaco fisico

Coeficiente de area

por n° de refeicdes 0,80 0,70 0,60 0,50 0,40 0,30
preparadas*

Area total requerida 48,00 84,00 108,00 130,00 180,00 195,00
(m?)

Valor médio/m2 de
locagdo mensal
Custo mensal R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
Custo unitario
diario

R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00




Itens

Area de carnes

Tampo (pia), em aco
inox, com duas cubas
para
descongelamento,
medidas de
2,10x0,70x0,85 m,
cubas

de 0,60x0,50x0,40 m

Custo
Unitéario

(R$)

R$

Quantidade de Equipamentos por Comensal

Acima de Até 60

501

Custo com Equipamentos por Comensal

Até 120

R$

Até 180

R$

Até 300

R$

Até 500

R$

Acima de
501

R$

Tampo (pia) linear em
aco inox 2,10 x 0,70 x
0,85 m,

com 1 cuba de 0,50 x
0,40 x

0,25 de fundos

Fogéo a gas com 06
queimadores duplos
de 0,40

x 0,40 m com forno

R$

R$

R$

1 R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Area de cocgédo

R$

R$

R$

Bifeteira de sobrepor
de 0,40 X 0,40 m para
fogéo a gas com
gueimadores de 0,40
X

0,40 m

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Banho-maria para
fogao a

gas com queimadores
de 0,40 x 0,40m

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Caldeirao a gas
autogerador de vapor
100 litros, tampo
americano, diametro
de 0,98

cm x 0,85 m

R$

R$

R$

R$

R$

R$




Caldeirao a gas
autogerador de vapor
200 litros, tampo
americano, diametro
de 1,05

cm x 0,85 m

Caldeirdo a gas
autogerador de vapor
300 litros, tampo

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Area de cocgéo

litros, 220 volts,
monofasico

americano, diametro R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
de 1,20

cmx 0,85 m

Forno elétrico de 2

camaras,

220 volts, de 80 x 80 x R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
1,60 m

Forno elétrico de 3

camaras, 220 volts, de

80 x 80 x 1,60 RS R$ R$ R$ R$ R$ RS$
m

Mesa p/ apoio em aco

inox de 1,40 x 0,70 x

0,85, com1

cuba de 0,50 x 0,40 x R3 R$ R$ R$ R$ R$ R$
0,25m

e gancheira

Mesa p/ apoio em aco

inox de 2,10 x 0,70 x

0,85, com1

cuba de 0,50 x 0,40 x R3 R$ R$ R$ R$ R$ R$
0,25m

e gancheira

Liquidificador industrial

cap. 4

litros, 220 volts, R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
monof.

Liquidificador industrial

Ml R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$




Refrigerador industrial,
galvanizada
internamente e
externamente em ago
inox, de 1,20 x 0,60 x
1,90 m, cap.

1200 litros

Area de guarda de cai

Estante de 4 planos

lisa, de R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
1,5x0,50 x 1,60 m

Area de lavagem e guarda de material limpeza

Estante de ago pintada

com 4 planos de 0,92

X 0.50 x R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
1,60 m

Grelha de piso de 1,00 R$ R$ R$ RS$ RS$ RS$ RS$
x 0,20 m

Tanque de ago inox R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
Area de massas, sobremesas e lanches

Cafeteira elétrica

capacidade 50 litros R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
em ago inox

Batedeira elétrica 5 R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
Batedeira elétrica R$ R$ R$ RS$ RS$ R$ RS

planetaria 12 litros

Area de montagem

Carro térmico de 1,3 x
0,70 x

0,90 m com 4
recipientes

Carro plataforma 300

Carro auxiliar para
transporte de GN com
2 planos em ago

inox, de 1,00 x 0,50 m

R$




Estante de aco pintada
com 4 planos, de 0,92

X 0,50 X R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
1,60 m

Tampo em acgo inox de

LA X QD I com 2 R$ 1 R$ R$ R$ R$ R$ R$

cubas de 0,60
x 0,50 x 0,40 m

Area de vegetais

Méaquina
descascadora de
tubérculos, capacidade
150 kg/h

Tampo de ago inox
1,40 x 0,70 x 0,85 m,
com 1 cuba de

0,50 x 0,40 x 0,25 de
fundos

Area para higienizag&o de panelas

e utensilios

Tampo em ago inox de
1,40 x 0,70 x 0,85m,
com 1 cuba de

0,60 x0,50x 0,40 m

Tampo em acgo inox de
1,40 x 0,70 m, com 2
cubas de 0,60

x0,50x 0,40 m

Mesa em ago inox de
1,40 x 0,70 x 0,85m,
com 1 cuba de

0,60 x 0,50 x 0,40 m

Estante gradeada em
aco inox de 1, 4 x 0,50
X 1,80 m,

fixa com 4 planos

Camaras frigorificas

Camara 1,85 x 2,60 x

R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
3,00 m, para carnes *
Camara 3,0 x 1,85 x
3,00 m, R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$

para laticinios *




Camara 4,30 x 2,45 x
1,70 m,
para vegetais *

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Antecamara *

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Prateleiras gradeadas
de 1,50 X 0,50 X
1,70m

desmontavel, distancia
do piso =0,30 m

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Prateleiras gradeadas
de 1,50 X 0,50 X
1,70m

desmontéavel, distancia
do piso =0,50 m

Despensa
Mesa em ago, para

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Balanga de mesa 0,55
x 0,40

m capacidade 30 kg e
graduacgao 10 g

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Cadeira giratoria

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Escada de metal com
5 degraus

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Estante de chapa
pintada, regulaveis,
simples, com 5
prateleiras.
Dimensdes: 0,92

x 0,50 x 1,80 m com
vao entre prateleiras
0,46 m

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Despensa

litros 0,90 x 0,50 x
0,85 m

Estrado de
polipropileno 1,00 R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
X 0,90x 0,25 m
Freezer horizontal cap.
410
R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$




Mesa de escritério
1,50 m

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Refrigerador comercial
vertical 4 portas 1,40 x
0,75 x

2,10 m com cap. 1200
litros

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Carro auxiliar de ago
inox 2 planos 1,20 x
0,50 x 0,85 m, chassis
em chapa dobrada de
aco inox, planos de
tampo rebaixados em
aco, montantes em
tubos de aco de 1" e
providos de rodas de
5" revestidos de
borracha (2 fixas e 2
giratorias),
acabamento em aco
inox polido fosco

Recepcéo e controle

Mesa em aco inox
1,40 x
0,70 m com gavetas

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Carro plataforma 1,2 x
0,65 x 0,7 m, cap. 500
kg com base de chapa
de ago inox, com
roda de borracha

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Balanga de carga 100
kg

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Balanga de carga 300
kg

R$

R$

R$

R$

R$

Carro plataforma 1,0 x
0,6 x 0,7 m, cap. 300
kg com base

de chapa de aco inox
Sistema de exaustéo

R$

R$

R$

R$

R$




Sistema de exaustao
composto de coifa de
1,60 x 1,20 m com

filtro, 1,50 m dutos de

0,40 cm exaustor axial R$ 1 1 RS R$ R$ R$ R$ R$
220 volts e 1 chapéu
chinés *
Sistema de exaustao
composto de coifa de
2,20 x 1,20 m com
filtro, 1,50 m dutos de R$ 1 R$ R$ R$ R$ R$ R$
0,40 cm exaustor
axial 220 volts e 1
chapéu chinés *
Sistema de exaustao
composto de coifa de
3,20 x 1,20 m sem
filtro, 1,50 m dutos de R$ 1 1 R$ R$ R$ R$ R$ R$
0,40 cm exaustor
axial 220 volts e 1
chapéu chinés *
Sistema de exaustdo
composto de coifa de
3,20 x 1,20 m com
filtro, 1,50 m dutos de
0,40 cm exaustor axial R3 L L L R$ R$ R$ R$ RS RS
220 volts e 1 chapéu
chinés *
Subtotal R$ R$ R$ R$ R$ R$
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,00 -R$ 0,00 -R$ 0,00 -R$ 0,00 -R$ 0,00 -R$ 0,00
Custo total de aquisicdo (R$) R$ R$ R$ R$ R$ R$
NUmero médio de comensais 60 120 180 260 450 650
Custo diario de depreciag¢édo = Custo total de aquisicao/10 anos/12 meses/30,44 R$ R$ R$ R$ R$ R$
Custo diario de manutencao = 10% do custo total de aquisicao/12 meses/30,44 R$ R$ R$ R$ R$ R$
Custo unitario diario nas dependéncias da contratada por comensal R$ R$ R$ R$ R$ R$




Custo Quantidade de Utensilios por Comensal Custo com Utensilios por Comensal

Unitario i i
té té té té té té té té té té
(R$) Até 60 At6120  Até180  Até300  Até 500 ég'lmade At660  Até120  Até180  Até300  Até 500 gg'lmade

Abridor de garrafa com
sacarrolha em inox

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Assadeiras de aluminio
45 x 30 cm

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Assadeiras de aluminio
60 x 40 cm

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Cacarola de aluminio
cap. 14,5 litros tipo hotel
com tampa

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Cacarola de aluminio
capacidade 31,5 litros
tipo hotel com tampa

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Cacarola de aluminio
capacidade 50 litros tipo
hotel com tampa

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Cacarola de aluminio
cap. 8 litros tipo hotel
com tampa

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Caixa fechada em
polietileno para
hortifrutigranjeiros, sem
tampa 36 litros
aproximadamente

R$

10

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Caixa para pao em
plastico sem tampa — 5
litros

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Caixa vazada em
polietileno para
hortifrutigranjeiros

R$

12

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Caldeirdo de aluminio
capacidade 10 litros tipo
hotel com tampa

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Caldeirdo de aluminio
capacidade 125 litros
tipo hotel com tampa

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$

Caldeirdo de aluminio
capacidade 27 litros tipo
hotel com tampa

R$

R$

R$

R$

R$

R$

R$




Caldeirao de aluminio

capacidade 68 litros tipo R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
hotel com tampa

Caldeirao de aluminio

capacidade 94 litros tipo R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
hotel com tampa

(;aneca de aluminio 2 RS R$ RS R$ R$ R$ R$
litros

chiara 12" em inox —

afiador de

faca tipo fuzil de R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
aproximadamente 30 cm

Colher de altileno 36 cm RS RS RS RS RS R$ R$
Colher de altileno 45 cm R$ R$ R$ R$ RS R$ R$
Colher de altileno 60 cm RS RS RS RS RS R$ R$
CoIhere:s para arroz e R$ R$ R$ R$ RS R$ R$
guarnigdo

Concha de aluminio

diam. 10 cm com cabo R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
33 cm

Concha de aluminio

diam. 14 cm com cabo R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
49 cm

Concha para agucar,

cereais e farinha em R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
metal

Concha para fejjdo e R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
guarnigdo em inox

Cortador de legumes

com 2 laminas curvas de R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
metal

Escorrecjor de aluminio R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
(macarrdo) 40 cm

Escorrecilor de aluminio RS RS RS RS RS RS R$
(macarréo) 45 cm

Escumadeira aluminio

diam.10 cm e cabo 36 R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$

cm




Escumadeira aluminio

diam.14 cm e cabo 36 R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
cm

Escumadeira aluminio

diam.8,5 cm e cabo 33 R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
cm

liacg para agougue inox R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
lamina 9

Faca para cozinha inox

Faca pa R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
Faca para p&o inox serra RS R$ R$ R$ R$ R$ R$
:;?:]:; selréa vegetais inox R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
Frigideira diam. 22 cm R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
Frigideira diam. 34 cm RS R$ R$ R$ R$ R$ R$
Funil em plastico diam. RS R$ R$ R$ R$ R$ R$
10 cm

Garfo de aluminio para

assador 2 dentes 34 cm R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
Garfo de aluminio para

assador 2 dentes 56 cm R$ R$ R$ R$ R$ R$ RS
Garfo.p?ra camne e RS R$ R$ R$ R$ R$ R$
guarni¢do em inox

Jarra plastica 2 litros R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
Mo_no_bloco 10 litros em RS R$ R$ R$ R$ R$ R$
polietileno

Mo.no.bloco 16 litros em RS R$ R$ R$ R$ R$ R$
polietileno

Mo_no_bloco 34 litros em RS R$ R$ R$ R$ R$ R$
polietileno

Mo.no.bloco 40 litros em RS R$ R$ R$ R$ R$ R$
polietileno

Pegador de péo de inox R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
il:zg);(ador de salada de RS R$ R$ R$ R$ R$ R$
Erlgca de altileno 50 x 30 RS R$ R$ R$ R$ R$ R$
Ralador de queijo em RS R$ R$ R$ R$ R$ R$

inox manual




Recipiente plastico com 3 5 5 5 5 8
tampa para alimentos 10 R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
litros
Recipiente plastico com 3 5 5 5 5 6
tampa para alimentos 3 R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
litros
Reqlplente t_ermlco para RS 4 6 6 10 14 25 RS RS RS RS RS RS
liguidos 12 litros
Socador de feijao 1 1 1 1 1 2
altileno 20 cm cabo 1 m R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
Termdmetro tipo espeto 2 2 2 2 2 4
de 50° a 300° R$ R$ R$ R$ R$ R$ R$
Subtotal R$ R$ R$ R$ R$ R$
Crédito PIS/COFINS| -R$ 0,00 [ -R$ 0,00 -R$ 0,00 -R$ 0,00 -R$0,00 | -R$0,00
Custo total de aquisigéo (R$) R$ R$ R$ R$ R$ R$
Ndmero médio de comensais 60 120 180 260 450 650
Custo diario de depreciacdo = Custo total de aquisicao/2 anos/12 meses/30,44 dias/n® médio de comensais R$ R$ R$ R$ R$ R$
Custo unitéario diario nas dependéncias da contratada por comensal R$ R$ R$ R$ R$ R$




Faixa de Comensais

Setores/Turno

Nutricdo
Nutricionista RT

Nutricionista

Técnico em nutri¢cdo

Administragéo

Participacao
Funcionario (%)

100,0%

Quadro de profissionais, contemplando os folguistas necessarios, por setor e por turno*

Custo Mensal (R$) Até 60 Até 120 Até 180 Até 300
Diurno Noturno Diurno Noturno Diurno Noturno Diurno Noturno Diurno Noturno
R$ 0,00 - 1,00 0,00 1,00 0,00 1,00 0,00 1,00 0,00
R$ 0,00 - 1,00 0,00 1,00 0,00 1,00 0,00 1,00 0,00
R$ 0,00 - 1,00 0,00 1,00 0,00 1,00 0,00 1,00 0,00

R$ 0,00

Comhero | 10006 | ms000 | - | 000 | 000 | 000 | 0@ | 00 | 000 | 1 | 000

Recebimento e estocagem

R$ 0,00

hudlarceesioque | 1000% | Rs000 | | 000 | 000 | 12 | 0w | 1 | 000 | 1m | 000

Pré-preparo

Ajudante de cozinha

R$ 0,00
R$ 0,00

Acgougueiro
Coccdao

R$ 0,00
R$ 0,00

Comhero | 10006 | Rs000 | - | 12 | 000 | 12 | 0w | 25 | 000 | 386 | 000

Distribuicéo R$ 0,00 R$ 0,00

Copero | 1000% | Rs000 | Rs000 | 2% | 000 | 3@ | 1@ | 6o | 12 | 0z | 12

Higienizacdo de utensilios R$ 0,00

Auxiliar de servicos gerais 100,0% R$ 0,00 0,00 0,00 1,28 0,00 2,56 0,00 3,84 0,00
Total mensal (R$) R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
NUmero de comensais 60 120 180 260
Custo diario por comensal R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00

Fonte: Cadterc - vol. 08 - Alimenta¢do Hospitalar



Até 500

Diurno

Noturno

Até 700

Diurno

Noturno

Infantil

Diurno

Noturno

1,00 0,00 1,00 0,00 1,00 0,00
1,28 0,00 2,56 0,00 0,00 0,00
1,28 0,00 2,56 0,00 0,00 0,00

5,12 0,00 6,40 1,28 1,28 0,00
R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00
450 650 120
R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00




PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

Servigo de Alimentagdo
A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022
B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo
c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em Dissidio R
Coletivo
D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos refere

nte a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

SERVIGOS DE ALIMENTAGAO

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -
3 Categoria profissional (vinculada & execug3o contratual) CBO (2237-10) Nutricionista
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022
MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERACAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdencidrios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo R$ 0,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche 0% 0,00
E Seguro de vida R$ 0,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSION,

AL AUSENTE

152 /176


../../../../../../../../../../../../../../../../../AppData/Local/Temp/17 Instrucao Normativa 02_2008 Servicos Continuados/0 LEGISLACAO GERAL/IN 03_2005 MSP_SRP/AnexoII_IN03.rtf

4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 — Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
D Saude e Seguranga do Trabalhador 0,00
E Outros 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T) CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de célculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (1SS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
M3o-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Moddulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Maddulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Moddulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Maddulo 4 - Custo de Reposigdo do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 — Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Médulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

Servigo de Alimentagdo
A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022
B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo
c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em Dissidio R
Coletivo
D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos refere

nte a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

SERVIGOS DE ALIMENTAGAO

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -
3 Categoria profissional (vinculada & execug3o contratual) CBO (3252-10) Técnico em nutrigdo
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022
MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERACAO
1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00
MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS
2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00
Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.
2.2 Encargos previdencidrios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL, 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo R$ 0,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche 0% 0,00
E Seguro de vida R$ 0,00 0,00
TOTAL DE BENEFiCIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL, 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL, 6,59% 0,00
MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
D Satde e Seguranga do Trabalhador 0,00
E Outros 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
Mao-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 - Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

Servigo de Alimentagdo
A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022
B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo
c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em Dissidio R
Coletivo
D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos refere

nte a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

SERVIGOS DE ALIMENTAGAO

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -

3 Categoria profissional (vinculada a execugdo contratual) CBO (8485-10) Agougueiro
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022

MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERAGAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdencidrios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo R$ 0,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche 0% 0,00
E Seguro de vida R$ 0,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSION,

AL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
D Satde e Seguranga do Trabalhador 0,00
E Outros 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
Mao-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 - Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Servigo de Alimentagdo

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022

B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo

c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em DISSIL-jIO RO000003/2022
Coletivo

D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos referente a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

ATIVIDADES DE APOIO COPA/COZINHA|

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -
3 Categoria profissional (vinculada a execugdo contratual) Cozinheiro
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022
MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERACAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdenciarios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte CLAUSULA 162 CCT RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo CLAUSULA 152 CCT R$ 500,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche CLAUSULA 172 cCT 50% 0,00
E Seguro de vida CLAUSULA 182 CCT R$ 30.000,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
b Satide e Seguranga do Trabalhador (CONFORME CLAUSULA 292 0,00
DA CCT)
E Contrib. Assist. Sind. Emp. Patronal 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
M3o-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 — Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Servigo de Alimentagdo

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022

B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo

c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em DISSIL-jIO RO000003/2022
Coletivo

D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos referente a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

ATIVIDADES DE APOIO COPA/COZINHA|

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -
3 Categoria profissional (vinculada a execugdo contratual) Auxiliar de Cozinha
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022
MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERACAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdenciarios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte CLAUSULA 162 CCT RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo CLAUSULA 152 CCT R$ 500,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche CLAUSULA 172 cCT 50% 0,00
E Seguro de vida CLAUSULA 182 CCT R$ 30.000,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
b Satide e Seguranga do Trabalhador (CONFORME CLAUSULA 292 0,00
DA CCT)
E Contrib. Assist. Sind. Emp. Patronal 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
M3o-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 — Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Servigo de Alimentagdo

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022

B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo

c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em DISSIL-jIO RO000003/2022
Coletivo

D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos referente a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

ATIVIDADES DE APOIO COPA/COZINHA|

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -
3 Categoria profissional (vinculada a execugdo contratual) Copeiro Diurno
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022
MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERACAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdenciarios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte CLAUSULA 162 CCT RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo CLAUSULA 152 CCT R$ 500,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche CLAUSULA 172 cCT 50% 0,00
E Seguro de vida CLAUSULA 182 CCT R$ 30.000,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
b Satide e Seguranga do Trabalhador (CONFORME CLAUSULA 292 0,00
DA CCT)
E Contrib. Assist. Sind. Emp. Patronal 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
M3o-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 — Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Servigo de Alimentagdo

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022

B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo

c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em DISSIL-jIO RO000003/2022
Coletivo

D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos referente a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

ATIVIDADES DE APOIO COPA/COZINHA|

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -
3 Categoria profissional (vinculada a execugdo contratual) Copeiro Noturno
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022
MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERACAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 20% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdenciarios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte CLAUSULA 162 CCT RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo CLAUSULA 152 CCT R$ 500,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche CLAUSULA 172 cCT 50% 0,00
E Seguro de vida CLAUSULA 182 CCT R$ 30.000,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
b Satide e Seguranga do Trabalhador (CONFORME CLAUSULA 292 0,00
DA CCT)
E Contrib. Assist. Sind. Emp. Patronal 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
M3o-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 — Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

Servigo de Alimentagdo
A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022
B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo
c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em DISSIL-jIO RO000003/2022
Coletivo
D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos refere

nte a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

ATIVIDADES DE APOIO OPERACIONAL|

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -

3 Categoria profissional (vinculada a execugdo contratual) Auxiliar de Servigos Gerais
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022

MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERAGAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdenciarios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte CLAUSULA 162 CCT RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo CLAUSULA 152 CCT R$ 500,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche CLAUSULA 172 cCT 50% 0,00
E Seguro de vida CLAUSULA 182 CCT R$ 30.000,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSION,

AL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
b Satide e Seguranga do Trabalhador (CONFORME CLAUSULA 292 0,00
DA CCT)
E Contrib. Assist. Sind. Emp. Patronal 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
M3o-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 — Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

Servigo de Alimentagdo
A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022
B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo
c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em DISSIL-jIO RO000003/2022
Coletivo
D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos refere

nte a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

ATIVIDADES DE APOIO ADMINISTRATIVO

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -
3 Categoria profissional (vinculada a execugdo contratual) Almoxarife
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022
MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERACAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdenciarios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte CLAUSULA 162 CCT RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo CLAUSULA 152 CCT R$ 500,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche CLAUSULA 172 cCT 50% 0,00
E Seguro de vida CLAUSULA 182 CCT R$ 30.000,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSION,

AL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
b Satide e Seguranga do Trabalhador (CONFORME CLAUSULA 292 0,00
DA CCT)
E Contrib. Assist. Sind. Emp. Patronal 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
M3o-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 — Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

Servigo de Alimentagdo
A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022
B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo
c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em DISSIL-jIO RO000003/2022
Coletivo
D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos refere

nte a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

ATIVIDADES DE APOIO A MANUTENGAO PREDIAL

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -
3 Categoria profissional (vinculada a execugdo contratual) Pedreiro
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022
MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERACAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdenciarios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte CLAUSULA 162 CCT RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo CLAUSULA 152 CCT R$ 500,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche CLAUSULA 172 cCT 50% 0,00
E Seguro de vida CLAUSULA 182 CCT R$ 30.000,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSION,

AL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
b Satide e Seguranga do Trabalhador (CONFORME CLAUSULA 292 0,00
DA CCT)
E Contrib. Assist. Sind. Emp. Patronal 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
M3o-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 — Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Servigo de Alimentagdo

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022

B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo

c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em DISSIL-jIO RO000003/2022
Coletivo

D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos referente a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

ATIVIDADES DE APOIO A MANUTENGAO PREDIAL

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -
3 Categoria profissional (vinculada a execugdo contratual) Eletricista
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022
MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERACAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdenciarios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte CLAUSULA 162 CCT RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo CLAUSULA 152 CCT R$ 500,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche CLAUSULA 172 cCT 50% 0,00
E Seguro de vida CLAUSULA 182 CCT R$ 30.000,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
b Satide e Seguranga do Trabalhador (CONFORME CLAUSULA 292 0,00
DA CCT)
E Contrib. Assist. Sind. Emp. Patronal 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
M3o-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 — Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Servigo de Alimentagdo

Anexo llI-A — Mao-de-obra

Méo-de-obra vinculada a execugdo contratual

A Data de apresentagdo da proposta (més/ano) junho/2022

B ESPECIFICACAO Servigos de Alimentagdo

c Ano Acordo, Convengdo ou Sentenga Normativa em DISSIL-jIO RO000003/2022
Coletivo

D Ne de meses de execugdo contratual 12

Dados pl ares para dos custos referente a mao-de-obra

Valor (RS)

Tipo de servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

ATIVIDADES DE APOIO A MANUTENGAO PREDIAL

2 Salario Normativo da Categoria Profissional R$ -
3 Categoria profissional (vinculada & execug3o contratual) Auxiliar de Mecénico
4 Data base da categoria (dia/més/ano) 01/01/2022
MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERACAO

1 Composi¢do da agdo Valor (R$)
A Salario 0,00
B Adicional de Periculosidade 0% R$ 0,00 0,00
C Adicional de Insalubridade 40% R$ 1.212,00 0,00
D Adicional Noturno 0% 0,00
E Adicional de Hora Noturna Reduzida 0,00
F INTERVALO INTRAJORNADA 0,00
G DSR INTRAJORNADA 0,00
TOTAL DA REMUNERAGAO 0,00

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2.1 DECIMO TERCEIRO SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS Valor (R$)
A 13 ¢ Saldrio 8,33% 0,00
B Férias (8,33%) e Adicional de Férias (TR x 2,78%) 11,11% 0,00
TOTAL, 19,44% 0,00

Base de célculo: De acordo com a instrugdo normativa n2 05/2017 anexo VIl nota 3, a base de calculo neste médulo devera ser a soma: MODULO 1 + SUBMODULO 2.1.

2.2 Encargos previdenciarios e FGTS Valor (R$)
A Inss 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc 1,50% 0,00
C Senai ou Senac 1,00% 0,00
D Incra 0,20% 0,00
E Saldrio Educagdo 2,50% 0,00
F Fgts 8,00% 0,00
G RAT X SAT (Conforme GFIP) 3,00% 0,00
H Sebrae 0,60% 0,00
TOTAL 36,80% 0,00
2.3 BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS Valor (R$)
A Transporte CLAUSULA 162 CCT RS 4,05 0,00
B Auxilio alimentagdo CLAUSULA 152 CCT R$ 500,00 0,00
C Assisténcia médica e familiar 0,00
D Auxilio creche CLAUSULA 172 cCT 50% 0,00
E Seguro de vida CLAUSULA 182 CCT R$ 30.000,00 0,00
TOTAL DE BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS 0,00
Quadro-resumo do médulo 2-ENCARGOS E BENEFICIOS ANUAIS, MENSAIS E DIARIOS
2.1 132 SALARIO, FERIAS E ADICIONAL DE FERIAS 0,00
2.2 GPS, FGTS E OUTRAS CONTRIBUICOES 0,00
2.3 BENEFICIOS DIARIOS E MENSAIS 0,00
TOTAL 0,00
MODULO 3: PROVISAO PARA RESCISAO
3.0 Provisdo para Rescisdo Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizad 0,42% 0,00
Incidéncia do FGTS sobre Aviso Prévio Indenizado 0,03% 0,00
c Multal do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 3,47% 0,00
Indenizado
D Aviso prévio trabalhado 1,94% 0,00
£ Incidéncia dos encargos do submddulo 2.2 sobre Aviso Prévio 0,71% 0,00
Trabalhado
E Multa do FGTS e Contribuigdo Social sobre o Aviso Prévio 0,02% 0,00
Trabalhado.
TOTAL 6,59% 0,00

MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
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4.1 Submddulo 4.1 - Auséncias Legais Valor (R$)
A Substituto na Cobertura de Férias (1/12 avos) 0,93% 0,00
B Substituto na Cobertura de Auséncias Legais (por doenga) 1,66% 0,00
C Substituto na Cobertura de Licenga Paternidade 0,02% 0,00
D Substituto na Cobertura Por Acidente de Trabalho 0,27% 0,00
E Substituto na Cobertura de Licenga Maternidade 0,03% 0,00
F Outros (Especificar) 0,00% 0,00
TOTAL DO SUBMODULO 4.1 2,91% 0,00
Submédulo 4.2 - Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para Repouso ou Alimentagdo | 0,00% 0,00
TOTAL, 0,00% 0,00
QUADRO-RESUMO DO MODULO 4 - CUSTO DE REPOSICAO DO PROFISSIONAL AUSENTE
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas Valor (R$)
4.1 Submédulo 4.1 - Auséncias Legais 2,91% 0,00
4.2 Submédulo 4.2 - Intrajornada 0,00% 0,00
TOTAL DO MODULO 4 2,91% 0,00
MODULO 5 — INSUMOS DIVERSOS
5 INSUMOS DIVERSOS Valor (R$)
A Uniformes e EPIs 0,00
B Materiais 0,00
C Equipamentos 0,00
b Satide e Seguranga do Trabalhador (CONFORME CLAUSULA 292 0,00
DA CCT)
E Contrib. Assist. Sind. Emp. Patronal 0,00
TOTAL DO MODULO 5 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS | TOTAL 0,00
(M-T)  CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 6 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 6 — CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
6 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (R$)
A Custos Indiretos 3,00% 0,00
B Lucro (MT + M5.A) 6,79% 0,00
Subtotal para efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-
8,65)/100] 0,8575 0,00
Tributos 0,00
C1. Tributos Federais
C C1-A (PIS 1,65%) 1,65% 0,00
C1. B (COFINS 7,60%) 7,60% 0,00
C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais
C3-A (ISS 5,0) 5,00% 0,00
TOTAL DOS TRIBUTOS 14,25% 0,00
TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO 0,00
M3o-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado) Valor (R$)
A Médulo 1 - Composigdo da Remuneragdo 0,00
B Médulo 2 - Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios 0,00
C Médulo 3 - Provisdo para Rescisdo 0,00
D Médulo 4 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente 0,00
E Médulo 5 — Insumos Diversos 0,00
Subtotal (A + B +C+ D) 0,00
F Mddulo 5 - Custos indiretos, tributos e lucro 0,00
VALOR TOTAL POR EMPREGADO 0,00
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SEGURANCA E SAUDE DO TRABALHADOR

Descrigdo Quant. Valor Unit.hlor Total Custo Mensal

1 RS - - -




MINUTA DE CONTRATO

O CONTRATANTE, O ESTADO DE RONDONIA, por intermédio da (ORGAO CONTRATANTE), inscrita no
CNPJ/MF sob o n° (00.000.000/0001-00), com sede na Rua Farquar, n° 2986, Complexo Rio Madeira,
Bairro Pedrinhas, (COMPLEMENTO), nesta cidade de Porto Velho-RO, representada pelo (CARGO DO
REPRESENTANTE), o Sr. ou Sr(a) (REPRESENTANTE DO ORGAO), portador(a) do CPF/MF n2 (000.000.000-
00), e a CONTRATADA, a empresa(NOME DA EMPRESA), inscrita no CNPJ/MF sob n° (00.000.000/0001-
00), com enderec¢o na Rua (ENDERECO EMPRESARIAL), aqui representada por seu (CARGO), o Sr. ou Sr(a
(REPRESENTANTE EMPRESARIAL), portador(a) do CPF/MF n° (000.000.000-00), de acordo com a
representacdo legal que lhe ¢é outorgada sob id. XXXX, celebram o presente CONTRATO
ADMINISTRATIVO, em atendimento ao pedido sob id. XXXX, decorrente do Processo EletrGnico n2
XXXXXXXXXXXX que regulou o Pregdo Eletronico n2 XXXXXXXXXXXX (homologado pela autoridade
competente - Ids. XXXXXXXXX), o qual se regera pelas disposi¢cdes da Lei n? 8.666/1993 e demais normas
pertinentes, vinculando-se aos termos do Processo Eletronico n2 XXXXXXXXXX, ao Termo de Referéncia
(id. XXXX) e a proposta da CONTRATADA, condicionado a observancia do Parecer n2 XXXXXXXXXXX (id.
XXXX), mediante as clausulas e condi¢es a seguir estabelecidas:

1. DO OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a (DESCRICAO DO OBJETO), nas condi¢cBes estabelecidas no
Termo de Referéncia, Edital e seus anexos.

2. DO LOCAL, PRAZO E CONDICOES DE ENTREGA

2.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgao requerente.

3. DA EXECUGAO DO SERVICO

3.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgao requerente.

4. DAS CONDIGOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

4.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgdo requerente.

5. DA GARANTIA

5.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgdo requerente.

6. DA VIGENCIA

6.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgdo requerente.

7. DO VALOR E PAGAMENTO

7.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgdo requerente.

8. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

8.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgao requerente.

9. DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAO

9.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgao requerente.

10. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

10.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgao requerente.



11. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

11.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgao requerente.

12. DAS SANGOES E PENALIDADES

12.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgdo requerente.

13. DA GARANTIA CONTRATUAL

13.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgdo requerente.

14. DO REAJUSTE, ACRESCIMO E SUPRESSAO

14.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgdo requerente.

15. DA SUBCONTRATACAO, CESSAO E/OU TRANSFERENCIA

15.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgdo requerente.

16. DA RESCISAO CONTRATUAL

16.1. Ficam aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo
ordenador de despesa do érgao requerente.

17. DA FRAUDE E CORRUPCAO

17.1. A CONTRATADA deverd observar os mais altos padrdes éticos durante a execu¢ao do Contrato,
estando sujeitas as sanc¢Oes previstas na legislacdo em caso de inobservancia

18. DOS CASOS OMISSOS

18.1. As omissOes, duvidas e casos ndo previstos neste instrumento, serdo resolvidos e decididos
aplicando-se as regras da Lei n2 8.666/93 e suas alteracdes, bem como demais ordenamentos juridicos
correlatos, levando-se sempre em considera¢do os principios que regem a administra¢do publica.

19. DA PUBLICAGAO

19.1. Incumbird a CONTRATANTE, através da Procuradoria Geral do Estado, providenciar a publicacdo
deste instrumento, por extrato, no Didrio Oficial do Estado de RondoOnia, no prazo previsto na Lei
n28.666, de 1993.

20. DO FORO

20.1. As questdes decorrentes da execucdo deste Instrumento que ndao possam ser dirimidas
administrativamente serdo processadas e julgadas no Foro de Porto Velho, capital do Estado de
Ronddnia, que prevalecera sobre qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

21. DAS ASSINATURAS, DATA DA CELEBRACAO E VISTO DA PROCURADORIA GERAL DO ESTADO

21.1. Considerando que a presente avenga é celebrada no bojo de processo virtual que tramita
no ambito do Sistema Eletronico de Informagbes - SEI, a data de celebragdao sera
correspondente a da aposi¢ao da assinatura eletrénica mais recente de qualquer das partes
qualificadas no preambulo.

21.2. Este instrumento juridico foi elaborado na forma do art. 23, |, da LCE 620/2011, segundo
as informagbes e documentos constantes dos autos do processo iden©ficado neste
instrumento.

Representante legal (CONTRATANTE) -
Representante legal (CONTRATADA) -



Visto:



Gowerno do Estado de

RONDONIA

GOVERNO DO ESTADO DE RONDONIA
Secretaria de Estado da Saude - SESAU

SAMS

Solicitacio de Aquisicio de Materiais e Servicos - SAMS

Oredo 0036.531421/2021-
g SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE N°. Processo: 11

Requisitante:

0100; 0110;
Fonte de 0300; 0310; Programa
Recurso: 0213; 0613; Atividade:
0209; 0609

4009 Elemento Despesa: 33.90.30

Contratacdo de empresa especializada
no fornecimento de alimentagao
hospitalar pronta por meio de
fornecimento continuo destinado a
Pacientes (Adultos e Infantis),
Acompanhantes legalmente
instituidos, servidores e demais
comensais, visando o fornecimento de
dietas de rotina ou especiais,
englobando todas as etapas para a
operacionaliza¢do e o desenvolvimento Referente

do processo de producdo, administragdo| Memorando/Solicitacio de
e apoio a nutri¢do clinica e Compra
ambulatorial, de modo a assegurar uma
alimentacdo balanceada e em condigdes
higi€nico-sanitdrias adequadas,
conforme os parametros estabelecidos
neste termo de referéncia, além das
demais normas técnicas e sanitarias
vigentes, em prol de atender as
necessidades do Hospital de Retaguarda
de Rondonia, pelo periodo de 12 (doze)
meses.

0030523733
0030536194
0032366390
0033210475

Exposicio de
Motivo:

VALOR |VALOR
MENSAL|ANUAL
R$ R$

TIPO DE QUANT. QUANTIDADE|QUANTIDADE| VALOR

ITEM | rerEIcAQ|YNPADPE plARIA| MENSAL ANUAL |UNITARIO

1.1.1 DIETA GERAL ADULTA

1.1.1.1 | Desjejum Unid. 48 1.800 21.600

1.1.1.2 | Colagao Unid. 48 1.800 21.600

1.1.1.3 | Almogo Unid. 48 1.800 21.600

1114 Lanche Unid. 48 1.800 21.600

1.1.1.5 | Jantar Unid. 48 1.800 21.600




1.1.1.6 Ceia Unid. 48 1.800 21.600

Subtotal

1.1.2 DIETA BRANDA ADULTA
1.1.2.1 | Desjejum Unid. 4 150 1.800
1.1.2.2 | Colacao Unid. 4 150 1.800
1.1.2.3 | Almogo Unid. 4 150 1.800
1.1.2.4 | Lanche Unid. 4 150 1.800
1.1.2.5 Jantar Unid. 4 150 1.800
1.1.2.6 Ceia Unid. 4 150 1.800

Subtotal

1.1.3 DIETA PASTOSA ADULTA
1.1.3.1 | Desjejum Unid. 5 188 2.250
1.1.3.2 | Colagao Unid. 5 188 2.250
1.1.3.3 | Almogo Unid. 5 188 2.250
1.1.3.4 | Lanche Unid. 5 188 2.250
1.1.3.5 Jantar Unid. 5 188 2.250
1.1.3.6 Ceia Unid. 5 188 2.250

Subtotal

1.1.4 DIETA LEVE ADULTA
1.1.4.1 | Desjejum Unid. 5 188 2.250
1.1.4.2 | Colacéao Unid. 5 188 2.250
1.1.4.3 | Almoco Unid. 5 188 2.250
1.1.4.4 | Lanche Unid. 5 188 2.250
1.1.4.5 Jantar Unid. 5 188 2.250
1.1.4.6 Ceia Unid. 5 188 2.250

Subtotal

1.1.5 DIETA SEMILIQUIDA
1.1.5.1 | Desjejum Unid. 2 75 900
1.1.5.2 | Colagao Unid. 2 75 900
1.1.5.3 | Almogo Unid. 2 75 900
1.1.5.4 | Lanche Unid. 2 75 900
1.1.5.5 Jantar Unid. 2 75 900
1.1.5.6 Ceia Unid. 2 75 900

Subtotal

1.1.6 DIETA LIQUIDA ADULTA
1.1.6.1 | Desjejum Unid. 1 38 450
1.1.6.2 | Colagao Unid. 1 38 450
1.1.6.3 | Almogo Unid. 1 38 450
1.1.6.4 | Lanche Unid. 1 38 450
1.1.6.5 Jantar Unid. 1 38 450
1.1.6.6 Ceia Unid. 1 38 450

Subtotal

1.1.7 DIETA LIQUIDA RESTRITA/LIQUIDA POBRE EM RESIDUOS
1.1.7.1 | Desjejum Unid. 1 38 450




1.1.7.2 | Colacao Unid. 1 38 450
1.1.7.3 | Almogo Unid. 1 38 450
1.1.7.4 | Lanche Unid. 1 38 450
1.1.7.5 Jantar Unid. 1 38 450
1.1.7.6 Ceia Unid. 1 38 450
Subtotal
1.1.8 DIETA LIQUIDA RESTRITA/LIQUIDA DE PROVA
1.1.8.1 | Desjejum Unid. 1 38 450
1.1.8.2 | Colagao Unid. 1 38 450
1.1.8.3 | Almogo Unid. 1 38 450
1.1.8.4 | Lanche Unid. 1 38 450
1.1.8.5 Jantar Unid. 1 38 450
1.1.8.6 Ceia Unid. 1 38 450
Subtotal
1.1.9 DIETA CONSTIPANTE
1.1.9.1 | Desjejum Unid. 3 113 1.350
1.1.9.2 | Colagao Unid. 3 113 1.350
1.1.9.3 | Almogo Unid. 3 113 1.350
1.1.9.4 | Lanche Unid. 3 113 1.350
1.1.9.5 Jantar Unid. 3 113 1.350
1.1.9.6 Ceia Unid. 3 113 1.350
Subtotal
1.1.10 DIETA PARA DIABETICOS ADULTA
1.1.10.1| Desjejum Unid. 5 188 2.250
1.1.10.2| Colacao Unid. 5 188 2.250
1.1.10.3| Almogo Unid. 5 188 2.250
1.1.10.4| Lanche Unid. 5 188 2.250
1.1.10.5| Jantar Unid. 5 188 2.250
1.1.10.6 Ceia Unid. 5 188 2.250
Subtotal
1.1.11 DIETA HIPERCALORICA ADULTA
1.1.11.1| Desjejum Unid. 5 188 2.250
1.1.11.2| Colacao Unid. 5 188 2.250
1.1.11.3| Almogo Unid. 5 188 2.250
1.1.11.4| Lanche Unid. 5 188 2.250
1.1.11.5| Jantar Unid. 5 188 2.250
1.1.11.6 Ceia Unid. 5 188 2.250
Subtotal
1.1.12 DIETA HIPERPROTEICA
1.1.12.1| Desjejum Unid. 5 188 2.250
1.1.12.2| Colacéao Unid. 5 188 2.250
1.1.12.3| Almogo Unid. 5 188 2.250
1.1.12.4| Lanche Unid. 5 188 2.250
1.1.12.5| Jantar Unid. 5 188 2.250




1.1.12.6 Ceia Unid. 5 188 2.250
Subtotal

1.1.13 DIETA HIPERCALORICA E HIPERPROTEICA ADULTA
1.1.13.1| Desjejum Unid. 3 113 1.350
1.1.13.2| Colacao Unid. 3 113 1.350
1.1.13.3| Almogo Unid. 3 113 1.350
1.1.13.4| Lanche Unid. 3 113 1.350
1.1.13.5| Jantar Unid. 3 113 1.350
1.1.13.6 Ceia Unid. 3 113 1.350
Subtotal

1.1.14 DIETA HIPOCALORICA

1.1.14.1| Desjejum Unid. 1 38 450
1.1.14.2| Colagao Unid. 1 38 450
1.1.14.3| Almogo Unid. 1 38 450
1.1.14.4| Lanche Unid. 1 38 450
1.1.14.5| Jantar Unid. 1 38 450
1.1.14.6 Ceia Unid. 1 38 450
Subtotal

1.1.15 DIETA HIPOPROTEICA

1.1.15.1| Desjejum Unid. 1 38 450
1.1.156.2| Colacéao Unid. 1 38 450
1.1.15.3| Almocgo Unid. 1 38 450
1.1.15.4| Lanche Unid. 1 38 450
1.1.16.5| Jantar Unid. 1 38 450
1.1.15.6 Ceia Unid. 1 38 450
Subtotal

1.1.16 DIETA HIPOLIPIDICA/HIPOCOLESTEROLEMICA

1.1.16.1| Desjejum Unid. 2 75 900
1.1.16.2| Colagao Unid. 2 75 900
1.1.16.3| Almocgo Unid. 2 75 900
1.1.16.4| Lanche Unid. 2 75 900
1.1.16.5| Jantar Unid. 2 75 900
1.1.16.6 Ceia Unid. 2 75 900
Subtotal

1.1.17 DIETA HIPOSSODICA ADULTA

1.1.17.1| Desjejum Unid. 13 488 5.850
1.1.17.2| Colagao Unid. 13 488 5.850
1.1.17.3| Almocgo Unid. 13 488 5.850
1.1.17.4| Lanche Unid. 13 488 5.850
1.1.17.5| Jantar Unid. 13 488 5.850
1.1.17.6 Ceia Unid. 13 488 5.850
Subtotal

1.1.18 DIETA DRC/DRD

1.1.18.1| Desjejum Unid. 2 75 900




1.1.18.2| Colacao Unid. 2 75 900

1.1.18.3| Almocgo Unid. 2 75 900

1.1.18.4| Lanche Unid. 2 75 900

1.1.18.5| Jantar Unid. 2 75 900

1.1.18.6 Ceia Unid. 2 75 900

Subtotal

1.1.19 DIETA RICA EM FIBRA OU LAXATIVA ADULTA

1.1.19.1| Desjejum Unid. 6 225 2.700
1.1.19.2| Colagéo Unid. 6 225 2.700
1.1.19.3| Almocgo Unid. 6 225 2.700
1.1.19.4| Lanche Unid. 6 225 2.700
1.1.19.5| Jantar Unid. 6 225 2.700
1.1.19.6 Ceia Unid. 6 225 2.700
Subtotal

1.1.20 DIETA SEM IRRITANTES GASTRICOS/ULCERA

1.1.20.1| Desjejum Unid. 2 75 900

1.1.20.2| Colagao Unid. 2 75 900

1.1.20.3| Almocgo Unid. 2 75 900

1.1.20.4| Lanche Unid. 2 75 900

1.1.20.5| Jantar Unid. 2 75 900

1.1.20.6 Ceia Unid. 2 75 900

Subtotal

1.1.21 DIETA SEM GLUTEN

1.1.21.1| Desjejum Unid. 1 38 450

1.1.21.2| Colagcao Unid. 1 38 450

1.1.21.3| Almogo Unid. 1 38 450

1.1.21.4| Lanche Unid. 1 38 450

1.1.21.5| Jantar Unid. 1 38 450

1.1.21.6 Ceia Unid. 1 38 450

Subtotal

1.1.22 DIETA SEM LACTOSE

1.1.22.1| Desjejum Unid. 2 75 900

1.1.22.2| Colagao Unid. 2 75 900

1.1.22.3| Almogo Unid. 2 75 900

1.1.22.4| Lanche Unid. 2 75 900

1.1.22.5| Jantar Unid. 2 75 900

1.1.22.6 Ceia Unid. 2 75 900

Subtotal

1.1.23 DIETA CARDAPIO INDIVIDUALIZADO

1.1.23.1| Desjejum Unid. 1 38 450

1.1.23.2| Colacéao Unid. 1 38 450

1.1.23.3| Almogo Unid. 1 38 450

1.1.23.4| Lanche Unid. 1 38 450

1.1.23.5| Jantar Unid. 1 38 450




1.1.23.6 Ceia Unid. 1 38 450
Subtotal
1.1.24 DIETA HEPATOPATA
1.1.24.1| Desjejum Unid. 1 38 450
1.1.24.2| Colacao Unid. 1 38 450
1.1.24.3| Almogo Unid. 1 38 450
1.1.24.4| Lanche Unid. 1 38 450
1.1.24.5| Jantar Unid. 1 38 450
1.1.24.6 Ceia Unid. 1 38 450
Subtotal
1.1.25 ALIMENTAGCAO PARA SERVIDORES
1.1.25.1| Desjejum Unid. 168 6.300 75.600
1.1.25.2| Almocgo Unid. 150 5.625 67.500
1.1.25.3| Lanche Unid. 50 1.875 22.500
1.1.25.4| Jantar Unid. 110 4.125 49.500
1.1.25.5 Ceia Unid. 50 1.875 22.500
Subtotal
1.1.26 ALIMENTAGAO PARA ACOMPANHANTES
1.1.26.1| Desjejum Unid. 60 2.250 27.000
1.1.26.2| Almocgo Unid. 60 2.250 27.000
1.1.26.3| Jantar Unid. 60 2.250 27.000
Subtotal
1.1.27 ALIMENTAGCAO PARA SERVIDORES
11274 L 52 | Lo | 70 2.663 31.950
Subtotal
TOTAL GERAL:
Porto Velho/RO, 27 de outubro de 2022.
Elaboragao:

Laura Bany de Araujo Pinto
Administradora - GECOMP/GAD/SESAU
Matricula: 300.123.855

Revisor técnico:

Everton Josias Bertoli

Gerente de Compras - SESAU/RO
Matricula: 300.109.446

Revisora Técnica:

Aline Macedo de Oliveira




Gerente do Nucleo de Nutri¢ao - HC-GNUD
CRN7-3416
Matricula: 300166048

Revisor Técnica:

Flori Menezes da Silva

Diretor Geral - HC-DG/SESAU/RO
Matricula: 300131648

Na Forma do que dispde o Artigo 7° paragrafo 2° e incisos I, II e III da Lei n°
8.666/93, aprovo, declaro e dou fé na presente Solicitacao e Aquisicao de Materiais/Servigos - SAMS:

MICHELLE DAHIANE DUTRA
Secretaria Executiva de Estado da Satde
SESAU-RO

sel o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por ALINE MACEDO DE OLIVEIRA, Coordenador(a), em
27/10/2022, as 15:19, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§
1° ¢ 2° do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Flori Menezes da Silva, Diretor(a), em 27/10/2022, as
17:33, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do
Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

1
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S &)
assinaiura
eletronica

Documento assinado eletronicamente por EVERTON JOSIAS BERTOLI RIBEIRO PINTO,
Gerente, em 28/10/2022, as 12:58, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18
caput e seus §§ 1° e 2° do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

il
Sel o
assinatura
eletrbnica

1
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' ;
assinatura
eletronica

Documento  assinado eletronicamente ~ por MICHELLE DAHIANE DUTRA, Secretario(a)
Executivo(a), em 31/10/2022, as 11:23, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo
18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

il
Sel o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Laura Bany de Araujo Pinto, Administrador(a), em
14/11/2022, as 11:38, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§
1°e 2° do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

: A autenticidade deste documento pode ser conferida no site portal do SEI, informando o cédigo
verificador 0033245912 e o codigo CRC 51979EAS.

Referéncia: Caso responda este(a) SAMS, indicar expressamente o Processo n° 0036.531421/2021-11 SEI n° 0033245912


http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf
http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf
http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf
http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf
http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf
http://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

	Adendo Modificador I (0038144940)
	Termo de Referência 0036933154
	SAMS 0033245912

