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ANEXO - PORTARIA N° 73/2020/SUPEL - CI

Portaria no 73 de 25 de maio de 2020

O SUPERINTENDENTE DE LICITACOES DO ESTADO DE RONDONIA, no uso de suas atribuigdes legais e

regimentais previstas no art. 17, VIII do Decreto Estadual no 8.978, de 31 de Janeiro de 2000;

RESOLVE:

Art. 12 Designar a Equipe de Licitagdo DELTA:
| — PREGOEIRA:

a) FABIOLA MENEGASSO DIAS.

Il - MEMBROS DA EQUIPE DE APOIO:

a) FELIPE ARCHANIJO;

b) IVANIR BARREIRA DE JESUS.

Art. 22 Fica designada como Pregoeira Substituta a servidora IVANIR BARREIRA DE JESUS, que

desempenhara a atividade nas auséncias e impedimentos do titular.
Art. 32 Esta portaria entra em vigor com efeitos retroativos a 03 de marg¢o de 2020.
Art. 42 Dé-se ciéncia, publique-se e cumpra-se.

MARCIO ROGERIO GABRIEL
Superintendente/SUPEL
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ANEXO DE TRANSICAO DE REGRAS PROCEDIMENTAIS
Considerando as novas regras impostas pelo Decreto Federal 10.024/2019, Portarias 236 e
248/2019/SUPEL-CI que tratam da Regulamentacdo da licitagdo na modalidade pregdo, na forma eletronica,
ALERTAMOS AS EMPRESAS PARTICIPANTES PARA QUE SE ATENTEM PARA AS NOVAS REGRAS
PROCEDIMENTAIS E AS ALTERACOES DA PLATAFORMA COMPRASNET UTILIZADA PARA ESTE CERTAME.

8- DO REGISTRO (INSERGAO) DA PROPOSTA DE PREGCOS E DOCUMENTOS DE HABILITACAO NO
SISTEMA ELETRONICO

A participagdo no Pregdo Eletronico dar-se-a por meio da digitacdo da senha privativa da Licitante a

partir da data da liberagao do Edital no site www.comprasgovernamentais.gov.br, até o horario limite de inicio

da Sessdo Publica, horario de Brasilia.

Deverdo os licitantes encaminhar, exclusivamente por meio do sistema, CONCOMITANTEMENTE com os
DOCUMENTOS DE HABILITACAO exigidos no item 13 e seus subitens deste Edital, a PROPOSTA com descri¢io do
objeto ofertado e o pre¢co, bem como a documentacdo solicitada no subitem 11.5.2 do instrumento
convocatdrio; até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entdo, encerrar-se-

4 automaticamente a etapa de envio da proposta de precos e documentos de habilitacdo.

Durante este periodo a Licitante poderd incluir ou excluir proposta de precos e documentos de

habilitacao.

As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacdo de habilitagao,
ainda que haja alguma restricao de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 12 da LC n2 123, de

2006.

Os documentos que compdem a proposta e a habilitagcdo do licitante melhor classificado somente serdo

disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento da fase de lances.

()
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09 — DA FORMULAGAO DE LANCES, CONVOCAGAO DAS ME/EPPE CRITERIOS DE DESEMPATE

()

Serd adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa “ABERTO”, em que os

licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com prorroga¢des automaticas.

O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em

relagao aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta deverd ser:

a) 2% (dois por cento) quando o item licitado possuir valor estimado de até RS 1.000.000,00 (um
milhdo de reais).
b) 1% (um por cento) quando o item licitado possuir valor estimado acima de RS 1.000.000,00 (um

milhdo de reais).

A etapa de lances da sessao publica tera duracdo de 10 (DEZ MINUTOS) e, apods isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duragao

da sessdo publica.

A prorrogacdo automdtica da etapa de lances, de que trata o item anterior, serd de dois minutos e
ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacdo, inclusive no caso

de lances intermediarios.

N3do havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica encerrar-se-a

automaticamente.

Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorroga¢do automatica pelo sistema, podera o pregoeiro,
assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sessdo publica de lances, em prol da

consecucdo do melhor preco.

()

Persistindo o empate, a proposta vencedora serd sorteada pelo sistema eletrénico dentre as propostas
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empatadas.

10 — DA NEGOCIAGAO E ATUALIZAGAO DOS PRECOS

O pregoeiro podera solicitar ao licitante melhor classificado que, no prazo de até 2 (duas) horas, envie a
proposta em conformidade com o ultimo lance ofertado apds a negociagao realizada, acompanhada, se for o
caso, dos documentos complementares, quando necessdrios a confirmag¢do daqueles exigidos neste Edital e ja

apresentados.

11 - DA ACEITAGAO DA PROPOSTA DE PRECOS

(...)
Para ACEITACAO do valor de menor lance, o (a) Pregoeiro (a) e equipe de apoio analisara a proposta
anexada ao sistema quanto a conformidade do objeto proposto com o solicitado no Edital. O Pregoeiro

podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de funcionalidade

disponivel no sistema, no prazo de até 2 (duas) horas se outro prazo nao for fixado sob pena de ndo aceitagado

da proposta.

(...)

O ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS, SOLICITADA NO SUBITEM 11.5, DEVERA SER ANEXADA
CORRETAMENTE NO SISTEMA COMPRASNET, SENDO A MESMA COMPACTADA EM 01 (UM) UNICO ARQUIVO
(excel, word, Zip, doc, docx, .JPG ou PDF), SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOES - SUPEL/RO TENDO EM
VISTA QUE O CAMPO DE INSERCAO E UNICO; A SUPEL CUMPRIRA RIGOROSAMENTE O ART. 72 DA LEI N2,
10.520/02.

13 — DA HABILITACAO DA(S) LICITANTE(S)

(...)
A documentacdo de habilitacdo enviada CONCOMITANTEMENTE com a proposta de pregos no

cadastramento da proposta no sistema podera ser substituida pelo Sistema de Cadastramento de Fornecedores
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- SICAF, e pelo Certificado de Registro Cadastral - CRC, expedido pela Superintendéncia Estadual de Licitacbes —
SUPEL/RO, NOS DOCUMENTOS POR ELES ABRANGIDOS;

(...)
Ressalvado o disposto no item 13.1.2, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste Edital, a

documentagado relacionada nos itens 13.4, 13.5, 13.6, 13.7, 13.8, e 13.9, para fins de habilita¢do:

Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares, aos ja apresentados,
necessarios a confirmag¢dao daqueles exigidos neste Edital, o licitante serd convocado a encaminha-los, em

formato digital, via sistema, no prazo de até 2 (duas) horas, sob pena de INABILITACAO.

Porto Velho-RO, 04 de agosto de 2020.

FABIOLA MENEGASSO DIAS
Pregoeira - Equipe DELTA/SUPEL
Mat. 300148746
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PREGAOELETRONICO
N°. 358/2020/DELTA/SUPEL/RO

AVISO

Recomendamos aos licitantes a leitura atenta
as condicbes/exigéncias expressas neste edital
e seus anexos, notadamente quanto ao
credenciamento, objetivando uma perfeita
participacdo no certame licitatério.

Duvidas: (69) 3212-9265
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EDITAL DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO N°: 358/2020/DELTA/SUPEL/RO

1 - DAS DISPOSICOES GERAIS

1.1. PREAMBULO:

A SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITAGOES, por meio de seu(a) Pregoeiro (a) e Equipe de Apoio,
nomeada por forca das disposicdes contidas na Portaria n2 73/GAB/SUPEL, publicada no DOE do dia 26 de maio
de 2020, torna publico que se encontra autorizada a realizacdo da licitagio na modalidade de PREGAO, na
forma ELETRONICA, sob o n2 358/2020/DELTA/SUPEL/RO, do tipo MENOR VALOR GLOBAL POR LOTE, aplica-se
a AMPLA PARTICIPAGAO de todos os interessados, método de disputa ABERTO, tendo por finalidade a
qualificagdo de empresas e a sele¢do da proposta mais vantajosa, conforme disposi¢Ges descritas neste edital e

seus anexos, em conformidade com as Leis Federais n® 10.520/02 e n2 8.666/93 e suas alteragbes a qual se

aplica subsidiariamente a modalidade de Pregdo, com os Decretos Estaduais n® 12.205/06, n° 16.089/2011 e n°

21.675/2017, Decreto Federal n° 10.024/19, coma Lei Complementar n2 123/06 e suas altera¢des, com a Lei

Estadual n° 2414/2011, e demais legislagdes vigentes, tendo como interessada a Hospital Regional de Sdo

Francisco do Guaporé — HRSFG/SESAU/RO.

1.1.1. A Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagdo — SLTI, do Ministério do Planejamento,

Orgamento e Gest3o, atua como Orgédo provedor do Sistema Eletrdnico;

1.1.2. Sempre sera admitido que o presente Edital de Licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma
ELETRONICA, foi cuidadosamente examinado pelas LICITANTES, sendo assim, ndo se isentardo do fiel
cumprimento dos dispostos neste edital e seus anexos, devido a omissdo ou negligéncia oriunda do

desconhecimento ou falsa interpretacdo de quaisquer de seus itens;

1.1.3. O instrumento convocatdrio e todos os elementos integrantes encontram-se disponiveis, para

conhecimento e retirada, no endereco eletrénico: https://www.comprasgovernamentais.gov.br/.

1.1.4. A sessdo inaugural deste PREGAO ELETRONICO dar-se-a por meio do sistema eletrénico, na data e

horario, conforme abaixo:
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DATA DE ABERTURA: 17 de agosto de 2020.
HORARIO: 09h30min. (HORARIO DE BRASILIA — DF)

ENDEREGO ELETRONICO: https://www.comprasgovernamentais.gov.br/

1.1.5. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a abertura do
certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente, no
mesmo hordrio e locais estabelecidos no predmbulo deste Edital, desde que ndo haja comunica¢do do (a)

Pregoeiro (a) em contrario.

1.1.6. Os horarios mencionados neste Edital de Licitagao referem-se ao hordrio oficial de Brasilia - DF.

1.2. DA FORMALIZACAO E AUTORIZAGAO:

1.2.1. Esta Licitagdo encontra-se formalizada e autorizada por meio do Processo Administrativo n2
0036.050411/2017-95, e destina-se a garantir a observancia do principio constitucional da isonomia e a
selecionar a proposta mais vantajosa para a Administracdo Publica e serd processada e julgada em estrita
conformidade com os principios basicos da legalidade, da impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da
publicidade, da probidade administrativa, da vinculagdo ao instrumento convocatério, do julgamento objetivo
de que Ihe sdo correlatos.

1.2.2. O processo acima mencionado podera ser consultado por meio do Sistema Eletronico de

Informagdes-SEl (https://www.sei.ro.gov.br/sobre).

2 - DAS DISPOSICOES DO OBJETO

2.1. Do Objeto: Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de alimentacdo hospitalar
pronta, visando atender as necessidades do Hospital Regional de Sdo Francisco do Guaporé, de forma continua,

pelo periodo de 12 (doze) meses prorrogaveis por igual periodo, conforme previsto em lei.

2.1.1 Em caso de discordancia existente entre as especificacbes deste objeto descritas no endereco
eletronico — COMPRASNET/CATMAT, e as especificagdes constantes no ANEXO | deste Edital — Termo de

Referéncia, prevalecerdo as ultimas;
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2.2. Local/Horarios/Entrega: Ficam aquelas estabelecidas no item 4.1 do Anexo | — Termo de

Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do érgao requerente.

2.3. Prazo/Cronograma de Entrega: Ficam aquelas estabelecidas no item 4.2 do Anexo | — Termo de

Referéncia, as quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do érgdo requerente.

2.4. Garantia Contratual: Ficam aquelas estabelecidas no item 4.14.4 do Anexo | — Termo de Referéncia,

os quais foram devidamente aprovados pelo ordenador de despesa do 6rgdo requerente.

2.5. Do Recebimento: Ficam aquelas estabelecidas no item 4.11 do Anexo | — Termo de Referéncia, as

quais foram devidamente aprovadas pelo ordenador de despesa do 6rgao requerente.

3 - DA IMPUGNAGAO AO EDITAL

3.1. Até 02 (dois) dias Uteis que anteceder a abertura da sessdo publica, qualquer cidaddo e licitante
poderd IMPUGNAR o instrumento convocatério deste PREGAO ELETRONICO, conforme art. 18, § 12 e § 22 do

Decreto Estadual n2 12.205/06,devendo o licitante mencionar o nimero do pregdo, o ano e o numero do

processo licitatorio, manifestando-se PREFERENCIALMENTE via e-mail: delta.supel@gmail.com (ao transmitir o

e-mail, o mesmo deverd ser confirmado pelo (a) Pregoeiro (a) e/ou equipe de apoio responsavel, para ndo
tornar sem efeito, pelo telefone (069) 3212-9265, ou ainda, protocolar o original junto a Sede desta
Superintendéncia de Licitagdes, no horario das 07h30min. as 13h30min., de segunda-feira a sexta-feira, situada
na Av. Farquar, S/N - Bairro: Pedrinhas - Complemento: Complexo Rio Madeira, Ed. Prédio Central — Rio Pacaas

Novos, 22Andar em Porto Velho/RO - CEP: 76.903-036, Telefone: (0XX) 69.3212-9242.

3.1.1. Caberd o (a) Pregoeiro (a), auxiliada pela equipe de apoio, decidir sobre a impugnagao no prazo

de até 24 (vinte e quatro) horas.

3.1.2. A decisdo do (a) Pregoeiro (a) quanto a impugnacgdo sera informada preferencialmente via e-mail
(aquele informado na impugnacido), e ainda através do campo préprio do Sistema Eletronico do site
Comprasnet, ficando o licitante obrigado a acessa-lo para obtencdo das informagdes prestadas pelo (a)

Pregoeiro (a).
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3.1.3. Acolhida a impugnacdo contra o ato convocatério, desde que altere a formulacdo da proposta de

precos, serd definida e publicada nova data para realizacdo do certame.

3.1.3.1. Até 24 (vinte e quatro) horas da sessdo inaugural, o (a) Pregoeiro (a) devera disponibilizar a
resposta da impugnac¢do protocolada, caso contrario, o (a) Pregoeiro (a) antes da data e horério previsto
suspenderda o certame licitatdrio, para confecgdo da resposta pretendida, e assim, definir uma nova data para a

realizagao do referido certame.

4 - DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTOE INFORMAGOES ADICIONAIS QUE DEVERAO SER
INCONDICIONALMENTE OBSERVADOS

4.1. Os pedidos de esclarecimentos, decorrentes de duvidas na interpretagao deste Edital e seus anexos,
e as informacgBes adicionais que se fizerem necessdrias a elaboracdo das propostas, referentes ao processo
licitatorio deverdo ser enviados o (a) Pregoeiro (a), até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura

da sessdo publica do PREGAO ELETRONICO, conforme art. 19 do Decreto Estadual n.2 12.205/06,manifestando-

se PREFERENCIALMENTE via e-mail: delta.supel@gmail.com (ao transmitir o e-mail, o mesmo devera ser

confirmado pelo (a) Pregoeiro (a) e/ou equipe de apoio responsavel, para ndo tornar sem efeito, pelo telefone
(069) 3212-9265 ou ainda, protocolar o original junto a Sede desta Superintendéncia, no horario das 07h:
30min. as 13h:30min. (Horario de Ronddnia), de segunda-feira a sexta-feira, situada na Av. Farquar, S/N - Bairro:
Pedrinhas - Complemento: Complexo Rio Madeira, Ed. Pacadas Novos - 22 Andar, em Porto Velho/RO - CEP:
76.903-036, Telefone: (0XX) 69.3212-9242, devendo o licitante mencionar o nimero do Pregdo, o ano e o

numero do processo licitatorio.

4.1.1.Até a data definida para a sessdao inaugural, o (a) Pregoeiro (a) devera disponibilizar a resposta

dos esclarecimentos protocolados, caso contrdrio, o (a) Pregoeiro (a) antes da data e hordrio previsto
suspendera o certame licitatério, para confecgdo da resposta pretendida, e assim, definir uma nova data para a

realizacdo do referido certame.

4.2. As respostas as duvidas formuladas, bem como as informagGes que se tornarem necessarias

durante o periodo de elaboracdo das propostas, ou qualquer modificacdo introduzida no edital no mesmo
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periodo, serdo encaminhadas em forma de aviso de erratas, adendos modificadores ou notas de

esclarecimentos as licitantes que tenham adquirido o Edital.

5 — DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

5.1. A participacdo nesta licitagdo importa a proponente na irrestrita aceitacdo das condigdes
estabelecidas no presente Edital, bem como, a observancia dos regulamentos, normas administrativas e
técnicas aplicaveis, inclusive quanto a recursos. A ndo observancia destas condi¢bes ensejard no sumario

IMPEDIMENTO da proponente, no referido certame.

5.1.1. N3o cabe aos licitantes, apds sua abertura, alegacdo de desconhecimento de seus itens ou
reclamac¢do quanto ao seu conteldo. Antes de elaborar suas propostas, as licitantes deverdo ler atentamente o

Edital e seus anexos, devendo estar em conformidade com as especificagbes do ANEXO | (TERMO DE

REFERENCIA).

5.2. Como requisito para participacdo no PREGAO ELETRONICO o Licitante deverd manifestar, em campo

préprio do Sistema Eletronico, gue cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo e gue sua proposta de

precos esta em conformidade com as exigéncias do instrumento convocatério, bem como a descritiva técnica

constante do ANEXO | (TERMO DE REFERENCIA).

5.2.1. A declaracdo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo e proposta sujeitara o

licitante as sancdes previstas neste Edital e nas demais cominacdes legais (Art. 72, Lei n. 10.520/02)

5.3. Poderdo participar deste PREGAO ELETRONICO as empresas que:

5.3.1. Atendam as condicGes deste EDITAL e seus Anexos, inclusive quanto a documentacdo exigida para
habilitacdo, e estiverem devidamente credenciados na Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacgdo — SLTI,

do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, por meio do site www.comprasgovernamentais.gov.br/;

5.3.2. Poderdo participar desta Licitagdo, somente empresas que estiverem regularmente estabelecidas

no Pais, cuja finalidade e ramo de atividade seja compativel com o objeto desta Licitacdo;
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5.3.3. Poderdo participar cooperativas e outras formas de associativismo, desde que, dependendo da
natureza do servico, ndo haja, quando da execucdo contratual, a caracterizacdo do vinculo empregaticio entre
os executores diretos dos servicos (cooperados) e a pessoa juridica da cooperativa ou a prdpria Administracdo

Publica.

5.3.4. As Licitantes interessadas deverao proceder ao credenciamento antes da data marcada para inicio

da sessdo publica via internet.

5.3.5.0 credenciamento dar-se-a pela atribuicdo de chave de identificagdo e de senha, pessoal e

intransferivel, para acesso ao Sistema Eletronico, no sitewww.comprasgovernamentais.gov.br.

5.3.6. O credenciamento junto ao provedor do Sistema implica na responsabilidade legal Unica e
exclusiva do Licitante, ou de seu representante legal e na presung¢ao de sua capacidade técnica para realizacao

das transagdes inerentes ao Pregdo Eletronico.

5.3.7. O uso da senha de acesso pelo Licitante é de sua responsabilidade exclusiva, incluindo qualquer
transacdao efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do Sistema, ou da
Superintendéncia Estadual de Licitagdes - SUPEL, promotora da licitacdo, responsabilidade por eventuais danos

decorrentes do uso indevido da senha, ainda que, por terceiros.

5.3.8. A perda da senha ou a quebra de sigilo deverdo ser comunicadas ao provedor do Sistema para

imediato bloqueio de acesso.

5.3.9. Como requisito para participacdo deste Pregdo Eletronico, a licitante deverd manifestar, em
campo proprio do Sistema Eletronico, que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo e que sua proposta
encontra-se em conformidade com as exigéncias previstas neste Edital, ressalvados os casos de participacdo de

microempresa e de empresa de pequeno porte, no que concerne a regularidade fiscal.

5.4. Ndo poderdo participar deste PREGAO ELETRONICO, empresas que estejam enquadradas nos

seguintes casos:
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5.4.1. Que se encontrem sob faléncia, concurso de credores, dissolucdo ou liquidacao;
5.4.2. Sob a forma de consércio;

5.4.3. Empresa declarada inidonea para licitar ou contratar com a Administracdo Publica (Federal,

Estadual e Municipal), durante o prazo de san¢do; conforme art. 87, inciso 1V, da Lei n° 8.666/93;
5.4.4. Empresa impedida de licitar e contratar com o Estado de Rondonia, durante o prazo da san¢do;
conforme art. 79, da Lei n° 10.520/2002; tratando-se de san¢do do art. 7° da Lei do Pregéo, pois os seus efeitos

recaem apenas na esfera administrativa do érgdo que a aplicou.

5.4.5. Empresa punida com suspensdo tempordaria (art. 87, inciso Ill, da Lei n° 8.666/93) do direito de

licitar e contratar com a Administracdo Publica (Federal, Estadual e Municipal), durante o prazo de san¢ao;

5.4.6. Empresario proibido de contratar com o Poder publico, nos termos do art. 12 da Lei n° 8.429/92

(Lei de Improbidade Administrativa), durante o prazo de sangao;

5.4.7. Empresario proibido de contratar com a Administracdo Publica, em razdo do disposto no art. 72,

paragrafo 8°, inciso V, da Lei n® 9.605/98 (Lei de Crimes ambientais), durante o prazo de sangdo;
5.4.8. Estrangeiras que ndo funcionem no Pais;
5.5. Ndo poderdo concorrer direta ou indiretamente nesta licitagdo:

5.5.1. Servidor ou dirigente de 6rgdo ou Entidade contratante ou responsavel pela licitagdo, conforme

art. 99, inciso Ill, da Lei Federal n2 8.666/93.

5.5.2. E vedada a participacdo de servidor publico na qualidade de diretor ou integrante de conselho da

empresa licitante, participante de geréncia ou Administracdo da empresa, ou exercer o comércio, exceto na
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qualidade de acionista, cotista ou comanditario. Conforme preceitua artigo 12 da Constituicdo Estadual c/c

artigo 155 da Lei Complementar 68/92.

5.5.3. A Licitante arcarad integralmente com todos os custos de preparacdo e apresentacdo de sua

proposta de precos, independente do resultado do procedimento licitatdrio.

5.5.4. Uma Licitante, ou grupo, suas filiais ou empresas que fazem parte de um mesmo grupo
econdmico ou financeiro, somente poderd apresentar uma Unica proposta de pregos. Caso uma Licitante
participe em mais de uma proposta de pregos, estas propostas de pregos ndo serdo levadas em consideragao e

serdo rejeitadas pela Entidade de Licitagao.

5.5.4.1. Para tais efeitos entende-se que, fazem parte de um mesmo grupo econémico ou financeiro, as
empresas que tenham diretores, acionistas (com participacdo em mais de 5%), ou representantes legais

comuns, e aquelas que dependam ou subsidiem econdmica ou financeiramente a outra empresa.

6 — DA QUALIFICACAO DAS ME, EPP, AGRICULTORES FAMILIARES, PRODUTORES RURAIS PESSOA
FISICA, MICROEMPREENDEDORES INDIVIDUAIS E SOCIEDADES COOPERATIVAS DE CONSUMO.

6.1As microempresas e das empresas de pequeno porte e empresas equiparadas a ME/EPP, agricultores
familiares, produtores rurais, pessoa fisica, microempreendedores individuais e sociedades cooperativas de
consumo devem atender as disposicGes estabelecidas na Lei Complementar n2 123, de 14 de dezembro de 2006

e demais normas de estilo para fins de fruicdo dos beneficios ali dispostos.

7 — DO CRITERIO DE JULGAMENTO DA PROPOSTA DE PREGOS

7.1. O julgamento da Proposta de Pregos dar-se-a pelo critério de MENOR VALOR GLOBAL POR LOTE,

observadas as especificagdes técnicas e os parametros minimos de desempenho definidos no Edital.

7.2. No julgamento das propostas serd considerado o critério menor valor global por lote, conforme
SAMS em anexo, com o objetivo de ampliar a competicdo do certame a fim de contratar a proposta mais
vantajosa para a Administracdo. O critério menor preco global justifica-se pela natureza do objeto, vez que
sua fragmentacdo em itens acarretard a perda do conjunto, perda de economia de escala e poderia ocasionar
a excessiva pulverizacdo de contratos. A divisibilidade do objeto iria acarretar por parte dos fornecedores
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desinteresse em contratar com a administracdo vez que a quantidade seria insatisfatéria, pois a luz do critério
econOmico, seria invidvel para a contratada bem como para administracdo, e de certa forma encareceriam o
produto. Por meio do critério de menor preco global é possivel conseguir menores precos na licitacao, pois
caso contrdrio, os precos seriam mais elevados, visto que a quantidade seria irriséria.

7.3. Nos pregos propostos deverdo estar computados todas as despesas necessarias inclusive custos
com materiais, transporte, instalacdes, depreciacdes, mdo de obra comum e especializada, impostos,
encargos sociais e trabalhistas, remunerac¢des, etc, que constituirdo a Unica, exclusiva e completa
remuneracao dos servicos de que trata essa despesa.

7.4. Na proposta de precos os participantes do certame deverao obrigatoriamente descrever o valor
pago pelos produtos referentes ao fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta bem como cotejar os
demais custos na planilha de custos e formacgao de pregos.

8- DO REGISTRO (INSERGAO) DA PROPOSTA DE PREGCOS NO SISTEMA ELETRONICO

8.1.A participacdo no Pregdo Eletronico dar-se-a por meio da digitacdo da senha privativa da Licitante e

subsequente encaminhamento da proposta de precos COM VALOR TOTAL DO LOTE (CONFORME EXIGENCIA

DO SISTEMA ELETRONICO),a partir da data da liberagdo do Edital no site www.comprasgovernamentais.gov.br,

até o horario limite de inicio da Sessdao Publica, horadrio de Brasilia, exclusivamente por meio do Sistema

Eletrénico, quando, entdo, encerrar-se-a, automaticamente, a fase de recebimento da proposta de precos.

Durante este periodo a Licitante podera incluir ou excluir proposta de pregos.

8.1.1. O Licitante sera inteiramente responsavel por todas as transa¢des assumidas em seu nome no
sistema eletrénico, assumindo como verdadeiras e firmes suas propostas e subsequentes lances, se for o caso

(inciso I, Art. 13, Decreto n2 12.205/2006), bem como acompanhar as operacdes no sistema durante a

sessdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de quaisquer

mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexdo (inciso IV, art. 13, Decreto n2 12.205/2006).

8.1.2. As propostas de precos registradas no Sistema Comprasnet, implicardo em plena aceitacdo, por

parte da Licitante, das condi¢Ges estabelecidas neste Edital e seus Anexos;

8.2. Apds a divulgacdo do Edital no enderego eletronico www.comprasgovernamentais.gov.br, as

Licitantes deverdo REGISTRAR suas propostas de precos, no campo “DESCRICAO DETALHADA DO OBJETO”,

contendo a DESCRICAO DO OBJETO OFERTADO, incluindo QUANTIDADE, PRECO e a MARCA (CONFORME

SOLICITA O SISTEMA COMPRASNET), até a data e hora marcada para a abertura da sessao, exclusivamente por
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meio do sistema eletrénico, quando, entdo, encerrar-se-d, automaticamente, a fase de recebimento de

proposta, SOB PENA DE DESCLASSIFICAGAO DE SUA PROPOSTA.

8.2.1. As propostas registradas no Sistema COMPRASNETNAO DEVEM CONTER NENHUMA
IDENTIFICACAO DA EMPRESA PROPONENTE, visando atender o principio da impessoalidade e preservar o sigilo
das propostas. Em caso de identificagdo da licitante na proposta registrada, esta sera DESCLASSIFICADA pelo (a)

Pregoeiro (a).

8.3. A Licitante serd responsavel por todas as transa¢des que forem efetuadas em seu nome no Sistema

Eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras sua proposta de precos e lances inseridos em sessao publica.

8.4. O licitante devera obedecer rigorosamente aos termos deste Edital e seus anexos. Em caso de
discordancia existente entre as especificacbes do objeto descritas no COMPRASNET e as especificacoes

constantes no ANEXO | (TERMO DE REFERENCIA), prevalecerdo as Ultimas.

8.5. Na Proposta de Precos registrada/inserida no sistema deverdo estar incluidos todos os insumos que
o compdem, tais como: despesas com mado-de-obra, materiais, equipamentos, impostos, taxas, fretes,
descontos e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucdo do objeto desta licitagdo, os

quais deverdo compor sua proposta.

09 - DA FORMULAGAO DE LANCES, CONVOCAGAO DAS ME/EPPE CRITERIOS DE DESEMPATE

9.1. A partir da data e hordrio estabelecido no subitem 1.1.4de conformidade com o estabelecido neste
Edital, o (a) Pregoeiro (a) abrird a sessdo publica, verificando as propostas de precos langadas no sistema, as
quais deverdo estar em perfeita consonancia com as especificacdes e condi¢cdes detalhadas no Item8.2 do

Edital.

9.1.1. O (a) Pregoeiro (a) podera suspender a sessdo para visualizar e analisar, preliminarmente, a
proposta ofertada que se encontra inserida no campo “DESCRICAO DETALHADA DO OBIJETO” do sistema,

confrontando suas caracteristicas com as exigéncias do Edital e seus anexos(podendo, ainda, ser analisado pelo
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orgao requerente),DESCLASSIFICANDO, motivadamente, aquelas que ndo estejam em conformidade, que

forem omissas ou apresentarem irregularidades insanaveis.

9.2. Constatada a existéncia de proposta incompativel com o objeto licitado ou manifestadamente
inexequivel, o (a) Pregoeiro (a) obrigatoriamente justificara, por meio do sistema, e entdo DESCLASSIFICARA.

9.3.AS LICITANTES DEVERAO MANTER A IMPESSOALIDADE, NAO SE IDENTIFICANDO, SOB PENA DE
SEREM DESCLASSIFICADAS DO CERTAME PELO (A) PREGOEIRO (A).

9.4. Em seguida ocorrerd o inicio da etapa de lances, via Internet, Unica e exclusivamente, no

sitehttps://www.comprasgovernamentais.gov.br/conforme Edital.

9.5. Todas as licitantes poderdo apresentar lances para os LOTES cotados, exclusivamente por meio do
Sistema Eletronico, sendo o licitante imediatamente informado do seu recebimento e respectivo horario de

registro e valor.

9.5.1.Assim como sera lancado na proposta de pregos, que devera conter o menor preco ofertado, os

lances serdo ofertados observando que somente serdao aceitos somente lances em moeda corrente nacional

(RS), com VALORES UNITARIOS E TOTAIS com no maximo 02 (duas) casas decimais, considerando as

quantidades constantes no ANEXO | — TERMO DE REFERENCIA.

9.6. A abertura e o fechamento da fase de lances “via Internet” sera feita pelo (a) Pregoeiro (a), a qual é
responsavel somente pelo prazo iminente, sendo o Sistema Comprasnet, responsavel pelo fechamento do prazo

aleatério.

9.7. As licitantes poderdo oferecer lances menores e sucessivos, observado o horario fixado e as regras

de sua aceitacao;

9.8. A licitante somente podera oferecer lances inferiores ao ultimo por ele ofertado e registrado no

sistema;
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9.9. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e

registrado em primeiro lugar;

9.10. Durante o transcurso da sessao publica, as licitantes serdo informadas, em tempo real, do valor do
menor lance registrado que tenha sido apresentado pelas demais licitantes, vedada a identificagdo do detentor

do lance;

9.11. Sendo efetuado lance manifestamente inexequivel, o (a) Pregoeiro (a) podera alertar o
proponente sobre o valor cotado para o respectivo item, através do sistema, o excluira, podendo o mesmo ser

confirmado ou reformulado pelo proponente;

9.11.1. A exclusdo de lance é possivel somente durante a fase de lances, conforme possibilita o sistema

eletrénico, ou seja, antes do encerramento do item;

9.11.2. O proponente que encaminhar o lance com valor aparentemente inexequivel durante o periodo
de encerramento aleatdrio, e, ndo havendo tempo habil, para exclusdo e/ ou reformulagdo do lance, caso o

mesmo ndo honre a oferta encaminhada, terd sua proposta DESCLASSIFICADA na fase de aceitabilidade;

9.12. No caso de desconexdo com o (a) Pregoeiro (a), no decorrer da etapa competitiva do Pregdo

Eletrénico, o Sistema Eletronico podera permanecer acessivel as licitantes para a recepgao dos lances;

9.12.1. O (a) Pregoeiro (a), quando possivel, dara continuidade a sua atuacdo no certame, sem prejuizo

dos atos realizados;

9.12.2. Quando a desconexdo persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do Pregdo
Eletronico sera suspensa e tera reinicio somente apds comunica¢do expressa aos participantes, através do CHAT
MENSAGEM, no endereco eletronico utilizado para divulgacao no site

https://www.comprasgovernamentais.gov.br/

9.13. A etapa de lances da sessdo publica sera encerrada mediante aviso de fechamento iminente dos

lances de 01 (um) a 60 (sessenta) minutos, determinado pelo (a) Pregoeiro (a), de acordo com a comunicacdo
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as licitantes, emitido pelo préprio Sistema Eletrénico. Decorrido o tempo de iminéncia, os ITENS entrardo no
horario de encerramento aleatério do sistema, no prazo maximo de até 30 (trinta) minutos, determinado pelo

Sistema Eletronico, findo o qual o ITEM estard automaticamente encerrado, ndo sendo mais possivel reabri-lo;

9.14. Incumbira a licitante acompanhar as operag¢des no Sistema Eletronico durante a sessdo publica do
Pregdo Eletrénico, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de

guaisquer mensagens emitidas pelo Sistema ou de sua desconexao;

9.15. A desisténcia em apresentar lance implicard exclusdo da licitante da etapa de lances e na

manutenc¢do do ultimo prego por ela apresentado, para efeito de ordenagdo das propostas de pregos;

9.16. Apds o encerramento da etapa de lances, serd verificado se ha empate entre as licitantes que
neste caso, por forca da aplicacdo da exclusividade obrigatoriamente se enquadram como Microempresa — ME

ou Empresa de Pequeno Porte — EPP, conforme determina a Lei Complementar n. 123/06, CONTROLADO

SOMENTE PELO SISTEMA COMPRASNET;

9.17. Sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servicos, na forma preconizada no

art.art. 32, § 29, incisos Il, Ill, IV e V e art. 45, §2°, ambos da Lei Federal n° 8.666/93, apds obedecido o disposto

nos subitens antecedentes, o sistema Comprasnet classificara automaticamente o licitante que primeiro

ofertou o ultimo lance.

10 - DA NEGOCIAGAO E ATUALIZACAO DOS PREGOS

10.1. Apéds finalizagcdo dos lances havera negociacbes e atualizacGes dos precos por meio do CHAT
MENSAGEM do sistema Comprasnet, devendo o (a) Pregoeiro (a)examinar a compatibilidade dos precos em

relagdo ao estimado para contratacdo, apurado pelo Setor de Pesquisa e Cotacdo de Precos da SUPEL/RO, bem

como, se o valor unitario e total encontram-se com no maximo 02 (duas) casas decimais;

10.1.1. O (a) Pregoeiro (a) ndo aceitarda e ndo adjudicard o item cujo preco seja superior ao estimado

(valor de mercado) para a contratacdo, apurado pelo Setor de Pesquisa e Cotacdo de Precos da SUPEL/RO.
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10.1.2. Serdo aceitos somente precos em moeda corrente nacional (RS), com VALORES UNITARIOS E

TOTAIS com no maximo 02 (duas) casas decimais, considerando as quantidades constantes no ANEXO | — TERMO

DE REFERENCIA. Caso seja encerrada a fase de lances, e a licitante divergir com o exigido, o (a) Pregoeiro (a),

poderd convocar no CHAT MENSAGEM para atualizacdo do referido lance, e/ou realizar a atualizacdo dos

valores arredondando-os PARA MENQS automaticamente caso a licitante permaneca inerte.

11 - DA ACEITAGAO DA PROPOSTA DE PREGOS

11.1. Cumpridas as etapas anteriores, o (a) Pregoeiro (a) verificara a aceitagdo da licitante conforme

disposi¢Ges contidas no presente Edital.

11.1.1. Toda e qualquer informacdo, referente ao certame licitatorio, sera transmitida pelo (a) Pregoeiro

(a), por meio do CHAT MENSAGEM,;

11.2. Se a proposta de precos ndo for aceitdvel, o (a) Pregoeiro (a) examinard a proposta de precos
subsequente e, assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apura¢do de uma proposta de precgos

gue atenda ao Edital;

11.2.1 Constatada a existéncia de proposta incompativel com o objeto licitado ou manifestadamente

inexequivel, o (a) Pregoeiro (a) obrigatoriamente justificara, por meio do sistema, e entdo DESCLASSIFICARA.

11.2.1.1 O proponente que encaminhar o valor inicial de sua proposta manifestadamente inexequivel,

caso o mesmo ndo honre a oferta encaminhada, tera sua proposta rejeitada na fase de aceitabilidade.

11.2.1.2. Nos precos propostos deverdo estar computados todas as despesas necessarias inclusive
custos com materiais, transporte, instalagdes, depreciagdes, mao de obra comum e especializada, impostos,
encargos sociais e trabalhistas, remuneragbes, etc, que constituirdo a Unica, exclusiva e completa
remuneracao dos servi¢cos de que trata essa despesa.

11.2.1.3. Na proposta de pregos os participantes do certame deverdao obrigatoriamente descrever o
valor pago pelos produtos referentes ao fornecimento de alimentacao hospitalar pronta bem como cotejar
os demais custos na planilha de custos e formagao de precos.
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11.2.1.4 Quando houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, serd oportunizado ao
licitante o Principio do Contraditério e da Ampla Defesa, para que querendo esclareca a composi¢cdo do preco da
sua proposta, ou em caso da necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas

diligéncias, na forma do § 3° do artigo 43 da Lei Federal n° 8.666/93.

11.2.1.5. Se, no curso da licitagdo, depreender indicio de que o levantamento prévio de pregos padece
de fragilidade, a Pregoeira podera diligenciar a disparidade dos pregos ofertados pelos participantes em razao

da estimativa inicial.

11.3. N3do poderd haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o proponente desistente as

penalidades estabelecidas neste Edital;

11.4. O julgamento da Proposta de Precgos dar-se-a pelo critério estabelecido no ITEM 7.1 deste edital

de licitagao;

11.5. Para ACEITACAO do valor de menor lance, o (a) Pregoeiro (a) e equipe de apoio analisara a
conformidade do objeto proposto com o solicitado no Edital. Para tanto, apds a fase de lances, o (a)
Pregoeiro (a), antes da aceitacdo do item, convocara todas as licitantes, que estejam dentro do valor

estimado para contratagdo, no prazo maximo de 2 (duas) horas, se outro prazo nao for fixado, para enviar:

11.5.1. A PROPOSTA DE PRECOS, com o valor devidamente atualizado do lance ofertado com a

especificagdo completa do objeto, contendo marca/modelo/fabricante, SOB PENA DE DESCLASSIFICACAO, EM
CASO DE DESCUMPRIMENTO DAS EXIGENCIAS E DOPRAZO ESTIPULADO;

11.5.2. O PROSPECTO/FOLDER/CATALOGO/ ENCARTES/FOLHETOS TECNICOS EM PORTUGUES OU

LINKS OFICIAIS QUE O DISPONIBILIZEM, onde constem as especificacbes técnicas e a caracterizacdo dos

mesmos, se for o caso do objeto, permitindo a consistente avaliacdo dos itens.

11.5.3. O ENVIO DA PROPOSTA DE PREGOS, SOLICITADA NO SUBITEM 11.5, DEVERA SER ANEXADA

CORRETAMENTE NO SISTEMA COMPRASNET, SENDO A MESMA COMPACTADA EM 01 (UM) UNICO ARQUIVO (excel,
word, Zip, doc, docx, .JPG ou PDF), TENDO EM VISTA QUE O CAMPO DE INSERGAO E UNICO; A SUPEL CUMPRIRA
RIGOROSAMENTE O ART. 72 DA LEI N2. 10.520/02.
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11.5.3.1.Caso a licitante de menor lance seja desclassificada, serdo convocadas as licitantes na ordem

de classificacdo de lance.

11.6. Toda e qualquer informacéo, referente a convocagdo do anexo sera transmitida pelo (a) Pregoeiro

(a), via sistema ou por meio do CHAT MENSAGEM, ficando os licitantes obrigados a acessa-lo;

11.7. O (A) PREGOEIRO (A), EM HIPOTESE ALGUMA, CONVOCARA O LICITANTE PARA REENVIO DA
PROPOSTA DE PRECOS FORA DO PRAZO PREVISTO NO SUBITEM 11.5.

11.7.1. Caso a empresa identifique a necessidade de reenvio de documento (proposta ou prospecto) a

solicitacdo devera ser realizada dentro do prazo estabelecido no subitem 11.5 do Edital.

11.8. Havendo apenas uma oferta, esta podera ser aceita, desde que atenda a todos os termos do Edital

e seu prego seja compativel com o valor estimado da contratacdo, e atualizado;

11.9. Se a proposta ou lance de menor valor ndo for aceitavel, o (a) Pregoeiro (a) examinara a proposta
ou o lance subsequente, verificando a sua aceitabilidade, e assim sucessivamente, até a apuracdo de uma

proposta ou lance que atenda este Edital.

11.10. Na situacdo em que houver oferta ou lance considerado qualificado para a classificagao, o (a)

Pregoeiro (a) poderd negociar com a licitante para que seja obtido um preco melhor.

11.11. A aceitacdo da proposta poderd ocorrer em momento ou data posterior a sessdo de lances, a
critério do (a) Pregoeiro (a) que comunicard as licitantes por meio do sistema eletrénico, via CHAT

MENSAGEM;

11.12. O (a) Pregoeiro (a) podera encaminhar, pelo Sistema Eletrénico, contraproposta diretamente a
licitante que tenha apresentado o lance de menor valor, para que seja obtido um preco justo, bem assim decidir

sobre a sua aceitacgdo, divulgando ACEITO, e passando para a fase de habilitacdo;
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12 - DAS CORRECOES ADMISSIVEIS

12.1. Nos casos em que o (a) Pregoeiro (a) constatar a existéncia de erros numéricos nas propostas de
precos, sendo estes nao significativos, proceder-se-a as correcdes necessarias para a apuracao do preco final da

proposta, obedecendo as seguintes disposi¢des:

12.1.1. Havendo divergéncias entre o preco final registrado sob a forma numérica e o valor apresentado

por extenso, prevalecera este ultimo;

12.1.2. Havendo divergéncias nos subtotais, provenientes dos produtos de quantitativos por pregos
unitarios, o (a) Pregoeiro (a) procedera a correcdo dos subtotais, mantendo os precos unitarios e alterando em

consequéncia o valor da proposta.

13 — DA HABILITACAO DA(S) LICITANTE(S)

13.1. Concluida a fase de ACEITACAO, ocorrerd a fase de habilitagdo da(s) licitantes(s);

13.1.2.A documentacdo de habilitacdo das Licitantes poderd ser substituida pelo Sistema de
Cadastramento de Fornecedores - SICAF, e pelo Certificado de Registro Cadastral - CRC, expedido pela

Superintendéncia Estadual de Licitagbes — SUPEL/RO, NOS DOCUMENTOS POR ELES ABRANGIDOS;

13.2.1. Os cadastros supramencionados serdo consultados pelo (a) Pregoeiro (a), onde seus respectivos

certificados, relatdrios e declaracgdes, serdo inclusos aos autos.

13.1.2.1. O licitante que nao possuir o cadastro nesta Superintendéncia podera providencia-lo antes da

data de abertura da sessdo, no Setor de Protocolo da SUPEL, podendo obter informagdes por meio do telefone

(69) 3212-9242.

13.1.2.2. Caso as licitantes tenham algum tipo de dificuldade em anexar no sistema os documentos
exigidos para a habilitacdo, as mesmas deverdao entrar em contato com a Central de Servicos SERPRO, via

telefone 0800 9789001, ou e-mail: css.serpro@serpro.gov.brou através do formulario eletrénico:
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https://cssinter.serpro.gov.br/SCCDPortal WEB/pages/dynamicPortal.jsf2ITEMNUM=2348

13.2. O licitante devera declarar, em campo proprio do Sistema, sob pena de inabilitacdo, que nado
emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, nem menores de dezesseis anos
em qualquer trabalho, salvo na condi¢dao de aprendiz, a partir dos quatorze anos, na forma do art. 27, inciso V,

da Lei n° 8.666/93, com a redagdo dada pela Lei n® 9.854, de 27 de outubro de 1999.

13.3.0 licitante deverd declarar, em campo préprio do sistema, que se compromete a informar a

SUPERVENIENCIA DE FATO IMPEDITIVO de sua habilitagdo, nos termos do § 22 do art. 32 da Lei n° 8.666/93,

observadas as penalidades cabiveis.

13.4. RELATIVOS A REGULARIDADE FISCAL:

a) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por

elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n2 1.751, de

02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

b) Certidao de Regularidade de Débitos com a Fazenda Estadual, admitida comprovacdo também,
por meio de “certiddo positiva com efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em

fase de adimplemento;

c) Certidao de Regularidade de Débitos com a Fazenda Municipal, admitida comprovacdo também,
por meio de “certiddo positiva com efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em

fase de adimplemento;

d) Certiddo de Regularidade do FGTS, admitida comprovacdo também, por meio de “certidao
positiva com efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de

adimplemento
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e) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,

conforme o caso;

13.5. RELATIVOS A REGULARIDADE TRABALHISTA:

a) Certidao de Regularidade de Débito —CNDT, para comprovar a inexisténcia de débitos
inadimplidos perante a Justica do Trabalho, admitida comprovagao também, por meio de “certidao positiva com

efeito de negativo”, diante da existéncia de débito confesso, parcelado e em fase de adimplemento.

13.6. RELATIVOS A HABILITACAO JURIDICA:

a) No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da

Junta Comercial da respectiva sede;

b) Em se tratando de microempreendedor individual — MEI: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no

sitio http://www.portaldoempreendedor.gov.br/;

c) No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato
constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva

sede, acompanhado de documento comprobatério de seus administradores;

d) No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus administradores;

e) No caso de microempresa ou empresa de pequeno porte: certiddo expedida pela Junta Comercial ou
pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas, conforme o caso, que comprove a condicdo de microempresa ou
empresa de pequeno porte, segundo determinado pelo Departamento de Registro Empresarial e Integracdo -
DREI;

f) No caso de cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da

respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 1971;
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g) No caso de agricultor familiar: Declara¢do de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P vilida, ou, ainda,
outros documentos definidos pelo Ministério do Desenvolvimento Social, nos termos do art. 49, §22 do Decreto

n®7.775, de 2012.

h) No caso de produtor rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEl, que comprove a

qualificagdo como produtor rural pessoa fisica, nos termos da Instru¢do Normativa RFB n2 971, de 2009 (arts. 17

al19e 165).

i) No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizagao, e se

for o caso, ato de registro ou autoriza¢gdo para funcionamento expedido pelo drgao competente, quando a
atividade assim o exigir.

13.6.1. Os documentos acima deverdao estar acompanhados da ultima alteracdo ou da consolidagdo
respectiva.

13.7. RELATIVOS A QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

a) Certiddo Negativa de Recuperacdo Judicial — Lei n°. 11.101/05(recuperacdo judicial, extrajudicial e

faléncia) emitida pelo 6rgdo competente, expedida nos ultimos 90 (noventa) dias caso ndo conste o prazo de

validade.

a.1). Na hipédtese de apresentagdo de Certidao Positiva de recuperacao judicial, o (a) Pregoeiro verificara
se a licitante teve seu plano de recuperacgao judicial homologado pelo juizo, conforme determina o art.58 da Lei

11.101/2005.

a.2) Caso a empresa licitante ndo obteve acolhimento judicial do seu plano de recuperagao judicial, a
licitante serd inabilitada, uma vez que ndo ha demonstragao de viabilidade economica.

b) Balango Patrimonial, referente ao ultimo exercicio social, ou o Balanco de Abertura, caso a licitante
tenha sido constituida em menos de um ano, devidamente autenticado ou registrado na Junta Comercial do
Estado, para que o (a) Pregoeiro (a) possa aferir se esta possui Patrimonio Liquido (licitantes constituidas ha
mais de um ano) ou Capital Social (licitantes constituidas hd menos de um ano), de 5% (cinco por cento) do

valor estimado do item que o licitante estiver participando.

b.1) no caso do licitante classificado em mais de um item/lote, o aferimento do cumprimento da

disposicdo acima levara em considera¢do a soma de todos os valores referencias;
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b.2) caso seja constatada a insuficiéncia de patrimonio liquido ou capital social para a integralidade dos
itens/lotes em que o licitante estiver classificado, o Pregoeiro o convocara para que decida sobre a desisténcia

do(s) item(ns)/lote(s) até o devido enquadramento a regra acima disposta;

b.3) as regras descritas nos itens b.1 e b.2 deverdo ser observadas em caso de ulterior classificacdo de

licitante que ja se consagrou classificado em outro item(ns)/lote(s).

13.8. RELATIVOS A QUALIFICACAO TECNICA

13.8.1. Em atenc¢do a Orientagdo Técnica n2 001/2017/GAB/SUPEL, de 14 de fevereiro de 2017,
publicada no Diario Oficial de Rondbnia de 24 de fevereiro de 2017, deve ser apresentado Atestado de
Capacidade Técnica, emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, da licitante, que comprove a
aptidao para o desempenho da atividade, pertinente e compativel em caracteristicas quantidades e prazos
com o objeto de que trata esta licitacdo:

a.l) Entende-se por pertinente e compativel em caracteristicas o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de atestados, contemple o fornecimento do objeto condizente com o objeto desta
licitagao.

a.1.1.) Para fins de andlise neste processo serd considerado condizente com o objeto o fornecimento
de alimentagdo hospitalar pronta.

a.2) Entende-se por pertinente e compativel em quantidade o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de atestados concomitantes no periodo de execu¢cdo (tendo sido
o fornecimento prestado no mesmo periodo), comprove que a empresa prestou ou presta satisfatoriamente
o fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta, com pelo menos 30% do quantitativo previsto para o item
que a licitante ird participar.

a.3) Entende-se por pertinente e compativel em prazo o(s) atestado(s) que em sua individualidade ou
soma de atestados concomitantes no periodo de execuc¢do (tendo sido os o fornecimento de alimentacdo
hospitalar pronta prestado no mesmo periodo), comprove que a empresa prestou ou presta
satisfatoriamente o fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta, pelo periodo minimo de 30% da vigéncia
proposta.

a.4) O atestado deverd indicar dados da entidade emissora (razao social, CNPJ, endereco, telefone, fax,
data de emissdo) e dos signatdrios do documento (nome, funcdo, telefone, etc.), além da descri¢cdo do objeto
e prazos de prestacao dos servigos.

a.5) Sendo o atestado e/ou declaracdo emitido por pessoa de direito privado dever ter firma do
emitente reconhecida em cartério competente; o atestado e/ou declaragdo emitido por pessoa de direito
publico devera constar orgdo, cargo e matricula do emitente. (Orientacdo técnica n2 01 e
02/2017/GAP/SUPEL de 14/02/2017).

a.6) E, na auséncia dos dados indicados acima em especial do reconhecimento de firma em cartério
competente, antecipa-se a diligéncia prevista no art. 43 paragrafo 3° da Lei Federal 8.666/93 para que sejam
encaminhados em conjunto os documentos comprobatérios de atendimentos, quais sejam copias de
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contratos, notas de empenho, acompanhados de editais de licitagdo, dentre outros. Caso ndo sejam
encaminhados, o Pregoeiro os solicitara no decorrer do certame para certificar a veracidade das informagdes
e atendimento da finalidade do Atestado. (Orienta¢do técnica n? 01 e 02/2017/GAP/SUPEL, de 14/02/2017,
publicada no Diario Oficial de Rondbénia de 24 de fevereiro de 2018, e Orientagdo Técnica n?
002/2017/GAB/SUPEL, de 14 de fevereiro de 2018, publicada no Diario Oficial de Rondénia de 10 de marc¢o
de 2017).

a.7) A analise de cada subitem relativo ao Atestado de Capacidade Técnica quanto a caracteristicas,
guantidades e prazos deverao ser avaliados individualmente de acordo com o previsto neste tdpico, sendo
desclassificado caso ndo atenda ao minimo previsto em qualquer dos subtdpicos individuais

b) Apresentar Declaracdo formal de disponibilidade das instalagcbes, maquinas, equipamentos e
pessoal técnico especializado, para o fornecimento de que trata esta despesa.

c) Apresentar declara¢gdo formal e nominal da equipe técnica a ser disponibilizada, bem como os
equipamentos necessarios para o fornecimento do objeto, como condigao para assinatura do contrato.

d) Sera exigido que na relagdo nominal da equipe técnica, seja indicado o Responsavel Técnico e sua
qualificagdo profissional (nome completo, endereco, CPF, n2 no Registro de Classe competente), bem como
experiéncia técnica, compativel com formagdo superior em NUTRICAO, conforme Lei Estadual n2 2195 de
30/11/2009 (DOE de 02/12/2009), o qual deverd acompanhar com rigor técnico todo o processo, desde a
dispensacdo do produto pela contratante até o seu preparo e distribuicdo, atestando a sua qualidade e
procedéncia.

e) A licitante deverd estar rigorosamente registrada junto ao Conselho Regional de Nutricdo,
comprovado através do documento emitido pelo érgdo competente.

f) Apresentar Declaragdo Formal de que no momento da assinatura do contrato entregara:
f.1) Alvara Sanitario da sede da empresa, emitido pelo érgdo municipal/estadual.
f.2) Alvara de funcionamento da empresa expedido por érgdo competente

g) Declaracdo de Vistoria, de acordo com o ANEXO V do Termo de Referéncia (facultativa, conforme
item 10.1.2.1. do Termo de Referéncia).

h) A Administracdo, por meio da fiscal nomeado, podera, caso haja necessidade, diligenciar para
certificacdo da veracidade das informacGes acima, prestadas pela empresa licitante.

i) Apresentar Declara¢ao Formal de que no momento da assinatura do contrato entregara:

i.1) Certiddo de Registro e Quitacdo — CRQ, dentro do prazo de validade, emitida pelo Conselho
Regional de Nutricdo da Regido.

13.8.2. Da Vistoria Técnica

13.8.2.1. As empresas licitantes, para melhor subsidiar suas informacdes, quando da elaboracdo de
suas planilhas de custos, para fins de pesquisa de mercado, poderido de forma facultativa, realizar, através de
representante legal da Empresa ou Responsavel Técnico, “VISTORIA TECNICA” aos locais destinados para
instalacdo da cozinha, para prestacdo do fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta de nutricio e
alimentacdo hospitalar.
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13.8.2.2. As licitantes que realizarem a vistoria deverdao apresentar declaragao conforme anexo V
quanto ao conhecimento das condicdes fisicas de cada Unidade Hospitalar, ndo sendo aceito qualquer
questionamento futuro referente a dificuldades técnicas na realizacdo do fornecimento de alimentacdo
hospitalar prontas.

13.9. OUTROS DOCUMENTOS EXIGIVEIS.

13.10.Caso a licitante esteja com algum documento de Habilitagdo desatualizado, ou que ndo seja
contemplado pelo CADASTRO DA SUPEL ou pelo SICAF, o mesmo DEVERA SER ANEXADO EM CAMPO PROPRIO
DO SISTEMA COMPRASNET, quando o Pregoeiro realizar a convocagdo da licitante para enviar o ANEXO, no
prazo maximo de 2 (duas) horas, se outro prazo nio for fixado, SOB PENA DE INABILITAGCAO.

13.10.1. Toda e qualquer informacao, referente a convocac¢do do anexo sera transmitida pelo Pregoeiro,
através do sistema eletrénico.

13.10.2. A DOCUMENTAGAO DE HABILITACAO ANEXADA NO SISTEMA COMPRASNET TERA EFEITO
PARATODOS OS ITENS, OS QUAIS A EMPRESA ENCONTRA-SE CLASSIFICADA.

13.10.3. O ENVIO DE TODA DOCUMENTAGAO SOLICITADA, DEVERA SER ANEXADA CORRETAMENTE NO
SISTEMA COMPRASNET, SENDO A MESMA COMPACTADA EM 01 (UM) UNICO ARQUIVO (excel, word, .Zip, .doc,

.docx, .JPG ou PDF), TENDO EM VISTA QUE O CAMPO DE INSERGAO E UNICO; A SUPEL CUMPRIRA

RIGOROSAMENTE O ART. 72 DA LEI N°. 10.520/02.

13.10.4. O (A) PREGOEIRO (A), EM HIPOTESE ALGUMA, CONVOCARA O LICITANTE PARA REENVIO DA
DOCUMENTAGAO DE HABILITACAOFORA DO PRAZO PREVISTO NO SUBITEM 13.10.

13.10.4.1. Caso a empresa identifique a necessidade de reenvio de documento (habilitagao) a

solicitagdo devera ser realizada dentro do prazo estabelecido no subitem 13.10 do Edital.

13.11. A documentacdo de habilitacdo enviada implicara em plena aceitacdo, por parte da licitante, das
condicBes estabelecidas neste Edital e seus Anexos, vinculando o seu autor ao cumprimento de todas as

condicGes e obriga¢des inerentes ao certame;

13.12. O (a) Pregoeiro (a) podera suspender a sessdo para analise da documentacgdo de habilitagdo.
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13.13. O ndo envio dos anexos ensejara a licitante, as sancbes previstas neste Edital e nas normas que

regem este Pregao.

13.14. Para fins de habilitagdo, a verificacdo pelo (a) Pregoeiro (a) nos sitios oficiais de érgdo e entidades

emissores de certiddes constitui meio legal de prova;

13.14.1.A Administra¢do ndo se responsabiliza pela perda de negdcios quanto aos documentos exigidos
para habilitacdo que puderem ser emitidos pelo (a) Pregoeiro (a) via online, gratuitamente, quando da
ocorréncia de eventuais problemas técnicos de sistemas ou quaisquer outros, pois é de inteira responsabilidade
das licitantes a apresentacdo dos documentos exigiveis legalmente quando da convocagdo, pelo (a) Pregoeiro

(a), para o envio dos mesmos.

13.15. As LICITANTES que deixarem de apresentar quaisquer dos documentos exigidos para a
Habilitacdo na presente licitacdo ou os apresentar em desacordo com o estabelecido neste Edital, serdo
inabilitadas.

13.16. As microempresas e empresas de pequeno porte deverdo apresentar toda a documentacdo

exigida para efeito de comprovacdo de regularidade fiscal e trabalhista, mesmo que esta apresente alguma

restricao.

13.16.1. Havendo alguma restricdo na comprovacdao da Regularidade Fiscal e Trabalhista, sera

assegurado o prazo de 5 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o proponente

for declarado o vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da administracdo publica, para a
regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito e emissdo de eventuais certiddes

negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa, nos termos do Decreto Estadual n® 21.675/2017.

13.16.2. A ndo-regularizacdo da documentagdo, no prazo previsto no subitem 13.16.1, implicara

decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangGes previstas no art. 81 da Lei n2 8.666, de 21 de

junho de 1993, sendo facultado a SUPEL convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a
assinatura/retirada do Instrumento Contratual, ou revogar a licitacdo;
13.17. Serdo realizadas consultas, ao Cadastro de Fornecedores Impedidos de Licitar e Contratar com a

Administragdo Publica Estadual - CAGEFIMP, instituido pela Lei Estadual n2 2.414, de 18 de fevereiro de 2011,
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ao Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e Suspensas - CEIS/CGU (Lei Federal n? 12.846/2013),Sistema de

Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, Cadastro Nacional de Condenacgdes Civeis por Atos de
Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de

Justica(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php) e Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal

de Contas da Unido — TCU.

13.18. Sob pena de inabilitagao, os documentos apresentados deverdo estar:

13.18.1. Em nome da licitante com o n° do CNPJ e o enderego respectivo, conforme segue:

a) Se a licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz e;

b) Se a licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial;

13.18.2. No caso das alineas anteriores, serdo dispensados da filial aqueles documentos que,

comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz e vice-versa.

13.19. Na fase de Habilitagdo, apds ACEITA e comprovada a Documentacdo de Habilitagdo, o (a)

Pregoeiro (a) HABILITARA a licitante, em campo préprio do sistema eletrénico.

13.20. N&o serdo aceitos “protocolos de entrega” ou “solicitacdo de documento” em substituicdo aos

documentos requeridos no presente Edital e seus Anexos.

14 - DOS RECURSOS

14.1. Apéds a fase de HABILITACAO, declarada a empresa VENCEDORA do certame, qualquer Licitante
podera manifestar em campo préprio do Sistema Eletronico, de forma imediata e motivada, explicitando

sucintamente suas razées sua intenc¢do de recorrer no prazo minimo de 20 (vinte) minutos.

14.2. Sera concedido a licitante que manifestar a intencdo de interpor recurso o prazo de 03 (trés) dias
para apresentar as razdes recursais, ficando as demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo,
apresentarem contrarrazoes em igual prazo, que comecara a contar do término do prazo do recorrente, sendo-

Ihes assegurada vista imediata dos autos (redacdo conforme o inc. XVIII, art. 4°, Lei Federal n.2 10.520/2002).
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14.2.1. A manifestacdo de interposicdo do recurso e contrarrazdo, somente serd possivel por meio
eletrdnico (campo préprio do sistema Comprasnet), devendo o licitante observar as datas registradas.
14.3. A falta de manifestacao imediata e motivada da Licitante importara a decadéncia do direito de

recurso e adjudicagdo do objeto pelo (a) Pregoeiro (a) ao vencedor.

14.4. O acolhimento do recurso importard na invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de

aproveitamento.

14.5. A decisdo do (a) Pregoeiro (a) a respeito da apreciagdo do recurso deverd ser motivada e

submetida a apreciacdo da Autoridade Competente pela licitagao, caso seja mantida a decisao anterior.

14.6 A decisdo do (a) Pregoeiro (a) e da Autoridade Competente serd informada em campo préprio do
Sistema Eletronico, ficando todos os licitantes obrigados a acessa-lo para obtencdo das informagGes prestadas
pelo (a) Pregoeiro (a).

14.7. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a Autoridade Competente
adjudicara o objeto e homologara o resultado da licitacdo para determinar a contratagao.

14.8. Durante o prazo recursal, os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos
interessados, na SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOES — SUPEL, caso ni3o esteja disponivel no Sistema
de Eletronico de Informacao (SEl).

14.9. Cabe ainda, recurso contra a decisdo de:

a) Anular ou revogar o Pregdo Eletrénico;
b) Determinar a aplicacdo das penalidades de adverténcia, multa, suspensdao temporaria do direito de

licitar e contratar com o Governo do Estado de Ronddnia.

14.9.1. Os recursos acima deverdo ser interpostos no prazo de 05 (cinco) dias Uteis a contar da

intimacdo do ato, e terdo efeito suspensivo;
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14.9.2. A intimacdo dos atos referidos no subitem 14.9, alineas “a” e “b”, sera feita mediante publicacdo
na imprensa oficial e comunicacao direta as licitantes participantes do Pregdo Eletronico, que poderdo impugna-

los no prazo de 05 (cinco) dias Uteis;
14.9.3. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serao acolhidos;

14.9.4. O recurso sera dirigido a autoridade superior, por intermédio da que praticou o ato recorrido, a
qual podera reconsiderar a sua decisdo, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, ou nesse mesmo prazo fazé-lo subir,
devidamente informados, devendo, nesse caso, a decisdo ser proferida no prazo de 05 (cinco) dias uteis,

contado do recebimento do recurso.

15 - DA ADJUDICAGCAO E DA HOMOLOGACAO

15.1. Atendidas as especifica¢gdes do Edital, estando habilitada a Licitante e tendo sido aceito o menor
preco apurado, o (a) Pregoeiro (a) declarard a(s) empresa(s) vencedora(s) do(s) respectivo(s) ITENS

ADJUDICANDO-O.

15.2. A indicacdo do lance vencedor, a classificacdo dos lances apresentados e demais informacgées
relativas a sessdo publica do Pregdo Eletronico constardo de ata divulgada no Sistema Eletronico

https://www.comprasgovernamentais.gov.br/sem prejuizo das demais formas de publicidade prevista na

legislagdo pertinente.

15.3. A adjudicacdo do objeto do presente certame sera viabilizada pelo (a) Pregoeiro (a) sempre que
nao houver recurso. Havendo recurso, a adjudicacdo serad efetuada pela Autoridade Competente que decidiu o

recurso.

15.4. A homologacdo da licitacdo é de responsabilidade da Autoridade Competente e sé podera ser

realizada depois da adjudicacdo.

15.5. Quando houver recurso e o (a) Pregoeiro (a) mantiver sua decisdo, essa devera ser submetida a

Autoridade Competente para decidir acerca dos atos do (a) Pregoeiro (a).
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16 — DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

16.1. Apds a homologacdo da licitacdo, o adjudicatario tera o prazo de 05 dias Uteis, contados a partir de
sua convocacgao, para assinar o Termo de Contrato ou instrumento equivalente, cuja vigéncia sera de 12 meses,

podendo ser prorrogado por interesse da contratante, na forma do art.57 da Lei 8.666/93.

16.2. O prazo previsto para assinatura ou aceite poderd ser prorrogado, por igual periodo, por

solicitagao justificada do adjudicatdrio e aceita pela Administragao.

17 - DO PAGAMENTO

Conforme estabelecido no item 5 do Termo de Referéncia — Anexo | deste Edital.

18 — DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

Conforme estabelecido no item 8 do Termo de Referéncia — Anexo | deste Edital.

19- DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

Conforme estabelecido no item 9.1 do Termo de Referéncia — Anexo | deste Edital.

20 - DASOBRIGACOES DA CONTRATANTE

Conforme estabelecido no item 9.4 do Termo de Referéncia — Anexo | deste Edital.

21 - DA TRANSFERENCIA/CESSAO OU SUBCONTRATACAO

Fica vedada a subcontratacdo, cessdo ou transferéncia total ou parcial do objeto.

22 - DA DOTACAO ORCAMENTARIA
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4009 - Assegurar Atendimento em Saude nas Unidades Hospitalares
Programa de Trabalho: | 4011 - Manter Servicos de Saude Especializados
2087 - Assegurar a Manutengao Administrativa da Unidade
0110 - Recursos para Apoio das Ac¢des e Servicos de Saude
Fonte de Recursos: 0209 - Recursos do Sistema Unico de Saude
0213 - Compensacao Financeira de Recursos Hidricos

Natureza da Despesa: | 33.90.30 — Aquisicdo de Material de Consumo

23 - DAS CONDIGOES GERAIS

23.1. A Administragao Publica se reserva no direito de:

23.1.1. Anular a licitagdo se houver vicio ou ilegalidade, a modo préprio ou por provocagao de terceiros;

23.1.2. Revogar por interesse da Administracdo Publica em decorréncia de fato superveniente
devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar o ato, ou anulada por vicio ou ilegalidade, a

modo préprio ou por provocagao de terceiros, sem que a Licitante tenha direito a qualquer indenizacgao.

23.2. Qualquer modificacdo no presente Edital sera divulgada pela mesma forma que se divulgou o texto
original, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto quando, inquestionavelmente, a alteracdo nao

afetar a formulacdo da proposta de precos.

23.3. O (a) Pregoeiro (a) ou a Autoridade Competente, é facultado, em qualquer fase da licitacdo a
promocgdo de diligéncia, destinada a esclarecer ou complementar a instrucdo do processo, vedada a inclusdo

posterior de documentos ou informacées que deveriam constar do mesmo desde a realiza¢do da sessdo publica.

23.4. As Licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacgdes e dos documentos

apresentados em qualquer fase da licitagao.
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23.5. Apds apresentacdo da proposta de precos, ndo caberd desisténcia desta, sob pena da licitante

sofrer as sanc8es previstas no art. 72, da Lei Federal n2. 10.520/2002 c/c as demais normas que regem esta

licitagdo, salvo se houver motivo justo, decorrente de fato superveniente e aceita pelo (a) Pregoeiro (a).

23.6. A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contrata¢do do objeto.

23.7. O Licitante que, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta de pregos, ndo celebrar o
instrumento contratual, deixar de entregar documentagdo exigida no Edital, apresentar documentagao falsa,
ensejar o retardamento da execuc¢do de seu objeto, ndo mantiver a proposta de precos, falhar ou fraudar na
execucdo do contrato, comportar-se de modo inidoneo, fizer declaragao falsa, ou cometer fraude fiscal,
garantido o direito a ampla defesa, ficara impedido de contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou
Municipios e, serd descredenciado no SICAF, ou nos sistemas de cadastramento de fornecedores a que se refere

o inciso XIV do art. 4° da Lei ° 10.520/2002, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas

em Edital e no contrato e das demais cominacoes legais.

23.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-a4 o do vencimento. Vencendo-se os prazos somente em dias de expediente normais no 6rgao

responsavel pela licitagdo.

23.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais, ndo importara no afastamento da
Licitante, desde que seja possivel a afericdo da sua qualificacdo, e a exata compreensdo da sua proposta de

precos de precos, durante a realizacdo da sessao publica do Pregdo Eletrénico.

23.10. Para fins de aplicacdo das Sang¢bes Administrativas constantes no presente Edital, o lance é

considerado o da proposta de precos.

23.11. As normas que disciplinam este Pregdo Eletronico serdo sempre interpretadas, em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, sem comprometimento do interesse da Administracdo Publica, a

finalidade e a seguranca da contratacao.
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23.12. O objeto da presente licitacdo podera sofrer acréscimos ou supressdes, conforme previsto no §

1°, do Art. 65, da Lei Federal n2. 8.666/93.

23.13. As Licitantes ndo terdo direito a indenizacdo em decorréncia da anulacdo do procedimento
licitatorio, ressalvado o direito do CONTRATADO de boa-fé de ser ressarcido pelos encargos que tiver suportado

no cumprimento do instrumento contratual.

23.14. O presente Edital e seus Anexos, bem como a proposta da proponente vencedora, fardo parte
integrante do Instrumento Contratual como se nele estivesse transcrito, ressalvado o valor proposto, porquanto

prevalecerd o melhor lance ofertado ou valor negociado;

23.15. Dos atos praticados, o sistema gerara Ata circunstanciada, na qual estardo registrados todos os

atos do procedimento e as ocorréncias relevantes, que estard disponivel para consulta no endereco eletrénico

www.comprasgovernamentais.gov.br, sem prejuizo das demais formas de publicidade prevista na legislagdo

pertinente.

23.16. Havendo divergéncia entre as exigéncias contidas no Edital e em seus Anexos, prevalecerd pela

ordem, o Edital, o Termo de Referéncia, e por lltimo os demais anexos.

23.17. Aos Casos Omissos, serdo solucionados diretamente pelo (a) Pregoeiro (a) ou autoridade
Competente, observados os preceitos de direito publico e as disposi¢cGes que se aplicam as demais condigbes

constantes na Lei Federal n2.10.520, de 17 de julho de 2002, no Decreto Estadual n2. 12.205, de 02.06.2006, e

subsidiariamente, na Lei Federal n2. 8.666, de 21 de junho de 1993, com suas altera¢des, e ainda, Lei

complementar n2. 123/06 e alteracgdes.

23.18. A Administragdo convocard regularmente o interessado para assinar o termo de contrato, aceitar
ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo e condi¢Ges estabelecidos, sob pena de decair o direito a

contratacdo, sem prejuizos das sanc¢des previstas na Lei 8.666/93.

23.18.1. O prazo de convocagdo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado

pela parte durante o seu transcurso e desse que ocorra motivo justificado aceito pela Administracdo;
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23.18.2. E facultado a Administracdo, quando o convocado n3o assinar o termo de contrato ou n3o
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo e condicbes estabelecidos, convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdao, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condicdes propostas pelo
primeiro classificado, inclusive quanto aos pregos atualizados de conformidade com o ato convocatdrio, ou

revogar a licitagdo independentemente da cominagdo prevista na Lei n° 8.666/93.

23.20. O Edital e seus Anexos poderdo ser lidos e retirados somente por meio da Internet no

sitehttps://www.comprasgovernamentais.gov.br/e alternativamente no sitewww.supel.ro.gov.br.

23.21. Este Edital deverd ser lido e interpretado na integra e, apds a apresentagao da documentacdo e

da proposta, ndo serdo aceitas alegacdes de desconhecimento e discordancias de seus termos.

23.22. Quaisquer informagdes complementares sobre o presente Edital e seus Anexos poderdao ser
obtidas pelo telefone/fax (069) 3212-9265, ou na sede SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOES -
SUPEL/RO.

23.23. O Foro para dirimir os possiveis litigios que decorrerem do presente procedimento licitatorio sera

o da Comarca de Porto Velho/RO.

24 — ANEXOS

24.1. Fazem parte deste instrumento convocatério, como se nele estivessem transcritos, os seguintes

documentos:

ANEXO | -Termo de Referéncia e seus anexos;

ANEXO Il - Sams;

ANEXO Il -Quadro Estimativo de Pregos;

ANEXO IV — Minuta de Contrato;

ANEXO V — Atestado de Capacidade Técnica (modelo);
ANEXO VI - Carta Proposta (modelo).
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Porto Velho-RO, 31 de julho de 2020.

FABIOLA MENEGASSO DIAS
Pregoeiro (a)SUPEL-RO
Mat 300148746
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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 358/2020/DELTA/SUPEL/RO

ANEXO | DO EDITAL - TERMO DE REFERENCIA

1. IDENTIFICACAO
1.1. UNIDADE ORCAMENTARIA: Secretaria de Estado da Saude de Ronddnia - SESAU/RO
1.2. UNIDADE REQUISITANTE: Hospital Regional de S3o Francisco do Guaporé - HRSFG

2. OBJETO

Contratagdao de empresa especializada no fornecimento de alimenta¢do hospitalar pronta,
visando atender as necessidades do Hospital Regional de S3o Francisco do Guaporé, de forma continua,
pelo periodo de 12 (doze) meses prorrogaveis por igual periodo, conforme previsto em lei.

2.1. Objetivo

Realizar o fornecimento de alimenta¢do hospitalar, processada e padronizada com o mais
rigoroso controle de qualidade, dentro das normas e legislacdo pertinente, sob inteira responsabilidade da
CONTRATADA, obedecendo aos detalhamentos constantes neste Termo, e padroniza¢do dos servigos de
nutricdo - com dietas normais e modificadas, para pacientes, acompanhantes legalmente instituidos, e
servidores plantonistas do Hospital Regional de S3o Francisco do Guaporé fornecendo a alimentacdo
desejada com eficiéncia e qualidade, tendo como premissa a bindOmia economia e qualidade, assegurando
uma alimentacdo balanceada e em condig¢Bes higiénico-sanitarias adequadas.

2.2. Detalhamento
2.2.1. Especificagdo das Refei¢oes

Férmulas Lacteas: Sdo refei¢cGes destinadas a pacientes pediatricos, devendo ser compostas
por leites e/ou formulas dietéticas padronizadas pela SND da Unidade de Saude, de acordo com a patologia
apresentada pelo paciente e prescricdo dietética. Cada paciente pedidtrico deve receber entre 6 a 12
mamadas por dia, num intervalo estimado de 2 a 3 horas, sendo computada uma mamada quando o volume
for a partir de 200ml, as de volume inferior deverdo ser somadas até atingir este volume e de volumes
superiores, convertidas tendo como parametro 200ml.

Quando oferecida dgua de coco, suco de frutas ou chas, substituindo a refeicdo, serdo
computadas para cada cinco em um total de 1.000ml, o custo de uma mamada para fins de faturamento.

Desjejum, Lanches e Ceia: S3o refei¢Ges destinadas a pacientes, acompanhantes e servidor
plantonista. As dietas especiais deverdo ser compostas de acordo as normas nutricionais para cada tipo de
dieta e patologia que se destina, sempre considerando as caracteristicas da dieta livre.

Colagdo: Sdo refeicdes destinadas para pacientes deverdo ser compostas de acordo as
normas nutricionais para cadatipo de dieta e a patologia a que se destina, sempre considerando as
caracteristicas da dieta livre.
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Almogo: E uma refeicdo destinada para paciente, acompanhante e servidor plantonista. O
almoco das dietas especiais devera ser composto de acordo as normas nutricionais para cada tipo de dieta e a
patologia que se destina, sempre considerando as caracteristicas da dieta livre.

Jantar: S3o refeicdes destinadas a paciente, acompanhante e servidor plantonista. O Jantar
das dietas especiais devera ser composto de acordo as normas nutricionais para cada tipo de dieta e a
patologia que se destina, sempre considerando as caracteristicas da dieta livre.

Café: Serd destinado aos servidores da Unidade de Saude. Podendo ser fornecido ainda a
determinados eventos como: Palestras, reunibes, cursos e outros eventos semelhantes. Devendo ser
fornecido na quantidade de 100 ml per capita.

Leite: Sera destinado aos servidores da Unidade de Saude, exceto os servidores plantonistas
dos setores fechados, pois ja possui esse item como parte do lanche. Podendo ser fornecido ainda a
determinados eventos como: Palestras, Reunides, cursos e outros eventos semelhantes. Devendo ser
fornecido na quantidade de 200 ml per capita.

Suco de Fruta: Sera destinado aos servidores da Unidade de Saude, em substituicdo ao café
guando necessario. Sendo destinado ainda a determinados eventos como: Palestras, reunides, cursos e
outros eventos semelhantes. Devendo ser fornecido na quantidade de 200 ml per capita.

2.2.2. Descrigao do Fornecimento
2.2.2.1. Dietas Gerais e Especiais Destinadas a Pacientes Adultos e Infantis

a) O fornecimento de alimenta¢do hospitalar envolvera todas as etapas do processo de
operacionalizagao e distribuicdo das dietas aos pacientes, conforme o padrdo de alimentacdo estabelecido, o
numero de pacientes, os tipos de dietas e os respectivos horarios definidos.

b) O fornecimento da alimentagdo consiste na execugdo de todas as atividades necessarias a
obtencdo do escopo contratado, dentre as quais se destacam:

- Aquisicao de géneros e produtos alimenticios e Materiais de consumo em geral

- Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e Materiais de consumo

- Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e Materiais de consumo
- Pré-preparos, preparos e coc¢ao dos alimentos

- Porcionamento uniforme das dietas, utilizando-se de utensilios apropriados

- Coleta de amostras da alimentagdo preparada

- Transporte interno e distribui¢do nas copas / leitos

- Recolhimento dos utensilios e residuos descartados utilizados pelos servidores e
acompanhantes no refeitério quando houver, conforme prazo pré-determinado, bem como proceder a coleta
de utensilios nos setores fechados, quando necessario.

- Higienizacdo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos
utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pelos pacientes

c) A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condic¢Ges higiénico-
sanitarias adequadas.
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d) A alimentagdo fornecida devera apresentar os padrdes técnicos recomendados e contar
com quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em numero suficiente.

e) A operacionalizacdo, porcionamento e distribuicdo das dietas deverdo ser supervisionadas
pelo responsdvel técnico da CONTRATADA, de maneira a observar sua apresentacdo, aceitacdo,
porcionamento e temperatura, para, caso se faca necessario, se facam alteracées ou adaptagdes, visando
atendimento adequado e satisfatorio.

f) A empresa CONTRATADA devera fornecer aos pacientes da Pediatria e de outras clinicas
com variadas férmulas dietéticas, leite padronizado de acordo com a faixa etaria, seguindo a prescri¢ao
dietoterapica do referido paciente.

2.2.3. Distribuicao das Refeigoes

A distribuicdo das refei¢cdes deverd ficar a cargo da empresa CONTRATADA, que deverd
manter rigorosamente os hordarios preestabelecidos pelo Setor de Equipe de Nutrigdo e Dietética — SND, da
Unidade de Saude.

A empresa CONTRATADA devera servir as refei¢Ges para pacientes internos diretamente no
leito, em marmitex exclusivo (com divisdrias), devendo obedecer a determinacdo da SND da Unidade
Hospitalar.

A empresa CONTRATADA devera servir as refeicdes para os servidores plantonistas no
refeitério da Unidade de Saude.

A CONTRATADA devera servir refeicdes para servidores dos setores fechados no préprio setor
em marmitex executivo (com divisdrias). Os locais que nao dispdem de copa, ficard a critério da avaliacdo e
liberagdao da CCIH.

A empresa CONTRATADA devera servir o desjejum, almogo, lanche e jantar para os
acompanhantes no refeitério da Unidade de Saude. Os acompanhantes de pacientes poderdo receber suas
refeicGes na clinica de origem. Quanto ao almogo e o jantar oferecidos no refeitério, a empresa
CONTRATADA devera servi-los em pratos rasos grandes, acondicionados em bandejas lisas, com uso de
talheres de inox (faca, garfo e colher), guardanapos de papel e copos descartaveis. Caso a CCIH avaliar o risco
de contaminacdo por doencas infecto-contagiosa podera ser utilizado talheres descartaveis para todos os
comensais.

A empresa CONTRATADA deverd adquirir e utilizar material descartavel para complementar a
distribuicdo da alimentacao, tais como:

a) Para os lanches e desjejuns, deverd utilizar copo descartavel de 300ml. Ao servirem
pacientes deverao ser utilizados copos com tampa.

b) Para servir suco do almogo e jantar, devera utilizar copo descartdvel de 200ml. Ao servirem
pacientes deverao ser utilizados copos com tampa.

c) Para servir sopa, deverd utilizar copo descartavel com tampa de 500 ml ou sopeiras
térmicas.

d) Para acondicionar sobremesas, devera utilizar copo descartavel com tampa (100 ml).

e) Para cafezinho, e em alguns casos mamadas, devera utilizar copo descartavel de 50 ml.
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f) Talheres (garfo, faca, colher de sopa e colher para sobremesa) descartaveis para pacientes
e talheres totalmente de inox no refeitério (faca, garfo e colher).
g) Canudinho flexivel e dobravel para dietas liquida.

h) Guardanapos de mesa, branco, folha simples, crepado, papel 100% fibras de celulose, e de
boa absorcdo, serd destinado para uso dos pacientes, servidores e acompanhantes.

k) Marmitex executivo (com 03 divisérias), em aluminio.

[) Papel toalha, o pacote ou caixa, deve conter no minimo 2.000 folhas duplas, de boa
gualidade e absorg¢do, 100% fibras de celulose, na cor branca.

m) Embalagens para lanches e sobremesas (filme PVC, papel aluminio), ou similar, ficando
vedado o uso de sacos de papel.

n) Embalagem para saladas (300ml com tampa transparente)
o) E outros Materiais descartaveis que se fizerem necessarios.

p) A capacidade dos utensilios e embalagens utilizados deverd obedecer ao padrdo de
porcionamento.

2.2.3.1. Controle da Distribuicao da Refei¢ao

O controle da distribuicdo das refeicdes devera se dar da seguinte maneira:
Paciente: Através do mapa diario de prescricdo de dietas.

Acompanhantes: Através da assinatura no mapa didrio de prescricao de dietas.

Servidores Plantonistas: Através de assinatura no mapa didrio ou vale refeicdo emitidos pela
SND.

Outros Funcionarios e Pessoas Externas: Através de assinatura no mapa de extras com
apresentacao de autorizacdo para alimentagdo emitida pela diretoria.

O SND da Unidade de Saude (CONTRATANTE) ndo se responsabilizard por refei¢cGes
distribuidas sem prévia autorizacdo escrita desta, ou ainda, por documento autorizativo rasurado e/ou
adulterado.

O controle de porcionamento e organizacdo da distribuicdo das refeicGes deverd ter o
acompanhamento do nutricionista ou técnico em nutricdo da CONTRATADA.

O sistema de controle de refeicGes poderd ser alterado pela CONTRATANTE durante a
vigéncia do contrato, desde que sem prejuizos para a CONTRATADA.

Paciente em tratamento quimioterapico ou hemotransfusdo, recebera a refeicdo, mediante
prescricdo médica com autorizacdo do SND da Unidade.

Paciente em transito terd direito as refeicbes, mediante encaminhamento e justificativa do
servigo social, com autorizacdo do SND da unidade.
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2.2.3.2. Higienizagao na Distribui¢ao das RefeigGes

A empresa CONTRATADA deverd adotar o método Andlise de Pontos e Perigos Criticos de
Controle (APPCC), no fornecimento a Unidade de Salude, encaminhando relatérios periddicos das rotinas e
procedimentos de higienizacdo, de acordo com solicitacdo do SND e Comissdo de Controle de Infecgbes
Hospitalares - CCIH.

Os utensilios utilizados na distribuicdo e acondicionamento das refeigdes (bandejas,
mamadeiras, e outros) deverdo ser recolhidos pela empresa CONTRATADA até no maximo 01 (uma) hora
apos a distribuicdo da refei¢do para que a mesma possa proceder a devida higienizagao.

As bandejas deverado ser higienizadas e esterilizadas em mdaquinas apropriadas, com produtos
quimicos adequados (Com detergentes alcalino clorado, incluindo aditivo de secagem). A aquisicdo de
autoclave e maquina de lavar lougca para esterilizagdo de Materiais serd de responsabilidade da
CONTRATADA.

Os produtos e procedimentos de higiene e assepsia deverdo ser os orientados pelo SND e
CCIH da Unidade de Saude, sendo fiscalizados pela CCIH.

As mamadeiras, bicos de mamadeiras deverdo ser esterilizados em autoclave.

A higienizagdo das dependéncias utilizadas pela empresa CONTRATADA (cozinha geral, copas
das clinicas, pediatria e outros), assim como, a limpeza dos equipamentos e utensilios ficardo sob a
responsabilidade da empresa CONTRATADA.

A CONTRATADA devera obedecer as determinagdes da ANVISA quanto ao processamento de
artigos e superficies em estabelecimentos de saude devendo obrigatoriamente utilizar os métodos
adequados para esterilizacdo ou desinfec¢do dos artigos (equipamentos/utensilios).

2.2.3.3. Hordrio das Refei¢des a Serem Servidas

A distribuicdo das refei¢Ges, a serem servidas para pacientes, acompanhantes e servidores
plantonistas, ficard sob aresponsabilidade da CONTRATADA, e devera seguir o hordrio estabelecido
pelo SND da Unidade de Saude conforme abaixo.

Os horarios das refeicdes somente poderdo ser alterados pelo SND das Unidades de Saude,
contendo justificativa circunstanciada, submetendo a mesma a apreciacdo e aprovagdo do Diretor da
Unidade de Saude. Mamadeiras deverao seguir os horarios prescritos pela equipe do SND, de acordo com o
guadro clinico de cada paciente.

2.2.4. Cardapio

Para a elaboragdo do carddpio devera ser observada a relacdo de géneros e produtos
alimenticios padronizados, com os respectivos consumos per capita e freqliéncia de utilizacdo, atendendo as
necessidades energéticas diarias requeridas de acordo com a idade e atividade do individuo, segundo
“Recommended Dietary Allowances” (R.D.A) revisdo 1989.

A técnica dietética de preparo ficard a critério da CONTRATADA, observado o cardapio
previamente autorizado pela CONTRATANTE.
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Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas, deverdo ser
organizados cardapios variados com base na relacdo de géneros e produtos alimenticios padronizados, pela
CONTRATANTE.

Os cardapios, dieta livre e especial, serdo elaborados pelo quadro técnico de nutricionistas da
CONTRATADA, porém sempre seguindo o padrdo dos carddpios e produtos padronizados pelo SND da
unidade. O cardapio devera passar pela apreciacdao do SND da unidade antes de sua execucao.

A CONTRATADA poderd elaborar cardapios diarios, semanal, quinzena, mensal, completos de
dietas gerais e especiais para pacientes adultos e de pediatria, apresentando a CONTRATANTE, com
antecedéncia minima de 10 (dez) dias de sua execugao.

Os cardapios apresentados somente poderdo ser alterados pela empresa CONTRATADA se
aprovado peloSND da Unidade de Saude (CONTRATANTE) apds analise das motivagdes formais,
encaminhadas com o prazo de antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas, salvo se forem relativos a itens de
hortifrutigranjeiros.

Os cardapios elaborados deverdao obedecer aos critérios de sazonalidades, e planejados
conforme as condigdes fisicas e patologias do individuo, atendendo as leis fundamentais de alimentagdo de
Pedro Escudeiro (quantidade, qualidade, harmonia e adequagdo).

Os carddpios deverdo apresentar preparagdes variadas, equilibradas e de boa aparéncia,
proporcionando um aporte caldrico necessdrio e uma boa aceitagdo por parte dos pacientes.

Em substituicdo aos carddpios de rotina, deverao ser planejados cardapios diferenciados para
pacientes, acompanhantes e servidores, para as seguintes datas especiais (Dia internacional da Mulher,
Pascoa, Dias das Maes, Festa junina, Dia dos Pais, Dia das Criancas, Natal e Ano Novo) respeitando-se as
caracteristicas especificas de cada dieta, conforme padrao determinado pela SND da Unidade de Saude, sem
custos adicionais.

Para estimular a aceitabilidade das refei¢cGes nas diversas dietas, poderdo ser requisitados
molhos especiais a base de limdo, pimenta, especiarias, ervas aromaticas, tomate etc., os quais devem ser
preparados de acordo com as recomendag¢oes do SND da Unidade de Saude (CONTRATANTE).

Deve-se ressaltar a importancia da apresentacdo de todas as preparacdes servidas, como
forma de estimulo a ingestdo de uma alimentacdo adequada, visando a recuperacao e ou manutenc¢do do
estado nutricional dos pacientes.

Deverdo ser previstos cardapios diferenciados aos pacientes cujo padrdo alimentar tenha
influéncias de preceitos religiosos e socioculturais, em consonancia com o estado clinico e nutricional do
mesmo.

A empresa CONTRATADA devera fornecer diariamente o carddpio completo para fixacdo em
local visivel ao atendimento nas dependéncias da CONTRATANTE.

Consta no Anexo lll a lista dos produtos padronizados que deverdo ser utilizados pela
CONTRATADA.

2.2.4.1. RefeigGes para Servidores Plantonistas e Acompanhantes

A refeicdo para acompanhantes legalmente instituidos sera fornecida nos padrdes
estabelecidos para o paciente da dieta geral, podendo ser adaptado a realidade de cada unidade hospitalar.
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Quanto as refeicGes a serem servidas aos acompanhantes, cabem as seguintes observacdes da forma como
segue: As acompanhantes gestantes e nutrizes também receberdo lanches nos horarios destinados a
pacientes, devendo o cardapio ser o mesmo do paciente de dieta livre.

Acompanhantes e servidores plantonistas com restricdes dietéticas deverdo ser atendidos
mediante requerimento expedido pelo SND da Unidade de Saude.

Quanto as refei¢cdes para servidores, somente terd direito as refei¢des, servidores
plantonistas, salvo quando encaminhado solicitagdo formal pela Dire¢dao Geral para SND, com justificativa e
contendo o nome completo, fun¢do e setor do beneficiado pela refeicdo.

A dieta geral destinada aos acompanhantes deverd se adequar, sempre que possivel, aos
habitos alimentares da comunidade, distribuidos em 04 (quatro) refei¢des diarias (desjejum, almogo, lanche e
jantar), em horarios estabelecidos.

A dieta geral destinada aos servidores plantonistas sera distribuida em 05 (cinco) refei¢es
diarias (desjejum, almogo, lanche, jantar e ceia) em hordérios estabelecidos.

Obs.: No jantar, o feijdo podera ser substituido por sopa de sabores variados com carne ou
frango e legumes variados no decorrer da semana.

A salada devera ser composta de dois tipos de vegetais, sendo um do tipo vegetal A e um
vegetal B, podendo ser crua ou cozida.

RefeigGes para Servidores Plantonistas

O servidor devera receber as refeicdes, produtos e/ou preparacdes abaixo determinadas, nas
composicoes e hordrios especificados a seguir:

Desjejum 07:30 as 8:30 h (minimo de 400 Kcal)

* Almogo 11:30 as 12:30 h (minimo de 1.400 Kcal)
* Lanche 15:30 as 16:30 h (minimo de 300 Kcal)

* Jantar 19:30 as 20:30 h (minimo de 1.400 Kcal)
* Ceia 21:30 as 22:30 h (minimo de 300 Kcal)

No Desjejum, Lanche e Ceia do servidor plantonista deverdo constar:
* Leite (200ml)
* Café, cha e achocolatado (100ml)

* P3o, biscoitos, bolachas, bolos, tortas, torrada com paté, geleia ou requeijao, margarina ou
manteiga (100 g)

*Um complemento que pode ser fruta, cuscuz, presunto cozido, queijo, ovo, mingau,
vitamina, tapioca, tubérculos

No Almoco e o Jantar do servidor plantonista deverao constar de:
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* Um tipo de salada que podera ser crua, cozida ou mista

* Um prato protéico

* Uma guarnicdo

* Arroz e feijdo

* Sobremesa

* Suco natural (200 ml)

OBS: No jantar, o feijao deverd ser substituido por sopa de sabores variados no decorrer da
semana.

OBS: Quando utilizado corte de carnes ndo padronizados, obrigatoriamente devera ter
sempre segunda opg¢ao de cardapio.

Refeig6es para Acompanhantes

O acompanhante recebera as seguintes refeicdes e nos seguintes horarios:
* Desjejum 07:00 h (minimo de 300 Kcal)

* Almogo 12:00 h (minimo de 1.300 Kcal)

* Lanche 15:00 h (minimo de 200 Kcal)

* Jantar 18:00 h (minimo de 1.200 Kcal)

* Ceia 21:00 h (minimo de 200 Kcal)

No Desjejum, Lanche e Ceia dos acompanhantes deverdo constar:
* Leite (200ml)
* Café, cha e achocolatado (100 ml)

* Pdo, bolachas, bolos, tortas, torradas com paté, geleia ou requeijdo, margarina ou
manteiga (100 g)

*Um complemento que pode ser; fruta, cuscuz, presunto cozido, queijo, ovo, mingau,
vitamina, tapioca, tubérculos

No Almoco e o Jantar deverdo constar:

* Um tipo de salada que podera ser crua, cozida ou mista
* Um prato protéico

* Uma guarnicdo

* Arroz e feijao

* Sobremesa

* Suco natural (200ml)
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OBS: No jantar o feijdo deverd ser substituido por sopa de sabores variados no decorrer da
semana.

OBS: Quando utilizado corte de carnes ndo padronizados, obrigatoriamente deverd ter
sempre segunda opc¢ao de cardapio.

2.2.4.2. Dietas para Pacientes

A Empresa contratada devera servir 06 (seis) refei¢cGes didrias para paciente interno, salvo,
casos especificos que a dieta prescrita exigir outra frequencia.

No caso da dieta especial, a mesma devera seguir as especificagbes ja expostas, obedecendo
as caracteristicas de consisténcia, frequéncia e quantidade adequada a patologia do paciente.

Paciente com necessidade de suplementagdo hidrica poderd receber agua de coco, suco de
fruta ou chas em garrafas térmicas nos hordrios e quantidades solicitadas pelo SND, sendo os mesmos
computados como complementacdo da dieta, ndo devendo ser faturados separadamente. Os recipientes
para este fim serdo de responsabilidade da contratada.

A aquisicdo e distribuicdo de formulas requisitadas pela contratante serdo de
responsabilidade da empresa CONTRATADA, que deverd manter em estoque uma quantidade que supra as
necessidades existentes de produtos rotineiros, e atender, no prazo maximo de 48h, com produtos que nao
fazem parte da rotina de dietas.

O paciente com dieta livre devera receber, nos horarios abaixo, as seguintes refei¢bes:
* Desjejum 7:00h (minimo de 400 Kcal)

* Colagdo 9:00 h (minimo de 200 Kcal)

* Almogo 12:00h (minimo de 1.200 Kcal)

* Lanche 15:00h (minimo de 300 Kcal)

* Jantar 18:00h (minimo de 1.100 Kcal)

* Ceia 21:00h (minimo de 300 Kcal)

* OBS.1: Paciente gestante e/ou nutrizdeverd receber 300 e 500 Kcal/dia a mais
respectivamente.

* OBS.2: No Anexo lll consta lista de produtos padronizados que deverdo ser utilizados
sempre que necessario pela empresa.

O desjejum do paciente de dieta livre devera constar de:

* Leite (200 ml)

* Café, cha ou achocolatado (100 ml)

* P3o, bolo, torta ou torrada com manteiga, margarina, geleia ou requeijao

* Um complemento que pode ser fruta, cuscuz, queijo, mingau, vitamina, tapioca, tubérculos
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O leite e café deverdo ser servidos em garrafas térmicas distintas, sendo feito o
fracionamento nas clinicas.

A colagao do paciente devera constar de:
* logurte, Suco de frutas e Frutas

* Cha ou Bebida lactea com biscoito ou torrada (300ml)

O lanche do paciente devera constar de:

* Suco de frutas naturais, frutas ou salada de fruta, vitaminas de frutas ou mingaus diversos
(300 ml)

* Bolachas, bolos, tortas, torradas, sanduiches naturais ou outros produtos de panificacdo

A ceia do paciente devera constar de:
* Mingau ou vitamina de frutas

* Bebida lactea, Cha ou Suco Natural com biscoito ou torrada (300ml)

O almogo e o jantar deverao constar de:

* Um tipo de salada que podera ser crua, cozida ou mista
* Um prato protéico

* Uma guarnicdo

* Arroz e feijao

* Sobremesa

* Suco natural (200 ml)

2.2.4.1.1. Dieta Geral Paciente Adulto

Destinada aos pacientes adultos que necessitam de uma alimentag¢do normal, sem restricdo a
qualquer nutriente e sem necessidade de acréscimos nutricionais.

- Consisténcia: normal, e devera se adequar, sempre que possivel, aos habitos alimentares da
comunidade.

- Caracteristicas: normocaldrica, normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

- Distribuicdo: em 06 (seis) refei¢cdes diarias: desjejum, colagdo, almoco, lanche, jantar e ceia,
em horarios regulares.
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A dieta especial deverd seguir a mesma especificacdo do acima exposto, obedecendo as
caracteristicas de consisténcia, freqliéncia e quantidades adequadas a patologia do paciente. Exemplos de
Dietas Especiais: Branda ou leve, Pastosa, Semi - Liquida, Liquida Restrita HipoglicEmica, Hipossddica,
Hipercaldrica, Hiperproteica, Laxante, Constipante, Hipocaldrica, Hipolipidica etc.

2.2.4.4.2. Dieta Geral Paciente Infantil

A distribuicdo da dieta geral para paciente infantil devera ser efetuada em 06 (seis) refei¢Ges
diarias (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar e ceia, em horarios regulares), conforme orientagdo do
SND. Intercalando com mamadas quando estes ndo forem amamentados e sejam menores de 24 meses.

2.2.4.4.3. Dieta Leve ou Branda

Destinada aos pacientes com problemas mecanicos de ingestdo, digestdo, mastigacdo e
degluticdo, que impecam a utilizacdo da dieta geral, havendo assim a necessidade de abrandar os alimentos
por processos mecanicos ou de cocgdo para melhor aceitabilidade. E utilizada em alguns casos de pds-
operatdrios para facilitar o trabalho digestivo. Esta dieta é usada como transi¢cdao para a dieta geral. Deve
fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

Consisténcia: macia, a celulose e o tecido conectivo (fibras da carne) devem ser abrandados
por coc¢do ou agdo mecanica.

Distribuicdo: 06 (seis) refeices diarias (desjejum, cola¢do, almogo, lanche, jantar e ceia, em
horarios regulares).

Caracteristicas: normocaldrica, normoglicidica, normolipidica e normoproteica.
Composicao das refeicdes deve ser a mesma da dieta geral.

Almoco e o jantar deverdo apresentar as mesmas preparacdes da dieta geral, usando sempre
gue possivel, os mesmos ingredientes, com as seguintes ressalvas: restringir alimentos que possam provocar
distensdo gasosa e condimentos fortes; ndo incluir frituras, embutidos e doces concentrados.

2.2.4.4.4. Dieta Pastosa

Destinada a pacientes com problemas de mastigacdo e degluticdo, em alguns casos de pds-
operatdrios e casos neurolégicos. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as
seguintes caracteristicas:

Os alimentos que constam desta dieta devem estar abrandados e cozidos, apresentando o
grau maximo de subdivisdo e coccdo e uma consisténcia pastosa.

Distribuicdo: 06 (seis) refeicbes diarias (desjejum, cola¢do, almogo, lanche, jantar e ceia, em
horarios regulares).

Caracteristicas: normocaldrica, normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

Composicdo das refeicGes deve ser menos solida que a dieta branda, evitando os alimentos
que ndo possam ser transformados em consisténcia pastosa.
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2.2.4.4.5. Dieta Semi - Liquida

Destinada a pacientes com problemas de degluticdo e intolerancia a alimentos sélidos, em
pré-preparo de exames e pré e pos-operatdrios. E usada também como transicdo para a Dieta Branda e Dieta
Geral. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

Consisténcia: semiliquida.

Distribuicdo: 06 (seis) refei¢cdes didrias (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar e ceia, em
horarios regulares).

Caracteristicas: normocaldrica, normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

Deve ser previsto sempre que solicitado pelo SND a inclusdo de suplementos nutricionais, a
base de proteinas, carboidratos complexos e outros, em quantidades suficientes para cobrir as necessidades
nutricionais dos pacientes e atingir o minimo de aporte calérico estabelecido, recomendado para este tipo de
dieta.

2.2.4.4.6. Dieta Liquida

Destinada a pacientes com problemas graves de mastigacdo e degluticdo, em casos de
afeccdo do trato digestivo (boca, eso6fago), nos pré e pds-operatdrios, em determinados preparos de exames.
Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas:

Consisténcia: liquida.

Distribuicdo: 06 (seis) refeices diarias (desjejum, cola¢do, almogo, lanche, jantar e ceia, em
horarios regulares).

Caracteristicas: normocaldrica, normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

Deve ser previsto sempre que solicitado pelo SND a inclusdo de suplementos nutricionais a
base de proteinas carboidratos complexos e outros, em quantidades suficientes para cobrir as necessidades
nutricionais do paciente e atingir o minimo de aporte calérico estabelecido para este tipo de dieta.

2.2.4.4.7. Dieta Liquida Restrita

Destinada a pacientes com repouso intestinal e hidratacdo a periodos curtos, totalmente sem
residuos.

Consisténcia: liquida (sucos de frutas coados, caldos de legumes coados, liquidos claros, dgua
de coco).

Distribuicdo: 06 (seis) refeicbes diarias (desjejum, colagdo, almogo, lanche, jantar e ceia, em
horarios regulares).

Caracteristicas: hipocaldrica, hipoglicidica, hipolipidica e hipoproteica.

Deve ser previsto sempre que solicitado pelo SND suplementos nutricionais a base de
proteinas carboidratos complexos e outros, em quantidades suficientes para cobrir as necessidades
nutricionais do paciente e atingir o minimo de aporte caldrico estabelecido para este tipo de dieta.
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A dieta liquida restrita para fins de faturamento serd computada, agrupando-se refeicdes de
um dia (seis refei¢des diarias) para faturar um almoco ou jantar, salvo a utilizacdo de suplementos ou
mddulos sendo computado para fins de faturamento somente o suplemento ou médulo.

2.2.4.4.8. Dieta Hipoglicémica

Destinada a manter os niveis de glicose sanguinea dentro dos parametros de normalidade,
suprindo as necessidades do paciente. Podem ter consisténcia normal, branda, leve, semi-liquida ou liquida e
atender ao valor caldrico prescrito para cada uma delas devendo ser fracionada em 6 refei¢cbes/dia ou
conforme solicitagao do SND.

Os cardapios das dietas para diabéticos devem ser os mesmos da dieta geral utilizando, na
medida do possivel, os mesmos ingredientes e formas de preparo, observando: restricdes ao agucar das
preparagGes que deverd ser substituido por adocante artificial em sachés, previamente aprovado pela
nutricionista da CONTRATANTE e em quantidade determinada pela CONTRATANTE.

As sobremesas doces deverao ser substituidas por frutas da época ou preparagdes dietéticas,
conforme Portaria ANVISA n? 29 de 13/01/98 que trata do Regulamento Técnico referente a alimentos para
fins especiais “diet”. Quando a necessidade energética ou de outro nutriente for maior que a oferecida pelo
carddpio normal, a dieta deve ser suplementada com preparagdes ou alimentos diversos.

2.2.4.4.9. Dieta Hipossddica

Destinada a pacientes que necessitam de controle do sddio para a prevencao e controle de
edemas, problemas renais e hipertensdo. O carddpio e a consisténcia devem ser o mesmo da dieta geral, com
a reducdo do sal de cozinha, oferecendo sachés individualizados de sal de adicdo (1 g) conforme prescricaoda
equipe do SND.

Devem garantir o mesmo aporte caldrico da dieta geral, atendendo a consisténcia requerida.

2.2.4.4.10. Dieta Hiperproteica e Hipercaldrica

Destinada a pacientes que apresentam condi¢Oes hipermetabdlicas, com necessidades
nutricionais aumentadas e diferenciadas.

Caracteristicas: hiperglicidica, normolipidica e hiperproteica.

O cardapio e a consisténcia devem ser o mesmo da dieta geral acrescidos dos seguintes
alimentos:

No desjejum /Lanche - frios ou geléia ou requeijdo, vitamina ou iogurte, ou mingau ou
achocolatado.

No almogo e no jantar — acrescentar outra por¢do de carnes bovina ou aves ou visceras ou
ovos, além da porgdo estabelecida no cardapio, bem como margarina ou creme de leite ou queijo ralado no
arroz ou sopa; devem ainda, incluir suplementos de proteinas e de carboidratos em sopas, sucos e bebidas,
para completar o aporte caldrico e nutricional necessario.
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2.2.4.4.11. Dieta Hipocalérica

Destinam-se a individuos com problemas de obesidade que necessitam perder peso, evitando
0 acumulo de gorduras no tecido adiposo.

As dietas hipocaldricas terdo o seu V.C.T. (Valor Caldrico Total) determinados por meio de
calculos efetuados pelo SND da Unidade de Saude da CONTRATANTE, a partir da avaliacdo nutricional.

Terdo a mesma caracteristica da dieta geral com porcionamento diferenciado.

2.2.4.4.12. Dieta Laxante

Destinada a pacientes que apresentam obstipagao intestinal ou com necessidades elevadas
de fibras.

Na elaboracdo dessas dietas deverdao ser acrescidos: no desjejum e nos lanches e ceia:
biscoitos ricos em fibras ou de cereal integral; no almogo e jantar: uma porg¢do extra de verdura ou legumes
ricos em fibras. A sobremesa deve ser a base de fruta crua rica em fibras.

Observagdo: Caso na dieta laxativa ndo for alcangado as recomendag¢des de fibras, serd
acrescido de modulo de fibra sem custos adicionais.

2.2.4.4.13. Dieta Constipante

Destinada a pacientes que apresentam diarreia ou com diminuicdo de fibras para
reconstituicao da flora intestinal.

Na elaboragdo dessas dietas deverdo ser acrescidos:

No desjejum e nos lanches e ceia: biscoitos pobres em fibras ou de cereal refinado.
No almocgo e jantar: legumes pobres em fibras.

A sobremesa deve ser a base de gelatina ou fruta pobres em fibras.

Obs: Caso na dieta constipante ndo for alcancado o objetivo, sera acrescido de médulos para
reconstituicdo da flora intestinal sem custos adicionais.

2.2.4.4.14. Outras Dietas Especiais

Outras dietas deverdo seguir o padrdo definido pelo Servico de Nutricdo e Dietética - SND
da Unidades de Saude da CONTRATANTE.

2.2.4.4.15. Outras Consideracdoes em Relacao as Refeigoes

Qualquer alteracdo e/ou elaboracdo de cardapio feita pela CONTRATADA devera passar pela
aprecia¢dao do SND antes de sua execucao.

O cardapio utilizado devera ser o mesmo para pacientes com dieta geral, acompanhante e
servidores plantonistas.
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O servidor com problema de saude e que necessita de dieta especial, poderd recebé-la

mediante autorizacdo escrita do SND da Unidade Hospitalar, apds solicitacdo com justificativa pelo chefe

imediato.

A empresa deverd fornecer, sempre que solicitada, amostra das preparacées para degustacao

do quadro técnico do SND (nutricionistas).

As carnes utilizadas no carddpio poderao ser de boi, aves, peixes e visceras, devendo, porém,

obedecer a um padrdo de:

Peixe Filé = 250 g - 2 vezes por semana.

Fornecimento de parte de peixes que ndo contenham espinha.

Carne bovina de 12 200 g - 4 vezes por semana.

Carne bovina de 22 200 g - 3 a 4 vezes por semana.

Proporgao de 12 e 22 de 3:1 A carne de 22 ndo podera fazer parte das dietas especiais.
Ndo serdo utilizadas carnes bovinas com osso.

Carne Suina 200 g - 1 vez por semana.

N3o serd utilizada carne com osso, nem gordura, utilizar cortes magros como paleta e lombo.
Frango Coxa e sobrecoxa - 250 g 3 vezes por semana.

Peito - 250 g 2 vezes por semana para uso na pediatria e dietas especiais.

Viscera / Figado180 g - 1 vez ao més sendo substituido pela carne de 22.

OBS: per capita acima especificado corresponde ao peso da preparacgao final

QUANTIDADE
PRODUTO SEM COM FREQUENCIA OBSERVACOES
0SSO 0SSO
. Filé = Fornecimento de parte de peixes que
Peixe - 2 vezes por semana - ,
250¢g nao contenham espinha.
Carne bovina de 12 200 g - 4 vezes por semana
3 a4 vezes por A carne de 22 ndo podera fazer parte
semana. das dietas especiais.
Carne bovina de 22 200 g -
Proporgcao de 12 e 22 N3o serdo utilizadas carnes bovinas
de 3:1. com 0sSO.

N3o sera utilizada carne com 0sso, nem

Carne Suina 200 g - 1 vez por semana gordura.

Utilizar cortes magros como paleta e
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lombo.
Coxa e
- 250¢g 3 vezes por semana -
sobrecoxa
Frango
Peito - 250¢g 2 vezes por semana Para uso na pediatria e dietas especiais
1 vez ao més sendo
Viscera/Figado 180 g - substituido pela Figado

carne de 22,

OBS.: O per capita acima especificado corresponde ao peso da preparagdo final.

As preparagdes do prato proteico e da guarnicdo ndo deverdao ser repetidas durante a
semana. As de sobremesa e salada poderao repetir-se no maximo duas vezes na semana.

Serd de responsabilidade da empresa CONTRATADA a confeccdo de lanche especial para
passeio e/ou confraternizacdo para paciente, quando solicitado pelo SND da Unidade de Saude, que serd
cobrado de acordo com o valor do item. As festas contempladas sdo: P4scoa, Dia da Maes, Festa Junina, Dia
dos Pais, Dia das Criangas, Natal e Ano Novo, considerando ainda que todas as comemorag¢des sejam
realizadas na mesma data e os funciondrios de plantdo das devidas clinicas serdo beneficiadas também com
os lanches.

A empresa CONTRATADA deverd usar géneros alimenticios de primeira qualidade para
compor o cardapio. O recebimento destes géneros podera ser fiscalizado pelos técnicos do SND, e sempre
que se fizer necessdrio sao coletadas amostras para averiguacgao.

Os produtos (carnes, polpas de frutas, produtos lacteos, etc.) a serem utilizados devem estar
devidamente inspecionados e aprovados pelos 6rgaos de fiscalizagdo sanitdria.

Os sucos destinados ao consumo dos pacientes, acompanhantes e servidores deverao ser
feitos de fruta in natura ou natural, sendo a propor¢do do uso de sucos concentrados em garrafa para polpas
congeladas ou frutas in natura, de 1 (um) para 2 (dois), e ndo devera repetir-se o sabor do suco, mais de 03
(trés) vezes na mesma semana.

A sopa deverd ter sabores variados durante a semana, ndo se repetindo mais de duas vezes
na mesma semana.

Para os pacientes submetidos a procedimentos, exames especificos, exames laboratoriais que
requerem jejum poderd ser fornecido um lanche desde que seja solicitado e devidamente autorizado pelo
servico social da unidade hospitalar.

A aquisicdo dos recipientes (garrafas térmicas), para café e suco serd de responsabilidade da
CONTRATADA.

Considerando que o periodo de vida util da garrafa térmica é de 12 (doze) meses, vale
salientar que, caso estas venham ser danificadas, por mau uso, a sua reposicdo serd responsabilidade do
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setor usuario, devendo a CONTRATANTE repor as garrafas que, sob a sua responsabilidade, forem
danificadas.

A empresa CONTRATADA deverd manter estoque minimo dos produtos constantes no Anexo
Il deste Termo de Referéncia, ou seu similar, quando de acordo o SND.

Sempre que necessario e mediante justificativa técnica do SND a CONTRATADA devera
disponibilizar outros produtos ndo rotineiros existentes no mercado local, com um prazo de 24 h para
produtos existentes no mercado local e 48 h para produtos advindos de fora do estado.

2.2.5. Recebimento de Géneros Alimenticios, Materiais e Outros
Deverdo ser observados pela CONTRATADA:

- As condig¢des higiénicas dos veiculos dos fornecedores;

- A existéncia de Certificado de Vistoria do veiculo de transporte;
- Higiene pessoal e a adequac¢do do uniforme do entregador;

- Alintegridade e a higiene da embalagem;

- A adequacgdo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com
papel, papeldo ou plastico reciclado;

- A realizagdo da avaliagdo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios definidos pela
ABNT- Associac¢do Brasileira de Normas Técnicas;

- As caracteristicas especificas de cada produto, de acordo com os critérios estabelecidos
pelos 6rgdos sanitéarios, dentre eles a Agéncia de Vigilancia Sanitaria de Rondbnia — AGEVISA/RO e Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, bem como controle de temperatura no recebimento dos géneros
alimenticios;

- A correta identificacdo do produto no rétulo: nome, composicao do produto e lote, nimero
do registro no Orgdo Oficial, CNPJ, endereco e outros dados do fabricante e do distribuidor, temperatura
recomendada pelo fabricante e condi¢cGes de armazenamento, quantidade (peso) e datas de validade, de
fabricacdo de todos os alimentos e respectivo registro nos érgdaos competentes de fiscalizagao;

- A empresa CONTRATADA deverd programar o recebimento dos géneros alimenticios e
produtos em hordrios que ndo coincidam com os horarios de distribuicdo de refei¢cdes e/ou saida de lixo.
Devem ser observados os horarios de recebimento de mercadorias, estabelecidos pela CONTRATANTE, de
forma que possa ser exercida a fiscalizacdo dos géneros alimenticios entregues na Unidade.

2.2.5.1. Recebimento de Produtos de Origem Animal

O Recebimento de produtos de origem animal (bovina, aves, pescados etc.), devera ser de
procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizacdo do SIF, MS ou dérgdo competente, com registro do
distribuidor na Vigilancia Sanitaria (Municipal ou Estadual ou Federal) transportados em carros fechados
refrigerados, acondicionados em monoblocos ou caixas de papeldo lacradas, embalados em sacos plasticos
ou a vacuo, em condicGes corretas e adequadas de temperatura, respeitando-se as caracteristicas
organolépticas préprias de cada produto.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de carnes:
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Carnes refrigeradas (aves, pescados, bovinos , Al ,
& ( P ! ! até 62C com tolerancia até 72C

suinos)
Carnes congeladas - 182C com tolerancia até - 152C.
Frios e embutidos industrializados até 10°C ou de acordo com o fabricante

Temperatura ambiente ou recomendada pelo

Produtos salgados, curados ou defumados .
fabricante

2.2.5.2. Recebimento de Hortifrutigranjeiros

Deverdo ser observados tamanho, cor, odor, grau de maturagao, auséncia de danos fisicos e
mecanicos. A triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados, antes da pré-
higienizacdo e do acondicionamento em embalagens adequadas.

Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidos por bandejas, tipo “gavetas”,
apresentando a casca integra e sem residuos.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de hortifrutigranjeiros:

Hortifrutigranjeiros pré-processados congelados - 182C com tolerancia até -152C
Hortifrutigranjeiros pré-processados resfriados até 102C ou de acordo com o fabricante
Hortifrutigranjeiros pré-processados “in natura® Temperatura ambiente

2.2.5.3. Recebimento de Leite e Derivados

Deverdo ser de procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizagdo do Sistema Integrado de
Fiscalizagcdo, Ministério da Saude ou érgdo competente, Vigilancia Sanitaria (Municipal ou Estadual ou
Federal) transportados em carros fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas e
adequadas, respeitando as caracteristicas do produto.

Devera ser conferido rigorosamente:

- O prazo de validade do leite e derivados, combinado com o prazo de planejamento de

consumo.
- As condi¢Ges das embalagens, de modo que ndo se apresentem estufadas ou alteradas.
Temperaturas recomendadas para o recebimento de leite e derivados:
Leite “in natura” e seus derivados (lacticinios etc.) até 102C ou de acordo com o fabricante

Embalagens tipo longa vida Temperatura ambiente
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2.2.5.4. Recebimento de Estocaveis

Devem apresentar-se com embalagens integras, prdprias para cada tipo, dentro do prazo de
validade e com identificacdes corretas no rétulo. Os cereais, farindceos e leguminosas ndo devem apresentar
vestigios de insetos, umidade excessiva e objetos estranhos. As latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas
ou amassadas e os vidros ndo devem apresentar vazamentos nas tampas, formagdo de espumas, ou qualquer
outro sinal de alteragao ou violagdo do produto.

Temperatura recomendada para o recebimento de estocadveis: produtos estocdveis em
temperatura ambiente.

2.2.5.5. Recebimento de Sucos e Demais Produtos Industrializados

Deverdao ser de procedéncia idonea, de boa qualidade, com embalagens integras, ndo
estufadas e ndo violadas, dentro do prazo de validade e com identificagGes corretas no rétulo.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de sucos e produtos industrializados.

Concentrados (xaropes) congelados -182C com tolerancia até -152C
Concentrados (xaropes) resfriados até 102C ou de acordo com o fabricante
Concentrados (xaropes) estabilizados Temperatura ambiente ou de acordo com o fabricante
Polpa de frutas (congeladas) - 182C com tolerancia até -152C
Produtos industrializados Temperatura registrada na embalagem

2.2.5.6. Recebimento de Descartaveis, Produtos e Materiais de Limpeza

Os Materiais de limpeza e os descartdveis devem apresentar-se com embalagens integras,
proprias para cada produto e com identificagdo correta no rétulo.

Cada produto devera possuir registro atualizado no Ministério da Salude e atender a
legislacdo vigente.

2.2.6. Armazenamento de Géneros Alimenticios, Materiais e Outros
Deverdo ser observados:
* Ndo manter caixas de madeira na drea do estoque ou em qualquer outra area do SND.

* Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo.
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* Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre estrados ou em prateleiras, ndo
permitindo o contato direto com o piso. Os géneros alimenticios devem ficar afastados a uma altura minima
de 25 cm do piso.

* Dispor os alimentos em estrados, garantindo boa circulagdo de ar, mantendo-os afastados
da parede e entre si.

* Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinaceos, graos,
garrafas, descartaveis, etc.

* Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagdo, sendo que os produtos com data de
fabricacdo mais antiga devem ser posicionados a serem consumidos em primeiro lugar.

* Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo 60 cm e
afastados da parede em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitdvel, conforme o tamanho da drea do estoque, a
fim de favorecer a ventilagdo.

* Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do
recebimento.

* Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que ndo prejudique as
caracteristicas do produto e com amarragao em forma de cruz, para proporcionar uma boa ventilagdo.

* Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos.

* |dentificar todos os alimentos armazenados, sendo que, na impossibilidade de se manter o
rotulo original do produto, as informacgGes devem ser transcritas em etiquetas, de acordo com a legislagdo
pertinente.

* Depois de abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens originais e
acondicionados em contentores higienizados, adequados (impermeaveis, lavaveis e atodxicos), cobertos e
devidamente identificados.

* Os sacos plasticos apropriados ou os papéis impermeadveis utilizados para a protecdo dos
alimentos devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais devem ser reaproveitados.

* Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura mdaxima de 10 cm ou em pecas
de até 02 (dois) kg (por¢Ges menores favorecem o resfriamento, descongelamento e a prépria coc¢do).

* Ndo manter caixas de papeldo em areas de armazenamento sob o ar frio, pois estas
embalagens sdo porosas, isolantes térmicas e favorecem a contaminacgdo externa.

* Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento para
congelamento, desde que devidamente embalados e separados.

* Colocar os produtos destinados a devolugdo em locais apropriados, devidamente
identificados por fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais.

* Respeitar rigorosamente as recomendag¢bes do fornecedor para o adequado
armazenamento dos alimentos.

* Atentar que, apods a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da
validade do fabricante.

* £ proibido recongelar os alimentos que tenham sido descongelados anteriormente para
serem manipulados.
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* Programar o uso das carnes congeladas: apds o seu descongelamento, estas somente
podem ser armazenadas sob refrigeracdo até 4° C até 72 (setenta e duas) horas para bovinos e aves e por até
24 (vinte e quatro) horas para os pescados.

* Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados
crus poderdo ser armazenados sob refrigeracdo (até 4° C) ou sob congelamento (- 18° C), desde que
devidamente etiquetados.

* Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de
acordo com a legislagdo vigente.

* Os descartaveis, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados a temperatura
ambiente, em locais adequados, sendo que os produtos de limpeza devem ser armazenados separados dos
produtos alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminagdo ou impregna¢do com odores
estranhos.

Armazenar os diferentes géneros alimenticios nas unidades refrigeradas, respeitando a
seguinte disposic¢do:

* Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores.
* Os semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio.

* Restante, como produtos crus e outros, nas prateleiras inferiores.

2.2.7. Pré-Preparo e Preparo dos Alimentos

A empresa CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em
relacdo ao pré-preparo e preparo dos alimentos:

- Garantir que todos os manipuladores higienizem as mados antes de manusear qualquer
alimento, durante os diferentes estagios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulagao;

- Atentar para que ndo ocorra a contaminagao cruzada entre os varios géneros de alimentos
durante a manipulacgdo, no pré-preparo e preparo final;

- Proteger os alimentos em preparagdo ou prontos, garantindo que estejam sempre cobertos
com tampas, filmes plasticos ou papéis impermeaveis, os quais ndo devem ser reutilizados;

- Manter os alimentos em preparacdo ou preparados sob temperaturas de seguranca, ou seja,
inferior a 10° C ou superior a 65° C;

Planejar o processo de coccdo para que mantenha, tanto quanto possivel, todas as
qualidades nutritivas dos alimentos;

- Garantir que os alimentos no processo de coc¢do cheguem a atingir 74° C no seu centro
geométrico ou combinagbes conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma seguranga;

- Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma preparagao,
garantindo que ambos (molhos e alimentos) atingem 74° C no seu interior;

- Atentar para que os 6leos e gorduras utilizados nas frituras ndo sejam aquecidos a mais de
180° C. Fica proibido o reaproveitamento de dleos e gorduras;
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- Realizar o pré-preparo de carnes em pequenos lotes, ou seja, retirar da refrigeracdo apenas
a quantidade suficiente de matéria prima a ser preparada por 30 (trinta) minutos sob temperatura ambiente.
Retorna-la a refrigeracéo (até 4° C), devidamente etiquetada, assim que estiver pronta. Retirar nova partida e
prosseguir sucessivamente;

- Grelhar, fritar ou cozinhar as carnes ou outros produtos pereciveis em lotes adequados, isto
é, retirar da refrigeracdo, apenas a quantidade suficiente para trabalhar por 30 (trinta) minutos por lote.
Atentar para as temperaturas de seguranga nas etapas de espera: carne crua = abaixo de 4° C e carne pronta
=acima de 65° C;

- Evitar preparagées com demasiada manipulagdo das carnes, especialmente nos casos de
frangos e pescados;

- Utilizar somente maionese industrializada, NAO utilizar ovos crus para as prepara¢des
(maionese caseira, mousses etc.);

- Garantir 74° C na cocg¢do dos empanados (doré, milanesa), bolos, doces etc.;

- Os sucos deverdo ser de frutas in natura ou natural, sendo a proporgao do uso de sucos
concentrados em garrafa para polpas congeladas ou frutas in natura, de 1 para 2, e ndo devera repetir-se o
sabor do suco, mais de trés vezes na semana;

- Utilizar agua potavel para a diluicdo de sucos;

- A empresa CONTRATADA deverd realizar o registro das temperaturas de coc¢do em planilhas
proprias, colocando-as a disposicdo do CONTRATANTE, sempre que solicitado.

2.2.8. Higienizagao dos Alimentos
2.2.8.1. Regra Basicas
- Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios.

- Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pingas ou
com as maos protegidas com luvas descartdveis.

- Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de armazenamento,
preparo, cozimento e no momento de servir.

- As portas das geladeiras e das cdmaras frias devem ser mantidas bem fechadas.

- Reaquecer adequadamente os alimentos cozidos, segundo os critérios tempo e temperatura
(7429C por 05 minutos).

- Utilizar dgua potavel.
- Os funcionarios ndo devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios.

- Para a degustacdo do alimento, devem ser usados talheres e pratinho, que ndo devem voltar
a tocar os alimentos.

- Os alimentos que sobrarem nas latas devem ser transferidos para recipientes de plastico
branco atéxico ou de inox e cobertos com tampas, ou filme plastico; identificados através de etiquetas. O
prazo de validade dos enlatados, apds abertos, é de 24 (vinte e quatro) horas, desde que armazenados a no
maximo 62C.
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2.2.8.2. Hortifrutigranjeiros

- Os vegetais folhosos deverdo ser lavados folha a folha e os legumes e frutas um a um,
retirando as partes improprias e danificadas, e colocados em imersdo de dgua clorada a 200 ppm, no minimo
por 15 (quinze) minutos.

- Corte, montagem e decoragao com o uso de luvas descartdveis.
- Espera para distribuicdo em camaras ou geladeiras a, no maximo, 109C.

- Os ovos deverao ser lavados em agua corrente antes da sua utilizagdo.

2.2.8.3. Cereais e Leguminosas
- Escolher os gréos a seco (arroz, feijao, lentilha e outros).

- Lavar em agua corrente, enxaguando no minimo 03 (trés) vezes antes de levar para cocgdo.

2.2.8.4. Porcionamento

- O processo de porcionamento das dietas deve ser efetuado sob rigoroso controle de tempo
de exposicdo e temperatura a fim de ndo ocorrer multiplicagdo microbiana.

- As refeicdes deverdo ser porcionadas, distribuidas e servidas, em recipientes adequados,
devidamente apoiados em bandejas visando a manipulacao segura e confortavel ao paciente.

- Porcionar uniformemente as refei¢cdes, de acordo com a patologia e seguindo o per capita
estabelecido, utilizando-se de utensilios apropriados para cada tipo de preparacao.

2.2.8.5. Acondicionamento

Todas as embalagens descartaveis para refeicdo, incluindo a da salada, sopa, sobremesa,
deverdo ser identificadas, contendo em suas tampas: nome do paciente, quarto, leito e o tipo de dieta, sendo
gue a terminologia das dietas serd determinada pela CONTRATANTE.

CondigOes basicas para a distribuicdo das dietas gerais e especificas:

O leite e o café deverdo ser servidos em garrafas térmicas distintas, sendo feito o
fracionamento nas clinicas:

- Leite devera ser servido em copo descartavel com capacidade de 200 ml.
No desjejum
- Café ou seu substituto devera ser servido em copo descartavel om capacidade de 100

ml.
- Pdo devera ser devidamente acondicionado em embalagem apropriada.

- A fruta devera ser higienizada e devidamente embalada.

Avenida Farquar, 2986, Palacio Rio Madeira, Edificio Rio Pacads Novos Segundo Andar, Bairro Pedrinhas -Tel.: (69) 3212-9265 CEP.: 76.820-408 - Porto Velho — RO

FABIOLA MENEGASSO DIAS
Pregoeiro (a) SUPEL-RO
Mat. 300148746



) RONDONIA

Governo do Estado

(3
’

SUPERINTENDENCIA iESTADUAL DE LICITACf)ES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA

- As saladas deverdo ser acondicionadas em embalagem descartdvel com tampa
transparente com capacidade para 300 ml.

- Arroz, feijdo, guarnicao e prato principal deverdo ser acondicionados em embalagem
descartavel, com tampa transparente de trés divisérias ou em bandeja térmica refil etc.,

No almogo e com capacidade aproximada para 1.200 ml.
jantar
- Sopa dos lactentes e dieta liquida deverdo ser acondicionadas em embalagem

descartdvel, com tampa transparente e capacidade aproximada de 500 ml.

- Sucos, vitaminas, iogurtes, achocolatados, chds etc., deverdo ser servidos em copo
descartdvel com tampa.

- A fruta devera ser higienizada e devidamente embalada.
Quanto a

sobremesa: - Doce quando cremoso, ou gelatina, ou pudim devera ser acondicionado em recipiente

descartdvel com tampa, com capacidade de 100ml.

A empresa CONTRATADA deverd disponibilizar talheres de inox, ou descartdveis quando for o
caso, adequados a cada refeicdo e guardanapos embalados individualmente, devidamente aprovados pela
CONTRATANTE.

A Contratada devera disponibilizar molhos e/ou demais temperos em sachés, como: azeite,
vinagre, molho de soja, e outros, respeitada a prescri¢do dietética.

2.2.8.6. Distribuicdao das Refei¢oes

Os alimentos devem ser mantidos sob rigoroso controle de tempo de exposicdo e
temperatura a fim de ndo ocorrer multiplicagdo microbiana.

Para a distribuicdo dos alimentos quentes se devem observar os seguintes critérios de tempo
e temperatura: manter as preparag¢des a 65° C ou mais por, no maximo, 3 horas, ou abaixo de 65° C devem
ser consumidas em até 3 horas.

A distribuicdo devera ser feita com a utilizacdo de carrinhos térmicos.

Para a distribuicdo de alimentos refrigerados devem ser observados os seguintes critérios de
tempo e temperatura: manter as preparacdes em temperaturas inferiores a 10° C por no maximo 4 (quatro)
horas ou quando a temperatura estiver entre 10° C e 21° C, esses alimentos s6 podem permanecer na
distribuicdo até 02 (duas) horas.

A temperatura das dietas servidas aos pacientes devera ser monitorada e registrada em
impressos proprios fornecidos pela CONTRATADA.

Toda e qualquer preparacgdo elaborada na cozinha dietética e cozinha geral, destinada a
pacientes (adultos e criancas) e acompanhantes, devera ser identificada com etiquetas adesivas com: nome
do paciente, quarto, leito e dieta oferecida conforme padronizagdo da CONTRATANTE.
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Caso seja necessario, a empresa CONTRATADA se responsabilizar a realizar a modificacao nas
etiquetas de identificacdo para atender exigéncias de Orgdos competentes e/ou solicitacdo da
CONTRATANTE.

A temperatura dos alimentos servidos deverd observar os parametros estabelecidos na
legislagdo vigente.

Transporte de alimentos e outros devem ser efetuados em carros fechados e apropriados
(carrinhos térmicos) em boas condigdes de uso fornecidos pela CONTRATADA.

Todo alimento encaminhado para distribuicdo nas clinicas e demais setores ndo devera
retornar ao local de origem.

No ato da distribui¢do nas clinicas e demais setores, o funciondrio da CONTRATADA devera
estar devidamente paramentado com Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs), sendo eles avental
descartdvel com mangas longas e comprimento até os joelhos, propé, touca, luva descartdvel, e estes EPIs
deverdo ser fornecidos pela CONTRATADA. O funciondrio que fizer a referida distribuicdo ndo deve retornar
as suas atividades laborais na cozinha ou areas afins portando/usando nenhum dos EPIs usados no ato da
distribuicdo a fim de evitar contaminagdo no manuseio dos alimentos uma vez que o referido funcionario ira
adentrar em areas potencialmente contaminadas.

2.2.9. Higienizagao nas Atividades Diarias
2.2.9.1. Higiene Pessoal
Nas atividades diarias, o funciondrio da empresa CONTRATADA devera:

* Usar uniformes completos compativel com a funcdo, limpos, passados e identificados com
cracha da empresa.

* Fazer a barba diariamente.
* Ndo aplicar maquiagem.
* Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte.

* Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanecam totalmente
cobertos.

* Manter os sapatos e botas limpas.
* Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento.
* Manter a higiene adequada das maos.

* Os funcionarios deverdo higienizar as maos adotando técnicas e produtos de assepsia de
acordo com acordo com a legislacdo vigente.

* Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de funcdo ou
atividade e ndo dispensar a lavagem frequente das maos, devendo as luvas serem descartadas ao final do
procedimento.

* Usar mascara descartavel quando for manipular alimentos prontos ou cozidos, e troca-las,
no maximo, a cada 30 (trinta) minutos.

* Ndo usar joias, bijuterias, reldgio e outros adornos.
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2.2.9.2. Higienizac¢ao das Instalagoes

A empresa CONTRATADA deverd apresentar um cronograma de higienizacdo das diversas
areas do SND, equipamentos, copas, refeitdrios e lactario.

Os produtos utilizados na higienizacdo deverdao ser de boa qualidade e adequados a
higienizagdo das diversas dreas e das superficies, de maneira a ndo causar danos as dependéncias e aos
equipamentos, nao deixando residuos ou cheiros, podendo ser vetado pela CONTRATANTE.

O piso devera permanecer sempre seco, sem acumulos de dgua.
Realizar polimento nas bancadas, mesas de apoio, portas e pias.

Deverdo ser higienizadas periodicamente as grelhas, colméias do sistema de exaustdo da
cozinha.

A higienizacdo do refeitério serda de responsabilidade da CONTRATADA, inclusive a
manutenc¢do das condi¢des de higiene durante todo o processo de distribuicdo das refei¢des aos comensais.

A empresa CONTRATADA deverd instalar dispensadores para sabonete liquido, alcool gel 70%
e papel toalha, em pontos adequados do refeitdrio, ficando responsdvel pelo abastecimento e manutenc¢ao
destes, sempre disponibilizando produtos préprios e adequados a higienizagdo das maos.

O recolhimento, transporte, armazenagem e acondicionamento do lixo resultante da
distribuicdo das refei¢cGes, bem como dos restos alimentares (sobra dos alimentos manipulados) sdo de
responsabilidade da CONTRATADA.

A CONTRATADA realizara o recolhimento didrio e de quantas vezes se fizerem necessarias, do
lixo resultante da produgao das refei¢Ges no refeitdrio, acondicionando-os devidamente e encaminhando-os
até local determinado pela CONTRATANTE, observada a legislacdo ambiental vigente.

O recolhimento, transporte, armazenagem e destino final do lixo resultante da distribuicdo
das refeicdes servidas para pacientes e lanches nos setores fechados (marmitex executivo, copos,
guardanapos e outros) bem como os restos alimentares (sobras) de refeices e lanches servidos fora do
refeitério sdo de responsabilidade da CONTRATANTE.

2.2.9.3. Higienizagao dos Equipamentos e Utensilios

Todos os equipamentos, utensilios ou materiais deverao ser higienizados diariamente, apds o
uso e semanalmente com detergente neutro, desincrustante,quando for o caso, o enxague final devera ser
feito com hipoclorito de sddio a 200 ppm de cloro ativo.

Os equipamentos e utensilios, carrinhos de transporte e de distribuicdo deverdo ser polidos
diariamente.

As panelas, placas de aluminio, tampas e bandejas, sempre que estiverem amassadas,
deverdo ser substituidas a fim de evitar incrustacdes de gordura e sujidade.

Os utensilios, equipamentos e o local de preparagdo dos alimentos deverdo estar
rigorosamente higienizados antes e apds a sua utilizacdo. Devera ser utilizado detergente neutro, e apds
enxague, pulverizar com alcool a 70%.
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Apds o processo de higienizacdo, os utensilios e equipamentos devem permanecer cobertos
com filme ou saco plastico transparente em toda a sua extensao ou superficie.

Nao permitir a presenga de animais domésticos na drea de servigo ou nas imediagoes.

Remover o lixo em sacos pldsticos duplos e resistentes, sempre que necessario.

Utilizar pano de limpeza de boa qualidade como do sistema “crosshatch”. Deverd ser
desprezado apds sua utilizagao.

O quadro apresentado a seguir exemplifica e especifica os procedimentos bdsicos de boas
praticas de higienizagdo que deverdo ser seguidos pela empresa CONTRATADA nos processos operacionais de
higienizagdo na Unidade de Alimentagdo e Nutri¢do:

LOCAL FREQUENCIA PRODUTOS
. Diariamente e sempre que Detergente caustico e hipoclorito de sddio a 200
Pisos e ralos L. .
necessario ppm de cloro ativo
. Diariamente e sempre que Detergente neutro e hipoclorito de sddio a 200
Azulejos

Janelas, portas e telas

Luminarias,
interruptores,

tomadas e teto

Bancadas e mesas de
apoio

TubulagGes externas

TubulagGes internas

Sanitarios e vestiarios

necessario

Quinzenal ou de

acordo com a necessidade

De acordo com a

Necessidade

Apds utilizagdo

Bimestral

Semestral

Diariamente e conforme a
necessidade

2.2.9.4. Embalagens

ppm de cloro ativo

Detergente neutro

Detergente neutro e hipoclorito de sddio a 200
ppm de cloro ativo

Detergente neutro e hipoclorito de sddio a 200
ppm de cloro ativo ou alcool a 70%

Detergente neutro e hipoclorito de sddio a 200
ppm de cloro ativo

Desengraxante e desincrustante

Detergente neutro e desinfetante clorado a

200 ppm de cloro ativo
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Deverdo ser lavadas em agua corrente, antes de serem armazenadas sob refrigera¢do (sacos
de leite e garrafas). Sempre observando a composicdo do produto, data de fabricacdo, lote, data de validade,
nome do produto.

2.2.9.5. Controle Integrado de Pragas

Realizar desinsetizagdo e desratizagdo mensalmente, e sempre que houver necessidade, nas
areas internas e externas da cozinha da Unidade de Saude, e copa, ou seja, nos espacos fisicos utilizados pela
CONTRATADA, sem 6nus a CONTRATANTE e no caso de ineficacia, compromete-se a repetir a desinsetiza¢do
e desratizagao.

Os produtos utilizados deverao apresentar registro na ANVISA e no Ministério da Saude e ser
de boa qualidade. A empresa CONTRATADA deverd apresentar um cronograma referente a programacgao dos
referidos servigos.

2.2.9.6. Controle Bacteriolégico

E de responsabilidade da empresa CONTRATADA, executar e manter o controle de qualidade
em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a pacientes e acompanhantes, através do
método “APCC” (Anadlise dos Pontos Criticos de Controle).

Deverdao ser coletadas diariamente pela empresa CONTRATADA amostras de todas as
preparagdes fornecidas aos pacientes e acompanhantes, as quais deverdo ser armazenadas em temperaturas
adequadas por 72 (setenta e duas) horas, obedecendo aos critérios técnicos adequados para colheita e
transporte das amostras.

Encaminhar conforme solicitagdo da CONTRATANTE, amostras de alimentos ou preparacgées
servidas aos comensais para andlise microbioldgica, afim de monitorar os procedimentos higiénicos e a
qualidade dos insumos.

Estas amostras devem ser colhidas na presenca de Nutricionistas ou Técnicos do
CONTRATANTE, responsabilizando-se (a CONTRATADA) pelo custo dos exames realizados e comprometendo-
se a entregar os resultados assim que estiverem disponiveis. Nos casos de suspeita de toxi-infeccGes de
origem alimentar, as amostras dos alimentos suspeitos deverdo ser encaminhadas imediatamente para
analise microbiolégica, de acordo com a solicitacdo do CONTRATANTE.

O Laboratdério serd de livre escolha da CONTRATADA, porém o mesmo deverd ser
especializado nessa area, a fim realizar as analises microbioldgicas e fisico-quimicas dos alimentos, sendo
posteriormente, os resultados encaminhados a Equipe de Nutricdo e Dietética da CONTRATANTE para
avaliacdo.

2.2.10. Posto de Manipulagdo e Dietas Especializadas

Os postos de manipulacdo se destinam a operacionalizacdo das férmulas lacteas, os
nutrientes e os insumos necessarios para operacionalizacdo serdo adquiridos pela empresa CONTRATADA em
conformidade com o planejamento e programacado de recebimento em fun¢do do consumo estimado.

A empresa CONTRATADA deve se utilizar de profissionais capacitados com treinamentos
especificos para as respectivas atividades.
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Com base nas diretrizes estabelecidas, a empresa CONTRATADA deverd proceder ao
armazenamento e conservacdo, a prepara¢do/manipulacdo, acondicionamento, identificacdo, conservacio,
armazenamento, transporte e distribuicdo das dietas especializadas.

Ressalta-se que o pré-preparo e preparo dos produtos deverdo se efetuados em lotes
racionais, ou seja, apenas a quantidade suficiente do produto a ser preparada e consumida.

2.2.11. Do Lactario
2.2.11.1. Definigao

Destina-se a preparagao de féormulas infantis. Para a execugdao dos servigos, desde a
prescricao dietética, recepcao dos géneros e Materiais, preparo, porcionamento e envase, armazenamento,
distribuicado.

Entre as formulas lacteas, destacam-se:

- Férmulas infantis convencionais: Destinadas a suprir as necessidades nutricionais do
lactente nascido a termo, ao longo do 12 ano de vida. S3o preparadas com leite materno, leite em pd
modificado ou com leite em pd integral em diluigdes adequadas, acrescidas ou ndo de produtos farinaceos,
adogantes ou ndo.

- Produtos farinaceos a base de arroz ou milho pré-cozido, amido de milho, farinha lactea,
flocos de cereais e outros.

- Os adogantes poderdo ser: agucar, glicose, maltodextrina e adogantes artificiais, de acordo
com a prescricdo médica ou do profissional nutricionista.

- Formulas infantis especiais: Manipuladas para melhor adaptagdo a fisiologia do lactente e
suas necessidades especificas:

- Alimentacdo de lactentes com intolerancia a lactose, férmula infantil isenta de lactose a
base de leite de vaca.

- Alimentacdo de lactentes, quando necessario evitar o leite de vaca, formula infantil a base
de proteina isolada de soja.

- Férmula elementar com aminodcidos livres e nutricionalmente completa.
- Leite integral enriquecido como complemento nutricional.

- Alimentacdo no 12 ano de vida: a partir dos seis meses, o organismo da crianga ja estd
preparado para receber alimentos diferentes do leite materno, que sdo chamados alimentos
complementares (cereais, tubérculos, carnes, leguminosas, frutas, legumes). A alimentacdo complementar
deve ser espessa, iniciando-se com consisténcia pastosa e gradativamente deve-se aumentar sua consisténcia
até chegar a alimentag¢do normal.

2.2.11.2. Padrao de Qualidade

Deverda ser observado o controle de qualidade, que consistird basicamente em obter um
produto seguro do ponto de vista microbiolédgico, e adequado do ponto de vista nutricional, com o controle
de todas as etapas do processo de producao.
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Monitoramento é fundamental desde a higienizacdo pessoal, ambiental, Material,
manipulacdo, preparo, identificacdo e transporte até a distribuicdo, bem como o controle de temperatura do
ambiente, da esterilizacdo, do resfriamento, da refrigeracdo e do reaquecimento, através de supervisao
técnica, treinamento e reciclagem continua dos funciondrios. Todos esses procedimentos técnicos devem ser
obrigatoriamente descritos no Manual de Boas Praticas, baseado na legislacdo sanitaria vigente, com as acées
corretivas, imediatas ou ndo, necessarias para corrigir os pontos criticos, controlar os perigos e os pontos de
controle.

Para obtermos um controle de qualidade adequado de um produto alimentar, recomenda-se
a aplicagdo de boas praticas, em conjunto com a aplicagdo do método de Andlise de Perigos por Pontos
Criticos de Controle — PCC, que permite identificar o perigo, determinar o ponto critico e indicar o controle
imediato, a partir da confec¢do de um fluxograma de preparagao do alimento.

E indispensavel & presenca de um nutricionista responsavel pela inspecdo durante todo o
processo de preparo de férmula infantil e outras preparagées produzidas, para garantir a qualidade do
produto a ser administrado.

2.2.11.3. Operacionalizagao
2.2.11.3.1. Aquisi¢cao e Recebimento

A aquisicdo e recebimento dos produtos (férmulas lacteas e mucilagens) para a preparagao
das férmulas infantis serdo de responsabilidade da CONTRATADA em conformidade com o planejamento e
programacao de recebimento em fungao do consumo estimado.

A aquisicao dos insumos necessarios para a producdo de cha, suco de fruta, papa de fruta e
sopa, mingau, mamadeiras, bicos, capuz, copos, produtos de limpeza, descartaveis, entre outros, é de
responsabilidade da CONTRATADA. Observando-se:

* As mamadeiras deverdo ser identificadas e, no ato da alta hospitalar, devem ser
descartadas ndo podendo em hipdtese alguma serem repassadas a outros pacientes.

* A matéria prima deve ser de origem conhecida, com regular registro no Ministério da
Salde/Secretaria da Vigildncia Sanitaria e com procedimento de embalagem e rotulagem em conformidade
com as exigéncias legais pertinentes.

* As condicGes higiénicas dos veiculos dos fornecedores e a existéncia de Certificado de
Vistoria do veiculo de transporte.

* A higiene pessoal e a adequac¢do do uniforme do entregador.
* A integridade e a higiene da embalagem.

* A correta identificacdo do produto no rétulo: nome, composicdo do produto e lote, nimero
do registro no Orgdo Oficial, CNPJ, endereco e outros dados do fabricante e do distribuidor, temperatura
recomendada pelo fabricante e condigdes de armazenamento, quantidade (peso) e datas de validade e de
fabricacdo de todos os alimentos e respectivo registro nos 6rgdos competentes de fiscalizacdo.

* A CONTRATADA devera programar o recebimento dos géneros alimenticios e produtos em
horarios que ndo coincidam com os horarios de distribuicdo de refeicdes e/ou saida de lixo da cdmara. Devem
ser observados os horarios de recebimento dos produtos estabelecidos pelo CONTRATANTE, de forma que
possa ser exercida a fiscalizagdo dos géneros alimenticios entregues na Unidade.
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2.2.11.3.2. Armazenamento

O armazenamento é de responsabilidade da CONTRATADA, onde devera ser observado:
* Ndo manter caixas de madeira na area do estoque.

* Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo.

* Apoiar alimentos, ou recipientes com alimentos, sobre estrados ou em prateleiras, ndo
permitindo o contato direto com o piso. Os alimentos devem ficar afastados a uma altura minima de 25 cm
do piso.

* Garantir a boa circulagdo de ar, mantendo os produtos afastados da parede e entre si.
* Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas.

* Dispor os produtos obedecendo a data de fabricagdo, sendo que os produtos com data de
fabricacdo mais antiga, devem ser posicionados a serem consumidos em primeiro lugar.

* Os produtos de prateleira devem ser mantidos distantes do forro no minimo 60 cm e
afastados da parede em 35 cm, sendo 10 cm o minimo aceitdvel, conforme o tamanho da drea do estoque, a
fim de favorecer a ventilagdo.

* Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-as por ocasido do
recebimento.

* Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos.

* Colocar os produtos destinados a devolugdo em locais apropriados, devidamente
identificados por fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais.

* Respeitar rigorosamente as recomenda¢des do fornecedor para o adequado
armazenamento dos alimentos.

* Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento do produto, de
acordo com a legislagdo vigente.

* O armazenamento deve acontecer, via de regra, sob refrigeracdo a 4° C ou a temperatura
ambiente de no méximo 26° C, caso ndo exista especificacdo diversa do fabricante.

2.2.11.3.3. Pré—Preparo e Preparo

A CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relagao
ao pré-preparo e preparo dos produtos:

* Executar a prescri¢do dietética elaborada pela nutricionista e/ou médico da CONTRATANTE.

* A CONTRATADA determina o produto a ser usado, respeitando as descri¢bes da prescricdo
como os nutrientes ou composicdo dos nutrientes mais adequados as necessidades especificas do paciente,
de acordo com a prescricdo médica, sob supervisdo da nutricionista da CONTRATADA.

* O calculo, pela CONTRATANTE, da quantidade total de cada tipo de formula infantil a ser
preparada, bem como as diluicbes recomendadas, envase e identificacdo, deverdo estar de acordo com a
rotina da unidade hospitalar.
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* Para a execucdo das preparacOes, deverdo ser seguidas as legislacOes sanitarias e
observadas as normas e diretrizes estabelecidas nos respectivos Manuais.

* Realizar o pré-preparo do produto em lotes racionais, ou seja, apenas a quantidade
suficiente do produto a ser preparada.

* Reconstituir as féormulas infantis, com agua mineral, seguindo rigorosamente os padrdes de
diluicdo recomendados, utilizando para pesagem e medida, balan¢a de precisdo e recipiente com graduag¢ao
visivel em ml.

* A manipulagdo deve ser feita com auxilio de utensilios, em lotes, respeitando o controle de
tempo e temperatura, ndo sendo recomendado exceder o tempo de manipulagdao em temperatura ambiente
por mais de 30 minutos.

* Apos a manipulagdo, a preparagdo deve ser submetida a inspecdo visual para garantir a
auséncia de particulas estranhas, bem como precipita¢Ges, separacdo de fases e alteragdes de cor ndo
previstas.

* Atentar que, apds a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da
validade do fabricante.

* Para a manipulagdao de matéria-prima, se ndo for possivel a separagao de areas de preparo
de férmulas infantis de outras preparagdes como sopas, sucos e papas, deve ocorrer a separagdao dos
equipamentos e utensilios utilizados para cada preparo e se no caso isso também ndo for possivel, deve-se
optar por separar a bancada de cada preparo, determinando horarios diferentes para a confec¢do de cada
uma delas.

* Observar o controle de qualidade que consistird, basicamente em obter um produto seguro
do ponto de vista microbioldgico e adequado do ponto de vista nutricional, com o controle de todas as etapas
do processo de producao.

* Dispor os equipamentos e utensilios a serem utilizados, préximos do local de preparo,
devidamente limpos e secos.

* As formulas infantis devem ficar sob refrigeracdo a 4° C para consumo em 24 (vinte e
guatro) horas e as ndo para consumo em 12 (doze) horas.

Nas preparacdes abaixo deverao ser observados:

* Suco: Utilizar somente frutas naturais, de acordo com a prescricdo médica ou do
profissional nutricionista.

* Papa de fruta: Utilizar somente frutas naturais, de acordo com a prescricdo médica ou do
profissional nutricionista.

* Sopas: Deverdo ser constituidas de proteina de origem animal, cereais, feculentos, legumes,
leguminosas e hortalicas, de acordo com a prescricdo médica ou do profissional nutricionista.

* Cha: Utilizar chd de ervas (camomila, erva doce, erva cidreira etc.) de acordo com a
prescricdo médica ou do profissional nutricionista.
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Para determinadas preparacdes tais como sopas, alguns ingredientes vao para a copa pré-

preparados com as seguintes recomendacdes: cereais, farindceos e leguminosos, ap6s a higienizacdo da
embalagem e verificacdo das caracteristicas do produto, devem ser escolhidos a seco, lavados e enxaguados
em agua corrente no minimo 3 vezes.

Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de armazenamento,

preparo, cozimento e no momento de servir.

Idade
(meses)

123032
més

49 30 62 més

62 ao 82 més

8230 12°
més

Esquema de alimentagdo para lactentes com férmula infantil:

Allmentag(adc:al;requenua Q;::;E;Z:e Observagdo
Eérmula infantil 628 Volume de acord’o Fom a prescricdo
médica
Eérmula infantil 436 Volume de acord’o Fom a prescricdo
médica
Sopa la2
Suco 1
Papa 1
Eérmula infantil 4 Volume de acord,o .com a prescricdo
médica
Sopa 2
Suco 1
Papa 1
Eérmula infantil 4 Volume de acordlo Fom a prescricao
médica
Sopa 2
Suco 1
Papa 1
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* Dispor os equipamentos e utensilios a serem utilizados, proximos do local de preparo,
devidamente limpos e secos.

2.2.11.3.4. Porcionamento

O porcionamento é responsabilidade da CONTRATADA e deve estar de acordo com a
prescrigao dietética.

Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pingas ou com

as maos protegidas com luvas descartaveis.

As férmulas infantis deverdo ser envasadas e tampadas nos frascos e acessoérios, previamente
esterilizados, acondicionadas em recipientes adequados.

As formulas infantis deverdo ser porcionadas e servidas em mamadeiras completas (frasco,
bico, arruela, capuz protetor) com capacidade de 50ml, 150ml e 240ml, previamente aprovadas pela
CONTRATANTE.

A sopa deve ser porcionada e servida em embalagem descartdvel com tampa e resistente a
altas temperaturas.

O suco, ch3, etc. deverao ser servidos em copo descartavel com tampa de capacidade para
200ml.

A papa devera ser servida em embalagem pldastica descartavel com tampa de capacidade
minima de 180ml.

2.2.11.3.5. Acondicionamento e Identificacao

O acondicionamento das preparac¢des deve estar sob rigorosa supervisdo e responsabilidade
da CONTRATADA, que deve:

* Manter os alimentos preparados em temperatura abaixo de 10° C ou acima de 65° C.

* Todos os alimentos em preparacao ou prontos deverdo ser mantidos cobertos sempre com
tampas, filmes plasticos transparentes ou papéis impermeaveis e, desprezados apds utilizagao.

* As formulas infantis devem ficar sob refrigeracdo a 4° C para consumo em 24 (vinte e
guatro) horas e as ndo auto-clavadas para consumo em 12 (doze) horas.

* Proceder a devida identificacdo das mamadeiras ou frascos com tampa para que, por
ocasido do envase e colocagdo de acessorios, ndo haja interrupgdo desses procedimentos.

* Todas as embalagens descartaveis para refeicdo deverdo ser identificadas, contendo em
suas tampas: nome do paciente, quarto, leito e o tipo de dieta, sendo que a terminologia das dietas serd
determinada pelo CONTRATANTE.

* Deve ser proibida a troca de bicos no bercério ou alargamento do mesmo. Quando o bico
de uma mamadeira ndo pode ser utilizado, outra mamadeira devera substituir.
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2.2.11.3.6. Distribuicao

As férmulas lacteas, sopas, sucos, etc., devem ser distribuidas pelas copeiras em recipientes
apropriados (sachés), sob responsabilidade da CONTRATADA.

As férmulas infantis que passaram por algum processo térmico e que serdo imediatamente
distribuidas, devem ser resfriadas até 37°C.

As formulas infantis que foram produzidas antecipadamente e que ficaram sob refrigeragdo a
4°C, também devem ser aquecidas no momento da distribui¢do a 372C e serem distribuidas imediatamente.

Manter a mamadeira cheia na posi¢dao vertical, observando, sempre que possivel, as
condigGes sensoriais.

Tratando-se de alimentos cozidos (quentes), os mesmos devem ser reaquecidos
adequadamente, segundo os critérios tempo e temperatura (742C por 05 minutos); podendo ser mantidos no
minimo a 602C e consumidos rapidamente. Para a distribuicdo de alimentos frios (papas de frutas, etc.),
manter a temperatura a 102C ou menos.

E importante ressaltar que a distribuicdo é uma etapa onde os alimentos estdo expostos para
consumo imediato, porém sob controle de tempo e temperatura, para ndo ocorrer multiplicagdo microbiana
e protegida de novas contaminagdes.

O ideal é diminuir ao maximo o tempo intermedidrio entre a preparacdo e a distribuicao,
evitando outras etapas de processamento, como por exemplo, resfriamento e reaquecimento.

2.2.11.3.7. Higienizacao

E de total responsabilidade da CONTRATADA a aquisicdo dos produtos de limpeza e a
higienizacdo em todas as etapas, devendo observar os critérios estabelecidos na legisla¢do vigente.

2.2.11.3.7.1. Da Higiene Pessoal

O empregado que presta servicos na copa da pediatria deve ter cuidados basicos relacionados
com a saude, realizando avaliacdo médica periddica e sempre que necessdrio, e higiene corporal incluindo,
banho diario, cabelos limpos e protegidos, unhas curtas e sem esmalte, dentes escovados, desodorantes sem
perfume, auséncia de maquiagem e adornos e funcionarios do sexo masculino, sem barba e bigode.

Garantir que todos os manipuladores higienizem as maos antes de manusear qualquer
alimento, durante os diferentes estagios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulagao.

No caso de uso de luvas e mascaras descartdveis, seguir corretamente a técnica
recomendada.

Manter o uniforme sempre completo, bem conservado e limpo, e somente usado nas
dependéncias internas do local de servico, sapatos fechados, limpos e bem conservados.

Com relagdo a paramentacgao, faz-se necessario higienizar adequadamente as maos, colocar
touca descartavel, vestir sobre o uniforme avental limpo (alguns locais adotam o uso de avental esterilizado
ou descartavel), colocar mascara descartavel quando utilizada e ao final higienizar novamente as maos.
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A higiene das maos é de suma importancia pelo alto risco de transmissdo de infeccdao, deve
ser efetuada toda vez que o funciondrio entra no setor, em cada troca de funcdo e durante a
operacionalizacdo de manuseio de hora em hora. As maos e antebracos devem ser massageados e lavados
com sabonete liquido neutro e inodoro, as unhas devem ser escovadas e bem enxaguadas e ao final, secadas
com ar quente ou com papel toalha descartavel, de preferéncia na cor branca. Caso seja empregado
sabonete anti-séptico, seguir a orientacdo do fabricante. A escova de unha deve ser de uso individual,
podendo ser descartdvel, se ndo, apds cada uso deve ser lavada e enxaguada em dagua corrente por 15
(quinze) minutos e fervido por 15 (quinze) minutos ou ainda imergido em solugdo clorada a 200 ppm,
também por 15 (quinze) minutos. Recomenda-se o uso de escovas de plasticos.

As luvas de manipulagdo sdo recomendadas no preparo e manipulagao de férmulas infantis
prontas para consumo, nas que ja sofreram tratamento térmico e naquelas que ndo sofrerdo. Previamente,
deve-se lavar e fazer anti-sepsia das maos, e as luvas devem ser trocadas todas as vezes que se retornar a
uma atividade previamente interrompida. Por outro lado, hd que se notar que se o local possui controle
adequado em todos os aspectos de higiene, que envolvam o processo de manipulagdo (manipulador
alimento/ utensilio), o uso da luva pode ser descartado, porém é um método ndo muito adotado em nosso
meio.

A luva para limpeza e manipulagdo de produtos quimicos serve de prote¢do ao manipulador e
deve ser excluida, utilizada nos procedimentos de limpeza, lavagem de frascos, mamadeiras e acessorios,
equipamentos, utensilios e higiene de area e coleta de lixo.

Madscara: recomendado quando seu uso é correto e adequado, frisando-se que por ocasido
do seu emprego nao se deve falar e a respiragao deve ser calma. A troca deve ser o mais frequente possivel.
Recomenda-se, para coloca-la, lavar as maos antes e depois. Posiciond-la de modo que proteja as regiGes
nasal e bucal.

2.2.11.3.7.2. Da Higiene das Instalagdes, Equipamentos e Utensilios
A manutencdo da limpeza deve ser constante, notando-se nesse aspecto o que se segue:

* InstalagGes (pisos e paredes): Retirar o excesso de sujidade, lavar com agua de preferéncia
aquecida a 44°C e detergentes, em seguida enxaguar até remocao total do detergente ou proceder a lavagem
a seco com pano ou esponja umedecida em 4dgua e detergente. Neste método para a remogao do detergente,
utilizar com auxilio de rodo e, em seguida, aplicar algum tipo de desinfeccdo. Para o piso, adota-se a
utilizagdo de solugdo clorada a 200 ppm e para as paredes alcool a 70%.

* Equipamentos e utensilios: Retirar residuos, lavar em 3agua corrente morna a 44° C,
detergente e enxaguar até a remocao total do detergente. Em relagdo a equipamentos que ndo possam ser
lavados e enxaguados, proceder a higiene com esponja ou pano umedecido em solucdo de agua e
detergente. Utensilios e acessdrios de equipamentos de pequeno porte podem ser fervidos por 15 (quinze)
minutos ou desinfetados por processo quimico (solu¢do clorada a 200 ppm.)

* Bancadas: Lavadas com 4gua e detergente, enxaguadas com agua corrente e desinfetadas
quimicamente com alcool 70% a cada troca de atividade.

* Embalagens: Proceder a desinfecgdo da embalagem com dalcool 70% antes de abri-la.

Avenida Farquar, 2986, Palacio Rio Madeira, Edificio Rio Pacads Novos Segundo Andar, Bairro Pedrinhas -Tel.: (69) 3212-9265 CEP.: 76.820-408 - Porto Velho — RO

FABIOLA MENEGASSO DIAS
Pregoeiro (a) SUPEL-RO
Mat. 300148746



) RONDONIA

Governo do Estado

(3
’

SUPERINTENDENCIA iESTADUAL DE LICITACf)ES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA

* Mamadeiras e acessoérios, copinhos ou frascos com tampa e/ou xicaras: O processo de
higienizacdo desses itens inicia-se pelo enxdgue com agua corrente, logo apds o uso, e acondicionamento em
galheteiros de aco inox ou outro recipiente adequado, seguindo se o transporte para a area de higienizacao
da copa para se dar sequéncia as demais etapas que podem ser identificadas nos tdpicos a seguir
enumerados:

a) Novamente devem ser enxaguados em agua corrente fria, uma a uma, para retirada de
todo e qualquer residuo.

b) Em seguida devem se imergidas, separadamente, em solugdo de detergente e agua, na
temperatura aproximada de 42°C por cerca de 30 (trinta) minutos.

c) Na sequéncia, retiradas da imersao, serdo escovadas uma a uma.

d) Feito isso, sofrerdo outro processo de enxague em agua corrente, agora quente, até que
estejam limpas e sem qualquer vestigio de detergente.

e) Para que haja escorrimento do excesso de agua, deverdo ser emborcadas em placas
apropriadas para essa finalidade.

f) Apds, deve ser utilizado tratamento para esterilizacdo de acordo com o tipo de material
utilizado na fabricacdo das pecas, observando a indica¢do do fabricante.

g) E necessdria a esterilizagio ou desinfeccdo prévia dos frascos de mamadeiras e acessorios
guando se emprega as férmulas infantis.

2.2.11.3.7.3. Procedimentos para Higienizagao

Os quadros a seguir apresentam exemplos de procedimentos bdsicos de higienizagao.

Ambiente
TEM FREQUENCIA PRODUTO PROCEDIMENTOS
- Retirada completa dos residuos com
Detergente e agua corrente com o auxilio do
pi Didria e sempre desinfetante esfregdo, lava jato e detergente
isos . fietien.
gue necessario clorado a 200 caustico;
ppmcloroativo | _ Banho com solucio de desinfetante
clorado.
Didrio (nas  partes  proximas  as
Detergente neutro | bancadas):
e desinfetante
. . - Lavagem com detergente neutro com
Azulejos | Diario e mensal clorado a 200 P
o auxilio de bucha
ppm de cloro
ativo - Enxdgue com agua corrente

- Banho com solucdo de desinfetante
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Didrio e sempre

Ralos L .
gue necessario
Mesas e
cadeiras Diario
Telas e
janelas Mensal

Equipamentos e Utensilios

ITEM FREQUENCIA

Lougas,
talheres,
pegadores,
panelas, Apds o uso
placas,
formas,
bandejas

Detergente
caustico e
quartenario de
amonia

Alcool 70° GL

Detergente e

clorado
- Secagem natural
Mensal (ou quando necessario)

- Lavagem com detergente neutro, com
o auxilio de escova

- Enxdgue com agua corrente, com o
auxilio de lava jato

- Banho com solu¢do de desinfetante
clorado

- Secagem natural

- Retirar residuos
- Esfregar com detergente cdustico

- Enxague com agua corrente

- Retirada de residuos de sujeira com
pano umedecido

- Desinfeccdo com 4dlcool 70° GL, com
auxilio de pano seco.

- Lavagem com detergente neutro, com
o auxilio de bucha ou outro tipo de
esponja.

neutro . .
- Enxdgue com agua corrente
- Secagem natural
PRODUTO PROCEDIMENTOS
-Lavagem em agua e detergente
neutro com o auxilio de bucha.
Detergente neutro, -Enxdgue com dgua corrente, de

desinfetante clorado a preferéncia quente;

200 -Pulverizacdo de solucdo de
ppm e alcool 70°GL desinfetante clorada, com
permanéncia minima de 10
minutos;
-Enxague;
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-Secagem natural;

-Polimento com alcool.

Filtros:

- Imersdo das telas em solucdo de
desincrustante e agua quente
entre 60 a 80°, com permanéncia
minima de 30 minutos;

Desincrustante e - Retirada do banho, enxdgue e
detergente neutro secagem,
Exaustor Semanal desinfetante Coifas:
clorado

- lLavagem com detergente
neutro com o auxilio de escova;

- Enxague;

- Banho com solugdo de
desinfetante clorado

- Secagem natural

Fogdo (diario apds o uso):
-Raspagem das incrustacdes

-Aplica¢do do produto puro, com
permanéncia minima de 10
minutos;

-Retirada de incrustagcbes com
esponja e espatula;

-Enxague e secagem.

Didrio apds
0 Uso

Desincrustante Queimadores e
grelhas (semanal):

- Desmonte das pegas moveis;

Fogao

- Imersdo das pec¢as em solucdo
de d4gua morna com produto

desincrustante, com
permanéncia minima de 30
minutos;

- Retirada de incrustagdes com
esponja e espatula;

- Enxague e secagem
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Balcdo de
apoio Detergente neutro,
'p ’ Didrio apds desinfetante clorado a
carrinhos de
0 uso 200 ppm de cloro
transporte, .
ativo
bancadas
Diario no
inicio de Detergente neutro,
" cada turno desinfetante clorado a
Area de
. ou quando 200 ppm de cloro
recebimento .. .
necessario ativo

Desinfetante clorado a
200 ppm de cloro
ativo

Antes e apés

Balanga
0 uUso

2.2.11.4. Controle Bacterioldgico

Proceder a separa¢do de uma amostra de cada tipo de prod
amostra deve estar corretamente identificada com nome do local, data,
minima é 50 ml.

As amostras coletadas deverdo ser armazenadas sob refri
duas) horas (apds o consumo). E aconselhado que periodicamente seja reali

-Lavagem com detergente neutro
com auxilio de bucha;

-Enxdgue;

-Pulverizacdo de solucdo de
desinfetante clorado ou pano
embebido com a mesma solugdo,
com permanéncia minima de 10
minutos;

- Enxague;

- Secagem natural.

-Utilizagdo de rodo para o
recolhimento do lixo;

- Lavagem com detergente e com
o auxilio de esfregdo;

- Enxdgue em solugdo de
desinfetante clorado, com
permanéncia minima de 10
minutos;

- Secagem
- Limpeza com pano embebido

com solugdo de desinfetante
clorado

uto por lote produzido na copa. A
horario, produto. A quantidade

geracdo a 49C por 72 (setenta e
zado o controle microbioldgico. O

alimento deve estar acondicionado no mesmo recipiente destinado a distribuicdo (exemplo: mamadeira ou
frascos, bem vedados). Sempre que a CONTRATANTE solicitar, devem ser realizadas andlises microbioldgicas

das amostras de NE, que ficardo a expensas da CONTRATADA.

Os laudos devem ser encaminhados a Equipe de Nutricdo e Dietética da CONTRATANTE.

3. JUSTIFICATIVA
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A histéria e a evolucdo da alimentacdo hospitalar vém desde a antiguidade, associando a
alimentacdo dietética com a salde, e também a reconhecendo como um importante recurso terapéutico.

Com o surgimento e as modificacdes dos hospitais, os avancos clinicos apresentaram diversos
aliados, como as acdes para a promocao da qualidade de vida dos pacientes. Assim sendo, temos as seguintes
consideracdes a realizar a fim de justificar a necessidade da pleiteada contratacao.

Considerando que o Hospital Regional de S3do Francisco do Guaporé, assim como
outros nosocémios da rede publica estadual, sdo estruturas complexas e dispendiosas, que tém sido alvo de
reflexdo para se adequarem a novas demandas, sendo ainda definida por prover leitos, alimentagdo e
cuidados de enfermagens constantes, circunscritos numa terapia médica, a instituicdo hospitalar tem por
objetivo recuperar a saude do paciente.

Considerando que a saude é um direito constitucionalmente assegurado a todos, por meio do
artigo 196 da Constituicdo Federal de 1988, sendo um bem inerente a vida, bem maior do homem. Portanto,
o Estado tem o dever de prover condig¢des indispensaveis ao seu pleno exercicio.

Considerando a extrema importancia de que para oferecer um servico de atendimento de
saude, o que em muitos casos trata-se de urgéncia e emergéncia, dentro dos padrdes normatizados e
regulamentados pelo Ministério da Saude, deve-se estar devidamente preparado para tal, desta forma
devendo ser conferida a atengao necessaria ao aspecto nutricional do paciente hospitalizado.

Considerando que é necessario reunir esforcos na mudanca da cultura alimentar hospitalar,
para que a dieta hospitalar e a atenc¢do nutricional possam ser partes importantes no tratamento do paciente
hospitalizado.

Considerando como definicdo da drea da cozinha do Hospital Regional de Sdo Francisco do
Guaporé a area composta pelos seguintes setores: cozinha geral, copa, refeitério, despensa, camara fria e
lactario.

Considerando que o fornecimento de alimentacdo hospitalar estd sofrendo diversas
transformacdes: o sabor passou a fazer parte das refei¢cdes, bem como os valores nutricionais dos alimentos.
Todos os alimentos que devem ser preparados possuem um processo especial, e por necessidade dietética, é
indispensavel que os carddpios sejam nutritivos, com boa aparéncia, sabor e de facil preparo.

Considerando que a dieta hospitalar é importante por garantir o aporte de nutrientes ao
paciente internado e, assim, preservar seu estado nutricional, pelo seu papel coterapéutico em doencas
cronicas e agudas e também por ser uma pratica que desempenha um papel relevante na experiéncia de
internacdo, uma vez que, atendendo a atributos psicossensoriais e simbdlicos de reconhecimento individual e
coletivo podem atenuar o sofrimento gerado por esse periodo em que o sujeito estad separado de suas
atividades e papéis desempenhados na familia, na comunidade e nas rela¢gdes de trabalho e encontra-se
ansioso dado o proprio adoecimento, e pela disciplina e procedimentos hospitalares, muitas vezes pouco
compreendidos.

Considerando que se, por um lado, a alimentacdo hospitalar é resultante de procedimentos
técnico-cientificos, elatambém é historicamente construida, criada e recriada em funcdo de aspectos
econdmicos e socioculturais. Pressupor ser a alimentacdo hospitalar produto de concepc¢Ges e praticas de
profissionais que, direta ou indiretamente, a determinam e a reproduzem implica assumir as expressoes
objetivas de seu carater subjetivo; buscar nas dindmicas interpessoais do hospital os reflexos na alimentacdo
do paciente e reconhecer como o teor cientifico articula-se nas representacdes sobre dieta hospitalar.
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Considerando que dentre os diversos aspectos envolvidos na alimentacdo hospitalar,
ressalvadas as necessidades terapéuticas, os carddpios e dietas hospitalares devem respeitar: os habitos
alimentares do paciente; a necessidade do paciente em termos da quantidade de sua alimentacdo; o direito
de escolha (ou alternativa de opg¢do) do paciente; o direito do paciente ao didlogo com o responsavel pela

administra¢do do servico; e o direito do paciente a informacdo relativa a alimentacdo (dieta) que lhe é
servida.

Considerando que nas situagdes nas quais os alimentos compdem preparagdes especiais, por
necessidades dietéticas, é indispensavel que os cardapios sejam nutritivos, de boa aparéncia e sabor,
sanitizados, preferencialmente de facil e rapido preparo, versateis no uso e de custo compativel com sua
destinagdo de uso.

Considerando que os desafios na alimenta¢do hospitalar sao identificados em diferentes
aspectos que vao desde a identificagdo precisa de necessidades e expectativas dos pacientes, até a traducdo
mais fidedigna em produtos saudaveis, nutritivos, atrativos, gostosos e principalmente que colaborem para a
manutencgdo e recuperagao do estado nutricional do paciente.

Considerando que a alimentagao hospitalar adequada é um fator que merece destaque no
tratamento dos pacientes, seja atuando diretamente na cura da doen¢a ou como medida coadjuvante na
evolugdo clinica dos pacientes internados, através da manutengdo ou na recuperagdo do seu estado
nutricional, uma vez que reflete diretamente no tempo de permanéncia hospitalar e na diminuicdo da
mortalidade e morbidade.

Considerando que a alimentagdo hospitalar deve obedecer a um criterioso controle e
avaliacdo desde seu estagio de producdo, compreendendo sua composi¢ao caldrica, até o momento em que
é servido, atendendo a inUmeras caracteristicas.

Considerando que a alimentagdo hospitalar deve atender as necessidades intrinsecas de cada
paciente seja ele pediatrico, adulto ou geriatrico, além dos acompanhantes dos pacientes atendidos, pois em
muitos casos sdo pacientes infantis, neonatal ou mesmo adultos com idade avancada ou vitimas de sequelas
que dependem de acompanhamento constante, atendendo ainda as necessidades dos servidores
plantonistas do Hospital Regional de Sdo Francisco do Guaporé que desenvolvem suas atividades na Unidade
de Saude citada.

Considerando ainda que esta SESAU/RO ndo possui em seu quadro proprio, cozinheiros
e copeiros para preparacao e distribuicdo das refeicGes.

Considerando o fato que a auséncia da contratacdo de tal fornecimento, ou ainda a
interrupc¢do do fornecimento atualmente contratados, poderia trazer prejuizos irreversiveis ao tratamento de
pacientes hospitalizados, podendo culminar em inimeros ébitos.

Considerando o trabalho desempenhado pelos profissionais no cendrio hospitalar, ha
referéncia de que este é diferenciado dos demais trabalhos porque é continuo, desgastante, exaustivo e
desenvolvido a partir de uma relacdo interpessoal muito proxima com o paciente sob seus cuidados,
salientando que grande parte dos servidores lotados neste nosocomio ndo residem em S3o Francisco do
Guaporé precisando se deslocarem para assumirem seus plantdes e sendo necessario que estes profissionais
saiam de madrugada de seus municipios de origem para assistirem o usuario SUS desta unidade, justifica-se,
portanto, o fornecimento de desjejum para os servidores a fim de garantir a manutencdo e bom andamento
dos servicos hospitalares.

Considerando que os profissionais que trabalham em hospitais, especialmente no periodo
noturno, sofrem com os horarios “padrdo” da sociedade, pois a rotina dos mesmos ndo se enquadra com a
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maioria dos trabalhadores. Nesse contexto, pode-se associar o trabalho durante a noite as conseqiiéncias
negativas que ele acarreta a saude, por exemplo: sonoléncia, irritabilidade constante, doencas relacionadas
ao sistema digestorio e nervoso, além de qualidade e seguranca no trabalho afetadas. Estudos cientificos
confirmam que a combinacdo entre uma alimentacdo equilibrada e a produtividade, assim como o baixo
rendimento do trabalho quando ocorre ingestdo calérica inadequada, ressaltando que a oferta de refei¢cdes
aos trabalhadores durante a jornada de trabalho pode representar um acréscimo de 10% na producdo. Assim
como, uma oferta nutricional deficitaria pode resultar em uma reduc¢do de 30% na forga muscular, 15% na
precisao dos movimentos e em torno de 80% na aptiddo para o trabalho, justificando assim a disponibilidade
de ceia para os servidores plantonistas.

Considerando que os acompanhantes devem permanecer em estado de alerta durante todo o
periodo de internagdo do paciente a fim de auxiliar o paciente em qualquer necessidade do mesmo, justifica-
se o fornecimento das refei¢des (desjejum, almoco, lanche, jantar, ceia) para os acompanhantes.

CONSIDERAGOES QUANTO AO CUSTO-BENEFICIO
DA TERCEIRIZACAO DO FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO HOSPITALAR AS UNIDADES DE SAUDE

a) Economia de 100% do tempo anteriormente dedicado ao abastecimento, preparagao
e fornecimento de refeicGes, o que possibilita dedicacdo integral ao negocio principal da Unidade Hospitalar.

b) Redu¢do do custo unitdrio da refeicdo, com pagamento somente das
refei¢cGes efetivamente fornecidas.

c) Melhoria na qualidade e diversidade das refeicdes oferecidas — rigor no cumprimento
do cardapio preestabelecido, assegurando o porte nutricional adequado.

d) Controle rigoroso de procedéncia e qualidade dos alimentos “in natura”.

e) Absorcdao de mado-de-obra existente (ndo ha demissdo) e contratacdo de mao-de-
obra inexistente, gerando mais empregos, sendo supervisionadas por nutricionistas e técnicos em nutri¢ao.

f) Valorizagdo, aproveitamento e qualificacdo profissional dos Recursos Humanos -
treinamentos e reciclagem dos profissionais existentes nos conceitos de alimentacdo saudavel.

g) Absorcdo e todos os gastos com a estrutura, visando o fornecimento, tais como: dgua, luz e
gas.

h) Manutengdo preventiva e corretiva de pegas equipamentos com pronta reposigdo.

Assim, a terceirizacdo de atividades, como é o caso do fornecimento de alimentacdo
hospitalar, atende de maneira mais adequada as especificidades das diversas dietas prescritas, conservando
a qualidade e o rigor caracteristico de sua operacao.

Todo esse cuidado é extensivo a todo quadro funcional, pacientes e acompanhantes.

Ressaltamos que a alimentacdo hospitalar adequada é um fator que merece destaque
no tratamento dos pacientes seja atuando diretamente na cura da doenga ou como medida coadjuvante
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na evolucao clinica, através da manutencado ou na recuperacao do seu estado nutricional, uma vez que reflete
diretamente no tempo de permanéncia hospitalar e na diminuicdo da mortalidade e morbidade.

Considerando a Informagdo n® 86/2017/SC/GAD/SESAU (0350840), a qual solicita
providéncias quanto a deflagracdo de processo administrativo, para Contratacao de Empresa Especializada na
Prestacdo de Servicos de Nutricdo e Alimentacdo Hospitalar, de forma continua visando atender as
necessidades do Hospital Regional de Sdo Francisco do Guaporé.

Importante destacar que as novas licitagdes para contratacdo de empresa para o objeto em
comento, foram condicionadas a um estudo de viabilidade entre a Terceirizagdo X autogestdo, conforme
Acdérddo AC1-TC 00782/16 referente ao processo 01805/15 (5032835).

2.3 - No prazo de 12 (doze) meses, correspondente a vigéncia do contrato decorrente
desta licitagdo, elabore estudo de viabilidade de execugdo direta dos servigos
tencionados, o qual servird de base para a instauragdo do proximo certame ou
continuag¢do para a presente contratagdo, evidenciando os aspectos econémicos,
logisticos, temporal e estrutural;

Considerando que o presente termo foi elaborado em conformidade com o Manual de
Padronizacao dos Servigos de Nutricao e Dietética e de Fornecimento de Alimentagao Hospitalar no ambito
do Hospital Regional de Sdo Francisco do Guaporé, conforme Portaria n® 31/2019/HRSF-ASTEC (5402186).

Assim, diante do todo exposto justifica-se a contratacdo de empresa especializada no
fornecimento de alimentagao hospitalar pronta, visando atender as necessidades do Hospital Regional de S3o
Francisco do Guaporé, de forma continua, pelo periodo de 12 (doze) meses.

3.1. Dos Quantitativos Estimados

A composicdao do lote Unico e a determina¢do do quantitativo, foi realizada com base nas
especificidades do fornecimento a ser realizado, mediante as informacgdes apresentadas no Despacho emitido
pela Diretora Geral e assessoria técnica do Hospital Regional de S3o Francisco do Guaporé (9733530) e
justificativa para contratacao do objeto (4471045) e despacho HRSF-ASTEC (9733530) conforme abaixo:

* Quantidade - Consumo dos meses de maio a outubro de 2019
* Planilha de Mamadas com média mensal e semestral

* Planilha de Comensais com médias diaria, mensal e semestral
* Planilha com Dados para Lanches dos Servidores

* Dados quantitativos da Unidade Hospitalar

Para a memodria de calculo somou-se os quantitativos de refei¢Ges, lanches, café, suco, leite e
suco de frutas oferecidos no periodo de maio a outubro de 2019, obtendo-se dessa forma a média.

No anexo | do presente termo estddemonstrada a Memdria de Calculo
da Estimativa das Quantidades.

As especificagOes e estimativas de quantidades poderdo sofrer variagGes para mais ou para
menos.
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Destaca-se que os quantitativos estimados de consumo previstos sdo meros referenciais, pois
a contratada sera remunerada pelos fornecimentos efetivamente realizados e comprovados.

4. DA EXECUGCAO
4.1. Local de Fornecimento do Objeto

O fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta devera ser realizado no Hospital Regional
de S3o Francisco do Guaporé - HRSFG: sito a Av. Brasil, s/n?, Cidade Alta - CEP. 76.935-000 - Sdo Francisco do
Guaporé/RO

Telefones: 69 3621-2059 / 3621-2712 / 2712-3056

A Contratada utilizard para o fornecimento das refeicdes as seguintes dependéncias no
Hospital Regional de S3o Francisco do Guaporé: cozinha geral, copa, refeitério, despensa, camara fria e
lactario.

4.1.1. Caracteristicas das Unidades de Saude

O Hospital Regional de S3o Francisco do Guaporé possuem as seguintes caracteristicas
guanto aos Dados Quantitativos:

HOSPITAL REGIONAL DE SAO FRANCISCO DO GUAPORE - HRSFG

ESPECIFICACAO QTE
Numero de Leitos 30

Média Mensal de Atendimentos 1.710
Média de Rotatividade de Leitos/Mensal 6,0
Média Mensal de Acompanhantes 240
Numero de Servidores da Area da Saude 167

4.2. Prazo para Inicio da Execugdo dos Servigos

O prazo para inicio da execugdo dos servicos sera de até 30 (trinta) dias contados a partir da
ultima assinatura contratual.

4.3. Padrdo de Alimentagao
4.3.1. Cardapios

4.3.1.1. A CONTRATADA poderd elaborar cardapios didrios, semanal, quinzenal ou mensal,
completos de dietas gerais e especiais para pacientes adultos e de pediatria, apresentando a CONTRATANTE,
com antecedéncia minima de 10 (dez) dias de sua utilizagdo.
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4.3.1.2. A CONTRATADA elaborara cardapios diferenciados para datas especiais (Pascoa, Dias
das M3es, Dia dos Pais, Dia das Criancas, Natal e Ano Novo), observadas as caracteristicas de atendimento,
sem custos adicionais.

4.3.1.3. A empresa CONTRATADA deverd fornecer diariamente o cardapio completo para
fixacdo em local visivel ao atendimento nas dependéncias da CONTRATANTE.

4.3.1.4. Apresentar por escrito e com justificativas, alteracdo de carddpio ja aprovado, e sé
efetuar esta alteragdo caso a mesma seja aprovada pela CONTRATANTE.

4.3.1.5. Aceitar a solicitagdo da CONTRATANTE de alterar o cardapio ja aprovado, com as
devidas justificativas, até 48 horas antes do preparo.

4.4. Aquisicdao, Recebimento, Armazenamento e Controle de Estoque

4.4.1. A empresa CONTRATADA deverd manter em estoque a quantidade suficiente de
mamadeira de acordo com a especificacdo de cada hospital, sendo necessaria a reposicdo e manutengao,
para atender o Pronto Socorro Infantil e Pediatrias de todos os hospitais.

4.4.2. A empresa CONTRATADA devera fazer reposicao periédica (ou sempre que houver
avaria) de bicos e mamadeiras das pediatrias. A periodicidade desta troca sera estabelecida pelo SND da
unidade hospitalar, de acordo com a durabilidade do Material adquirido pela CONTRATADA.

4.4.3. Responsabilizar-se pelas despesas relativas aos géneros alimenticios, mercadorias,
produtos de limpeza, conservagao e higiene, pessoal, taxas, impostos bem como de 4gua para o preparo de
refeicGes e limpeza, em caso de sua falta na rede publica, e demais encargos necessarios a execuc¢do dos
fornecimento de alimentagao hospitalar prontas.

4.4.4. Elaborar previsdo de consumo periddico de géneros alimenticios e materiais de
consumo.

4.4.5. Estabelecer e implantar formas e métodos de controle de qualidade de alimentos, de
acordo com a legislagdo vigente.

4.4.6. Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados quanto a
qualidade, estado de conservagdo, acondicionamento, condi¢des de higiene, transporte, recebimento,
armazenamento, pré-preparo e preparo, cocc¢ao e distribuicdo, observadas as exigéncias vigentes.

4.4.7. Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas e/ou amostras
dos produtos utilizados quando solicitado para andlises técnica e sensorial pelo SND da CONTRATANTE.

4.4.8. Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros de primeira
qualidade, em bom estado de conservacdo e livres de contaminacdo. Podendo a CONTRATANTE solicitar a
qgualquer momento, amostra dos mesmos para constatacdo do cumprimento do presente Termo de
Referéncia.

4.4.9. Manter seus estoques de matéria-prima em nivel seguro, compativel com as
guantidades "per capitas” estabelecidas no presente contrato e com a periodicidade das entregas;
responsabilizando-se pelo controle de qualidade, observando prazos de validade e datas de vencimento e
comprometendo-se a ndo utilizar nenhum alimento fora do prazo de validade indicado ou com alteracGes de
caracteristicas, ainda que dentro da validade.
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4.4.10. Providenciar géneros alimenticios pereciveis ou ndo, utensilios e outros produtos, que
ndo sejam comumente utilizados na Unidade, mas de habito do paciente e necessdrio a sua recuperacao,
conforme solicitacdo do CONTRATANTE e sem Onus adicional a mesma.

4.4.11. Programar o recebimento de géneros alimenticios em horarios administrativos que
ndo coincidam com os horarios de distribuicdo das refeicdes e/ou saida de lixo até o local apropriado, cedido
pela CONTRATANTE.

4.4.12. Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de
acordo com os critérios estabelecidos pelos érgdos sanitdrios, dentre eles a Agéncia de Vigilancia Sanitaria de
Ronddnia — AGEVISA/RO.

4.4.13. Estabelecer controle de qualidade e quantidade de materiais descartaveis e produtos
de limpeza e industrializados, a fim de evitar a falta dos mesmos, ocasionando transtorno ao fornecimento de
alimentacao hospitalar pronta.

4.4.14. Armazenar convenientemente os géneros alimenticios de forma a evitar a sua
deterioragdo e perda parcial ou total de valor nutritivo, a mudancga das caracteristicas organolépticas, ou os
riscos de contaminagao de qualquer espécie.

4.4.15. Estocar, em separado, os géneros e produtos alimenticios dos demais materiais de
consumo.

4.4.16. Garantir a alimentagdo condig¢des higiénico-sanitarias adequadas.

4.4.17. Preparar e distribuir as refeicdes com o mesmo padrado de qualidade, quantidade e
mesmos procedimentos durante os finais de semana e feriados.

4.4.18. Orientar e supervisionar o preparo e confeccdo, rotulagem, estocagem, distribuicao e
administracdo de dietas.

4.5. Preparo e Distribuicao
4.5.1. A empresa CONTRATADA devera:

* Observar os hordrios estabelecidos para fornecimento de alimentacgdo hospitalar pronta de
refeicGes, formulagdes e complementos aos pacientes.

* Planejar, implantar, coordenar e supervisionar as atividades de pré-preparo, preparo,
distribuicdo e transporte de refei¢des e/ou prepara¢oes culinarias.

* Avaliar tecnicamente as preparacoes culinarias.

* Executar o fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta de producdo de refeicGes e de
dietoterapia, de acordo com a legislagdo vigente para este fim, e de acordo com as normas e padrGes
técnicos da unidade de saude.

* Executar o preparo das refeicdes em todas as etapas, observando as técnicas culindrias
recomendadas, nos padrdes de higiene e seguranca e no que couber a legislacdo vigente.

* Manter os alimentos ndo consumidos de imediato apds o preparo a temperatura superior a
659C (109C para saladas e sobremesas) até o momento de serem servidos.

* Manter em temperaturas recomendadas, os alimentos em preparagdo e/ou prontos para
distribuicdo em recipientes tampados ou cobertos com fita filme.
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* Efetuar a higienizacdo dos alimentos, principalmente vegetais crus em processo de
desinfeccdo em solucdo clorada e conservar sob refrigeracao até o momento da distribuicado.

* Os sucos destinados ao consumo dos pacientes, acompanhantes e servidores plantonistas,
deverdo ser de frutas “in natura” ou natural, sendo a proporg¢do do uso de sucos concentrados em garrafa
para polpas congeladas ou frutas “in natura”, de 1 para 2, e ndo devera repetir-se o sabor do suco, mais de
trés vezes na mesma semana.

* Fica vedado o uso de suco artificial e refrigerante para pacientes, acompanhantes e
servidores.

* Utilizar agua potavel para a diluigdo de sucos.

* Manter os alimentos em preparagdo ou prontos, utensilios e equipamentos sempre
cobertos com tampas ou filmes plasticos transparentes.

* Entregar porg¢des de todas as refei¢cdes elaboradas a CONTRATANTE para degustagdao com a
devida antecedéncia, devendo realizar imediatamente altera¢do ou substituicdo das preparagdes ou
alimentos que se apresentarem improprios para consumo pelo SND da CONTRATANTE.

* Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes, suspendendo o consumo e substituindo por outros sempre que houver
suspeita de deterioracdo ou contaminagdo dos alimentos in natura ou preparados, providenciando, de
imediato, o encaminhamento para andlise microbioldgica.

* Supervisionar a qualidade, a apresentacdo, as condi¢cdes de temperatura das refei¢cdes
fornecidas, estabelecidas pela CONTRATANTE.

* Observar a aceitacdo das preparagdes servidas. No caso de haver rejeicdo por parte dos
comensais, exclui-las dos carddpios futuros.

* Desprezar, apos cada refeicdo as sobras de alimentos; salientando que eventuais reservas
devem ser acondicionadas no maximo por 60 minutos, de acordo com a legislagao vigente.

* Conservar as refeicdes em recipientes e equipamentos apropriados e de acordo com a
especificidade do alimento e/ou preparagdo, enquanto aguarda a distribuicdo final, de acordo com o
estipulado pelo CONTRATANTE, obedecendo as disposicdes legais.

* Transportar as refeicGes dos pacientes, de acordo com os critérios estabelecidos pelos
orgdos sanitarios, dentre eles a Agéncia de Vigilancia Sanitaria de Rondénia — AGEVISA/RO.

* Coletar amostras de todas as refeicbes preparadas, que deverdo ser devidamente
acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob refrigeracdo adequada pelo prazo
de 72 (setenta e duas) horas para eventuais andlises laboratoriais, de acordo com a legislacdo vigente.

* Manter o registro das medicGes realizadas em todo o processo de operacionalizacdo dos
alimentos (controle de temperatura) em planilhas proprias e de facil acesso a CONTRATANTE.

* Encaminhar, em caso de suspeita de intoxicacdo alimentar, conforme solicitacdo da
CONTRATANTE, amostras de alimentos ou preparagdes servidas aos pacientes para analise microbioldgica, a
fim de monitorar os procedimentos higiénicos e a qualidade dos insumos. Estas amostras deverdo ser
colhidas na presenca de Nutricionistas ou Técnicos da CONTRATANTE, responsabilizando-se (a CONTRATADA)
pelo custo dos exames realizados e comprometendo-se a entregar os resultados assim que estiverem
disponiveis. Nos casos de suspeita de toxi-infeccGes de origem alimentar, as amostras dos alimentos
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suspeitos deverdo ser encaminhadas imediatamente para analise microbioldgica, de acordo com a solicitacdo
da CONTRATANTE.

* Controlar a saida do refeitério durante as refeicbes para acompanhantes, impedindo a saida
de bebidas, alimentos preparados ou ndo, e dos talheres usados; podendo este controle ser realizados por
ambos.

* Manter o controle dos pratos, recipientes e talheres em inox em quantidades suficientes ao
numero de refeicdes de acompanhantes, servidas no refeitdrio, para garantir o bom atendimento ao
comensal no refeitdrio. Deverd manter impresso proprio para essa finalidade com acesso da CONTRATANTE.

* Elaborar e implementar, dentro de 30 (trinta) dias apds o inicio da prestagdo de
fornecimento de alimentagao hospitalar prontas, o Manual de Normas de Boas Praticas de Elaboragdo de
Alimentos e Prestacdo de Fornecimento de alimentagdo hospitalar prontas especificos da Unidade, de acordo
com a legislagdo vigente e de comum acordo com o SND da CONTRATANTE.

* Elaborar e implantar o Manual de Dietas especifico da Unidade, contendo dietas gerais e
especiais, preparagdes de exames, com o calculo do valor nutritivo aproximado (valor caldrico total, macro e
micro nutrientes), tabela de substituicbes e devidamente aprovado pela equipe de Nutricionistas da
CONTRATANTE.

* Revisar e atualizar o Manual de Boas Praticas a serem adotados para preparagdo de
formulas lacteas, sucos, sopas, chads, papas, vitaminas, complementos, aprovados pela equipe de
Nutricionistas da CONTRATANTE.

* Revisar e atualizar o Receitudrio Padrao especifico da Unidade para preparo das dietas e
formulagdes.

* Entregar 01 copia dos Manuais Técnicos acima citados (Manual de Boas Praticas, Manual de
Dietas) ao SND da CONTRATANTE, dentro de, no maximo 30 dias, apds o inicio da vigéncia do contrato,
procedendo periodicamente, a revisdo e atualizacdo anual dos mesmos.

* Manter os manuais técnicos (manual de boas praticas, manual de dietas e manual de
procedimentos) a disposicao de eventuais consultas, e disponibiliza-los a CONTRATANTE, quando solicitados.

4.6. Higienizagao
A empresa CONTRATADA devera:

1. Planejar, implantar, coordenar e supervisionar as atividades de higienizacdo de ambientes,
veiculos de transporte de alimentos, equipamentos e utensilios.

2. Manter absoluta higiene no recebimento, armazenamento, manipulagdo, preparo
e distribuicdo dos alimentos.

3. Recolher e proceder a higienizagdo dos utensilios utilizados pelos comensais, na area
destinada para esse fim.

4. Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparacdo dos alimentos,
rigorosamente higienizados, antes e apds sua utilizagdo, com uso de produtos registrados no Ministério da
Saude.
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5. Proceder a higienizacdo e desinfeccdo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive area
externa (local de recebimento de géneros e de materiais), das suas dependéncias vinculadas ao fornecimento
de alimentacdo hospitalar pronta, observadas as normas sanitarias vigentes e boas praticas.

6. Proceder a higienizacdo dos refeitorios das unidades da CONTRATANTE, inclusive com o
recolhimento de restos alimentares e de descartaveis, se houver, acondicionando-os de forma adequada, e
encaminhando-os ao local determinado pela CONTRATANTE.

7. Recolher diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias, residuos alimentares das
dependéncias utilizadas, acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até local determinado pela
CONTRATANTE, observada a legislagdo ambiental vigente.

8. Remover para locais apropriados e/ou indicados pela CONTRATANTE os residuos ou sobras
de mercadorias, Materiais, alimentos e outros, devidamente embalados de acordo com as normas sanitarias
vigentes, ndo se permitindo a liberagdo de residuos, conforme o que determina a Vigilancia Sanitdria, ato este
que serd devidamente fiscalizado através da Comissdo de Controle de Infec¢do Hospitalar (CCIH) da Unidade
Hospitalar.

9. Implantar o controle integrado de pragas, procedimentos de preven¢ao e eliminagao de
insetos e roedores em todas as dependéncias dos fornecimento de alimenta¢do hospitalar prontas de
nutrigdo.

10. Realizar, por meio de empresa devidamente habilitada, controle integrado de pragas na
periodicidade recomendada pelos 6rgaos reguladores da matéria pertinente.

11. Encaminhar ao SND da unidade hospitalar, comprovacdo de dedetiza¢do e outros.

12. Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizacdo e outros materiais de
consumo necessarios, observando o registro nos érgdaos competentes e de qualidade comprovada.

13. Manter em perfeitas condi¢Ges de uso e higiene, as instala¢es, equipamentos, mdveis e
utensilios utilizados na execugdo dos fornecimento de alimentacdo hospitalar prontas deste contrato de
alimentacao hospitalar.

14. Proceder a periddica higienizacdo e desinfeccdo dos pisos, paredes, equipamentos e
utensilios das dependéncias utilizadas na prestagdo dos fornecimento de alimentagdo hospitalar prontas
(cozinha, copas, etc.), dentro das normas sanitdrias vigentes.

15. Supervisionar diariamente a higiene pessoal e a limpeza dos uniformes de seus
empregados.

16. Realizar a higienizacdo dos alimentos, principalmente vegetais crus e frutas, pelo processo
de desinfeccdo de solugdo clorada de acordo com as normas vigentes.

4.7. Segurancga, Medicina e Meio Ambiente do Trabalho
A empresa CONTRATADA devera:

1. Submeter-se as normas de seguranca recomendadas pelo CONTRATANTE e legislacdo
especifica, quando do acesso as suas dependéncias.

2. Obedecer na execucao e desenvolvimento do seu trabalho, as determina¢des da Lei n.2
6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n.2 3.214, de 08 de junho de 1978, do
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Ministério do Trabalho e suas altera¢des, além de normas e procedimentos internos da CONTRATANTE,
relativos a engenharia de seguranca, medicina e meio ambiente do trabalho, que sejam aplicaveis a execucao
especifica da atividade.

3. Apresentar copia dos Programas de Controle Médico de Saude Ocupacional - PCMSO e de
Prevencdo dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os itens constantes das Normas
Regulamentadoras N.2 07 e 09, respectivamente, da Portaria no 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério
do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina a Lei Federal N ¢ 6.514, de 22 de dezembro de
1977, no ato licitatério e no decorre do cumprimento do Contrato quando solicitado pela CONTRATANTE.

4. Instalar e manter servico em Engenharia de Seguran¢a e em Medicina do Trabalho (SESMT)
e Comissdo Interna de Prevengao de Acidentes - CIPA, considerando o numero total de trabalhadores nos
fornecimento de alimentagdo hospitalar prontas, para o fiel cumprimento da legislagdo em vigor.

4.8. Situagoes de Emergéncia
A empresa CONTRATADA devera:

4.8.1. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia
para situagGes emergenciais, tais como: falta de agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos,
greves e outros, assegurando a continuidade do objeto estabelecido no presente Termo de Referéncia.

4.8.2. Responsabilizar-se pelo abastecimento de dgua potavel necessaria ao preparo das
refeicGes e higienizacdo em geral, em caso de falta da mesma na rede publica de abastecimento, sem
qualquer 6nus para o CONTRATANTE.

4.9. Responsabilidade Civil

4.9.1. A empresa CONTRATADA reconhece que é a Unica e exclusiva responsavel civil e
criminal por danos e prejuizos que vier a causar a3 CONTRATANTE, propriedade de terceiros, em decorréncia
da execucdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em
fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta, correndo as suas expensas, nao ocorrendo para
CONTRATANTE quaisquer 6nus, ressarcimento, indenizages, danos ou prejuizos causado.

4.9.2. A CONTRATADA responsabiliza-se Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e
boa qualidade dos alimentos, refeicdes e lanches servidos, respondendo perante a Administracdo da
CONTRATANTE, inclusive érgdo do poder publico, por ocorréncia de qualquer alimento, condimento e/ou
ingredientes contaminados, deteriorados ou de qualquer forma incorreta e/ou inadequados para os fins
previstos no presente termo.

4.10. Dependéncias de Manipulag¢ido de Dietas Especializadas
4.10.1. Lactario

4.10.1.1. Manter a frente do fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta profissional
nutricionista para supervisao técnica da copa, para garantir o atendimento dentro dos padrdes estabelecidos
pelo mesmo, e de acordo com a normatizacao do CRN.
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4.10.1.2. Estabelecer hordrios fixos para producdo de formulas lacteas junto a
CONTRATANTE.

4.10.1.3. Coletar diariamente as prescri¢coes dietoterapicas da copa, encaminhando os mapas
de prescricdo dietética devidamente preenchidos ao SND da CONTRATANTE para efeito de controle das
guantidades de refei¢des distribuidas.

4.10.1.4. Controlar o abastecimento e realizar controle de qualidade de géneros, Materiais e
utensilios necessdrios a execugao dos fornecimento de alimentag¢do hospitalar prontas prestados.

4.10.1.5. Manipular as formulagdes lacteas e especiais em conformidade com as prescrigdes
fornecidas pela CONTRATANTE.

4.10.1.6. Distribuir féormulas lacteas e especiais preparadas e acondicionadas dentro das
normas técnicas sanitdrias vigentes nas quantidades e horarios estabelecidos.

4.10.1.7. Manipular e distribuir o soro reidratante, (o qual serd fornecido pela
CONTRATANTE), sem 6nus a CONTRATADA.

4.10.1.8. Cumprir a rotina de acordo com o Manual de Boas Praticas de manipulagdo e
processamento estabelecido pela empresa CONTRATADA e aprovado pela CONTRATANTE.

4.10.1.9. Manter quantidade suficiente de Materiais descartdveis, para atender a demanda e
garantir o bom atendimento dos fornecimento de alimenta¢do hospitalar prontas, repondo os utilizados no
prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, sem 6nus a CONTRATANTE.

4.10.1.10. Manter as quantidades suficientes de mamadeiras, bicos, capuz, copos para
garantir a demanda necessaria.

4.10.1.11. Armazenar por 72 (setenta e duas) horas sob refrigeracdao, 100ml de amostras de
cada lote produzido de féormula infantil, suco, cha e de tudo que for produzido na copa, encaminhando-as
para analise microbioldgica de acordo com a solicitagdo do CONTRATANTE, em caso de suspeita de infecgao
alimentar.

4.10.1.12. Assegurar que seus profissionais estejam utilizando, obrigatoriamente, avental,
gorro, mdscara, luvas e propé descartaveis.

4.10.1.13. Proceder a higienizagdo dos recipientes individuais (mamadeiras, bicos, copos,
etc.), dentro das normas técnicas sanitarias recomendadas.

4.11. Do Recebimento do Fornecimento de Alimentag¢ao Hospitalar Pronta

4.11.1. O objeto desta licitacdo serd recebido conforme disposto nas alineas “a” e “b”, Inciso
I, artigo 73, da Lei Federal 8.666/93 (LicitacGes e Contratos Administrativos).

a) Provisoriamente, dispensado conforme Art. 74, | da Lei 8.666/93.

b) Definitivamente, por fiscal ou por comissdo designada, com no minimo 3 (trés) membros,
apos a verificacdo da qualidade, quantidade e adequacdo do fornecimento, no prazo maximo de 6 (seis) dias.

4.11.2. O recebimento definitivo ndo exclui a responsabilidade civil pela perfeita execucdo do
contrato, dentro dos limites estabelecidos pela lei ou pelo Instrumento Contratual.
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4.11.3.0 fornecimento deverdser executado rigorosamente dentro das especificacdes
estabelecidas no Termo de Referéncia, Edital e seus Anexos, sendo que a inobservancia desta condicdo
implicara recusa formal, com a aplicacdo das penalidades contratuais.

4.11.4.0 fornecimento serd supervisionado por uma comissdo e/ou fiscal(is) que tera
juntamente com o Requisitante a incumbéncia de, dentre outras atribuicées, aferir a quantidade, qualidade e
adequacao do fornecimento realizado.

4.11.5. A empresa vencedora ficard obrigada a trocar, as suas expensas, o que for recusado
por apresentar-se contraditdrio as especificagdes contidas neste Termo de Referéncia.

4.11.6. Dentro do prazo de vigéncia do Contrato, a Contratada serd obrigada a realizar o
fornecimento conforme condigdes estabelecidos no presente Termo de Referéncia.

4.11.7. A CONTRATADA permitird e oferecerd condi¢cdes para a mais ampla e completa
fiscalizagao, durante a vigéncia do contrato, fornecendo informagdes, propiciando o acesso a documentacdo
pertinente e atendendo as observagdes e exigéncias apresentadas pela fiscalizagdo.

4.12. Fiscalizacdo/Controle da Execugdo do Fornecimento de Alimentag¢ado Hospitalar Pronta

4.12.1. A CONTRATANTE é assegurada a gestdo e/ou fiscalizacdo do fornecimento de
alimentacdo hospitalar pronta contratada, por meio de uma comissdo de certificacdo/fiscal(is) que sera
indicada(o) pelo Diretor geral da Unidade de Saude, e apds aprovagao serda nomeado pelo Secretdrio de
Estado da Saude. Ressaltando que a comissdo de certificagdo/fiscal(is) devera ter em sua composicido pelo
menos um nutricionista, de forma a acompanhar a execugao contratual, de modo a assegurar o cumprimento
da execucdo do objeto contratado.

4.12.2. A fiscalizagao do fornecimento de alimentac¢do hospitalar pronta pela CONTRATANTE
nado exclui nem diminui a completa responsabilidade da empresa CONTRATADA por qualquer inobservancia
ou omissao a legislagdo vigente e as clausulas contratuais.

4.12.3. A CONTRATANTE, por intermédio da Comissado/fiscal(is), além do citado no paragrafo
anterior caberd, entre outros:

4.12.3.1. Verificar a conformidade do fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta, e da
alocacdo dos recursos necessarios, de acordo com o objeto do contrato.

4.12.3.2. Prestar informacOes a respeito da execu¢do do objeto e de eventuais glosas nos
pagamentos devidos a contratada.

4.12.3.3. Quando cabivel, manter o controle das ordens de servico emitidas e cumpridas.

4.12.3.4. Solicitar ao preposto da empresa a programagao de férias dos empregados, visando
verificar além da substituicdo do empregado, a efetivacdo do pagamento da remuneracgdo de férias e do
respectivo abono no prazo estabelecido pelo Art. 145 da CLT (dois dias antes do inicio do respectivo periodo).

4.12.3.5. Informar toda e qualquer irregularidade relativa a execucdo contratual ao superior
hierdrquico, bem como as matérias que ultrapassem a sua competéncia.

4.12.3.6. Acompanhar a execuc¢do do objeto, controlando o emprego de materiais durante a
execuc¢do do fornecimento, principalmente quanto a quantidade e a qualidade, rejeitando os que estiverem
em desacordo com o estabelecido no instrumento de contrato ou na proposta da contratada.
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4.12.3.7. Solicitar a substituicdo dos materiais cujas especificacdes ndo estejam de acordo
com o previsto no Termo de Referéncia e informada pela contratada em sua proposta.

4.12.3.8. Manter entendimentos, por escrito com a contratada por meio do preposto,
adotando medidas necessdrias ao cumprimento das obrigacdes contratuais, salvo aquelas que por sua
natureza e gravidade devam ser comunicadas diretamente ao representante legal da contratada, por
intermédio do gestor de contrato.

4.12.3.9. Manter atualizado o controle dos empregados da empresa contratada, exigindo que
se apresentem ao local de trabalho devidamente uniformizados e identificados por cracha, solicitando, por
escrito, substituicdo daqueles que comprometam a perfeita execugao ou que apresentem comportamento
em desacordo com as normas organizacionais vigentes no érgdo contratante.

4.12.3.10. O(s) fiscal(s) de contratos ira elaborar relatério de acompanhamento mensal da
execuc¢do contratual e encaminha-lo a Comissdao de Acompanhamento e Fiscaliza¢cdo de Servigcos de Nutricdo
para que seja elaborado o processo de Certificagdo com base neste relatério.

4.12.3.10.1. Além do citado no pardgrafo anterior caberd, entre outros: Verificar o
cumprimento dos hordrios estabelecidos, as quantidades de refeicdes e descartaveis previstos, a
compatibilidade com o cardapio estabelecido, registrando eventuais ocorréncias, adequada as necessidades
da Unidade Hospitalar.

4.12.3.10.2. Realizar a conferéncia didria do quantitativo de refeicdes fornecidas aos
servidores, pacientes e acompanhantes, mantendo o registro por tipo de refei¢do servida.

4.12.3.10.3. Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA,
efetivando avaliagbes periddicas.

4.12.3.10.4. Fiscalizar inclusive a qualidade “in natura” dos géneros adquiridos, estocados ou
empregados nas preparagles, englobando também, processos de preparagbes, que a juizo da fiscalizacdo
podera ser interrompido ou refeito, ou ndo aceito, quando constatado que o produto final ndo é prdéprio para
consumo.

4.12.3.11. A fiscalizagdo por parte dos membros da Comissdo de Recebimento/Fiscal(s) de
Contratos tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias dos servicos da CONTRATADA, podendo
verificar as condi¢des de higiene e de conservagao das dependéncias, equipamentos e utensilios e veiculos
utilizados para o transporte dos géneros e demais atribuicdes que garantam o efetivo cumprimento da
execugdo contratual.

4.13. Boas Praticas Ambientais
4.13.1. Usos Racional da Agua

a) Colaborar com as medidas de redu¢io de consumo e uso racional da agua, cujos
encarregados devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de empregados da
CONTRATADA, esperadas com essas medidas.

b) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicio e uso de equipamentos e
complementos que promovam a reduc¢do do consumo de agua.

c) Identificar pontos de uso/hébitos e vicios de desperdicio de dgua.
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c.1) Na identificacdo das atividades de cada ponto de uso, os empregados devem ser
treinados e orientados sistematicamente contra hdbitos e vicios de desperdicio, conscientizando os
empregados sobre atitudes preventivas.

c.2) Estdo proibidas as seguintes acdes/atitudes:

* Colocar folhas e vegetais de molho em vasilhame com agua, durante sua lavagem, ficando a
torneira aberta durante o tempo todo, quando da lavagem das folhas/legumes uma a uma.

* Manter torneira aberta com bacia embaixo, transbordando agua e sem empregado naquele
ponto de uso.

* Executar operagdes de lavar e de descascar batatas simultaneamente, mantendo a torneira
aberta enquanto executa a segunda tarefa (descascar).

* Limpar aves e carnes numa vasilha cheia de dgua e mantendo a torneira jorrando sobre a
vasilha.

* Ao executar limpeza no interior de vasilhame é comum o empregado encher a vasilha de
agua completamente.

* Interromper algum fornecimento de alimentac¢do hospitalar pronta, para fumar, conversar
ou por outro motivo, mantendo a torneira aberta.

* Realizar descongelamento de polpas de frutas com a torneira aberta por longo periodo,
diretamente sobre as embalagens.

* Deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira aberta para retirada
do sal.

* Retirar as crostas dos paneldes/caldeirbes enchendo de agua até a borda.

c.3) Devem ser adotados procedimentos corretos com o uso adequado da agua, que utilizam
a agua com economia/sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos
alimentos e utensilios, bem como dos empregados.

1) Lavagem de folhas e legumes:

- Desfolhar as verduras; separar as folhas e desprezar as partes estragadas, sempre com a
torneira fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de verduras, todo o lote estiver desfolhado.

- Lavar em agua corrente escorrendo os residuos.

- Desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em
solugdo clorada a 200 ppm por 20 minutos. (1 colher de sopa de dgua sanitdria a 2,0-2,5% em 1 litro de dgua
potavel - min. 100 e max. 250 ppm).

- Monitorar a concentracdo de cloro. Ndo deve estar inferior a 100 ppm.
- Monitorar a turvagao da solucdo e a presenca de residuos.

- Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com agua potavel ou em solucdo de
agua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de dgua potavel).

- Picar, quando necessario, observando rigorosamente as condi¢des de higiene (mao, luvas
descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados).
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2) Manter a torneira fechada quando:
- Desfolhar verduras e hortalicas.
- Descascar legumes e frutas.
- Cortar carnes, aves, peixes, etc.
- Ao limpar os utensilios: panel&es, bandejas etc.
- Quando interromper o trabalho, por qualquer motivo.
3) Outras praticas:

- Adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), pois sdo dispositivos que contribuem
para a economia de dgua, em torno de 25%.

- Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a drea de contato dos
legumes, frutas e, principalmente, das folhosas, diminuindo assim o desperdicio.

- Nado encher os utensilios de agua para ensaboar, usar pouca dgua e somente a quantia
necessaria de detergente.

- Nado utilizar dgua para descongelar alimentos.

- Ao limpar os utensilios: paneldes, bandejas, etc., utilizar espatula para remogao da crosta e
escova ndo abrasiva.

- Jogar os restos ao lixo.

4.13.2. Uso Racional da Energia Elétrica

a) A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia devera ser realizada de modo que o
bem a ser adquirido apresente o melhor desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia energética.

b) Devem ser verificados na aquisicdo dos equipamentos, quando possivel, o selo PROCEL -
Programa Nacional de Conservacdo de Energia Elétrica e o selo INMETRO — Instituto Nacional de Metrologia,
Normaliza¢do e Qualidade Industrial.

c) Toda instalacdo (elétrica, gds, vapor etc) realizada nas dependéncias da CONTRATANTE
deve seguir as normas INMETRO e os padrdes internos estabelecidos para seu adequado funcionamento.

d) Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formagdo de
chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos
equipamentos, manutencao inadequada ou utilizacdo de combustivel de ma qualidade.

e) Verificar, para que haja boa dissipacdo de calor e economia de energia elétrica, ventilacdo
no local de instalacdo e a inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracao.

f) Verificar o local da instalacdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo
apaguem as chamas.

g) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energética e reducdo de consumo.

h) Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupadas e acender apenas as luzes necessarias.
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i) Comunicar ao Controlador sobre equipamentos com mau funcionamento ou danificados
como lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau funcionamento
de instalagdes energizadas.

j) Sugerir, a CONTRATANTE, locais e medidas que tenham a possibilidade de reduc¢do do
consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas de iluminagdo, instalacdo de interruptores,
instalacdo de sensores de presenca, rebaixamento de luminadrias etc.

k) Realizar verificagGes e manutengGes periddicas nos seus aparelhos elétricos, extensoes etc.
Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas.

[) Repassar a seus empregados todas as orientagdes referentes a redug¢do do consumo de
energia fornecidas pela CONTRATANTE.

m) A CONTRATADA deve desenvolver junto a seus empregados programas de racionalizag¢do
do uso de energia.

4.13.3. Reducdo de Producdo de Residuos Alimentares e Melhor Aproveitamento dos
Alimentos

a) A Nutricionista da CONTRATADA, sempre que possivel, devera adequar na formula¢do dos
Cardapios a pratica de reutilizacdo de partes ndo convencionais de alimentos, propiciando uma maior
economia de alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentagdo e reduzindo a producdo de residuos
alimentares.

- Na formulagdo do carddpio didrio, observada a sazonalidade de alguns alimentos, devera ser
observada todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato principal, seus
acompanhamentos/guarnigdes, sucos e sobremesas.

b) A Nutricionista da CONTRATADA devera evitar desperdicios de géneros alimenticios, que
podem ser aplicados na formulacdo de refeicdes que utilizam partes ndo convencional de alimentos, desde
gue atenda as necessidades nutricionais didrias recomendadas.

c) Enriquecer os Carddpios com as ideias de ndo desperdicio de géneros alimenticios,
observando a manutenc¢do da equivaléncia minima de necessidades nutricionais didrias recomendadas; com
isso reduzindo desperdicios, reduzindo producdo e destinacdo de residuos alimentares, aumentando o
nutrimento das refei¢des, reduzindo os custos etc.

d) A Nutricionista da CONTRATADA devera procurar estabelecer diariamente consumos das
partes ndo convencionais dos alimentos que gerem esses beneficios.

e) A Nutricionista da CONTRATADA devera privilegiar, quando da confec¢do dos carddpios, os
produtos alimenticios préprios da época, levando em conta a sazonalidade dos insumos, devendo ainda
submeter a CONTRATANTE a aprovacgao de tais substituicoes.

f) As refei¢Ges que utilizam partes ndo convencionais de alimentos deverdo compor os
carddpios submetidos a apreciacdo da CONTRATANTE, para sua anuéncia e aprova¢do, com antecedéncia
minima de 15 (quinze) dias de sua utilizacdo.

g) Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados sdo indispensaveis na hora do preparo de
hortalicas e frutas, como por exemplo:
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- Lave bem as hortalicas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de verduras, lave folha
por folha e, para legumes e frutas, use uma escovinha.

- Coloque, em seguida, em uma vasilha de vidro ou lou¢a com agua e cloro. Para o preparo de
agua com cloro utilize 1 colher (sopa) de hipoclorito de sédio a 2,5% para cada litro de agua. Deixe as
hortalicas e frutas nesta dgua por 30 minutos.

- Obs: Nunca as deixe de molho depois de cortadas ou descascadas.

- Ao descasca-las, ndo retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortaligas ou frutas
com casca, de preferéncia inteiras.

- N3o as corte com faca de ferro, mas sim, de ago inoxidavel e pouco antes de serem
utilizadas.

- Cozinhe as hortaligas apenas o tempo suficiente para que fiqguem macias, em pouca dgua até
abrir fervura ou simplesmente refogue-as.

- Cozinhe em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como repolho, couve-flor e
brécolis, bem como suas folhas e talos.

4.13.4. Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sélidos

a) Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento didrio das atividades do programa interno
de separagao de residuos sélidos, caso ja implantados nas areas da CONTRATANTE, em recipientes para
coleta seletiva nas cores internacionalmente identificadas.

b) Quando implantado, pela CONTRATANTE, Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sélidos,
esta devera observar as seguintes regras:

4.13.4.1. Materiais ndo Reciclaveis

Materiais ndo recicldveis sdo todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas de
reaproveitamento e estes sdo denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro; papel higiénico; lenco de papel
e; outros como: ceramicas, pratos, vidros pirex e similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e
ciscos - que deverdo ser segregados e acondicionados separadamente para destinacdo adequada; acrilico;
lampadas fluorescentes — sdo acondicionadas em separado; papéis plastificados, metalizados ou parafinados;
papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartaveis de papel; espelhos, vidros planos,
cristais; pilhas - sdo acondicionadas em separado e enviadas para fabricante.

4.13.4.2. Materiais Reciclaveis

Para os Materiais secos recicldveis, deverd ser seguida a padroniza¢do internacional para a
identificacdo, por cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal,
VERMELHO para plastico e CINZA para lixo ndo reciclavel).

Deverdo ser disponibilizados pelo CONTRATANTE recipientes adequados para a coleta
seletiva:

- vidro (recipiente verde)
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- plastico (recipiente vermelho)
- papéis secos (recipiente azul)
- metais (recipiente amarelo)

a) Quando implantadas pela CONTRATANTE operacdes de compostagem/ fabricacdo de
adubo orgéanico, a CONTRATADA devera separar os residuos organicos (residuos alimentares) e encaminha-
los posteriormente para as referidas operagdes, de modo a evitar a sua disposi¢cao em aterro sanitario.

b) Otimizar a utilizagdo dos sacos de lixo cujo fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta
é de sua responsabilidade, adequando sua disponibilizacdo quanto a capacidade e necessidade, esgotando
dentro do bom senso e da razoabilidade o seu volume util de acondicionamento, objetivando a redugao da
destina¢do de residuos sélidos.

4.13.4.3. Produtos Biodegradaveis
a) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do e uso de produtos biodegradaveis.

b) Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicagdo nos fornecimento de
alimentacdo hospitalar prontas deverd observar regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e redugao
drastica de hipoclorito de sédio.

¢) Manter critérios de qualificagdo de fornecedores levando em consideracdo as acgées
ambientais por estes realizadas.

d) Observar, rigorosamente, quando da aplicacdo e/ou manipulacdo de detergentes e seus
congéneres, no que se refere ao atendimento das prescri¢gdes do artigo 44, da Lei n2 6.360 de 23 de setembro
de 1976 e do artigo 67, do Decreto n279.094 de 05 de janeiro de 1977, as prescrices da Resolucdo
Normativa n? 1, de 25 de outubro de 1978, cujos itens de controle e fiscalizagdo por parte das autoridades
sanitdrias e da CONTRATANTE.

e) Recomenda-se que a CONTRATADA utilize produtos detergentes de baixas concentragdes e
baixo teores de fosfato.

4.13.4.4. Destinagdo Final de Residuos de Oleos Utilizados em Frituras e Coc¢des

Objetivando minimizar impactos negativos ocasionados pela deposicdo de residuo de déleo
comestivel, diretamente na rede de esgotos, a CONTRATADA deverd implantar e manter programas voltados
a reciclagem de dleo comestivel, tais como destinagcdo a entidades e/ou organizacBes assistenciais que
comprovadamente efetivem o reaproveitamento do déleo para a producdo de sabao, etc.

4.14. DO CONTRATO
4.14.1. Convocagao e Celebragdo do Contrato

Oficialmente convocada pela Administracdo com vistas a celebracdo do Termo Contratual é
dado a contratada o prazo de até 2 (dois) dias, contado da data da ciéncia ao chamamento, pela Secretaria de
Estado da Saude, para no local indicado, firmar o instrumento de Contrato.
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4.14.2. Da Formalizagao e Execug¢ao do Contrato

4.14.2.1. A Administracdo convocard regularmente o interessado para assinar o termo de
contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo e condicdes estabelecidas sob pena
de decair o direito a contratacdo sem prejuizo das sanc¢ées previstas no art. 81 da lei.

4.14.2.2. O prazo de convocacdo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando
solicitado pela parte durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado aceito pela
Administragdo.

4.14.2.3. E facultado a Administracdo, quando o convocado n3o assinar o termo de contrato
ou ndo aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo e condi¢gdes estabelecidos, convocar os
licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condigées
propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto aos pregos atualizados de conformidade com o ato
convocatdrio, ou revogar a licitacdo independentemente da cominagao prevista no art. 81 da lei.

4.14.3. Da Vigéncia do Contrato

O prazo de vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, a partir da Ultima assinatura no
contrato, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos periodos com vistas a obtencdo de pregos e
condi¢gBes mais vantajosas para a Administracdo Publica, limitada ha sessenta meses, desde que haja
interesse de ambas as partes. (Inciso I, do Art. 57, da Lei Federal 8.666/93)

4.14.4. Garantia Contratual

4.14.4.1. Considerando a complexidade do objeto e o valor global estimado a ser contratado,
para fiel execucdo dos compromissos aqui ajustados a CONTRATADA prestard prévia garantia de 5% (cinco
por cento) do valor global do Contrato, nas condigdes previstas do art. 56 da lei 8.666/93.

4.14.4.2. A caugdo prestada pela contratada sera restituida apos o término do contrato com a
devida atualizagdo do valor, desde que seja realizada mediante deposito em espécie (art. 56 § 4° da lei
8666/93).

4.14.5. Da Repactuagdo e do Reajuste do Contrato

Ao final do prazo de 01 (um) ano previsto no art. 22 § 19, da Lei n2? 10.192/2001, caso seja
solicitada pela contratante, a repactuacdo serd com base em planilha de variacdo de custos relativos a mao
de obra, vinculados a data-base da categoria profissional, e os reajustes relacionados aos insumos serdo com
base no Indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo - IPCA/IBGE ou no indice Geral de Precos
do Mercado - IGP-M da Fundacgdo Getulio Vargas ou outro que venha substitui-lo.

4.14.6. Rescisao Contratual

Poderdao ser motivos de rescisdo contratual, as hipdteses descritas no Art. 77 e 78 da
lei 8.666/93, podendo a mesma ser unilateral amigavel ou judicial, nos termos e condi¢des do Art. 79
da referida lei.
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A empresa CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE nos casos de rescisao dos
Art. 77 2 80 da lei 8.666/93.

4.14.7. Da Subcontratagao, Cessao e Transferéncia do Contrato

E vedada a cessdo, subcontratacdo ou transferéncia total ou parcial de quaisquer direitos
e/ou obrigacdes inerentes ao presente Termo de Referéncia por parte da Contratada.

5. PAGAMENTO

O pagamento sera de forma mensal, sobre o fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta
efetivamente executado conforme apresentagao pela empresa CONTRATADA dos mapas de fornecimento
das refei¢cGes da Unidade Hospitalar assinado(a) pelo Nutricionista chefe do SND e da Responsavel Técnica da
CONTRATADA.

Serd efetuado o pagamento mediante a apresentacdo de Nota Fiscal, devidamente
atestada pela Administracdo, através da Comissdo de Recebimento/fiscal onde o fornecimento da refeicdo foi
realizado, conforme disposto no art. 73, Inciso |, alineas a e b, da Lei n® 8.666/1993.

A Nota Fiscal devera ser obrigatoriamente acompanhada das seguintes comprovagdes:

| - do pagamento da remuneragdo e das contribui¢des sociais (Fundo de Garantia do Tempo
de Fornecimento de alimentagao hospitalar pronta e Previdéncia Social), correspondentes ao més da ultima
nota fiscal ou fatura vencida, compativel com os empregados vinculados a execugdo contratual,
nominalmente identificados, na forma do § 42 do Art. 31 da Lei n29.032, de 28 de abril de 1995, quando se
tratar de mao-de-obra diretamente envolvida na execucdo dos fornecimento de alimentagao hospitalar
pronta continuado.

Il - da regularidade fiscal, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagao
mencionada no art. 29 da Lei 8.666/93.

Il - do cumprimento das obrigacdes trabalhistas, correspondentes a ultima nota fiscal ou
fatura que tenha sido paga pela Administrac3o.

O descumprimento das obrigacGes trabalhistas, previdencidrias e as relativas ao FGTS
ensejarao o pagamento em juizo dos valores em débito, sem prejuizo das san¢ées cabiveis.

O prazo para pagamento da Nota Fiscal, devidamente atestada pela CONTRATANTE, sera de
30 (trinta) dias corridos, contados da data de sua apresentacdo, apds o adimplemento da obrigacdo por parte
da contratada.

Quando da ocorréncia de eventuais atrasos de pagamento provocados exclusivamente pela
CONTRATANTE, o valor devido devera ser acrescido de atualizacdo financeira, e sua apuracdo se fara desde a
data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa
de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicagdo das seguintes férmulas:

I=(TX/100)
365
EM=1xN x VP, onde:
| = indice de atualizagdo financeira;
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TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;
EM = Encargos moratorios;
N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela em atraso.

Ocorrendo erro no documento da cobranga, este sera devolvido e o pagamento sera sustado
para que a Contratada tome as medidas necessdrias, passando o prazo para o pagamento a ser contado a
partir de data da reapresentagao do mesmo.

Caso se constate erro ou irregularidade na Nota Fiscal, a ADMINISTRACAO, a critério, poder3
devolvé-la, para as devidas corre¢des, ou aceita-las, com a glosa da parte que considerar indevida.

Na hipdtese de devolucgdo, a Nota Fiscal sera considerada como ndo apresentada, para fins de
atendimento das condi¢des contratuais.

A administra¢do ndo pagard nenhum compromisso que lhe venha a ser cobrado diretamente
por terceiros, seja ou nao instituicdes financeiras, a exce¢do de determinag¢des judiciais, devidamente
protocoladas no érgao.

Os eventuais encargos financeiros, processuais e outros, decorrentes da inobservancia, pela
licitante, de prazo de pagamento, serdo de sua exclusiva responsabilidade.

A Administracdo efetuara retencdo, na fonte, dos tributos e contribuicdes sobre todos os
pagamentos a (s) CONTRATADA (S).

E condig3o para o pagamento do valor constante de cada Nota Fiscal/Fatura, a apresentacio
de Prova de Regularidade com o Fundo de Garantia por Tempo de Fornecimento de alimentacdo hospitalar
pronta (FGTS), com o Instituto Nacional do Seguro Social (INSS), e Certiddo Negativa da Receita Estadual —
SEFIN, Certiddo Negativa Municipal, Certiddo Negativa Federal e Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas,
podendo ser verificadas nos sitios eletrénicos.

6. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

DESCRIGCAO DA DESPESA

Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta, visando atender
as necessidades do Hospital Regional de Sdo Francisco do Guaporé

Resposta ao: Memorando n2 149/2019/SESAU-GECOMP (5487230)

4009 - Assegurar Atendimento em Saude nas Unidades Hospitalares
Programa de Trabalho: 4011 - Manter Servicos de Saude Especializados

2087 - Assegurar a Manutencao Administrativa da Unidade
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0110 - Recursos para Apoio das A¢des e Servicos de Saude
Fonte de Recursos: 0209 - Recursos do Sistema Unico de Saude

0213 - Compensacdo Financeira de Recursos Hidricos
Natureza da Despesa: 33.90.30 — Aquisicao de Material de Consumo

Fonte: Informagdo SESAU-CPOP (5506654)

7. ESTIMATIVA DA DESPESA

O valor estimado para a pretensa contratagdo sera determinado pela pesquisa de pregos que
sera efetuada no mercado pelo setor responsavel da Superintendéncia de Licitagdes SUPEL/RO.

8. SANGOES

8.1. Sem prejuizo das san¢des cominadas no art. 87, I, Ill e IV, da Lei n? 8.666/93, pela
inexecugao total ou parcial do contrato, a Administragao poderd, garantida a prévia e ampla defesa, aplicar a
Contratada multa de até 10% (dez por cento) sobre a parte inadimplida do contrato.

8.2. Se a adjudicatdria recusar-se a retirar o instrumento contratual injustificadamente ou se
ndo apresentar situagdo regular na ocasido dos recebimentos, garantida a prévia e ampla defesa, aplicar a
Contratada multa de até 10% (dez por cento) sobre a parte inadimplida.

8.3. A licitante, adjudicataria ou contratada que, convocada dentro do prazo de validade de
sua proposta, ndo celebrar o instrumento contratual, deixar de entregar ou apresentar documentacao falsa
exigida para o certame, ensejar o retardamento da execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar
ou fraudar na execuc¢do do instrumento contratual, comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal,
garantida a prévia e ampla defesa, ficara impedida de licitar e contratar com o Estado, e serd descredenciado
no Cadastro de Fornecedores Estadual, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas
no Edital e das demais cominacGes legais, devendo ser incluida a penalidade no SICAFI e no
CAGEFIMP (Cadastro Estadual de Fornecedores Impedidos de Licitar).

8.4. A multa, eventualmente imposta a Contratada, serd automaticamente descontada da
fatura a que fizer jus, acrescida de juros moratdérios de 1% (um por cento) ao més. Caso a contratada nao
tenha nenhum valor a receber do Estado, ser-lhe-a concedido o prazo de 05 (cinco) dia uteis, contados de sua
intimacdo, para efetuar o pagamento da multa. Apds esse prazo, ndo sendo efetuado o pagamento, serdao
deduzidos da garantia. Mantendo-se o insucesso, seus dados serdo encaminhados ao érgdo competente para
gue seja inscrita na divida ativa, podendo, ainda a Administracdo proceder a cobranca judicial.

8.5. As multas previstas nesta se¢do ndo eximem a adjudicataria ou contratada da reparacdo
dos eventuais danos, perdas ou prejuizos que seu ato punivel venha causar a Administragao.

8.6. De acordo com a gravidade do descumprimento, podera ainda a licitante se sujeitar a
Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administra¢do Publica enquanto perdurarem os
motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade
gue aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administracdo pelos
prejuizos resultantes e depois de decorrido o prazo da sancdo aplicada com base na legislacdo vigente.
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8.7. A sancdao denominada “Adverténcia” sé tera lugar se emitida por escrito e quando se
tratar de faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos significativos ao objeto
da contratacdo, cabivel somente até a segunda aplicacdo (reincidéncia) para a mesma infracdo, caso ndo se
verifique a adequacdo da conduta por parte da Contratada, apés o que deverdo ser aplicadas sanc¢des de grau
mais significativo.

8.8.S3o exemplos de infracdo administrativa penalizdveis, nos termos da Lei n? 8.666, de
1993, da Lei n2 10.520, de 2002, do Decreto n? 3.555, de 2000, e do Decreto n® 10.024, de 2019:

1. Inexecugdo total ou parcial do contrato;
2. Apresentag¢do de documentacgao falsa;
3. Comportamento inidoneo;

4. Fraude fiscal;

5. Descumprimento de qualquer dos deveres elencados no Edital ou no Contrato.

8.9. As san¢0es serao aplicadas sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal que possa
ser acionada em desfavor da Contratada, conforme infragao cometida e prejuizos causados a administrag¢ao
ou a terceiros.

8.10. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragGes sao atribuidos graus, com percentuais
de multa conforme a tabela a seguir, que elenca apenas as principais situagGes previstas, ndo eximindo de
outras equivalentes que surgirem, conforme o caso:

ITEM | DESCRICAO DA INFRAGAO GRAU | MULTA*
1 Permitir situagdo que crie a possibilidade ou cause dano fisico, lesdo corporal ou 06 4,0%
) consequéncias letais; por ocorréncia. por dia
. . . . Al 4,0%
2. Usar indevidamente informagGes sigilosas a que teve acesso; por ocorréncia. 06 por dia
3 Suspender ou interromper, salvo por motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os 05 3,2%
) fornecimentos contratados por dia e por unidade de atendimento. por dia
4 Destruir ou danificar documentos por culpa ou dolo de seus agentes; por 05 3,2%
) ocorréncia. por dia
5 Recusar-se a executar fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta 04 1,6%
) determinado pela FISCALIZACAO, sem motivo justificado; por ocorréncia. por dia
. . - 0,4%
6. Executar fornecimento incompleto; por ocorréncia. 02 .
por dia
7. Fornecer informacdo pérfida sobre o fornecimento, por ocorréncia. 02 0,4%
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por dia
Para os itens a seguir, deixar de:
Efetuar o pagamento de seguros, encargos fiscais e sociais, assim como 3 9%
8. quaisquer despesas diretas e/ou indiretas relacionadas a execucdo deste | 05 'or :jia
contrato; por dia e por ocorréncia. P
Cumprir quaisquer dos itens do edital e seus anexos, mesmo que ndo previstos 0.8%
9. nesta tabela de multas, apds reincidéncia formalmente notificada pela | 03 ’or odia
fiscalizagao; por ocorréncia. P
10 Cumprir determinac¢do formal ou instrugdo complementar da 03 0,8%
fiscalizacdo, por ocorréncia. por dia
Iniciar execugdo de fornecimento de alimenta¢do hospitalar pronta nos prazos 04%
11. estabelecidos, observados os limites minimos estabelecidos por este Contrato; | 02 ’or ::Iia
por fornecimento, por ocorréncia. P
S . A 0,4%
12. Ressarcir o érgdo por eventuais danos causados por sua culpa, por ocorréncia. 02 por dia
- - . . A 0,4%
13. Fornecer relatdrios exigidos para o objeto, por tipo e por ocorréncia. 02 por dia
~ e . . A 0,2%
14. Manter a documentacdo de habilitacdo atualizada; por item, por ocorréncia. 01 por dia
15 Substituir funcionario que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as 01 0,2%
) necessidades do Orgdo, por funcionério e por dia; por dia

* Incidente sobre o valor da parte inadimplida

8.11. As san¢Oes aqui previstas poderdo ser aplicadas concomitantemente, facultada a defesa
prévia do interessado, no respectivo processo, no prazo de 05 (cinco) dias uteis.

8.12. Apds 30 (trinta) dias da falta de execucdo do objeto, sera considerada inexecucdo total
do contrato, o que ensejard a rescisdo contratual.

8.13. As san¢Bes de natureza pecunidria serdo diretamente descontadas de créditos que
eventualmente detenha a CONTRATADA ou efetuada a sua cobranga na forma prevista em lei.

8.14. As san¢Oes previstas ndo poderdo ser relevadas, salvo ficar comprovada a ocorréncia de
situacGes que se enquadrem no conceito juridico de forca maior ou casos fortuitos, devidos e formalmente
justificados e comprovados, e sempre a critério da autoridade competente, conforme prejuizo auferido.
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8.15. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levard em consideracdao a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracao,
observado o principio da proporcionalidade.

8.16. A sancdo serd obrigatoriamente registrada no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, bem como em sistemas Estaduais.

8.17. Também ficam sujeitas as penalidades de suspensdo de licitar e impedimento de
contratar com o d6rgdo licitante e de declaragdo de inidoneidade, previstas no subitem anterior, as empresas
ou profissionais que, em razao do contrato decorrente desta licitagdo:

a) Tenham sofrido condenag&es definitivas por praticarem, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de tributos;

b) Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licita¢ao;

c) Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de
atos ilicitos praticados.

9. OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA E DA CONTRATANTE
9.1. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

9.1.1. A CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo fornecimento de alimentagao
hospitalar pronta nos termos da legislacdo vigente, incluindo o preparo e a distribuicdo das refei¢des,
observado o estabelecido nos itens a seguir:

9.1.1.1. Adquirir géneros alimenticios e produtos industrializados, materiais de consumo e
permanente de marca reconhecida no mercado, que serdo empregados Unica e exclusivamente no
atendimento do Setor de Nutricdo e Dietética, providenciando sua carga e descarga, conforme orienta¢des da
Unidade Hospitalar, em horario que menos prejuizo ou transtorno possam causar ao funcionamento da
unidade.

9.1.1.2. Implantar na Unidade de Alimentacdo e Nutricido (UAN)as boas praticas de
fabricacdo de alimentos, isto é, a formulacdo e adogdao de um programa de qualidade higiénico-sanitaria
abrangendo todas as etapas do trabalho.

9.1.1.3. Com base na Resolug¢do RDC n? 275 de 21 de outubro de 2002 e Portaria MS n?
1428/1993, elaborar e adotar seu préprio manual de boas praticas de fornecimento de alimentacdo
hospitalar que servird como guia nas inspecdes sanitarias e devera contemplar, entre outros parametros as
condi¢Ges ambientais, instalagdes, saneamento, recursos humanos e controle de qualidade.

9.1.1.4. Controlar e documentar os pontos criticos, na forma de procedimentos operacionais
padronizados — POPs. Os POPs devem estar ao alcance dos funciondrios envolvidos, da geréncia e da
fiscalizacdo do fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta.

9.1.1.5. Conservar em perfeitas condi¢cGes de uso e de limpeza toda a area fisica sob sua
responsabilidade, de todos os utensilios necessarios a execu¢do dos servicos, bem como do mobilidrio,
adquirindo acessérios e produtos de higienizacdo padronizados pela Comissdo de Controle de Infeccdo
Hospitalar, registrados em 6érgdo sanitario e endossados pela chefia do SND da Unidade. O transporte e o
adequado armazenamento dos produtos de limpeza para a respectiva Unidade de Saude deverdo estar de
acordo com a legislac¢do sanitdria vigente.
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9.1.1.6. Adotar todos os procedimentos de higiene de acordo com a legislacdo sanitaria
vigente e com as normas da Comissdo de Controle de Infeccdo Hospitalar da Unidade (desinsetizacédo,
desratizacdo, descupinizacdo, etc). Os certificados e laudos conferidos deverdo estar em locais de facil
visualizacao.

9.1.1.7. Manter, repor ou adquirir materiais permanentes, que venham a se tornar inserviveis
durante o tempo da concessao. Dependendo do material a instalacdo devera ser efetuada imediatamente ou
no prazo maximo de 7 (sete) dias Uteis apds a solicitagdo. Se a inexecugdo ou execugdo demorada causar
prejuizo ou transtornos no desempenho dos servigos serdo aplicadas as multas previstas no Termo de
Referéncia vigente.

9.1.1.8. Os equipamentos em desuso, quando ndo estiverem aguardando manutencao,
deverdo ser retirados da UAN.

9.1.1.9. Promover a manutencdo preventiva e corretiva, com a perfeita condi¢ao de uso, das
instalagGes gerais sob sua responsabilidade:

* Revestimento de chdo: pisos, rodapés, rejuntamentos e arremates;

* Revestimento de parede: azulejos, formicas, pinturas, cantoneiras de protegdo e
rejuntamentos;

* Teto: forros em geral e pinturas;

* Esquadrias: portas com vedagdo contra vetores, caixilhos, ferragens, janelas, vidros e
guadros com telas milimétricas;

* Aparelhos: bancadas, cubas, tanques e lougas sanitarias;
* Metais: torneiras, sifées, valvulas, registros e valvulas de descarga;
* Instalagdes:

a) elétrica: luminarias, lampadas, calhas protetoras para luminarias, reatores, tomadas,
espelhos de tomada, interruptores, quadros elétricos, disjuntores.

b) gas: cilindros, tubulagGes aparentes, registros, conexdes e mandémetros.

c) vapor: tubulagGes aparentes, valvulas de seguranca, registros, manometros purgadores e
isolamento térmico.

d) exaustdo: coifa, filtros, grelhas, dutos, motor, controles elétricos, com énfase na limpeza
periddica daqueles utilizados na execugdo do objeto da licitacdo.

e) camara frigorifica: iluminacdo, portas, revestimento interno e externo, motores,
compressores, fechaduras, borrachas de vedacdo, termometros, dispositivo de seguranca.

f) extintor de incéndio: segundo as normas de seguranca fazer a manutenc¢do dentro dos
prazos estabelecidos.

g) ar condicionado de parede e ventilador: aparelhos instalados em dreas sob
responsabilidade da empresa, limpeza periddica registrada e manutencao da temperatura adequada ao local
de uso, de acordo com a norma vigente. Caso o sistema de refrigeracdo seja centralizado ou self-container
caberd ao Estado sua manutencao.

9.1.1.10. Para o perfeito cumprimento do disposto neste item sera lavrado um termo, na
assuncdo e término do contrato, em que constard o arrolamento total da area fisica, equipamentos e
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mobilidrios com a descri¢cdo do seu estado de conservagao e de funcionamento, com atestacdo de ambas as
partes (CONTRATANTE e CONTRATADA), apresentada em até trinta dias apds a implantacdo do fornecimento
de alimentacdo hospitalar pronta.

9.1.1.11. A CONTRATADA serd responsabilizada pela manutencdo da drea fisica,
equipamentos e mobilidrios durante a vigéncia do contrato, cabendo a mesma substituir ou reparar possiveis
danos identificados no arrolamento quando do término do contrato.

9.1.1.12. A CONTRATADA deverd disponibilizar um funcionario de manuteng¢dao volante
devidamente equipado (ferramentas, materiais para reparos imediatos) para atender sempre que necessario
as necessidades da unidade.

9.1.1.13. A paralisagdo no fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta na unidade de
saude contemplada, ocorrida por motivos de forga maior, ndo isentara a empresa contratada de cumprir as
obrigacdes de manutengao determinadas no presente subitem.

9.1.1.14. Responsabilizar-se pelo manejo dos residuos, da geracdo até a destinagdo final;
acondicionar o lixo em recipiente fechado, com pedal, com saco plastico apropriado seguindo as normas
técnicas vigentes, cuja coleta deverd ocorrer diariamente, em horario previamente determinado pela
contratada, inclusive sabados, domingos e feriados. Os residuos permanecerdo no abrigo externo tempordrio,
acondicionados em carros coletores tampados. O quantitativo de carros coletores devera estar de acordo
com a quantidade de lixo gerado por 24 horas em conformidade com a RDC n2 306 de 2004 da ANVISA/MS.

9.1.1.15. Adquirir prateleiras em aco inoxidavel e monoblocos de polipropileno, polietileno,
amidas ou organizadores com tampa plastica, para o acondicionamento adequado dos géneros alimenticios
e/ou dos produtos industrializados.

9.1.1.16. Manter em perfeitas condi¢des de acondicionamento, os alimentos no interior do
frigorifico, utilizando somente monoblocos e pallet de PVC, polipropileno, polietileno ou de amidas e estantes
de aco inoxidavel.

9.1.1.17. Controlar a temperatura a que sdo submetidos os alimentos e/ou as preparagdes
em geladeiras, freezer e frigorificos. Os alimentos e/ou prepara¢des armazenados deverdo ser identificados
(tipo de refeicdo, data e hora de preparo e data de validade) protegidos de contaminacdo, conforme
legislagdo sanitdria vigente.

9.1.1.18. Disponibilizar equipamentos necessarios (processadores, impressoras, linha
telefonica, fax, radio transmissor e outros) e, em caso de utilizacdo de sistema informatizado; o mesmo
devera ser avaliado e autorizado pelo setor competente da Secretaria de Estado da Saude.

9.1.1.19. Manter o controle da temperatura nas unidades de producao.

9.1.1.20. Dispor de numero suficiente de balancas eletronicas com capacidade maxima de
3Kg e sensibilidade minima de 0,5g, leitura em cristal liquido com visor na base e na coluna e balanga
eletrénica com capacidade de 30 ou 50kg para uso na Unidade de Alimentac¢do e Nutricdo (UAN).

9.1.1.21. Apresentar a certificacdo sanitdria emitida pelo drgdo correspondente, com data de
validade, assim como do(s) veiculos destinado(s) ao transporte das refei¢des.

9.1.1.22. A certificacdo do veiculo e da unidade de producdo, ndo desobriga a empresa a
submeter-se a supervisdo por parte do SND da unidade hospitalar na verificagdo do cumprimento das
exigéncias das condicGes de transporte e producdo de alimentos, ficando a CONTRATADA sujeita a sangoes
quando necessario.
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9.1.1.23. Apresentar seus funcionarios uniformizados, com cracha de identificacdo e em boas
condicOes de saude e asseio.

9.1.1.24. Os manipuladores de alimentos devem apresentar-se com uniformes compativeis as
atividades, conservados e limpos. Os uniformes devem ser substituidos diariamente e usados exclusivamente
nas dependéncias internas da unidade. As roupas e os objetos pessoais devem ser guardados em local
especifico e reservado para esse fim.

9.1.1.25. Os funcionarios responsdveis pela atividade de higienizagdo das instalagdes
sanitarias devem utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagdo de
alimentos.

9.1.1.26. Devera elaborar e implementar o Programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional (PCMSO) e disponibilizar na unidade os atestados de saude ocupacional atualizados dos
empregados. A Equipe de Nutricdo e Dietética da Unidade caberd a fiscalizagdo dos documentos
comprobatérios, respeitando os prazos vigentes na Portaria ou a qualquer momento que se fizer necessdrio.
Os manipuladores que apresentarem lesdes e/ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a
gualidade higiénico-sanitaria dos alimentos devem ser afastados da atividade de preparagdo de alimentos
enquanto persistirem essas condi¢des de salude e substituidos.

9.1.1.27. Manter os acessdrios e produtos de higienizagdo dos empregados e dos usuarios do
refeitério adequados a natureza do fornecimento tais como: sabao liquido neutro glicerinado, pano multiuso
e toalha de papel ndo reciclado, detergentes com alto poder bactericida, acdo fungicida e propriedade
vermicida, de forma a se obter a ampla higienizacdo das maos dos funciondrios que manipulam alimentos.

9.1.1.28. Nos setores de produgdo e distribuicdo o uso de mdscara e luvas descartaveis
ficardo a critério do SND da unidade.

9.1.1.29. Enviar a Equipe de Nutri¢cdo e Dietética da unidade até o 202 dia util de cada més, a
escala dos empregados da empresa do més subsequente. Em caso de férias, faltas, licengas, folgas e
demissdes, a empresa devera providenciar com prazo maximo de 03 (trés) horas, a substituicio do
empregado para que ndo cause prejuizo ao fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta e,
conseqiientemente, desconto na fatura e/ou multa.

9.1.1.30. Substituir qualquer empregado no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, cuja
conduta se evidenciar inconveniente ou inadequada com o exercicio de suas func¢des, a juizo do contratante,
considerando o Decreto n2 5.452, de 12 de maio de 1943, denominado como Consolidacdo das Leis do
Trabalho (CLT).

9.1.1.31. Observar rigorosamente as normas de conduta estabelecidas pela Unidade para seu
cumprimento, durante a execugao do fornecimento de alimentagao hospitalar pronta.

9.1.1.32. Manter a qualidade e uniformidade do padrdao de fornecimento de alimentacdo
hospitalar pronta com treinamento dos empregados no ato da admissao, na Unidade Hospitalar, nas diversas
equipes.

9.1.1.33. Realizar semestralmente e disponibilizar na unidade, programas de capacitacdo e
avaliacdo dos manipuladores com treinamentos especificos sobre as etapas de manipulagdo, incluindo a
producdo, transporte, armazenamento e distribuicdo dos alimentos. Durante o treinamento, os funcionarios
deverado ser conscientizados quanto a importancia da higiene, das técnicas e praticas corretas que garantam a
inocuidade das dietas/refeicdes oferecidas, com vistas a evitar a transmissdo de doencas por alimentos.
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9.1.1.34. Alocar os funcionarios das areas de producdo exclusivamente nessas areas, nao
podendo fazer o atendimento ao paciente e vice-versa.

9.1.1.35. Observar os requisitos legais e as normas praticas de protecdo e seguranca do
trabalho junto ao seu empregado com a elaboracdo e implementacdo do Programa de Prevencao de Riscos
Ambientais (PPRA) estabelecido na Norma Regulamentadora NR-9 da CLT (Consolidacdo das Leis
Trabalhistas), sendo a sua redagao inicial dada pela Portaria n2 25, de 29 de dezembro de 1994, da Secretaria
de Seguranca e Saude do Trabalho - Ministério do Trabalho.

9.1.1.36. A NR-9 estabelece que, sempre que necessario e pelo menos uma vez ao ano,
devera o PPRA ser analisado para avaliagdo do seu desenvolvimento e realizagdo dos ajustes necessarios,
incluindo o estabelecimento de novas metas e prioridades.

9.1.1.37. A partir deste programa, sao definidos os equipamentos de protec¢do individual —
EPI’s a serem utilizados por todos os trabalhadores da unidade (Ex.: Luvas de: malha de ago, borracha, e
térmica, dculos de protecdo, mascaras, casacos para protecdo térmica, aventais, protetores de ouvido, entre
outros), que devem estar em quantidade e em condi¢bes adequadas as atividades desenvolvidas no
fornecimento de alimentagao hospitalar pronta.

9.1.1.38. O quantitativo de empregados disponiveis deverda ser compativel com o volume,
diversidade e complexidade da produgdo das refeicdes garantindo a qualidade do fornecimento de
alimentacdo hospitalar pronta e o cumprimento dos horarios estabelecidos, de modo que ndo tragam
prejuizos ao fornecimento.

9.1.1.39. As fungbes devem ser exercidas por pessoal capacitado e supervisionado por
pessoal tecnicamente competente visando o atendimento a Portaria SVS/MS n2 326, de 30 de julho de 1997.

9.1.1.40. E vedado o reaproveitamento na unidade de qualquer componente de refei¢do
preparada e ndo servida.

9.1.1.41. Utilizar na confecgdo das refeicdes géneros alimenticios e produtos industrializados
que atendam aos padrées de identidade e qualidade, aprovados, previamente, pelo Setor de Nutricdo e
Dietética da Unidade. A CONTRATANTE podera solicitar a retirada imediata de produtos ndo aprovados.

9.1.1.42. E vedada a utilizagio de produtos protéicos industrializados (tipo: hamburguer,
alméndegas, quibe, frango empanado e outros similares) nos carddpios oferecidos, assim como fazer o pré-
preparo de carnes fora da unidade de producao.

9.1.1.43. Apresentar a Equipe de Nutricdo e Dietética da Unidade para aprovacgao, cardapios
com composicdo nutricional de macronutrientes com antecedéncia minima de 10 (dez) dias a execugdo dos
mesmos. A composicdo calérica das preparagdes deve ficar visivel aos usuarios, no refeitorio e apresentadas
em medidas caseiras.

9.1.1.44. Manter integralmente, do inicio ao fim da distribuicdo das refei¢Ges, os cardapios do
dia. Qualquer alteragdo no cardapio devera ser comunicada por escrito com as devidas justificativas, com o
prazo de antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas. Se a substituicdo ndo for com a anuéncia da
contratante, a mesma se desobriga ao pagamento da referida refeicdo.

9.1.1.45 Elaborar cardapios diferenciados para pacientes e servidores em datas especiais
(Dia Internacional da Mulher, Pascoa, Dias das Maes, Dia dos Pais, Dia das Crian¢as, Natal e Ano Novo).
Deverao ser observadas as caracteristicas do atendimento, sem custos adicionais.
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9.1.1.46. Fornecer em situacdes excepcionais, refeicGes acondicionadas em embalagens
individuais de material descartavel, em data e local previamente determinados, autorizadas pela Secretaria
Estadual de Saude, com os mesmos precos estabelecidos no Termo.

9.1.1.47. Apresentar ao Setor de Nutricdo e Dietética da unidade, no prazo maximo de 45
(quarenta e cinco) dias apds a implantacdo, o Manual de Boas Praticas de Producdo de Refei¢cdes, conforme
Portaria GM/MS n2 1428/93, Resolucdo RDC ANVISA n? 275/02 e demais legisla¢des vigentes.

9.1.1.48. Estar sujeita a ampla e permanente fiscalizagdo do Estado sobre todas as fases da
fornecimento do objeto da presente licitagao.

9.1.1.49. Monitorar, por meio de profissionais capacitados, a qualidade da alimentac¢do
fornecida, bem como de férmulas infantis, através de coleta de amostras didrias, para contra prova e
amostras para realizagdo de andlises bacterioldgica, toxicoldgica e fisico-quimica, em laboratérios
credenciados pela ANVISA, as suas expensas, em conformidade com a legislacdo vigente sobre a matéria, em
especial a Portaria n? 1.428 de 1993 do MS, RDC n2 63 de 2000 da SVS/MS, RDC n® 12 de 2001 da
ANVISA/MS, assim como controle microbiolégico de manipuladores, superficies e equipamentos.

9.1.1.50. Responder perante o Estado e perante terceiros pela qualidade dos géneros
alimenticios fornecidos e das refei¢des preparadas e distribuidas. A fiscalizacdo exercida pelo Estado na forma
do paragrafo anterior ndo exime a CONTRATADA de responsabilidades sobre o fornecimento de alimentac¢ado
hospitalar pronta.

9.1.1.51. F vedado & CONTRATADA elaborar refei¢cdes e/ou dispensar géneros a outras
Unidades de Saude sem a autoriza¢do da direcao e chefia da unidade.

9.1.1.52. Encaminhar provas de porg¢des de todas as refei¢cGes elaboradas a CONTRATANTE
para degustacdo com a devida antecedéncia, devendo realizar imediatamente alteracdo ou substituicdo das
preparagGes ou alimentos que se apresentarem impréprios para o consumo ou inadequados de acordo com
os critérios do SND da CONTRATANTE. Ndo serdo faturadas as refeicdes consideradas fora dos padrdes
exigidos pela supervisdo do SND da CONTRATANTE.

9.1.1.53. Responder por quaisquer danos ou prejuizos causados por si, preposto ou
empregado, ao Estado ou a terceiros em decorréncia da execuc¢do do objeto do contrato.

9.1.1.54. Adequar-se as rotinas do Setor de Nutricao e Dietética da Unidade - SDN.

9.1.1.55. E vedada a comercializagdo de produtos de confeitaria, bomboniére, refrigerantes,
bebidas alcodlicas.

9.1.1.56. Manter um responsdvel técnico nutricionista, que respondera pelo fornecimento de
alimentacdo hospitalar pronta realizado pela empresa CONTRATADA durante a vigéncia do contrato.

9.1.1.57. Assegurar saldrios e encargos sociais e trabalhistas de seus empregados assim como
os tributos sobre o objeto da presente licitacdo.

9.1.1.58. A CONTRATADA deverd permitir sem prévio aviso a inspe¢do por parte da
CONTRATANTE ou dos érgdos fiscalizadores da Saude, mantendo livre acesso para auditoria ou vistoria de
todas as areas da unidade de alimentacdo (refeitdrio, cozinha, estoque, vestiario, area de recebimento de
alimentos e outras).

9.1.1.59. Elaborar e implantar o Manual de Dietas especifico da Unidade, contendo dietas
gerais e especiais, prepara¢des de exame, com o calculo do valor nutritivo (valor caldrico total, macro e
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micronutrientes), tabela de substituicdes e devidamente aprovado pela equipe de Nutricionistas da
CONTRATANTE.

9.1.1.60. Oferecer carddpios seguindo rigorosamente as determinacdes previstas neste
Termo. Caso ocorram situacdes em que o fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta ndo esteja em
conformidade com o Termo, serd aplicado o disposto estabelecido no item 8, deste Termo.

9.1.1.61. Manter durante toda a execug¢do do contrato, compatibilidade com as obrigacdes
assumidas de todas as condi¢Ges que culminaram em sua habilita¢do e qualificagdo na licitagao.

9.1.1.62. Planejar, coordenar e supervisionar as atividades de sele¢do compra e
armazenamento de alimentos.

9.1.1.63. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as
refeigdes fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo dos
fornecimento de alimentagao hospitalar prontas ou de Materiais empregados.

9.1.1.64. Fornecer sempre que solicitado, os documentos e informag¢des necessdrias para a
apropriacao da mao de obra e registro de fornecimento de alimentagdao hospitalar prontas, estatisticas de
consumo e de restos de alimentos, demonstrativos de custos e quaisquer outras informagdes para instruir
estudos, andlises e pesquisas da CONTRATANTE.

9.1.1.65. Permitir o acesso de visitantes, apds autorizacdo do SND da CONTRATANTE e no
caso de acesso as areas de manipulagdo de alimentos, somente com paramentos adequados.

9.1.1.66. Responsabilizar-se pelas chaves referentes as areas fisicas utilizadas para execucdo
dos fornecimento de alimentac3o hospitalar pronta, objeto do contrato. A CONTRATANTE reserva-se o direito
de manter cdpias de todas as chaves das instala¢des colocadas a disposicdo da CONTRATADA.

9.1.1.67. Responsabilizar-se pelo abastecimento didrio de sabonete liquido, toalha
descartdvel e papel higiénico utilizados nas dependéncias do setor de Nutricio e Dietética, ou onde
desenvolva suas atividades, inclusive no refeitorio.

9.1.1.68. Garantir a qualquer momento, o acesso dos Nutricionistas ou técnicos da
CONTRATANTE, devidamente paramentados, as dareas de estocagem e producdo de alimentos para
acompanhar os procedimentos adotados no recebimento e armazenamento de géneros, pré-preparo e
producdo de refeicGes.

9.1.1.69. Responsabilizar-se expressamente pelos encargos trabalhistas, previdencidrios,
fiscais e comerciais resultantes da execugao deste contrato, sem 6nus para a CONTRATANTE.

9.1.1.70. Realizar para fins de pagamento, o controle de dietas pelo nimero de refei¢cGes
efetivamente consumidas, podendo ser fiscalizada sem prévio aviso pela CONTRATANTE. Ocorrendo
diferencas prevalecera o nimero da CONTRATANTE.

9.1.1.71. Corrigir de pronto os problemas apresentados pela fiscalizacdo da CONTRATANTE
sob pena de aplicacdo de multas e demais penalidades previstas no Termo, os casos ndo previstos
considerados imprescindiveis para a perfeita execucdo do contrato, deverdo ser resolvidos entre o SND da
CONTRATANTE e da CONTRATADA.

9.1.1.72. Providenciar, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias do término do contrato,
a contagem e verificacdo dos utensilios, equipamentos e mobilidrio, na presenca de elemento designado pela
CONTRATANTE, bem como a avaliacao das condi¢des dos mesmos e das instala¢des, e promover os reparos
necessarios, antes do término da vigéncia do contrato.
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9.1.1.73. Recusar atendimento no refeitdrio de pessoas estranhas ao quadro de funcionarios
da CONTRATANTE, exceto quando autorizados pela Equipe de Nutricdo e Dietética da CONTRATANTE,
solicitando sempre a identificacdo dos usuarios.

9.1.1.74. Re-executar fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta sempre que solicitado
pela CONTRATANTE, quando estiverem em desacordo com as técnicas e procedimentos aplicaveis aos
mesmos.

9.1.1.75. Comunicar a CONTRATANTE, sempre que ocorrer quaisquer mudangas no Contrato
Social da CONTRATADA, apds a assinatura deste Contrato, devendo encaminhar através de Oficio, cdpia
autenticada do instrumento de alteragdo, devidamente protocolado pelo 6rgdo fiscalizador competente.

9.1.1.76. Comprovar a regularidade das obrigagdes previdenciarias durante todo o periodo de
execucdo do Contrato (Lei Federal n? 8.666/93 e Lei Federal N.2 8212/91), devendo encaminhar a
CONTRATANTE mensalmente.

9.1.1.77. Encaminhar a medicdo dos fornecimento prestados para aprovagdo da
CONTRATANTE.

9.1.1.78. Encaminhar, apds a aprovagao da medicdo, as notas fiscais, fatura, comprovante da
regularidade do GPS - Guia de Previdéncia Social e Fundo de Garantia referente aos fornecimento de
alimentagdo hospitalar prontas prestados para efetivagdo do pagamento pela CONTRATANTE.

9.1.1.79. Prever as situagbes de contingéncias (reforma, desinsetizagdo da cozinha do
CONTRATANTE, greve, etc), de forma a ndo haver solucdo de continuidade na distribuicdao das refeicGes e
dietas contratadas.

9.1.1.80. A empresa CONTRATADA devera comunicar com antecedéncia de no minimo 192
(Cento e noventa e Duas) horas, a contar do recebimento do oficio — caso haja suspensdo das refeicdes — por
qualquer motivo.

9.1.1.81. Integrar a equipe multidisciplinar, com participa¢do plena na atengdo prestada ao
paciente.

9.1.1.82. Integrar a equipe de atencdo a salde ocupacional.
9.1.1.83. Promover programas de educacdo nutricional para a clientela.

9.1.1.84. Devera fornecer copos descartaveis para a utilizacdo do paciente, acompanhante e
servidores, no momento do fornecimento de alimentagao hospitalar pronta das refei¢oes.

9.1.1.85. A empresa CONTRATADA deverd permitir livre acesso nas suas dependéncias do
profissional (nutricionista) e auxiliares da nutricdo dos hospitais com a finalidade de acompanhar e
supervisionar os fornecimento de alimentagao hospitalar pronta.

9.1.1.86. Participar do planejamento e gestdo dos recursos econOmico-financeiros da
Unidade de Alimentacdo e Nutrigdo.

9.1.1.87. Coordenar e executar os calculos de valor nutritivo, rendimento e custo das
refeicdes/preparagdes culinarias.
9.1.1.88. Efetuar periodicamente controle do resto-ingesta.

9.1.1.89. Planejar, implantar e coordenar a UAN, de acordo com as atribui¢cdes estabelecidas
para a Area de Alimentacdo Coletiva.
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9.1.1.90. Desenvolver manuais técnicos, rotinas de trabalhos e receituarios.

9.1.1.91. Detectar e encaminhar ao hierdrquico superior e autoridade competente, relatérios
sobre condi¢ces da UAN impeditivas da boa pratica profissional e/ou que coloquem em risco a saude
humana.

9.1.1.92. Colaborar com as autoridades de fiscalizacdo profissional e/ou sanitaria.
9.1.1.93. Efetuar controle periddico dos trabalhos executados.

9.1.1.94. Higienizar os bebedouros conforme as normas estabelecidas pelos drgaos
regulamentadores.

9.1.1.95 A Contratada se obriga a aceitar acréscimos ou supressdes nas quantidades
inicialmente previstas respeitando os limites do artigo 65 da Lei 8.666/93 e suas alteracdes, de até 25% (vinte
e cinco por cento), tendo como base os precos constantes da(s) proposta(s) Contratada(s), diante de
necessidade comprovada da Administragao

9.2. Quanto ao Uso nas Dependéncias/Instalagbes Fisicas, Equipamentos e Utensilios por
Parte da Contratada

9.2.1. Considerando a determinagdo contida no Relatério emitido pelo Tribunal de Contas da
Unido — TCU, processo sob o n? 010.697/2014-4, a CONTRATADA arcara com os custos decorrentes do uso do
espaco publico e das demais despesas administrativas operacionais (aluguel, agua, energia elétrica, limpeza,
etc).

9.2.2. Nos casos em que couber, o fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta devera ser
realizado dentro da Unidade Hospitalar, desta forma, a CONTRATADA arcard com os custos decorrentes do
uso do espaco publico e das demais despesas administrativas operacionais (dgua, energia elétrica, limpeza,
etc).

9.2.3. Para o calculo do valor de aluguel devera ser utilizada as informagdes constantes nos
documentos abaixo relacionados:

Valor Total
Documentos que Embasam o Valor Atualizado a Ser
Unidade valor da Cobranca de Aluguel do Area Atualizado
‘e 2 Descontado a
Espaco Fisico por m

Titulo de Aluguel

Cozinha geral

Informacdo referente Célculo (40,74 m?), copa
. do Valor de Locagdo da (7,22 m?),
Hospital . N . o
. Cozinha/Refeitério do Hospital refeitério (51,66
Regional de Regional de Sao Francisco do m?), despensa
S3o Francisco g , . » Aesp 5 RS 21,04/m? RS 2.936,55
, Guaporé - HRSFG, emitido pela (21,24 m?),
do Guaporé - . N n .
Superintendéncia Estadual de camara fria (11,49
HRSFG RN S ) .
Patrimdnio e Regularizagdo m?) e lactario
Fundidria - SEPAT (2878032) (7,22 m?) =

TOTAL: 139,57 m?
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conforme
despacho HRSFG-
ASTEC (5475580)

9.2.3.1. O valor a ser descontado a titulo de aluguel da CONTRATADA foi calculado através
da multiplicacdo do valor do aluguel por m?, pela quantidade de metros quadrados das areas das salas
onde a empresa realizard o preparo para o fornecimento de alimentag¢ao hospitalar pronta.

9.2.4. Para as Unidades que ndo possuem cozinha estruturada para o preparo das refei¢bes
serd necessario que a alimentagdo seja entregue pronta sendo processada fora das dependéncias da Unidade
de Saude.

9.2.5. A CONTRATADA deverd efetuar a manutengao que se faga necessaria nas dependéncias
gue ocupa dentro da Unidade Hospitalar, observada a legislagao vigente.

9.2.6. A CONTRATADA devera assegurar que as instalagdes fisicas e dependéncias ocupadas
pela mesma dentro da Unidade Hospitalar estejam em conformidade com legislagdo vigente.

9.2.7. A manutengdo predial, elétrica e hidraulica devera ser feita trimestralmente ou
conforme acordo da CONTRATADA e da CONTRATANTE.

9.2.8. A reforma fisica, elétrica e hidraulica a ser realizada pela CONTRATADA devera ser
aprovada pela CONTRATANTE.

9.2.9. A CONTRATADA, apds a efetivacdao do contrato, devera providenciar a instalagdo de
um aparelho medidor de energia elétrica e de um medidor de agua (hidrometro) nas dependéncias que
utilizara para trabalhar, no prazo maximo de 30 (trinta dias), responsabilizando-se a partir de entao por
todos os custos relativos ao consumo de energia elétrica e de agua. O prazo podera ser dilatado mediante
justificativa protocolizada junto a SESAU/RO ou Dire¢do da Unidade de Saude.

9.2.9.1. Caso ndo seja possivel a instalacdo do medidor de energia elétrica e hidrémetro,
devidamente comprovado, a contratada podera apresentar laudo técnico de consumo de energia e dgua para
fins de obtencdo dos valores a serem deduzidos mensalmente na nota fiscal. Exemplo para Energia Elétrica:
podera ser utilizado como meio alternativo para estabelecimento do valor de energia a ser descontado,
documento discriminando os célculos do consumo de energia elétrica dos aparelhos/equipamentos
instalados conforme poténcia indicada em seus respectivos manuais ou instrugdes, multiplicando-se pelo
numero de horas que os aparelhos/equipamentos foram utilizados, e pelo valor tarifario unitario estipulado
pela concessiondria. Também deverdo ser levadas em consideracdo no cdlculo, as lampadas instaladas no
local, e quaisquer outros equipamentos elétricos ou eletronicos.

9.2.10. A instalacdo dos medidores de energia elétrica e de consumo de agua deverd ser
acompanhada por um servidor indicado pelo Diretor da Unidade Hospitalar, e pelos técnicos das empresas
concessionarias, por exemplo: Eletrobras Distribuicdo Ronddnia e Companhia de Aguas e Esgotos de
Rondonia - CAERD, e por servidor indicado da empresa Contratada. O custo com as instalagdes ndo acarretara
onus para a CONTRATANTE.

9.2.11. Os valores referente a dedugdo do consumo de agua, energia e aluguel do espaco
fisico, deverdo ser demonstrados na nota fiscal.
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9.2.12. A manutencdo elétrica e a manutencdo do hidrometro ficard a cargo da
CONTRATADA.

9.2.13. Garantir que as dependéncias vinculadas ao fornecimento de alimenta¢do hospitalar
pronta, bem como as instalacdes e equipamentos colocados a disposicdo sejam de uso exclusivo para atender
0 objeto do contrato.

9.2.14. Manter as dependéncias e equipamentos vinculados a execu¢do do objeto em
perfeitas condi¢des de uso, responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras.

9.2.15. Fornecer todos os utensilios e materiais de consumo em geral (descartaveis, materiais
de limpeza e higiene, entre outros) necessarios ao fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta.

9.2.16. Responsabilizar-se pelo abastecimento e despesas com o consumo de gds utilizado
nas areas de produgdo (normal e dietética), adaptando e instalando registro de medi¢do de gas encanado,
qguando for o caso.

9.2.17. Promover a instalacdo de equipamentos necessarios ao fornecimento de alimentacdo
hospitalar pronta, os quais poderdao ser retirados no término deste contrato, sem qualquer 6nus para a
CONTRATANTE.

9.2.18. Fornecer, manter e colocar a disposicdo da CONTRATANTE os equipamentos e
utensilios considerados necessarios, para o escopo contratado.

9.2.19. A CONTRATADA devera confeccionar as refeicdes nas dependéncias
da Unidade hospitalar, podendo fazer uso dos equipamentos e utensilios das mesmas, quando houver,
devendo, porém adquirir os demais equipamentos e utensilios proprios, necessarios para o funcionamento
satisfatdrio da confeccdo e distribuicdo das refei¢cdes planejadas.

9.2.20. Os equipamentos devem ser projetados, localizados, instalados, adaptados e
mantidos de forma adequada as operagdes a serem realizadas, e impedir a contaminac¢do cruzada, o acimulo
de poeiras e sujeiras, de modo geral qualquer efeito adverso sob a qualidade da NE.

9.2.21. Os utensilios e mobilidrios devem ser de material liso, impermedvel, resistente,
facilmente lavavel, que nao libere particulas que sejam passiveis de sanitizacdo pelos agentes normalmente
utilizados.

9.2.22. Manter todos os equipamentos e utensilios necessarios a execucdo do fornecimento
de alimentacdo hospitalar pronta, em perfeitas condi¢cdes de uso devendo substituir aqueles que vierem a ser
considerados impréprios pelas nutricionistas da CONTRATANTE, devido ao mau estado de conservacao.

9.2.23. Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma a ndo serem
confundidos com similares de propriedade da CONTRATANTE.

9.2.24. Efetuar imediatamente as reposi¢cdes dos equipamentos e utensilios pertencentes a
CONTRATANTE e CONTRATADA que forem inutilizados por quebra ou extravio. As especificacGes técnicas e o
modelo do equipamento deverdo ter prévia autorizacdo da CONTRATANTE. Os equipamentos repostos em
substituicdo aos equipamentos pertencentes a CONTRATANTE por inutilizacdo ou extravio serdo
considerados de patrimonio da CONTRATANTE, ndo sendo permitida a retirada deste equipamento no
término do contrato.

9.2.25. Providenciar imediatamente a substituicdo de qualquer utensilio ou material ou
equipamento que nao se apresentar dentro dos padrdes de qualidade da CONTRATANTE.
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9.2.26. Fazer a manutencao preventiva e corretiva e operacionalizacdao dos equipamentos de
propriedade da CONTRATANTE, substituindo-os quando necessdrio, sem quaisquer Onus para a
CONTRATANTE.

9.2.27. Executar a manutencdo corretiva, de todas as instalacdes e equipamentos danificados
no prazo maximo de 48 horas, a fim de que seja garantido o bom andamento do fornecimento de
alimentacdo hospitalar pronta e a seguranca dos funciondrios da CONTRATADA e da CONTRATANTE.

9.2.28. Responder a CONTRATANTE pelos danos ou avarias causados ao patrimonio desta por
seus empregados e encarregados.

9.2.29. A manutengao das instalagGes elétricas e de outros equipamentos serd de inteira
responsabilidade da empresa CONTRATADA, devendo todo e qualquer procedimento nesta area ser
previamente submetido a aprovagao da Geréncia de Manutengao da Unidade de Saude.

9.2.30. A CONTRATADA devera responsabilizar-se pela conservagao da estrutura fisica da area
utilizada.

9.2.31. No término do contrato, a empresa CONTRATADA deverd devolver os materiais
pertencentes ao Hospital, bem como a estrutura fisica em perfeito estado de conservacao.

9.2.32. A Contratada deverd disponibilizar de cozinha prépria com estrutura minima para
apoio as cozinhas hospitalares.

9.3. Equipe de Trabalho

9.3.1. A empresa CONTRATADA deverad estar rigorosamente registrada pelo Conselho
Regional de Nutri¢cdo, conter alvard da Vigilancia Sanitdria e estar apta a servir refeicdes balanceadas para
pacientes, acompanhantes e servidores, com dietas livres e modificadas, dentro dos padrdes nutricionais e
higiénicos.

9.3.2. A empresa CONTRATADA deverd ter seu quadro de funciondrios devidamente
treinados, com conhecimentos basicos da Ciéncia da Nutricdo e de manipulacdo de alimentos e ter seus
conhecimentos atualizados periodicamente pelo menos a cada 06 (seis) meses.

9.3.3. A empresa CONTRATADA tera que oferecer uniformes a todos os seus funcionarios,
equipamento de protecdo individual e coletivo segundo determina a medicina e seguranca no trabalho, e
crachas de identificacdo, a todos os seus funciondrios em servi¢o nas dependéncias do CONTRATANTE.

9.3.4. A empresa CONTRATADA devera se responsabilizar pela realizacdo de exames de salde
admissional e periddico dos seus funcionarios de acordo com a NR7, apresentando a CONTRATANTE, sempre
gue solicitada a documentagdo destes exames.

9.3.5. Designar, por escrito, no ato de recebimento da autorizacdo de fornecimento de
alimentagdo hospitalar pronta, preposto para tomar as decisGes compativeis com os compromissos
assumidos e com poderes para resolucdo de possiveis ocorréncias durante a execucdo do contrato.

9.3.6. Manter profissional nutricionista responsavel técnico pelofornecimento de
alimentacdo hospitalar pronta, e garantir a efetiva e imediata substituicdo do profissional, pelo menos por
outro do mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei 8.666/93 e
Resolugdo CFN n.2 204/98.
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9.3.7. Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em nimero necessario
e suficiente para atender o cumprimento das obrigacées assumidas.

9.3.8. Assegurar, em conjunto com a CONTRATANTE, a observancia e atendimento dos
parametros quantitativos de profissionais estabelecidos em legislacbes do Conselho Regional de
Nutricionistas.

9.3.9. Comprovar, quando solicitado, o registro e regularidade de seus nutricionistas e
técnicos envolvidos no fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta, junto ao Conselho Regional.

9.3.10. Exercer controle sobre a assiduidade e a pontualidade dos seus empregados.

9.3.11. Providenciar a imediata reposicdo de funcionarios para cobrir folgas, faltas, férias,
demissdes, licengas (salde, maternidade), afastamentos, etc., de pessoal da area técnica, operacional e
administrativa, mantendo o quadro de funciondrios completo, necessarios a execugdo do presente contrato.

9.3.12. Manter no hospital arquivo de cdpia dos exames admissionais, periddicos,
demissionais, mudanca de funcdo e retorno ao trabalho, conforme preconiza NR7 que compd&e Portaria n°
3.214 de 08 de junho de 1978 e suas alteragdes, fornecendo cdpias sempre que solicitado.

9.3.13. Apresentar mensalmente relatérios com os resultados dos exames admissionais,
periddicos, demissionais, por mudanca de func¢do, e por retorno ao trabalho, assinado pelo médico do
trabalho coordenador conforme NR7 que compde a Portaria n? 3.214 de 08 de junho de 1978 e suas
alteracdes.

9.3.14. Apresentar a CONTRATANTE, quando exigidos, comprovante de pagamentos de
salarios, fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta de beneficios, encargos, apdlices de seguro contra
acidentes de trabalho, quitacdo de suas obrigacGes trabalhistas e previdenciarias relativas aos empregados
gue estejam ou tenham estado a fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta da CONTRATANTE, por forca
deste contrato.

9.3.15. Afastar imediatamente das dependéncias do hospital qualquer empregado por mais
qualificado que seja, cuja presenca venha a ser considerada inadequada a CONTRATANTE, promovendo a sua
imediata substituicdo.

9.3.16. Manter o pessoal em condicdo de salde compativel com suas atividades, realizando,
as suas expensas, exames periddicos de saude, inclusive exames especificos de acordo com a legislacdo
vigente.

9.3.17. Manter os empregados dentro de padrdo de higiene recomendado pela legislacdo
vigente, fornecendo uniformes, paramentacdo e equipamentos de protecdo individual especificos para o
desempenho das suas fungées.

9.3.18. Comprovar a entrega de equipamentos de protecdo individual (EPI) aos funcionarios
sendo que a relagdo devera conter nome e a funcdo do favorecido e a especificagdo do equipamento
destinado a cada um.

9.3.19. Proporcionar aos seus empregados, condicbes necessdrias para a realizacdo
do fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta, fornecendo-lhes os equipamentos e materiais adequados
a natureza das tarefas desenvolvidas.

9.3.20. Coordenar, supervisionar, promover e executar treinamentos periddicos especificos,
tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos
empregados operacionais, administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental,
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dos alimentos, técnicas culindrias e, obrigatoriamente, a prevencao de acidentes de trabalho e combate a
incéndio, biosseguranca, apontando a pauta administrada com lista de presenca assinada pelos funcionarios
e periodicidade em que serd realizado, apresentando cronograma a CONTRATANTE.

9.3.21. Responder pela disciplina de seus funcionarios durante a sua permanéncia nas
dependéncias da CONTRATANTE, orientando-os para manterem o devido respeito e cortesia com os colegas
de trabalho e com funcionarios do SND da CONTRATANTE.

9.3.22. Manter a qualidade e uniformidade no padrao do fornecimento de alimentagdo
hospitalar pronta, independentemente das escalas de fornecimento adotadas.

9.3.23. Fazer seguro de seus trabalhadores contra riscos de acidentes de trabalho,
responsabilizando-se pelas prescricdes e encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais,
resultantes da execugao do contrato.

9.3.24. Responsabilizar-se por eventuais paralisages do fornecimento de alimentagao
hospitalar pronta, por parte de seus empregados, garantindo a continuidade dos fornecimento de
alimentacdo hospitalar pronta contratado, sem repasse de qualquer 6nus a CONTRATANTE.

9.3.25. Cumprir as posturas e as disposi¢coes legais, Federais, Estaduais e Municipais, que se
relacionem com o fornecimento de alimenta¢do hospitalar pronta, objeto deste Termo.

9.3.26. A empresa CONTRATADA obriga-se a entregar aos seus funcionarios até o 19
(primeiro) dia atil de cada més os vales transportes e beneficio alimentagao, até o 52 (quinto) dia util de cada
més o pagamento dos salarios. Podera ser aplicada a multa pelo atraso sobre o valor da folha de pagamento,
em consonancia com a Consolidacdo das Leis do Trabalho (CLT) ou sindicato da classe caso existir.

9.3.27. Selecionar e preparar rigorosamente os empregados que irdo realizar o fornecimento
de alimentacdo hospitalar pronta, encaminhando elementos com nivel de instru¢do compativel e fungées
profissionais devidamente registradas em suas carteiras de trabalho.

9.3.28. Responsabilizar-se pelo transporte de seus empregados, por meios préprios ou
mediante fornecimento de vale-transporte, para a cobertura do trajeto residéncia trabalho e vice-versa
(inclusive quando da realizagao de fornecimento de alimentacdo extraordinario).

9.3.29. Alocar os funcionarios que irdo desenvolver o fornecimento de alimentagdao
contratado somente apds efetivo treinamento pertinente a prestacdo de fornecimento de alimentacdo
hospitalar prontas de alimentagdo hospitalar, com avaliagdo do conteddo programatico, tais como: nog¢des de
fundamentos de higiene hospitalar, no¢des de infeccdo hospitalar, uso correto de EPI's, comportamento,
postura, normas e deveres, rotina de trabalho a ser executada, conhecimento dos principios de limpeza e
outros.

9.3.30. O treinamento dos empregados devera ser comprovado da seguinte forma:
1 - Mediante certificado de participacdo

2 - Contrato de prestagdo de fornecimento de alimentagdo hospitalar prontas de terceiros

9.3.31. Indicar o profissional responsavel técnico, devidamente habilitado e capacitado para
supervisionar e garantir o fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta, dentro das normas de boa pratica
e qualidade estabelecidas pela legislacao vigente, ministrar treinamentos, selecionar, escolher, adquirir e
prover o uso adequado de EPI’s e produtos quimicos.
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9.3.32. Nomear encarregados responsdveis pelo fornecimento da alimentacdo hospitalar
pronta, com a missdo de garantir, notavelmente, o bom andamento dos trabalhos, fiscalizando e ministrando
orientagdes necessarias aos executantes do fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta. Estes
encarregados terdo a obrigacdo de reportarem-se, quando houver necessidade, ao gestor/fiscal da
CONTRATANTE e tomar as providéncias pertinentes.

9.3.33. Manter sediado junto a CONTRATANTE durante os turnos de trabalho, elementos
capazes de tomar decisGes compativeis com os compromissos assumidos.

9.3.34. Manter seu pessoal uniformizado, identificando-os mediante crachas com fotografia
recente e provendo-os com Equipamentos de Prote¢do Individual - EPI's.

9.3.35. Fornecer todo equipamento de higiene e seguranga do trabalho aos seus empregados
no exercicio de suas fungoes.

9.3.36. Realizar, por meio de responsavel técnico especialmente designado, treinamentos e
reciclagens periddicas aos empregados que estejam executando fornecimento de alimenta¢do hospitalar
pronta no hospital.

9.3.37. Instruir e fazer cumprir as Normas de Seguranga e Medicina do Trabalho, tal como
prevencgao de incéndio nas areas da CONTRATANTE.

9.3.38. Manter disciplina nos locais dos servicos quanto ao fornecimento de alimentacdo
hospitalar pronta, afastando imediatamente apés notificacdo formal, qualquer empregado considerado com
conduta inconveniente pela Administracdo.

9.3.39. Assegurar que todo empregado que cometer falta disciplinar ndo serd mantido nas
dependéncias da execugdao no fornecimento da alimentagdo hospitalar pronta ou quaisquer outras
instalagGes da CONTRATANTE.

9.3.40. No ato da selec¢do, os colaboradores que forem admitidos pela CONTRATADA, antes
do inicio de atividades na instituicdo de salde, para a prdpria prevencdo e atendendo as exigéncias e
normativas da mesma, deverao ser vacinados contra: Hepatite B, Tétano, Febre Amarela e Influenza. Fica
impossibilitado de desenvolver as atividades no local de trabalho o colaborador que ndo atender a essas
exigéncias.

9.3.41. Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessdrias ao atendimento
dos seus funcionarios acidentados ou com mal subito, por meio de seus encarregados.

9.3.42. Preservar e manter a CONTRATANTE sem Onus ou responsabilidades, de todas as
reivindicagOes, queixas e representaces de quaisquer naturezas, referente ao fornecimento de alimentacado
hospitalar pronta, responsabilizando-se expressamente pelos encargos trabalhistas e previdenciarios.

9.3.43. Registrar e controlar diariamente juntamente com o preposto da Administracdo,
diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal, bem como as ocorréncias havidas.

9.3.44. Fazer seguro de seus empregados contra riscos de acidentes de trabalho,
responsabilizando-se, também, pelos encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais, resultantes
da execucdo do contrato, conforme exigéncia legal.

9.3.45. Manter o quadro necessario de funciondrios para o desenvolvimento dos
fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta, em quantitativos suficientes.
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9.3.46. Apresentar, previamente, a relacdo dos empregados da empresa CONTRATADA que
serdo colocados a disposicdo da Unidade de saude no cumprimento do fornecimento de alimentacdo
hospitalar pronta, no minimo no ultimo dia util anterior ao inicio da semana, ou seja, deverd apresentar a
escala da semana seguinte sempre na sexta-feira da semana anterior até as 13 h (treze) horas, para
conhecimento do setor administrativo da unidade, a referida escala devera conter:

* Nome do Funcionario;

* Nimero do CPF ou RG do Funcionario;

* Horario de Labor;

* NUmero de registro;

* Periodo a que se refere a referida escala (dd/mm/aa);
* Assinatura do Supervisor;

* Assinatura de “Ciéncia” pela Unidade de Saude.

9.3.47. Comunicar imediatamente a CONTRATANTE os casos de substituicdes ou troca de
funciondrios da empresa CONTRATADA nas escalas anteriormente informada a dire¢cdo do estabelecimento
de saude, informando ainda os dados do funcionario substituto.

9.3.48. Responsabilizar-se por qualquer dano, avaria, depredag¢do, causado nos
estabelecimentos, causado por seus funciondrios, devendo providenciar de imediato o conserto das avarias,
bem como em se tratando de equipamentos, maquinas, utensilios, mobilidrios ou quaisquer outros itens
pertencentes a Unidade, em igual marca, cor, discriminagdo, poténcia, referencia sem qualquer 6nus a
administragdo publica, a ndo substituicdo dos itens avariados no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas,
estara sujeito a notificacdo formal, se o problema persistir por 48 (quarenta e oito) horas apds o recebimento
da notificacdo, a empresa CONTRATADA sera penalizada com multa de 10% do valor dos fornecimento de
alimentacdo hospitalar prontas mensais.

9.3.49. Os locais ora disponibilizados pela CONTRATANTE a empresa CONTRATADA com a
destinacdo da guarda de seus pertences, devera ser equipado pela CONTRATADA, sendo que esta se
responsabilizard pela manutencdo e aquisicdo de mobilidrios (armdrios, etc) necessarios para a guarda de
seus pertences e de seus funciondrios, bem como estruturar de acordo com a legislagdo vigente o sistema de
manipulacdo de produtos saneantes, ndo sera permitido a manipulagdo de tais saneantes (em corredores,
lavabos, etc.) em desacordo com a legislacdo vigente, sendo que a fiscalizagdo de tais procedimentos sera
executada pela Gerencia de Risco Sanitario da Unidade, CCIH ou qualquer sistema de Fiscalizagdo da Unidade
de Saude.

9.3.50. A empresa CONTRATADA devera ter em seu quadro de pessoal 01 Responsavel
Técnico exclusivamente para a chefia da execucdo do objeto (fornecimento de alimentacdo hospitalar
pronta), que respondera por todas as unidades perante o Conselho Regional de Nutricdo — CRN, devidamente
inscrita no mesmo.

9.3.51. Deve ser ressaltado que o Nutricionista Responsavel Técnico ndo podera assumir
funcbes inerentes aos Nutricionistas responsdveis pela producdo das refeicGes ou de acompanhamento
dietoterapico, ficando suas atividades restritas a Chefia do Servicos quanto Fornecimento da Alimentacgdo
Hospitalar Pronta.
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9.4. Obrigac¢oes e Responsabilidades da Contratante

9.4.1. Supervisionar o fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta da CONTRATADA,
através de seu quadro técnico que devera periodicamente encaminhar relatérios desta supervisdo aos seus
superiores hierarquicos.

9.4.2. Quanto a supervisdao: O quadro técnico do SND da Unidade de Saude realizarad a
supervisdo do fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta, e para tal é necessario que o quadro técnico
do hospital tenha livre acesso a todas as dependéncias da CONTRATADA, bem como aos seus controles de
estoque, que deverdo ser repassados formalmente uma vez a cada semana pela CONTRATADA.

9.4.3. O quadro técnico de nutricionistas, técnicos e auxiliares de nutricdo dos Hospitais,
técnicos da CCIH, terdo livre acesso as dependéncias da Unidade de Saude utilizadas pela CONTRATADA, com
a finalidade de acompanhar e fiscalizar o fornecimento da alimenta¢do hospitalar pronta, determinando
alteragdes do mesmo quando este estiver em desacordo a esta padronizagdo.

9.4.4. Avaliar tecnicamente as preparagées culindrias.
9.4.5. Controle estatistico do fornecimento da alimenta¢do hospitalar pronta realizado.

9.4.6. Informar a CONTRATADA, diariamente e a cada refeigdo, o nimero de dietas para
pacientes, através da tomada de prescri¢Ges dietéticas dos mesmos.

9.4.7. Emitir e distribuir vales refei¢Ges para acompanhantes autorizados.

9.4.8. Emitir e distribuir vales refeicdes para servidores, através de escalas ou autoriza¢des da
Direcdo do Hospital.

9.4.9. Planejar cardapios de acordo com as necessidades de sua clientela.

9.4.10. Promover orientagdo e programas de educacgdo alimentar e nutricional para pacientes
e familiares.

9.4.11. Definir, planejar, organizar, supervisionar e avaliar as atividades de assisténcia
nutricional aos clientes.

9.4.12. Avaliar o estado nutricional do paciente a partir do diagnéstico clinico, exames
laboratoriais, anamnese alimentar e exames antropométricos.

9.4.13. Estabelecer a dieta do paciente fazendo as adequacdes necessarias.

9.4.14. Solicitar exames complementares para acompanhante da evolugdo nutricional do
paciente, quando necessario.

9.4.15. Recorrer a outros profissionais e/ou solicitar laudos técnicos especializados, quando
necessario.

9.4.16. Prescrever complementos nutricionais, quando necessario.

9.4.17. Registrar a prescri¢do dietoterdpica, a evolucdo nutricional, as intercorréncias e a alta
em nutrigao.

9.4.18. Coordenar, supervisionar e executar as atividades referentes as informacGes
nutricionais e técnicas de atendimento direto aos pacientes.
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9.4.19. Detectar e encaminhar ao hierdrquico superior e autoridade competente, relatérios
sobre condi¢des da Unidade de Alimentacdo e Nutricdo impeditivas da boa pratica profissional e/ou que
cologuem em risco a saude humana.

9.4.20. Colaborar com as autoridades de fiscalizacdo profissional e/ou sanitaria.
9.4.21. Efetuar controle periddico do fornecimento das alimentagdes.

9.4.22. Integrar a equipe multidisciplinar, com participacao plena na atengdo prestada ao
paciente.

9.4.23. Desenvolver estudos e pesquisas relacionadas a sua drea de atuagao.

9.4.24. Colaborar na formagdao de profissionais na area de saude, orientando estdgios e
participando de programas de treinamento.

9.4.25. Participar do planejamento, implantacdo e execu¢do de projetos de adequagdo de
estrutura fisica, equipamentos e utensilios da Unidade de Alimentagdao e Nutrigdo, de acordo com avanco
tecnolégico.

9.4.26. Desenvolver manuais técnicos e de rotinas de trabalho.

9.4.27. Estabelecer e implantar formas e métodos de controle de qualidade de alimentos, de
acordo com a legislagdo vigente.

9.4.28. Integrar a equipe de atengdo a saude ocupacional.

9.4.29. Indicar formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execucdo
contratual.

9.4.30. Disponibilizar a empresa CONTRATADA as dependéncias e instalagdes fisicas
destinadas ao preparo e distribuicdo das refeicoes.

9.4.31. Analisar e aprovar os carddpios de dietas gerais, especiais e de alimentagdo infantil
elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais alteragbes que se facam necessdrias, a qualquer
tempo.

9.4.32. Conferir e aprovar a medicdo somente das refeicGes efetivamente fornecidas e
aceitas.

9.4.33. Encaminhar, para liberacdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacdo de
fornecimento de alimentacao hospitalar prontas.

9.4.34. Entregar a empresa CONTRATADA quando do inicio do fornecimento de alimentacdo
hospitalar pronta, relacdo onde conste: descricdo e estado de conservacdo da area e (relagio de
equipamentos/utensilios existentes na cozinha e despensas, se existirem na unidade), registrando também as
condi¢des dos mesmos.

9.4.35. Fornecer a CONTRATADA, local para guarda de seus equipamentos, utensilios e
géneros alimenticios.

9.4.36. Disponibilizar a empresa CONTRATADA todas as normas e/ou rotinas de seguranca
vigentes na Unidade.

9.4.37. Comunicar por escrito a CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia do fornecimento
da alimentacgao hospitalar pronta, exigindo a imediata correcao.
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9.4.38. A CONTRATANTE colocara a disposicdo da CONTRATADA, as instalacdes para o
fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta.

9.4.39. Efetuar, antes do inicio da manipulacdo a avaliacdo, a prescricdo dietética da NE
guanto a sua adequacdo, concentracdo e compatibilidade fisico-quimica de seus componentes e dosagem de
administragao.

9.4.40. Repetir, no maximo, a cada 10 dias, a avaliagdo nutricional do paciente para posterior
indicacdo da TNE adequada.

9.4.41. A CONTRATANTE ira ceder o espacgo fisico da cozinha da Unidade Hospitalar a
CONTRATADA para preparacgao das refeigGes.

9.4.42.0 valor do aluguel da cozinha (copa, refeitério, etc) serd determinado pela
Superintendéncia Estadual de Patrimonio e Regularizagao Fundidria - SEPAT

10. DOCUMENTAGAO QUANTO A QUALIFICAGAO TECNICA

10.1.1. Em atengdo a Orientacdo Técnica n2 001/2017/GAB/SUPEL, de 14 de fevereiro de
2017, publicada no Diario Oficial de Ronddnia de 24 de fevereiro de 2017, deve ser apresentado Atestado de
Capacidade Técnica, emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado, da licitante, que comprove a
aptiddo para o desempenho da atividade, pertinente e compativel em caracteristicas quantidades e prazos
com o objeto de que trata esta licitacdo:

a.1) Entende-se por pertinente e compativel em caracteristicas o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de atestados, contemple o fornecimento do objeto condizente com o objeto desta
licitagao.

a.1.1.) Para fins de anadlise neste processo serd considerado condizente com o objeto o
fornecimento de alimentagao hospitalar pronta.

a.2) Entende-se por pertinente e compativel em quantidade o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de atestados concomitantes no periodo de execucdo (tendo sido
o fornecimento prestado no mesmo periodo), comprove que a empresa prestou ou presta satisfatoriamente
o fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta, com pelo menos 30% do quantitativo previsto para o item
que a licitante ird participar.

a.3) Entende-se por pertinente e compativel em prazo o(s) atestado(s) que em sua
individualidade ou soma de atestados concomitantes no periodo de execugdo (tendo sido os o fornecimento
de alimentacdo hospitalar pronta prestado no mesmo periodo), comprove que a empresa prestou ou presta
satisfatoriamente o fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta, pelo periodo minimo de 30% da vigéncia
proposta.

a.4) O atestado deverd indicar dados da entidade emissora (razdo social, CNPJ, endereco,
telefone, fax, data de emissdo) e dos signatarios do documento (nome, funcdo, telefone, etc.), além da
descricdo do objeto e prazos de prestacdo dos servigos.

a.5) Sendo o atestado e/ou declaracdo emitido por pessoa de direito privado dever ter firma
do emitente reconhecida em cartério competente; o atestado e/ou declara¢do emitido por pessoa de direito
publico devera constar orgdo, cargo e matricula do emitente. (Orientacdo técnica n2 01 e
02/2017/GAP/SUPEL de 14/02/2017).
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a.6) E, na auséncia dos dados indicados acima em especial do reconhecimento de firma em
cartorio competente, antecipa-se a diligéncia prevista no art. 43 paragrafo 3° da Lei Federal 8.666/93 para
gue sejam encaminhados em conjunto os documentos comprobatdrios de atendimentos, quais sejam copias
de contratos, notas de empenho, acompanhados de editais de licitacdo, dentre outros. Caso ndo sejam
encaminhados, o Pregoeiro os solicitara no decorrer do certame para certificar a veracidade das informacdes
e atendimento da finalidade do Atestado. (Orientacdo técnica n? 01 e 02/2017/GAP/SUPEL, de 14/02/2017,
publicada no Didrio Oficial de Rondbnia de 24 de fevereiro de 2018, e Orientagdo Técnica n?
002/2017/GAB/SUPEL, de 14 de fevereiro de 2018, publicada no Diario Oficial de Ronddnia de 10 de margo
de 2017).

a.7) A andlise de cada subitem relativo ao Atestado de Capacidade Técnica quanto a
caracteristicas, quantidades e prazos deverdo ser avaliados individualmente de acordo com o previsto neste
tdpico, sendo desclassificado caso ndo atenda ao minimo previsto em qualquer dos subtépicos individuais

b) Apresentar Declaragao formal de disponibilidade das instalagdes, maquinas, equipamentos
e pessoal técnico especializado, para o fornecimento de que trata esta despesa.

c) Apresentar declaragao formal e nominal da equipe técnica a ser disponibilizada, bem como
0s equipamentos necessarios para o fornecimento do objeto, como condi¢do para assinatura do contrato.

d) Serd exigido que na relagdo nominal da equipe técnica, seja indicado o Responsavel
Técnico e sua qualificacdo profissional (nome completo, endereco, CPF, n? no Registro de Classe
competente), bem como experiéncia técnica, compativel com formac3o superior em NUTRICAO, conforme
Lei Estadual n? 2195 de 30/11/2009 (DOE de 02/12/2009), o qual devera acompanhar com rigor técnico todo
o processo, desde a dispensacdo do produto pela contratante até o seu preparo e distribuicdo, atestando a
sua qualidade e procedéncia.

e) A licitante devera estar rigorosamente registrada junto ao Conselho Regional de Nutricdo,
comprovado através do documento emitido pelo érgdo competente.

f) Apresentar Declaracdo Formal de que no momento da assinatura do contrato entregara:
f.1) Alvara Sanitario da sede da empresa, emitido pelo érgdo municipal/estadual.
f.2) Alvara de funcionamento da empresa expedido por érgdo competente

g) Declaracdo de Vistoria, de acordo com o ANEXO V do Termo de Referéncia (facultativa,
conforme item 10.1.2.1. do Termo de Referéncia).

h) A Administracdo, por meio da fiscal nomeado, poderd, caso haja necessidade, diligenciar
para certificacdo da veracidade das informacGes acima, prestadas pela empresa licitante.

i) Apresentar Declaragao Formal de que no momento da assinatura do contrato entregara:

i.1) Certiddo de Registro e Quitacdo — CRQ, dentro do prazo de validade, emitida pelo
Conselho Regional de Nutricao da Regido.

10.1.2. Da Vistoria Técnica

10.1.2.1. As empresas licitantes, para melhor subsidiar suas informac¢des, quando da
elaboracdao de suas planilhas de custos, para fins de pesquisa de mercado, poderao de forma
facultativa, realizar, através de representante legal da Empresa ou Responsavel Técnico, “VISTORIA
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TECNICA” aos locais destinados para instalagdo da cozinha, para prestacdo do fornecimento de alimentacdo
hospitalar pronta de nutricdo e alimentagdo hospitalar.

10.1.2.2. As licitantes que realizarem a vistoria deverdo apresentar declaragdao conforme
anexo V quanto ao conhecimento das condi¢bes fisicas de cada Unidade Hospitalar, ndo sendo aceito
qualquer questionamento futuro referente a dificuldades técnicas na realizacdo do fornecimento de
alimentacdo hospitalar prontas.

11. DO JULGAMENTO DA PROPOSTA

11.1. No julgamento das propostas sera considerado o critério menor valor global por lote,
conforme SAMS em anexo, com o objetivo de ampliar a competicao do certame a fim de contratar a proposta
mais vantajosa para a Administragdo. O critério menor precgo global justifica-se pela natureza do objeto, vez
qgue sua fragmenta¢do em itens acarretard a perda do conjunto, perda de economia de escala e poderia
ocasionar a excessiva pulverizagdo de contratos. A divisibilidade do objeto iria acarretar por parte dos
fornecedores desinteresse em contratar com a administra¢cdo vez que a quantidade seria insatisfatoria, pois a
luz do critério econdmico, seria invidvel para a contratada bem como para administracdo, e de certa forma
encareceriam o produto. Por meio do critério de menor preco global é possivel conseguir menores pregos na
licitagdo, pois caso contrdrio, os precos seriam mais elevados, visto que a quantidade seria irrisdria.

11.2. Nos pregos propostos deverdo estar computados todas as despesas necessdrias
inclusive custos com materiais, transporte, instalacdes, deprecia¢des, mao de obra comum e especializada
impostos, encargos sociais e trabalhistas, remuneragdes, etc, que constituirdo a Unica, exclusiva e completa
remuneragao dos servigos de que trata essa despesa.

11.3. Na proposta de pregos os participantes do certame deverao obrigatoriamente descrever
o valor pago pelos produtos referente ao fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta bem como cotejar
os demais custos na planilha de custos e formacdo de pregos.

12. ANALISE TECNICAS DAS PROPOSTAS

A andlise técnica das propostas sera realizada por equipe técnica através de Comissdo
Especial da SESAU devidamente nomeada por meio de Portaria.

13. DA PARTICIPACAO DE EMPRESAS REUNIDAS SOB A FORMA DE CONSORCIO

Fica vedada a participacdo de empresas reunidas sob a forma de consércio, tendo em vista o
objeto da licitacdo ndo é de grande porte, complexo tecnicamente, e tampouco operacionalmente invidvel de
ser executado por apenas uma empresa, portanto, ndo é o caso da aplicacdo do art. 33, da Lei Federal n2
8.666/93.

A auséncia de consércio ndo trard prejuizos a competitividade do certame, visto que, em
regra, a formacdo de consércios é admitida quando o objeto a ser licitado envolve questBes de alta
complexidade ou de relevante vulto, em que empresas, isoladamente, ndo teriam condi¢des de suprir os
requisitos de habilitacdo do edital.

14. DA LEGISLACAO APLICAVEL
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* Resolugdo n? 200 CFN/98 — Dispde sobre o cumprimento das normas de definicdo de
atribuicdes principais e especificas dos nutricionistas conforme area de atuacao.

* Portaria n? 1.428, de 26 de novembro de 1993 — Regulamenta a licenca para inspecdo
sanitaria de alimentos e as diretrizes para o estabelecimento de Boas Praticas de Producado e de Prestacdo de
fornecimento de alimentacdo hospitalar prontas na drea de alimentos.

* Portaria MS/GM n2? 322, de 22 de maio de 1988 — Aprova as normas gerais que
regulamentam as instalagdes e o funcionamento dos Bancos de Leite Humano em todo territério nacional.

* Portaria MS n2 326/1997 — Dispde sobre o regulamento das condig¢Bes higiénico — sanitarias
e Boas Préticas para estabelecimento produtor/industrializador de alimentos.

* Resolugdo - RDC/ANVISA n? 12 — Determina o padrdo microbioldgico para alimentos.

* Portaria MT n2? 3.214/1978 — Determina as normas regulamentadoras (NR) da legislagdo
trabalhista.

* Resolugdo -RDC/ANVISA n2275/2002 — Determina a descricdo de Procedimentos
Operacionais Padrdo (POP) em unidades produtoras/industrializadoras de alimentos.

* Portaria MS n®. 1.469/2000 — Determina o padrdo microbiolégico da dgua.

* RDC n233/2003 - Dispdem sobre o regulamento técnico para o gerenciamento de residuos
de fornecimento de alimentagao hospitalar prontas de saude.

* Lei Federal n2 10.741, de 01 de outubro de 2003.
* Lei n2 8.069, de 13 de julho de 1990.

* Resolucdo - RDC n? 4, de 4 de fevereiro de 2011.
* Resolucdo - RDC n2 63, de 6 de julho de 2000.

15. CONDIGOES GERAIS

15.1. Durante toda a execuc¢do do Contrato a empresa CONTRATADA se obriga a manter
todas as condi¢Ges de habilitagdo e qualificacdo exigidas na habilitagdo, aplica-se neste contrato, a que
couber, as disposi¢cdes contidas no Art. 87 da Lei Federal 8.666/93 e alteracdes posteriores.

15.2. Todas as comunicagGes relativas ao presente contrato serdo consideradas como
regularmente feitas se entregues ou enviadas por carta protocolada, telegrama, fax, meio eletronico, na sede
da CONTRATADA.

15.3. A empresa CONTRATADA declara, expressamente, que tem pleno conhecimento dos
fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta que fazem parte deste contrato bem como os locais de suas
execucgao.

15.4. Qualquer tolerancia da CONTRATANTE quanto a eventuais infragdes contratuais nado
implicara renuncia a direitos e ndo pode ser entendida como aceitacdo, novacdo ou precedente.

15.5. CUMPRIR E FAZER CUMPRIR, todas as diretrizes, normas, regulamentos impostas por
este termo.
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15.6. Esse termo de referéncia encontra-se em harmonia com o Decreto n? 21.264 de 20 de
setembro de 2016, que dispde sobre a aplicacdo do Principio do Desenvolvimento Estadual Sustentavel no
ambito do Estado de Rondonia.

16. ANEXOS

Anexo | - Memoria de Calculo das Estimativas

Anexo Il - Cardapios Padronizados

Anexo Il - Lista de Produtos Padronizados

Anexo IV - Lista de Siglas

Anexo V - Modelo de Declaragao de Vistoria

Anexo VI - Modelo de Guia de Fiscalizagdo dos Contratos de Terceiriza¢do

Anexo VIl - Modelo de Planilha de Custos

Porto Velho/RO, 16 de Julho de 2020

Elaborado por:

Laura Bany de Araujo Pinto
Administradora - GAD/SESAU
Matricula: 300.123.855

Revisdo Técnica:

Jaqueline Teixeira Temo

Gerente de Compras - GECOMP/SESAU
Matricula: 300.105.039

Revisdo Técnica:

Maria José de Oliveira

Diretora Hospital Regional de Sdo Francisco do Guaporé - HRSFG/SESAU
Matricula: 300.140.874
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Chefe do Setor de Nutri¢cdo e Dietética do HRSFG/SESAU/RO
Matricula: 300.131.732

Na forma do que dispde o Artigo 72 paragrafo 22 e incisos |, Il e lll da Lei n2 8.666/93: Aprovo
o presente Termo de Referéncia, bem como seus anexo e SAMS.

Nélio de Souza Santos

Secretdrio Adjunto de Estado da Saude de Rondénia

ANEXO |

Memoéria de Calculo das Estimativas de RefeigGes
HOSPITAL REGIONAL DE SAO FRANCISCO DO GUAPORE
Informagoes enviadas via HRSF-ASTEC (9733530)

ALIMENTACAO GERAL

Item Especificagao Und Quantidade 6 meses Quantidade 12 meses
1 MAMADAS Unid 360 720
2 DESJEJUM Unid 12.600 25.200
3 COLACAO Unid 1.800 3.600
4 ALMOCO Unid 10.980 21.960
5 LANCHE Unid 10.800 21.600
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6 JANTAR Unid 7.560 15.120

7 CEIA Unid 6.660 13.320

8 CAFE Litro 7.020 14.040

9 LEITE Litro 900 1.800

10 SUCO DE FRUTA Litro 2.160 4.320
1. MAMADAS

Especificagao dos produtos que . . Quan,ticjlade Quantidade | Quantidade
Item compdem a MAMADA Unidade/Medida |\I,\llledla para para
ensal 6 meses 12 meses

Leite em pé integral, enriquecido
1 com ferro e vitaminas para Unid 18 108 216
alimentacdo de criancas.

Férmula infantil complementar
para criancas a partir do 62 més de
vida deve ser de consisténcia
espessada e preparada com
2 vegetais, frutas, carnes e cereais “in Unid 20 120 240
natura” proprios para a idade.
Papinha de frutas, papinha de
legumes, sopinhas acrescida de
tubérculos, carne e/ou cereais

Formula infantil convencional
destinada a suprir as necessidades
nutricionais da lactente nascido a
termo. Preparada com leite em pd

modificado ou com leite em pd
3 integral em diluicdo adequada, Unid 22 132 264
acrescida de produtos farinaceos a
base de arroz ou milho pré-cozido,
amido de milho, flocos de aveia,
flocos de cereias e outros, adocadas
ou nao.
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2. REFEICOES PARA PACIENTES, ACOMPANHANTES E SERVIDORES PLANTONISTA

~ MEDIA DIARIA DE FREQUENCIA DAS MEDIA
ITEM REFEICAO COMENSAIS COMENSAIS POR REFEICOES REFEICOES POR DIA DIARIA MENSAL SEMESTRAL ANUAL
1 Mamada Paciente 2 4 2 60 360 720
Pediatrico
Paciente 15 1 15 450 2.700 5.400
2 Desjejum | Acompanhante 14 1 14 420 2.520 5.040
Servidor 41 1 41 1.230 7.380 14.760
3 Colagdo Paciente 10 1 10 300 1.800 3.600
Paciente 14 1 14 420 2.520 5.040
4 Almocgo Acompanhante 10 1 10 300 1.800 3.600
Servidor 37 1 37 1.110 6.660 13.320
Paciente 14 1 14 420 2.520 5.040
5 Lanche Acompanhante 13 1 13 390 2.340 4.680
Servidor 33 1 33 990 5.940 11.880

Avenida Farquar, 2986, Palacio Rio Madeira, Edificio Rio Pacads Novos Segundo Andar, Bairro Pedrinhas -Tel.: (69) 3212-9265 CEP.: 76.820-408 - Porto Velho — RO

FABIOLA MENEGASSO DIAS
Pregoeiro (a) SUPEL-RO
Mat. 300148746



) RONDONIA

Governo do Estado

SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITAGOES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA

Paciente 14 1 14 420 2.520 5.040
6 Jantar Acompanhante 8 1 8 240 1.440 2.880
Servidor 20 1 20 600 3.600 7.200
Paciente 12 1 12 360 2.160 4.320
7 Ceia Acompanhante 7 1 7 210 1.260 2.520
Servidor 18 1 18 540 3.240 6.480

* Houve o arredondamento dos nimeros decimais para ficar mais claro os valores estipulados;
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3. LANCHES PARA SERVIDORES

Produto e/ou

Ite ~
Preparacao

1 Leite (200ml)

2 Café (100ml)

3 Suco de frutas
(200ml)

Obs: Os servidores plantonistas receberdo apenas o café, pois os demais itens leite e suco ja estdo incluidos no

lanche.

Média

de
Comensais por Dia

Frequéncia

por Dia

QUANTIDADE DE CONSUMO REAL - ALIMENTAGAO GERAL

Descrigao

DESEJUM
COLAGAO
ALMOCO
LANCHE
JANTAR
CEIA
LEITE
CAFE
SUCOS

MAMADAS

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

LTS

LTS

LTS

UND

mai-
19

2.067

1.696

1.722

1.254

58

941

309

33

jun-
19

2.184

1.856
1.780

1.328

66
884
281

30

jul-
19

1.957
251
1.742
1.651
1.165
842
184
1.130
313

102

Média baseada nas respectivas notas fiscais

* Contrato iniciou em julho de 2019, sendo assim o més de maio e junho ndo era oferecido colagdo e ceia, pois

ago-
19

2.039

343

1.825

1.737

1.196

1.130

186

1.344

356

88

set-
19

2.144

286

1.839

1.816

1.250

1.154

183

1.365

390

37

estava em VngI’ o contrato anterior com a empresa Arauna.

Meédia — Litro

Diaria | Mensal | Semestral
5 150 900

39 1.170 7.020

12 360 2.160

out-
19

2.138

245

1.975

1.795

1.240

1.145

181

1.352

439

28

Total em 6
meses

12.529,00

1.687,55

10.933,00

10.501,00

7.433,00

6.406,55

858,000

7.016,000

2.088,000

318,000

1.800

14.040

4.320

Média
mensal

2.088,16

281,25

1.822,16

1.750,16

1.238,83

1.067,75

143,00

1.169,00

348,00

53,00
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2 RONDONIA

Wi Governo do Estado

SUPERINTENDENCIA iESTADUAL DE LICITACf)ES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA

MEDIA DE PESSOAS ATENDIDAS
REFEICOES NO HRSFG

Periodo de maio a outubro 2019

i MEDIA

ESPECIFICACAO )

DIARIA MENSAL SEMESTRAL ANUAL
Pacientes 81 2.430 14.580 29.160
Acompanhantes 52 1.560 9.360 18.720
Servidores 149 4.470 26.820 53.640
ESPECIFICACAO QUANTIDADE
Numero de Leitos 30
Média Mensal de Atendimentos’ 2.335
Média de Rotatividade de Leitos/Mensal 5,88
Média Mensal de Acompanhantes 48
Numero de Servidores da Area de Saude 158

! Média Mensal de Atendimentos compreende as internagbes, partos, cirurgias e outros procedimentos
realizados pela Unidade de Saude.
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DIETA

LIVRE 1

LIVRE 2

BRANDA
1

DESJEJUM

Café

Leite
integral

P3oc/
margarina

Ovos
mexidos

Café

Leite
integral
P3oc/
margarina
Banana
cozida ¢/
canela
Café

Leite
integral
P3oc/
margarina
Ovos

SUPERINTENDENCIA iESTADUAL DE LICITAGOES - SUPEL/RO

COLAGAO

e Vitamina de
mamao

e Biscoito salgado
¢/ margarina

e Achocolatado
e Torradasc/
orégano

e Vitamina de
mamao

e Biscoito salgado
¢/ margarina

Equipe de licitagao DELTA

ANEXO Il - CARDAPIOS PADRONIZADOS

ALMOCO

e Acelga/beterraba
ralada/cebola

e Batata frita

e Lagarto ao madeira

e Arrozc/ cenoura

e Feijdoc/ legumes

e Melancia

e Suco de maracuja

e Salada aovinagrete
e Purérosado

e Peixe a doré

e Arroz

e Feijdo ¢/ maxixe

e Abacaxi

e Suco de caja

e Beterraba e vagem
ao vapor

e Batatas douradas

e Lagarto de panela

e Arrozc/ cenoura

e Feijdoc/ legumes

MODELOS DE CARDAPIOS QUALITATIVOS

LANCHE

Suco de
caju
Misto
guente

Salada de
frutas

Suco de
caju
P3o ¢/
queijo

JANTAR

Alface/rucula/tomate
Abobrinha e cenoura
sauté

Filé de frango grelhado
Arroz

Sopa de carne moida e
legumes

Gelatina de limao
Suco de acerola

Salada verde
Macarrdo a bolonhesa
Bife ao molho

Arroz ¢/ ervilha

Canja

Laranja

Suco de Goiaba

Abobrinha refogada
Cenoura sauté

Filé de frango grelhado
Arroz

Sopa de carne moida e
legumes
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CEIA

Mingau de
milho
branco

Mingau de
mucilon de
arroz

Mingau de
milho
branco



BRANDA
2

PASTOSA
1

PASTOS
A2

mexidos

Café

Leite
integral

P3oc/
margarina

Banana
cozida

Café

Leite
integral
P3o doce
¢/margarin
a

Ovos
mexidos

Café

Leite
integral
P3o bolinha

RONDONIA

Governo do Estado

SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITAGOES - SUPEL/RO

e Achocolatado
e Torradas

e Vitamina de
mamao

e Biscoito maizena
¢/ margarina

e Achocolatado
e Biscoito doce

Equipe de licitagao DELTA

batido
Banana c/ mel
Suco de maracuja
Abdbora na manteiga
Puré rosado
Filé de peixe grelhado
Arroz
Feijdo c/ maxixe
batido
Abacaxi em calda
Suco de caja
Beterraba ralada
cozida
Batata em cubos
cozida
Lagarto desfiado ao
madeira
Arroz papa ¢/
cenoura
Feijdo ¢/ legumes
batido
Banana amassada c/
mel
Suco de maracuja
Abdbora cozida o
Puré rosado
Peixe desfiado o
Arroz papa

Gelatina de limdo
Suco de acerola

Legumes no vapor
Macarrdo a bolonhesa

5:1;?1:: Bife ao molho
Biscoito de Arro.z ¢/ ervilha
polvilho Canja
Mamao
Suco de Goiaba
Abobrinha/cenoura
picadas e cozidas
Suco de Filé de frango desfiado
caju Arroz papa
Bolo Sopa de carne moida e
mesclado legumes
Gelatina de limao
Suco de acerola
Suco de Legumes picados e
manga cozidos
Biscoito de Macarrdo a bolonhesa
polvilho Carne moida ao molho
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RONDONIA

Governo do Estado

SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITAGOES - SUPEL/RO

Equipe de licitagao DELTA

c/ e Feijdo ¢/ maxixe e Arroz papa c/ ervilha
margarina batido ¢ Canja
Banana e Doce de leite e Mamao
cozida ¢/ e Suco de caja e Suco de Goiaba
canela
DIETA DESJEJUM COLAGAO ALMOCO LANCHE JANTAR CEIA
e Sopade e Sopade
o carne
e Café feijao moida e
. e Vitamina de mamao e Banana Suco de caju Mingau de
e Leite integral L . legumes .
LEVE 1 N . ¢ Biscoito maizena ¢/ amassada Bolo . milho
e P3o doce c/margarina . e Gelatinade
. margarina ¢/ mel mesclado . branco
e Ovos mexidos limdo
e Sucode
. e Sucode
maracuja
acerola
e Sopade
e C(Café soja, carne Suco de e Canja .
o N Mingau de
e Leite integral e Achocolatado e legumes manga e Mamao )
LEVE 2 - . . , . mucilon de
e P3o bolinha ¢/ margarina e Torradas c/ orégano e Docede Biscoito de e Sucode
. . . ) arroz
e Banana cozida ¢/ canela leite polvilho Goiaba
e Suco de caja
e C(Café e Sopade e Sopade Mingau de
SEMILIQUIDA e Leite ¢/ suplemento . . " feijdoc/ carne milho
. (. e Vitamina de mamao logurte ,
1 protéico e caldrico carne e moida e branco
e Aguade coco macarrao legumes batido
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SEMILIQUIDA

2

LIQUIDA 1

LIQUIDA 2

Café
Leite enriquecido
Suco de laranja

Café

Leite ¢/ suplemento
protéico e calérico
Agua de coco

Café
Leite enriquecido
Suco de laranja

Avenida Farquar, 2986

SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITAGOES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA

e Frapé

e Vitamina de mamao

e Frapé

RONDONIA

Governo do Estado

batida
Sorvete de
doce de
leite

Suco de
maracuja
Sopa de
soja, carne
e legumes
batida
Gelatina de
abacaxi
Suco de cajd
Sopa de
feijdo ¢/
carnee
macarrao
batida
Sorvete de
doce de
leite

Suco de
maracuja
Sopa de
soja, carne
e legumes
batida
Gelatina de

Suco de
manga

Leite
fermentado

logurte

Suco de
manga

Leite
fermentado

FABIOLA MENEGASSO DIAS
Pregoeiro (a) SUPEL-RO

Mat. 300148746

batida
Gelatina de
limdo
Suco de
acerola

Canja batida
Gelatina de
acai

Suco de
Goiaba

Sopa de
carne
moida e
legumes
batida

Gelatina de
limao

Suco de
acerola

Canja batida
Gelatina de
acai

Suco de
Goiaba
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batido
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Wba@f Governo do Estado

SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITAGOES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA

abacaxi
e Suco de caja
. e Caldode e Caldode
LIQUIDA e Chade macga < legumes . legumes e Chadeerva
. o e Agua de coco ¢ Suco de caju
RESTRITA 1 ¢ Suco de laranja (50%) e Sucode e Sucode doce
meldo acerola
e Caldode
LiQUIDA e Chade hortela e Agua de coco * Clzlduon:jei e Sucode legumes e Chadeerva
RESTRITA 2 e Suco de péra & . Sufo de caid manga e Sucode cidreira
) Goiaba
DIETA DESJEJUM COLAGCAO ALMOCO LANCHE JANTAR CEIA
. Café . C;L;\i/;FIor ¢/ cenoura ralada « Abobrinha sauté
o Leites/ . Coquetel e Filé de frango
lactose . e Sucode grelhado
CONSTIPANTE e Pio constipant * Batata dourada caju ¢ Arroz ¢ Mingau de
R e e Lagarto de panela . .
1 francés e Biscoito . Arroz e Biscoito de e Sopade carne maizena
assado salgado e Caldo de feijdo polvilho m0|d.a e IegL.JmNes
e Ovos e« Maci e Gelatina de limdo
poché e Suco de maracuja * Sucode uva
e C(Café e Sucode e Tiras de beterraba e chuchu e Aguade e Cenoura em cubos e Mingau de
CONSTIPANTE o Leites/ . e Purérosado coco ¢/ mandioquinha g.
tangerina , mucilon
2 lactose e Filé de peixe grelhado o Leite e Bife ao molho
~ e Torradas de arroz
e Pao massa e Arroz fermentad e Arroz
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SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITAGOES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA

fina e Caldo de feijao o e Canja
assado e Gelatina e Péra
e Banana e Sucodelimdo e Suco de Goiaba
cozida ¢/
canela
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overno do Estado

SUPERINTENDENCIA iESTADUAL DE LICITACf)ES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA

ANEXO Il

LISTA DE PRODUTOS PADRONIZADOS

FRUTAS, LEGUMES E HORTALICAS
1. Abacate

2. Abacaxi

3. Acelga

4. Alface

5. Alho

6. Almeirao

7. Ameixa

8. Acai

9. Abdbora

10. Banana nanica
11. Banana maga
12. Banana prata
13. Batata doce
14. Batata inglesa
15. Beterraba

16. Brocolis

17. Cebola

18. Cenoura

19. Cheiro verde
20. Chuchu

21. Coco verde
22. Couve

23. Couve-flor
24. Espinafre

25. Goiaba

26. Laranja

27. Laranja lima

28. Limao
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SUPERINTENDENCIA iESTADUAL DE LICITAGOES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA

29. Maca nacional
30. Maga argentina
31. Macaxeira
32. Maxixe
33. Melancia
34. Meldo
35. Moricote
36. Pepino
37. Péra
38. Pimentdo
39. Polpa de acerola
40. Polpa de cacau
41. Polpa de caja
42. Polpa de caju
43. Polpa de cupuagu
44, Polpa de goiaba
45. Polpa de graviola
46. Polpa de maracuja
47. Quiabo
48. Repolho verde
49. Repolho roxo
50. Rucula
51. Salsinha
52. Tomate

53. Vagem

CARNES E QUEIIOS

54. Carne de 12 qualidade

55. Carne de 22 qualidade (paleta)
56. Frango (coxa, sobre coxa e peito)
57. Ovos de galinha de 12 qualidade

58. Peixe em filé (surubim, dourado, tambaqui, pintado, tucunaré, filhote,tilapia)
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Governo do Estado

SUPERINTENDENCIA iESTADUAL DE LICITACf)ES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA
59. Presunto
60. Queijo frescal
61. Queijo mussarela

62. Queijo ricota

CEREAIS E LEGUMINOSAS

63. Arroz agulhinha, tipo um, longo fino, polido, pacote com 5 kg
64. Arroz integral

65. Amido de milho, caixa com 500 g

66. Amido de milho com farinha de arroz adicionada de vitamina E ferro
67. Aveia em flocos finos

68. Biscoito cream cracker, pacote com 200 g

69. Biscoito doce (maria ou maizena)

70. Biscoito de aveia

71. Biscoito de leite

72. Biscoito amanteigado

73. Biscoito com fibras

74. Biscoito de agua, pacote com 200 g

75. Biscoito de polvilho

76. Biscoito integral doce

77. Biscoito integral salgado

78. Biscoito sem gluten

79. Biscoito sem lactose

80. Biscoito light

81. Cereal matinal de milho com e sem agucar

82. Ervilha

83. Farinha de mandioca branca seca

84. Farinha de trigo especial

85. Farinha de tapioca

86. Flocos de cereais, trigo, aveia, cevada, embalgem com 500 g
87. Flocos de milho pré-cozido, rico em ferro e acido fdlico, pacote com 500 g

88. Fuba de milho
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SUPERINTENDENCIA iESTADUAL DE LICITAGOES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA
89. Feijao branco de 12 qualidade
90. Feijao mulatinho de 12 qualidade ultima safra
91. Feijao carioca de 12 qualidade
92. Feijao preto de 12 qualidade
93. Goma de tapioca
94. Macarrao conchinha, pacote com 500 g
95. Macarrdo espaguete, pacote com 500 g
96. Macarrao parafuso, pacote com 500 g
97. Massa para lasanha pré-cozida
98. Milho branco para canjica
99. Milho para pipoca
100. Milho verde
101. Mucilagem de arroz
102. Mucilagem de milho
103. P3o careca
104. P3o doce
105. P3o de coco
106. P3o de centeio
107. Pdo de milho
108. P3o de queijo
109. P3o de soja
110. P3o francés
111. P3o integral
112. P3o massa fina
113. Polvilho doce
114. Proteina texturizada de soja
115. Sagu sem sabor
116. Torrada
117. Torrada integral

ACUCARES, ENLATADOS E OUTROS

118. Abacaxi em calda
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SUPERINTENDENCIA iESTADUAL DE LICITAGOES - SUPEL/RO
Equipe de licitagao DELTA
119. Achocolatado em pd instantaneo
120. Achocolatado UHT
121. Agua de coco UHT
122. Agucar cristal
123. Agucar cristal saché 5g
124. Adogante dietético artificial (a base de ciclamato, aspartame e sacarina sodica)
125. Adocgante dietético artificial (a base de ciclamato, aspartame e sacarina sodica) saché 8 g
126. Alimento a base de glicose
127. Ameixa em calda
128. Ameixa seca
129. Atum soélido em éleo comestivel
130. Café em pd
131. Canela em pd
132. Canela em rama
133. Cha de camomila
134. Cha de erva doce
135. Cha de erva cidreira
136. Cha mate
137. Cha preto
138. Coco ralado
139. Cravo da india
140. Creme de leite
141. Doce de leite
142. Doce-goiabada
143. Doce-marrom glacé
144. Erva-doce
145. Ervilha
146. Extrato de tomate
147. Gelatina sem sabor, incolor, em folha
148. Gelatina em pé comum (sabores variados)
149. Geléia dietética (sabores variados)

150. Geléia de fruta (sabores variados)
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Equipe de licitagao DELTA
151. Leite de coco
152. Linhaca
153. Milho verde em conserva
154. Péssego em calda
155. P6 para pudim (sabores variados)
156. P6 para pudim diet (sabores variados)
157. Sal refinado iodado
158.Salsaché1g
159. Sorvete de frutas sabores variados
160. Sorvete cremosos sabores variados
161. Sucos UHT sabores variados
162. Suco de maracuja, garrafa com 500 ml
163. Suco de pitanga, garrafa com 500 ml
164. Suco de uva, garrafa com 500 ml

165. Vinagre

OLEOS E GORDURAS

166. Azeite de oliva

167. Maionese industrial

168. Manteiga com sal

169. Manteiga sem sal

170. Margarina com sal, 0 % de gordura trans
171. Margarina sem sal, 0 % de gordura trans
172. Oleo de girassol

173. Oleo de milho

174. Oleo de soja

175. Requeijao

LEITES E DERIVADOS
1. Bebida lactea
2. logurte natural 200 ml|

3. logurte light 200 ml
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Equipe de licitagao DELTA

. logurte com polpa de frutas/cereal/fibras sabores variados
. logurte de soja sabores variados

4
5
6.
7
8
9

Leite integral, longa vida, UHT

. Leite condensado integral, UHT
. Leite desnatado, longa vida, UHT

. Leite fermentado

10. Leite desnatado em po

11. Leite em pé integral

12. Leite em pé integral, enriquecido com fatores de crescimento

DESCARTAVEIS E OUTROS

1. Bico para mamadeira, chuquinha, 150 ml, 240 ml, esterilizdvel em autoclave

2. Bico para mamadeira chuquinha, 150 ml, 240 ml, ortodéntico

3. Canudo flexivel

4. Talher completo de pldstico descartavel

5. Copo descartavel com tampa (100 ml, 180 ml, 250 ml, 300 ml, 500 ml)

6. Escova para limpeza de mamadeira chuca, 150 ml, 240 ml

7. Escova para limpeza de bico de mamadeira

8. Guardanapos de papel

9. Mamadeira pldstica chuquinha, 150 ml, 240 ml, com bico protetor, esterilizdvel em

autoclave

10. Toalha de papel

11. Copos dosadores proprios, esterilizavel, com capacidade de 10 a 100 ml com tampas.

Observagdo: apenas serdo aceitos como similares produtos previamente testados e/ou
autorizados pelo SND, conforme tolerancia e resposta dietoterdpica esperada.

SIGLA

ANEXO IV
LISTA DE SIGLAS

DESCRICAO
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SND Setor de Nutricdo e Dietética
SIF Servico de Inspecdo Federal
MS Ministério da Saude
UAN Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo
ANVISA Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
UH Unidade Hospitalar
ANEXO V

MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA

A SESAU: Secretaria de Estado de Saude
REFERENTE PROCESSO N9 ..........

A (Nome da Empresa, CNPJ), declara, para fins de participagdo deste do processo n? ................ , que vistoriou
as instalagdes fisicas do HOSPItal .......evveeeeiiieicieeee e, , que esta ciente do estado de
conservacao destas, do grau de dificuldade dos servicos e ndo fard qualquer reclamacgdo posterior de
desconhecimento de detalhes técnicos ndo detectados na vistoria.

Porto Velho/RO, de de

Nome do responsavel pela Empresa
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ANEXO VI

MODELO DE GUIA DE FISCALIZAGAO DOS CONTRATOS DE TERCEIRIZACAO

1. Fiscalizac¢do inicial (no momento em que a prestag¢do de servigos é iniciada)

1.1 Elaborar planilha-resumo de todo o contrato administrativo. Ela conterd todos os
empregados terceirizados que prestam servicos no 06rgao, divididos por contrato, com as seguintes
informagdes: nome completo, nimero de CPF, fungao exercida, salario, adicionais, gratifica¢cdes, beneficios
recebidos e sua quantidade (vale-transporte, auxilio-alimentacdo), horario de trabalho, férias, licengas, faltas,
ocorréncias, horas extras trabalhadas.

1.2 Conferir todas as anotagGes nas Carteiras de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS) dos
empregados, por amostragem, e verificar se elas coincidem com o informado pela empresa e pelo
empregado. Atencdo especial para a data de inicio do contrato de trabalho, a fun¢do exercida, a remuneragao
(importante esteja corretamente discriminada em saldrio-base, adicionais e gratificacGes) e todas as
eventuais altera¢des dos contratos de trabalho.

1.3 O numero de terceirizados por fungdo deve coincidir com o previsto no contrato
administrativo.

1.4 O saldrio ndo pode ser inferior ao previsto no contrato administrativo e na Convengao
Coletiva de Trabalho da Categoria (CCT).

1.5 Consultar eventuais obrigacdes adicionais constantes na CCT para as empresas
terceirizadas (por exemplo, se os empregados tém direito a auxilio-alimentagdo gratuito).

1.6 Verificar a existéncia de condi¢des insalubres ou de periculosidade no local de trabalho,
cuja presenca levard ao pagamento dos respectivos adicionais aos empregados. Tais condi¢cdes obrigam a
empresa a fornecer determinados Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs).

2. Fiscalizagao mensal (a ser feita antes do pagamento da fatura)

2.1 Elaborar planilha-mensal que conterd os seguintes campos: nome completo do
empregado, funcdo exercida, dias efetivamente trabalhados, horas extras trabalhadas, férias, licencas, faltas,
ocorréncias.

2.2 Verificar na planilha-mensal o nimero de dias e horas trabalhados efetivamente. Exigir
gue a empresa apresente copias das folhas de ponto dos empregados por ponto eletrénico ou meio que ndo
seja padronizado (Sumula 338/TST). Em caso de faltas ou horas trabalhadas a menor, deve ser feita glosa da
fatura.

2.3 Exigir da empresa comprovantes de pagamento dos salarios, vales-transporte e auxilio
alimentacdo dos empregados.

2.4 Realizar a retengdo da contribui¢do previdencidria (11% do valor da fatura) e dos impostos
incidentes sobre a prestacdo do servigo.
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2.4.1. Realizar a retencdo e o depdsito do FGTS dos trabalhadores da contrata, caso exista
autorizacdo da empresa contratada, conforme definido no instrumento convocatério".

2.5 Exigir da empresa os recolhimentos do FGTS por meio dos seguintes documentos:
a) copia do Protocolo de Envio de Arquivos, emitido pela Conectividade Social (GFIP).

b) cépia da Guia de Recolhimento do FGTS (GRF) com a autenticagdo mecanica ou
acompanhada do comprovante de recolhimento bancario ou o comprovante emitido quando recolhimento
for efetuado pela Internet.

c) cépia da Relagdo dos Trabalhadores Constantes do Arquivo SEFIP (RE).
d) copia da Relagdo de Tomadores/Obras (RET).

2.6 Exigir da empresa os recolhimentos das contribui¢des ao INSS por meio de:
a) copia do Protocolo de Envio de Arquivos, emitido pela Conectividade Social (GFIP).
b) copia do Comprovante de Declaragdo a Previdéncia.

c) cépia da Guia da Previdéncia Social (GPS) com a autenticacdo mecanica ou acompanhada
do comprovante de recolhimento bancdrio ou o comprovante emitido quando recolhimento for efetuado
pela Internet.

d) copia da Relagdo dos Trabalhadores Constantes do Arquivo SEFIP (RE).
e) copia da Relagdo de Tomadores/Obras (RET).

2.7 Consultar a situagdo da empresa junto ao SICAF.

2.8 Exigir a Certiddo Negativa de Débito junto ao INSS (CND), a Certidao Negativa de Débitos
de Tributos e Contribui¢cGes Federais e o Certificado de Regularidade do FGTS (CRF), sempre que expire o
prazo de validade.

3. Fiscalizagdo Diaria

3.1 Conferir, todos os dias, quais empregados terceirizados estdo prestando servicos e em
quais fungdes. Fazer o acompanhamento com a planilha-mensal.

3.2 Verificar se os empregados estdo cumprindo a risca a jornada de trabalho. Deve ser
instaurada uma rotina para autorizar pedidos de realizacdo de horas extras por terceirizados. Deve-se
combinar com a empresa a forma da compensacdo de jornada.

3.3 Evitar ordens diretas aos terceirizados. As solicitacdes de servicos devem ser dirigidas ao
preposto da empresa. Da mesma forma eventuais reclamagdes ou cobrangas relacionadas aos empregados
terceirizados.
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3.4 Evitar toda e qualquer alteracdo na forma de prestacdo do servico como a negociacdo de
folgas ou a compensacdo de jornada. Essa conduta é exclusiva do empregador.

4. Fiscalizagao Especial

4.1 Observar qual é a data-base da categoria prevista na Convencao Coletiva de Trabalho
(CCT). Os reajustes dos empregados devem ser obrigatoriamente concedidos pela empresa no dia e
percentual previstos (verificar a necessidade de proceder ao equilibrio econémico-financeiro do contrato em
caso de reajuste salarial).

4.2 Controle de férias e licengas dos empregados na planilha-resumo.

4.3 A empresa deve respeitar as estabilidades provisérias de seus empregados (cipeiro,
gestante, estabilidade acidentaria).
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ANEXO VII - MODELO DE PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PRECOS

Obs1: A planilha abaixo deverd ser preenchida conforme o objeto especificado neste termo no que couber.

PLANILHA DE CUSTOS E FORMACAO DE PRECOS

N2 Processo

Licitagdao Ne

Discriminagdo dos Servigos (dados referentes a contratag¢ao)

A Data de apresentacdo da proposta (més/ano)

B Municipio/UF

C Ano Acordo, Convengdo ou Sentenca Normativa em Dissidio Coletivo
D N2 de meses de execuc¢do contratual

Identificacdo do Servigo
Quantidade Total a

Tipo de . . Contrata[

Servico Unidade de Medida (en.1 fungdo da
Unidade de
Medida)

Mao-de-obra

Mao-de-obra vinculada a execugdo contratual

Dados complementares para composi¢ao dos custos referente a mao-de-obra Valor (RS)

1 Tipo de servico (mesmo servigo com caracteristicas distintas)

2 Salario Normativo da Categoria Profissional

3 Categoria profissional (vinculada a execucdo contratual)
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4 Data base da categoria (dia/més/ano)

MODULO 1 : COMPOSICAO DA REMUNERAGAO

1 Composi¢ao da Remuneragao

A Saldrio

B Adicional de Periculosidade 30% sobre o saldrio

C Adicional de Insalubridade 10%,20%,40% s/ S.Min.

D Adicional Noturno 20% sobrea hora diurna

E Hora noturna adicional (somente apds as 05:00h) H. Extra (+50%) ou H. Normal + 20% de adiconal
F Adicional de Hora Extra H.Normal + 50%

G Outros (especificar) Vide CCT

TOTAL DA REMUNERAGAO

MODULO 2: BENEFICIOS MENSAIS E DIARIOS

2 Beneficios Mensais e Diarios

A Transporte (22 DIAS X 1 IDA + 1 VOLTA = 44 VALES * R$2,60 - (salério * 6%)

B-1 Auxilio alimentac3o (Vales, ticket, depésitos...) valorestabelecido pela CCT (VALOR UNICO DE R$ 176,00)

B-2 Auxilio alimentagdo (PAT cesta bdésica). Ex.: Estabelecido p/ CCT (RS 180,00)- Contribui¢cdo Empregado (12% ou 1,12)
C Assisténcia médica e familiar -Ex.: Estabelecido p/ CCT (RS 54,00)

D Auxilio creche - dado estatitisco aplicado sobre % firmado pela CCT )(V. Comentdrio)

E Seguro de vida (-Hnhvalidezefuneral-)

F Outros (especificar) (EPIs por exemplo) Ex: 144,10 /12 = 12,01

TOTAL DE BENEFiCIOS MENSAIS E DIARIOS
MODULO 3: INSUMOS DIVERSOS

3

Insumos Diversos
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Valor (RS)
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

Valor
(R$)
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

Valor

(RS)
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IGPM
A Uniformes (Dividir o total anual por 12 meses e, depois pelo n2de prestadores de servigos Ex1 IEPC ! 0,00
N . . IGPM,
B Materiais (Dividir o total anual por 12 meses e, depois pelo n2de prestadores de servigos Ex2 INPC 0,00
Equipamentos Aplicar DEPRECIACAO (IN RFB 162/98 e 130/99) sobre o montante estimado * durabilidade * IGPM,
C - Ex3 0,00
percentual de depreciagdo INPC...
- IGPM,
D Outros (especificar) (EPIs por exemplo) Ex4 INPC 0,00
TOTAL DE INSUMOS DIVERSOS 0,00
MODULO 4: ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS
Submodulo 4.1 - Encargos previdenciarios e FGTS
4.1 Encargos previdenciarios e FGTS YRaSk))r
A Inss (20%) 20,00% 0,00
B Sesi ou Sesc (1,5%) 1,50% 0,00
C Senai ou Senac (1,0%) 1,00% 0,00
D Incra(0,20% ou 2,7%) - IN n2971, MPS/SRP/2009, Anexo | e Il ver cédigo da Tabela 0,20% 0,00
E Saldrio Educacao (2,5%) 2,50% 0,00
F Fgts (8,0%) 8,00% 0,00
G Seguro Acid,. Trabalho ou R.A.T. (Riscos Ambientais do Trabalho) (Sat/Inss(médio)) (Riscos: Leve 1,0%, Médio 2,0%, Grave 3,0% - veja 6.00% 0.00
Decreto 3048/99 - Anexo V (CNAE de 1% a 3% FAP de 0,5 a 2,0) e !
H Sebrae 0,3% ou 0,6% - IN 971 09 SRP Tributacao Previdencidria Revog IN 03 05 0,60% 0,00
TOTAL 39,800% 0,00
Submaddulo 4.2 — 132 Salario
Valor
4.2 132 Salario
(R$)
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A 13 2 Salario

Subtotal

C Incidéncia do Submédulo 4.1 sobre 132 Salario

TOTAL

Submaddulo 4.3 — Afastamento Maternidade

4.3 Afastamento Maternidade

A Afastamento maternidade

B Incidéncia do submddulo 4.1 sobre afastamento maternidade
TOTAL

Submodulo 4.4 - Provisdo para Rescisao

4.4 Provisdo para Rescisao

A Aviso prévio indenizado

B Incidéncia do FGTS sobre aviso prévio indenizado (8%)

C Multa do FGTS do aviso prévio indenizado

D Aviso prévio trabalhado

E Incidéncia do submddulo 4.1 sobre aviso prévio trabalhado (39,80% sobre o valor do Aviso Prévio Trabalhado)
F Multa do FGTS do aviso prévio trabalhado =((40%+10%)*8%)*valor do APT

G MULTA DO FGTS PARA RESCISAO SEM JUSTA CAUSA - CALCULADO SOBRE A REMUNERAGAO(INSERIDO)
TOTAL

Submodulo 4.5 - Custo de Reposi¢do do Profissional Ausente

4.5 Composi¢ao do Custo de Reposi¢ao do Profissional Ausente

A Férias E TERCO CONSTITUCIONAL DE FERIAS

B Auséncia por doenga
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8,333%
8,333%
39,800%

0,653%
39,80%

0,417%
8,000%
3,600%
1,944%
39,800%
0,200%
3,600%

11,11%
1,66%

0,00
0,00
0,00
0,00

Valor
(R$)
0,00
0,00
0,00

Valor
(R$)
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

Valor
(R$)
0,00
0,00
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C Licenga paternidade 0,02% 0,00
D Auséncias legais 0,28% 0,00
E Auséncia por Acidente de trabalho 0,03% 0,00
F Outros (especificar) 0,00% 0,00
Subtotal 0,00
G Incidéncia do submddulo 4.1 sobre o Custo de reposi¢ao do profissional ausente 39,800% 0,00
TOTAL 0,00
Quadro — Resumo — Maédulo 4 — Encargos sociais e trabalhistas
4 Médulo 4 - Encargos sociais e trabalhistas leasl;w
4.1 Encargos previdenciarios, FGTS e outras contribuigGes 0,00
4.2 132 (décimo-terceiro) salario 0,00
43 Afastamento maternidade 0,00
4.4 Custo de rescisdo 0,00
4.5 Custo de reposi¢ao do profissional ausente 0,00
4.6 Outros (especificar) 0,00
TOTAL DOS ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS 0,00
(M-T)CUSTO TOTAL DA PLANILHA PARA EFEITO DE CALCULO DO MODULO 5 (M1+M2+M3+M4) 0,00
MODULO 5 - CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO
5 Custos Indiretos, Tributos e Lucro Valor (RS)
. 5,000 0,0
A Custos Indiretos % 0
10,00 0,0
B Lucro (MT + M5.A) 0% 0
. . . 0,913 (0,0
C Subtotalpara efeito de calculo do s Tributos (MT + MA + MB) FATURAMENTO [(100-8,65)/100] 5 0
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Tributos
C1. Tributos Federais

C1-A(PIS0,65) (SERV.VIGILANCIA - MANUAL)

C1. B(COFINS 3,0) (SERV. VIGILANCIA - MANUAL)

C.2 Tributos Estaduais (especificar)
C.3 Tributos Municipais

C3-A(ISS 5,0) (SERV. VIGILANCIA - MANUAL))
TOTAL DOS TRIBUTOS

TOTAL DOS CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCRO

Mao-de-obra vinculada a execugdo contratual (valor por empregado)

A Mddulo 1 - Composi¢cdo da Remuneragao

B Modulo 2 - Beneficios Mensais e Diarios

C Mddulo 3 — Insumos Diversos (uniformes, materiais, equipamentos e outros)
D Moddulo 4 — Encargos Sociais e Trabalhistas
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0,650
%
3,000
%

5,000
%
8,650
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0,0
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Subtotal (A + B +C+ D)
E Modulo 5 — Custos indiretos, tributos e lucro

VALOR TOTAL POR EMPREGADO
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Documento assinado eletronicamente por Jaqueline Teixeira Temo, Gerente, em 16/07/2020, as 12:11,
conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto n2 21.794,
de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Laura Bany de Araujo Pinto, Administrador(a), em 16/07/2020, as
12:16, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 29, do Decreto n?
21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por NELIO DE SOUZA SANTOS, Secretario(a) Adjunto(a), em 20/07/2020,
as 18:43, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto
n2 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Maria José de Oliveira, Diretor(a), em 27/07/2020, as 16:57,
conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto n2 21.794,
de 5 Abril de 2017.
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ANEXO 11 DO EDITAL — SAMS

Orgao SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE NE. Processo: 0036.050411/2017-95
Requisitante:
Fonte de Programa Elemento
110/02 21 11/2
Recurso: 0110/0205/0213 Atividade: 4009/4011/2087 Despesa:
Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de
- alimentacdo hospitalar pronta, visando atender as necessidades ~
Exposicdo de do Hospital Regional de S3o Francisco do Guaporé, de forma Referente Informacgo n®
Motivo: 1osP 819 pore, de 1o documento: 86/2017/SC/GAD/SESAU (0350840)
continua, pelo periodo de 12 (doze) meses prorrogaveis por igual
periodo, conforme previsto em lei.
LOTE |
. VALOR VALOR TOTAL
ITEM ESPECIFICACAO UNID. Qre VALPR
MENSAL UNITARIO MENSAL 12 MESES
1 Fornecimento de alimentagdo hospitalar pronta
MAMADAS - Leite em pd integral, enriquecido com .
1.1 . . . . . Unid. 18
ferro e vitaminas para alimentagdo de criangas.
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MAMADAS - Férmula infantil complementar para

criangas a partir do 62 més de vida, deve ser de
12 consisténcia espessadé e preparaga c,om' vegetais, Unid. 20

frutas, carnes e cereais “in natura” préprios para a

idade. Papinha de frutas, papinha de legumes,

sopinhas acrescida de tubérculos, carne e/ou cereais.

MAMADAS - Férmula infantil convencional destinada

a suprir as necessidades nutricionais da lactente

nascido a termo. Preparada com leite em pé
1.3 modificado ou com leite em pé integral em diluicdo Unid. 22

adequada, acrescida de produtos farinaceos a base de

arroz ou milho pré-cozido, amido de milho, flocos de

aveia, flocos de cereias e outros, adocadas ou nao.
1.4 ALIMENTACAO GERAL - Desjejum Unid. 2.100
1.5 ALIMENTACAO GERAL - Colagdo Unid. 300
1.6 ALIMENTACAO GERAL - Almogo Unid. 1.830
1.7 ALIMENTACAO GERAL - Lanche Unid. 1.800
1.8 ALIMENTACAO GERAL - Jantar Unid. 1.260
1.9 ALIMENTACAO GERAL - Ceia Unid. 1.110
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1.10 ALIMENTACAO GERAL - Leite Litro 150

1.11 ALIMENTACAO GERAL - Café Litro 1.170

1.12 ALIMENTACAO GERAL - Suco de Fruta Litro 360

TOTAL GERAL
Carimbo do CNPJ/CPF-ME: Local: Responsavel pela cotacdo da USO EXCLUSIVO Valor da Proposta:
Empresa: DA SESAU
Validade Proposta: 60 dias

Data: Fone:
Banco: Assinatura: Prazo de Entrega:
Agéncia:
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C/C:

A empresa vencedora devera apresentar no ato da entrega do objeto, juntamente com a Nota Fiscal/Fatura, os seguintes documentos:

CERTIDOES NEGATIVAS DE TRIBUTOS FEDERAIS, TRIBUTOS ESTADUAIS, TRIBUTOS MUNICIPAIS, DEBITOS TRABALHISTAS E DE REGULARIDADE JUNTO AO
FGTS devendo manté-las em regularidade até o final do contrato. (Arts. 29 e 55, XllI, da Lei 8666/93)

Porto Velho/RO, 15 de Julho de 2020.
Elaborado por:

Laura Bany de Araujo Pinto
Administradora - GAD/SESAU

Matricula: 300.123.855

Revisdo Técnica:
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Jaqueline Teixeira Temo
Gerente de Compras - GECOMP/SESAU

Matricula: 300.105.039

Revisdo Técnica:
Maria José de Oliveira
Diretora Hospital Regional de Sdo Francisco do Guaporé - HRSFG/SESAU

Matricula: 300.140.874

Revisdo Técnica:
Camila Estéfani dos Santos Araujo
Chefe do Setor de Nutri¢do e Dietética do HRSFG/SESAU/RO

Matricula: 300.131.732
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Na forma do que dispde o Artigo 72 pardgrafo 22 e incisos |, Il e lll da Lei n? 8.666/93: Aprovo a presente SAMS
Nélio de Souza Santos

Secretdrio Adjunto de Estado da Saude de Rondénia

Documento assinado eletronicamente por Jaqueline Teixeira Temo, Gerente, em 16/07/2020, as 12:13, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento
no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto n2 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Laura Bany de Araujo Pinto, Administrador(a), em 16/07/2020, as 12:16, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 29, do Decreto n2 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por NELIO DE SOUZA SANTOS, Secretario(a) Adjunto(a), em 20/07/2020, as 18:43, conforme hordério oficial de Brasilia,
com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto n2 21.794, de 5 Abril de 2017.

Documento assinado eletronicamente por Maria José de Oliveira, Diretor(a), em 27/07/2020, as 16:59, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento
no artigo 18 caput e seus §§ 12 e 22, do Decreto n2 21.794, de 5 Abril de 2017.
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ANEXO 111 DO EDITAL — QUADRO ESTIMATIVO DE PRECOS

EMP 1 EMP 2 EMP 3 EMP 4 EMP5 EMP6

(D)

m (@] ]
Q o E oo SUBTOTAL
QUANT BANCO BANCO BANCO = 3 2 Els PARAMETRO SUBTOTAL GERAL
~ . ‘Nl
DESCRICAO PLANILHA £ § o wg GERAL
(A)  ROCEL SANTISTA DE DE DE = © S UTILZADO MENSAL
SESAU o 9 S &g« ANUAL
PRECOS PRECOS PRECOS O S @ w> [F+G]
w o w (@]
(4 o (a] O
o
1| Fornecimento de alimentagao hospitalar pronta
Leite em pd integral, .
11 |&nriquecido com ferro e 18 RS R$ 6,21 | R$570 | NC NC ne | R RS1g § MEDIO RS RS 113,40
’ vitaminas para alimentagdo % 7,00 ’ ’ 570 | 6,30 | © 3‘ 1.360,80 !
de criancas. )
Formula infantil
complementar para
criangas a partir do 62 més
de vida, deve ser de
consisténcia espessada e
preparada com vegetais, X
o RS RS | RS | g| S , RS
o0
1.2 frutas,"carnelsgcereals in 20 7.50 R$ 6,45 | RS$5,70 NC NC NC 570 | 6,55 | & o MEDIO 1.572,00 RS 131,00
natura” préprios para a -
idade. Papinha de frutas,
papinha de legumes,
sopinhas  acrescida de
tubérculos, carne e/ou %
cereais. >
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Formula infantil
convencional destinada a
suprir as necessidades
nutricionais da lactente
nascido a termo. Preparada
com leite em pé
i lei "
1.3 e:octlﬁl ilr:::Or:IUeir?:iljiltgo 22 RS 7,20 RS 5,64 RS 5,70 NC NC NC RS RS & § MEDIO RS RS 135,96
' pointeg aruie ' ' ' 564 | 618 | S| < 1.631,52 ’
adequada, acrescida de -
produtos farindceos a base
de arroz ou milho pré-
cozido, amido de milho,
flocos de aveia, flocos de
cereias e outros, %
adogadas ou ndo. =
1.4 ALlMENTACAO GERAL - 2,100 |R$7,80 RS 7,36 R$ 7,28 | R$7,39 | R$6,95 | RS 5,10 RS RS & § MEDIO 175RS$96 0 RS
’ Desjejum % ! ! ! ! ! ’ ’ 510 | 6,98 | © :}‘ '0 ’ 14.658,00
=)
1.5 AUMENTACAO GERAL - 300 |RS$7,60 RS 5,98 R$ 6,98 | R$5,76 | R$ 6,02 | RS 6,80 RS RS R g MEDIO RS RS
’ Colacdo 2 ! ’ ’ ’ ’ ! 5,76 | 6,52 | © ::c: 23.472,00 1.956,00
=)
1.6 AUMENTACAO GERAL - 1,830 |R$17,80 | RS 20,58 | RS 21,14 RS R3 RS RS RS & § MEDIO 420R9$73 2 RS
) Almocgo % ! ! ’ ’ 25,00 16,50 14,00 |14,00(19,17| o 8‘ .0 ’ 35.081,10
=)
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- X RS
ALIMENTACAO GERAL - RS | R$ | © & i RS
1.7 Lanche o | 1800 |R$7,60 R$5,98 | R$7,18 | R$9,00 | RS 5,66 | RS 7,07 566 | 7,08 | o 2 MEDIO 152.928,0 | ., ., 4,00
E - °
- X RS
ALIMENTACAO GERAL - RS RS RS RS | RS | @ N . RS
o~
18 Jantar o| 1260 |R$17,80 | R520,58 | R$ 21,12 25,00 | 16,50 | 14,00 |14,00|19,17| o o MEDIO 289.850,4 24.154,20
E ) °
- X
ALIMENTACAO GERAL - RS RS | Q n < RS RS
1. 1,11 , , \ , , f o ) ED
9 Coia o ¥ 0 |R$8,40 R$5,98 | R$6,98 | R$6,70 | R$ 6,95 | RS 7,39 508 | 7,07 | S : MEDIO 94.172,40 | 7.847.70
-}
1.10 ALIMENTACAO GERAL - 150 |R$ 5,00 R$ 5,17 | R$5,22 NC NC NC RS | RS | o i MEDIO RS RS 769,50
: Leite .EE) ’ ’ ’ 500 | 513 | © 3 9.234,00 ’
4
ALIMENTACAO GERAL - RS | R$ | @ X . RS RS
1.11 ot ,Ef) 1,170 |R$5,20 R$5,52 | R$5,22 NC NC NC 520 | 531 | & il MEDIO 74.552,40 | 6.212.70
4
- N
ALIMENTACAO GERAL - RS | R$ | & N . RS RS
) > n MiNIM
1.12 Suco de Fruta g 360 | R$ 8,90 R3564 | R$5,22 Ne Ne Ne 522 | 659 | N Q © 22.550,40 | 1.879,20
4
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VALOR TOTAL MENSAL RS 105.682,76

VALOR TOTAL ANUAL R$ 1.268.193,12
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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N2 358/2020/SUPEL/RO
ANEXO IV - DO EDITAL

MODELO DE MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICOS DE ,
N.2 QUE ENTRE SI CELEBRAM, A
SECRETARIA DE ESTADO DA SAUDE - SESAU E A EMPRESA
(nome)

Aos __ dias domés de _ doano de 2020, a Secretaria ,

sediada a Rua n.e , doravante denominada apenas CONTRATANTE, neste
ato representado  pelo ,RG n2__ (numero) ,
CPF__(ndmero) __, e a firma__, CNPJ/MF n.2 , estabelecida no__ , em , doravante

denominada CONTRATADA, neste ato representada pelo Sr.

, (nacionalidade), RG , CPF , residente e domiciliado na , celebram o presente Contrato,
decorrente do Processo Administrativo n2. 0036.050411/2017-95, licitado através da PREGAO
ELETRONICO n2 358/2020/DELTA/SUPEL/RO, homologado pelo Autoridade Competente, regido pela

Lei Federal n2. 8.666/93 e suas alteracdes, mediante as clausulas e condicdes a seguir estabelecidas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO:
Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de alimentacdo hospitalar pronta,
visando atender as necessidades do Hospital Regional de Sdo Francisco do Guaporé, de forma

continua, pelo periodo de 12 (doze) meses prorrogaveis por igual periodo, conforme previsto em lei.

CLAUSULA SEGUNDA DO REGIME DE EXECUCAO:
Os servigos ora contratados obedecerdo ao regime de empreitada por MEROR VALOR GLOBAL
POR LOTE, na forma de execugdo INDIRETA.

CLAUSULA TERCEIRA - DO PRECO:

O valor do presente contrato é de RS___( ) referente ao valor total do objeto.
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PARAGRAFO PRIMEIRO - A CONTRATADA fica obrigada a aceitar nas mesmas condicdes
contratuais, os acréscimos ou supressdes do objeto contratado, até o limite de 25 % (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato, sendo os mesmos, objeto de exame pela Procuradoria

Geral do Estado - PGE.

PARAGRAFO SEGUNDO - Os servicos que forem entregues com atraso imputavel a

CONTRATADA, ndo gerarao direito a reajuste ou atualizagdo monetaria.

CLAUSULA QUARTA-DOS RECURSOS PARAATENDER AS DESPESAS:

P/A: 4009/4011/2087
FONTE RECURSO: 0110/0209/0213
ELEMENTO DE DESPESA: 33.90.30

CLAUSULA QUINTA - DAS CONDICOES DE PAGAMENTO:

Conforme item 5 do Termo de Referéncia.

CLAUSULA SEXTA DA VIGENCIA CONTRATUAL:
O prazo de vigéncia do contrato para Fornecimento de alimentac¢do hospitalar pronta serd de
12 (doze) meses, prorrogaveis por iguais e sucessivos periodos, nos termos do art. 57, inc. Il, da Lei

8.666/93.

PARAGRAFO PRIMEIRO PRAZO PARA INICIO DA EXECUCAO DOS SERVICOS:
Apds assinatura do contrato, o prazo para inicio dos fornecimentos sera de até 30 (trinta) dias

contados a partir da emissdo da ordem de servico.

PARAGRAFO SEGUNDO - LOCAL DE EXECUCAO

Conforme item 4.1 do Termo de Referéncia.
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CLAUSULA SETIMA - DAS GARANTIAS:

Para fiel execucdo dos compromissos aqui ajustados a CONTRATADA prestard antes da
assinatura contratual, garantia de 5% (cinco por cento) do valor global do Contrato, como previsto no
art. 56 da lei 8.666/93;

A caucgdo prestada pela CONTRATADA sera restituida apds o término do Contrato, com a
devida atualizacdo do valor, desde que essa seja realizada mediante depdsito em espécie (art. 56 § 4°
da lei 8666/93).

CLAUSULA OITAVA - DA FORCA MAIOR OU CASO FORTUITO:

Ocorrendo fato novo decorrente de forga maior ou caso fortuito, nos termos da legislagao
vigente ou qualquer dos motivos a que se refere o § 12 do art. 57, da Lei n? 8666/93, que obstem,
prejudiguem ou retardem o cumprimento dos prazos e demais obrigacSes estatuidas neste
CONTRATO, ficara a CONTRATADA, isenta das multas e penalidades pertinentes, justificando-se
destarte, a altera¢do do cronograma aprovado, devendo a mesma comunicar por escrito a SESAU, no
prazo de 48 (quarenta e oito) horas, quaisquer alteracdes que lhe impegcam, mesmo que

temporariamente, a execugao do objeto deste Termo.

CLAUSULA NONA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA:

Conforme itens 9.1 e seus subitens do Termo de Referéncia;

CLAUSULA DEEIMA DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE:

Conforme item 9.4 do Termo de Referéncia.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A CONTRATADA declara aceitar, integralmente, todos os métodos e

processos de inspecdo, verificacdo e controle a serem adotados pela CONTRATANTE.

PARAGRAFO SEGUNDO - A existéncia e a atuacdo da fiscalizagdo da CONTRATANTE em nada
restringem a responsabilidade Unica, integral e exclusiva da CONTRATADA no que concerne ao objeto

contratado e as suas consequéncias e implicagdes, préoximas ou remotas.

PARAGRAFO TERCEIRO - Caberd a Fiscalizagdo do CONTRATANTE, através de comissdo

designada pela autoridade competente, o seguinte:
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a) A CONTRATANTE é assegurada a gestdo e/ou fiscalizacdo dos
fornecimentos contratados, por meio de um Comissdao de certificacdo e
recebimento de Materiais e servicos a qual serd indicada pelo Diretor geral da
Unidade de Saude, que apds aprovacao sera nomeado pelo Secretario de
Estado da Saude, vale ressaltar que pelo menos um nutricionista devera
compor a citada Comissdo, de forma a acompanhar a execu¢do contratual,
de modo a assegurar o cumprimento da execugao do objeto contratado.

b) A CONTRATANTE, por intermédio da Comissdo, além do citado no
paragrafo anterior cabera, entre outros:

C) Verificar o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades
de refeicdes e descartdveis previstos, a compatibilidade com o carddpio
estabelecido, registrando eventuais ocorréncias, adequada as necessidades
de Unidade Hospitalar;

d) Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refei¢des fornecidas
aos servidores, pacientes e acompanhantes, mantendo o registro por tipo de
refeicdo servida;

e) Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela
CONTRATADA, efetivando avaliagbes periddicas;

f) Fiscalizar inclusive a quantidade “in natura” dos géneros adquiridos,
estocados ou empregados nas preparagdes, englobando também, processos
de preparacles, que a juizo da fiscalizagdo podera ser interrompido ou
refeito, ou ndo aceito, quando constatado que o produto final ndo é prdéprio
para consumo;

0) A fiscalizacdo da CONTRATANTE terd, a qualquer tempo, acesso a
todas as dependéncias dos servicos da CONTRATADA, podendo:

h) Verificar as condi¢Ges de higiene e de conservacgdo das dependéncias,
i) equipamentos e utensilios e veiculos utilizados para o transporte dos
géneros;

)i A fiscalizacdo dos servicos pela CONTRATANTE ndo exclui nem

diminui a completa responsabilidade da empresa CONTRATADA por qualquer
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inobservancia ou omissao a legislacao vigente e as clausulas contratuais;
k) Coletar a prescricdo médica e elaborar a prescricio dietética
determinando os nutrientes ou composicdao dos nutrientes da NE, mais
adequadas as necessidades especificas do paciente, de acordo com a
prescricdo médica.
)

PARAGRAFO QUARTO - O aceite dos servigos sera realizado pela Comissdo Gestora constituida

pela SESAU especificamente para este fim.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO EXAME, ENTREGA E RECEBIMENTO:

Conforme item 4.11 do Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS SANCOES:

Conforme item 8 do Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA TERCA - DOS DIREITOS DO CONTRATANTE:
S3o prerrogativas do CONTRATANTE as previstas no art. 58, da Lei 8.666/93, que as exercera

nos termos das normas referidas no preambulo deste CONTRATO.

PARAGRAFO PRIMEIRO - O valor caucionado reverterd integralmente para a CONTRATANTE
em caso de rescisdo do CONTRATO por culpa da CONTRATADA, sem prejuizo da aplicagao do disposto
no art. 80, da Lei n.2 8.666/93 e de apurar-se e cobrar-se pela via prdpria a diferenca que

houver em favor da CONTRATANTE.

PARAGRAFO SEGUNDO - O CONTRATANTE descontara do valor caucionado o numeréario que
bastar a reparacdo de danos a que a CONTRATADA der causa na execucdao dos servicos contratados,
hipétese em que a CONTRATADA devera em 5 (cinco) dias Uteis a contar da notificacdo administrativa,
recompor o valor abatido para restaurar a integridade da garantia.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA RESCISAO:

Conforme item 4.14.6 do Termo de Referéncia.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA SUBCONTRATACAO, CESSAO E TRANSFERENCIA
CONTRATUAL:
E vedada a subcontratacdo, cessdo ou transferéncia total de quaisquer direitos e/ou

obrigacOes inerentes ao presente contrato, por parte da CONTRATADA,;

CLAUSULA DECIMA SEXTA DOS ENCARGOS DECORRENTES DO CONTRATO:
Constituira encargo exclusivo da CONTRATADA o pagamento de tributos, tarifas e

emolumentos decorrentes deste CONTRATO e da execugao de seu objeto.

CLAUSULA DECIMA SETIMA  DOS CASOS OMISSOS:
Os casos omissos serdo resolvidos a luz da Lei Federal n°: 8.666/93, dos principios gerais do

direito e demais legislagdo aplicada, conforme Art. 55 Inciso XII.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - DO FORO:

As partes elegem o Foro da Comarca de Porto Velho, Capital do Estado de Rondénia/RO, para
dirimir davidas e controvérsias oriundas do presente Termo.

Para firmeza e como prova do acordado, é lavrado o presente CONTRATO as fls._do Livro n°
de Contratos, que depois de lido e achado conforme, é assinado pelas partes, dele sendo extraidas as
copias que se fizerem necessarias para sua publicacdo e execugao, através de processo xerografico,

devidamente certificadas pela Geréncia Administrativa da SESAU/RO.

Porto Velho/RO, de de 2020.

Governador do Estado de Rondénia

Secretario da SESAU/RO

Empresa (Representante Legal)

Procuradoria Geral do Estado
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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N2 358/2020/SUPEL/RO

ANEXO V - DO EDITAL

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA
(Modelo)

Atestamos para os devidos fins que a empresa [Razdo Social da Empresa Licitante],
inscrita no CNPJ sob o N2. [da Empresa Licitante], estabelecida na [enderego da Empresa Licitante],
prestou para esta empresa/Entidade [Razdo Social da Empresa Emitente do atestado], inscrita no
CNPJ sob o N2. [CNPJ da Empresa Emitente do atestado], situada no [endere¢o da Empresa Emitente
do atestado], os servicos cotado(s), abaixo especificado(s), no periodode (_/ / a_/ / ):

e OBJETO ENTREGUE E SUA QUANTIDADE: (descrever (o) os bem (ns) que foi (foram)
entregue (s)
e VALOR TOTAL (3] descrever o valor contratado.

Atestamos ainda, que tal(is) prestacdo (des) estd (30) sendo / foi (ram) executado(s)
satisfatoriamente, ndo existindo, em nossos registros, até a presente data, fatos que desabonem sua
conduta e responsabilidade com as obriga¢des assumidas.

Local e Data

[Nome do Representante da Empresa Emitente]
Cargo / Telefone

OBSERVACAO:

1. Deve ser emitido em papel timbrado da empresa/entidade ou identifica-la logo abaixo ou acima
do texto, com nome, CNPJ, endereco, telefones, fax e e-mail.

2. A falta deste documento causa a INABILITACAO da Licitante no certame licitatério.
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EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N2 358/2020/SUPEL/RO
ANEXO VI - DO EDITAL
MODELO DE CARTA PROPOSTA
A SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE COMPRAS E LICITACOES — SUPEL/RO

Prezados Senhores:
Apresentamos a V. S2., nossa proposta de pregos de fornecimento de (descrever o objeto resumido) ---

, pelo prego global de RS ( ), nos termos do Edital
e seus Anexos, conforme quadro abaixo:

VALOR VALOR
ITEM DESCRIGAO UNID. QUANT. MARCA UNITARIO TOTAL

Preencher de
acordo com as
especificacbes do
Anexo Il do Edital

Prazo de validade da Proposta: (preencher) nao inferior a 60 (sessenta) dias.
Prazo de entrega: (preencher)

Local de entrega: (preencher)

Prazo de garantia: (preencher)

E

Observagdo 1: Havendo omissdo das informagdes acima considerar-se-ao os prazos previstos neste
edital como aceitos.

Observagdo 2: A CARTA PROPOSTA devera ser apresentada em PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA
LICITANTE.

Declaramos que estamos de pleno acordo com todas as condi¢des estabelecidas no Edital
e seus Anexos, bem como aceitamos todas as obrigacdes e responsabilidades especificadas no Termo
de Referéncia.

Declaramos que nos precos cotados estdo incluidas todas as despesas que, direta ou
indiretamente, fazem parte do presente objeto, tais como gastos da empresa com suporte técnico e
administrativo, impostos, seguros, taxas, ou quaisquer outros que possam incidir sobre gastos da
empresa, sem quaisquer acréscimos em virtude de expectativa inflacionaria e deduzidos os descontos
eventualmente concedidos.

(Assinatura do representante legal e carimbo)
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AVISO DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO N2 358/2020/DELTA/SUPEL/RO

A SUPERINTENDENCIA ESTADUAL DE LICITACOES, por meio de seu(a) Pregoeiro (a) e Equipe de Apoio,
nomeada por forga das disposi¢bes contidas na Portaria n2 73/GAB/SUPEL, publicada no DOE do dia 26
de maio de 2020, torna publico que se encontra autorizada a realizacdo da licitacdo na modalidade de
PREGAO, na forma ELETRONICA, sob o n2 358/2020/DELTA/SUPEL/RO, do tipo MENOR VALOR
GLOBAL POR LOTE, aplica-se a AMPLA PARTICIPACAO de todos os interessados, método de disputa
ABERTO, tendo por finalidade a qualificagdo de empresas e a sele¢do da proposta mais vantajosa,
conforme disposi¢cdes descritas neste edital e seus anexos, em conformidade com as Leis Federais n2
10.520/02 e n2 8.666/93 e suas alteracdes a qual se aplica subsidiariamente a modalidade de Pregdo,
com os Decretos Estaduais n2 12.205/06, n° 16.089/2011 e n° 21.675/2017, Decreto Federal n°
10.024/19, coma Lei Complementar n2 123/06 e suas alteracdes, com a Lei Estadual n° 2414/2011, e
demais legislagBes vigentes, tendo como interessada a Hospital Regional de S3o Francisco do Guaporé
— HRSFG/SESAU/RO.

PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 0036.050411/2017-95.

OBJETO: Contratagdao de empresa especializada no fornecimento de alimentagao hospitalar pronta,
visando atender as necessidades do Hospital Regional de S3o Francisco do Guaporé, de forma
continua, pelo periodo de 12 (doze) meses prorrogaveis por igual periodo, conforme previsto em lei.

PROGRAMA DE TRABALHO: 4009/ 4011/ 2087.
ELEMENTO DE DESPESA: 33.90.30.
FONTE DE RECURSOS: 33.90.30/ 0209/ 0213.

VALOR ESTIMADO PARA CONTRATAGAO: RS 1.268.193,12.

DATA DE ABERTURA: 17 de agosto de 2020, as 09h30min (HORARIO DE BRASILIA - DF)
ENDERECO ELETRONICO: https://www.comprasgovernamentais.gov.br/

CODIGO DA UASG:925373

LOCAL: O Pregdo Eletrénico sera realizado por meio do endereco eletrénico acima mencionado, por
meio do (a) Pregoeiro (a) e equipe de apoio.

EDITAL: O Instrumento Convocatério e todos os elementos integrantes encontram-se disponiveis para
consulta e retirada no endereco eletrénico acima mencionado, e, ainda, no site www.supel.ro.gov.br.
Maiores informacGes e esclarecimentos sobre o certame serdo prestados pelo (a) Pregoeiro (a) e
Equipe de Apoio, na Superintendéncia Estadual LicitacGes, pelo telefone (69) 3212-9265, ou no
endereco sito a Av. Farquar, S/N, Bairro: Pedrinhas, Complexo Rio Madeira, Ed. Pacads Novos, 22
Andar, em Porto Velho/RO - CEP: 76.903-036.

Porto Velho-RO, 03 de agosto de 2020.

FABIOLA MENEGASSO DIAS
Pregoeiro (a) SUPEL-RO
Mat. 300148746
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